SAKERHETSVARNINGAR

Las noggrant alla instruktionerna innan du anvéander
maskinen. Pa det hér sattet far du bast resultat och opti-
mal sakerhet i samband med anvandning.

Om natsladden ar skadad mdste den by-
tas ut av tillverkaren eller en servicere-
presentant for att forhindra alla risker.

« Sank aldrig ner maskinen i vatten.

« Denna apparat far inte anvandas av barn
fran 0 till 8 dr. Denna apparat kan an-
vandas av barn frdn 8 dr och uppat for-
utsatt att de overvakas noggrant. Denna
apparat kan anvandas av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formdga eller med brist pd erfarenhet
och kunskap, pa villkor att de dvervakas
noggrant och informeras betraffande
saker anvandning av apparaten och ar
medvetna om riskerna som anvand-
ningen medfor. Hall apparaten och dess
elkabel utom rackhdll for barn under 8
ar. Rengoring och underhall som éligger
anvandaren, fdr inte utforas av barn.

- Apparaten far inte startas genom en ex-
tern timer eller med ett separat fjarrkon-
trollsystem.

« Denna maskin ar avsedd uteslutande
for hushallsbruk. Den ar inte avsedd att
anvandas i: personalkok for anstallda i
butiker, kontor och andra arbetsplatser,
stugor, hotell, motell och andra inkvar-
teringsmojligheter, rum att hyra.

« Kokanordningarna mdste placeras pa
ett stabilt underlag med hjalp av hand-
tagen (om sadana finns), sa att varma
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vatskor inte spills ut.

Fara!

Underldtenhet att iaktta denna varning, kan medfora skador pa
grund av elektriska stotar med risk for livet.

Kontrollera att ndtspanningen motsvarar den spanning
som anges pa markplaten innan du anvander fritdsen.
Anslut endast fritdsen till ordentligt jordade eluttag med
en kapacitet pa minst 15 A. (Overlat at en elektriker att
byta ut uttaget om vagguttaget och apparatens stickpropp
inte skulle passa ihop.)

Elkabeln far inte placeras i narheten av eller utsattas for
direktkontakt med apparatens varma delar, varmekallor
eller vassa kanter.

Koppla alltid ur apparaten nér den skall rengéras och da
den inte anvands.

& Fara for brannskador!

Underlatenhet att folja dessa varningar kan leda till brannska-
dor eller skallskador.

Under drift & apparaten varm. PLACERA DEN UTOM RACK-
HALL FOR BARN.

Flytta aldrig fritdsen ndr oljan &r varm. Detta kan leda till
allvarliga brannskador.

Anvénd handtagen nér du flyttar apparaten. (Lyft den ald-
rigi korghandtaget). Kontrollera att oljan ar tillrdckligt kall
(vanta cirka 2 timmar).

Lat inte sladden hanga ned frdn bénkskivan som fritosen
stdr pd sd att ett barn latt kan dra i den eller den hindrar
dig i dina rorelser.

Se upp for het dnga och eventuella oljestank.

Olja och fett &r anténdliga &mnen, om de fattar eld skall
apparaten omedelbart kopplas ur fran végguttaget. Sléck
elden genom att kvava den med hjalp av ett lock eller en
filt. Anvénd aldrig vatten for att slécka elden.

For att ta ur den avtagbara behallaren maste man vénta
tills oljan eller fettet har kallnat helt och hallet.

Varning!

Underldtenhet att folja dessa varningar kan leda till skador pa
utrustningen.

Placera inte fritdsen i ndrheten av varmekallor.

Sétt inte pa fritdsen forran du har fyllt pa olja eller fett. Om
den varms upp nér den &r tom slar ett dverhettningsskydd
till och sténger av den. For att kunna anvénda fritdsen igen
maste du da vanda dig till en auktoriserad serviceverkstad.
Kontakta en serviceverkstad eller av tillverkaren auktorise-
rad personal om fritdsen ldcker olja.

Starta inte apparaten om den har skadats (t.ex. om den har
tappats) eller om den uppvisar defekter vid funktion. Vand
Dig till en serviceverkstad som ar auktoriserad av tillverka-



ren.

+ Drainte ur kontakten genom att dra i elkabeln, utan fatta
tag i sjdlva kontakten.

+  Lataldrig styrenheten, elkablen och den elektriska kontak-
ten komma i kontakt med vatten eller annan vétska.

« Gdller endast modeller med plastlock: anvénd inte locket
under tillagning.

m Observera!

Denna symbol markerar rad och viktiga informationer for an-
vandaren.
Det dr helt normalt att apparaten avger en lukt av ny ma-
skin, forsta gangen du anvander den. Ventilera rummet.
Anvédnd inte hantverksmassigt tillverkad olja eller olja med
hdg surhetsgrad.
Respektera alltid MIN och MAX nivderna som anges inuti
den avtagbara behallaren.
Sakerhetsbrytaren ser till att uppvarmningselementet en-
dast kan fungera ndr styrenheten dr korrekt placerad.

Denna apparat dverensstammer med direktiv 1935/2004 om
material avsedd att komma i kontakt med livsmedel.

RENGORING

Innan ndgon form av rengoring gors skall man alltid dra ut kon-
takten ur eluttaget.

Placera aldrig fritdsen i bl6t eller under rinnande vatten (se bild
6). Om vatten skulle tranga in i styrenheten kan detta leda till
skador som orsakas av elstrommen.

Kontrollera att oljan dr tillrdckligt kall, ta ddrefter bort styren-
heten och tém ut oljan.

Avldgsna resterna i behallaren med hjalp av en trasa eller med
hushéllspapper.

Alla delar, bortsett fran styrenheten, elkabeln och uppvdrm-
ningselementet, kan rengdras med varmt vatten och diskmedel
(se bild 7).

Anvénd aldrig en hard svamp eftersom det kan skada fritdsen.
Efter avslutad rengdring skall alla delar torkas noggrant, detta
for att undvika att det skvdtter varm olja ndr apparaten sedan
tasibruk.

BORTSKAFFANDE AV APPARATEN

F44532 445x285x 330 5,18kg

For mer information, se typskylten pa apparaten.

BESKRIVNING AV APPARATEN

avfall, utan maste dverlamnas till en auktoriserad cen-

ﬁApparaten far inte bortskaffas bland vanligt hushalls-
tral for separat avfallshantering.

TEKNISKA DATA

modell: matt (Dx Lx H): vikt:
F44510 455x% 275 %295 3,72kg
F44520 455x275x325 3,98 kg

A.  Termostatknapp for reglering av temperatur

B.  Kontrollampa for ndtspanning (rod)

C. Kontrollampa for oljetemperatur (gron)

D. Sakerhetsbrytare

E.  Visare for max. livsmedelsmangd

F. Oljenivd MIN/MAX

G.  Korgstdd

H.  Lucka for oljeuttdmningskran (pa vissa modeller)

. Oljeuttdmningskran (pd vissa modeller)

J. Filterolje

K. Plastlock (endast pa vissa modeller) far inte anvandas un-
der tillagning

L. Halje

M. Handtag

N.  Plats for fastsattning av kontrollenhet

0. Lock med handtag

P Inspektionsfonster (pd vissa modeller)

Q. Filterlock (pa vissa modeller)

R.  Avtagbar behallare

S. Korg med hopfallbart handtag

T Elektriskt motstand

U. Styrenhet

V. Kabelutrymme

7. Merstéllning av sakerhetsvirmeskydd

SAKERHETSVARMESKYDD

Apparaten @r utrustad med ett sakerhetsvirmeskydd som
avbryter uppvarmningen vid en felaktig anvéndning eller vid
funktionsfel. Nar apparaten har svalnat skall man trycka ldtt,
med hjdlp av en tandpetare eller liknande, pa aterstéliningsk-
nappen for sakerhetsbrytaren (Z) som sitter i narheten av texten
RESET (se bild 1). Om apparaten inte fungerar skall man kontak-
ta en serviceverkstad som dr auktoriserad av tillverkaren.

BRUKSANVISNINGAR

Innan fritésen anvands forsta gdngen ska man noga rengéra
korgen, behdllaren och locket med vatten och diskmedel. Sty-
renheten med elkabel och uppvarmningselement ska rengéras
med en fuktig trasa. Kontrollera att inget vatten har tréngt in i
styrenheten eller att det ar ndgot vatten kvar i botten pé den
avtagbara behallaren. Kontrollera att styrenheten sitter ordent-
ligt fast pa fritdsens stomme. Sakerhetsbrytaren (D) forhindrar
att apparaten startas om kontrollenheten (U) inte sitter pa plats

(N).




PAFYLLNING AV OLJA ELLER FETT
Vrid pa korgens hopféllbara handtag tills den blockeras
(pos.2 pd bild 2). Ta ut korgen (S) genom att dra den uppat.
Om man anvénder olja skall denna héllas i behallaren (R) i
en sddan mangd att den angivna maxnivan uppnas (se bild
3).
Overskrid inte denna grans eftersom det da finns risk for att
oljan rinner ut ur behallaren. Oljenivén skall alltid befinna
sig mellan det angivna max. och min. laget (F). Det bésta
resultatet uppnds om man anvander en jordngtsolja av god
kvalitet.
Om man istdllet anvander fett skall detta forst skéras till
sma bitar och smaltas i en annan panna och sedan héllas
i fritdsens behallare. Smélt aldrig fettet direkt i fritdsens
behallare eller pd dess uppvarmningselement (se bild 4).

FORVARMNING
Ldgg den mat som skall friteras i korgen (S) utan att dver-
skrida maximimarkeringen pa korgen (bild 8). Kontrollera
att korgens handtag ar korrekt placerat (pos. 2 pd bild 2).
Anslut apparaten till elndtet. De bada kontrollamporna (B)
och (C) tands.
Stall in dnskad temperatur (se tillagningstabellen) med
termostatknappen (A) (se bild 5). Den grona kontrollam-
pan for oljetemperatur (C) slacks.
Nér den instdllda temperaturen har uppnétts tands den
grdna kontrollampan (C).

FRITERING
Sank ned korgen (5) i oljan sé fort kontrollampan (C) tands.
Det &r helt normalt att en hel del dnga sipprar ut.
Det &r helt normalt att en storre mangd anga strommar ut.
Om maten ar fardigfriterad skall man stanga av apparaten
genom att placera termostatknappen (A) i laget "".
Dra ut stickproppen ur eluttaget.
0BS!Vénta tills den grona kontrollampan ténds som tecken
pa att den installda temperaturen har uppnatts igen om du
ska fritera mera. Sank sedan ned korgen (S) i oljan lang-
samt igen.

OUANS ELI.ER FETTETS HALLBARHET

ersdttas helt och hallet med jamna mellanrum Oljan och fettets
hallbarhet beror pd vad som friteras. Om man friterar panerad
mat smutsar detta ned oljan mer dn vid enkel fritering. Om oljan
varms upp flera gangen blir den dalig, som i vilken fritds som
helst! S3 att dven om den anvénds pa ett korrekt sétt rekom-
menderar vi att man ersatter oljan med jamna mellanrum.
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SA HAR FRITERAR DU PA RATT SATT

Overbelasta inte korgen, eftersom detta skulle medféra att oljan
genomgar en hastig temperaturminskning vilket, i sin tur, resul-
terar i en alltfor fet och ojamn fritering.

Kontrollera att den mat som skall friteras &r skuren i tunna skivor
och dr i samma tjocklek. Detta eftersom alltfor tjocka skivor of-
tast inte blir genomstekta trots att ytan ser bra ut, medan skivor
av samma format blir genomstekta pd samma gang. Den mat
som skall friteras mdste torkas torr innan den sanks ned i oljan
eller fettet for att undvika att oljan sténker, dessutom blir blgt
mat ofta mjuk efter friteringen (framfdr allt potatis). Vi rekom-

menderar att man panerar eller mjdlar in vattenrik mat (fisk,
kétt, gronsaker), samt att man dr noga med att avldgsna dver-
skottet av strobrdd eller mjol innan maten sanks ned i oljan. Nar
du ska fritera panerade matvaror bor du forst sanka ned korgen
tom i oljan och vénta tills den instéllda temperaturen uppnds
(signallampan sldcks). Lagg sedan ned maten direkt i den heta
oljan, med korgen nedsénkt, for att undvika att frityrsmeten
fastnarikorgen.

Ta hjdlp av tabellen nedan, men kom ihdg att den angivna frite-
ringstiden dr ungeférlig och att man ska ta hansyn till mangden
och till personlig smak.

Typ av livsmedel Temperatur (°C) Tillagningstid (minuter)
FARSK POTATIS HEL PORTION 170° 11-15
FISK Blackfisk 140° 9-13
Canestrelli 140° 10-14
Sardiner 140° 10-14
Rékor 140° 8-12
Sjétunga 140° 6-10
KGTT Flaskkotletter 160° 8-12
Kycklingbitar 160° 9-13
Kottbullar 160° 9-13
Gronsaker  Krondrtskockor 150° 13-18
Blomkal 150° 10-14
Svamp 150° 8-12
Auberginer 150° 9-13
Squash 150° 13-18

FRITERING AV DJUPFRYST MAT

Djupfryst mat har mycket lag temperatur. Detta gor att tempe-
raturen pa friteringsoljan sanks markbart nér denna typ av mat
friteras. Fyll inte korgen for mycket om du vill uppna ett gott
resultat. Djupfryst mat ar téckt av en méngd iskristaller som
skall avldgsnas innan friteringen gors. Sank sedan ned korgen
i friteringsoljan mycket ldngsamt for att undvika att oljan bubb-
lar upp.

De angivna friteringstiderna ar ungeférliga och kan varieras i
forhdllande till begynnelsetemperaturen hos den typ av livs-
medel som skall friteras samt i forhallande till den tid som re-
kommenderas av tillverkaren for den djupfrysta produkten.

Typ av livsmedel Temperatur (°C) Tillagningstid (minuter)
FORKOKT DJUPFRYST POTATIS | BITAR 190° 10-14
POTATISKROKETTER 180° 7-10
FISK Fiskpinnar 180° 3-6

Fiskfiléer 180° 2-5
KOTT Kycklingbitar 180° 3-6
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MODELLER MED OLJEUTTOMNINGSKRAN

0BS: for att inte riskera att brénna dig bor du inte témma ut
oljan ndr den &r varm.
Ga till vaga pa foljande sétt:

1.

2.
3.
4

Ta ur korgen.

Oppna luckan (H).

Oppna kranen (1) genom att vrida den motsols.

Tom ut vatskan i en behdllare (se bild nedan) och se till att
den inte rinner ver.

Avldgsna alla eventuella rester ur fritdsen med hjalp av en
svamp eller hushéllspapper.

Stéing kranen genom att vrida den medsols.

Sténg luckan (H).

Det @r lampligt att forvara olja som har anvénts for att
fritera fisk dtskild fran den olja som anvands for att fritera
andra livsmedel.

Lat inte fett svalna for mycket, eftersom det dd dvergar till
fast form.

m Observera! | fritosens karl finns ett lostagbart filter som
fangar upp de storsta resterna efter friteringen. Tom ut all olja ur
kdrlet och dra loss filtret som i figuren 9. Rengdr det med disk-
medel och sétt tillbaka det.

m Observera! Nar du har tagit loss kontrollpanelen och ti-
duret kan du diska alla andra delar i diskmaskin.
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