VIKTIGA ANVISNINGAR

Las noga igenom hela bruksanvisningen innan appara-
ten tas i bruk. Forvara denna bruksanvisning for fram-
tida bruk

m Observera:

Denna symbol markerar rdd och viktiga informationer for an-
vandaren.

Innan apparaten anvands forsta gangen ska allt mate-
rial avldgsnas fran dess insida som t.ex. skyddskartonger,
bruksanvisningar, plastpdsar osv.

Apparaten ska stéllas pa minst 20 cm avstand fran elut-
taget som den ska anslutas till.

Efter att ha placerat apparaten pa arbetsbéanken, kontrol-
lera att ett fritt avstdnd pa minst 10 cm finns mellan ma-
skinens ytor, sidorna och baksidan och ett fritt utrymme pa
minst 10 cm ovanfdr ugnen.

Innan apparaten anvénds forsta gdngen ska den tomko-
ras med termostaten i max ldge i minst 15 minuter for att
fa bort lukten av ny produkt och for att fa bort réken som
orsakas av de skyddsamnen som applicerats pd vdrmeele-
menten fore transporten. Védra rummet noga ndr detta
utfors.

Tvdtta samtliga tillbehdr noga fore anvandning.

A Varning!

Underldtenhet att iaktta denna varning, kan vara eller &r orsa-
ken till skador eller skador pa maskinen.

Denna ugn har utarbetats for tillagning av mat. Ugnen far
inte anvéndas for andra dndamal och inga typer av forénd-
ringar far lov att utforas pa den.

Nér ugnen tagits ut fran emballaget kontrollera att luckan
inte har skadats. Eftersom ugnens glaslucka ar omtalig re-
kommenderar vi att begdra att fa en ny om den har synliga
skador som t.ex. repor eller sprickor. Dessutom ska man,
nar apparaten anvands eller ndr man rengor eller flyttar
den, undvika att sld igen luckan hart, stéta emot den och
att halla kall vatska pa glaset om apparaten &r varm.
Placera apparaten pa en horisontell yta , pa en hojd pa
minst 85 cm, utom rackhall for barn.

Denna enhet kan anvandas av barn fran 8 ar
och personer med nedsatt fysisk eller men-
tal formdga eller med otillracklig erfarenhet
och kunskap, forutsatt att de dvervakas el-
ler instrueras om hur man pa ett sakert satt
anvander utrustningen och de risker detta
medfor. Barn far inte leka med appara-
ten. Rengoring och underhall som utfors
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av anvandaren, far inte utforas av barn
om inte dessa ar over 8 ar och dvervakas.
Hall apparaten och elsladden pa avstand

fran barn under 8 dr.

Flytta inte pd apparaten nar den &r i funktion.

Anvédnd inte apparaten om:

det dr fel pa ndtsladden

apparaten har ramlat i golvet, har synliga skador eller inte
fungerar som den ska. For att undvika onddiga risker ska
man i dessa fall ta apparaten till ndrmsta serviceverkstad.
Stall inte apparaten i narheten av varmekallor.

Anvdnd inte apparaten som varmekdlla.

Ldgg inte in papper, kartong eller plast inuti apparaten och
placera inte ndgot ovanpa den (verktyg, galler eller andra
foremal).

For inte in nagra foremal i luftventilerna. Tack inte over
dem.

Denna ugn har inte utarbetats for inbyggnad.

Nér du vél har oppnat luckan kom ihdg foljande:

utdva inte overdrivet tryck med alltfor tunga foremal eller
genom att dra handtaget nedat.

placera aldrig tunga behallare eller kokheta kokkérl som
precis tagits ut ur ugnen pa den dppna luckans yta.

Denna maskin dr avsedd uteslutande for hushallsbruk. Vid
yrkesmdssig eller felaktig anvandning eller vid anvand-
ning som inte dverensstaimmer med bruksanvisningarna
fransdger sig tillverkaren allt ansvar och alla garantiskyl-
digheter.

Denna maskin ar avsedd uteslutande for
hushéllsbruk. Den ar inte avsedd for an-
vandning i lokaler som anvands som
personalkok i butiker, kontor eller andra
arbetsplatser, lantgdrds semesteran-
laggningar, motel eller andra hotellverk-

samheter eller rumsuthyrning.
Ndr apparaten inte anvands samt vid rengdring av denna

ska den alltid kopplas bort fran eluttaget.
Apparaten far inte startas genom en extern
timer eller med ett separat fjarrkontrollsys-

tem.

Apparaten ska placeras och fungera med baksidan ndra
vdggen.

Fore rengdring stang alltid av apparaten genom att sdtta
timern pa ‘0" och ta ut kontakten fran eluttaget.



& Fara for Brinnskador!
Underltenhet att iaktta denna varning, kan vara eller r orsa-
ken till brannskador.

- Nar apparaten anvands kan det handa
att luckan och apparatens utvandiga
ytor blir mycket varma. Anvand alltid
vreden, handtagen och knapparna. Vid-
ror inte ugnens delar i metall eller glas.
Anvand handskar vid behov.

- Denna elektriska apparat kan bli mycket
varm och kan ge upphov till brannska-
da.

«  Ldgginte brandfarliga produkter i nérheten av ugnen eller
under mébeln som ugnen stér pa.

+ Anvédnd inte ugnen under ett vaggskap eller under hyllor
eller i narheten av brandfarligt material som t.ex. gardiner,
persienner osv.

+ Omdet hander att mat eller ndgon del av ugnen fattar eld
ska du aldrig forsoka slécka elden med vatten. Lat luckan
vara stangd, ta ut kontakten och kvav elden med en fuktig
trasa.

AFam!

Underldtenhet att iaktta denna varning, kan medfra skador
genom elektriska stotar med risk for livet.
Innan kontakten sétts in i eluttaget ska foljande kontrol-
|eras:
Att ndtspanningen dverensstammer med angivet varde pa
apparatens markskylt.
Att eluttaget har en kapacitet pd 16A och ér forsett med
jordledning.
Tillverkningsforetaget fransager sig allt ansvar vid forsum-
melse av dessa sakerhetsforeskrifter.
Lat inte elsladden hanga fritt och undvik att den kommer i
kontakt med ugnens varma delar. Frankoppla inte appara-
ten genom att dra i elsladden.
Vid behov att anvénda forldngningssladd ska man kontrol-
lera att den ar i gott skick, att den ar forsedd med jordan-
slutning och att dess ledning har minst samma tvarsnitt
som den som medfljer apparaten.
For att undvika risk for elektrisk stot far inte elsladden, dess
kontakt eller sjalva apparaten doppas ned i vatten eller i

annan vatska.
« Om elkabeln dr skadad ska den bytas ut av
tillverkaren eller av tillverkarens tekniska
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servicecenter, eller av en person som har lik-
vardig behdrighet, for att forebygga eventu-

ella risker.
« Fordin egen sakerhet ska du aldrig ta isdr apparaten sjalv.
Vand dig alltid till ett auktoriserat servicecenter.

TEKNISKA DATA

Spanning: 220-240V ~ 50/60Hz
Absorberad kraft: 1800 W

Utvindiga matt LxHxD: 535x405x355
Vikt: ungefér 10kg

c € Apparaten dverensstimmer med foljande EG direktiv:
Ldgspanningsdirektivet 2006/95/CE och pafljande modi-
fieringar.

EMC-direktivet 2004/108/EG och senare &ndringar.

De material och foremdl som dr avsedda att komma i kon-
takt med livsmedelsprodukter dverensstimmer med fore-
skrifterna i EG-forordningen 1935/2004.

BORTSKAFFANDE AV MASKINEN

E | enlighet med Europa direktivet 2002/96/EC, far ap-

paraten inte bortskaffas med vanligt hushallsavfall,
BN separat avfallshantering.

utan ska overlamnas till en auktoriserad central for

BESKRIVNING AV APPARATEN
Termostatratt

Funktionsvaljare

Timer ratt

Indikationslampa

Glaslucka

Galler

Galler (endast pa vissa modeller)
Bakpldt

Handtag for att dra ut gallret (endast pa vissa modeller)
Spett

Handtag for att dra ut spettet
Smulldda

Undre varmeelement

Ovre virmeelement

Hal for spettet

Hallare for spettet
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TIMER RATT (C)

Timer ratten kan stallas in pa hogst 120 minuter. Ugnen startar
inte om tillagningstiden inte har stéllts in och ndr timer ratten
starildge "0".

For att stéllain tillagningstiden, vrid timer ratten medurs tills du
valt 6nskad tillagningstid.

Indikationslampan (D) tands endast nr tillagningstiden valts.
Nar den installda tiden har forflutit gar timern tillbaka till lage
"0", en ljudsignal avges och ugnen stangs automatiskt av.

Den instéllda tiden kan modifieras under tillagningscykeln, ge-
nom att helt enkelt vrida timer ratten till onskad tid.

For att anvanda apparaten utan timer och saledes utan nagon
instélld tillagningstid, vrid timer ratten till Iige ON. P4 detta satt
forblir ugnen i funktion tills timer ratten placeras pa "0".
Tillagningstiden beror pa kvaliteten pa produkterna, livsmed-
lens temperatur och vars och ens personliga smak.

TERMOSTATRATT (A)
Vrid termostatratten (A) medurs till 6nskad temperatur. Tempe-
raturen kan stallas in upp till 230°C.

FUNKTIONSVALJARE (B)

Genom att aktivera denna ratt, vdljer du de tillgéngliga funk-
tionerna for din tillagning. Vid tillagningar med varmluftsugn,
traditionell ugn och grill &r det tillrdligt att forvarma ugnen i
5 minuter till onskad temperatur, tills du erhaller basta tillag-
ningsresultat.

De tillgdngliga funktionerna ar:

UPPTINING (endast pa vissa modeller)

For att erhalla en god upptining pa kort tid ar det nodvandigt
att:
Fora in platen (H) i gejden 4, gallret (F) i gejden 3 och pla-
cera pa denna livsmedlen som ska tinas upp.

+ Vrida funktionsvaljaren (B) till lage .

+ Vrid termostatratten A) till lage” ® ”.

+ Vrid timer ratten (C) till Iage ON eller dnskad tid, stang se-

86

dan luckan.

For tillagning av djupfrysta livsmedel, konsultera rekom-
menderade tillagningstider pa produkternas forpackning-
ar.

T HALLA MATEN VARM
For in bakplaten (H) i gejden 3 och placera maten pa den-
na.
Vrid funktionsvaljaren (B) till lage C]
Vrid termostatratten A) till lige T
Vrid timer ratten (C) till lage ON eller dnskad tid, stang se-
dan luckan.
Det rekommenderas att inte lamna maten alltfor lange i
ugnen, eftersom den da kan bli for torr.
Anvénd det darfor avsedda handtaget (I) (om forutsett)
for att dra ut gallret eller bakplten fran ugnen nér denna
fortfarande dr varm.

Q MILD TILLAGNING
Denna funktion &r avsedd for bakverk och tartor med glasyr.
Man erhdller utmarkta resultat dven med avslutning av tillag-
ningen pa botten eller for tillagningar som kréver varme framfor
alltiden nedre delen.
For in bakplaten (H) i gejden 3 och placera maten som ska
tillagas pd denna.

Vrid funktionsvaljaren (B) till lage Q

Valj dnskad temperatur frdn 100°C till 160°C, genom att
vrida termostatratten (A).

Vrid timer ratten (C) till lage ON eller dnskad tid, stang se-
dan luckan.

Anvand det darfor avsedda handtaget (I) (om forutsett)
for att dra ut gallret eller bakplaten fran ugnen nér denna
fortfarande dr varm.

[:] TILLAGNING MED TRADITIONELL UGN
Denna funktionen &r idealisk for alla typer av fisk, for fyllda
gronsaker, for bakverk baserade pa uppvispade dggvitor och for
bakverk som kraver mycket Iang tillagningstid (6ver 60 min).
Utforfoljande

Forin gallret (F) eller bakpldten (H) i den dnskade gejden.

Vrid funktionsvaljaren (B) till lage

Vadlj onskad temperatur, genom att vrida termostatratten
(A).

Vrid timer ratten (C) till lage ON eller dnskad tid, stang se-
dan luckan.

Efter att ha forvarmt ugnen i 5 minuter, for in maten som
ska tillagas.

Anvénd det darfor avsedda handtaget (I) (om forutsett)
for att dra ut gallret eller bakplaten fran ugnen nér denna



fortfarande ar varm.

TILLAGNING MED VARMLUFTSUGN (endast pa

vissa modeller)

Denna funktionen ar idealisk for att laga till kétt, pizza och

brdd.

« Forin bakplaten (H) i nskad gejd och placera maten som
ska tillagas pd denna.

+ Vrid funktionsvéljaren (B) till ldge .

« Vdlj onskad temperatur fran 100°C till 160°C, genom att
vrida termostatratten (A).

+ Vrid timer ratten (C) till Iage ON eller dnskad tid, stang se-
dan luckan.

+ Anvénd det darfor avsedda handtaget (I) (om forutsett)
for att dra ut gallret eller bakplaten fran ugnen nér denna
fortfarande ar varm.

[ GRILL

Denna funktionen dr idealisk for att tillaga varma fyllda mackor,

fisk, biffar och gronsaker.

« Placera maten som ska grillas direkt pa gallret (F) och pla-
cera det pa bakplaten (H), for sedan in dem i gejden 1.

+ Vrid funktionsvaljaren (B) till I'eigvev@.

« Vrid termostatratten A) till ldge 230.

+ Vrid timer ratten (C) till Iage ON eller dnskad tid, stang se-
dan luckan.

« Vand efter halva tillagningstiden.

« Anvénd det darfor avsedda handtaget (I) (om forutsett)
for att dra ut gallret eller bakplaten fran ugnen nér denna
fortfarande ar varm.

GRILLNING MED GRILLSPETT

Denna funktionen &r idealisk for att grilla kyckling, fagel i all-

manhet, grisstek eller kalvstek pa spett.

- For maten pa spettet (L) och blockera med de darfor av-
sedda gafflarna (bind kottet vl med livsmedelssnére for
ett utmarkt resultat).

« Forinbakplaten (H) i gejden 4, for in spettet (L) i det dérfor
avsedda hélet (Q) och i hallaren (R).
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Vrid funktionsvaljaren (B) till Iéi.

Vrid termostatratten A) till lage 230.

Vrid timer ratten (C) till [age ON eller dnskad tid, stang se-
dan luckan.

Nér tillagningstiden har forflutit och efter att ha kontrol-
lerat att maten &r ordentligt tillagad, ar det mojligt att av-
ldgsna spettet (L), med anvéndning av det darfor avsedda
handtaget for utdragning av spettet (M).

INRE BELYSNING (enbart pa vissa modeller)
Vrid funktionsvaljaren (B) till [dge [ 3| for att tanda det interna
ljuset.

RENGORING

En frekvent rengdring undviker bildande av rok och délig lukt
under tillagningen. Fore alla ingrepp for rengéring, dra alltid ut
kontakten ur vagguttaget.

Sank aldrig ner apparaten i vatten, tvatta den inte under en vat-
tenstrale. Gallret (F), bakplaten (H) och smulladan (N) diskas
som vanliga hushallsgerdd, bade for hand och i diskmaskin. An-
vand alltid en fuktig svamp for den utvéndiga rengdringen.
Undvik anvéndning av slipande produkter, som skulle skada
ythehandlingen. Var forsiktig s att vatten eller flytande disk-
medel inte kommer in i ventilerna pd ugnens hégra sida.
Anvénd aldrig fratande medel for rengdring av ugnens innandd-
me och skrapa inte véggarna med vassa eller spetsiga foremal.
Anvénd endast ej slipande flytande rengdringsmedel. Forsok
inte att sticka in gafflar, knivar eller spetsiga foremal i 5ppning-
arna pd ugnens hdgra sida.

Dra ut smullddan (N) genom att dra den emot dig. Om det skulle
vara svart att utfora, fukta ladans yttre sidor. Avldgsna eventu-
ellt smuts med en fuktig trasa. Torka ordentlig och for sedan in
smullddan igen.




TILLAGNINGSTABELLER
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salt paj O | 0 | 40-45 3 = 200° | 35-40 3
farsk pizza O 200° | 30-35 3 O 200° | 30-35 3
djupfryst pizza O 200° | 15-20 3 d 200° | 15-20 3
cannelloni O | 20 | 55-60 4 O | 200 | 55-60 4
lasagne O | w0 | 55-60 4 O | 0 | 55-60 | 4
hel kyckling 230° 120 - 230° 120 -
grisstek 30° 100 - 230° 100 -
spett O | 20 | 35-40 3 O | 200 | 35-40 3
fisk i ugn O 180° | 35-40 3 O 180° | 35-40 3
djupfryst potatis O 200° | 50-55 3 200° | 45-50 3
firsk potatis O 200° | 55-60 3 O 200° | 50-55 3
marmeladpaj O 200° | 40-45 3 200° | 35-40 3
napolitanska bakverk O 200° | 55-60 3 () 200° | 55-60 3
margherita tarta O 200° | 25-30 3 200° | 20-25 3

Tillagningstiden beror pa kvaliteten pd produkterna, livsmedlens temperatur och vars och ens personliga smak.
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