VARNOSTNA OPOZORILA

Natancno preberite vsa navodila pre-
den uporabite napravo.

Navodila shranite.

m Opomba:

Ta simbol oznacuje pomembne informacije za uporabnika.
Pred prvo uporabo pecice odstranite vso papiro embalazo
v notranjosti aparata ter varovalni karton, knjiZice, plastic-
ne vrecke, itd.
Preverite, da naprava ni utrpela poskodb med prevozom.
Aparat poloZite na razdalji najmanj 20 cm od vticnice, v
katero boste aparat prikljucili.
Pred prvo uporabo naj aparat vsaj 30 minut deluje pra-
zen, z najvisjo temperaturo in s funkcijo CONVECTION, da
odstranite vonj po novem in morebitni dim, do katerega
lahko pride zaradi za3citnih snovi, ki se pred prevozom na
nanesejo na grelnike. Prezraite prostor.
Ne uporabljajte na povrsinah, ki jih toplota lahko poskodu-
je.
Pecica mora biti namescena v zaprtem prostoru, kjer ni
prepiha in stran od virov toplote in neposredne soncne
svetlobe.
Pred uporabo dobro operite ves pribor, roéno ali v pomi-
valnem stroju, razen zbiralnika drobtin, ki ga morate oprati
rocno.
Pecica je opremljena s sistemom za obnovitev v primeru
prekinitve tokado 5 s.

A Pozor!

Nespostovanje opozoril lahko privede do poskodb ali Skode na
aparatu.
Ta pecica je zasnovan za peko Zivil.
Ne sme se je uporabljati za druge namene in ne sme se je
kakorkoli spreminjati ali onesposobiti.
Ko aparat vzamete iz embalaZe, se prepricajte, da so vrata
neposkodovana in pravilno delujejo.
Ker so vrata peice steklena, so lomljiva.
(e so vidno obtol¢ena, odrgnjena ali opraskana, jih je treba
zamenjati.
Izogibajte se mocnemu loputanju in udarjanju vrat med
uporabo, ¢is¢enjem in premikanjem aparata. Ko je aparat
vro¢, ne polivajte hladne tekocine po vratih.
Aparat postavite na vodoravno povrsino, na visino najman;j
85 cm in izven dosega otrokom.

Aparat lahko uporabljajo otroci, ki niso
mlajsi od 8 let in osebe z zmanjSanimi
fizitnimi, Cutnimi ali mentalnimi zmo-
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gljivostmi ali brez potrebnih izkuSenj
samo, e so pod nadzorom ali po tem,
ko so dobile navodila o varni uporabi
aparata in so razumeli nevarnosti pove-
zane z njegovo uporabo. Otroci naj bodo
pod nadzorom, ne pustite, da se igrajo z
aparatom. CiS¢enje in vzdrzevanje upo-
rabnika ne smejo izvajati otroci, razen v
primeru, da imajo vec kot 8 let in so ne-
prestano pod nadzorom.

Aparat in napajalni kabel hranite izven

dosega otrok, mlajsih od 8 let.

Aparata med delovanjem ne smete premikati.

Aparat ne uporabljajte, ce:

Je napajalni kabel poskodovan

Ce je padel in so vidne ocitne poskodbe ali nepravilnosti
v delovanju. V teh primerih se izognite vsem tveganjem,
aparat izrocite najblizjemu servisnemu centru.

Aparata nikoli ne postavite v blizino toplotnih virov.
Aparat ne uporabljajte za ogrevanje.

V aparat nikoli ne vstavljajte papirja, lepenke ali plastike
in nanj nikoli ne postavljajte nicesar (orodja, resetk, drugih
predmetov).

Ne vstavljajte nicesar v ventilacijske Sobe, ki se nahajajo v
zgornjem in zadnjem delu aparata. Preverite, da niso za-
masene.

Ta pedica ni namenjena za vgradnjo.

Ko so vrata odprta, nanje ne postavljajte tezkih predmetov,
vrocih ponev ali posod.

Rocaja ne potiskajte navzdol.

Vsaka profesionalna uporaba, neprimerna ali neskladna z
navodili za uporabo, pomeni razveljavitev odgovornosti in
garancije proizvajalca.

Aparat je namenjen samo za uporabo v
gospodinjstvu.

Ni predvidena uporaba v: prostorih za
kuhanje hrane za osebje trgovin, pisarn
in drugih delovnih mest, na kmeckem
turizmu, hotelih, motelih in drugih spre-

jemnih strukturah, v sobah v najem.
Ko je ne uporabljajte in pred vsakim ¢is¢enjem aparat ve-



dno izklopite.
Aparata ne smete uporabljati z zunanjim
casovnikom ali z daljinskim upravljav-

cem.

Aparat se mora postaviti in uporabljati tako, da je zadnja
stran ob steni.

Za iscenje pekaca ne uporabljajte ostrih kovinskih pred-
metov.

Pred CiScenjem vedno izklopite aparat in izvlecite vti¢ iz
elektricne vticnice.

Ta izdelek ni zasnovan za shranjevanje
Zivil.

Pripomocki za peko niso primerni za shranjevanje Zivil,
predvsem kislih. Na povrsinah pribora za peko ne puscajte
kislih snovi, kot so limonin sok ali kis. Kisle snovi, kot so
limonin sok, paradiznikova mezga, kis in podobne, ¢e jih
pustimo dlje na povrini pripomockov za peko, lahko nac-
nejo i pokvarijo oblogo.

te, daje:

Omrezna napetost skladna z vrednostjo, ki je nave-
dena na tablici.

Zmogljivost vticnice 16 A in ¢e je opremljena z oze-
mljitvenim vodnikom.

Proizvajalec zavraca kakr$nokoli odgovornost v pri-
meru, da se ne spoStujejo varnostni predpisi.

Ne dovolite, da napajalni kabel visi in preprecite stik z vro-
¢imi deli pecice. Aparat nikoli ne izklopite tako, da povlece-
te za napajalni kabel.

(e zelite uporabiti podaljek, preverite, da je ta v dobrem
stanju, opremljen z ozemljenim vti¢em in kablom, kate-
rega presek je najmanj enak preseku napajalnega kabla,
dobavljenega z aparatom.

Za prepreitev tveganja elektri¢nega udara napajalni ka-
bel, vti¢ in celoten aparat nikoli ne potapljajte v vodo.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec ali njegov
servisni center oziroma vsekakor oseba s
podobno kvalifikacijo, da se tako izogne-

/\ Nevarnost za opekline!
Nespostovanje opozoril lahko privede do
opeklin.

te vsem nevarnostim.
Zaradi osebne varnosti aparat nikoli ne razstavljajte sami.

Ko aparat deluje, je lahko temperatura
vratc in dosegljivih zunanjih povrsin zelo
visoka. Vedno uporabite vrtljive gumbe,
rocaje in gumbe. Nikoli se ne dotikajte

Vedno se obrnite na servisni center.
Il

Q rTa izdelek je skladen z Uredbo (ES) $t. 1935/2004 o
materialih in izdelkih, namenjenih za stik z Zivili.

c OPIS APARATA

kovinskih delov ali stekla. Ce je potrebno, A Zgomjigrelnik

.. . B Notranjalu¢
uporabljajte rokavice za peko. ¢ Steklenavrata
Ta elektri¢na naprava deluje z visokimi D Reletke
temperaturami, ki lahko privedejo do E E'aif;:’
opeklin. G Gumb ¢asovnika @
Vnetljivih izdelkov ne pus¢ajte v blizini pecice ali pod de- ~ H  Gumb za zagon START
lovno povriino, na katero je postavljena. | Rdeca kontrolna lucka delovanja
Aparat naj nikoli ne deluje pod vise¢o omarico ali policoali L Gumb za nadzor notranje temperature
v blizini vnetljivih snovi, kot so zavese, sencila itd. M Vrtljivi gumb za requliranje tem?erature/teie $/a
(e se hrana ali drugi deli pecice vnamejo, nikoline N Gumbza vklop/pripravljenost (D
gasite z vodo. 0 Vrtljivi gumb za izbiranje funkij FUNCTION
Vrata naj bodo zaprta, izvlecite vticin plameneza- P Spodnji grelnik
dusite z vlano krpo. Q  Kroznik za pico

A Nevarnost! R Zbiralnik drobtin
S Grelnik ventilatorja (ni viden)

Neupostevanje teh opozoril je lahko vzrok za poskodbe zaradi
elektricnega udara, ki je Zivljenjsko nevaren.
Pred priklopom vtikaca v omrezno vticnico preveri-
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ZASLON
Casovnik
peke/ura

m » CONVECTION

= »BROIL / GRILL Ikona izbrane

=

‘:,;, BRI > DEFROST funkcije

’_:" »PIZZA A@

= » COOKIES

% @___ *Fkozm

= »KEEP WARM T Indikator

=]

= gri:' i:' temperature/

Uoc teze

TEHNICNI PODATKI
Napetost: 220-240V ~ 50/60Hz
0djem moci: 2000 W

Mere LxHxP: 490x445x300
Teza: 11,586 kg

MONTAZA IN PRVA UPORABA

« Pred prvo uporabo pecice odstranite vso papirno embalazo
v notranjosti aparata ter varovalni karton, knjiZice, plastic-
ne vrecke, itd.

+  Preverite, da naprava ni utrpela poskodb med prevozom.

« Aparat postavite na ravno in trdno povrino.
7 aparata odstranite vse predmete. Ne uporabljajte na po-
vrsinah, ki jih toplota lahko poskoduje.

+ Pred uporabo dobro operite ves pribor, rocno ali v pomi-
valnem stroju, razen zbiralnika drobtin, ki ga morate oprati
rocno. Zbiralnik drobtin vstavite v peico, na dno odprtine,

«  Aparat poloZite na razdalji najmanj 20 cm od vticnice, v
katero boste aparat prikljucili.
Preden vklopite aparat, ga za 10 cm odmaknite od stene in
od vseh predmetov, ki se nahajajo na isti delovni povr3ini.
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Pred prvo uporabo naj aparat vsaj 30 minut deluje prazen,
z najvidjo temperaturo in s funkcijo CONVECTION (venti-
lacijska peka), da odstranite vonj po novem in morebitni
dim, do katerega lahko pride zaradi zaicitnih snovi, ki se
pred prevozom na nanesejo na grelnike. Prezracite prostor.

NASTAVITEV URE

Ko aparat prvi¢ priklopite v domace omrezno vticnico ali po pre-
kinitvi napajanja, odda zvo¢ni signal in na zaslonu se prikazejo
Stiri Crtice (“--:--"). Po 5 sekundah zaslon ugasne, ker ura in dan
nista bila nastavljena in aparat se postavi v stanje pripravljeno-
sti. Uro nastavite na naslednji nacin:

Pritisnite gumb za zagon START (H) za vsaj 3 sekunde (slika 2).

Ura pricne utripati (00-7/).

Uro nastavite z vrtenjem vrtljivega gumba @ ¢asovnika (G)
(13.00).

Pritisnite gumb za start START (H).

Minute pricnejo utripati (/- 88).

Minute nastavite z vrtenjem vrtljivega gumba @ ¢asovnika (G)
(1=.26).

Pritisnite gumb za start START (H).

Prikaze se nastavljena ura (13:25).

Ce Zelite uro spreminjati naknadno, ponovite zgoraj opisan po-
stopek. Za spreminjanje ure se mora aparat nahajati v stanju
pripravljenosti.



; FUNKCIJA BAKE (TRADICIONALNA PEKA)
Ta funkcija je idealna za pripravo lazanje, kanelonov in vseh vrst
tort...
«  Pritisnite gumb za vklop/pripravljenost 0} (N).
Pecica se vklopi.
Ko je pecica vklopljena, Ce ne obrnete nobenega vrtljivega

gon START (H), se vklopi in na zaslonu se prikaZe napis“PRE
- HEAT".

Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, odda zvocni
signal.

Predhodno nastavljen ¢as peke se pricne odstevati.
Odprite vrata pecice in Zivilo za peko vstavite na resetko (D)
alina pladen;j (E) v polozaj 1 ali 2.

gumba ali ne pritisnete nobenega gumba, se po 2 minutah
izklopi in postavi v stanje pripravljenosti.

« Samodejno izbrana funkdja, ki se prikaze na zaslonu, je
BAKE (tradicionalna peka).

P

| N

meni
Spremenljive vrednosti, cas peke in temperatura, utripajo. GRIL
(e teh vrednosti ne nastavite, zaslon prikazuje 1:00 hin "2
180°C. Casp
« Obrnite vrtljivi qumb za nastavitev temperature/teze & /d
(M) in nastavite temperaturo (od najnizje 80°C do najvisje
220°C).
« Obrnite vrtljivi gumb ¢asovnika @ (G) in nastavite ¢as
peke (od najman;j 0:01 minute do najvec 2:00 uri).
« Pritisnite gumb za zagon START (H) za zacetek faze segre-
vanja.
Rdeca signalna lucka delovanja (1), ki obdaja gumb za za-

Zaprite vrata.

Po preteku ¢asa peke se na zaslonu prikaze napis “END” in
odda se zvocni signal.

Za ponovno nastavitev pecice, med delovanjem ali po kon-
¢ani peki, ko se na zaslonu prikaze napis “END’, pritisnite
gumb za vklop/pripravljenost 0) (N) za 2 sekundi.
Odprite vrata pecice in vzemite Zivilo, uporabite rokavice za
pecico.

Ko je aktivna funkcija BAKE (tradicionalna peka), lahko spre-

te funkcijo s CONVECTION (ventilacijska peka) ali z BROIL/
L, brez prekinitve peke. Preprosto obrnite vrtljivi gumb za

izbiranje funkcj FUNCTION (0) in izberite novo Zeleno funkdijo.

eke in temperatura ostaneta enaka predhodno nastavljeni-

ma. S funkcijo BROIL/GRILL se temperatura nastavi samodejno.

5 5 POLOZAJ = .

ZIVILA TEZA RESETKE/PLADEN) TEMPERATURA CAS (minut)

kaneloni 1000 g reSetka v pol. 1 180°C 35-40

ribe 1000 g pladen;j v pol. 2 200°C 30-35

gratinirani paradizniki 1000 g pladen;j v pol. 2 200°C 25-30

biskvit 7009 resetka v pol. 1 170°C 25-30

krof 7504 resetka v pol. 1 180°C 30-35

pita z marmelado 10009 pladenj v pol. 2 180°C 30-35

plum cake 9004 reSetka v pol. 1 150°C 85-90

kolacek 12 kom pladen;jv pol. 2 170°C 20-25
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@ FUNKCIJA CONVECTION (VENTILACIJSKA PEKA)

Ta funkcija je idealna za peko slanega peciva, perutnine, krompirja
sladice s listnatim testom.

Pritisnite gumb za vklop/pripravljenost 0} (N).

Pecica se vklopi.

Ko je pecica vklopljena, ¢e ne obrnete nobenega vrtljivega
gumba ali ne pritisnete nobenega gumba, se po 2 minutah
izklopi in postavi v stanje pripravljenosti.

Samodejno izbrana funkcija, ki se prikaze na zaslonu, je

Pritisnite gumb za zagon START (H) za zacetek faze segre-
vanja.

Rdeca signalna lucka delovanja (1), ki obdaja gumb za za-
gon START (H), se vklopi in na zaslonu se prikaze napis“PRE
- HEAT".

Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, odda zvocni
signal.

Predhodno nastavljen Cas peke se pricne odstevati.
Odprite vrata pecice in Zivilo za peko vstavite na resetko (D)
ali na pladen;j (E) v polozaj 1 ali 2.

BAKE (tradicionalna peka).

Obrnite vrtljivi gumb za izbiranje funkcij FUNCTION (0) in
izberite nacin CONVECTION.
Spremenljivi vrednosti, temperatura in Cas peke, utripata.

P

(e teh vrednosti ne nastavite, zaslon prikazuje 1:00 h in ~ A1

180°C.

> CONVECTION (3 33
\ .

FUNCTION

Zaprite vrata.

Po preteku Casa peke se na zaslonu prikaze napis “END” in
odda se zvocni signal.

Za ponovno nastavitev pecice, med delovanjem ali po kon-
¢ani peki, ko se na zaslonu prikaze napis “END’, pritisnite
gumb za vklop/pripravljenost 0) (N) za 2 sekundi.
Odprite vrata pecice in vzemite Zivilo, uporabite rokavice za
pecico.

aktivna funkcija CONVECTION (ventilacijska peka), lahko

Ko je
@ b spremenite funkcijo s CONVECTION (tradicionalna peka) ali z

BROI

L/GRILL, brez prekinitve peke.

Preprosto obrnite vrtljivi gumb za izbiranje funkcij FUNCTION

Obrnite vrtljivi gumb za nastavitev temperature/teze & /d

(M) in nastavite temperaturo (od najnizje 80°C do najvigie 3P

(0) in izberite novo Zeleno funkcijo.

eke in temperatura ostaneta enaka predhodno nastavljeni-

220°0). ma. S funkcijo BROIL/GRILL se temperatura nastavi samodejno.

Obite vrtljivi gumb ¢asovnika @ (G) in nastavite Cas
peke (od najmanj 0:01 minute do najve¢ 2:00 uri).

JEDI TEZA RE§:T(I)(IE-?PZI.‘I\\:)EN ) TEMPERATURA CAS (minut)
kruh 5009 pladenjv pol. 2 170°C 35-40
slana pita 700g reSetka v pol. 1 180°C 30-35
cel piscanec 25004 pladenj v pol. 1 180°C 90-100
kosi piscanca 1500 g pladen;jv pol. 1 180°C 40-45
nabodala 10009 pladenj v pol. 2 170°C 55-60
pecenka 10009 pladenj v pol. 1 180°C 75-80
zamrznjen krompir 1000 g pladenjv pol. 2 190°C 55-60
svez krompir 1000 g pladen;j v pol. 2 190°C 50-55
zamrznjeni rogljicki 6 kom pladenjv pol. 2 160 °C 25-30
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E FUNKCLJA BROIL/GRILL (PEKA NA ZARU)

Ta funkcija je idealna za peko zrezkov, klobas in zarebrnic ali za
gratiniranje Zivil ..

S to funkcijo ni potrebno predhodno segrevanje.

Zivila postavite na reSetko (D) in vstavite v pecico skupaj s
pladnjem (E).

Pladenj (E) in reSetko (D) morate postaviti kot je prikazano
na sliki (polozaja 3 in 4).

Zaprite vrata.

Pritisnite gumb za vklop/pripravljenost d) (N).

Pecica se vklopi.

Ko je pecica vklopljena, e ne obrnete nobenega vrtljivega
gumba ali ne pritisnete nobenega gumba, se po 2 minutah
izklopi in postavi v stanje pripravljenosti.

Samodejno izbrana funkcija, ki se prikaze na zaslonu, je
BAKE (tradicionalna peka).

Obrnite vrtljivi gumb za izbiranje funkcij FUNCTION (0) in
izberite nacin BROIL/GRILL; na zaslonu se prikaze napis
“BRL” in spremenljiva vrednost za ¢as peke utripa. Ce te
vrednosti ne nastavite, zaslon prikazuje 0:30 minut.

030

’BROIL/ GRILL »BROIL / GRILL : \

o bri

FUNCTION
(o) §

S to funkcijo se temperatura nastavi samodejno.

Obrnite vrtljivi gumb Casovnika @ (G) in nastavite Cas
peke (od najman;j 0:01 minute do najve¢ 2:00 uri).
Pritisnite gumb za zagon START (H) za zacetek peke.

Rdeca signalna lucka delovanja (1), ki obdaja gumb za za-
gon START (H), se vklopi.

Priblizno na polovici peke Zivilo obrnite.

Po preteku Casa peke se na zaslonu prikaze napis “END” in
odda se zvoni signal.

Za ponovno nastavitev pecice, med delovanjem ali po kon-
¢ani peki, ko se na zaslonu prikaze napis “END’, pritisnite
gumb za vklop/pripravljenost (l) (N) za 2 sekundi.
Odprite vrata pecice in vzemite Zivilo, uporabite rokavice za
pecico.

Ko je aktivna funkcija BROIL/GRILL, lahko spremenite funkcijo
s BAKE (tradicionalna peka) ali s CONVECTION, (ventilacijska
peka) brez prekinitve peke.

Preprosto obrnite vrtljivi gumb za izbiranje funkcij FUNCTION
(0) in izberite novo Zeleno funkdijo.

Cas peke ostane kot je bil predhodno nastavljen, temperatura se
nastavi samodejno (180° C).

5 POLOZAJ = .
JEDI TEZA RESETKE/PLADEN) TEMPERATURA CAS (minut)

brzola 3kom resetka. vpol. 4 auto 25-30
pladenj v pol. 3

klobase 4004 resetka. vpol 4 auto 20-25
pladenj v pol. 3
- . . redetka v pol. 4

jagnjedje zarebrnice 4 kosi pladenj v pol. 3 auto 15-20




[___] FUNKCLJA PIZZA

Za funkcija je idealna za peko svezih ali zamrznjenih pic ...

Je avtomatska funkcija, ki ima predhodno nastavljene pro-
grame.

S funkdijo PIZZA se Cas peke in temperatura nastavita sa-
modejno. Po koncani peki lahko vklopite Se za nekaj minut,
(e je potrebno.

Pico postavite na kroznik za pice (Q), vse skupaj postavite
na redetko (D) in vstavite v peico v poloZaj 1.

D

00000000 1
Zaprite vrata.

Pritisnite gumb za vklop/pripravljenost b .

Pecica se vklopi. Ko je pecica vklopljena, ¢e ne obrete
nobenega vrtljivega gumba ali ne pritisnete nobenega
gumba, se po 2 minutah izklopi in postavi v stanje prip-
ravljenosti. Samodejno izbrana funkdija, ki se prikaze na
zaslonu, je BAKE (tradicionalna peka).

Obrnite vrtljivi gumb za izbiranje funkcij FUNCTION (0) in
izberite nacin PIZZA. Spremenljiva vrednost glede na tezo
pice utripa.

PPIZIA D
»RIZA D

FUNCTION

Obrnite vrtljivi gumb za nastavitev temperature/teze & /d
(M) in nastavite tezo pice (od najmanj 100 g do najve¢ 900
9)
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in izberite tudi vrsto pice, ki jo Zelite speci: ‘sveza’ali‘zamr-
33 FROZEN).

znjena’ (

Pritisnite gumb za zagon START (H) za zacetek peke.

Rdeca signalna lucka delovanja (1), ki obdaja gumb za za-
gon START (H), se vklopi.

Med peko ‘sveze’ pice zvocni signal opozori, da lahko odpre-
te vrata pecice in pici dodate mocarelo.

To pa se ne zgodi med peko ‘zamrznjene’ pice (*- FRO-
ZEN).

Zaprite vrata in pocakajte, da se peka zakljuci.

Pecete lahko tudi dve ‘zamrznjeni’ pici (*- FROZEN) isto-
Casno, tako, da jih postavite neposredno na dve redetki (D),
kot je prikazano na sliki (polozaj 1in 3).

Na polovici peke dve redetki medsebojno zamenjajte.

Po preteku Casa peke, na zaslonu utripa napis “00:00” in
zaslisi se zvocni signal.

Dodatno lahko pecete $e najvec 10 minut, ce je potrebno.
Ce v roku 5 minut ne nastavite dodatnega casa, se pecica
samodejno ponastavi. Ce nastavite dodaten ¢as, se po pre-
teku slednjega prikaZe napis "END".

Za ponovno nastavitev pecice, med delovanjem ali po kon-
Cani peki, pritisnite gumb za vklop/pripravljenost d) (N)
za 2 sekundi.

Odprite vrata pecice in vzemite pico ali pici, uporabite roka-
vice za pecico.



[i FUNKCIJA COOKIES (PISKOTI)

Ta funkcija je idealna za peko slastnih piskotov ...

« Je avtomatska funkcija, ki ima predhodno nastavljene pro-
grame.

« Stofunkcijo se cas peke in temperatura nastavita samodej-
no.
Cas peke pa je vseeno mogoce spremeniti z obrnitvijo vrtlji-
vega gumba casovnika® (G).

« Pritisnite qumb za vklop/pripravljenost (1) (N).
Pecica se vklopi. Ko je pecica vklopljena, ¢e ne obrnete
nobenega vrtljivega gumba ali ne pritisnete nobenega
gumba, se po 2 minutah izklopi in postavi v stanje priprav-
ljenosti.
Samodejno izbrana funkcija, ki se prikaze na zaslonu, je
BAKE (tradicionalna peka).

« Obrnite vrtljivi gum za izbiro funkcij na FUNCTION (0) in
izberite nacin COOKIES; na zaslonu se pojavi napis “1P” in

utripa.
» COOKIES S5

FUNCTION

« Obrnite vrtljivi gumb za reguliranje temperature/teze &/d
(M) in izberite kolicino piSkotov, ki jo Zelite speci: “1P" za
peko piskotov, postavljenih na eno samo raven, ali “2P" za
peko na dveh ravneh istocasno.

- Pritisnite gumb za zagon START (H) za zacetek faze segre-
vanja.
Rdeca signalna lucka delovanja (1), ki obdaja gumb za za-
gon START (H), se vklopi in na zaslonu se prikaze napis “PRE
- HEAT".

« Ko peica doseze nastavljeno temperaturo, odda zvocni
signal. Cas peke je nastavljen in rdeca signalna lucka (1)
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utripa.

Odprite vrata pecice, postavite piskote na pladen;j (E) (za
peko piskotov na samo eni ravni) in vse skupaj vstavite na
polozaj 2.

Piskote je mogoce peci v dveh ravneh istocasno, s posta-
vitvijo piskotov neposredno na dve resetki (D) z uporabo
papirja za peko in vse skupaj postavimo v pecico na polo-
Zaja 1in 3. Priblizno na polovici peke, rdeca signalna lucka
(1) utripa in zvocni signal opozori, da je potrebno zamenjati
polozaj dveh resetk.

D
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Zaprite vrata.

Pritisnite gumb za zagon START (H) za nadaljevanje peke.
Po preteku ¢asa peke se na zaslonu prikaze napis “00:00" in
odda se zvocni signal.

Dodatno lahko pecete Se najve¢ 10 minut, ¢e je potrebno.
(e v roku 5 minut ne nastavite dodatnega ¢asa, se petica
samodejno ponastavi. Ce nastavite dodaten ¢as, se po pre-
teku slednjega prikaZe napis "END".

Za ponovno nastavitev pecice, med delovanjem ali po kon-
¢ani peki, pritisnite gumb za vklop/pripravljenost 0) (N)
za 2 sekundi.

Odprite vrata pecice in vzemite pladenj (E) ali obe resetki
(D), uporabite rokavice za pecico.



; KEEP WARM (OHRANI TOPLO)

Predhodno pecena Zivila postavite na resetko (D) ali na
pladen;j (E) in vstavite v pecico na polozaj 1.

D
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Zaprite vrata.

Pritisnite gumb za vklop/pripravljenost(l) (N).

Pecica se vklopi. Ko je pecica vklopljena, ¢e ne obrete
nobenega vrtljivega gumba ali ne pritisnete nobenega gu-
mba, se po 2 minutah izklopi in postavi v stanje pripravlje-
nosti.

Samodejno izbrana funkcija, ki se prikaze na zaslonu, je
BAKE (tradicionalna peka).

Obrnite vrtljivi gumb za izbiranje funkcij FUNCTION (0)
in izberite nacin KEEP WARM. Spremenljiva vrednost cas
ohranjanja na toplem utripa.

» KEEP WARM T

A

FUNCTION

Obrnite vrtljivi gumb ¢asovnika @ (G) za nastavitev ¢asa
ohranjanja na toplem (od najmanj 0:01 minute do najve¢
6:00 ur). S to funkcijo se temperatura nastavi samodejno.
Pritisnite gumb za zagon START (H) za zacetek ohranjanja
Zivil na toplem.

Rdeca signalna lucka delovanja (1), ki obdaja gumb za za-
gon START (H), se vklopi.

Po preteku ¢asa ohranjanja na toplem se na zaslonu prika-
Ze napis “END"in odda se zvocni signal.

Za ponovno nastavitev pecice, med delovanjem ali po po-
teku casa ohranjanja na toplem, ko se na zaslonu prikaze
napis “END’, pritisnite gumb za vklop/pripravljenost (D
(N) za 2 sekundi.

Odprite vrata pecice in vzemite Zivilo, uporabite rokavice za
pecico.
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Slow cooker
Funkcija KEEP WARM, na podlagi tocno dolocene nizke tem-
perature, se lahko uporablja tudi kot 'slow cooker' (dolgotrajna
priprava z nizko temperaturo). S to funkcijo se cas peke lahko
nastavi do 6 ur.

‘i] FUNKCIJA DEFROST (ODMRZOVANJE)

Ta funkcija je idealna za lazje odmrzovanje Zivil ...
Pred uporabo te funkcije se prepricajte, da je pecica pov-
sem hladna.
Zivila za odmrzovanje postavite na reSetko (D) ali na pla-
denj (E) in vstavite v pecico na polozaj 1.

+  Zaprite vrata.
Pritisnite gumb za vklop/pripravljenost 0] (N).
Pecica se vklopi. Ko je pecica vklopljena, ¢e ne obrnete
nobenega vrtljivega gumba ali ne pritisnete nobenega gu-
mba, se po 2 minutah izklopi in postavi v stanje pripravlje-
nosti.
Samodejno izbrana funkdija, ki se prikaze na zaslonu, je
BAKE (tradicionalna peka).
Obrnite vrtljivi gumb za izbiranje funkcij FUNCTION (0) in
izberite nacin DEFROST; na zaslonu se prikaZe napis “
DEF” in spremenljiva vrednost za ¢as peke utripa. Ce te
vrednosti ne nastavite, zaslon prikazuje 0:30.

Cpan |
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A

FUNCTION

(@)

« Obrnite vrtljivi gumb ¢asovnika @ (G) in nastavite cas od-

mrzovanja (od najmanj 0:01 minute do najvec 2:00 uri).

«  Pritisnite gumb za zagon START (H) za zacetek cikla odmr-

zovanja.
Rdeca signalna lucka delovanja (1), ki obdaja gumb za za-



gon START (H), se vklopi.

« Po preteku ¢asa odmrzovanja se na zaslonu prikaze napis
“END”in odda se zvocni signal.

« Zaponovno nastavitev peice, med delovanjem ali po kon-
¢anem odmrzovanju, ko se na zaslonu prikaze napis “END”,
pritisnite gumb za vklop/pripravljenost d) (N) za 2 sekun-
di.

Odprite vrata pecice in vzemite Zivilo.

NASVETI ZA ZDRAVO PREHRANO

Ko pripravljate hrano z visoko vsebnostjo mascob, ob uporabi
funkcij BAKE in CONVECTION svetujemo, da Zivila postavite ne-
posredno nad reSetko, vstavljeno na poloZaju 2, in pladenj na
polozaju 1.

Na ta nacin se bo odve¢na mascoba nabirala na pladnju.

D
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

S pogostim ¢iscenjem preprecite spros¢anje dima in neprijetnih

vonjav med peko. Ne dovolite nabiranja mascobe v aparatu.

+ Pred vsakim vzdrZevalnim posegom ali ciS¢enjem odklopi-
te vti¢ in pocakajte, da se pecica ohladi.

«  Qdistite vrata, notranje stene in zunanje povrsine pecice
z raztopino vode, ki ste ji dodali nevtralen detergent, ter
dobro osusite.

« ZaciSCenje ne uporabljajte grobih, kislih ali agresivnih ¢is-
til, vnetljivih tekocin, kovinskih gobic ali ostrih kovinskih
predmetov. Aparat nikoli ne potapljajte v vodo, niti ne
pomivajte pod tekoco vodo.

Pazite, da voda ali tekoce milo ne vstopi v odprtine na vrhu
pecice.

Pripomocke lahko operete rocno ali v pomivalnem stroju,
razen zbiralnika drobtin, ki ga morate oprati ro¢no ter dob-
10 OSusiti.

Operite ga rocno. Ce je tezko odstraniti umazanijo, pladen;j
splaknite z vroco vodo in milom ter, e je potrebno, oistite
nezno z gobico, brez drgnjenja.

Ko pecica deluje, je lucka (B) v notranjosti pecice stalno
vklopljena.

Ce je potrebno zamenjati sijalko, naredite naslednje: od-
klopite vtic iz omrezne vticnice, odvijte steklen pokrov in
zamenjajte sijalko z novo enake vrste (odporno na visoke
temperature) ter znova privijte steklen pokrov. (tip sijalke:
E14,15W, 300 °C).

ODSTRANITEV

no zbiranje in recikliranje odpadkov.

Aparat ne smete odstraniti skupaj z gospodinjskimi
odpadki, izrocite ga pooblas¢enemu centru za loce-
I



NEPRAVILNOSTI DELOVANJA

SPOROCILO 5
MOZNA .
0 NAPAKI NA OPIS TEZAVA RESITEV
ZASLONU
) Zapisite si Stevilko napake.
Elektronski P - p. . A
) ; Resetirajte nadzor s pritiskom na gumb za vklop/pripravljenost
Nepravilno nadzor je zaznal I - L oy
E0:11 L h O (N) za 2 sekundiin odklopite vti iz omreZne vticnice.
delovanje tipala nepravilno L .
Err L Temperaturno tipalo je morda poskodovano. Poklicite
temperature delovanje tipala oy - . e
pooblascen servisni center De Longhi ter sporocite Stevilko
temperature
napake.
) Zapisite si Stevilko napake.
Elektronski P . p' . —
. ) Resetirajte nadzor s pritiskom na gumb za vklop/pripravljenost
Nepravilno nadzor je zaznal I o L MR
E0:12 L ; O (N) za 2 sekundiin odklopite vtic iz omrezne vticnice.
delovanje tipala nepravilno L .
Err L Temperaturno tipalo je morda poSkodovano. Poklicite
temperature delovanje tipala oy o ) P
pooblascen servisni center De Longhi ter sporocite Stevilko
temperature
napake.
Zapisite si Stevilko napake.
Riesetirajte nadzor s pritiskom na gumb za vklop/pripravljenost
Nastavljena . N) za 2 sekundi in odklopite vtic iz omrezne vticnice.
) ) Elektronski nadzor O ( ). ¢ . und . oq op °
temperatura ni . Najprej preverite, ali so bila vrata dobro zaprta med
. je zaznal predolg )
£0:21 dosezena: p . delovanjem.
o Cas delovanja za - ) . o
Err Pecica ni dosegla . (e so vrata med delovanjem odprta, pecica ne more doseci
. dosego nastavljene .
nastavljene nastavljene temperature.
temperature v p . . o
temperature v o (e pa so bila vrata pravilno zaprta, so grelniki morda
. notranjosti pecice . )
doglednem casu poskodovani.
Poklicite pooblas¢en servisni center De Longhi ter sporocite
Stevilko napake.
Zapisite si Stevilko napake.
Visoka Elektronski P L p. . R
. Resetirajte nadzor s pritiskom na gumb za vklop/pripravljenost
temperatura: nadzor je zaznal I o Lo R
£0:22 o . ( (N) za 2 sekundi in odklopite vti¢ iz omrezne vticnice.
Peica je dosegla prekomerno visoko ) o .
Err ) Elektronski nadzor pecice je morda poskodovan.
previsoko temperaturov .y S . \.
o Poklicite pooblascen servisni center De Longhi ter sporocite
temperaturo notranjosti pecice |, .
Stevilko napake.
. Zapisite si Stevilko napake.
Nepredvideno - i R
. . Resetirajte nadzor s pritiskom na gumb za vklop/pripravljenost
segrevanje: Elektronski nadzor | /| - L R
) . O (N) za 2 sekundiin odklopite vtic iz omrezne vticnice.
Tipalo temperature | je zaznal T, ..
. " Ta napaka se lahko pojavi, ce je bila aktivirana funkcija
£0:27 je zaznalo Nepricakovano L )
o . DEFROST, ko je pecica $e topla zaradi predhodne uporabe.
Err povisanje segrevanje o S ; .
temperature notraniosti. ko so Prepricajte se, ali je pecica dobro ohlajena, preden zaZenete
np o oSt xoso. funkcijo DEFROST. Ce funkcije DEFROST niste uporabili, je
Cepravsogrelniki | grelniki izklopljeni . . o
izklopljeni elektronski nadzor morda poskodovan. Poklicite pooblascen

servisni center De Longhi ter sporocite Stevilko napake.
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MOZNA

< RESITEV
TEZAVA
- Preverite, ali je vtikac pravilno vstavljen v omrezno vticnico
- Vitikac vstavite v drugo vticnico
Pecica se ne vklopi - Preverite, ali stikalo za elektri¢no napajanje pravilno deluje
(e s temi resitvami teZav ni mogoce odpraviti, pecica verjetno ne deluje pravilno.
Poklicite pooblascen servisni center De Longhi.
Y ) Elektronski nadzor pecice se je preklopil v stanje pripravljenosti, po dolo¢enem casu neuporabe, Ce ura
Lucka zaslona je . . P Je preklop e pripravy P P
. dneva ni nastavljena.
ugasnila

Ko je ura dneva nastavljena, je lucka zaslona vedno vklopljena.

Ura dneva je izginila

Ce je predhodno nastavljena ura dneva izginila, je pri¢lo do prekinitve elektri¢ne energije dalj3e od 5
sekund. Elektronski nadzor se je resetiral.
Ponovno nastavite uro dneva.

Luc v peici ostane

- Sijalka pecice je okvarjena. Zamenjajte.

- Sijalka pecice ni pravilno privita v leZiScu. Preverite, ali je sijalka
pravilno privita.

izklopljena, ko je : L N - . o .
eficijv o I'e:1 R (e s temi reSitvami teZav ni mogoce odpraviti, elektronski nadzor za upravljanje lui verjetno ne deluje
P P pravilno.
Poklicite pooblascen servisni center De Longhi.
Pica se ne spece 7 nekaterimi zelo velikimi picami, ali s posebnimi sestavinami, lahko nastopijo tezave enakomernosti
eke.
enakomerno P

Svetujemo, da pico med peko obracate, da doseZete dober konni rezultat.

Iz odprtin pecice
izhaja para

To je normalno. Pecica je opremljena z odprtinami za ventilacijo, da se izloi odvecno vlago, ki se
sprosca s posebej vlaznimi Zivili.

Na notranji povrsini
stekla vrat so prisotne
vodne kapljice

To je normalno. Kondenzat, ki se spros¢a s posebno vlaznimi Zivili, se nabira na povrsini notranjega
stekla in se zbira v posebnem vodilu v spodnjem delu notranjosti vrat.
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RECEPTI

SVEZA PICA

Sestavine: Kolicina:
voda 2009
svez pivski kvas 79
bela moka W330

(ali moka tipa 0 manitoba) 210g
psenicni durum zdrob 509
ekstra devisko oljéno olje 15¢
kuhinjska sol 69
mocarela 1004
paradiznik

sol po Zelji
origano po Zelji

1. Priprava testa za pico: v skledi mesalnika z vodo stopimo
kvas, vsujemo moke in mesimo priblizno 7-8 minut, obcas-
no testo z lopatico locimo od stepala.

enakomerno namazemo s tankim slojem besamele, nato
polozimo liste lazanje in znova nanesemo tanek sloj besa-
mele.

3. Sedaj nanesemo ragu in nariban sir tako, da prekrijemo
celotno povrsino pekaca. Nato izdelamo nov sloj lazanje,
dokler ne porabimo vseh sestavin, zaklju¢imo s slojem ra-
guja in izdatno potrosimo z naribanim sirom.

4. Izberemo funkcijo BAKE, nastavimo temperaturo na 180°C
in ¢as na 40 minut, pritisnemo gumb za zagon START (H).
Pecica se pricne segrevati; ko doseZe nastavljeno tempera-
turo, zaslon prikaze cas peke. Pekac postavimo na resetko,
postavljeno v vodilo 1in pecemo nastavljeni cas.

5. Nakoncu vzamemo iz pecice in pred postrezho potakamo,
da se nekoliko ohladi.

PISCANCJI ZVITKI S SIROM IN SPINACO

2. Postopoma dodajamo sol in na koncu pocasi dodamo olje.

Ko se olje povsem vpije, naoljimo desko in nanjo vsujemo

testo ter ga oblikujemo v kroglo.

3. Testo postavimo dovolj veliko in rahlo naoljeno skledo,
prekrijemo s folijo ali Cisto krpo ter pustimo vzhajati na
mlacnem mestu, stran od prepiha.

4. Potakamo, da se prostornina testa vsaj podvoji (priblizno 1
uro in pol) ter nadaljujemo s pripravo pice. Testo postavimo
na rahlo pomokano desko ter ga z rokami razvlecemo; dob-
ro naoljimo pladen;j za pico iz pribora, postavimo nanj testo
ter ga oblozimo s pasiranim paradiznikom, $¢epcem soli in
origanom.

5. Pladen;j s pico postavimo v pecico na resetko, vstavljeno v
vodilo 1. Izberemo funkcijo PIZZA, nastavimo tezo 800 g in
pritisnemo gumb za zagon START (H).

6. 6 minut pred koncem peke pecica odda zvocni signal; tak-
rat dodamo mocarelo v ko3ckih in nadaljujemo s peko.

7. Pokoncani peki postrezemo.

LAZANJA PO BOLONJSKO

Sestavine: Kolicina:

svea lazanja 10 listov

beSamela 11

ragu 5004

sirgrana 100 g

1. Najprej posebej pripravimo ragu in beSamelom.

2.

Gremo na sestavljanje lazanje: vzamemo pekac pravoko-
tne oblike velikosti 30x20 cm. Dno pekaca po vsej povrsini

Sestavine: Kolicina:
piscandje prsi 4

rezine sira 2

kuhana $pinaca 2009
ekstra devisko olj¢no olje po zelji
sol in poper po Zelji
list Zajblja po Zelji
rozmarin po Zelji

Posamezne piscandje prsi raztegnemo in potol¢emo; so-
limo, popramo in posujemo s sesekljanim roZmarinom in
Zajbljem. Na vsake prsi damo 3pinaco ter na trakove nare-
zani rezini sira.

Piscancje rezine zvijemo in pritrdimo z zobotrehci ali ku-
hinjsko vrvico.

Lvitke polozimo v pekac, prekrit s papirjem za peko.
Izberemo funkcijo CONVECTION, nastavimo temperaturo
na 180°C in cas peke na 30 minut. Pritisnemo gumb za
zagon START (H). Pecica se pricne segrevati.

Ko doseze nastavljeno temperaturo, zaslon prikaZe Cas
peke. Pekac postavimo na vodilo 2 in pecemo nastavljeni
(as.

PostreZemo narezane.



PECENA KRACA S SEZAMOVIM KROMPIRJEM IN CE-

BULNO KREMO Z INGVERJEM

Sestavine: Kolicina:
svinjska kraca

(2 celi, po dolZini prerezani na pol) 1,4kg

bio rde¢ krompir 5009
zmes zelene, korencka in cebule po zelji
Cesen 2 stroka
dijonska gorcica 11licka
nageljnove zbice 6 kosov
Zajbelj, rozmarin po zelji
ekstra devisko oljéno olje 3g
Cebula 1509
svez ingver 30g

sol in poper po zelji

1. Krace en dan mariniramo (priporocljivo) z gorcico, 2 Zli-

cama olja, zdrobljenimi nageljnovimi zbicami, cesnom,
disavnimi zelis¢i, kozarcem suhega belega vina, soljo in
poprom.

Na drobne kocke narezemo meSanico korenja, zelene in
¢ebule, nato dodamo k mesu in vse skupaj razporedimo na
pekacu.

Pekac vstavimo v vodilo 1, zapremo vrata in pecico za 4 ure
nastavimo na funkcijo KEEP WARM.

V tem Casu z bikarbonatom operemo krompir, ga razreze-
mo na obicajne kocke za pecico 3x3 cm.

Krompir poparimo v slani vodi, da postane na pol mehak,
nato ga odvzamemo in zabelimo s soljo, poprom, oljem in
sezamovimi semeni.

Cebulo narezemo na kos¢ke in v 500 g vodi kuhamo, dokler
ne postane kremasta, nato dodamo nariban ingver in ri-
Zevo moko ter vse skupaj premesamo. Solimo po potrebi.
Omaka mora biti kremasta, ce je potrebno, jo zgostite s
kuhanjem.

Kraci vzamemo iz odstranimo in shranimo zelenjavo ter sok
peke. Krompir postavimo v pekac.

Podlago peke, ki smo jo prej shranili, sesekljamo in zgosti-
mo z nekaj ekstra deviskega oljcnega olja.

Izberemo funkcijo CONVECTION, nastavimo temperaturo
na 220°C in cas peke na 30 minut. Pritisnemo gumb za
zagon START (H). Pecica se pricne segrevati.

. Ko doseZe nastavljeno temperaturo, zaslon prikaze cas

peke. Pekac postavimo na vodilo 2 in pecemo nastavljeni
(as.

. Ko stakrai zapeceni, jih vzamemo iz peice ter postrezemo

z dvema pripravljenima omakama.
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ORADA NA MEDITERANSKI NACIN

Sestavine: Kolicina:

oradi 2

paradiznik ceSnjevec 2009

olive 100g

strok cesna 1

timijan po Zelji

sol po Zelji

poper po Zelji

oljtno olje po Zelji

1. Najprej odstranimo luske; orado ocistimo in odstranimo

drobovje. Posolimo in popopramo notranjost trebuha, do-
damo strok ¢esna in dve vejici timijana.

2. Olje vlijemo v pekac in poloZimo vanj obe oradi.

3. Paradiznike narezemo na polovice in jih vsujemo v peka¢
skupaj z olivami; posolimo.

4. lzberemo funkcijo CONVECTION, nastavimo temperaturo
na 200°C in cas peke na 35 minut. Pritisnemo gumb za
zagon START (H). Pecica se prine segrevati.

5. Ko doseze nastavljeno temperaturo, zaslon prikaZe Cas
peke. Pekac postavimo na vodilo 2 in pecemo nastavljeni
cas.

6. Ponudite.

PITAZ MARMELADO

Sestavine: Kolicina:

moka 250g

sladkor 11049

maslo 125¢

jajce 1 celo + 1 rumenjak

sol 13¢epec

marmelada 200g

1. S kuhinjskim multipraktikom premesamo vse sestavine
(razen marmelade); priblizno 1/3 testa shranimo za ka-
snejso krasitev.

2. Ostalo testo zvaljamo in obloZimo tortni model z zaporo, ki
smo ga prej namazali z maslom in moko.

3. Dodamo marmelado in s preostalim testom okrasimo s
prekrizanimi trakovi.

4, Izberemo funkcjo CONVECTION, nastavimo temperaturo
na 180°C in cas peke na 35 minut. Pritisnemo gumb za
zagon START (H). Pecica se prine segrevati.

5. Ko doseze nastavljeno temperaturo, zaslon prikaze Cas

peke. Tortni model postavimo na reSetko, postavljeno v
vodilo 1in peCemo nastavljeni cas.



BISKVIT

CHOCOLATE-NUTS CHIPS COOKIES

Sestavine: Kolicina:

jajca 6

sladkor 190¢

moka 00 1509

krompirjev Skrob 754

vanilin 2g

1. Vskledi stepemo jajca in sladkor, da dobimo penasto kre-
mo. Nato dodamo presejano moko, Skrob in vanilin ter z
metlico meSamo, dokler ne dobimo homogene zmesi;
pazimo, da nam ne uplahne.

2. Tortni model premera 26 ¢m namazemo z maslom in
pomokamo ter vanj na sredino vlijlemo maso ter jo dobro
poravnamo.

3. lzberemo funkcjo CONVECTION, nastavimo temperaturo
na 170°C in cas peke na 30 minut. Pritisnemo gqumb za
zagon START (H). Pecica se prine segrevati.

4. Ko doseze nastavljeno temperaturo, zaslon prikaze ¢as
peke. Tortni model postavimo na reetko, postavijeno v
vodilo 1in pecemo nastavljeni cas.

PLUM CAKE

Sestavine: Kolicina:

maslo 2504

sladkor 2504

jajca 3 cela + 2 rumenjaka

moka 2504

rozine 80¢g

rum 1 kozarcek

sol 13¢epec

1. Maslo (ki ga moramo vzeti iz hladilnika vsaj 2 uri pred pri-
pravo) dobro premesamo s sladkorjem, da zmes postane
bela.

2. Eno po eno dodamo jajca, nato pocasi dodajamo moko in
Scepecsoli. Dodamo Se rum in rozine (ki smo jih predhodno
30 minut namakali v mlacni vodi).

Rozine najprej odcejamo, nato pomokamo, da se med peko
ne potopijo na dno tortnega modela.

3. Imesvlijemo v pravokoten model, ki smo ga prej namazali
zmaslom in pomokali.

4, Izberemo funkcjo CONVECTION, nastavimo temperaturo
na 150°C in cas peke na 90 minut. Pritisnemo gumb za
zagon START (H). Pecica se prine segrevati.

5. Ko doseze nastavljeno temperaturo, zaslon prikaze Cas

peke. Model za plum cake postavimo na resetko, postavlje-
no v vodilo 1in pecemo nastavljeni cas.

290

Sestavine: Kolicina:
olupljeni leSniki 10g+509
polnozrat trsni sladkor 509

sojino mleko 50ml

pirina moka 259

kakav v prahu 59

koruzni Skrob 109
zdrobljena jedilna ¢okolada 15¢

1.

Lenike skupaj s sladkorjem na grobo sesekljamo v mesal-
niku: dobiti moramo zelo drobne ko3cke

V skledo presejemo moko in Skrob ter kakav, nato dodamo
zmes sesekljanih le3nikov in n koncu 3e ¢okolado. Dodamo
Se sojino mleko ter vse skupaj energicno premesamo, da
zmes postane gladka ter dovolj vlazna.

V skledi postavimo v hladilnik za najmanj 1 uro, da se zmes
utrdiin jo bo kasneje mogoce obdelati z rokami.

Imes obdelamo podobno kot svaljke: naredimo trakove in
iz teh oreske testa, ki jih bomo naredili okrogle ter razpore-
dili na dve redetki z papirjem za peko. Kroglice splo3¢imo z
vilicami ter posujemo z le3nikovimi drobtinami.

Izberemo funkcijo COOKIES ter nastavimo 2P.

Pritisnemo gumb za zagon START (H).

Ko pecica doseze temperaturo, se preklopi v stanje prip-
ravljenosti in cas peke na zaslonu pricne utripati: resetki
vstavimo v vodili 1 in 3, nastavimo cas na 20 minut ter
pritisnemo gumb za zagon START (H).

Priblizno na polovici peke, ko petica odda zvocni signal in
¢as peke na zaslonu utripa, reSetki medsebojno zamenja-
mo ter pritisnemo gumb za zagon START (H).

Piskote postrezemo.



