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ELEKTRICK¯ BEZDYMOV¯ GRIL
• Pred pouÏívaním spotrebiãa si starostlivo preãítajte v‰etky pokyny.
• Tento spotrebiã bol navrhnut˘ na prípravu jedál. Nesmie sa pouÏívaÈ na iné úãely a nesmiete

ho upravovaÈ, ani prispôsobovaÈ na Ïiadne iné pouÏitie.
• Pred pouÏitím starostlivo umyte v‰etky ãasti príslu‰enstva.
• Pred prv˘m pouÏitím spotrebiãa odstráÀte z vnútra v‰etky papierové ãasti, ako ochrann˘

obal, návod, plastové vrecká a pod.
• Spotrebiã môÏe pri ãinnosti dosiahnuÈ veºmi vysoké teploty. Podºa potreby

pouÏívajte ochranné rukavice.
• Tento elektrick˘ spotrebiã pracuje pri vysok˘ch teplotách, ktoré môÏu spôsobiÈ 

popáleniny. 
• Nedovoºte, aby spotrebiã pouÏívali osoby (ani deti) s obmedzen˘mi fyzick˘mi a

zmyslov˘mi schopnosÈami, ani osoby, ktoré nemajú dostatoãné skúsenosti s jeho pouÏívaním
bez toho, Ïe by boli pouãené a pod dozorom osoby, ktorá je zodpovedná za ich
bezpeãnosÈ. Dávajte pozor na deti, aby sa so spotrebiãom nehrali.

• Spotrebiã poãas ãinnosti nepremiestÀujte; nechajte ho vychladnúÈ a vylejte vodu.
• Spotrebiã nepouÏívajte, keì:

- Je po‰koden˘ jeho elektrick˘ prívodn˘ kábel
- Spotrebiã spadol, sú na Àom viditeºné po‰kodenia alebo je jeho ãinnosÈ poruchová.V
tak˘chto prípadoch, aby sa predi‰lo akémukoºvek riziku, treba spotrebiã odniesÈ do
najbliÏ‰ieho servisného strediska.

• Prívodn˘ elektrick˘ kábel nenechávajte voºne visieÈ, ani nedovoºte, aby sa dot˘kal horúcich
ãastí elektirckého grilu. Spotrebiã nevypínajte potiahnutím za elektrick˘ prívodn˘ kábel.

• Ak chcete pouÏiÈ elektrickú predlÏovaãku, skontrolujte, ãi je neporu‰ená a vybavená
zástrãkou s uzemnením a ãi je jej prierez aspoÀ tak veºk˘ ako je prierez prívodného
elektrického kábla spotrebiãa.  

• Aby ste predi‰li akémukoºvek nebezpeãenstvu zásahu elektrinou, nikdy neponárajte
prívodn˘ elektrick˘ kábel, zástrãku, ani spotrebiã do vody.

• Spotrebiã neumiestÀujte v blízkosti zdrojov tepla.
• Horºavé predmety nikdy neumiestÀujte  v blízkosti spotrebiãa, ani pod nábytok, na ktorom

stojí.
• Spotrebiã nepouÏívajte ako vykurovacie teleso.
• Pod ohrevn˘ ãlánok spotrebiãa nikdy neklaìte papier, lepenku, ani plastové predmety a

nikdy naÀho niã neklaìte (kuchynské pomôcky, mrieÏky, iné predmety).
• Vzhºadom na rozdielnosÈ platn˘ch vnútro‰tátnych noriem, pred pouÏívaním tohto spotrebiãa

v inom ‰táte ako v ktorom ste ho kúpili, dajte ho skontrolovaÈ v autorizovanom servisnom
stredisku.

• Vzhºadom na osobnú bezpeãnosÈ, nikdy nedemontujte spotrebiã sami; obráÈte sa vÏdy na
autorizované servisné stredisko.

• Tento spotrebiã bol navrhnut˘ v˘hradne na pouÏitie v domácnosti. V prípade akéhokoºvek
iného pouÏitia, profesionálneho, nevhodného alebo nezodpovedajúceho pokynom, v˘robca
nebude niesÈ zodpovednosÈ a na spotrebiã sa nebude vzÈahovaÈ záruka.   

• Keì spotrebiã nepouÏívate a v kaÏdom prípade pred ãistením, odpojte ho od elektrickej
siete. 

• Ak je po‰koden˘ prívodn˘ elektrick˘ kábel, musíte ho daÈ vymeniÈ u v˘robcu, v príslu‰nom
autorizovanom servisnom stredisku alebo v kaÏdom prípade vy‰kolenej osobe, aby sa
predi‰lo akémukoºvek nebezpeãenstvu. 

• Nikdy nepouÏívajte uhlie, ani podobn˘ horºav˘ materiál.
• Pravidelne kontrolujte úroveÀ hladiny vody.
• Nedot˘kajte sa platne ostr˘mi kuchynsk˘mi pomôckami, aby ste nepo‰kodili jej povrch.
• Spotrebiã nikdy nepouÏívajte vonku.
• Spotrebiã nikdy nepouÏívajte bez nádoby na zachytávanie tuku, ani bez teflónovej platne.
• Materiál a predmety urãené na styk s potravinami vyhovujú podmienkam európskeho

Nariadenia 1935/2004.

TENTO NÁVOD SI ODLOÎTE
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POPIS
A nádobka na zachytávanie tuku
B teflónová platÀa
C ohrevn˘ ãlánok
D vypínaã ON / OFF
E svetelná kontrolka
F ovládaã termostatu
G boãné vodiace li‰ty
H zachytávaã tuku
I ro‰t

IN·TALÁCIA
- pred pouÏívaním spotrebiã skontrolujte, ãi sa pri preprave nepo‰kodil.
- spotrebiã nain‰talujte na vodorovnú plochu, mimo dosahu detí, pretoÏe niektoré jeho ãasti

poãas pouÏívania dosahujú vysokú teplotu. 
- pred vsunutím zástrãky do zásuvky elektrickej siete skontrolujte, ãi;

• napätie siete v domácnosti zodpovedá napätiu uvedenému na ‰títku s technick˘mi údajmi
• elektrická zásuvka znesie príkon minimálne 10A
• zástrãka vyhovuje zásuvke, ak nie, dajte zástrãku vymeniÈ
• sieÈová zásuvka je správne uzemnená. V prípade nedodrÏania tejto podmienky v˘robca
odmieta akúkoºvek zodpovednosÈ.

POUÎITIE
- pred zapnutím spotrebiãa naplÀte nádobku na zachytávanie tuku vodou (hladina vody musí

byÈ VÎDY v úrovni medzi znaãkami MIN a MAX). 
- VsuÀte zástrãku do sieÈovej zásuvky a prepnite vypínaã (D) do polohy ON; rozsvieti sa

svetelná kontrolka (E). Nastavte termostat (F) do Ïelanej polohy (MIN – STR alebo MAX). 

- pred prv˘m pouÏitím nechajte v ãinnosti prázdny spotrebiã (s vodou v nádobke na
zachytávanie tukov) s termostatom zapnut˘m na maximum, aspoÀ na 15 minút, aby sa
odstránil pach novosti a trochu dymu spôsobené prítomnosÈou ochrann˘ch látok
nanesen˘ch na ohrevn˘ ãlánok pred prepravou. Poãas tejto operácie miestnosÈ vetrajte.

- pred zaãatím prípravy jedla vám odporúãame spotrebiã predohriaÈ pribliÏne na 5 – 10
minút (iba pri príprave jedla na ro‰te môÏete zaãaÈ grilovaÈ so studen˘m spotrebiãom,
priãom sa doba grilovania pred_Ïi).  

- keì treba mäso obrátiÈ alebo jednoducho skontrolovaÈ, vytiahnite zachytávaã tuku opatrne,
aby sa nevyliala voda.

- aby ste spotrebiã vypli, prepnite vypínaã (D) do polohy OFF; vytiahnite zástrãku zo sieÈovej
zásuvky a pred vyliatím vody nechajte v‰etko vychladnúÈ.

POZOR: ak nie je zachytávaã tuku vsunut˘ na jednu z vodiacich lí‰t, spotrebiã sa nezapne.
Vnútri spotrebiãa sa nachádza spínaã, ktor˘ sníma prítomnosÈ zachytávaãa a bráni zapnutiu
spotrebiãa, ak nezistí jeho prítomnosÈ.

Spotrebiã nebol navrhnut˘ tak, aby sa dal obsluhovaÈ prostredníctvom vonkaj‰ej ãasomiery,
ani diaºkov˘m ovládacím systémom.
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OVLÁDAâ TERMOSTATU (F)
regulovateºn˘ termostat má k dispozícii 3 polohy: MIN – STR – MAX.
pol. MIN.: odporúãa sa na udrÏiavanie pripraven˘ch jedál v teple.
pol. STR.: odporúãa sa pre tie jedlá, ktoré si vyÏadujú pomalú a dlhú prípravu (napr. kurãa).
pol. MAX.: odporúãa sa v‰eobecne pri ktorejkoºvek príprave, na grilovacom ro‰te, ako aj na

platni. 

ODPORÚâANIA PRI OPTIMÁLNOM GRILOVANÍ
- gril predohrejte poãas 5 – 10 minút.
- mäso pred grilovaním vloÏte do marinády, aby bolo mäk‰ie a chutnej‰ie.
- mäso okoreÀte pred prípravou, osoºte v‰ak aÏ pred podávaním.
- ak v recepte nie je uvedené inak, jedlo poãas prípravy raz obráÈte.
- z r˘b, ktoré chcete grilovaÈ na ro‰te, neodstraÀujte ‰upiny.
- pri grilovaní r˘b ich obracajte pomocou ‰irokej a plochej ‰pachtle.
- rozmrazené alebo marinované potraviny pred uloÏením na platÀu dobre osu‰te.
- pouÏívajte v˘hradne plastové pomôcky, kov by mohol po‰kodiÈ povrchovú nelepivú vrstvu

platne.

MOÎNOSTI PRÍPRAVY JEDLA
GRILOVANIE NA RO·TE (BEZ ZADYMENIA)
Táto funkcia je ideálna na prípravu mäsa a r˘b na ro‰te, ako ‰pízy, hamburgery, kotlety, kurãa,
pstruhy, okúne a pod. VsuÀte ro‰t, v závislosti od veºkosti jedla, na spodnú alebo na vrchnú
vodiacu li‰tu (vo väã‰ine prípadov je lep‰ie pouÏiÈ vrchnú vodiacu li‰tu). V závislosti od druhu
jedla, ktoré chcete pripravovaÈ, prepnite ovládaã termostatu do polohy STR alebo MAX (pozrite
tabuºku prípravy na nasledujúcej strane).  Nezabudnite, Ïe v nádobke na zachytávanie tuku
musí byÈ vÏdy voda s úrovÀou hladiny medzi MIN a MAX. Jedlo treba pribliÏne v polovici
prípravy obrátiÈ.

PRÍPRAVA JEDLA NA PLATNI
Táto funkcia je ideálna na prípravu zeleniny, vajíãok, kukuriãnej ka‰e, syra, plátkov chleba,
kotliet a pod. PlatÀu môÏete pouÏiÈ aj na prípravu mäsa a r˘b (ako pri príprave na grilovacom
ro‰te) s t˘m rozdielom, Ïe dotyk jedla na platni spôsobí tvorbu dymu. Termostat musí byÈ vÏdy
v polohe MAX. Aj keì pripravujete jedlo iba na platni, odporúãa sa vliaÈ vodu do nádobky na
zachytávanie tukov, aby sa predi‰lo prehriatiu spotrebiãa. 

POZNÁMKA: jedlo môÏete samozrejme pripravovaÈ na platni aj na grilovacom ro‰te súãasne
(termostat bude musieÈ byÈ v polohe MAX). 
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DôleÏitá informácia pre správnu likvidáciu v˘robku v súlade s európskou smernicou 2002/96/ES.
Po ukonãení pracovnej Ïivotnosti v˘robku sa s ním nesmie zaobchádzaÈ ako s mestsk˘m odpadom.
Musíte ho odovzdaÈ v autorizovan˘ch miestnych strediskách na zber ‰peciálneho odpadu alebo u
predajcu, ktor˘ zabezpeãuje túto sluÏbu. Oddelenou likvidáciou elektrospotrebiãa sa predíde
moÏn˘m negatívnym vplyvom na Ïivotné prostredie a zdravie, ktoré by mohli vypl̆ vaÈ z nevhodnej
likvidácie odpadu a zabezpeãí sa tak recyklácia materiálov, ãím sa umoÏní znaãná úspora energie
a zdrojov. NevyhnutnosÈ oddelenej likvidácie domáceho spotrebiãa pripomína oznaãenie na
v˘robku zobrazujúce pre‰krtnutú nádobu na domov˘ odpad.

  



TABUªKA PRÍPRAVY JEDLA  

Horeuvedené doby prípravy a mnoÏstvá sú iba pribliÏné.

âISTENIE A ÚDRÎBA
Pred ak˘mkoºvek úkonom ãistenia odpojte spotrebiã od elektrickej siete a nechajte ho
vychladnúÈ. Nikdy ho neponárajte do vody, ani neum˘vajte pod prúdom vody.
Na ãistenie vonkaj‰ieho povrchu vÏdy pouÏívajte vlhkú ‰pongiu. Pri vyberaní zachytávaãa z
vodiacej li‰ty ho potiahnite smerom von, priãom dávajte pozor, aby sa z neho nevyliala voda.
Grilovací ro‰t, zachytávaã tuku, teflónovú platÀu a nádobku na zachytávanie tuku môÏete
um˘vaÈ ako beÏn˘ riad, ruãne alebo v um˘vaãke riadu.
Dávajte pozor a na ãistenie platne nepouÏívajte kovové drôtenky, ‰picaté, ani ostré predmety;
mohli by po‰kodiÈ teflónovú vrstvu. 
Na ãistenie oceºov˘ch ãastí pouÏívajte príslu‰n˘ um˘vací prostriedok a ‰pongiu s abrazívnou
vrstvou. Podºa potreby poutierajte prívodn˘ kábel mäkkou handrou.
Prívodn˘ elektrick˘ kábel nikdy neponárajte do vody, ani do in˘ch kvapalín.
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GRILOVACÍ RO·T

GRILOVACÍ RO·T

PLAT≈A

GRILOVACÍ RO·T

GRILOVACÍ RO·T

GRILOVACÍ RO·T

GRILOVACÍ RO·T

PLAT≈A

GRILOVACÍ RO·T

GRILOVACÍ RO·T

PLAT≈A

PLAT≈A

PLAT≈A

PLAT≈A

PLAT≈A

SUP.

SUP.

- - -

SUP.

SUP.

INF.

SUP.

- - -

SUP.

SUP.

- - -

- - -

- - -

- - -

- - -

15 min.

10 min.

4 min.

20 min.

20 min.

60 min.

20 min.

7 min.

20 min.

20 min.

12 min.

14 min.

16 min.

2 min.

3 min.

MAX

MAX

MAX

MAX

MAX

STR

MAX

MAX

MAX

MAX

MAX

MAX

MAX

MAX

MAX

bravãové kotlety

hamburger

hovädzí roastbeef

rebierka

‰pízy

kurãa (poloviãky)

klobáska

párky

rybie filé

ryba vcelku

cukety

baklaÏány

kukuriãná ka‰a

opekan˘ chlieb

vajíãka

JEDLO TERM. DOBADRUH PRÍPRAVY JEDLA VODIACA LI·TA


