m NAVOD NA POUZITIE

Pred pouzitim platne, aby ste sa vyhli chybam a dosiahli ¢o najlepsie vysledky, si pozorne preci-
tajte pokyny.

Tento pristroj je vhodny na pripravu jedal. Nesmie byt preto pouzivany pre iné tGcely, ani modi-
fikovany alebo inym zasahom poskodeny.

Davajte pozor, aby napdjaci kabel nebol v kontakte s teplymi ¢astami pristroja, ked je tento v
prevadzke.

Pred pouzitim vytiahnite skupinu tlacidiel F a starostlivo umyte teflonovu platriu. Neponarajte
nikdy skupinu tlacidiel "F” do vody alebo inych kvapalin. Neumyvajte pod prudkym prddom
vody.

Pristroj méZe byt pouzivany len so skupinou tla¢idiel F (oznaéenych zna¢kou PAT@1.)

Pripojte skupinu tlacidiel k platni iba vtedy, ked'je tato celkom sucha.

Nedovolte pristroj pouzivat osobam (aj detom) s obmedzenymi rozumovymi, fyzickymi alebo
zmyslovymi schopnostami alebo s nedostato¢nymi skisenostami alebo znalostami, ak nie st pod
pozornym dohladom osoby zodpovednej za ich bezpe¢nost a zdravie.

Dohliadnite na deti, pri¢om sa uistite, Ze sa s pristrojom nehraju.

Odpojte zastreku z elektrickej zasuvky:

« pred vytiahnutim skupiny tlacidiel

« pred uloZenim pristroja na miesto

« pred kazdou operdciou ¢istenia alebo udrzby

« hned po pouziti

Pouzivajte iba predlZovacie 3nury, ktoré zodpovedaju platnym bezpe¢nostnym normam
Nepouzivajte pristroj vo vonkajsom prostredi.

Napdjaci kabel tohto pristroja nesmie byt vymienany uzivatelom, nakolko jeho vymena si vyza-
duje pouzitie Specidlnych nastrojov. Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt vymeneny vylu¢ne
vyrobcom alebo prislusnym strediskom technickej asistencie, aby sa predislo akémukolvek riziku.
Nikdy neodpdjajte zéstrcku z elektrickej zasuvky tahanim za kabel.

Nikdy nepouzivajte pristroj v blizkosti stien

Nikdy nepouzivajte pristroj bez vani¢ky na zber tukov D. Vanicka na zber tuku D musi byt
vyprazdnovand iba na konci pripravy jedél a po Uplnom vychladnuti pristroja.

Nikdy nepondrajte pristroj do vody skor, nez vytiahnete skupinu tlacidiel.

Pristroj odlozte na miesto len po jeho Uplnom vychladnuti.

Nedotykajte sa platne ostrymi kuchynskymi poméckami, aby ste neposkodili jej povrch.

Pozor: ked je pristroj v prevadzke, moze byt teplota jeho vonkajsich povrchovych ploch velmi
vysoka.

Pristroj nesmie byt uvadzany do prevadzky pomocou vonkajsieho timera alebo pomocou samo-
statného systému dialkového ovladania.

Tieto pristroje zodpovedaji norme EN 55014 o elektromagnetickej kompatibilite pristrojov
Materidly a predmety urcéené pre styk s potravinami su v stlade s poziadavkami Eurépskeho
nariadenia ¢. 1935/2004.

Dolezita informacia pre spravnu likvidaciu vyrobku v sulade s euré6pskou smernicou 20027967ES
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Po ukonceni pracovnej zivotnosti vyrobku sa s nim nesmie zaobchadzat ako s mestskym odpa-
dom. Musite ho odovzdat v autorizovanych miestnych strediskach na zber $pecialneho odpa-
du alebo u predajcu, ktory zabezpecuje tuto sluzbu. Oddelenou likvidaciou elektrospotrebica
sa predide moznym negativnhym vplyvom na Zivotné prostredie a zdravie, ktoré by mohli
vyplyvat z nevhodnej likvidacie odpadu a zabezpeti sa tak recyklacia materidlov, ¢im sa
umozni znac¢nd Uspora energie a zdrojov. Nevyhnutnost oddelenej likvidacie domaceho spo-
trebica pripomina oznacenie na vyrobku zobrazujuce preskrtnuti nddobu na domovy odpad.



POPIS PRISTROJA

Teflonova platna

Drzadla z izola¢ného materidlu
Odvédzaci otvor

Vytiahnutelnd vanicka na zber tukov
Zadné regulovatelné nozky
Vytiahnutelnd skupina tlacidiel
Regulovatelny termostat

Kontrolka

IOTMmMON®>

INSTALACIA

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i nebol pristroj poskodeny pocas prepravy.

Umiestnite pristroj na vodorovnej ploche, daleko od dosahu deti, nakolko niektoré casti pristroja

dosahuju pocas prevadzky vysoké teploty.

Pred zasunutim zastreky do elektricke j zasuvky sa uistite, ze:

« voltové napatie vo vasej sieti zodpovedid hodnote vo voltoch (V) uvedenej na technickom stitku,
ktory je umiestneny na spodnej Casti pristroja; - elektrickd zasuvka ma minimélny prikon 10A;

«  zésuvka je vhodna pre typ zastrcky, inak je potrebné ju vymenit;

« zéasuvka je spravne a vhodne uzemnend. Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost v pripade, Ze
tieto normy nie su reSpektované.

«  kontrolujte, ¢i su n6zky E sprdvne nastavené (pozri Pol.A a Pol.B).

Aby sa odstranil zapach novosti pri prvom pouzivani pristroja, je potrebné ho nechat v ¢innosti
aspon 5 minut bez potravin. Pocas tejto operdcie vetrajte miestnost.

PREVADZKOVE POLOHY PRISTROJA

VODOROVNA (Nézky v Pol.A) NAKLONENA (Né6zky v Pol.B)
Idedlna na zeleninu a jedld ako su vajcia, Tato poloha sa odporuca pre vietky typy
ryby, syr, parky atd. jedal, ktoré pocas pripravy pustaju teku-
tiny/tuky

\/ T~

Pol. A Pol.B

POUZITIE

- Uistite sa, Ze vani¢ka na zber tukov D je umiestnend na svojom mieste (ako je znazornené na
obréazku na str. 3).

- Vlozte kompletne skupinu tlacidiel “F” do prislusného miesta ako je zndzornené na obrazku na
strane 3.

- Zasunte zastr¢ku a nastavte termostat G do pozadovanej polohy podla mnozstva a typu jedla,
ur¢eného na grilovanie (pozri prislusnu tabulku).

- Predhrejte pristroj pred zacatim pecenia, az kym nezhasne kontrolka H.
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Rozlozte jedlo, ur¢ené na pecenie, na platriu

Na vypnutie pristroja oto¢te gombikom termostatu G tak, aby symbol “ - “, vytlaceny na gombiku
"G", zodpovedal kontrolke “H".

Po ukon¢eni pecenia vytiahnite zastrcku a nechajte pristroj vychladnut.

Nedotykajte sa platne ostrymi kuchynskymi pomdckami, aby ste neposkodili jej povrch.

RADY NA PECENIE
Davajte POZOR, aby vanicka na zber tukov D bola dobre zasunuté a vyprazdnite ju len na konci
pecenia, ked je pristroj Uplne vychladnuty.

Rozmrazené alebo marinované potraviny osuste predtym, nez ich polozite na platriu
Maso pokryte aromami pred pecenim, solte ho v momente servirovania

Pecenie obzvlast mastnych jedal moéze viest k prskaniu tukov okolo platne.
Skontrolujte, ¢i je odvadzaci otvor C stale volny

V tabulke na Str.11, vdm uvadzame niekolko prikladov pouZzitia Vasej platne.

Berte do Uvahy, Ze doba pecenia uvedenia v tabulke, je relativna.

Méze sa menit na zaklade vlastnosti jedal (pociatocna teplota, obsah vody) a osobnych chuti.

CISTENIE
Pred akoukolvek operéciou ¢istenia vytiahnite zastrcku z elektrickej zasuvky a nechajte pristroj vych-
ladnut.
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Cistenim po kazdom pouZiti sa vyhnete dymeniu a neprijemnym zapachom pocas nasledujicich
peceni.

Odpojte skupinu tlacidiel F potiahnutim smerom von.

Nepondrajte nikdy skupinu tlacidiel “F” do vody alebo inych kvapalin. Neumyvajte pod prudkym
prdadom vody.

Platria sa méze umyvat v teplej vode a v mycke na riad.

Nechajte platriu ponorent v teplej vode na niekolko minut, aby zmékli eventudlne zvysky uchy-
tené na platni pocas pecenia.

Nepouzivajte pomocky alebo drsné cistiace prostriedky, ktoré by mohli poskodit alebo poskria-
bat $pecidlny teflonovy povrch.

Namontujte spat skupinu tlacidiel ked bude platiia celkom suchd , davajic pozor, aby ste ju
dobre zasunuli.

Na vyprazdnenie alebo cistenie vanicky na zber tukov ju vytiahnite potiahnutim smerom von. Na
jej zasunutie vykonajte opacny postup zatlacenim vanicky az na doraz.



TABULKA RELATIVNEJ DOBY PECENIA

TEPL.

Cas

JEDLA (Mnoz.) MNOZ. | PLATNA | NOZKY o POZNAMKY A RADY
VRCHNA (mindity)

Kotlety 4-6 MAX B 13- 15| Otacatkazdé 2- 3 mintty pre rovnomerné pe¢enie

Hamburger 6-8 MAX B 15-18 | Ototitv polovici pe¢enia

Biftek 3.2 MAX B 5.7 Doba pecenia s vysledkom "krvavé méso". Otocit v polovici

Rostbif pecenia.

rebierka 12-15 MAX B 30- 35 Piect "karé" v kuse a potom ho nakréjat v 3/4 doby pecenia.
Otacat ¢asto.

rebierka 3-5 MAX B 4-6 Petienku dobre umyt; ototit v polovici pe¢enia

razne 6-8 MAX B 15-18 | Otéacat kazdé 3 minuty na vietky 4 strany

prepolené kura 1 STRED B 55- 60 | otacat Easto (zhruba kazdych 10 minat)

Parok 5-6 MAX A 6-8 Pokrajat na polovicu: oto¢it v polovici pe¢enia

slaninka 8-10 MAX B 6-8 Otocit v polovici pe¢enia

Klobasa 8-10 MAX B 10-12 Odportc¢ame pokrajat na polovicy; ak sa pripravuje v kuse
doba pecenia bude ovela dlhsia.

dlhé klobasa 2-3 MAX B 12 - 15 | Popichat vidli¢kou, aby tuk vytiekol.

(rolé)

Filé-pstruh

pA 3-4 STRED A 8-10 Ototit v polovici pe¢enia

na spdsob lososa

Platok lososa 3-4 | STRED A 12 - 15| Ototit v polovici pe¢enia

Platesa 2-3 STRED A 10-12 | Ototit v polovici pe¢enia

Sépie 6-8 STRED A 12 - 15| Otocit v polovici pe¢enia

FB)zl;Ifa;g’% na plétky | 8-10 MAX A 12 - 14 | Pokréjat narovnaké kusky; otocit v polovici pecenia

ﬁ: rl;i-:‘altt)ll(ypokra'jané 12-15 MAX A 10- 12| Pokréjat na rovnaké kisky; otocit v polovici pecenia

:V papkr“;a 8-10 MAX A 12 - 14 | Pokrdjat narovnaké kusky; ototit v polovici pecenia

Stvrtky

Cibule (platky) 8-10 MAX A 8-10 Pokrajat na rovnaké kusky; otocit v polovici pecenia

Polenta (plétky) 14-16 MAX A 15-20 Polfrajét na kusky o hrabke 1,5 cm; otocit v polovici
pecenia

syr (platky) 8-10 | STRED A 4-5 Otoit v polovici pe¢enia

volské oko 6-8 STRED A 3-4

Rozbit vajicka priamo na platriu
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