BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA
Pred pouZitim spotrebica si pozorne precitajte vietky
pokyny. Tento navod starostlivo uschovajte.

Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi byt
nahradeny vyrobcom alebo jeho servis-
nym technikom, aby sa predislo akému-
kolvek riziku.

Spotrebi¢ nikdy nepondrajte do vody.
Ked' je spotrebic v prevddzke, teplota
vonkajsich dostupnych povrchov a veka
moze byt velmi vysokd. Vzdy pouzivajte
drZadlo, rukovdte a tlacidla. V pripade
potreby pouZivajte rukavice.

Tento elektricky spotrebi¢ funguje pri
vysokych teplotdch, ktoré mézu sposobit
popéleniny.

Tento spotrebic nemdZu pouzivat deti od
0 do 8 rokov.

Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti vo
veku od 8 rokov pod podmienkou, Ze su
pod prisnym dohladom. Tento spotre-
bi¢ mdzu pouzivat osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevny-
mi schopnostami alebo bez patri¢nych
skusenosti a znalosti, pod podmienkou,
ze st pod prisnym dohladom a boli pou-
cené o bezpecnom pouZzivani jednotky a
st si vedomé rizik.

UdrZujte pristroj a kabel mimo dosahu
deti do 8 rokov veku.

Cistenie a Gdrzbu nesmi vykonavat deti.
Spotrebic nepredhrievajte, ked'je prazd-
ny.

NepouZivajte zariadenie naprdzdno,
mohli by ste ho poskodit.
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Toto zariadenie je urené vyhradne k
pouZitiu v domdcnosti. Nie je urcené na
pouZitie v: priestoroch pouzivanych ako
kuchyna pre zamestnancov obchodov,
tradov a inych pracovisk, v zariadeniach
na agroturistiku, v hoteloch, moteloch a
inych ubytovacich zariadeniach a zaria-
deniach na prendjom izieb.

Spotrebi¢ sa nesmie prevadzkovat pro-
strednictvom externého Casovaca alebo
samostatného dialkového ovlddania.

Nebezpecenstvo!
Nedodrzanie pokynov mdze byt alebo je pricinou trazu elektric-
kym prddom s ohrozenim Zivota.
Pred poutzitim spotrebica skontrolujte, Ze sietové napatie
zodpoveda napatiu uvedenému na Stitku s Gdajmi o spot-
rebici.
Spotrebic zapdjajte iba do G¢inne uzemnenych elektrickych
zdsuviek s minimélnym istenim 10 A. Vyrobca odmieta
akdkolvek zodpovednost v pripade nedodrzania tejto bez-
pecnostnej normy.

& Nebezpecenstvo popdlenin!

NedodrZanie upozorneni moze spdsobit popaleniny alebo opa-

reniny.
Spotrebi¢ je pocas prevadzky hordci. NENECHAVAJTE SPOT-
REBICV DOSAHU DETI.
Spotrebi¢ prendsajte s pouZitim na to urcenych rukovati.
Na tento cel nikdy nepouZivajte rukovat misy.
Nenechdvajte napdjaci kabel visiet z okraja povrchu, na
ktorom je postaveny spotrebic, kde ho méze lahko chytit
dieta alebo moZe prekédzat pouzivatelovi.
Dévajte pozor na vriacu paru, ktord by mohla vychddzat z
medzier.

A Pozor!

Nedodrzanie upozorneni by mohlo viest k poskodeniu spotre-
bica.
Spotrebi¢ neumiestiiujte v blizkosti zdrojov tepla.
Misa automaticky dosadé na centralny cap. Preto nie je po-
trebné otacat nou na hladanie sprévnej polohy a zabrani sa
tak poskodeniu.
Do vetracich otvorov ni¢ nevkladajte. Neupchavajte ich.
Nelejte tekutiny do misy nad hladinu MAX (R).



hladina davkovacej nddobky na olej (hladina 5).

m Pozndmka:

Tento symbol upozorfiuje na odporicania a informdcie dolezité
pre pouZivatela.
Pred prvym pouZitim spotrebica odstrarite vietok papier vo
vnutri, ako si ochranné kartdny, broZury, plastové vreckad,
atd.
Pred prvym pouZitim spotrebi¢a dokladne umyte misu,
miesaciu lopatku a veko teplou vodou za poufZitia tekutého
Cistiaceho prostriedku na umyvanie riadu. Po umytivietko
starostlivo osuste a odstraite pripadné zvysky vody, ktoré
sa nahromadili na dne misy.
Je dplne normélne, ked pri prvom pouziti bude spotrebic
citit novotou. Miestnost vyvetrajte.
Spotrebic sa musi umiestnit vo vzdialenosti najmenej 20
«m od elektrickej zasuvky, ku ktorej md byt pripojeny.
Niektoré programy mézu spdsobit tinik pary z veka,
preto odpori¢ame neumiestiiovat zariadenie pod
zavesné skrinky alebo kuchynské linky (obr. 12).

TECHNICKE UDAJE
rozmery (SxHxV): 395x325x290 mm
hmotnost: 57kg

Dalie tdaje najdete na Stitku s charakteristikami, ktory je
umiestneny na spotrebici.

Spotrebic je v stlade s poZiadavkami nasledujtcich smernic ES:
Eurdpske nariadenie 1275/2008 tykajlce sa poZiadaviek na
ekodizajn elektrickych a elektronickych zariadeni v domécnosti
a kanceldrskych zariadeni v stvislosti so spotrebou elektrickej
energie v stave pohotovosti a vo vypnutom stave.

I
Q r Toto zariadenie je v zhode s Nariadenim Eurépskeho par-
lamentu a Rady (ES) €. 1935/2004 o materidloch a predmetoch
urcenych na styk s potravinami.

LIKVIDACIA

ﬁ Nelikvidujte spotrebic spolocne s komunélnym odpa-

dom, ale odovzdajte ho v autorizovanom zbernom
||

stredisku.

OPIS SPOTREBICA

Veko

Mriezka vyvodu teplého vzduchu
Tlacidl& na vybratie okienka
Wyberatelné okienko
Maximadlna hladina MAX

m o N W >

87

Napdjaci kabel

Odkvapkdvacia miska kondenzétu

Hlavné tlacidlo zapnutia/vypnutia

Miesacia lopatka

Visa s keramickym povrchom

Jazdec na rukovati

Rukovat misy

Ddvkovacia nddobka na olej (hladina 1az 5)
Svietivy indikator hladiny vykonu

Tlacidlo hladiny vykonu

Tlacidlo ¢asovac + (predIzuje cas)

Display

Tlacidlo ¢asovac - (skracuje cas)

Gombik volby programov varenia

Svietivé tlacidlo spustenia/zastavenia programov
Konstrukcia spotrebica

Rukovét na zdvihanie spotrebica

Tlacidlo na otvorenie veka

Zherny kanél kondenzdtu

X=E<c—uUvmImOoTVWOoO=Z=Z— X" —"ITaoa T

PROGRAMY VARENIA

Automatické programy: pri vybere jedného z nasleduji-
cich programov sa na displeji zobrazi prednastaveny ¢as varenia
a optimalne hladiny vykonu.

Tieto parametre vSak moZete zmenit podla receptu alebo osob-
nych preferencii.

5
=

GULAS, RIZOTO: tento program je idedlny na pripravu
vsetkych druhov rizota a gulasov.

V tomto programe je hladina vykonu prednastavend na
—==e== 3 (as varenia je 45 minit. Uroveri varenia
sa da upravit pomocou tlacidla hladiny vykonu (0) a
trvanie varenia stlacenim tlacidiel casovac + (P) a - (R)
podla vybraného receptu.

Pri otvoreni veka (A) sa priprava NEPRERUS[ a na displeji
(Q) sa bude nadalej zobrazovat zostdvajtci Cas pripravy.
TORTA: tento program je idedlny na pripravu vietkych
typov kolacov, muffinov a trvanlivého peciva.

Vidy pred vlozenim kolaca odporicame vymastit misu
(J) maslom a vysypat mdkou. Pri priprave jedal, ktoré je
mozné pocas pecenia otocit, ako napriklad briosky alebo
trvanlivé pecivo, pouZite papier na pecenie.

V tomto programe je hladina vykonu prednastavend na
=== a Cas varenia je 40 mindt. Uroveri varenia
sa da upravit pomocou tlacidla hladiny vykonu (0) a
trvanie varenia stlacenim tlacidiel casovac + (P) a - (R)
podla vybraného receptu.

Tento program pripravy jedla umoZiiuje oproti tradicnej
rdre Gsporu energie, pretoZe si nevyzaduje predohrev.
Pri otvoreni veka (A) sa priprava jedla a nastaveny ¢as zo-



brazeny na displeji (Q) zastavia a po zatvoreni veka budu
automaticky pokracovat.

PIZZA: tento program je idedlny na pripravu najlepsej
tradicnej talianskej chrumkavej pizze.

Pri pecent pizze pripravenej doma odportcame vzdy po-
triet dno misy (J) olejom, pri peceni mrazenej pizze staci
pouZit papier na pecenie.

V tomto programe je hladina vykonu prednastavend na
— === a ¢as varenia je 30 mindt. Uroven varenia
sa dd upravit pomocou tlacidla hladiny vykonu (0) a
trvanie varenia stlacenim tlacidiel ¢asovac + (P) a - (R)
podla vybraného receptu.

Pri otvoreni veka (A) sa priprava jedla a nastaveny ¢as zo-
brazeny na displeji (Q) zastavia a po zatvoreni veka budu
automaticky pokracovat.

ZEMIAKY: tento program je $pecidlne urceny na pripravu
vietkych druhov zemiakov, cerstvych, mrazenych, hrano-
liek ¢i krokiet.

V tomto programe je hladina vykonu prednastavend na
— =200 3 ¢as varenia je 32 miniit. Urover varenia
sa dd upravit pomocou tlacidla hladiny vykonu (0) a
trvanie varenia stlacenim tlacidiel ¢asovac + (P) a - (R)
podla vybraného receptu.

Pri otvoreni veka (A) sa priprava jedla a nastaveny ¢as zo-
brazeny na displeji (Q) zastavia a po zatvoreni veka budu
automaticky pokracovat.

Poloautomatické programy: pri vybere jedného z nasle-
dujlicich programov sa na displeji zobrazi prednastaveny Cas
pripravy jedla a hladiny vykonu, ktoré sa daju nastavit podfa
receptu alebo osobnych preferencii.

2
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RURA: tento program je idealny na pripravu vynikajticich
chrumkavych vyprazanych jeddl, ktoré sa pred pripravou
obaluju (krevety, kotlety, krokety, atd.).

Je urceny aj na pripravu peceného mdsa, pecenych ryb,
chleba a pecenej zeleniny, s alebo bez pouZitia mieSacej
lopatky.

Tento program pripravy jedla umoZiiuje dsporu energie,
pretoZe si nevyZzaduje predohrev.

V tomto programe je hladina vykonu prednastavend na
— === 3 ¢as varenia je 60 mindt. Uroven varenia
sa da upravit pomocou tlacidla hladiny vykonu (0) a
trvanie varenia stlacenim tlacidiel casovac + (P) a - (R)
podla vybraného receptu.

Pri otvoreni veka (A) sa priprava jedla a nastaveny ¢as zo-
brazeny na displeji (Q) zastavia a po zatvoreni veka budu
automaticky pokracovat.

AIRGRILL: tento program sa odportca na pripravu grilo-
vaného mdsa, ryb a zeleniny. Je vynikajuci aj na dokon-
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Cenie pripravy jedal, ktoré sa najprv pecd v rire a potom
gratinujd.

V tomto programe je hladina vykonu prednastavend na
— === 3 (as varenia je 40 minit. Uroveri varenia
sa dd upravit pomocou tlacidla hladiny vykonu (0) a
trvanie varenia stlacenim tlacidiel casovac + (P) a - (R)
podIa vybraného receptu.

Pri otvoreni veka (A) sa priprava jedla a nastaveny ¢as zo-
brazeny na displeji (Q) zastavia a po zatvoreni veka budu
automaticky pokracovat.

PANVICA: Tento program umoziiuje pripravu jedla ako
na panvici, s tou vyhodou, Ze miesacia lopatka automa-
ticky miesa jedlo. Vynikajci pre polievky, marmelady,
dusené hovddzie, omécky, ovocné napoje, prevdranie
jeddl a vyprézanie mdsovych a rybacich guliek.

V tomto programe je hladina vykonu prednastavend na
—==e==2 3 (as varenia je 45 minit. Urovefi varenia
sa da upravit pomocou tlacidla hladiny vykonu (0) a
trvanie varenia stlacenim tlacidiel casovac + (P) a - (R)
podla vybraného receptu.

Pri otvoreni veka (A) sa priprava NEPRERUSI a na displeji
(Q) sa bude nadalej zobrazovat zostdvajtci Cas pripravy.

POUZITIE

m Pozndmka: Pred prvym pouZitim spotrebica dokladne
umyte misu (J), miesaciu lopatku (I) a vyberatelné okienko (D)
teplou vodou za pouZitia neutralneho distiaceho prostriedku na
umyvanie riadu.

Post

upujte takto:

Otvorte veko (A) stlacenim tlacidla (W) (obr. 1).

Vyberte vyberatelné okienko (D) stlacenim dvoch tlacidiel
(0 (obr. 2).

Dvihajte rukovét misy (L), dokym nezacujete kliknutie (obr.
3).

Vytiahnite misu (J) tahom smerom nahor (obr. 4).

Vyberte mieSaciu lopatku (1) zo sedla (obr. 5).

Umyte misu (J), mieSaciu lopatku (I) a vyberatelné okienko
(D) (obr. 6).

Po umyti vietko starostlivo osuste a odstrdiite pripadné
zvysky vody nahromadené na dne misy (J).

Vlozte misu (J) do vndtra konstrukcie spotrebica (U) a
spravne ju umiestnite.

Inizte rukovat misy (L) pomocou jazdca (K) (obr. 7).

Ak si to recept vyzaduje, vlozte mieSaciu lopatku (1) do
prislusného sedla (¢ap umiestneny na dne misy) (obr. 5).
Vlozte suroviny na varenie do vntra misy (J) pri dodrzani
davok uvedenych v tabulke varenia/receptara.

Ak si to varenie vyZaduje, pridajte olej pomocou nadobky
na davkovanie oleja (M) pri dodrzani davok uvedenych v



tabulke varenia/receptdra.

«  Zatvorte veko (A).

«  Zasuiite zastrcku spotrebica do elektrickej zasuvky.

« Spotrebi¢ zapnite stlacenim hlavného tlacidla zapnutia/
vypnutia (H).

+ Otocte gombik volby programov varenia (S) do Zelanej po-
lohy (obr. 8) (pozri tabulky varenia/receptar).

« PoZadovany stupen varenia nastavte stlacenim tlacidla
hladiny vykonu (0) (obr. 9) (pozri tabulky varenia/recep-
tar).

+  Pozadovany cas pripravy jedla nastavte stlacenim tlacidiel
Casovacov + (P) a - (R) (obr. 10). Na displeji (Q) sa zobrazi
nastaveny cas v minttach.

« Stlacte tlacidlo spustenia/zastavenia programov (T), ktoré
sa rozsvieti (obr. 11).

« Spustil sa proces varenia.

«  Zariadenie ozndmi koniec ¢asu varenia dvomi sériami
pipnuti s casovym rozstupom. Na vypnutie zvukového zna-
menia staci podrzat stlacené tlacidlo spustenia/zastavenia
programov (T).

« Spotrebi¢ vypnite stlacenim hlavného tlacidla zapnutia/
vypnutia (H).

« Otvorte veko (A) a vyberte misu (J) s pripravenym jedlom.

« Nechajte veko (A) otvorené, umoznite tak skorsie vychlad-
nutie stroja.

m Pozndmka: Pocas procesu varenia je mozné otvorit veko
(A) a pridat dalSie suroviny alebo skontrolovat stav varenia.
Displej sa rozblikd, ventildcia sa okamZite prerusi a znovu sa
spusti po zatvoreni veka. Pri funkcidch, kde sa nepouziva ven-
tildcia, sa varenie neprerusi.

m Pozndmka: Ked je tlacidlo spustenia/zastavenia progra-
mov (T) aktivované a misa sa vyberie, spotrebic sa vypne. Po
opdtovnom vloZeni misy sa spotrebi¢ znovu zapne.

mPozndmka: Pocas varenia sa stlatenim tlacidla spuste-
nia/zastavenia programov (T) sa spotrebic zastavi. PodrZanim
tlacidla stlaceného aspori na 2 sekundy sa varenie prerusi a pre-
védzka sa vréti do predvolenych parametrov.

CISTENIE A UDRZBA

ANebezpec'enstvo!Pred kazdym cistenim vzdy vytiahnite
zdstrcku z elektrickej zasuvky a nechajte spotrebic vychladndt.
Spotrebic nikdy neponérajte do vody ani ho nedrzte pod pridom
vody z vodovodu. Voda by mohla vnikn(t do spotrebica a spso-
bit traz elektrickym pridom.

+ Dokladne umyte misu (J), mieSaciu lopatku (I) a okien-
ko (D) teplou vodou za pouzitia neutrélneho Cistiaceho
prostriedku na umyvanie riadu. Misa sa méze umyvat v
umyvacke riadu, ale ¢asté umyvanie v umyvacke riadu by
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mohlo zhorsit vlastnosti keramického povrchu.

« Odistite mriezku vyvodu teplého vzduchu (B) bez toho, aby
ste ju vybrali.

« Pravidelne skontrolujte a vyprazdnite odkvapkévaciu mis-
ku kondenzétu (G), hlave ak je pritomné vé&cSie mnozstvo
pary.

mPozmimka: Na Cistenie misy (J) nepouZivajte abrazivne
predmety ani abrazivne istiace prostriedky, ale len makku
handricku s neutrélnym ¢istiacim prostriedkom na umyva-
nie riadu.



PORUCHY FUNGOVANIA

Porucha

Pricina/riesenie

Spotrebic sa nezohrieva

Mohlo zasiahnut zariadenie tepelnej bezpecnosti. Obratte sa na
autorizované asistencné centrum (zariadenie je potrebné vymenit)

Misa je nesprdvne umiestnend a spotrebic nefunguje

Spravne umiestnite misu

Veko nie je dobre zatvorené a zariadenie nefunguje

Dobre zatvorte veko.

Na displeji sa zobrazi £/ a zariadenie vydd 3 série
pipnuti s casovym rozostupom.

Vypnite zariadenie, nechajte ho vychladnt, skontrolujte, ¢ nebolo
zariadenie zapnuté naprazdno. V pripade, Ze anomalia pretrvava, obrétte
sa na autorizované asistencné centrum.

Na displeji sa zobrazi £3 a zariadenie vyda 5 série
pipnuti s casovym rozostupom.

Vypnite zariadenie, nechajte ho vychladndt, skontrolujte, & nebolo
zariadenie zapnuté naprazdno. V pripade, Ze anomélia pretrvava, obrétte
sa na autorizované asistencné centrum.

Na displeji sa zobrazi £5 a zariadenie vydd 7 série
pipnuti s ¢asovym rozostupom.

Obratte sa na autorizované asistencné centrum.

Na displeji sa zobrazi £5 a zariadenie vydd 7 série
pipnuti s ¢asovym rozostupom.

Obratte sa na autorizované asistencné centrum.

TABULKY VARENIA
Zemiaky
17009 (%) | hladina5 |~ 40-43 Ano d |==== -
15009 (*) | hladina4 | 37-40 ANO g |==== ;
Cerstvé | 12509 (%) | hladina3 |  35-37 ANO b |—=== -
10009 (%) | hladina2 | 28-31 ANO b |—===o= -
Zemiaky 7509 (%) | hladina1 | 23-26 ANO b |—==== -
Standardné 10x10 1500g bez 30-34 iNO ﬁ e .
1250 bez 30-32 ANO b |—==== .
Mrazené | 1000g bez 28-30 ANO b4 |—=== -
7509 bez 26-28 ANO qd |===— -
5009 bez 24-26 ANO b |==== -
Petené zemiaky | Cerstvé | 17009 | hladina3 |  40-43 ANO g |==== -
Zemiaky na stvrtky | Mrazené | 1000q bez 30-32 ANO G |==== -
Nové zemiaky | Mrazené | 1200g bez 35-40 ANO 4 | === -
Pecené krokety | Mrazené | 7509 bez 20-25 NIE 4 |===0= Otoi;i;'3

(*) je potrebné oStipat
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Prvy chod

. . Cas varenia Miesacia Program Hladina
Recept Typ Mnozstvo Olej (min.) lopatka varenia vykonu
Rizoto Cerstva 480¢ hladina 5 15-18 ANO < ——e
Ragt Cerstva 1000 hladina 5 60-65 ANO frie} ——==s
Paella Mrazend 600g bez 13-15 ANO e ===
LA T 1500¢ bez 40-45 NIE [ S [P—
cannelloni
Maso - hydina
S 'E —_ K] E c
2 . = s = € ' | Hladina
Recept Typ g Olej E E| 2 § g g vikonu Rady
= L] == a -~
"~
Kuracienugety | Mrazené | 750¢ bez 15-18 ANO A | === -
Pecené kulrac|e Cerstvé | 1000 bez 45-50 NIE & | === ototte2-3razy
stehnd
Kuraagt;tveehna 91 Cerstvs | 1000 bez 70-80 NIE L | === otolte2-3razy
Telacie ragil Cerstvé | 600g | hladina2 | 30-35 ANO L == -
Telacie kotlety | Cerstvé 3ks bez 20-25 NIE B || 0ROl
mindtach
Pecené miso Cerstva | 1000g bez 80-90 NIE & | == ototte2-3razy
Raznii Cerstvé | 800g bez 20-25 NIE M | === otolte2-3razy
Sekany biftek Cerstvé 4ks bez 15-20 NIE & === otocte po 15
mindtach
Mésové qulky Cerstvé | 450¢ bez 25-28 ANO [ .
Ryby - kdrovce
. . Cas varenia Miesacia Program Hladina
Recept Typ Mnozstvo | Olej (min.) lopatka varenia vykonu
Rybie prsty Mrazené 18 ks bez 20-23 NIE 2 ——oe
Platok lososa Cerstvd 400¢ bez 20-25 NIE 2 S
Filet  lososa Cerstvd 350¢ bez 20-25 NIE o) ——e—e
Hrebenatky Cerstvé 4ks bez 15-17 NIE fn) —
Sépie Cerstvé 8ks hladina 1 15-20 NIE frcon} S
Krevety kralovské Cerstvé 600g | hladina1 13-18 ANO = —e—=c
Krevety Cerstvé 800g | hladina1 15-20 ANO = e
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Zelenina

. . Casvarenia | Miesacia Program Hladina
Recept e Mnozstvo | Olej (min.) lopatka varenia vykonu
Cukety Cerstvé 800g | hladina5 25-30 ANO [ P
Baklazany Cerstvé 1000g | hladina3 25-30 ANO i ——==
Huby Cerstvé 1000g | hladinas 20-25 ANO e ——==e
Articoky Mrazené 800g | hladina3 35-40 ANO frecn) ===
Snack
K.
2 |5z 88| 88| B¢
Recept Typ E Olej g E| g § g g B Rady
= 8 =s2 & = T 5
Cerstvé 300 hladina 30 NIE = polejte formu olejom a
- 9 1 == po 20 min. ototte 0 180°
izz
Mrazend 4509 bez 20-25 NIE —=e==coco| po 15 min. otocte 0 180°
pouZite papier na
Cerstvé | 600 bez | 2023 | NE | 28 |—e=coco| pedenieapo 15min.
i otocte 0 180°
Sland torta " -
pouZite papier na
Mrazend | 700g bez | 4550 | NIE &) |—=e==co| petenieapo 30 min.
otocte 0 180°
Minipizze Mrazené 14ks bez 20-25 NIE —===cc3| pouZite papier na pecenie
Slané minisnacky | Mrazené 14 ks bez 20-25 NIE === pouZite papier na pecenie
Kolieska cibule Mrazené | 12/15ks bez 10-15 NIE o fovhomerne |ch'rozlozte na
dno misy
Dezert
(-]
g |z S8 Ee| B¢
Recept Typ E Olej SE|% § g g B Rady
= )5 sl=2]& > T 5
Kolat Cerstvé | 700¢ bez | 4550 | NE | 8 |cmemomo -
pouZite papier na
Briosky Mrazené 4ks bez 25-30 NIE £ |—=e=cas| petenieapo12-13
min. otocte 0 180°
pouZite papier na
Sudienky Cerstvé 8ks bez 12-15 NIE == P—— pecenie a po 15 min.
otocte 0 180°
Strudla Cerstvd | 400¢ bez | 20-25 | NI 8 |—m=moe .
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