Pred intaldciou a pouZitim spotrebica si pozorne preitajte tento
ndvod na pouZivanie. Iba tak dosiahnete ¢o najlepsie vysledky a
maximalnu bezpecnost pri jeho pouZivani.

m Pozndmka:

Tento symbol upozoriiuje na informacie doleZité pre pouZivatela.

+ Je Uplne normadlne, Ze zo spotrehica bude pri prvom pouZiti
unikat pach novoty. Miestnost vetrajte.

«  Je zakdzané poutitie olejov domdcej vyroby a v kazdom
pripade olejov s vysokou kyslostou.

+  Spotrebicsanesmie nechavat v cinnosti aktivovany vonkajsim
¢asomerom, ani samostatnym dialkovym ovlddacom.

.+ Tento spotrebi¢ spiia poziadavky europskej smernice
2004/108/ES o elektromagnetickej kompatibilite a Nariade-
nia EU ¢ 1935/2004 z 27.10.2004 0 materidloch vhodnyich na
styk s potravinami.

« Tento spotrebi¢ je ur¢eny na pouZivanie iba v domécnosti.
Nie je povolené jeho pouZivanie v: priestoroch kuchyniek
pre persondl obchodov, kancelérii a inych pracovnych miest,
v zariadeniach uréenych pre agroturistiku, v hoteloch, mote-
loch ani inych ubytovacich Strukturach a izbach urcenych na
prendjom.

A Nebezpecenstvo popdlenia!

Nedodrzanie pokynov méze byt alebo je pricinou popaleni alebo

obareni.
Pocas prevddzky je spotrebic horuci.
SPOTREBIC NENECHAVAJTE V DOSAHU DETI.
Fritézu neprendsajte, ak je v nej horici olej, pretoze hrozi
nebezpecenstvo vazneho popalenia.
Pred prvym pouZitim fritézy dokladne umyte: nddrzku, kosik
a veko (vyberte filter) teplou vodou a kvapalnym umyvacim
pripravkom na riad. Po ukondeni operdcie vSetko osuste,
odstrante vodu, ktord by mohla ostat na dne nadrzky a
predovsetkym vodu z vniitra vypustacej trubicky na olej.
Zabrénite tym nebezpecnému vystrekovaniu horticeho oleja
pocas prevadzky.
Spotrebi¢ premiestriujte pouZitim prislusnych drzadiel. (Nikdy
pri tejto operdcii nepouzivajte rukovat kosika). Skontrolujte,
Gi olej dostatocne vychladol, pockajte priblizne 2 hodiny.
Ak je spotrebi¢ vybaveny trubickou na vypustanie oleja, vzdy
sa pocas pouZivania uistite, Ze je trubicka zatvorend a na
svojom mieste.
Nedovolte, aby privodny elektricky kabel visel cez okraj pra-
covnej plochy, na ktorej stoji fritéza ani tam, kde by ho mohlo
lahko zachytit dieta alebo kde by prekdzal pouzivatelovi.
Dévajte pozor na hordcu paru a vystrekovanie oleja sposo-
bené otvorenim veka.
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Odporucania

« Pred ponorenim kosika sa uistite, Ze je dobre zatvorené veko.

A Pozor!

NedodrZanie pokynov méZe byt alebo je pricinou zraneni alebo

poskodenia spotrebia.

« Spotrebi¢ neumiestrujte v blizkosti zdrojov tepla.

« Fritézu moZno zapnit aZ po jej naplneni olejom alebo tukom.
Ak by ste ju zahrievali naprézdno, zasiahlo by bezpetnostné
tepelné zariadenie, ktoré prerusi cinnost. V takom pripade,
aby sa dal spotrebic opdt uviest do prevédzky, bude nevyh-
nutné obratit sa 0 pomoc na nase autorizované servisné stre-
disko.

« Akbyzfritézy unikal olej, poZiadajte o pomoc servisné stredi-
sko alebo autorizovanych pracovnikov spolocnosti.

« Kosik automaticky zapadne na stredny ¢ap v nédrZi. Preto,
aby ste predisli poSkodeniu, pri vyhladavani spravnej polohy
ho neotdcajte manudlne.

« Nedovolte, aby spotrebi¢ pouzivali osoby (vrétane deti)
so znizenymi rozumovymi, fyzickymi a zmyslovymi
schopnostami ani osoby, ktoré nemaju dostatok znalosti ale-
bo skuisenosti s jeho obsluhou, ak nie si pod dozorom osoby
zodpovednej za ich bezpecnost alebo neboli touto osobou
poucené. Dohliadajte na deti, aby sa so spotrebicom nehrali.

& Nebezpecenstvo!

Nedodrzanie pokynov méze byt alebo je pricinou trazu elektrickym

pridom s ohrozenim Zivota.
Pred pouzitim spotrebica skontrolujte, ¢i napétie elektrickej
siete zodpoveda napatiu uvedenému na Stitku spotrebica.
Spotrebi¢ zapojte vyhradne do sprdvne uzemnenej zésuvky
elektrickej siete s minimalnym krytim 10 A.
Ak by sa privodny elektricky kabel poskodil, treba ho dat
vymenit za novy u vyrobcu alebo v autorizovanom servisnom
stredisku, aby ste predisli akémukolvek riziku.

LIKVIDACIA SPOTREBICA
V stlade s eurépskou smernicou 2002/96/ES sa spotrebic
E nesmie likvidovat spolu s komundlnym odpadom, ale
musi sa odovzdat'v zbernom stredisku na separovany zber
odpadu.
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POPIS SPOTREBICA ZACIATOK FRITOVANIA

(pozri obrdzok na obalke) Spotrebi¢ zapnite otoCenim ovlddaca termostatu (F) n

A, Krytfiltra Zeland teplotu (obr. 4).

B. Filter proti pachu Po zhasnuti svetelnej kontrolky termostatu (L) vloZte kosik
C. Olejovy filter (U) (vopred naplneny) do nédrzky (D) v zdvihnutej polohe
D.  Vyberatelnd nadrzka (obr. 3) a zatvorte veko (Z).

E.  Priestor na kdbel Kosik pomaly ponorte pomocou posunu postvaca (T) v smere
F. Ovlddac termostatu a vypina¢ Sipky a sticasne spustte rukovét (S) (obr. 5).

G. TIé(ldevna otvorenie A Pozor! Nepreplhajte (max 1,2 kg ¢erstvych zemiakov).

H.  Displej casomeru

I Tlacidlo casomeru m Pozndmka: Je Uplne normalne, Ze ihned'po opisanom tiko-
L. Svetelnd kontrolka ne sa z krytu filtra (A) uvolni znatné mnoZstvo hordcej pary a Ze sa
M. Nddoba na olej (*) v blizkosti rukovéte kosika vytvoria kvapky skondenzovanej vody.
N.  Veko nddoby na olej (*) Po uplynuti doby smazenia kosik zdvihnite potiahnutim ruko-
0. Viecko vypustacej hadicky (*) védte smerom hore a skontrolujte stupef pripravy jedla.

P Zasuvka pre nadobu na olej (*)

Q. Vypistacia haditka oleja (*) NASTAVENIE ELEKTRONICKEHO CASOMERU

R.  Priehradka na hadicka (*) Nastavte dobu pripravy jedla stla¢anim tlatidla (1), na displeji
S. Rukovit kosika (H) sa zobrazia nastavené minity.

T. Posiivac rukovte lhned potom zacnd Cislice blikat, ¢o znamend, Ze zacala doba
U. Kosik pripravy jedla.

V. Okienko Posledna minita sa zobrazuje v sekundach.

L. Okienko V pripade chyby méZete nastavit novii dobu pripravy jedla,
(*) Iba model 38436 pricom podrite stlacené tlaidlo dlhsie ako 2 sekundy.

NAPLNENIE OLEJOM ALEBO TUKOM
« Nadvihnite ko3ik (U) do najvysej polohy tak, Ze potiahnite
prislusnd rukovat (S) (obr. 1).

m Pozndmka: Dvihanie a spistanie kosika sa musi VZDY
vykondvat so zatvorenym vekom.
Otvorte veko (Z) stlacenim tlacidla (G) (obr. 2).
Vyberte kosik potiahnutim smerom hore (obr. 3).
Do nddrzky (D) vlejte olej: 1,5 litra pri maximalnom objeme (1,3
kg tuku) alebo 1,1 litra pri minimalnom objeme (1 kg tuku).

& Pozor! Hladina musi byt vzdy medzi znackami maxima a
minima.

A Pozor! Fritézu nikdy nepouZzivajte, ak je hladina oleja pod
znackou,,min’, pretoZe to moze sposobit zsah bezpecnostného te-
pelného zariadenia, o ktorého vymenu bude nevyhnutné poZiadat
v naSom autorizovanom servisnom stredisku.

m Pozndmka: Najlepsie vysledky sa dosiahnu pouzitim kvalit-
ného arasidového oleja. Vyhnite sa mieSaniu roznych olejov.

Pri pouzivani kocky tuhého tuku, pokrajajte tuk na malé kusky, aby
sa fritéza pocas prvych mintt po zapnuti nezohrievala naprazdno.
Teplota musi byt nastavend na 150°C az do Uplného roztopenia
tuku, az potom bude mozné nastavit Zeland teplotu.

62

Displej sa vynuluje, potom zopakujte postup od zaciatku.
Casomer ozndmi ukoncenie doby pripravy jedla dvoma séria-
mi pipania s intervalom priblizne 20 sekind.

Aby ste zvukovy signal vypli, staci stlacit tlacidlo casomeru.

Pozndmka: casomer spotrebi¢ nevypne

Vymena batérii casomera
Vyberte ¢asomer zo svojho miesta vypacenim na spodnom
okraji (obr. 6).
Kryt batérie (obr. 7) nachddzajuci sa na spodnej strane
¢asomeru otocte smerom vlavo, aby sa uvolnil.
Vymeiite batériu za nov toho istého typu (L1131).

Pozndmka:\ pripade vymeny, ako aj pri likviddcii spotrebica
samusia batérie vybrat a likvidovat'v stlade s platnymi predpismi,
nakolko st $kodlivé pre Zivotné prostredie.



y v s L

FRITOVANIE NEZMRAZENYCH POTRAVIN

m Pozndmka: Potraviny urcené na smaZenie sa majd ponorit
do oleja aZ po dosiahnuti jeho sprévnej teploty, teda po vypnuti
svetelnej kontrolky. Kosik nepreplitajte.

Sposobilo by to prudkeé znizenie teploty oleja a teda velmi mastné
smazené jedld a nerovnomernost fritovania.

Skontrolujte, ¢i st kdsky jedla pokrdjané na tenké platky a s rov-
nakou hribkou, pretoze vnitro velmi hrubych kusov jedla ostane
surové. Pri priprave jedal v cesticku sa odportca najprv ponorit
prazdny kosik a po dosiahnuti nastavenej teploty (vypnutie svetel-
nej kontrolky (L)) vloZit potraviny priamo do hordceho oleja, aby sa
predislo prilepeniu cesticka na kosik.

Pred ponorenim do oleja alebo tuku kdsky potravin dokladne
osuste, pretoze vlhké potraviny nebudd po fritovani chrumkavé
(predovsetkym zemiaky).

Potraviny bohaté na vodu (ryby, méso, zelenina) sa odportca pred
fritovanim obalit v strihanke alebo v muke, pricom pred pono-
renim do oleja nadbytok obalu odstrdrite.

Druh potravin Maximalne mnoistvov g Teplota (°C) Doba v minutach
SMAZENE HRANOLCEKY
Odpori¢ané mnozstvo na dosiahnutie 600 190° 10-12
optimaineho fritovania v 1,5 litri oleja
MaximédIne mnozstvo v 1,1 litri oleja 1000 190° 18-20
Maximalne mnozstvo v 1,5 litri oleja 1200 190° 20-22
RYBY Kalamdre 500 160° 9-10
Musle 500 160° 9-10
Racie chvostiky 600 160° 7-10
Sardinky 500-600 170° 8-10
Chobotnicky 500 160° 8-10
Platesa (3) 500-600 160° 6-7
MASO Hovadzie rezne (2) 250 170° 56
Kuracie rezne (3) 300 170° 6-7
Masové gulky (8-10) 400 160° 79
ZELENINA  Articoky 250 150° 10-12
Karfiol 400 160° 8-9
Huby 400 150° 9-10
Baklazany 300 170° 1-12
Cukety 200 170° 8-10

Doby pripravy a teploty sti iba priblizné a treba ich prispdsobit mnoZstvu jedla, ktoré sa md pripravit a osobnej chuti.
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FRITOVANIE MRAZENYCH POTRAVIN

Mrazené potraviny si pokryté vrstvou ladovych krystalikov, ktoré
treba odstranit este pred fritovanim potrasenim kosika.
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A Nebezpecenstvo popdlenia! Pred ponorenim kosika sa
uistite, Ze je dobre zatvorené veko. AZ potom ko3ik ponorte po-
maly do fritovacieho oleja, aby sa tak predislo vytvoreniu velkého
mnozstva peny.

Druh potravin Maxvlmalne Teplota (°C) Doba v minutach
mnoistvov g

SMAZENE HRANOLCEKY
Odporicané mnozstvo na dosiahnutie 200 (*) 190° 4-6
optimaIneho fritovania v 1,5 litri oleja
Maximalne mnozstvo v 1,1 litri oleja 600 190° 13-15
Maximélne mnozstvo v 1,5 litri oleja 1000 190° 18-20

RYBY Rybie prsty (6) 300 190° 4-6
Réciky 300 190° 4-6

MASO Kuracie rezne (3) 200 180° 6-8

Doby pripravy a teploty sti iba priblizné a treba ich prispdsobit mnoZstvu jedla, ktoré sa md pripravit a osobnej chuti.

(*) Toto je odporicana davka na dosiahnutie optimélneho fritovania. Samozrejme je mozné pripravit vacSie mnozstvo mrazenych
hranolcekov, ale nezabudnite, Ze v takom pripade mozu byt mastnejsie nasledkom prudkého znizenia teploty oleja pri ponoreni

kosika.

FILTROVANIE OLEJA ALEBO TUKU

m Pozndmka: Odportca sa vykonat tento postup po kazdom
fritovani, predovietkym po smazeni jedél v trojitom obale alebo
obalenych v make. Pockajte, kym olej dostatocne nevychladne
(pockajte priblizne 2 hodiny).

Modely bez vypustacej hadicky (Q) a nadoby na olej
(M)
«  Otvorte veko fritézy (Z) a vyberte vyberatelnti nadrzku (D)
(obr. 8), nadvihnite ju pouzitim prislusnych rukovati.

Vylejte olej z nddrzky do inej néddoby.

Vlozte nadrzku spat na svoje miesto.

Zaveste kosik (U) na okraj nddrzky a na dno kosika ulozte filter
(obr. 9). Filtre sd k dispozicii u autorizovanych predajcov alebo
v servisnych strediskach.

Olej alebo tuk opét velmi pomaly vlejte do fritézy, ddvajte
pozor, aby nepretiekol z filtra (obr. 10).

Modely vybavené vypiistacou hadickou (Q) a nadobou
na olej (M)

Premiestnite fritézu do blizkosti okraja pracovnej dosky (obr.
).

Potiahnite von zasuvku (P), ako vidno na obrazku 12.
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« Umiestnite nddobu na olej (M) bez veka (N) na prislusné mie-
sto (obr. 13).

« Otvorte dvierka (R) (obr. 14) a vyberte vypustaciu hadicku
(.

« Otvorte viecko (0) oto¢enim smerom vlavo (obr. 15).

« Po ukonceni zatvorte viecko otocenim smerom vpravo,
trubicky na vypustanie oleja vrétte na svoje miesto a zatvorte
dvierka.

ZIVOTNOST OLEJA ALEBO TUKU

Z ¢asu na cas ho treba tplne vymenit.

Ako v akejkolvek inej fritéze, viackrat ohriaty olej sa skazi a prepéli!
Preto vam odpordcame vymienat ho pomerne Casto aj pri sprav-
nom pouzivani a filtrovani.

Odportcame tplne vymenit olej po 5/8 pouZitiach alebo v nasle-
dujucich pripadoch:

« neprijemny pach

«  podas smaZenia z neho unikd dym

+  olejstmavne

Vzhladom na to, Ze tato fritéza funguje s malym mnozstvom oleja,
atovdaka otocnému kosiku, je jej velkou prednostou nevyhnutnost
odstrariovat iba priblizne polovicu oleja vzhladom na iné fritézy,
ktoré s na trhu.




VYMENA FILTRA PROTI ZAPACHU

Filter proti zdpachu stréca casom svoju ti¢innost.

Pri vymene vyberte prisludny kryt filtra (A) z plastu (obr.11).

Filtre proti pachu st k dispozicii u autorizovanych predajcov alebo
v servisnych strediskach.

CISTENIE

A Nebezpecenstvo! Pred akymkolvek ikonom (istenia vzdy
vytiahnite zastrcku zo zasuvky elektrickej siete. Fritézu nikdy ne-
pondrajte do vody ani ju nikdy neoplachujte pod pridom tecticej
vody. Vniknutd voda by spdsobila zésah elektrickym pridom.

Pozndmka: Po vhodnom vychladnuti oleja po dobu
priblizne dvoch hodin vypustte olej alebo vyberte tuk podla poky-
nov opisanych v odseku,,filtrovanie oleja alebo tuku”. Fritézu nikdy
nevyprazdiujte naklonenim ani prevrétenim (obr. 17).

Pozorne umyte nddrzku, kosik a veko (vyberte filter) teplou vodou
a kvapalnym umyvacim pripravkom na riad.

Veko (Z) sa dé vybrat; pri vyberani ho potlacte dozadu a sicasne ho
tahajte smerom hore (pozri Sipku,,A”a,B" obr. 18).
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A Pozor! Veko nepondrajte do vody, ak ste predtym neodstrd-
nili filter.

Pri Cisteni nddrzky (D) postupujte podIa nasledujtcich pokynov:

« Vyberte nadrzku z fritézy opatrnym nadvihnutim (pozri obra-
zok 8) a umyte ju teplou vodou a pripravkom na umyvanie
riadu, pricom pouZite makkd Spongiu.

+ Nddrzku a kosik sa mozu umyvat v umyvacke riadu. Davajte
pozor, aby sa haditka neposkodila ndrazmi, ktoré by mohli
ohrozit jej spravne fungovanie.

« Priopdtovnom vkladani nédrzky otvorte dvierka (R) priehrad-
ky na hadicku, potom vloZzte nddrzku naklonenim a s hadickou
vo vodorovnej polohe a so zatvorenym vieckom; nakoniec za-
tvorte dvierka.

« Abyste vycistili olejovy filter (C), ktory sa nachddza v nédrzke,
ak by bol velmi 3pinavy alebo zaneseny, vyberte ho odskru-
tkovanim smerom vlavo.

& Pozor! Aby ste neposkodili neprilnavy povlak nadrzky,
nepouzivajte abrazivne predmety ani distiace prostriedky, ale iba
makku handricku s neutrdlnym umyvacim pripravkom.

PROBLEMY PRI CINNOSTI
Problém Pricina Riesenie
Tvorba Je zaneseny filter proti z&pachu (B). Vymerite filter
neprijemného
pachu Olej je skazeny. Vymedite olej alebo tuk.

Fritovaci olej nie je vhodny.

PouZivajte kvalitny arasidovy olej

Pretekd olej

povrch nebol dostatocne suchy
Prilis rychle ponorenie kosika

Hladina oleja presahuje maximélny limit.

Olej je skazeny a tvori sa na fiom vela peny

Do horticeho oleja ste ponorili potraviny, ktorych

Vymeiite olej alebo tuk

Potraviny dokladne osuste.

Pondrajte ich pomaly.

Inizte mnozstvo oleja v nddrzke.

Olej sa nezohrieva
denie.

Mozno zasiahlo bezpecnostné termické zaria-

Poziadajte 0 pomoc servisné stredisko (bezpecnostné
zariadenie treba vymenit).

Jedlo sa usmazilo
iba v jednej
polovici kosika

Kosik sa pocas fritovania neotaca.

Vycistite dno nadrzky.
Dobre vycistite vodiaci prstenec kosika (obr. 19).




