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Pred instalaciou a pouzitim spotrebic¢a si pozorne
precitajte tento navod na pouzivanie.

Iba tak dosiahnete ¢o najlepsie vysledky a maximal-
nu bezpecnost pri jeho pouzivani.

POPIS SPOTREBICA

(pozri obrazok na obalke)

A.

Veko

B. Okienko (len pri niektorych modeloch)

HuwmpmozZEZr-~IemMMmMON

Filter

Vyberatelna nadrzka

Tlacidlo na otvorenie

Casovaé

Tlacidlo ¢asovaca

Displej casovaca (len pri niektorych modeloch)
Ovladaci panel

Ovladac termostatu

. Svetelna kontrolka

Priestor na kabel
Ukazovatel nastavenia
Posuivac rukovate
Rukovat kosika

Kosik

Kryt filtra

Hacik krytu filtra

ODPORUCANIA

Pred pouzitim spotrebica skontrolujte, ¢i napatie elek-
trickej siete zodpoveda napdtiu uvedenému na Stitku
spotrebica.

Spotrebi¢ zapojte vyhradne do sprdvne uzemnenej
zasuvky elektrickej siete s minimalnym krytim 10 A.

(V pripade, Ze zéstréka napéjacieho kabla spotrebica
nie je vhodna pre zasuvku elektrickej siete, dajte
zasuvku vymenit kvalifikovanym elektrikdrom za iny,
vhodny typ).

Spotrebi¢ neumiestiiujte v blizkosti zdrojov tepla.

Ak by sa privodny elektricky kédbel poskodil, treba ho
dat vymenit za novy u vyrobcu alebo v autorizovanom
servisnom stredisku, aby ste predisli akémukolvek
riziku.

Pocas prevadzky je spotrebic teply.

SPOTREBIC NENECHAVAJTE V DOSAHU DETI.

Fritézu neprendsajte, ak je v nej horuci olej, pretoze
hrozi nebezpecenstvo vazneho popdlenia.

Fritézu mozno zapnut az po jej naplneni olejom alebo
tukom. Ak by ste ju zahrievali naprazdno, zasiahlo by
bezpecnostné tepelné zariadenie, ktoré prerusi ¢inno-
st.V takom pripade, aby sa dal spotrebic opét uviest do
prevadzky, bude nevyhnutné obrétit sa o pomoc na

nase autorizované servisné stredisko.

Ak by z fritézy unikal olej, poziadajte o pomoc servisné
stredisko alebo autorizovanych pracovnikov spolo¢no-
sti.

Pred prvym pouZzitim fritézy dokladne umyte: nadrzku,
kosik a veko (vyberte filter) teplou vodou a kvapalnym
umyvacim pripravkom na riad.

Po ukonceni operécie vsetko osuste, odstrarite vodu,
ktord by mohla ostat na dne nadrzky.

Zabrénite tym nebezpecnému vystrekovaniu horticeho
oleja pocas prevadzky.

Nedovolte, aby spotrebi¢ pouzivali osoby (vratane deti)
so znizenymi rozumovymi, fyzickymi a zmyslovymi
schopnostami ani osoby, ktoré nemaju dostatok znalo-
sti alebo skusenosti s jeho obsluhou, ak na ne nedoh-
liada a neboli poucené osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

Dohliadajte na deti, aby sa so spotrebi¢om nehrali.
Spotrebi¢ premiestiiujte pouzitim prislusnych drzadiel
(.

(Nikdy pri tejto operécii nepouzivajte rukovat kosika).
Skontrolujte, ¢i olej dostatocne vychladol, pockajte pri-
blizne 2 hodiny.

Je Uplne normalne, Ze zo spotrebita bude pri prvom
pouziti unikat pach novoty.

Miestnost vetrajte.

Nedovolte, aby privodny elektricky kdbel visel cez okraj
pracovnej plochy, na ktorej stoji fritéza ani tam, kde by
ho mohlo fahko zachytit dieta alebo kde by prekazal
pouzivatelovi.

Dévajte pozor na hortcu paru a vystrekovanie oleja
sposobené otvorenim veka.

Je zakdzané poutzitie olejov domdcej vyroby a v kaz-
dom pripade olejov s vysokou kyslostou.

Spotrebi¢ sa nesmie nechdvat v ¢innosti aktivovany
vonkajsim ¢asomerom, ani samostatnym dialkovym
ovladacom.

PouZivajte iba odnimatelny ovladaci panel vybaveny
F26237.

Tento spotrebi¢ spifa poZiadavky eurépskej smernice
2004/108/ES o elektromagnetickej kompatibilite a
Nariadenia EU €. 1935/2004 z 27.10.2004 o materialoch
vhodnych na styk s potravinami.

Tento spotrebic je ur¢eny na pouzivanie iba v domac-
nosti.

Nie je povolené jeho pouzivanie v: priestoroch kuchy-
niek pre personal obchodov, kancelarii a inych pra-
covnych miest, v zariadeniach ur¢enych pre agroturi-
stiku, v hoteloch, moteloch ani inych ubytovacich
Strukturach a izbach uréenych na prenajom.
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NAVOD NA POUZITIE

Pred vsunutim zastr¢ky do sietovej elektrickej zasuvky
vzdy skontrolujte, ¢i je v nadrzke ole;j.

Do néadrzky vlejte olej: maximalny objem 2,3 litra (2 kg
tuku).

POZOR: Hladina musi byt vzdy medzi znatkami maxima
a minima.

Fritézu nikdy nepouzivajte, ak je hladina oleja pod
znackou ,min’, pretoze to médze sposobit zasah bezpec-
nostného tepelného zariadenia, o ktorého vymenu
bude nevyhnutné poziadat v autorizovanom servisnom
stredisku.

Najlepsie vysledky sa dosiahnu pouzitim kvalitného
arasidového oleja.

Pri pouzivani kocky tuhého tuku, pokrajajte tuk na malé
kusky, aby sa fritéza pocas prvych minut po zapnuti
nezohrievala naprazdno.

Teplota musi byt nastavena na 150°C az do UpIného roz-
topenia tuku, az potom bude mozné nastavit zelanu
teplotu.

ZACIATOK FRITOVANIA

1. Jedlo, ktoré chcete fritovat, viozte do kosika, pricom

kosik nikdy neprepinajte (max 1 kg ¢erstvych zemi-
akov).
Aby ste dosiahli rovnomernejsie smazenie,
odporic¢ame vam poukladat potraviny pre-
dovsetkym po obvode kosika a nechat strednu cast
volnejsiu.

2. Presunte ovladac¢ termostatu ,L" na Zelanu teplotu
(obr.1).

Po dosiahnuti nastavenej teploty svetelna kontrolka
»M“ zhasne.

3. lhned po zhasnuti kontrolky ponorte kosik do oleja,
pricom po posunuti posuvaca ,P” rukovdte smerom
dozadu pomaly spustte samotnu rukovat a zatvorte
veko.

- Je Uplne normalne, Ze ihned po opisanom ukone sa
z krytu filtra uvolni zna¢né mnozstvo horucej pary.

- Na zaciatku fritovania, ihned po ponoreni potravin
do oleja, sa vnutorna strana okienka ,B” (ak je k dis-
pozicii) zahmli, pricom para postupne zmizne.

- Je normélne, ze sa pocas cinnosti v blizkosti
rukovate kosika tvoria kvapky skondenzovanej vody.

PRI MODELOCH VYBAVENYCH ELEKTRONICK-

YM CASOVACOM

1 Nastavte dobu pripravy jedla stlacenim tlacidla ,G",
na displeji sa zobrazia nastavené minuty.

2 lhned potom zacnu Cislice blikat, co znamend, Ze
zacala doba pripravy jedla. Poslednd minuta sa
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zobrazuje v sekundach.

3 V pripade chyby mozete nastavit novu dobu
pripravy jedla, pricom podrzte stlacené tlacidlo
dlhsie ako 2 sekundy.

Displej sa vynuluje, potom zopakujte postup od
bodu 1.

4 Casova¢ oznami ukonéenie doby pripravy jedla
dvoma sériami pipania s intervalom priblizne 20
sekund.

Aby ste zvukovy signdl vypli, bude stacit stlacit
tlac¢idlo ¢asovaca,G"

POZOR: ¢asovac spotrebi¢ nevypne.

VYMENA BATERIE CASOVACA
V pripade potreby vymeny batérie poziadajte o pomoc
najblizsie servisné stredisko.

KONIEC FRITOVANIA

Po uplynuti doby pripravy jedla kosik nadvihnite a skon-
trolujte, i jedlo dosiahlo Zelany stupen osmazenia.

Pri modeloch vybavenych okienkom mézete jedlo skon-
trolovat pohladom cez okienko bez toho, ze by ste
museli otvorit veko.

Ak je jedlo usmazené, vypnite spotrebi¢ otocenim ovla-
dacieho gombika termostatu L do polohy ,0° aby ste
zaculi kliknutie vnutorného spinaca.

Nechajte odkvapkat nadbytocny olej tak, ze kosik
nechéte vo zdvihnutej polohe vnutri fritézy (Obr. 2).

FILTROVANIE OLEJA ALEBO TUKU

Odporucame vam prefiltrovat olej alebo tuk po kazdom

smazeni, pretoze kusky jedla, ktoré by ostali v kvapaline,

predovsetkym so struhankou alebo mukou, sa zvyknu
prepalovat a spdsobovat ovela rychlejsiu zmenu oleja
alebo tuku.

Skontrolujte, ¢i olej dostato¢ne vychladol, pockajte prib-

lizne 2 hodiny.

V pripade pouZzitie tuku dévajte pozor, aby prili$ nevych-

ladol a nasledkom toho nestuhol.

1. Otvorte veko fritézy, vyberte ovladaci panel,|” podla
pokynov na obrazku 3, potom vyberte vyberatelnu
nadrzku D", pricom ju drzte za rukovédte (obr. 4),
odstrante veko podla pokynov na obr. 5.
Vyprazdnite nadrzku (obr. 6).

2. Z nadrzky odstrante pripadné usadeniny Spongiou
alebo papierovou utierkou.

3. Opaét vlozte vyberatefnd nadrzku ,D” na svoje
miesto, pricom ddvajte pozor, aby sa jej poloha
znacky na nadrzke zhodovala s znackou na tele
spotrebica.

4. Opat namontujte ovladaci panel ,I” vsunutim na
svoje miesto.



5. Kosik opat umiestnite do zdvihnutej polohy a na
dno kosika ulozte filter. (obr. 7).
Filtre su k dispozicii u vasho predajcu alebo v nasom
servisnom stredisku.
6. Olej alebo tuk opéat velmi pomaly vlejte do fritézy,
davajte pozor, aby nepretiekol z filtra (obr. 7).
POZOR: Takto prefiltrovany olej mézete uchovat vnutri
fritézy.
Napriek tomu, ak by medzi jednotlivymi smazeniami
uplynula velmi dlhd doba, odporuca sa ulozit olej v
uzatvorenej nadobe, aby sa predislo jeho skazeniu.
Odporuca sa skladovat samostatne olej pouzity na
smazenie ryb a olej pouzity na smazenie inych jedal.

VYMENA FILTRA PROTI ZAPACHU

Col tempo il filtro antiodore situato all'interno del cop-
erchio perde la sua efficacia.

Per la sostituzione togliere il copri filtro “S” in plastica
premendo il gancio “T” in direzione della freccia 1, quin-
di sollevare in direzione della freccia 2 (fig. 8 ).
Sostituire i filtri.

CISTENIE

Pred akymkolvek ¢istenim vzdy vytiahnite zastr¢ku zo

sietovej zasuvky.

Fritézu nikdy nepondrajte do vody ani ju nikdy neo-

plachujte pod pridom tecucej vody. Vniknuta voda by

sposobila zasah elektrickym pradom.

Skontrolujte, ¢i olej dostato¢ne vychladol (pockajte pri-

blizne 2 hodiny).

Vypustte olej alebo tuk podla pokynov opisanych v

odseku ,Filtrovanie oleja alebo tuku”

Odstrénite veko podla pokynov na obr. 5.

Veko neponarajte do vody, ak ste predtym neodstranili

filter.

Pri ¢isteni nadrzky ,D” postupujte podla nasledujucich

pokynov:

« vyberte ovlddaci panel ,I” a ¢asovac ,F“ podla
pokynov na obrazku 3, vyberte vyberatelnt nadrzku
,D" pricom ju drzte za rukovate (obr. 4), potom ju
umyte v umyvacke riadu alebo ru¢ne v teplej vode a
kvapalnym pripravkom na umyvanie riadu.

«  Opléchnite a starostlivo osuste.

Ak nadrzku umyvate v umyvacke riadu, ulozte ju tak,
aby sa neposkriabal teflénovy povrch.

Poznamka: po vybrati ovladacieho panela a ¢aso-
vaca mozete vietky ostatné casti fritézy umyvat v
umyvacke riadu.

Fritézu nikdy nevyprazdnujte naklonenim ani pre-

vratenim (obr. 9).

- Odporuca sa kosik ¢istit pravidelne a dbat pritom na
odstranenie vietkych usadenin, ktoré by sa v iom

”

mohli nahromadit.
VYBERATELNA NADRZKA S UPRAVOU PROTI
PRIPALENIU
Pri ¢isteni nddrzky nepouzivajte abrazivne predmety ani
Cistiace prostriedky, ale iba makku handri¢ku s neutral-
nym umyvacim pripravkom.

RADY PRI PRIPRAVE JEDAL

ZIVOTNOST OLEJA ALEBO TUKU

Olej alebo tuk nesmie nikdy klesnut pod minimalnu
uroven.

Z ¢asu na cas ho treba Uplne vymenit.

Zivotnost oleja alebo tuku zavisi od fritovanych jedal.
Obalované jedld, napriklad, zaspinia olej ovela viac ako
jedla bez obalu.

Ako v akejkolvek inej fritéze sa viackrat ohriaty olej skazi
a prepali!

Preto, aj pri spravnom pouzivani a filtrovani vam
odporucame Uplne ho vymienat pomerne ¢asto.

SPRAVNE FRITOVANIE

- Je velmi dolezité dodrzat pri kazdom recepte
spravnu teplotu.

Pri nizkej teplote jedlo pohlti velké mnozstvo oleja.
Pri prili$ vysokej teplote sa ihned vytvori korka a
vnutro jedla ostane surové.

«  Pri smazeni vacsieho mnozstva jedla treba nastavit
sa predchadzalo silnému zovretiu oleja.

- Potraviny urené na smazenie sa maju ponorit do
oleja az po dosiahnuti spravnej teploty, teda po vyp-
nuti svetelnej kontrolky.

. Kosik neprepinajte.

Sposobilo by to prudké znizenie teploty oleja a teda
velmi mastné smazené jedld a nerovnomernost
fritovania.

«  Skontrolujte, ¢i su kusky jedla tenké a s rovnakou
hrabkou, pretoze vnutro velmi hrubych jedal ostane
surové, napriek ich peknému vzhladu.
Jedld s rovnomernou hribkou sa
rovnomerne a sucasne.

+  Pred ponorenim do oleja alebo tuku potraviny

dokonale osuste, predidete tym vystrekovaniu oleja.
Okrem toho, vlhké potraviny budd po smazeni
makké (predovsetkym zemiaky).
Velmi vlhké potraviny (ryby, méso, zelenina) sa
odporuca obalit v strihanke alebo v muke, pricom
sa snazte pred ponorenim do oleja nadbyto¢nu
strihanku alebo muku oprdsit.

usmazia
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FRITOVANIE MRAZENYCH POTRAVIN

Potraviny MZXE;:::‘?:K)O v Teplota °C Doba (minuty)
SMAZENE Odporu¢ané mnozstvo na 500 190 7-9
HRANOLCEKY dosiahnutie optimélneho fritovania
MAX mnozstvo 1000 190 16-18
(bezpecnostny limit)
RYBY Kalamare 500 160 9-10
Musle 500 160 9-10
Racie chvostiky 600 160 7-10
Sardinky 500-600 160 8-10
Chobotnicky 500 160 8-10
Platesy 500-600 160 6-7
MASO Hovddzie rezne 250 170 5-6
Kurcacie rezne 300 170 6-7
Fasirky 400 170 7-9
ZELENINA Arti¢oky 250 150 10-12
Karfiol 400 150 8-9
Huby 400 150 9-10
Baklazany 300 150 11-12
Cukety 200 150 8-10

Nezabudnite, Ze doby pripravy a teploty su iba priblizné a treba ich prisposobit mnozstvu jedla, ktoré sa ma priprav-
it a osobnej chuti.

FRITOVANIE NEZMRAZENYCH POTRAVIN

Teplota mrazenych potravin je velmi nizka.

Preto nevyhnutne spdsobia zna¢né znizenie teploty
oleja alebo tuku.

Na dosiahnutie dobrych vysledkov sa odporuca
nepresahovat mnozstva jedal odporicané v nasledu-
jucej tabulke.

Mrazené potraviny su pokryté vrstvou ladovych
krystalikov, ktoré treba odstranit este pred fritovanim
potrasenim kosika.

Az potom kosik ponorte pomaly do fritovacieho
oleja, aby sa tak predislo vytvoreniu velkého mnozst-
va peny.

Doby fritovania su iba priblizné a treba ich upravit v zavislosti od zaciato¢nej teploty potravin ur¢enych na fritovanie
a od teploty odporucanej vyrobcom mrazenych potravin.

Max. mnozstvo v

Potraviny g Teplota °C Doba (minuty)

SMAZENE Odpora¢ané mnozstvo na 350 (¥) 190 6-8
HRANOLCEKY dosiahnutie optimalneho fritovania

MAX mnozstvo 800 190 16-18

(bezpecnostny limit)
ZEMIAKOVE KROKETY 500 190 9-11
RYBY Rybie prsty 300 190 4-6

Réaciky 300 190 4-6
MASO Kuréacie rezne 200 190 6-8

(*) Toto je odporucand davka na dosiahnutie optimélneho fritovania. Samozrejme je mozné pripravit vac¢sie mnozst-
vo mrazenych hranol¢ekov, ale nezabudnite, Ze v takom pripade mo6zu byt mastnejsie nasledkom prudkého
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znizenia teploty oleja pri ponoreni kosika.




PROBLEMY PRI CINNOSTI

PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

Tvorba neprijemného
pachu

Je zaneseny filter proti zdpachu
Olej je skazeny
Fritovaci olej nie je vhodny

Vymente filter
Vymerite olej alebo tuk
Pouzivajte kvalitny arasidovy olej

Preteka olej

Olej je skazeny a tvori sa na nom vela
peny.

Do horuceho oleja ste ponorili
potraviny, ktorych povrch nebol dosta-
tocne suchy.

Prili$ rychle ponorenie kosika.

Hladina oleja presahuje maximalny
limit.

Vymerite olej alebo tuk

Potraviny dokladne osuste

Ponarajte pomaly
Znizte mnozstvo oleja v nadrzke

Olej sa nezohrieva

Fritézu ste predtym zapli bez oleja v
nadrzke, ¢o sposobilo aktivovanie
bezpecnostného tepelného zariadenia

Poziadajte o pomoc servisné
stredisko (bezpecnostné zariade-
nie treba vymenit)

Délezita informacia pre spravnu likvidaciu vyrobku v stilade s euré6pskou smernicou 2002/96/ES
Po ukonceni pracovnej Zivotnosti vyrobku sa s nim nesmie zaobchadzat ako s mestskym odpadom.
Musite ho odovzdat v autorizovanych miestnych strediskach na zber Specidlneho odpadu alebo u pre-
dajcu, ktory zabezpecuje tuto sluzbu. Oddelenou likvidaciou elektrospotrebic¢a sa predide moznym
negativnym vplyvom na Zivotné prostredie a zdravie, ktoré by mohli vyplyvat z nevhodnej likvidacie
B odpadu a zabezpedi sa tak recyklacia materialov, <im sa umozni znacna Uspora energie a zdrojov. Nevyh-
nutnost oddelenej likvidacie domaceho spotrebi¢a pripomina oznacenie na vyrobku zobrazujlce
preskrtnutu nadobu na domovy odpad.
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