Pred intaldciou a pouZitim spotrebica si pozorne preitajte tento
ndvod na pouZivanie.

Iba tak dosiahnete ¢o najlepsie vysledky a maximalnu bezpecnost
pri jeho pouZivani.

+ Pred pouZitim elektrospotrebica skontrolujte, ¢i napatie v sie-
ti zodpoveda napatiu na popisnom Stitku elektrospotrebica.

«  Elektrospotrebic zapdjajte len do spravne uzemnenej zdsuvky
s minimdlnym istenim el. napdtia10 A.

(V pripade, Ze zasuvka a zéstrcka nie si kompatibilné, ne-
chajte zdsuvku vymenit kvalifikovanym elektrikirom za iny,
vhodny typ).

«  Elektrospotrebi¢ neumiestiiujte v blizkosti zdrojov tepla.

« V pripade, Ze dojde k poskodeniu privodného kdbla, nesmie
vykonat jeho vymenu spotrebitel, vzhladom k tomu, Ze pri
jeho vymene je potrebné poutit Specidine nastroje.

+ Vymenu poskodeného kdbla je potrebné zabezpeit u vyrobcu
alebo v autorizovanom servisnom stredisku, pripadne u osoby
s podobnou kvalifikiciou. Vyvarujete sa tak akémukolvek rizi-
ku.

«  Elektrospotreni¢ je pocas prevadzky hordci.
NEPONECHAVAJTE ELEKTROSPOTREBICV BLIZKOSTI DETI.

« Nepremiestiiujte fritézu, pokial je v nej hortci olej. Mohlo by
dojst k vaznemu popéleniu.

« Nepouzivajte fritézu bez oleja.

« Vpripade, Ze z fritézy unika olej, nechajte ju skontrolovat v
autorizovanom servisnom stredisku alebo persondlom, ktory
je povereny vyrobcom.

« Pred prvym pouzitim fritézy je potrebné starostlivo umyt

odnimatelnt nadobu fritézy, kos a veko teplou vodou a teku-
tym prostriedkom uréenym na umyvanie riadu.
Po umyti poriadne osuste vietky Casti a odstrdiite pripadné
zbytky vody, ktord by mohla ostat na dne nédoby. Zabréni-
te tym nebezpecnému prskaniu hordceho oleja pocas pre-
véadzky.

« Nedovolte, aby tento spotrebi¢ pouzivali osoby (vrdtane
deti) so znizenymi dusevnymi, fyzickymi a zmyslovymi
schopnostami, alebo osoby bez patri¢nych znalosti a sk-
senosti s jeho obsluhou, pokial na ne nedohliada osoba zo-
dpovedna za ich bezpecnost alebo ak ich této osoba vopred
nepoucila o tom, ako sa pristroj pouZiva. Dohliadajte na deti,
aby sa so spotrebicom nehrali.

« Na premiestiovanie elektrospotrebica pouzivajte vyhrad-
ne priehlbiny na to urcené v spodnej casti pristroja. (Nikdy
nepouzivajte na premiestiiovanie rukovat kosa).

« Nedovolte, aby sietovy kabel previsal cez okraj stola alebo
kuchynskej linky. Mohli by ho dosiahnut alebo ofi zakopnut
deti alebo by mohol prekdzat'v pohybe pouzivatelovi.
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« Jeprirodzené, ze pri prvom pouZiti bude elektrospotrebic itit
novotou. Miestnost vyvetrajte.

«  Elektrospotrebi¢ nesmie byt aktivovany externym casovacom/
mindtkou, ani samostatnym dialkovym ovlddacom.

+ Predmety a materidl, ktory je v styku s potravinami zodpove-
daju poziadavkam Nariadenia Eurdpskeho parlamentu a rady
€.1935/2004.

« Ddvajte pozor na pripadny prskajuci olej a na hordcu paru,
ktord sa uvolni pri otvoreni veka.

« Tento elektrospotrebic je ureny len na pouZitie v domdcno-
sti. Nie je urceny na komercné poutZitie: v kuchynskych kdtoch
pre personal predajni, v kanceldridch a na pracoviskach, v
polnohospodarskych podnikoch, hoteloch, moteloch ani
inych ubytovacich zariadeniach a prenajimanych priestoroch.

POPIS FRITOVACIEHO HRNCA

vid. obrdzok str. 2)

Veko

Kontrolny priezor (len pri niektorych modeloch)
Filter (pri niektorych modeloch vynimatelny)
Nadoba fritézy

Tlacidlo otvérania veka

Gombik termostatu pre nastavenie teploty
Fritovaci ko3

Tlacidlo pre uvolnenie ohybatelnej rukovate
Rukovat kosa

Svetelnd kontrolka

TECHNICKE SPECIFIKACIE
Cista hmotnost 2.6 kg

Prikon 1200 W

Frekvencia el. siete 50/60 Hz
Napdtie 220-240V

LIKVIDACIA SPOTREBICA
V silade s pokynmi eur6pskej smernice 2002/96/ES neli-
kvidujte spotrebic spolocne s komunalnym odpadom, ale
' 0d0VZdajte ho v autorizovanom zbernom stredisku.
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Pred kazdym pripojenim elektrospotrebica do elektrickej siete
skontrolujte, ¢i je v nddobe olej.

Nalejte do nddoby olej: maximalna kapacita 1,2 litra (0,7 kg
stuzeného tuku).

POZOR: Hladinu oleja alebo tuku treba vzdy udrziavat medzi
znackiami MIN a MAX vo vniitri nddoby.

Nikdy nepouZivajte fritézu s olejom pod droviiou hladiny ,min”.
Tento stav méZe spdsobit zdsah tepelnej poistky a na vymenu je
potrebné obratit sa na autorizované servisné strediku.

Najlepsie vysledky smazenia sa dosiahnu pri pouZivani kvalitného
aradidového oleja. Pri poufiti stuzeného tuku v kockach je potreb-
né nakrédjat ho na mensie kusky tak, aby sa fritéza nezahrievala v
priebehu prvych mindt naprazdno. Teplotu je potrebné nastavit
na 160°C, az do UpIného rozpustenia tuku a az potom nastavit na
pozadovand teplotu.

ZACIATOK FRITOVANIA

Zasunite zastrcku do sietovej zasuvky a nastavte ovlddaci gombik
na pozadovanu teplotu.

Akonéhle svetelnd kontrolka zhasne, ponorte naplneny ko do
oleja a priklopte veko. Neprepifiajte ko$ (max 0,7 kg. surovych
zemiakov). Je bezné, Ze ihned' po vykonani predchédzajticeho po-
stupu vyjde z krytu filtra vécSie mnoZstvo velmi horcej pary a v
blizkosti rukovdte ko3a sa vytvoria kvapky vyzrézanej pary.

FRITOVANIE
Po uplynutiintervalu uréeného na smazenie ko3 nadvihnite a skon-
trolujte, ¢i pokrm dosiahol poZadovany stupef smazenia. Primode-

loch vybavenych kontrolnym okienkom je mozné vykonat kontrolu
smazenia cez priezor, bez otvarania veka. V pripade, Ze je smazenie
dostatocné, vypnite elektrospotrebi¢ prepnutim ovlddacieho gom-
bika termostatu ,F* do polohy,,0°, aZ pokial sa neozve zaklapnutie
vnutorného spinaca. K63 ponechajte chvilu v hornej polohe vo
vnutri fritézy. Takto nechajte odkvapkat prebytocny olej.

FRITOVANIE NEMRAZENYCH POTRAVIN

« Pokrm uréeny na smazenie musi byt ponoreny do oleja len
vtedy, ked' dosiahne spravnu teplotu, to znamend, aZ ked'
svetelnd kontrolka zhasne.

« K&z neprepliiajte. Preplneny ko3 by sposobil okamZité zniZenie
teploty oleja a nasledkom toho by bol pokrm nerovnomerne
vysmaZzeny a velmi mastny.

« Skontrolujte, ¢i je pokrm nasmaZenie nakrdjany rovnomerne a
na tenké pldtky. Velmi hrubé kusy sa vo vnutri nepresmafia.

« Pri smazeni obalovanych potravin odporicame ponorit na-
jskor prazdny kos. Samotny pokrm nésledne pondrajte do
hordceho oleja aZ po dosiahnuti nastavenej teploty (svete-
Ind kontrolka zhasne). Zabranite tym prilepovaniu obalu ku
ko3u.

« Dobre osuste pokrm pred ponorenim do oleja alebo tuku,
vzhladom k tomu, Ze prilis vihké potraviny si po smazeni
makké (nejmd zemiaky). Je vhodné, aby potraviny bohaté
na vodu (ako su ryby, mdso, zelenina) boli pred smazenim
obalované a aby zbytok strdhanky alebo mdky, bol pred po-
norenim do oleja odstréneny.

Druh potravin Maximalne mnozstvo Teplota °C Doba v minutach
SMAZENE polovica porcie 350 190° 57
HRANOLCEKY  celd porcia 700 190° 1-13
RYBY Kalamére 250 160° 6-7
Musle 250 160° 6-7
Racie chvostiky 250 160° 57
Sardinky 250 170° 6-7
Chobotnicky 250 160° 6-7
Platesy (1) 130 160° 5-6
MASO Hovadzie rezne (1) 120 160° 5-7
Kuracie rezne (2) 240 180° 4-6
Kuracie stehné (2) 300 180° 20-25
Fasirky (6) 250 160° 4-6
ZELENINA Articoky 150 160° 5-6
Karfiol 200 160° 4-5
Huby 200 160° 4-5
Baklazén (2 platky) 50 170° 3-4
Cukety 150 160° 5-6

(as a teploty na smazenie s(i len orientacné. Je potrebné zohladnit mnozstvo pripravovaného pokrmu a prispdsobit ich osobnej chuti.
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FRITOVANIE MRAZENYCH POTRAVIN

Mrazené potraviny st vadinou pokryté ladovymi ladovych

krystalikmi, ktoré je potrebné pred smazenim odstranit’ pretra-

senim kosa. Potom je potrebné ponarat kds do oleja velmi pomaly

tak, aby sa zabrénilo prskaniu oleja.
Druh potravin Maximalne mnozstvo Teplota °C Doba v minutach
SMAZENE HRANOLCEKY 200 (*) 190 3-6
ZEMIAKOVE KROKETY 350 190 6-7
RYBY Rybie prsty (6) 150 190 4-5

Raciky 150 190 4-5

MASO Kurcacie rezne (pocet 1) 120 190 3-5

(as a teploty na smaZenie s len orientaéné. Je potrebné zohladnit
mnoZstvo pripravovaného pokrmu a prispdsobit'ich osobnej chuti.
(*) Toto mnozstvo je doporucené k optimalnemu smazeniu.

TRVANLIVOST OLEJA ALEBO TUKU

Z ¢asu na cas je potrebnd iplnd vymena.

Rovnako, ako v akejkolvek inej fritéze stréca olej, ktory bol viackrat
zohriaty svoju kvalitu!

Z tohoto dovodu, napriek tomu, Ze sa olej filtruje, odporicame po
urcitom case jeho vymenu.

Vymenu odporicame po 5/8 pouZitiach alebo v nasledujicich
pripadoch: neprijemny zdpach, dym pocas fritovania, stmavnuty
olej. Pred akymkolvek cistenim a Udrzbou odpojte elektrospotrebi¢
od elektrickej siete vytiahnutim privodnej $ndry zo zdstrcky a ne-
chajte vychladndt. Odporicame vykonat tento postup po kazdom
fritovani, predovsetkym, ak boli potraviny obalené v strihanke
alebo v mke. Pripadné zbytky pokrmu ponechané vo vnitri by
zhoreli a spdsobili by rychlejsie opotrebovanie oleja alebo tuku.
Skontrolujte, ¢ olej dostatocne vychladol (pockajte priblizne dve
hodiny).

CISTENIE

Pred akymkolvek cistenim je potrebné vzdy vytiahnut zdstrcku zo
sietovej zasuvky.

Nikdy neponérajte fritézu do vody ani ju nikdy neoplachujte
pridom tecticej vody.

Vniknutd voda by mohla byt pricinou zasahu elektrickym pradom.
Veko je mozné umyvat v umyvacke riadu. Pri jeho odstrafiovani
ho vytahujte smerom hore. Umyte nddobu fritézy teplou vodou
a tekutym prostriedkom urcenym na umyvanie riadu. Po umyti
nddobu oplachnite a dokladne osuste. K63 je mozné umyvat v
umyvacke riadu. U modelov vybavenych nddobou s neprilhavym

povrchom nepouZivajte drsné a agresivne (istiace prostriedky a
nastroje, ale iba makkd vihku handricku s neutrélnym Cistiacim
prostriedkom.

UDRZBA PACHOVEHO FILTRA

Vyberatelny filter: Casom filtre na obmedzenie 3irenia pachu,
umiestené vo vnutri veka stratia svoju Ucinnost. Odpord¢ame
vymienat filter kazdych 10/15 pouZiti. Na vymenu je potrebné
odstranit prislusny plastovy kryt filtra.

Permanentny filter: tento filter nie je potrebné vymienat, nakolko
k jeho oisteniu dochddza pri umyvani veka.



