BEZ

PECNOSTNE UPOZORNENIA

Pred pouzivanim spotrebica si pozor-

ne

preditajte vsetky pokyny uvedené v

tomto navode.
Tento navod uschovajte.

m Vezmite na vedomie:
Tento symbol upozorfiuje na odporicania a informdcie dolezité
pre pouZivatela.

Pred prvym pouZitim rury odstrdnite vietok papierovy obal,
nachddzajuci sa v jej vndtri, ako si ochranné kartony, pri-
rucky, plastické vrecka atd.

Skontrolujte, ¢i zariadenie pocas prepravy neutrpelo Ziad-
ne Skody.

Spotrebic sa musi umiestnit vo vzdialenosti najmenej 20
«m od elektrickej zasuvky, ku ktorej bude pripojeny.

Pred prvym pouZitim nechajte fungovat pristroj naprézdno
pri maximalnej teplote a so zapnutou funkciou CONVEC-
TION po dobu aspoii 30 mindt, aby sa odstranil zdpach
novosti a trochu dymu, ktory sa vytvéra v dosledku pri-
tomnosti ochrannych Iatok aplikovanych na odporoch pred
prepravou. Miestnost vyvetrajte.

NepouZivajte na povrchoch, ktoré sa mozu teplotou posko-
dit.

Rdra musi byt umiestnend v interiéri, v prostredi bez prie-
vanu a chrdnend pred teplom a priamym slnecnym svet-
lom.

Pred pouZitim umyte vetko prisludenstvo, rucne alebo v
umyvacke riadu, okrem skrinky na zber omrviniek, ktord je
nutné umyvat rucne.

Rira je vybavend systémom obnovy Casovaca v pripade
vypadkov pridu do 5 sekind.

Pozor!

NedodrZanie upozorneni by mohlo viest k poskodeniu spotre-

bica.

Tato rdra bola projektovand na pripravu pokrmov.

Nesmie byt nikdy pouzivand nainé tcely, nesmie byt modi-
fikovana alebo inym spdsobom poskodzovand.

Po vybaleni pristroja sa uistite, Ze dvierka st neposkodené
a fungujd spravne.

Dvierka rdry sd krehké, pretoZe st zo skla.

Ak s viditelne nastiepené, st na nich ryhy alebo s po-
Skriabané, je nutné ich vymenit.

Pocas pouzivania, Cistenia a prenosu pristroja sa vyhybajte
silnému buchnutiu dvierkami alebo narazeniu do nich. Ne-
lejte studené kvapaliny na sklo, ked'je spotrebic hordci.
Umiestnite pristroj na vodorovnu plochu vo vyske aspon 85
¢m, mimo dosahu deti.
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Spotrebi¢ mozu pouzivat deti od 8 ro-
kov a osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schop-
nostami alebo osoby bez skusenosti ale-
bo potrebnych znalosti len pod dozorom
alebo ked' dostali pokyny tykajlice sa
bezpecného pouZivania spotrebica a ked
pochopili nebezpecenstvd tykajlice sa
spotrebica. Dohliadajte na deti a ubez-
pecte sa, Ze sa so spotrebicom nehrajq.
Cistenie a tdrzbu zo strany pouZivatela
nesmu vykonavat deti, s vynimkou deti
od 8 rokov, ktoré st pri tejto cinnosti ne-
ustale pod dozorom.

Spotrebi¢ a napéjaci kdbel uchovavajte

mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Neprestvajte pristroj, kym je vo funkii.

NepouZzivajte pristroj, ak:

Napdjaci kdbel je poSkodeny

Pristroj padol na zem alebo sd na om viditelné Skody ¢i
anomalie fungovania. V takychto pripadoch, aby sa predis-
lo akémukolvek riziku, je potrebné odniest pristroj do naj-
blizsieho strediska zékaznickej popredajnej sluzby.

Nikdy neumiestiiujte pristroj do blizkosti zdrojov tepla.
NepouZzivajte pristroj ako zdroj tepla.

Nikdy nevkladajte dovndtra pristroja papier, karton alebo
plasticky materiél a neukladajte na pristroj Ziadne predme-
ty (kuchynské ndstroje, mriezky, iné predmety).
Nevkladajte ni¢ do ventilacnych otvorov, ktoré si umiest-
nené v hornej a zadnej Casti. Uistite sa, Ze nie ni¢ nebrani
prideniu vzduchu.

Této rdra nebola projektovand na zabudovanie.

Ked'sti dvierka otvorené, neukladajte na ne tazké predme-
ty, hortice hrce a nadoby.

Netahajte rukovétou smerom nadol.

Kazdé profesiondlne poutzitie, ktoré je nevhodné a nezod-
povedd pokynom na pouZitie, zbavuje vyrobcu akejkolvek
zodpovednosti a vedie k zruseniu zaruky.

Tento spotrebic je urceny vyhradne k po-
uZitiu v domdcnosti.
Nie je urCeny pre pouZitie v: priestoroch



pouZivanych ako kuchyna pre persondl v
obchodoch, kancelaridch a inom pracov-
nom prostredi, v chalupdch, hoteloch,
moteloch a dalSich ubytovacich zariade-

niach, izbach na prendjom.
Ak sa pristroj nepouziva, alebo pred jeho Cistenim, je vidy
potrebné odpojit ho od siete.

Spotrebi¢ sa nesmie spustit prostred-
nictvom vonkajsieho Casovaca alebo
samostatného systému dialkového ovla-

dania.

Pristroj musi byt umiestneny a musi fungovat so zadnou
castou opretou o stenu.

Nikdy nepouzivajte kovové zalpicatené alebo ostré pred-
mety na Cistenie pekdca

Pred cistenim vzdy pristroj vypnite a odpojte zéstrcku zo
zasuvky.

Tento vyrobok nie je urceny na skladova-

nie potravin.

Prislusenstvo na varenie nie je vhodné pre uchovdvanie
potravin, najma kyslych. Pocas pripravy nenechdvajte diho
na povrchu prislusenstva kyslé latky ako je citrénova stava
alebo ocot. Kyslé latky ako citrénovd Stava, paradajkovy
pretlak, ocot a podobne mozu reagovat a poskodit povrch
v pripade, Ze ich nechate dIhsi ¢as na povrchu prislusenstva
navarenie.

Nikdy nenechdvajte horfavé predmety v blizkosti riry ale-
bo pod pracovnou plochou, na ktorom je spotrebi¢ umiest-
neny.

Nikdy nenechajte pristroj fungovat pod zavesnym kusom
nabytku alebo policou, v blizkosti horlavych materidlov ako
zéclony, Zallzie, atd.

Ak sa pokrm alebo niektoré casti pece vznietia, ne-
snazte sa uhasit plamen vodou.

Nechajte dvierka zavreté, odpojte zastrcku a uhaste
plamei vihkou handrou.

A Nebezpecenstvo!
NedodrZanie upozorneni by mohlo viest k Zivotunebezpecnému
(razu elektrickym pridom.

Pred zasunutim zastrcky do zasuvky, skontrolujte,
B

Sietové napitie zodpoveda hodnote uvedenej na
identifikacnom Stitku.

Elektricka zasuvka ma minimalny vykon 16 A a je
vybavena uzemiiovacim vodicom.

Vyrohca sa zbavuje akejkolvek zodpovednosti v pri-
pade nedodrzania tejto bezpecnostnej normy.
Nenechdvajte volne visiet napéjaci kdbel a ddvajte pozor,
aby sa nedotykal teplych Casti rury. Nikdy neodpéjajte pri-
stroj tahanim za napdjaci kabel.

Pokial'je potrebné poutit predlZovaciu $niru, skontrolujte,
(i je v dobrom stave, i je vybavend zastrckou s uzemnenim
a so sekvenénym vodivym kablom minimdlne takého typu,
ako je napdjaci kdbel pristroja.

Aby sa predislo zdsahom elektrického pridu, nikdy nepo-
nérajte napajaci kabel do vody, ani jeho zéstrcku a celkovo
pristroj ako taky.

AN Nebezpecenstvo popdlenin!
NedodrZanie upozorneni mdze spdsobit po-
paleniny alebo opareniny.

Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit asistencny servis vyrobcu alebo

Ked' je pristroj v prevadzke, méze byt
teplota dvierok a jeho vonkajsich povr-
chovych pldch velmi vysoka. PouzZivajte
vzdy gombiky, rukovate a tlacidld. Ne-
dotykajte sa kovovych alebo sklenenych
Casti. V pripade potreby pouZivajte ruka-
vice na pecenie.

osoba s podobnou kvalifikiciou, aby sa
predislo akémukolvek riziku.

V zdujme vlastnej bezpecnosti sa nepokusajte rozoberat
@trﬂ sami. Vzdy sa obratte na servisné stredisko.

Tento vyrobok je v sdlade s Nariadenim (EV) ¢..
1935/2004 tykajlicim sa materidlov a predmetov urcenych
na styk s potravinami.

e N o OPIS SPOTREBICA
Tento elektricky spotrebiC pracuje privy- & Homy odpor
. : £ i enAcn. B Vndtorné osvetlenie
sglfych 'feplgtach, ktoré by mohli spéso C Slemmé ok
bit popéleniny. D Mriezky
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Pekac

Displej

Gombik casovata @

Tlacidlo spustenia START

Cervend kontrolka prevadzky
Tlacidlo kontroly vnitornej teplotyﬂ
Gombik nastavenia teploty/hmotnosti &/
Tlatidlo zapnutia/stand-by 0]
Gombik vyberu funkcii FUNCTION
Spodny odpor

Tanier na pizzu

Skrinka na zber omrviniek

Odpor ventildcie (nie je vidno)

nxTxo vo===zr T xTaomm

DISPLEJ

Indikétor
doby
pripravy
jedla’/hodiny

» CONVECTION
»BROIL / GRILL
» DEFROST

Ikona zvole-
nej funkcie

|

PPIZIA D
=)
» COOKIES
@___ *_ FROZEN
» KEEP WARM T

00
a000-

NN NNNNNN

Indikator zvolenej funkcie

Indikdtor
teploty/vahy

TECHNICKE UDAJE

Napatie: 220 - 240V ~ 50/60 Hz
Prikon: 2000 W

Rozmery S xV x H: 490x445x300
Hmotnost: 11,586 kg

INSTALACIA A PRVE POUZITIE

+ Pred prvym pouZitim riry odstrérite v3etok papierovy obal,
nachddzajuci sa v jej vndtri, ako si ochranné kartony, pri-
rucky, plastické vreckd, atd.

« Skontrolujte, i zariadenie pocas prepravy neutrpelo Ziad-
ne Skody.

+  Spotrebi¢ umiestnite na rovnd plochu.

Odstrante vSetky predmety, ktoré by sa mohli nachddzat
na spotrebici.

« Nepouzivajte na povrchoch, ktoré sa mozu teplotou posko-
dit.

+  Pred pouzitim umyte vietko prisluSenstvo, ru¢ne alebo v
umyvacke riadu, okrem skrinky na zber omrviniek, ktord je
nutné umyvat rucne. Skrinka na zber omrviniek sa vklada
do rdry na jej dno, pod spodny odpor.

« Spotrebi¢ sa musi umiestnit vo vzdialenosti najmenej 20
cm od elektrickej zasuvky, ku ktorej bude pripojeny.
Pred spustenim spotrebica ho odsurite aspofi 0 10 cm od
mdra a akychkolvek predmetov, ktoré sa nachddzaju na tej
iste pracovnej ploche.

— |

im cm Min
20 ¢cm Min
>

[ —1 ‘

10/cm Min
<«

Pred prvym pouzitim nechajte fungovat pristroj naprazdno
50 zapnutou funkciou CONVECTION (pecenie s ventilaciou)
a pri maximalnej teplote po dobu aspori 30 mindt, aby sa
odstranil zapach novosti a trochu dymu, ktory sa vytvéra
v ddsledku pritomnosti ochrannych Iatok aplikovanych na
odporoch pred prepravou. Miestnost vyvetrajte.

NASTAVENIE CASU

Ked'zariadenie prvy raz pripojite do elektrickej siete alebo dos-
lo k preruseniu napdjania, zariadenie vydd zvukovy signdl a
na displeji sa zobrazia $tyri Ciarky ("--: --"). Po 5 sekunddch sa
displej vypne, pretoZe nie je nastaveny Cas, a zariadenie prejde
do rezimu stand-by. Na naprogramovanie ¢asu postupujte na-
sledovne:

Stlacte tlacidlo Startu START (H) podobu asponi 3 sekind (obr. 2).

Hodiny zacnublikat (30 7/).

Hodiny nastavte otd¢anim gombika @ ¢asovaa (G) (73.7/17).
Stlacte tlacidlo spustenia START (H).

Mindty zacna blikat (/- 88).

Mindty nastavte otacanim gombika © ¢asovaa (G) (-:25).
Stlacte tlacidlo spustenia START (H).

Zobrazi sa nastaveny Cas (13:25).

Ak si neskor prajete upravit Cas, zopakujte vyssie uvedeny po-
stup. Aby bolo mozné upravit cas, musi byt spotrebic v rezime
stand-by.




; FUNKCIA BAKE (TRADICNE PECENIE)

Tdto funkcia je idedIna na pripravu lasagni, cestovin cannelloni a
vo vseobecnosti na koldce,

Stlacte tlacidlo zapnutia/stand-by 0} (N).

Rra sa zapne.

Ak je rlra zapnutd a neotocite nejakym gombikom alebo
nestlacite nejaké tlacidlo, po 2 minttach sa vypne a prejde
do reZimu stand by.

Automaticky zvolend funkcia, ktord sa zobrazi na displeji,
je BAKE (tradicné pecenie).

Nastavitelné hodnoty, teda doba pecenia a teplota, blikaju.
Ak tieto hodnoty nenastavite, na displeji sazobrazi 1:00 h a
180 °C.

Otocte gombikom nastavenia teploty/hmotnosti & /d (M)
a nastavte teplotu (v rozsahu od minimalne 80 °C do maxi-
malne 220 °C).

Otocte gombikom ¢asovata © (G) a nastavte dobu pece-
nia (v rozsahu od minimdlne 0:01 mindty po maximalne
2:00 hodiny).

Stlacte tlacidlo spustenia START (H) a zacnite fézu predo-
hrevu.

Cervend kontrolka prevadzky (I), ktora sa nachddza pri
tlacidle spustenia START (H) sa rozsvieti a na displeji sa
zobrazi népis “PRE - HEAT”.

Ked'rira dosiahne nastavend teplotu, vydd zvukovy signal.
Predtym nastaveny cas pecenia sa zacne odratavat.
Otvorte dvierka rdry a vlozte pripravované jedlo na mriez-
ku (D) alebo pekac (E) v polohe 1alebo 2.

P
| N

« Zatvorte dvierka.

+ Po uplynuti ¢asu pecenia sa na displeji zobrazi napis “END”
a rura vyda zvukové znamenie.

« Nareset riry pocas prevadzky alebo na konci pecenia, ked
sa na displeji zobrazi ndpis “END’, stlacte tlacidlo spuste-
nia/stand-hy 0) (N) po dobu 2 sekind.

Otvorte dvierka rdry a vytiahnite jedlo. PouZite rukavice.

Ked je aktivna funkcia BAKE (tradicné pecenie), je mozné prep-
nut tuto funkciu na CONVECTION (pecenie s ventilaciou) alebo
BROIL/GRILL, a to bez prerusenia pecenia. Staci otocit gombik
vyberu funkcii FUNCTION (0) a zvolit novi pozadovan funkciu.
Doba pecenia a teplota zostand rovnaké, ako boli nastavené
predtym. Pri funkcii BROIL/GRILL sa teplota nastavi automa-
ticky.

. UMIESTNENIE p .

POTRAVINY HMOTNOST MRIEZKA/PEKAC TEPLOTA CAS (mintty)
cestoviny cannelloni 1000 g mriezka v polohe 1 180 °C 35-40
ryba 10009 pekdc v polohe 2 200°C 30-35
gratinované paradajky 1000 g pekdc v polohe 2 200°C 25-30
piskétovy kolac 7009 mriezka v polohe 1 170°C 25-30
okrdhla babovka 7509 mriezka v polohe 1 180 °C 30-35
dZemova torta 10009 pekdc v polohe 2 180 °C 30-35
slivkovy kolac 9004 mriezka v polohe 1 150 °C 85-90
muffiny 12ks pekac v polohe 2 170°C 20-25




@ FUNKCIA CONVECTION (PECENIE S VENTILA-
ciov)

Tdto funkcia je vhodnd na pecenie slanych koldcov, hydiny, zemia-

kov, pecivaz listkového cesta, atd.

« Stlacte tlacidlo zapnutia/stand-by 0} (N).
Rra sa zapne.
Ak je rlra zapnutd a neotocite nejakym gombikom alebo
nestlacite nejaké tlacidlo, po 2 minttach sa vypne a prejde
do reZimu stand by.

+ Automaticky zvolend funkcia, ktord sa zobrazi na displeji,
je BAKE (tradicné pecenie).

« Otocte gombikom vyberu funkcii FUNCTION (0) a zvolte
rezim CONVECTION.
Nastavitelné hodnoty, teda teplota a doba pecenia, blikaju.
Ak tieto hodnoty nenastavite, na displeji sa zobrazi 1:00 h a
180°C.

» =

FUNCTION

« Ototte gombikom nastavenia teploty/hmotnosti & /d (M)
a nastavte teplotu (v rozsahu od minimélne 80 °C do maxi-
malne 220 °C).

. Otocte gombikom ¢asovata @ (G) a nastavte dobu pece-
nia (v rozsahu od minimdlne 0:01 mindty po maximélne
2:00 hodiny).

« Stlacte tlacidlo spustenia START (H) a zacnite fazu predo-
hrevu.

Cervend kontrolka prevadzky (I), ktora sa nachadza pri
tlacidle spustenia START (H) sa rozsvieti a na displeji sa
zobrazi ndpis “PRE - HEAT”.

+  Ked'rdra dosiahne nastavend teplotu, vydd zvukovy signdl.
Predtym nastaveny cas pecenia sa zacne odratavat.

« Otvorte dvierka rury a vloZte pripravované jedlo na mriez-
ku (D) alebo pekac (E) v polohe 1alebo 2.

Ejz
E).I

Zatvorte dvierka.
Po uplynuti ¢asu pecenia sa na displeji zobrazi népis “END”
a rira vyda zvukové znamenie.
Na reset riry pocas prevadzky alebo na konci pecenia, ked'
sa na displeji zobrazi napis “END", stlacte tlacidlo spuste-
nia/stand-by 0) (N) po dobu 2 sekund.

+ Otvorte dvierka riry a vytiahnite jedlo. PouZite rukavice.

Ked' je aktivna funkcia CONVECTION (pecenie s ventildciou), je
mozné prepndt tato funkciu na BAKE (tradicné pecenie) alebo
BROIL/GRILL, a to bez preru3enia pecenia.

Stai otocit gombik vyberu funkcii FUNCTION (0) a zvolit novi
pozadovand funkciu.

Doba pecenia a teplota zostand rovnaké, ako boli nastavené
predtym. Pri funkcii BROIL/GRILL sa teplota nastavi automa-
ticky.

POTRAVINY HMOTNOST hlljlmliiim?lt:\i TEPLOTA CAS (miniity)
chlieb 5009 pekac v polohe 2 170°C 35-40
slané torta 700g mriezka v polohe 1 180°C 30-35
celé kura 25004 pekac v polohe 1 180 °C 90-100
kura rozdelené na kisky 1500 g pekac v polohe 1 180°C 40-45
razne 10009 pekac v polohe 2 170°C 55-60
pecené maso 10009 pekac v polohe 1 180 °C 75-80
mrazené zemiaky 1000 g pekac v polohe 2 190°C 55-60
Cerstvé zemiaky 10009 pekac v polohe 2 190 °C 50-55
mrazené briosky 6ks pekac v polohe 2 160 °C 25-30




E FUNKCIA BROIL/GRILL (PECENIE NA MRIEZKE)
Tdto funkcia je vhodnd na pripravu kotliet, klobds a rebierok alebo
na gratinovanie jeddl, atd.

030

»BROIL / GRILL

Tdto funkcia si nevyZzaduje predohrev.

Umiestnite pokrm na mriezku (D) a zasurite ju do riiry spo-
lu's pekdcom (E).

Pekac (E) a mriezka (D) musia byt umiestnené tak, ako je
znazornené na obrdzku (poloha 3 a 4).

Zatvorte dvierka.

Stlacte tlacidlo zapnutia/stand-by d) (N).

Rira sa zapne.

Ak je rira zapnutd a neotocite nejakym gombikom alebo
nestlacite nejaké tlacidlo, po 2 minttach sa vypne a prejde
do rezimu stand by.

Automaticky zvolend funkcia, ktora sa zobrazi na displeji,
je BAKE (tradicné pecenie).

Otocte gombikom  vyberu funkcii FUNCTION (0) a zvolte
rezim BROIL/GRILL; na displeji sa zobrazi ndpis “BRL" a na-
stavitelnd hodnota doby pecenia blikd. Ak tuto hodnotu
nenastavite, displej bude zobrazovat 0.30 mindt.

o bri

FUNCTION
(o) §

Podla toho sa automaticky nastavi teplota.

Otocte gombikom ¢asovata @ (G) a nastavte dobu pece-
nia (v rozsahu od minimdlne 0:01 mintity po maximalne
2:00 hodiny).

Stlacte tlacidlo spustenia START (H) a zacnite pecenie.
Cervend kontrolka prevadzky (1), ktora sa nachadza pri tla-
Cidle spustenia START (H) , sa rozsvieti.

V polovici pripravy otocte jedlo.

Po uplynuti ¢asu pecenia sa na displeji zobrazi népis “END”
a rira vydd zvukové znamenie.

Na reset riiry pocas prevadzky alebo na konci pecenia, ked
sa na displeji zobrazi ndpis “END” stlacte tlacidlo spustenia/
stand-by (D) (N) po dobu 2 seknd.

Otvorte dvierka rdry a vytiahnite jedlo. Pouzite rukavice.

Ked je aktivna funkcia BROIL/GRILL, je mozné prepndit tito
funkciu na BAKE (tradi¢né pecenie) alebo CONVECTION (pece-
nie s ventildciou), a to bez prerusenia pecenia.

Staci jednoducho otocit gombik vyberu funkcii FUNCTION (0) a
zvolit novi pozadovand funkciu.

Doba pecenia zostane rovnakd ako bola nastavend predtym,
teplota sa automaticky nastavi (180 °C).

. UMIESTNENIE p .
POTRAVINY HMOTNOST MRIEZKA/PEKAC TEPLOTA CAS (minuty)

rotenka 3ks mnez’kva vpolohe 4 auto 25-30

pekac v polohe 3
. mriezka v polohe 4

klobésy 4009 pekdé v polohe 3 auto 20-25

jahnacie rebierka 4ks mnez’kva Vpolohe 4 auto 15-20
pekac v polohe 3
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. FUNKCIAPIZZA

Tdto funkcia je vhodnd na pripravu Cerstvej alebo mrazenej pizze,

atd.

«  Je to automaticka funkcia, ktora obsahuje prednastavené
programy.

« Pri funkcii PIZZA sa doba pecenia a teplota nastavia au-
tomaticky. V pripade potreby je na konci pripravy mozné
pridat niekolko mindt.

+ Umiestnite pizzu na tanier na pizzu (Q), polozte tanier na
mriezku (D) a zasurite ju do rdry do polohy 1.

D

00000000 1
«  Zatvorte dvierka.

. Stlacte tlacidlo zapnutia/stand—by(l) (N).
Rira sa zapne. Ak je rdra zapnutd a neotocite nejakym
gombikom alebo nestlacite nejaké tlacidlo, po 2 mindtach
sa vypne a prejde do rezimu stand by.
Automaticky zvolend funkcia, ktord sa zobrazi na displeji,
je BAKE (tradicné pecenie).

« Otocte gombikom vyberu funkcii FUNCTION (0) a zvolte
rezim PIZZA. Nastavitelnd hodnota pri hmotnosti pizze bli-

kd.
PPIZIA D
»RIZA D

FUNCTION

)

Otocte gombikom nastavenia teploty/hmotnosti §/@ (M)
a nastavte hmotnost pizze (v rozsahu od miniméaine 100 g
do maximélne 900 g)
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Na vyber typu pizze, ktory pripravujeme: "Cerstvd" alebo
"mrazend" (éKé FROZEN).

Stlacte tlacidlo spustenia START (H) a zacnite pecenie.
Cervend kontrolka prevadzky (1), ktord sa nachddza pri tla-
Cidle spustenia START (H) , sa rozsvieti.

Pocas pripravy "Cerstvej" pizze ozndmi zvukové znamenie,
Ze je mozné otvorit dvierka riry a pridat na pizzu mozza-
rellu.

To sa neudeje pri priprave "mrazenej" pizze (»}K« FROZEN).
Zatvorte dierka a pockajte na dokoncenie pecenia.

Je mozné zéroven pripravit dve mrazené pizze (*- FRO-
ZEN), a to tak, Ze ich umiestnite na obe mriezky (D), ako je
zndzornené na obrdzku (poloha 1a3).

V polovici pripravy vymeite polohu pizz.

Po uplynuti ¢asu pecenia na displeji blikd népis “00:00” a
rdra vydé zvukové znamenie.

V pripade potreby je mozné pridat dalSich 10 mindt. Ak do
5 mindt nenastavite Cas, rdra sa automaticky resetuje. Ak
bol nastaveny dodatocny cas, po jeho skonceni sa zobrazi
ndpis "END".

Na reset riiry pocas prevadzky alebo na konci pecenia stlac-
te tlacidlo spustenia/stand-by d) (N) po dobu 2 sekind.
Otvorte dvierka riry a vytiahnite jednu alebo dve pizze.
PouZite rukavice.



[i FUNKCIA COOKIES (SUSIENKY)

Tato funkcia je vhodnd na pripravu vynikajiicich susienok...

Je to automaticka funkcia, ktora obsahuje prednastavené
programy.

Pri tejto funkcii sa doba pecenia a teplota nastavia automa-
ticky.

Je mozné upravit dobu pecenia, a to otocenim gombika
Gasovata@ (G).

Stlacte tlacidlo zapnutia/stand—by(') (N).

Rira sa zapne. Ak je rdra zapnutd a neotocite nejakym
gombikom alebo nestlacite nejakeé tlacidlo, po 2 mindtach
savypne a prejde do reZimu stand by.

Automaticky zvolend funkcia, ktord sa zobrazi na displeji, je
BAKE (tradi¢né pecenie).

Otocte gombik vyberu funkcie FUNCTION (0) a zvolte rezim
COOKIES; na displeji sa zobrazi ndpis “1P” , ktory blika.

00
o~ P

»CO0KIES 5>
FUNCTION

Otocte gombikom nastavenia teploty/hmotnosti &/d (M)
a zvolte poZadované mnozstvo susienok: “1P” na pripravu
susienok iba na jednej drovni, alebo “2P” na pripravu na
oboch drovniach zaroven.

| P

Stlacte tlacidlo spustenia START (H) a zacnite fézu predo-
hrevu.

Cervena kontrolka prevadzky (1), ktord sa nachddza pri tla-
Cidle spustenia START (H) sa rozsvieti a na displeji sa zobrazi
ndpis “PRE - HEAT".

Ked'rdra dosiahne nastavend teplotu, vyda zvukovy signél.
Nastaveny Cas pecenia a Cervend kontrola (1) blikaju.
Otvorte dvierka riry, poloZte susienky na pekaci (E) (na pri-
pravu susienok iba na jednej drovni) a zasurite do riry do
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Je moznd priprava susienok na oboch trovniach zdroven, a
to tak, Ze umiestnite susienky na obe mriezky (D) (pouzite
papier na pecenie) a zasuniete ich do polohy 1a 3. Priblizne
v polovici pecenia Cervend kontrolka prevadzky (I) zacne
blikat a zvukové znamenie ohldsi, Ze je potrebné vymenit
polohu mriezok.

D

oooo‘oooo
>

Zatvorte dvierka.

Stlacte tlacidlo spustenia START (H) a zacnite pecenie.

Po uplynuti asu pecenia sa na displeji zobrazi ndpis “00:00”
a rura vydd zvukové znamenie.

V pripade potreby je mozné pridat dalich 10 mint. Ak do
5 mindt nenastavite as, rira sa automaticky resetuje. Ak
bol nastaveny dodatocny ¢as, po jeho skonceni sa zobrazi
ndpis "END".

Na reset rry pocas prevddzky alebo na konci pecenia stlac-
te tlacidlo spustenia/stand-by 0] (N) po dobu 2 sekdnd.

Otvorte dvierka riry a vytiahnite pekdc (E) alebo obe
mriezky (D). PouZite rukavice.



E ; pouZit aj na pomalé pecenie (dlhé pecenie pri nizkej teplote). Pri

—— KEEP WARM (UDRZANIE TEPLOTY) tejto funkcii je mozné dobu pripravy jedla nastavit az na 6 hodin.

« Umiestnite predtym pripravené jedlo na mriezku (D) alebo
na pekac (E) a zasurite do rdry do polohy 1.

‘E FUNKCIA DEFROST (ROZMRAZENIE)

Tdto funkcia je vhodnd na urychlenie rozmrazovania jedd, atd:
Predtym, neZ poufijete tito funkciu, uistite sa, Ze je rira

D Gplne vychladnuta.

Umiestnite rozmrazované jedlo na mriezku (D) alebo pekac

(E) azasunte ho do rdry do polohy 1.

) )oooo‘oooo
===

Zatvorte dierka.

Stlacte tlacidlo zapnutia/stand—by(l) (N).

Rira sa zapne. Ak je rira zapnutd a neotocite nejakym
gombikom alebo nestlacite nejaké tlacidlo, po 2 mindtach
sa vypne a prejde do reZimu stand by.

Automaticky zvolend funkcia, ktord sa zobrazi na displeji,
je BAKE (tradicné pecenie).

Otocte gombikom vyberu funkcii FUNCTION (0) a zvolte re-
Zim KEEP WARM. Nastavitelnd hodnota doby udrZiavania

« Zatvorte dvierka.
Stlacte tlacidlo zapnutia/stand-by 0] (N).

tepla blikd. Rira sa zapne. Ak je rira zapnutd a neotocite nejakym
gombikom alebo nestlacite nejaké tlacidlo, po 2 mindtach
sa vypne a prejde do rezimu stand by.
Automaticky zvolend funkcia, ktord sa zobrazi na displeji,
je BAKE (tradicné pecenie).

Otocte gombikom vyberu funkcii FUNCTION (0) a zvolte
rezim DEFROST; na displeji sa zobrazi napis ‘* DEF”a
nastavitelna hodnota doby pecenia blika. Ak tito hodnotu
@ nenastavite, displej bude zobrazovat 0:30.

a3
u'au
Otocte gombikom ¢asovata @ (G) a nastavte dobu udr- 3
Ziavania tepla (v rozsahu od minimdlne 0:01 mindty po

maximalne 6:00 hodin). Podla toho sa automaticky nastavi ®
teplota. ) dEF

Stlacte tlacidlo spustenia START (H) a zacnite udrZiavanie e

FUNCTION

tepla pokrmov.

Cervena kontrolka prevadzky (1), ktora sa nachadza pri tla- @ b~
Cidle spustenia START (H) , sa rozsvieti.

Po uplynuti ¢asu udrziavania tepla sa na displeji zobrazi
ndpis “END” a rira vydd zvukové znamenie.

Na reset rdry pocas prevadzky alebo po uplynuti doby udr-

- Otocte gombikom casovata @ (G) a nastavte dobu roz-
mrazovania (v rozsahu od minimélne 0:01 minty po ma-

Ziavania tepla, ked'sa na displeji zobrazi napis“END’, stlac- )S“tT?lnilz:?glhOdmyt)' ia START (H) a zacnite f4
te tlacidlo spustenia/stand-by(l) (N)podobu 2 sekind. zovaacn(iea acdlospustenia 4 zacnite fazu fozmra-

« Otvorte dvierka riry a vytiahnite jedlo. PouZite rukavice. Cervend kontrolka previdzky (1), ktord sa nachddza pri tla

Cidle spustenia START (H) , sa rozsvieti.
+ Po uplynuti ¢asu rozmrazovania sa na displeji zobrazi napis
“END" a rira vydé zvukové znamenie.

Slow cooker
Funkciu KEEP WARM je vdaka jej presnej nizkej teplote mozné
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+ Nareset riry pocas prevadzky alebo na konci rozmrazova-
nia, ked'sa na displeji zobrazi ndpis “END", stlacte tlacidlo
spustenia/stand-by d) (N) po dobu 2 sekiind.

«+ Otvorte dvierka a vyberte jedlo.

RADY PRE ZDRAVU KUCHYNU

Pri priprave jedla s vysokym obsahom tuku sa pri funkcidch BAKE a
CONVECTION odportica umiestnit jedlo priamo na mriezku v polohe
2 alebo pekdc v polohe 1:

Takto sa prebytocny tuk umiestni na pekdci.

D

) oooo‘oooo
) pERatnnn®n2

1

CISTENIE A UDRZBA

Casté Cistenie zabezpecuje nepritomnost dymov a neprijemnych

zdpachov pocas pecenia. Nedopustite, aby sa tuk nahromadi vo

vnutri spotrebica.

+ Pred zatiatkom ddrzby alebo cistenia rdru odpojte od na-
péjania a nechajte vychladndit.

+ Vydistite dvierka, vnitorné steny a vonkajsie povrchy rdry.
PouZite vodny roztok s jemnym (istiacim prostriedkom a
nechajte dobre vyschnit.

«  Pri disteni nepouzivajte abrazivne, kyslé alebo agresivne
Cistiace prostriedky, horfavé kvapaliny, drétenku alebo
ostré kovové nécinie. Nikdy nepondrajte pristroj do vody,
ani ho neumyvajte pod pridom vody.

Dévajte pozor, aby sa voda alebo Cistiaci prostriedok nedo-
stali do vndtornych Casti riry cez medzery, nachédzajice sa
najej vrchu.

Prislusenstvo je mozné umyvat rucne alebo v umyvacke
riadku okrem skrinky na zber omrviniek, ktord je nutné
umyvat rucne a nechat dobre vyschnit

« Vytiahnite skrinku na zber omrviniek (R) zo spodnej Casti

rdry.

Umyte ju rucne. V pripade, Ze je Spinu tazké odstranit,
oplachnite skrinku horticou vodou so sapondtom a ak je to
potrebné, jemne ju ocistite hubkou, bez pokriabania.

+  Ked'je rira v prevadzke, vnitorné osvetlenie (B) vo vntri
rdry je vZdy zapnuté.
Pri vymene Ziarovky postupujte nasledovne: vytiahnite
zéstrcku zo zasuvky, odskrutkujte skleneny kryt a vymerite
Ziarovku za novid rovnakého typu (odolnd voéi vysokym
teplotdm) a potom priskrutkujte skleneny kryt. (typ Ziarov-
ky: E14, 15W, 300 °C).

A

LIKVIDACIA
Spotrebic sa nesmie likvidovat spolu s komunél-
Ef nym odpadom, ale je potrebné ho odovzdat'v zber-
nom autorizovanom stredisku na separovany zber
s odpadu.




PORUCHY FUNGOVANIA

PORUCHOVE

i MOZNY .
HLASENIE NA POPIS PROBLEM RIESENIE
DISPLEJI
. Poznacte si cislo chyby.
. Elektromc!(a' Iresetujte kontrolu stlacenim tlacidla zapnutia/stand—byd)
E0:11 Porucha tepelnej kontrola zistila o . .
.| (N)na2sekundy a vytiahnite zastrcku zo zasuvky. Tepelnd
Err sondy poruchu tepelnej o Loa AL . [
sond sonda méZe byt poskodend. Obratte sa na autorizované
Y- servisné stredisko Dé Longhi a nahléste cislo chyby.
. Poznacte si islo chyby.
. EIektromc!(a‘ Iresetujte kontrolu stlacenim tlacidla zapnutia/stand-by(b
£E0:12 Porucha tepelnej kontrola zistila o ) .
.| (N)na2sekundy a vytiahnite zastrcku zo zasuvky. Tepelnd
Err sondy poruchu tepelnej e Loa A . A
sond sonda moze byt poskodend. Obrétte sa na autorizované
4 servisné stredisko Dé Longhi a nahléste cislo chyby.
Poznacte si islo chyby.
Elektronickd Iresetujte kontrolu stlacenim tlacidla zapnutia/stand-by(l)
Nastavend teplota | kontrola zistila (N) na 2 sekundy a vytiahnite zastrcku zo zdsuvky. Najprv
£0:21 nebola dosiahnutd: | prilis dihd dobu skontrolujte, ¢i st dvierka rdry pocas prevédzky tesne uzavreté.
Err Rira nedosiahla prevddzky na Ak sti dvierka pocas prevddzky otvorené, rira nedosiahne
nastavend teploty v | dosiahnutie nastavend teplotu.
rozumnom Case nastavenej teploty | Ak st dvierka riadne uzavreté, mozu byt poskodené odpory.
rdry Obrétte sa na autorizované servisné stredisko Dé Longhi a
nahldste cislo chyby.
Elektronicks Poznact.e si dislo chyby. o ' |
- - Zresetujte kontrolu stlacenim tlacidla zapnutia/stand-by (D
Prehriatie: kontrola zistila o ) s
£0:22 ) . - e ) (N) na 2 sekundy a vytiahnite zdstrcku zo zasuvky. Elektronicka
Rura dosiahla prilis | prili$ vysoku e .
Err . L kontrola méze byt poskodend.
vysokd teplotu teplotu vo vnutri o ;i N oy .
rir Obrétte sa na autorizované servisné stredisko Dé Longhi a
y nahldste cislo chyby.
Poznacte si islo chyby.
R s Iresetujte kontrolu stlacenim tlacidla zapnutia/stand—by(l)
Neocakévané Elektronickd o .
. - (N) na 2 sekundy a vytiahnite zdstrcku zo zasuvky.
zohriatie: kontrola zistila ) - o - -
o i Tato chyba sa mdZe vyskytnit, ak ste spustili rozmrazovaciu
£0:27 Teplotny snima¢ Neocakévany ) N . s -
R, ) funkciu, ked'je rira edte tepld z predchddzajliceho poufitia.
Err zistil ndrast teploty, | nérast teploty

aj ked'sti odpory
vypnuté

v rire, ked boli
odpory vypnuté

Pred spustenim funkcie DEFROST sa uistite, Ze je rura riadne
vychladnutd. Ak ste nepouZili funkciu DEFROST, moze byt
elektronicka kontrola poskodend. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko Dé Longhi a nahldste cislo chyby.
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MOZNY
PROBLEM

RIESENIE

Rira sa nezapne

- Skontrolujte, i je zastrcka v zdsuvke

- Zapojte zastrcku do inej zasuvky

- Uistite sa, Ze vypinac elektrického obvodu funguje spravne

Ak tieto ikony problém nevyriesili, pravdepodobne doslo k poruche rry.
Skontaktujte sa s autorizovanym servisnym strediskom spolocnosti Dé Longhi.

Osvetlenie displeja
zhaslo

Elektronickd kontrola rdry po urcitom case nepouzivania presla do rezimu stand-by, ak nebol nastaveny
cas.
Ak je nastaveny cas, osvetlenie displeja je vZdy zapnuté.

Cas sa prestal
zobrazovat

AK sa predtym nastaveny Cas prestal zobrazovat, doslo k prerueniu elektrickej energie dihSiemu ako 5
sekind. Elektronicka kontrola sa resetovala.
Inovu nastavte ¢as a ddtum.

Osvetlenie rary je pri
zapnuti rdry zhasnuté

- Ziarovka v rire sa pokazila. Vymeite ju.
- Ziarovka rtiry nie je riadne utiahnuta na mieste. Uistite sa, Ze Ziarovka
je riadne utiahnuta na mieste.
Ak tieto tkony problém nevyriesili, pravdepodobne doslo k poruche elektronickej kontroly ovlddania
Ziarovky.
Skontaktujte sa s autorizovanym servisnym strediskom spolocnosti Dé Longhi.

Pizza sa nepecie

Niektoré velmi velké pizze alebo cestd a Speciélne zlozky sa mdZu piect nerovnomerne.

rovnomerne Pre dobry konecny vysledok odporicame otocit pizzu pocas pecenia.

Z otvorov rdry Je to normélne. Pec je vybavend vetracimi otvormi na odvedenie prebytocnej vihkosti vytvorenej z
vychddza para potravin bohatych na vodu.

Na vndtornom

povrchu skla dvierok | Je to normélne. Kondenzét vytvoreny z potravin bohatych na vodu stekd po vnitornom povrchu skla a

sa nachddzajd kvapky
vody

zhromazduje sa v Specidinom odvode v spodnej casti vndtornych dvierok.
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RECEPTY

CERSTVA PIZZA

Ingrediencie: Mnoistvo:
voda 2009
Cerstvé pivovarské kvasnice 79

biela mika W330

(alebo maka typu 0 manitoba) 210g
tvrdd psenica 509

extra panensky olivovy olej 15¢
kuchynska sol 69
mozzarella 1004
paradajka

sol podla chuti
oregano podla chuti

1. Pripravte cesto na pizzu. Rozpustite drozdie v miske, pridaj-
te maku a hnette po dobu 7-8 minut, pricom obcas odlepte

cesto od hacika pomocou Spachtle.

2. Postupne pridavajte po troske sola nakoniec pridajte tro-
chu oleja. Ked'sa olej tplne vstrebe, namazte dosku, pre-

neste cesto a rukami vytvorte gulu.

rovnomerne naneste vrstvu besamelu, potom ulozte vrs-
tvu lasagni a znova naneste tenku vrstvu beSamelu.

3. Potom naneste mésovii omacku a strihany syr, pokryte
cely povrch plechu. Polozte dalSiu vrstvu lasagni, az dokym
nepouZijete vietky suroviny. Poslednd je vrstva ragu s bo-
hatou vrstvou syra grana.

4. Zvolte funkciu BAKE, nastavte teplotu na 180 °Ca dobu pe-
Cenia 40 mindt; stlacte tlacidlo spustenia START (H). Rdra
zatne fazu predohrevu. Po dosiahnutiteploty sa na displeji
zobrazi doba pecenia. Umiestnite plech na rost vlozeny do
polohy 1a pette po nastavend dobu.

5. Po dokonceni vyberte z riry a pred poddvanim nechajte
trocha vychladnt.

KURACIE ROLKY PLNENE SYROM A SPENATOM

Ingrediencie: Mnozstvo:
kuracie prsia 4

platky syra 2
predvareny $pendt 2009

extra panensky olivovy olej podla chuti
sol'a korenie podla chuti
listy Salvie podfa chuti
rozmarin podla chuti

3. Vlozte ju do zlahka vymastenej velkej misy, prikryte potra-
vinovou fdliou alebo Cistou utierkou a nechajte kysnit na
teplom mieste mimo dosahu prievanu.

4. Pockajte, kym zmes aspon nezdvojnésobi dvoj objem (asi 1
hodinu a pol) a zacnite pripravovat pizzu. Cesto preneste na
jemne pomucent dosku a rukami ho roztiahnite. Plech na
pizzu dobre namazte, ulozte nafho cesto a na vrch ulozte
paradajkovou omackou, Stipkou soli a oreganom.

5. Plech na pizzu vloZte do rdry na mriezku v rovine 1. Vyberte
funkciu PPIZZA, nastavte hmotnost 800 g a stlacte tlacidlo
spustenia START (H).

6. 6 mindt pred dokoncenim vydd spotrebic zvukové zname-
nie. Vtedy pridajte mozzarellu nakrdjant na kocky a pokra-
Cujte v peceni.

7. Po dokonceni pripravy servirujte.

BOLONSKE LASAGNE

Ingrediencie: Mnoistvo:
Cerstvé lasagne 10 platkov
beSamel 11

ragd 5009
syrgrana 100 g

1. Najprv pripravte bokom ragu a beSamel.
2. Pokracujte pripravou lasagni: poufite obdlznikovi zapeka-
ciu misku s rozmermi 30x20 cm. Na plech po celej ploche
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Kazdy kusok kuracieho mésa natiahnite a fahko poklepte
ticikom. Potrite solou a korenim a posypte nasekanym roz-
marinom a Salviou. Na kazdy kusok poloZte Spenét a platky
syra nakréjané na pruzky.

Irolujte pldtky kuracieho mésa a zafixujte $péradlom alebo
nitkou.

Zévitky vlozte do pekéca vystlaného papierom na pecenie.
Zvolte funkciu CONVECTION, nastavte teplotu 180 °C a
dobu pecenia 30 mindt. Stlacte tlacidlo spustenia START
(H). Zacne sa féza predohrevu rdry.

Po dosiahnuti teploty sa na displeji zobrazi doba pecenia.
Pekdc umiestnite na rost v polohe 2 a pecte po nastaven
dobu.

Podavajte nakrdjané na platky.



PECENE LYTKO SO ZEMIAKMI NA SEZAME A CIBULO-

V0-ZAZVOROVYM KREMOM

Ingrediencie: Mnoistvo:
bravcové lytko

(2 ks rozrezané pozdizne na polovicu) 1,4 kg
Cervené bio zemiaky 5004

zmes zeler mrkva cibula podla chuti
cesnak 2ks
dijonské horcica 1lyzicka
klinceky 6 ks

Salvia, rozmarin podla chuti
extra panensky olivovy olej 3g

cbula 1509
Cerstvy zazvor 309

sol'a korenie podla chuti
1. Lytka jeden den vopred (odporicame) dajte do marinddy

s horcicou, 2 lyZicami oleja, rozdrvenym klin¢ekom, cesna-
kom, bylinkami, pohdrom suchého bieleho vina, solou a
korenim.

Nakrdjate na malé kocky zmes mrkvy, zeleru a cibule, pri-
dajte k mdsu a zmes rozlozte na pekadi.

Pekd¢ vlozte do polohy 1, zatvorte dvierka a nastavte riru
do funkcie KEEP WARM na dobu 4 hodiny.

Medzi¢asom umyte v bikarbonate zemiaky a nakrajajte ich
na kocky o tradi¢nych rozmeroch 3x3.

Zemiaky uvarte v osolenej vode do stavu al dente, potom
ich vytiahnite a dochutte solou, korenim, olejom a sezamo-
vymi semienkami.

Nakréjajte cibulu pokréjand na malé kisky a varte ju v 500
g vody, az dokym nebude krémovd. Pridajte nastrihany
zdzvor a popréste ryzovou mdkou, premixujte. Dochutte
solou. Omécka by mala mat krémovi konzistenciu, pripad-
ne ju na ohni nechajte este zhustnit.

Vytiahnite lytka z rdry, odoberte a odlozte zeleninu a $tavu.
DO pekéca ulozte zemiaky.

Vypek, ktory ste predtym odloZili bokom, premiesajte s
trochou extra panenského olivového oleja.

Zvolte funkciu CONVECTION, nastavte teplotu 220°Ca dobu
pecenia 30 mindt. Stlacte tlacidlo spustenia START (H). Za-
¢ne sa faza predohrevu rdry.

Po dosiahnuti teploty sa na displeji zobrazi doba pecenia.
Pekdac umiestnite na rost v polohe 2 a pecte po nastavend
dobu.

. Ked'sa lytka upecu do zlata, vytiahnite ich z rdry a podavaj-

te s pripravenymi omdckami.
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PRAZMY NA STREDOMORSKY SPOSOB

Ingrediencie: Mnoistvo:

prazmy 2

cherry paradajky 2009

olivy z oblasti Taggia 1009

strucik cesnaku 1

tymian podfa chuti

sol podla chuti

korenie podla chuti

olivovy olej podfa chuti

1. Najprvz praziem odstrante Supiny; odistite ich a vypitvajte.

Vndtro osolte a okorefite, pridajte strucik cesnaku a dve
vetvicky tymianu.

2. Dovndtra plechu nalejte olej a poloZzte dve prazmy.

3. Paradajky nakrdjajte na polovice a vlozte ich dovnitra ple-
chu spolu s olivami. Vietko osolte.

4. Ivolte funkciu BAKE, nastavte teplotu 200 °Ca dobu pece-
nia 35 minut. Stlacte tlacidlo spustenia START (H). Zacne sa
faza predohrevu rury.

5. Po dosiahnuti teploty sa na displeji zobrazi doba pecenia.
Pekdac umiestnite na rost v polohe 2 a pecte po nastaven
dobu.

6. Poddvajte.

DZEMOVA TORTA

Ingrediencie: Mnozstvo:

mka 2509

cukor 10g

maslo 125¢

vajcia 1 celé a1 zitok

sol Stipka

marmeldda 2009

1.V kuchynskom robotovi zmieSajte vietky ingrediencie
(okrem marmelady). Odlozte bokom asi 1/3 cesta, ktoré
pouZzijete na ozdobu.

2. Ivydok cesta vyvalkajte a ulozte na vymasteny a pomuceny
plech.

3. Pridajte marmelddu a zvy3ok cesta ozdobte priecnymi
pruhmi.

4. Ivolte funkciu BAKE, nastavte teplotu 180°C a dobu pece-
nia 35 minut. Stlacte tlacidlo spustenia START (H). Zacne sa
faza predohrevu rary.

5. Po dosiahnuti teploty sa na displeji zobrazi doba pecenia.

Umiestnite kolacovd formu na rost vioZeny do polohy 1a
pecte po nastavend dobu.



PISKOTOVY KOLAC

SUSIENKY S ORIESKAMI A KUSKAMI COKOLADY

Ingrediencie: Mnoistvo:

vajcia 6

cukor 1909

muka 00 1509

zemiakovy Skrob 759

vanilin 29

1. Vmiske Slahajte vajcia s jemnym cukrom, kym nedostanete

penivi a nadychand zmes. Teraz pridajte preosiatu muku,
Skrobovi mucku a vanilinovy cukor a zmie3ajte metlickou,
kym nedostanete homogénnu zmes, dajte pozor, aby ste ju
nepreslahali.

2. Formu na pripravu kol&ca o priemere 26 cm potrite maslom
aomicte, do stredu nalejte cesto a dobre zarovnajte.

3. Zvolte funkciu BAKE, nastavte teplotu 170°C a dobu pece-
nia 30 minut. Stlacte tlacidlo spustenia START (H). Zacne sa
féza predohrevu rdry.

4. Po dosiahnuti teploty sa na displeji zobrazi doba pecenia.
Umiestnite koldcovu formu na rost vioZeny do polohy 1a
pecte po nastavent dobu.

SLIVKOVY KOLAC

Ingrediencie: Mnozstvo:

maslo 2509

cukor 2509

vajcia 3 celé a2 7ltky

mka 2509

hrozienka 80¢

rum 1 pohérik

sol 1 stipka

1. Vypracujte maslo (je potrebné vybrat ho z chladnicky naj-
menej 2 hodiny vopred) s cukrom, aby bola zmes biela.

2. Postupne priddvajte vajcia a potom pomaly aj mdku a
Stipku soli. Potom pridajte rum a hrozienka (predtym ich
nechajte namocené po dobu 30 mintt v teplej vode).
Hrozienka od odstréneni prebytocnej vlhkosti obalte mu-
kou, aby sa pocas pecenia neusadili na dne kolacovej for-
my.

3. Imes vylejte do vymastenej a pomicenej pravouhlej for-
my.

4. Ivolte funkciu BAKE, nastavte teplotu 150°C a dobu pece-
nia 90 minut. Stlacte tlacidlo spustenia START (H). Zacne sa
féza predohrevu rdry.

5. Po dosiahnuti teploty sa na displeji zobrazi doba pecenia.

Umiestnite formu na slivkovy kola¢ na rost vlozeny do po-
lohy 1a pecte po nastavend dobu.
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Ingrediencie: Mnoistvo:

olipané lieskové orechy 10g+509

trstinovy cukor 509

s6jové mlieko 50ml

$paldové muka 259

kakaovy pradok 5¢

kukuri¢ny Skrob 109

vlocky tmavej cokolddy 159

1.V mixéri nahrubo nasekajte lieskové oriesky s cukrom: zis-
kate jemnu sypku zmes

2.V miske preosejte miku so Skrobom a kakaom a pridajte
zmes nasekanych lieskovych orieskov a nakoniec cokoladu.
Pridajte sdjové mlieko a energicky vypracujte cesto, az do-
kym nebude hladkeé a dostatocne vihké.

3. Odlozte v miske do chladnicky na aspori 1 hodinu, aby
cesto spevnelo dost na to, aby sa dalo spracovdvat rukami.

4. S cestom nardbajte ako pri knedlickach: odoberte ksky,
ktoré vyformujete do tvaru gule. Ukladajte ich na mriezky
vystlané papierom na pecenie. Splostite gulky vidlickou a
posypte s nasekanymi lieskovymi orieSkami.

Vyberte funkciu COOKIES a nastavte 2P.
Stlacte tlacidlo spustenia START (H).

5. Po dosiahnuti teploty prejde rira do pohotovostného rezi-
mu a na doba pecenia na displeji blika: vlozte mriezky do
polohy 1a 3, nastavte 20 mindit a stlacte tlacidlo spustenia
START (H).

6. Zhruba v polovici pecenia, ked je rira zapipa a doba pece-
nia na displeji zacne blikat, vymeite obe mriezky a stlacte
tlacidlo spustenia START (H).

7. Podavajte.



