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DÔLEÎITÉ UPOZORNENIA
- Pred pouÏívaním kontaktného grilu si pozorne preãítajte tieto upozornenia.

Predídete tak chybám a dosiahnete ão najlep‰ie v˘sledky.
- Tento spotrebiã je vhodn˘ na prípravu jedál. Nesmie sa pouÏívaÈ na iné úãely,

nesmie sa Ïiadnym spôsobom upravovaÈ alebo pozmeniÈ.
- Dávajte pozor na to, aby sa prívodn˘ elektrick˘ kábel poãas ãinnosti spotrebiãa

nedostal do styku s ãasÈami platní.
- Pred pouÏívaním starostlivo umyte 2 grilovacie platne s povrchovou úpravou proti

pripekaniu.
- Platne namontujte na spotrebiã aÏ keì budú dokonale suché.
- Nenechávajte spotrebiã v dosahu detí, ani ho nenechávajte zapnut˘ bez dozoru.
- Zástrãku spotrebiãa vytiahnite zo zásuvky elektrickej siete:

• pred odloÏením spotrebiãa alebo pred vybratím grilovacích platní
• pred ak˘mkoºvek úkonom ãistenia alebo údrÏby
• ihneì po pouÏití

- PouÏívajte v˘hradne predlÏovaãky, ktoré vyhovujú platn˘m bezpeãnostn˘m predpi-
som

- Spotrebiã nepouÏívajte vonku. Prívodn˘ elektrick˘ kábel tohto spotrebiãa nesmie
vymieÀaÈ uÏívateº, pretoÏe pri jeho v˘mene sa vyÏadujú ‰peciálne nástroje. V prí-
pade, Ïe je kábel po‰koden˘, obráÈte sa v˘hradne na servisné stredisko autorizo-
vané v˘robcom.

- Pri vyÈahovaní zástrãky spotrebiãa z elektrickej zásuvky neÈahajte za kábel.
- Spotrebiã nikdy nepouÏívajte bez grilovacích platní.
- Spotrebiã nikdy nepouÏívajte bez nádoby na zachytávanie tuku L.
- Spotrebiã nikdy neponárajte do vody.
- Spotrebiã odloÏte aÏ po jeho úplnom vychladnutí.
- Grilovacích dosiek sa nedot̆ kajte ostr˘mi predmetmi, aby ste nepo‰kodili ich povrch.
- Pozor: poãas ãinnosti spotrebiãa môÏe jeho vonkaj‰í povrch dosiahnuÈ veºmi vysokú

teplotu.
Tieto spotrebiãe spÀajú podmienky normy EN 55014 o potlaãení ru‰iacich vplyvov
na rádiové vlny.

DÔLEÏITÁ INFORMÁCIA PRE SPRÁVNU LIKVIDÁCIU V˘ROBKU V SÚLADE S EURÓPSKOU
SMERNICOU 2002/96/ES.

Po ukonãení pracovnej Ïivotnosti v˘robku sa s ním nesmie zaobchádzaÈ ako s
mestsk˘m odpadom. Musíte ho odovzdaÈ v autorizovan˘ch miestnych strediskách
na zber ‰peciálneho odpadu alebo u predajcu, ktor˘ zabezpeãuje túto sluÏbu.
Oddelenou likvidáciou elektrospotrebiãa sa predíde moÏn˘m negatívnym vplyvom
na Ïivotné prostredie a zdravie, ktoré by mohli vypl̆ vaÈ z nevhodnej likvidácie
odpadu a zabezpeãí sa tak recyklácia materiálov, ãím sa umoÏní znaãná úspora
energie a zdrojov. NevyhnutnosÈ oddelenej likvidácie domáceho spotrebiãa pri-
pomína oznaãenie na v˘robku zobrazujúce pre‰krtnutú nádobu na domov˘
odpad.

POPIS SPOTREBIÂA

A Odizolovaná rukoväÈ
B Svetelná kontrolka
C Nastaviteºn˘ termostat
D Displej
E Háãiky na zatvorenie

F Horná platÀa s povrchovou úpra-
vou proti pripeãeniu, vyberateºná

G Háãiky na vybratie grilovacích
platní

H ZákladÀa
I Spodná platÀa s povrchovou úpra-

vou proti pripeãeniu, vyberateºná
L Nádoba na zachytávanie tuku

SK
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POUÎÍVANIE
- VsuÀte zástrãku prívodného elek-

trického kábla do sieÈovej zásuvky
a nastavte termostat (C) do Ïelanej
polohy; (MIN/MED/MAX).
Rozsvieti sa svetelná kontrolka (B).
Spotrebiã predohrejte so zatvo-
ren˘mi grilovacími platÀami.
Po dosiahnutí Ïelanej teploty sve-
telná kontrolka zhasne.

- Potraviny, ktoré chcete opekaÈ,
uloÏte na grilovaciu platÀu.

- Spotrebiã nastavte do jednej z
troch polôh, ktoré sú k dispozícii:
1, 2 alebo 3.

- Aby ste spotrebiã vypli, otoãte
ovládací gombík termostatu sme-
rom vºavo aÏ na doraz.

- Po ukonãení prípravy jedla vytiahnite
zástrãku kábla zo sieÈovej zásuvky a
nechajte spotrebiã vychladnúÈ.

Nedot˘kajte sa grilovacích platní
ostr˘mi predmetmi, aby ste
nepo‰kodili ich povrch.

RADY PRI PRÍPRAVE JEDÁL
- Rozmrazené alebo marinované

potraviny pred uloÏením na platne
osu‰te.

- Mäso okoreÀte pred jeho prípravou,
osoºte ho aÏ pred podávaním.

- Pri pouÏívaní polohy „kontaktn˘
gril“ je vhodné, aby mali jednotlivé
kusy rovnakú hrúbku, dosiahnete
tak rovnomerné opeãenie.

- Pri príprave r˘b je nevyhnutné pok-
vapkaÈ spodnú platÀu (I) olejom. 

- V ìal‰om texte sú uvedené niektoré
príklady pouÏitia vá‰ho kontaktného
grilu.

KONTAKTNÁ
POLOHA

Ideálna pre v‰etky
druhy mäsa, zele-
niny, kukuriãnej
ka‰e, sendviãov
(pol. 1 na strane
3).

Z A P E K A N I E

Ideálna pre ryby a pizzu
(pol. 2 na strane 3). Túto
polohu nastavíte tak, Ïe
jednou rukou nadvihnete
hornú ãasÈ spotrebiãa a
potom ju otoãíte smerom k
vám, priãom druhou rukou
spotrebiã pevne pridrÏíte
tak, Ïe ho budete drÏaÈ za
rukoväÈ nádoby na
zachytávanie tukusi

GRIL – BARBECUE

Túto polohu moÏete
pouÏívaÈ pri
v‰etk˘ch druhoch
prípravy jedla,
okrem peãenia
pizze (pol. 3 na
strane 3). Túto
polohu spotrebiãa
nastavíte, ak ho
úplne otvoríte.

POLOHY PRI POUÎÍVANÍ SPOTREBIÂA
Spotrebiã sa môÏe pouÏívaÈ v 3 nasledujúcich polohách:

IN·TALÁCIA
- Pred pouÏívaním spotrebiãa skontro-

lujte, ãi sa nepo‰kodil pri preprave.
- Spotrebiã umiestnite na rovnú plochu,

mimo dosahu detí, pretoÏe niektoré
jeho  ãasti poãas ãinnosti dosahujú
vysokú teplotu.

- Pred vsunutím zástrãky do zásuvky
elektrickej siete skontrolujte, ãi:
• napätie elektrickej siete v domác-

nosti zodpovedá napätiu vo V uve-
denému na ‰títku s technick˘mi
údajmi, ktor˘ je umiestnen˘ na
spodnej strane spotrebiãa;

• minimálne istenie elektrickej
zásuvky je 10A;

• zásuvka je vhodná pre zástrãku, v
opaãnom prípade dajte zásuvku
vymeniÈ;

• zásuvka je správne uzemnená.
V˘robca nezodpovedá za ‰kody
spôsobené nedodrÏaním tohto
predpisu.

- Pri prvom pouÏití spotrebiãa ho
nechajte zapnut˘ bez potravín v
polohe barbecue (pozri str. 3, pol. 3)
aspoÀ 5 minút, odstráni sa tak zápa-
ch „novoty“. Poãas tejto operácie mie-
stnosÈ dokonale vetrajte.



33

JEDLÁ (MnoÏstvo)
POLOHA
TERMO-
STATU

POL. GRIL.
PLATNÍ DOBA POZNÁMKY A RADY

Kotlety (1) max 1 6’-8’ Kotlety musia maÈ podºa moÏnosti rovnakú
hrúbku

Hamburger (2) max 1 3’-5’ Grilovaciu platÀu otvorte aÏ po 2‘-3‘, ináã
sa jedlo potrhá

Roast beef (1) med 1 2’-3’ Doba prípravy do krvava

Rebierka (3) max 1 15’-18’ Rebierka po 10’obráÈte

·pízy (3) max 1 8’-10’ Po 4‘- 5‘ obráÈte

Kurãa (1 kg) med 1 75’-80’ Prekrojte na polovicu, rozloÏte, neobracajte

Párky (3) max 1 3’-5 Prekrojte na polovicu

Klobása (2) max 1 4’-6’ Prekrojte na polovicu

ryby med 2 16’-20’
PlatÀu potrite olejom a v polovici doby prí-
pravy obráÈte

zeleniny med 1 6’-8’ Nakrájajte na rovnaké kusy

Kukuriãná ka‰a
(plátky)

med 1 20’-25’ Nakrájajte na plátky s hrúbkou 1,5 cm. Gril
otvorte aÏ po 15‘.

ObloÏené chlebíky med 1 3’-9’ PouÏívajte mäkké Ïemle.

Toasty med 1 2’-3’ Na kaÏd˘ plátok chleba poloÏte iba polovi-
cu plátkového syra.

Pizza med 2 40’-45’ Po vybratí spodnej platne na Àu uloÏte cesto
na pizzu, potom platÀu namontujte späÈ a
pizzu obloÏte podºa chuti

ÂISTENIE
- Pred ak˘mkoºvek úkonom ãistenia

vytiahnite zástrãku zo sieÈovej zásuvky
a nechajte spotrebiã vychladnúÈ.

- Oãistením spotrebiãa po kaÏdom pouÏití
predídete pripaºovaniu zvy‰kov z
predo‰lej prípravy, tvorbe dymu a zápa-
chu.

- 2 grilovacie platne môÏete vybraÈ
stlaãením príslu‰n˘ch háãikov (G) a
môÏete ich um˘vaÈ ruãne v horúcej vode
alebo v um˘vaãke riadu.

- Nechajte ich namoãené niekoºko minút v
teplej vode, aby zmäkli prípadné pripá-
lené zvy‰ky z predo‰lej prípravy.  

- NepoÏívajte abrazívne predmety alebo
prostriedky, ktoré by mohli po‰kodiÈ
alebo po‰krabaÈ povrch s úpravou proti
pripáleniu. 

- âisté a úplne usu‰ené platne namontujte
späÈ, priãom dávajte pozor, aby boli
správne upevenené háãikmi.

- Aby ste mohli vyprázdniÈ alebo oãistiÈ
nádobu na zachytávanie tuku, vyberte ju
potiahnutím smerom von za rukoväÈ. Pri
montáÏi vykonajte úkony v opaãnom
postupe, priãom zatlaãte nádobu aÏ na
doraz.

Nezabudnite, Ïe doby uvedené v tabuºke sú iba pribliÏné. MôÏu sa meniÈ v
závislosti od potravín (zaãiatoãná teplota, obsah vody) a osobn˘ch upredno-
stnení a chuti.
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ITALIA
DEUTSCHLAND
CESKA REPUBLIKA
SLOVAKIA
PORTUGAL
MAGYARORSZÀG
ESPANA

800 854040
01805-225521
800 100 242
0 800-111-741
808200311
06 40 200-704
900 101 497

For general information on how to use the product call the undermentio-
ned contact number. For service needs please refer to the enclosed service
list.

Per informazioni generali sull’utilizzo del prodotto, vogliate rivolger-
vi al call center del Vostro paese. 
Per assistenza tecnica vogliate consultare l’elenco centri assistenza
allegato.
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