DOLEZITE UPOZORNENIA

- Pred pouzitim pecicej panvy si pozorne
precitajte vSetky upozornenia, aby ste
zabranili chybam a dosiahli najlepsich
moznych vysledkov.

- Tento pristroj je vhodny k tepelnej uprave
jedal. Nesmie sa pouzivat na iné Ucely a
nesmie sa menit alebo akymkolvek sp&so-
bom porusova.

- Tento spotrebic je uréeny na pouzivanie v
domdcnosti. Nie je povolené jeho pouzi-
vanie v: priestoroch kuchyniek pre personal
obchodov, kancelarii a inych pracovnych
miest, budovach vidieckej turistiky, hote-
loch, moteloch a mnohych inych Struk-
turach uréenych na ubytovanie, izbach na
prenajom.

- Tento pristroj mozu pouzivat
deti starSie ako 8 rokov a
osoby so znizenymi fyzickymi,
psychickymi a zmyslovymi
schopnostami alebo osoby
bez skusenosti a znalosti,
pokial boli informované o
bezpelnom pouziti pristroja a
pochopili mozné rizika
spojené s jeho pouzitim. Deti
by sa nemali s pristrojom
hrat. Cistenie a udrzbu
nemo6zu vykonavat deti,
pokial nemaju viac ako 8
rokov a nie su pod dohladom.
Uchovavajte pristroj a jeho
Snuru mimo dosahu deti

mladsich ako 8 rokov.
Dbajte na to, aby napdjaci kdbel nebol v
kontaktu s hordcimi ¢astami pristroja pocas
jeho funkcie. e je napajalni kabel poskodo-
van, ga mora zamenjati proizvajalec, poo-
blasceni servis, da se tako izognete vsaki
nevarnosti.
- Nevkladajte ziadne predmety do venti-
la¢nych otvorov. Neupchavajte ich.
Nenechavajte pristroj v dosahu deti a nene-
chavajte ho zapnuty bez dozoru.
- Odpojte zastrcku z elektrickej zasuvky:

» pred uschovanim pristroja alebo pred

odstranenim topnych platni

« pred kazdym tkonom spojenym s istenim
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a udrzbou alebo ihned po pouziti

- Pouzivajte len predlZzovacie kédble, ktoré su v
sulade s bezpecnostnymi normami.

- Nepouzivajte pristroj vonku. Ce je napajalni
kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas¢eni servis, da se tako
izognete vsaki nevarnosti.

- Nikdy neodpojujte zastrcku z elektrickej
zasuvky ahom za kabel.

- Nepouzivajte pristroj bez topnych platni.

- Nikdy neponarajte pristroj do vody.

- Nikdy nepouzivajte pristroj bez vani¢ky na
zber tukov L.

- Pristroj uschovajte len ak uplne

schladol.
- Ked' je pristroj v prevadzke,
vonkajsia povrchova teplota moze

dosiahnut vysokych hodnét. Vzdy
pouzivajte rukovédte a v pripade nutnosti
rukavice.

- Tieto pristroje su v sulade s normou EN
55014 o potlacovani radiového rusenia.

- Pristroj sa nesmie spu$ a pomocou
externého asova a alebo samostatného
dialkového ovladaca.

- Materidly a predmety uréené pre styk s
potravinami su v sulade s poziadavkami
eurépskeho nariadenia 1935/2004.

Upozornenia pre spravnu likvidaciu vyrobku
v sulade s eurépskou smernicou 2002/96/EU
a Legislativnym dekrétom ¢. 151 z 25. jala
2005.
Vyrobok nesmie byt po skonceni
zivotnosti likvidovany spolu s
komunalnym odpadom. Mé6zete ho
odovzdat do prislusnych zbernych
stredisk triedeného odpadu, zria-
B denych mestskymi tradmi, alebo pre-
dajcom, ktori tuto sluzbu poskytuju.
Oddelena likvidacia domaceho elektrického spo-
trebi¢a umoznuje zabranit negativnym dopa-
dom na Zivotné prostredie a zdravie, ktoré hrozia
v pripade jeho nevhodnej likvidacie, a opatovne
pouzit materidly, z ktorych je pristroj vyrobeny,
¢o so sebou prindsa vyraznu uUsporu energii a
zdrojov. Pre zd6raznenie povinnosti likvidovat
elektrospotrebice oddelene je na vyrobku uve-
deny preciarknuty symbol pojazdného odpa-
dového kontajnera. Likvidacia vyrobku zo strany
uzivatela, ktora nie je v sulade s platnymi predpi-
smi, bude mat za nasledok zodpovedajuci
postih.



POPIS PRISTROJA (MOD. CG4001)

A 1zola¢né drzadlo

B Kontrolka

C Nastavitelny termostat

D Displej

E Uchytky na zatvorenie

F Vrchna teflonova platia, odnimatelna
G Uchytky na odnatie platni

H Podstavec

I Spodna teflonova platiia, odnimatelna
L Vanicka na zber tukov

POPIS PRISTROJA (MOD. CG6001-

CG6601)

A Izola¢né drzadlo

B1 Indikator zvolenej funkcie pre vrchnu platriu

C1 Kontrolka zapnutia vrchnej platne

D1 Nastavitelny termostat pre vrchnu platriu

B2 Indikator zvolenej funkcie pre spodnu
platiu

C2 Kontrolka zapnutia spodnej platne

D2 Termostato regolabile per piastra inferiore

E Uchytky na zatvorenie

F Vrchna teflonova platna, odnimatelna a (len
pre mod. CG6601) obojstranna

G Uchytky na odnatie platni

H Podstavec

I Spodna teflonova platna, odnimatelna a (len
pre mod. CG6601) obojstranna

L Vanicka na zber tukov

POPIS TERMOSTATOV D1 - D2 (Mod. CG6001 - Mod.CG6601)

D1 - TERMOSTAT VRCHNEJ PLATNE

K = Keep Warm (udrzujte v teple)

PouZivajte len vtedy, ked je pristroj v pol. 3,

a potraviny uloZte na vrchnt platriu

Pecenie pri OFF
maximdlnej
teplote

INSTALACIA

- Pred pouzitim skontrolujte, ¢i nedoslo k
poskodeniu pristroja pocas prepravy.

- Umiestnite pristroj na vodorovnu plochu
mimo dosahu deti, pretoze niektoré casti pri-
stroja dosahuju pocas pristroja vysoké
teploty.

- Pred zasunutim zastr¢ky do elektrickej
zasuvky sa uistite, ze:

+ napadtie vasej siete suhlasi s hodnotou V uve-
denou na stitku pristroja;

+ zasuvka ma minimalny vykon 10A;

« zasuvka je vhodna pre zéstr¢ku, v opacnom

D2 - TERMOSTAT SPODNEJ PLATNE

pecenie pri
minimdlnej
teplote

OFF
pecenie pri
strednej
teplote Pecenie pri
maximdlnej

teplote

pripade ju nechajte vymenit;

+ zasuvka je spravne a vhodne uzemnena.
Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost v
pripade, Zze tieto normy nie su reSpekto-
vané.

Na odstranenie zapachu novosti pri prvom

pouzivani pristroja ho nechajte otvoreny a v

polohe barbecue (vid' str. 3, pol. 3), tak, ze ho

nechate fungovat aspon 5 minut bez
potravin. Pocas tejto operacie vetrajte miest-
nost.



PREVADZKOVE POLOHY PRISTROJA

VA4S pristroj je uréeny na pouzitie v jednej z nasledujucich 3 poloh:

KONTAKTNA NA ZAPECENIE GRIL - BARBECUE

Idedlna pre masa, zele- Idedlna pre ryby a pizzu (pol. Tato polohu mozete

niny, polentu, sendvice 2 na str. 3). Pre dosiahnutie pouzivat pri vietkych

(pol. 1 nastr. 3). tejto polohy jednou rukou typoch pecenia okrem
zdvihnite smerom nahor pripravy pizze (pol. 3 na
vrchnu cast pristroja a otocte str. 3). Tuto polohu
ju smerom k vam a druhou dosiahnete celkovym
rukou pridrzujte pevne pri- otvorenim grilu.

stroj , drziac ho za rukovat
vanicky na zber tukov

POUZITIE (MOD. CG4001)

Uistite sa, ze vanicka na zber tukov je umiest-

nena spravne.

- Zastrcte zastr¢ku a nastavte termostat (C) do
pozadovanej polohy; (MIN/MED/MAX) kon-
trolka (B) sa rozsvieti. Predhrejte pristroj tak,
ze platne budu zatvorené.

- Ked pristroj dosiahne pozadovanu teplotu,
kontrolka zhasne.

- Rozlozte jedlo urcené na pecenie na platriu

- Umiestnite pristroj do jednej z troch poléh k
dispozicii, 1, 2, 3.

- Pristroj vypnete celkovym otocenim ovladaca
termostatu v protismere hodinovych ruciciek
az na doraz.

- Po ukonéeni pecenia vytiahnite zastrcku a
nechajte pristroj vychladnut.

Nedotykajte sa platne ostrymi kuchynskymi

pomaéckami, aby ste neposkodili jej povrch.

POUZITIE (MOD. CG6001/6601)

Uistite sa, ze vanicka na zber tukov je umiest-

nena spravne.

- Zasunite zastr¢ku a nastavte obidva termo-
staty (spodna a vrchna platiia) do pozadova-
nej polohy podla jedla ur¢eného na grilovanie
(pozri prislusnu tabulku). Sp6soby predhriatia
pristroja sa menia v zavislosti na polohe platni
urcenych na pecenie: Pol.1-2: predhrejte plat-
ne v zatvorenej polohe az do zakroku termo-
statov; Pol. 3: predhrejte platne v otvorenej
polohe az do zadkroku kazdého z dvoch ter-
mostatov. Ked' pouzivate pristroj v Pol.1,
odporucame nastavit obidva termostaty do
polohy Max tak, aby ste dosiahli rovhomerné
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opecenie;

Ked kazda z dvoch platni dosiahne pozado-
vanu teplotu, prislusna kontrolka sa vypne
Rozlozte jedlo ur¢ené na pecenie na platnu.
Pristroj vypnete celkovym oto¢enim ovladaca
termostatov v protismere hodinovych
ruciciek az na doraz.

Po ukonceni pecenia vytiahnite zastr¢ku a
nechajte pristroj vychladnut.

Pre udrzanie upecenych jedal v teplom stave
(s pristrojom v pol. 3), nastavte termostat
vrchnej platne do polohy "K" a polozte potra-
viny na vrchnt platnu.

RADY NA PECENIE
- Len pri mod. CG6601, platne pristroja maju

jednu stranu hladku, ktora je u¢ena na pripra-
vu vajicok, slaninky a toastového chleba, a
jednu stranu vrabkovanu uréenu na grilova-
nie. Preto si jednoduchym sp6sobom mézete
vybrat platnu, na ktorej chcete pripravit
potraviny tak, ze jednotlivé platne odopnete
a pripnete na Zelanu stranu pristroja; davajte
pritom pozor, aby vedenia uréené pre drendz
tukov boli nasmerované smerom dovnlutra
(obr. 1).

Rozmrazené alebo marinované potraviny
osuste predtym, nez ich polozite na platne.
Méso posypte arbmami pred pecenim, solte
ho v momente servirovania. Pri pouziti pri-
stroja v polohe ,kontaktna” odporuc¢ame, aby
hridbka kuskov, ktoré chcete grilovat, bola
rovnakd, ¢im dosiahnete jednotnejsie pece-
nie.

- Pri grilovani ryb je nevyhnutné, aby ste potreli



opornu platru olejom (I).

-V tabulke vém uvadzame niekolko prikladov
pouzitia Vasho grilu. Berte do Uvahy, Zze doba
pecenia uvedend v tabulke, je relativna. Méze
sa menit na zaklade vlastnosti jedal (pocia-
to¢na teplota, obsah vody) a osobnych chuti.

CISTENIE

- Pred akoukolvek operaciou spojenou s
Cistenim odpojte zastrcku z elektrickej
zasuvky a nechajte pristroj vyhladnut.

- Cistenim po kazdom pouziti sa vyhnete pro-
dukcii dymov a neprijemnym zdpachom
pocas nasledujucich peceni.

- Prislusné 2 platne mézete odmontovat tak, ze
budete posobit na prislusné uchytky (G);
moézete ich umyvat v teplej vode aj v umy-
vacke riadu.

- Nechajte platne ponorené v teplej vode na

niekolko minut, aby zmékli pripadné
zvysky priSkvarené na platni pocas pecenia.
Nepouzivajte pomocky alebo abrazivne Cistia-
ce prostriedky, ktoré by mohli poskodit alebo
poskriabat Specialny teflonovy povrch platni.
Umyté a dokonale suché platne namontujte
na gril, pricom venujte pozornost ich spravne-
mu zablokovaniu pomocou poistiek.

Na vyprazdnenie alebo Cistenie vanicky na
zber tukov ju vytiahnite za prislusnu rukovat
smerom von. Na jej zasunutie vykonajte
opacny postup zatlacenim vani¢ky az na
doraz.

TABULKA PECENIA
& s POL. POL. "
JEDLA (Mnoz.) TERMOST. MRIEZOK DOBA POZNAMKY A RADY
Kotlety (1) max 1 6-8 Kotlety musia mat podla moznosti rovnaku hribku
"o Neotvarajte platiiu pred uplynutim 2-3 minat, inak
Hamburger (2) max 1 3'-5 sa jedlo prelomi
Roastbeef (1) Stred. 1 2'-3 Doba pecenia s vysledkom ,krvavé méso”
Rebierka (3) max 1 15'-18' Po uplynuti 10 minut rebierka otocte
Maso na $pajle (3) max 1 8-10' Ototte po uplynuti 4-5 mindt.
Kura (1kg) Stred. 1 75'-80' Prekrojené na polovicu, nikdy neotacajte
Klobaska/Parky max 1 4-6' Prekrojte ich na polovicu:
Platiiu potrite olejom a rybu otocte v polovici
Platky ryby (1) Stred. 2 1620’ e jomaty P
pecenia
Zelenina max 1 6’-8' Pokrajajte na rovnaké kusky
B - Nakrajajte ju na hribku 1,5 cm. Neotvarajte platriu
Polenta (platky) max 1 20-25 pred uplynutim 15 minut.
Plnené sendvice max 1 39 Pouzivajte makké chlebiky
Toast max 1 2'-3’ Na kazdy toast poloZte len polovicu platkového syra
. ;g Po odnati spodnej platne na fiu polozte cesto na
Pizza Stred. 2 4045 pizzu, vratte platiiu naspat a cesto obloZzte podla chuti
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