nedosiahol8rokov.
« Pred zacatim dkonov Cistenia vytiah-

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA
« Ak je poskodeny privodny elektricky

kabel, musite ho dat’ vymenit u
vyrobcu alebo v prevadzke autorizo-
vaného servisu, aby sa predislo aké-
mukolvek riziku.
« Spotrebic sa nesmie nechdvat'v ¢in-
nosti aktivovany vonkajsim  caso-
vacom ani dialkovym ovladacom.
- Tento spotrebic je urceny na pouziva-
nieibavdomacnosti. Nie je povolené
jeho pouZzivanie v: priestoroch kuchy-
niek pre personal obchodov, kancela-
ri a inych pracovnych miest, v
zariadeniach urcenych pre agroturi-
stiku, v hoteloch, moteloch ani inyich
ubytovacich Strukturach a izbach
urcenych na prqnéLom.
« Smie sa pouzivat vyhradne konektor De
Longhi KS-122D, ktory je sticastou vybavy.
» Spotrebicsmu pouzivat aj detivo veku
viac ako 8 rokov a osoby s obmed-
zenymi psychickymi, fyzickymi alebo
rozumovymi schopnostami alebo ak
nemaju dostatok znalosti a skiiseno-
stiza podmienky, Ze su pod dohladom
a boli poucené o bezpecnom
Bouiivanl spotrebica a moznyich ne-
ezpecenstvach pri jeho pouzivani,
Dohliadajte na deti, aby sa so spotre-
bicom nehrali. Ukony pri Cisteni a
udrzbe smd vykondvat aj deti za pod-
mienky, ze maLl] viacako 8 rokovassu
god stalym dohladom.
« Spotrebic a privodny elektricky kabel
nenechdvajte v dosahu deti, ak ich vek
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ite zastrcku elektrického napdjacieho
kabla zo sietovej zasuvky a odpojte
konektor, Pred opdtovnym pouzitim
musi byt miesto osadenia konektora
na spotrebici dokonale suché.
Spotrebic pouzivajte vidy narovneja
suchej ploche, ktora je odolna voci
teplu s vyskou aspon 85 cm, mimo
dosahu deti.
V' blizkosti spotrebica nekladte
horlave [atky.
Pred manipuldciou s platfiou ju ne-
chajte vychladnut (aspon 30 mindt).
UPOZORNENIE: s tymto spotrebicom
nepouzivajte uhlie na grilovanie ani
Bodobné paliva.

0ZOR: platriu s Gpravou proti pripaleniu
neobracajte, kymnieje Uplne studend.
POZOR: na zniZenie rizika poZiaru pri-
pravujte jedlo iba ked'je nadobka na
zachytavanie tuku na svojom mieste.
Pri odpajani spotrebica od elektrickej
siete netahajte za privodny elektricky
kabel, ale pritahani drzte zéstrcku.
Spotrebic nenechdvajte zapnuty bez
dozoru, pretoze by mohol byt zdrojom
nebezpecenstva.
Teplota povrchov5ﬁotrebiéa mdze pocas
jeho cinnosti dosiahnut vysoké hodnoty.
Materidl, z ktorého je spotrebic vyro-
beny a sticasti spotrebica, ktoré pri-
chddzaju do kontaktu s potravinami,
vyhovuju podmienkam eurdpskeho
nariadenia 1935:2004.



OPIS (str. 3)

1. Dvojstrannd platna s povrchom proti pripaleniu

2. Nadobka na zachytavanie tuku

3. Bezpecnostné zariadenie

4, Zdkladna

5. Konektor

Spotrebic sa mdze pouZit dvoma sposobmi (dvojstranna platiia).
Platiia s drazkovanym povrchom je vhodna na pripravu bif-
tekov, kotliet a podobnych jeddl.

- Platha s hladkym povrchom sa pouZiva na pripravu
makkysov, vajicok, krdjanej zeleniny a podobnych jedal.

INSTALACIA A UDRZBA

Pri prvom pouziti

+  Odstrante vetky casti obalu a reklamné nélepky z platne a
nddobky na zachytavanie tuku.

+ Oplachnite a pozorne osuste. Uistite sa, Ze je miesto osade-
nia konektora Gplne suché.

« Napovrch na pecenie naneste jemnu vrstvu rastlinného oleja
alebo na povrch nastriekajte vrstvu kuchynského pripravku
proti pripleniu. Prebytocny olej odstraiite.

Priprava spotrebica

« Polozte zékladiu na pracovnd plochu. Vlozte kovovi né-
dobku na zachytavanie tuku. Platfiu na pecenie ulozte sprav-
nym spdsobom na zékladfiu. Zasuvka platne sa musi
nachddzat na tej istej strane ako bezpecnostné zariadenie.
Spotrebi¢ nepouZivajte, ak nie je nainstalovany podla poky-
nov na strane 3.

Zapnutie spotrebica

= Konektor vsurite tplne do zsuvky platne. Konektor sa ne-
bude dat vsunit iplne, ak platiia nebude namontovand na
zdkladni sprdvnym spdsobom.

« Vsuiite zastrcku privodného elektrického kabla do zasuvky

elektrickej siete.

Nastavte ovlddac teploty na maximélnu hodnotu. Rozsvieti
sa svetelnd kontrolka. Nechajte predhriat 4 - 6 mindt. Je nor-
mélne, Ze sa kontrolka bude pocas predhrevu striedavo za-
pinat a vypinat.

Na dosiahnutie dokonalého opecenia a zvyraznenie znakov
grilovania na hamburgeroch, biftekoch, hot dogoch, kloba-
skach, rybach, kuracich prsiach a inych druhoch mésa sa ui-
stite, Ze je ovlddac teploty v polohe 3. Pri ohreve vopred
pripravenych jedal, na udrzanie teploty jedla alebo pri gri-
lovani jemnejsich jedal, ktorych priprava si vyzaduje nizsie
teploty, prepnite ovladac do polohy 1 alebo 2.

Vypnutle spotrebica

Po ukonceni grilovania nastavte ovlddac teploty na @.

Pred cistenim spotrebica alebo vybratim jeho Casti vytiahnite
zéstrcku privodného elektrického kabla zo zasuvky elektric-
kej siete a nechajte spotrebic vychladnt.

Pri manipuldcii so spotrebicom pouZite prislusné rukovate.

Doby pecunia

Nasledujicu tabulku pouZite ako prirucku pri urceni
mnoZstva potravin a doby pripravy. Uvedené doby pripravy
st priblizné. Potrebnd doba pripravy sa méze lisit'v zvislo-
sti od teploty platne, teploty vzduchu okolia a samotného
jedla. Potraviny na pripravu jedla musia mat vzdy teplotu
prostredia. Na platiiu nikdy nekladte priamo zmrazené po-
traviny: mohli by stvrdndit. Pozorne kontrolujte jedlo a dobu
pripravy prisposobte podla potreby. Na dosiahnutie rovno-
merného opecenia jedlo casto obracajte.

Potraviny Priblizna doba (minuty) Skuska upecenia

Biftek 8-15 Az do Zelaného stupna prepecenia

Bacik 8-15 Zelany stupen opecenia

Bravcové kotlety bez kosti 15-20 Méso nesmie ostat ruzové

Kasky kurcata 25-30 Po pichnuti nozom musi uniknut
priehladnd kvapalina

Hamburger s hribkou 1 cm 8-10 Maso nesmie ostat ruzové

Klobdsky / mdsové gulky 12-15 Méso nesmie ostat ruzové

Hot dog 8-10 Dobre opeceny

Ryba vcelku 8-10 Matny vzhlad, po dotyku vidlickou sa
zacne oddelovat méso

Rybie filé 10 na kazdych 2,5 cm hribky Matny vzhlad, po dotyku vidlickou sa
zacne oddelovat méso




ODPORUCANIA PRI PRIPRAVE JEDAL
Na dosiahnutie lepsieho vysledku platfiu pred pripravou
jedla predhrejte.
Vo vSeobecnosti st na pecenie na platni vhodnejsie rezne
makkého mdsa.
Tvrdsie druhy mésa mozno zmakcit cez noc v marinade.

Aby ste predisli poskriabaniu povrchu platne pri obracani

jedla, vZdy pouZivajte plastovd alebo drevend lopatku.
Ryby a méso by sa malo podla moznosti obrétit'iba raz.
Opakované obracanie jedla nie je nevyhnutné, a naviac, jedlo
sa vysusuje.

Jedlo nikdy nekrdjajte na povrchu platne.

Pri priprave zeleniny, ryb alebo chudého mdsa povrch platne
postriekajte sprejom alebo na fiu naneste jemna vrstvu ra-
stlinného oleja.

Pri peceni mdsa k kiskami tuku alebo marinovaného masa
platiiu nemusite namazat.

Mdso nikdy nepecte prilis dlho.

Ak sa jedlo pripecie k platni, odistite jej povrch z casu na Cas
vydrhnutim kuchynskou papierovou utierkou navlhéenou v
oleji.

Poznamka
Je tipIne normdlne, Ze z platne bude pri prvom poufZiti uni-
kat mierny pach a trochu dymu.
Po ukonceni pecenia a po tplnom vychladnuti spotrebica
(potrebnd doba asponi 30 mindt) vycistite hladky alebo
drdzkovany povrch platne plastovou lopatkou.
Pri dihodobou pouzivani tejto pomdcky na Cistenie na ho-
riicom povrchu by sa plast mohol roztavit.

STAROSTLIVOST A CISTENIE
Pred akymkolvek tkonom cistenia po ukonceni pecenia vy-
tiahnite zstrcku zo sietovej zasuvky a nechajte spotrebic vy-
chladndt. Spotrebi nikdy nepremiestiiujte, kym je hortci.
Vytiahnite konektor. Ak by bolo nevyhnutné spotrebi¢
vycistit, pouzite navihcend utierku.
PRIVODNY ELEKTRICKY KABEL NIKDY NEPONARAJTE DOVODY
ANI DO ZIADNEJ INEJ KVAPALINY,
Vyberte platfiu zo zkladne a odstrante tuk, ktory sa nahro-
madil v kovovej nddobke.
Platia s tpravou proti pripaleniu sa moze umyvat v
umyvacke riadu.
Nédobka na zachytdvanie tuku a plastova zakladiia sa musia
umyvat rucne.
Pri cisteni povrchu na pecenie nepouZivajte kovové drotenky
ani agresivne, ¢i abrazivne Cistiace pripravky, pretoze by
mohli poskodit povrch proti pripdleniu.
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NepouZivajte korozivne pripravky na Cistenie rir, pretoze by
mohli poskodit povrch na pecenie.

Pri odstrafiovani pripaleného jedla pouZite plastovi Skrabku.
Rukovéte umyte po kazdom pouZiti. Pozorne osuste mak-
kou utierkou alebo papierovou kuchynskou utierkou.
Privodny elektricky kabel sa nesmie ponorit do vody ani sa
nesmie vkladat do umyvacky riadu.

Pri jeho Cisteni ho poutierajte makkou utierkou.

Pred opétovnym pouZitim musi byt miesto osadenia konek-
tora spotrebica dokonale sucha.

VYLUCENIE ZODPOVEDNOSTI

Komponenty spotrebica sa pravidelne aktualizuj.

Preto sa niektoré pokyny, 3pecifikdcie alebo obrazky v tejto do-
kumentacii mozu mierne odliSovat od vlastnosti vasho spotre-
bica.

Opis vyrobku v tomto névode je iba ilustracny a nemusi sa vztaho-
vat na konkrétne situacie.

Opis v tomto ndvode neumoZni uplatnenie Ziadnych prav.

Ddlezita informacia pre spravnu likvidaciu vyrobku v su-
lade s eurépskou smernicou 20027967ES

Po ukondeni pracovnej Zivotnosti vyrobku sa s

nim nesmie zaobchddzat ako s mestskym odpa-

dom.

Musite ho odovzdat v autorizovanych miestnych

strediskdch na zber Specidineho odpadu alebo u

L predajcu, ktory zabezpecuje tito sluzbu. Odde-

lenou likvidaciou elektrospotrebica sa predide moznym negativ-
nym vplyvom na Zivotné prostredie a zdravie, ktoré by mohli
vyplyvat z nevhodnej likvidécie odpadu a zabezpeti sa tak recy-
klacia materidlov, ¢im sa umoZni zna¢né ispora energie a zdrojov.
Nevyhnutnost oddelenej likvidécie domdceho spotrebica pripo-
mina oznacenie na vyrobku zobrazujtice preskrtnutt nddobu na
domovy odpad.
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