BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Pred instaldciou a samotnym pouZitim spotrebica si po-
zorne precitajte tento navod na poutzitie. Iba tak mozete
dosiahnut najlepsie vysledky a maximalnu bezpecnost
pri pouziti.

Ak je napdjaci kabel poskodeny, vyrobca
alebo jeho technicky asistencny servis
ho musi vymenit, aby sa predislo aké-
mukolvek riziku.

Nikdy nepondrajte spotrebi¢ do vody.
Tento spotrebi¢ nesmi pouzivat deti
mladsie ako 8 rokov.

Tento spotrebi¢ smd pouzivat deti nad 8
rokov, ak st pod pozornym dohladom.
Tento spotrebi¢ mozu pouzivat osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo bez pat-
ricnych skdsenosti a znalosti, pod pod-
mienkou, Ze st pod prisnym dohladom
a boli poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebica a sd si vedomé rizik.
Spotrebi¢ a kdbel udrZiavajte mimo do-
sahu deti do veku 8 rokov.

Cistenie a tdrzbu, za ktord je zodpoved-
ny pouzivatel, nesmad vykondvat deti.
Spotrebi¢ sa nesmie spustit prostrednic-
tvom vonkajsieho casovaca alebo samo-
statného systému dialkového ovlédania.
Tento spotrebic je urceny vylucne na do-
méce pouZitie.

Neodportica sa pouZitie spotrebita v
prostredi kuchyniek pre zamestnancov
obchodov, kanceldrii a inych pracovnych
oblasti, v agroturizme, hoteloch, mote-
loch a inych ubytovacich zariadeniach
prenajimajucich izby.
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Spotrebice na tepelnd dpravu jedla
musia byt vzdy uloZené na stabilnom
povrchu pouzitim rukovati, (ak s k dis-

pozicii), aby sa predislo vyliatiu hordcich
tekutin.

& Nebezpecenstvo!

Nedodrzanie pokynov mdze alebo bude viest k poraneniam spo-

sobenym elektrickym Sokom s rizikom dmrtia.
Pre pouzitim spotrebica skontrolujte, Ze sietové napétie
zodpoveda napétiu uvedenému na Stitku s Gidajmi o spot-
rebici.
Spotrebic zapéjajte iba do ic¢inne uzemnenych elektrickych
zésuviek s minimélnym istenim 15 A. (V pripade nezludi-
telnosti medzi zastrckou a zasuvkou spotrebica, nechajte
odborne kvalifikovany persondl vymenit zasuvku za ind
vhodnejSiu).
Napdjaci kdbel nesmie zostat v blizkosti, ani sa nesmie
dotykat hortcich casti spotrebica, tepelnych zdrojov ani
ostrych hran.
Pocas cinnosti Cistenia a ked' sa spotrebi¢ nepouZiva, ho
vZdy nechdvajte vypnuty.

Nebezpecenstvo popdlenia!

NedodrZanie upozorneni moze spdsobit popéleniny alebo opa-

reniny.
Spotrebi¢ je pocas prevadzky hordci. NENECHAVAJTE SPOT-
REBICV DOSAHU DETI.
Fritovaci hrniec nepremiestiiujte, ked je olej hortci, preto-
Ze riskujete vazne popaleniny.
Spotrebic prend3ajte pouZitim rukovati na to urcenych. (Na
tento tcel nikdy nepouzivajte rukovat kosa).
Skontrolujte, i olej je dostatocne studeny. Pockajte pribliz-
ne 2 hodiny.
Nenechdvajte napdjaci kabel visiet z okraja povrchu, na
ktorom je postaveny fritovaci hrniec, kde ho mdze lahko
chytit dieta alebo mdze prekazat pouzivatelovi.
Dajte pozor na vriacu paru a pripadné postriekanie olejom.
Olej a tuk sd horlavé; ak sa k nim dostane ohef, spotrebi¢
okamZite odpojte zo zdsuvky a zahaste oheni vekom ale-
bo prikryvkou. Na uhasenie plameriov nikdy nepouZivajte
vodu.
Pred vybratim odstrénitelnej nddoby vzdy pockajte, kym
nebudu olej a tuk dplne studené.

Upozornenie!
NedodrZanie upozorneni moze spdsobit zrazenia alebo posko-
denie spotrebica.
Spotrebi¢ neumiestiiujte do blizkosti zdrojov tepla.



Fritovaci hrniec mdze byt uvedeny do prevadzky iba po-
tom, ako ho naplnite olejom alebo tukom.
V skuto¢nosti, ak sa zohrieva naprazdno, aktivuje sa bez-
pecnostné zariadenie, ktoré prerusi prevadzku.
V takom pripade je pre obnovenie prevadzky spotrebica
potrebné sa obratit na nase autorizované stredisko.
Ak by fritovaci hrniec stracal olej, obrdtte sa na stredisko
technickej pomoci alebo na oprévneny persondl podniku.
Spotrebi¢ nespustajte, ak je poskodeny (napr. padom) ale-
bo ak vykazuje prevddzkové problémy.
Obrétte sa na autorizované asistencné centrum vyrobcu.
Zéstrcku nevytahujte potiahnutim za napdjaci kabel. Vzdy
uchopte samotnu zastrcku.
Nikdy nepondrajte do vody alebo akejkolvek tekutiny ria-
diacu jednotku, kabel alebo zdstrcku.

- NepouZivajte veko pocas fritovania.

m Vsimnite si:

Tento symbol upozoriiuje na odporicania a informdcie dolezité

pre uZivatela.
Je tiplne normédlne, ked je pri prvom pouZiti spotrebic citit
novotou.
Miestnost vyvetrajte.
PouZivanie olejov remeselnej vyroby alebo olejov so zvy3e-
nou kyslostou je zakdzané.
Vzdy dodrZiavajte hladiny MIN a MAX uvedené vnitri odni-
matelnej nadoby.
Bezpecnostny mikro vypinac zarucuje, Ze vyhrevny ¢lanok
moze fungovat, iba ak je riadiaca jednotka sprévne umiest-
nena.

I
Q rToto zariadenie je v zhode s Nariadenim Eurdpskeho parla-
mentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materidloch a predmetoch urce-
nych na styk s potravinami.

CISTENIE

Pred akymkolvek Cistenim sa uistite, ¢i je z4-
strcka odpojena.

Fritovaci hrniec nikdy nepondrajte do vody
ani ho nedrzte pod pridom vody z vodovodu
(pozri abr. 6).

Ak by sa do riadiaceho panelu dostala voda,
mohla by spdsobit traz elektrickym pradom.
Skontrolujte, Ci olej je dostatocne studeny,
ndsledne odoberte riadiacu jednotku a vy-
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pustite olej.

Odstraite usadeniny z nadoby pomocou
hubky alebo absorpnym papierom.

S vynimkou riadiacej jednotky, napéjacieho
kabla a odporu sa vSetky ostatné asti mozu
umyvat teplou vodou a Cistiacim prostried-
kom na umyvanie riadu (pozri obr. 7).

Nikdy nepouZivajte drsné hubky, aby ste fri-
tovaci hriec neznicili.

Na konci fritovania vSetko velmi starostlivo
osuste.

Zabranite tomu, aby pocas prevadzky doslo
k postriekaniu hordcim olejom.

LIKVIDACIA SPOTREBICA

Nelikvidujte spotrebi¢ spolu s domacim odpadom, ale
Eodovzdajte ho do centra separovaného zberu.

—
TECHNICKE UDAJE

model: rozmery (VxSxH):  hmotnost:
F32110 400x255x280 3.1Kg
F32210 400x255x280 2.8kg
F32410 400x255x280 3.1kg
F32420 400x255x300 3.3kg

OPIS SPOTREBICA

Termostaticky requldtor pre reguldciu teploty
Svetelny indikétor teploty oleja

Riadiaca jednotka

K63 so sklopnou nasadkou

Ukazovatel maximalneho mnoZstva potraviny (ak sa pou-
7iva)

Ukazovatel hladin oleja MIN — MAX

DrZiak ko3a

Odstrénitelnd nddoba

Elektricky odpor

Plast

Rukovate

Veko s rukovétou

Kablovy priestor

Reset bezpecnostného tepelného zariadenia

mo N W=

To === —Tom



BEZPECNOSTNE TEPELNE ZARIADENIE

Spotrebic je vybaveny bezpecnostnym tepelnym zariadenim,
ktoré prerusi zohrievanie v pripade chybného pouzitia alebo
anomalnej prevadzky.

Ked' spotrebic vychladne, pomocou $péradla alebo niecim po-
dobnym jemne stlacte tlacidlo opdtovného zapnutia bezpe¢-
nostného zariadenia (P) pri napise RESET (pozri obr. 1).

Ak by spotrebi¢ nefungoval, je potrebné sa skontaktovat s auto-
rizovanym asistencnym centrom vyrobcu.

NAVOD NA POUZITIE

Pred prvym pouZitim fritovacieho hrnca dobre vycistite teplou
vodou a Cistiacim prostriedkom na umyvanie riadu ko3 (D), né-
dobu (H) a veko (N).

Riadiacu jednotku s napajacim kablom a rdrkou mozete vycistit

vlhkou handrickou.

Uistite sa, Ze do riadiace] jednotky neprenikla voda a Ze na dne
odnimatelnej nddoby nie sd zvysky.

Overte, i je riadiaca jednotka je dobre pripevnend ku konstruk-
i fritovacieho hmca.

Bezpecnostny mikro vypinac nedovoluje prevadzku spotrebica,
ak nie je riadiaca jednotka (C) sprdvne ulozend na svojom mies-
te.

DOPLNENIE OLEJA ALEBO TUKU
Otocte rukovatou sklopného ko3a, az kym sa nezablokuje
(poloha 2 na obr. 2).
Vyberte ks (D) potiahnutim nahor.
Ak pouzivate olej, nalejte ho do nadoby (H) az po maximdl-
nu uvedent hodnotu (pozri obr. 3).
Nikdy neprekracujte tito hodnotu. Inak riskujete, Ze olej
vytecie z nddoby.
Hladina oleja sa vidy musi nachddzat medzi oznacenim
maxima a minima (F).
Najlepsie vysledky sa dosiahnu pouitim dobrého arasido-
vého oleja.
Ak pouzivate hrudky tuku, nakrajajte ich na kdsky a dajte
rozpustit do inej nddoby, a potom rozpusteny tuk nalejte
do nddoby vo fritovacom hrnci.
Tuk nikdy nerozpustajte v kosi ani na mriezke fritovacieho
hrnca (pozri obr. 4).

PREDHRIATIE
Odoberte veko.

Vsimnite si: NepouZivajte veko pocas fritovania alebo
predhrievania (obr. 9).
Jedlo na fritovanie vloZte do kosa (D).

Nikdy nepresahujte maximalnu hladinu uvedend v kosi
(obr. 8).
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Uistite sa, i je ndsadka kosa umiestnend spravne (poloha 2
na obr. 2).

Spotrebic pripojte do siete.

Umiestnite regultor (A) termostatu (pozri obr. 5) nastavte
na pozadovanu teplotu (pozri tabulku varenia).

Po dosiahnuti nastavenej teploty sa vypne svetelnd kon-
trolka (B).

FRITOVANIE

Len ¢o sa kontrolka (B) vypne, ponorte ko3 (D) do oleja.
Pondrajte ho velmi pomaly, aby sa zabrénilo postriekaniu
horticim olejom alebo jeho tniku.

Je bezné, Ze sa uvolni para.

Po uplynuti casu varenia zdvihnite ks (D) a skontrolujte, i
jedlo dosiahlo pozadovany stupefi usmazenia.

Ak si myslite, Ze sa varenie dokoncilo, spotrebi¢ vypnite
uvedenim termostatického reguldtora (A) do polohy,+".
Vytiahnite zdstrcku z elektrickej zasuvky.

Poznamka: pre viacero fritovani za sebou pockajte, kym sa
kontrolka (B) vypne, ¢o znamend, Ze bola znovu dosiahnu-
td prednastavend teplota.

Potom znovu pomaly pondrajte ko3 (D) do oleja.

TRVANLIVOST OLEJA ALEBO TUKU

Olej alebo tuk nikdy nesmie klesndt pod minimalnu hladinu.
Obcas ho treba plne vymenit.

Trvanlivost oleja alebo tuku zavisi od toho, ¢o sa frituje.
Napriklad smazenie jedla obaleného v strihanke nici olej viac
ako jednoduché fritovanie.

V akomkolvek fritovacom hrnci sa olej kazi, ak sa zohrieva viac-
krat! Preto, aj ked'sa pouZiva spravne, odpord¢ame ho pravidel-
ne Uplne vymenit.

FRITOVANIE NEZMRAZENYCH POTRAVIN

Kos nepretazujte.

Mohlo by to vyvolat néhly pokles teploty oleja a teda prili$
mastné a nerovnomerné fritovanie.

Skontrolujte, ¢i st potraviny nakrdjané na tenko a sd rovnakej
hridbky, kedZe potraviny nakrdjané na hrubo sa vo vnitri zle uva-
ria, hoci ziskaju pekny vzhlad.

Naopak tie, ktoré majd rovnomernt hrdbku, dosiahnu tie7 aj
idedlny stuperi uvarenia.

Potraviny pred ponorenim do oleja alebo tuku tplne vysuste,
aby sa zabranilo striekaniu oleja.

Okrem toho, vlhké potraviny si po vareni makké (hlavne zemia-
ky).

Odporica sa obalit alebo omdcit potraviny hohaté na vodu
(ryby, méso, zelenina), pricom pred ponorenim do oleja od-
straiite nadbyto¢nu strihanku alebo muku.




Pri vareni cestovinovych jeddl ich odpori¢ame najprv vlozit do
prézdneho ko3a.

Po dosiahnuti nastavenej teploty, ich ponorte priamo do ho-
riceho oleja, aby sa zabranilo prilepeniu cestoviny ku ko3u.
Prestudujte si nasledujiicu tabulku, pricom berte do Uvahy, Ze
doby a teploty pecenia sd priblizné a musia sa regulovat podla
mnoZstva a vlastnej chuti.

Potravina Teplota (°C) Doby pecenia (minuty)
CERSTVE HRANOLKY, CELA PORCIA 170° 11-15
RYBY Kalamére 140° 9-13
Musle 140° 10-14
Sardinky 140° 10-14
Krevety 140° 8-12
Platesy 140° 6-10
MASO Bravcové kotlety 160° 8-12
Kuracie kotlety 160° 9-13
Masové gulky 160° 9-13
ZELENINA  Articoky 150° 13-18
Karfiol 150° 10-14
Huby 150° 8-12
Baklazany 150° 9-13
Cukiny 150° 13-18
FRITOVANIE MRAZENYCH POTRAVIN
Mrazené potraviny maji velmi nizku teplotu. Jej dosledkom
je znacne znizené teploty tekutiny na varenie. Aby ste dosiahli
dobry vysledok, odpordcame vam ks prilis nenaplnit. Mrazené
potraviny s Casto pokryté pocetnymi kry3talikmi ladu, ktoré sa
musia odstranit este pred varenim. Potom velmi pomaly ponor-
te ko3 do fritovacieho oleja, aby ste zabranili bublaniu oleja.
Casy varenia s priblizné a musia sa nastavit podla pociatocne]
teploty potravin na fritovanie a podla teploty, ktord odporica
vyrobca mrazenych potravin.
Potravina Teplota °C Doby pecenia (minuty)
PREDVARENE MRAZENE HRANOLKY 190° 10-14
ZEMIAKOVE KROKETY 180° 7-10
RYBY Rybie prsty z tresky 180° 3-6
Filety z platesy 180° 2-5
MASO Kuracie kotlety 180° 3-6
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