BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Pred intalaciou a samotnym pouzitim spotrebica si po-

zorne precitajte tento navod na poutzitie. Iba tak mozete

dosiahnut najlepsie vysledky a maximalnu bezpecnost
pri pouziti.
Ak je napdjaci kabel poskodeny, vyrobca
alebo jeho technicky asistencny servis
ho musi vymenit, aby sa predislo aké-
mukolvek riziku.

« Nikdy neponarajte spotrebic do vody.

« Tento spotrebi¢ nesmi pouzivat deti
mladsie ako 8 rokov. Tento spotrebic smii
pouZivat deti nad 8 rokov, ak sd pod po-
zornym dohladom. Tento spotrebi¢ mozu
pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schop-
nostami alebo bez patricnych skisenosti
a znalosti, pod podmienkou, Ze st pod
prisnym dohladom a boli poucené o bez-
pecnom pouZivani spotrebica a su si ve-
domé rizik. Spotrebic a kbel udrZiavajte
mimo dosahu deti do veku 8 rokov. Cis-
tenie a ddrzbu, za ktord je zodpovedny
pouzivatel, nesma vykondvat deti.

«  Spotrebic sa nesmie spustit prostrednic-
tvom vonkajsieho casovaca alebo samo-
statného systému dialkového ovladania.

- Tento spotrebi¢ je urceny vylucne na
domdce pouZitie. Neodporica sa pouzi-
tie spotrebica v prostredi kuchyniek pre
zamestnancov obchodov, kanceldrii a
inych pracovnych oblasti, v agroturizme,
hoteloch, moteloch a inych ubytovacich
zariadeniach prenajimajucich izby.

« Spotrebice na tepelnd dpravu jedla
musia byt vzdy uloZené na stabilnom
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povrchu pouzitim rukovati, (ak s k dis-
pozicii), aby sa predislo vyliatiu hordcich
tekutin.

Nebezpecenstvo!

Nedodrzanie pokynov moZe alebo bude viest k poraneniam spo-
sobenym elektrickym Sokom s rizikom dmrtia.

Pre pouzitim spotrebica skontrolujte, Ze sietové napétie
zodpoveda napétiu uvedenému na Stitku s Gidajmi o spot-
rebii.

Spotrebic zapdjajte iba do G¢inne uzemnenych elektrickych
zésuviek s minimélnym istenim 15 A. (V pripade nezludi-
telnosti medzi zdstrckou a zasuvkou spotrebica, nechajte
odborne kvalifikovany persondl vymenit zasuvku za ind
vhodnejSiu).

Napdjaci kdbel nesmie zostat v blizkosti, ani sa nesmie
dotykat hordcich casti spotrebica, tepelnych zdrojov ani
ostrych hrén.

Pocas cinnosti Cistenia a ked' sa spotrebi¢ nepouZiva, ho
vZdy nechdvajte vypnuty.

& Nebezpecenstvo popdlenia!

NedodrZanie upozorneni moze spdsobit popéleniny alebo opa-
reniny.

Spotrehi¢ je pocas prevadzky hordci. NENECHAVAJTE SPOT-
REBICV DOSAHU DETI.

Fritovaci hrniec nepremiestiiujte, ked je olej hortci, preto-
Ze riskujete vazne popdleniny.

Spotrebic prend3ajte pouZitim rukovati na to urcenych. (Na
tento (cel nikdy nepouzivajte rukovat kosa). Skontrolujte,
Ci olej je dostatocne studeny. Pockajte priblizne 2 hodiny.
Nenechdvajte napdjaci kabel visiet z okraja povrchu, na
ktorom je postaveny fritovaci hrniec, kde ho mdze lahko
chytit dieta alebo moze prekazat pouzivatelovi.

Dajte pozor na vriacu paru a pripadné postriekanie olejom.
Olej a tuk sd horlavé; ak sa k nim dostane ohef, spotrebi¢
okamZite odpojte zo zdsuvky a zahaste ohenl vekom ale-
bo prikryvkou. Na uhasenie plameriov nikdy nepouZivajte
vodu.

Pred vybratim odstrénitelnej nddoby vzdy pockajte, kym
nebudu olej a tuk dplne studené.

A Upozornenie!

NedodrZanie upozorneni moze spdsobit zrazenia alebo posko-
denie spotrebica.

Spotrebi¢ neumiestiiujte do blizkosti zdrojov tepla.

Fritovaci hrniec méZe byt uvedeny do prevédzky iba po-
tom, ako ho naplnite olejom alebo tukom. V skutocnosti,
ak sa zohrieva naprdzdno, aktivuje sa bezpecnostné zaria-
denie, ktoré prerusi prevadzku. V takom pripade je pre ob-



novenie prevddzky spotrebica potrebné sa obratit na nae
autorizované stredisko.

Ak by fritovaci hrniec strécal olej, obrétte sa na stredisko
technickej pomoci alebo na oprévneny persondl podniku.

« Spotrebi¢ nespustajte, ak je poskodeny (napr. paddom)
alebo ak vykazuje prevadzkové problémy. Obratte sa na
autorizované asistencné centrum vyrobcu.

« Zéstrtku nevytahujte potiahnutim za napdjaci kabel. Vzdy
uchopte samotnu zastrcku.

+  Nikdy nepondrajte do vody alebo akejkolvek tekutiny ria-
diacu jednotku, kabel alebo zdstrcku.

«+ Iba pre modely s plastovym vekom. NepouZivajte veko po-
(as fritovania.

m Vsimnite si:

Tento symbol upozorfiuje na odporicania a informdcie dolezité

pre uZivatela.
Je tiplne normalne, ked'je pri prvom poutziti spotrebic citit
novotou. Miestnost vyvetrajte.
PouZivanie olejov remeselnej vyroby alebo olejov so zvy3e-
nou kyslostou je zakdzané.
Vidy dodrZiavajte hladiny MIN a MAX uvedené vnitri odni-
matelnej nadoby.
Bezpecnostny mikro vypinac zaruCuje, Ze vyhrevny ¢clanok
moze fungovat, iba ak je riadiaca jednotka spravne umiest-
nend.

Tento spotrebic je v slade s eurépskym nariadenim 1935/2004
o materidloch uréenych na styk s potravinami.

CISTENIE

Pred akymkolvek istenim sa uistite, Ci je zastrcka odpojend.
Fritovaci hrniec nikdy nepondrajte do vody ani ho nedrzte pod
pridom vody z vodovodu (pozri obr. 6). Ak by sa do riadiaceho
panelu dostala voda, mohla by spdsobit traz elektrickym pru-
dom.

Skontrolujte, ¢i olej je dostatone studeny, ndsledne odoberte
riadiacu jednotku a vypustite olej.

Odstrénte usadeniny z nddoby pomocou hubky alebo absorp¢-
nym papierom.

S vynimkou riadiacej jednotky, napdjacieho kdbla a odporu sa
vietky ostatné casti mdzu umyvat teplou vodou a Cistiacim pro-
striedkom na umyvanie riadu (pozri obr. 7).

Nikdy nepouZivajte drsné hubky, aby ste fritovaci hrniec nezni-
dli.

Na koni fritovania vetko velmi starostlivo osuste. Zabranite
tomu, aby pocas prevadzky doslo k postriekaniu horticim ole-
jom.

LIKVIDACIA SPOTREBICA

Nelikvidujte spotrebi¢ spolu s domdcim odpadom, ale
Eodovzdajte ho do centra separovaného zberu.

—
TECHNICKE UDAJE

model: rozmery (VxSxH):  hmotnost:
F44510 455x275x295 3,72kg
F44520 455x275x325 3,98kg
F44532 445x285x330 5,18kg

OPIS SPOTREBICA

Termostaticky regulator pre requldciu teploty
Svetelny indikdtor napdjania spotrebica (Cervenej farhy)
Svetelny indikétor teploty oleja (zelenej farby)
Bezpecnostny mikro vypinac

Ukazovatel' maximalneho mnozstva potraviny
Ukazovatel hladin oleja MIN — MAX

Drziak kosa

Vypustaci kohdtik oleja (ak existuje)
Vypustaci kohdtik oleja (ak existuje)

Olejovy filter

Plastové veko (iba na niektorych modeloch). NepouZivajte
pocas fritovania

Plast

Rukovate

Miesto pre upevnenie riadiacej jednotky

Veko s rukovétou

Okienko (ak existuje)

Kryt filtra (ak existuje)

Odstranitelnd nddoba

K3 so sklopnou nésadkou

Elektricky odpor

Riadiaca jednotka

Kablovy priestor

Reset bezpecnostného tepelného zariadenia
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BEZPECNOSTNE TEPELNE ZARIADENIE

Spotrebic je vybaveny bezpecnostnym tepelnym zariadenim,
ktoré prerusi zohrievanie v pripade chybného pouzitia alebo
anomalnej prevadzky. Ked' spotrebi¢ vychladne, pomocou $pé-
radla alebo niecim podobnym jemne stlacte tlacidlo opdtov-
ného zapnutia bezpecnostného zariadenia (Z) pri népise RESET
(pozri obr. 1). Ak by spotrebic nefungoval, je potrebné sa skon-
taktovat s autorizovanym asistencnym centrom vyrobcu.




NAVOD NA POUZITIE

Pred prvym pouzitim fritovacieho hrnca dobre vycistite teplou
vodou a Cistiacim prostriedkom na umyvanie riadu ko3, nddobu
a veko. Riadiacu jednotku s napéjacim kablom a rirkou mozete
vydistit vihkou handrickou. Uistite sa, Ze do riadiacej jednot-
ky neprenikla voda a Ze na dne odnimatelnej nadoby nie su
zvysky. Overte, G je riadiaca jednotka je dobre pripevnend ku
konstrukcii fritovacieho hrnca. Bezpecnostny mikro vypina¢ (D)
nedovoluje prevadzku spotrebica, ak nie je riadiaca jednotka (U)
spravne uloZend na svojom mieste (N).

DOPLNENIE OLEJA ALEBO TUKU
Otocte rukovatou sklopného ko3a, az kym sa nezablokuje
(poloha 2 na obr. 2). Vyberte ko$ (S) potiahnutim nahor.
Ak pouzivate olej, nalejte ho do nddoby (R) az po maximal-
nu uvedent hodnotu (pozri obr. 3).
Nikdy neprekracujte tito hodnotu. Inak riskujete, Ze olej

vytecie z nddoby. Hladina oleja sa vzdy musi nachddzat

medzi oznacenim maxima a minima (F). Najlepsie vysled-
ky sa dosiahnu pouZitim dobrého arasidového oleja.
Ak pouzivate hrudky tuku, nakrajajte ich na ksky a dajte
rozpustit do inej nddoby, a potom rozpusteny tuk nalejte
do nddoby vo fritovacom hrnci. Tuk nikdy nerozpustajte v
kosi ani na mriezke fritovacieho hrnca (pozri obr. 4).

PREDHRIATIE
Jedlo na fritovanie vlozte do kosa (S). Nikdy nepresahuijte
maximélnu hladinu uvedent v kosi (obr. 8). Uistite sa, i je
ndsadka kosa umiestnend spravne (poloha 2 na obr. 2).
Spotrebic pripojte do siete. Oba svetelné indikatory (B) a
(C) sa rozsvietia.
Termostaticky requldtor (A) (pozri obr. 5) nastavte na poza-
dovani teplotu (pozri tabulku varenia), svetelny indikator
teploty oleja (C) zelenej farby sa vypne.
Po dosiahnuti nastavenej teploty sa zapne svetelny indikd-
tor (C) zelenej farby.

FRITOVANIE
Akonéhle sa zapne svetelny indikdtor (C), pondrajte ks (S)
do oleja pomalym pohybom, aby sa zabranilo postriekaniu
alebo vyteceniu horticeho oleja.
Je bezné, Ze sa uvolni para.
Po uplynuti casu varenia zdvihnite ko3 (S) a skontrolujte, ¢i
jedlo dosiahlo pozadovany stupefi usmazenia.
Ak si myslite, Ze sa varenie dokoncilo, spotrebi¢ vypnite
uvedenim termostatického regulatora (A) do polohy,+".
Vytiahnite zastrcku z elektrickej zasuvky.
Vsimnite si Ak chcete fritovanie viackrét zopakovat, pockaj-
te, kym sa zapne zelené svetlo indikétora, ktory oznacuje
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nové dosiahnutie nastavenej teploty. Potom znovu pomaly
pondrajte ko3 (S) do oleja.

TRVANLIVOST OLEJA ALEBO TUKU

Olej alebo tuk nikdy nesmie klesndt pod minimalnu hladinu.
Obcas ho treba tplne vymenit. Trvanlivost oleja alebo tuku za-
visi od toho, ¢o sa frituje. Napriklad smazZenie jedla obaleného v
strihanke nici olej viac ako jednoduché fritovanie. V akomkolvek
fritovacom hrnci sa olej kazi, ak sa zohrieva viackrat! Preto, aj
ked'sa pouziva spravne, odporicame ho pravidelne tplne vy-
menit.




FRITOVANIE NEZMRAZENYCH POTRAVIN

K63 nepretazujte. Mohlo by to vyvolat ndhly pokles teploty oleja
a teda prilis mastné a nerovnomerné fritovanie.

Skontrolujte, ¢ su potraviny nakréjané na tenko a sd rovnakej
hribky, kedze potraviny nakrdjané na hrubo sa vo vnitri zle
uvaria, hoci ziskaji pekny vzhlad. Naopak tie, ktoré maju rov-
nomernd hrdbku, dosiahnu tie7 aj idedlny stupen uvarenia.
Potraviny pred ponorenim do oleja alebo tuku tplne vysuste,
aby sa zabrdnilo striekaniu oleja. Okrem toho, vlhké potraviny
sti po vareni makké (hlavne zemiaky). Odporica sa obalit alebo

omUcit potraviny bohaté na vodu (ryby, maso, zelenina), pricom
pred ponorenim do oleja odstréiite nadbyto¢nd strihanku ale-
bo muku. Pri vareni cestovinovych jeddl ich odporicame najprv
vloZit do prazdneho koa. Po dosiahnuti nastavenej teploty, ich
ponorte priamo do hordceho oleja, aby sa zabranilo prilepeniu
cestoviny ku kodu.

Prestudujte si nasledujlicu tabulku, pricom berte do tvahy, Ze
doby a teploty pecenia sd priblizné a musia sa regulovat podfa
mnoZstva a vlastnej chuti.

Potravina Teplota (°C) Doby pecenia (minuty)
CERSTVE HRANOLKY, CELA PORCIA 170° 1-15
RYBY Kalamare 140° 9-13
Musle 140° 10-14
Sardinky 140° 10-14
Krevety 140° 8-12
Platesy 140° 6-10
MASO Bravéové kotlety 160° 8-12
Kuracie kotlety 160° 9-13
Méasové gulky 160° 9-13
ZELENINA  Articoky 150° 13-18
Karfiol 150° 10-14
Huby 150° 8-12
Baklazany 150° 9-13
Cukiny 150° 13-18
FRITOVANIE MRAZENYCH POTRAVIN
Mrazené potraviny maji velmi nizku teplotu. Jej dosledkom
je znacne znizené teploty tekutiny na varenie. Aby ste dosiahli
dobry vysledok, odporicame vém kos prilis nenaplnit. Mrazené
potraviny s Casto pokryté pocetnymi krystalikmi ladu, ktoré sa
musia odstranit este pred varenim. Potom velmi pomaly ponor-
te kos do fritovacieho oleja, aby ste zabranili bublaniu oleja.
Casy varenia s priblizné a musia sa nastavit podfa pociatocnej
teploty potravin na fritovanie a podla teploty, ktori odportca
vyrobca mrazenych potravin.
Potravina Teplota °C Doby pecenia (mintty)
PREDVARENE MRAZENE HRANOLKY 190° 10-14
ZEMIAKOVE KROKETY 180° 7-10
RYBY Rybie prsty z tresky 180° 3-6
Filety z platesy 180° 2-5
MASO Kuracie kotlety 180° 3-6
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MODELY VYBAVENE VYPUSTACIM KOHUTIKOM

OLEJA

POZOR: olej nevypustajte, ked je hordci, pretoZe riskujete vznik

popalenin.

Postupujte nasledujticim sposobom:

1. Vyberte kos.

2. Otvorte dvierka (H).

3. Otvorte kohdtik (I) jeho otocenim proti smeru otdcania
hodinovych ruciciek.

4. Nechajte vytiect tekutinu do nddoby (pozri obrézok nizsie),
pricom zabezpecte, aby nepretiekla.

5. Odstrénte pripadné usadeniny z nddoby pomocou hubky
alebo absorpénym papierom.

6.  Zatvorte kohdtik jeho otocenim v smere otécania hodino-
vych ruciciek.

7. Inovu zatvorte dvierka (H).
Je dobrym zvykom osobitne skladovat olej pouZity na frito-
vanie ryb a olej pouzity na fritovanie inych jedal.
Ak pouZijete bravéovd mast alebo slaninu, nenechajte ju
prilis vychladnit, aby nestuhla.

m Vsimnite si: nddoba spotrebica je vybavend odnimatel-
nym filtrom, ktory zachytdva najvacsie zvysky fritovania. Po
Gplnom vyprdzdneni oleja z nddoby vyberte filter potiahnutim
podla obrazku 9, umyte ho istiacim prostriedkom na riad, po-
tom ho opétovne uloZte na miesto.

m Vsimnite si: po odstraneni riadiaceho panelu a ¢asovaca,
vietky ostatné Casti fritovacieho hrnca mozete umyvat v umy-
vacke riadu.
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