PRED INSTALACIOU A POUZITIM SPOTREBICA SI POZORNE
PRECITAJTE TENTO NAVOD NA POUZIVANIE. IBA TAK DOSIAHNETE
(O NAJLEPSIE VYSLEDKY A MAXIMALNU BEZPECNOST PRI JEHO
POUZIVANI.

POPIS SPOTREBICA

A.
B.

mmo N
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Displej

Tlatidla ,-/+" na predizenie/skratenie doby alebo zvy3enie/
znizenie teploty

Tlacidlo TEMP/TIME na volbu rezimu doby/teploty
Tlacidlo START/STOP (zapnuty/vypnuty)

,Cervend” svetelnd kontrolka POWER (napajanie)
+Lelend” svetelnd kontrolka READY (pripraveny) dosiahnutia
teploty

Tlacidlo LF na roztopenie tuku + reset pocitadla
Bezpecnostny mikrospinac

Ko3 so sklopnym drzadlom

Indikdtor maximalneho mnozstva potravin
Vyberatelnd vanicka

Indikdcia hladin oleja MIN — MAX

DrZiak kosika

Miesto na upevnenie skupiny ovlddacov

Rukovite

Pl&st

Kohutik na vypustenie oleja (ak je k dispozicii)

Dvierka kohutika na vypustenie oleja (ak je k dispozicii)
Veko s rukovétou

Filter (ak je k dispozicii)

Okienko (ak je k dispozicii)

Elektricky odpor

Reset bezpecnostnej tepelnej poistky

Olejovy filter

Priestor na kabel

DOLEZITE UPOZORNENIA

Tento spotrebi¢ bol navrhnuty iba na fritovanie jeddl a na
pouzitie v domdcnosti. Nesmie sa pouzivat na iné Gcely a
nesmiete ho upravovat ani prisposobovat na Ziadne iné
pouZitie.

Spotrebi¢ nezapinajte, ak je poskodeny (napr. nésledkom
pddu) alebo ak nefunguje spravne.

Obrétte sa na vyrobcom autorizované servisné stredisko.
Pred pouzitim spotrebica skontrolujte, ¢i napatie elektrickej
siete zodpoveda napatiu uvedenému na Stitku spotrebica.
Spotrebi¢ zapojte vyhradne do sprévne uzemnenej zasuvky
elektrickej siete s minimalnym krytim 16 A.

Ak by sa privodny elektricky kabel poskodil, treba ho dat
vymenit za novy u vyrobcu alebo v autorizovanom servisnom
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stredisku, aby ste predisli akémukolvek riziku.

Nevytahujte zéstrcku tahanim za privodny elektricky kabel.
pri vytahovani drzte zéstrcku.

Privodny elektricky kabel nesmie ostat v blizkosti ani sa
nesmie dotykat hordcich casti spotrebica, zdrojov tepla ani
reznych hran.

Spotrebi¢ neumiestiujte v blizkosti zdrojov tepla ani v blizko-
sti moznych zdrojov vody.

Pri pde z vysky moze fritéza spdsobit vazne popaleniny.
Nedovolte, aby privodny elektricky kabel visel cez okraj praco-
vnej plochy, na ktorej stoji fritéza ani tam, kde by bol lahko v
dosahu dietata alebo kde by prekazal pouzivatelovi.
NepouZzivajte elektrické prediZovacie kable.

Pocas prevadzky je spotrebic teply, preto pouZivajte iba
drzadld a rukovite.

SPOTREBIC NENECHAVAJTE V DOSAHU DETI.

Fritézu neprendsajte, ak je v nej hordci olej, pretoZe hrozi
nebezpecenstvo vazneho popélenia.

Spotrebic sa smie premiestiiovat az po vychladnuti, pricom sa
musia pouZit prislusné rukovate.

Fritéza sa smie uvadzat do prevadzky az po jej spravnom na-
plneni olejom, ak by ste ju zahrievali naprézdno, zasiahlo by
bezpecnostné tepelné zariadenie, ktoré prerusi ¢innost.

Pri pouzivani tuku sa musi nevyhnutne aktivovat funkcia
,Lard Function’”.

Vidy dodrZiavajte hladiny MIN a MAX naznacené na vndtor-
nej strane vyberatelnej vanicky.

Bezpecnostny mikrospina¢ zarucuje fungovanie ohrevného
Clanku iba v pripade, Ze je spravne umiestnend skupina
ovladacov.

Spotrebi¢ vzdy odpojte od elektrického napdjania pocas
Cistenia a ked'je mimo prevadzky.

Skupinu ovlddacov, privodny elektricky kabel ani elektricku
zéstreku nikdy nepondrajte do vody ani do inych kvapalin.
Nedovolte, aby spotrebi¢ pouzivali osoby (vrdtane deti)
S0 znizenymi rozumovymi, fyzickymi a zmyslovymi
schopnostami, alebo ktoré nemaju dostatok znalosti alebo
skusenosti s jeho obsluhou, ak na ne nedohliada a neboli
poucené osobou zodpovednou za ich bezpecnost.
Dohliadajte na deti, aby sa so spotrebicom nehrali.

Olej a tuk sd horlavé; ak by sa vznietili, spotrebi¢ okamzite
odpojte od zdsuvky elektrického napdjania a uhaste plamene
pokrievkou alebo nejakou prikryvkou.

Na uhasenie plameriov nikdy nepouZivajte vodu.

Aby ste mohli vybrat vyberatelnu vanicku, vzdy pockaijte, kym
olej alebo tuk iplne nevychladnu.

Materidl a predmety urcené na styk s potravinami vyhovujd
poZiadavkdm eurdépskeho nariadenia 1935/2004



Dévajte pozor na hordcu paru a vystrekovanie oleja sposo-
bené otvorenim veka.

Spotrebic sa nesmie nechdvat'v ¢innosti aktivovany vonkajsim
¢asomerom, ani samostatnym dialkovym ovlddacom.

Tento spotrebic je ureny na pouZivanie iba v domacnosti.
Nie je povolené jeho pouZzivanie v: priestoroch kuchyniek pre
persondl obchodov, kancelérii a inych pracovnych miest, v
zariadeniach urcenych pre agroturistiku, v hoteloch, mote-
loch ani inych ubytovacich Struktdrach a izbach urcenych na
prendjom.

Tento ndvod si odloZte.

TERMICKE BEZPECNOSTNE ZARIADENIE

Tento spotrebi¢ je vybaveny termickym bezpecnostnym zaria-
denim, ktoré prerusi ohrev v pripade nesprdvneho pouzivania
alebo nespravneho fungovania.

Po ochladeni spotrebica, pomocou $péradla alebo iného podob-
ného nastroja, jemne stlacte tlacidlo opdtovnej aktivacie poistky
(W), ktord sa nachddza vedIa napisu RESET (pozri obr. 1).

Ak by spotrebi¢ nefungoval, poZiadajte o pomoc vyrobcom autori-
zované servisné stredisko.

NAVOD NA POUZITIE

Pred prvym poutitim fritézy dobre umyte, teplou vodou s prida-
vkom umyvacieho prostriedku na riad, ko3ik, vanicku a veko.
Skupinu ovlddacov s privodnym elektrickym kablom a odpor
mozete istit vihkou utierkou.

Uistite sa, Ze do skupiny ovladacov neprenikla voda a Ze na dne
vyberatelnej vanicky nezostali zvy3ky jedél

Vietky casti dokladne osuste. Overte si, Ci je skupina ovladatov
spravne upevnend k telu fritézy. Bezpecnostny mikrospina¢ (H)
neumozni prevadzku spotrebica, ak skupina ovlddacov nebude
sprdvne umiestnend na svojom mieste (N).

NAPLNENIE OLEJOM
Otocte sklopné drZadlo koika, aZ kym sa nezablokuje (pol. 2
na obr. 2).
Vyberte kosik (1) potiahnutim smerom hore.
Pri poutiti oleja ho nalejte do vanicky (K), az kym nedosiahne
maximalnu indikovand hladinu (pozri obr. 4).
Tuto hladinu nikdy neprekracujte, pretoze bude hrozit tnik
olej z vanicky.
Hladina oleja musi byt vzdy medzi znackami maxima a mini-
ma (L).
Najlepsie vysledky sa dosiahnu pouzitim kvalitného
arasidového oleja.
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PRIPRAVA

Jedlo, ktoré chcete fritovat, vlozte do kosika (1), pricom nikdy
neprekracujte maximalnu hladinu indikovant v kosiku (obr.
7). Uistite sa o spravnej polohe drzadla koika (pol. 2 na obr.
2).

Spotrebic zapojte do siete.

PROGRAMOVANIE FRITEZY

Pouzitim tlacidiel ,-/+" (B) moZete nastavit' teplotu od 120°C po
190°C. Kazdym jednotlivym stlaenim sa teplota zvysi alebo zniZi
0 5°C. Pomocou tlacidla TEMP/TIME (C) bude mozné prechadzat z
nastavenia teploty na nastavenie doby a opacne.

Pouzitim tlacidiel ,-/+" (B) moZete nastavit dobu pripravy od 0 po
60 mindt.

Kazdym jednotlivym stlacenim sa doba predizi alebo skrati 0 1
mindtu.

Po nastaveni teploty a doby stlacte tlacidlo START/STOP (D) (ak
dobu nenastavite, fritéza aj tak spusti fazu ohrevu).

Fritéza spusti dobu ohrevu. Rozsvieti sa cervend svetelna kontrolka
(E). Pocas tejto fazy bude v kazdom pripade mozné zmenit teplotu
pouzitim tlacidiel ,-/+"

Ked'spotrebi¢ dosiahne nastavend teplotu, rozsvieti sa zelend kon-
trolka (F) a fritéza vydd zvukovy signdl 2 pipnutia”

ZACIATOK FRITOVANIA

1. Porozsvieteni zelenej kontrolky (F) bude fritéza pripravend na
fritovanie.

2. Akbola vopred nastavend doba pripravy jedla, stlacte tlacidlo

START/STOP (D), aby sa zacalo odpocitavanie Casu.

Na displeji (A) sa zobrazi odpocitavanie nastavenej doby pri-
pravy jedla.

Pocas tejto fazy bude v kazdom pripade mozné zmenit te-
plotu ako aj dobu pripravy jedla pouzitim tlacidiel ,-/+" (B)
aTEMP/TIME (C).

3. Ak doba pripravy jedla nebola vopred nastavend, mozete ju
v kazdom pripade naprogramovat v tejto faze; odpocitavanie
casu sa automaticky spusti po 2 sekunddach.

4. Kosik (I) ponorte do oleja, pricom ho pondrajte velmi pomaly,
aby sa predislo vystrekovaniu alebo tniku hortceho oleja.

5. Zatvorte veko.

6. Poukondeni odpocitavania Casu fritéza vydd zvukovy signdl, 3
Lpipnutia”.

7. Fritéza sa nevypne automaticky: ak chcete vysmazat dalsie

jedld, pockajte, kym sa nerozsvieti zelend kontrolka (F).

Je dplne normdlne, Ze sa uvolni znatné mnozstvo hordcej
pary.

Je normdlne, Ze pocas fritovania unika para z veka a Ze na
okraji veka sa vytvéraju kvapky skondenzovanej pary.



Aby ste predisli popdleniu, nekladte ruky na filter na veku ani
na fritézu, kym je této v prevadzke.

Pred GpInym otvorenim veka po iba mierne pootvorte, aby
mohla uniknut para na jednej jeho strane.

KONIEC FRITOVANIA

«+ Pofritovani nadvihnite kosik (1) a skontrolujte, ¢i jedlo dosiah-
lo Zelany stupefi osmaZenia.
Vytiahnite zastrcku zo zasuvky elektrickej siete.
Nechajte odkvapkat nadbytocny olej tak, Ze kosik (1) zavesite
na drziak (M) vo vanicke.

FUNKCIA,,OIL COUNTER”
Tato funkcia umoZiiuje kontrolovat opotrebovanie oleja tak, Ze au-
tomaticky ozndmi, kedy bude nevyhnutné vymenit ho.
Po priblizne 5 hodinch fritovania sa na displeji bude striedavo
zobrazovat napis, OIL" a stcasne zaznie zvukovy signal.
Népis sa bude striedavo zobrazovat vzdy po 3 minttach.
Vymedite olej a resetujte zariadenie stlacenim tlacidla reset (G) na
aspon 3 sekundy.
Resetovanie sa 0zndmi zvukovym signalom.
Spotrebi¢ bude opat pripraveny na odpocitavanie doby nového
oleja.
Pozndmka:
Zobrazenie ndpisu ,0IL* neovplyvni normdlnu prevadzku
spotrebica.
Zivotnost oleja zavisi od fritovanych jedal.
Obalované jedld, napriklad, urychlia opotrebovanie fritova-
cieho oleja, preto sa v takom pripade odportica vymenit ho
skor, ako sa na spotrebici zobrazi npis,,OIL” a pred zaznenim
zvukového signdlu.
PouZitie funkcie Lard Function automaticky resetuje pocitadio
oleja.
Hodiny odpocitané pri funkcii,Oil counter” si hodiny nasta-
vené pouzivatelom prostrednictvom funkcie,,doba”.

FUNKCIA ,LARD FUNCTION”

Tato funkcia je uZitocnd, ked'sa namiesto oleja pouZivajt kusy tuku

(masti).
Pred naliatim oleja sa uistite, Ze je dobre zatvoreny kohutik
(.
Nakréjajte mast na kuisky a vlozte ich priamo do vanicky (K).
Odportca sa pouzit nasledujice mnozstva: (F34519: MIN
2300g. MAX 2750g.) (F34529: MIN 3200g. MAX 3650g.).
Nastavte Zeland teplotu a dobu pripravy jedla, potom stlacte
tlacidlo (G).
Na displeji sa zobrazi napis ,LF” a fritéza zacne topit tuk,
pricom sa dosiahne teplota 140°C.
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Po priblizne 15 mindtach budd kusky tuku dplne roztopené.
Teraz teplota dosiahne vopred nastavend Groven.
lhned' po rozsvieteni zelenej kontrolky (F) ponorte koik (1)
do tuku, pricom ho ponérajte velmi pomaly, aby sa predislo
vystrekovaniu alebo tniku hordceho tuku.
Zatvorte veko.
Stlacte tlacidlo START/STOP (D). Na displeji (A) sa zobrazi
odpocitavanie nastavenej doby pripravy jedla. Pocas tejto
fazy bude v kazdom pripade mozné zmenit teplotu ako aj
dobu pripravy jedla pouzitim tlacidiel ,-/+" (B) a TEMP/TIME
(C). Po ukonceni odpocitavania Casu fritéza vydd zvukovy si-
gnal, 3,,pipnutia”.
Zhasnd kontrolky (E) a (F).
Teplota sa vrati na vopred nastavend hodnotu.
Ak nestlacite tlacidlo START/STOP (D), spotrebi¢ nezane
odpocitavanie ¢asu a po 30 mindtach sa vrati k povodnému
nastaveniu.
Je dplne normdlne, Ze sa uvolni znatné mnozstvo hordcej
pary.
Je normdlne, Ze pocas fritovania uniké para z veka a Ze na
okraji veka sa vytvéraju kvapky skondenzovanej pary.
Aby ste predisli popaleniu, nekladte ruky na filter na veku ani
na fritézu, kym je této v prevadzke.
Pred UpInym otvorenim veka po iba mierne pootvorte, aby
mohla uniknut para na jednej jeho strane.

Pozndmka: pouZitie funkcie ,lard function” automaticky resetuje

pocitadlo oleja.

ZIVOTNOST OLEJA ALEBO TUKU

Olej alebo tuk nesmie nikdy klesndt pod minimalnu drover.

Z ¢asu na cas ho treba tplne vymenit.

Zivotnost oleja alebo tuku zavisi od fritovanych jedal.

Obalované jedld, napriklad, zadpinia olej ovela viac ako jedld
bez obalu. Ako v akejkolvek inej fritéze, viackrat ohriaty olej ale-
bo tuk sa skazi a prepali! Preto, aj pri sprdvnom pouZivani vam
odporticame tiplne ho vymieniat pomerne casto.

FRITOVANIE NEZMRAZENYCH POTRAVIN

Kosik neprepifajte, spdsobilo by to prudké zniZenie teploty oleja a
teda velmi mastné smazené jedla a nerovnomernost fritovania.
Skontrolujte, i su kusky jedla tenké a s rovnakou hrdbkou, pretoze
vnutro velmi hrubych jedal ostane surové, napriek ich peknému
vzhladu. JedId s rovnomernou hribkou sa usmaZzia rovnomerne a
stcasne.

Pred ponorenim do oleja alebo tuku kisky potravin dokladne
osuste, aby ste predisli vystrekovaniu oleja. Okrem toho, vihké po-
traviny nebudu po fritovani chrumkavé (predovietkym zemiaky).
Velmi vihké potraviny (ryby, mdso, zelenina) sa odportca obalit v



strihanke alebo v mke, pricom pred ich ponorenim do oleja tre-
ba dbat na odstranenie nadbytocného mnozstva strihanky alebo
muky.

Pri priprave jedal v cesticku sa odpordca najprv ponorit prazdny
kosik a po dosiahnuti nastavenej teploty vloZit potraviny priamo

do hortceho oleja, aby sa predislo prilepeniu cestitka na ko3ik.
Pozrite si nasledujticu tabulku, nezabudnite v3ak, Ze doby pripravy
a teploty st iba priblizné a treba ich prispdsobit mnozstvu jedla,
ktoré sa mé pripravit a osobnej chuti.

Potraviny Teplota (°C) Doby pripravy (miniity)
Porcia Cerstvych zemiakovych hranol¢ekov 170° 1-15
Ryby Kalamére 140° 9-13
Musle 140° 10-14
Sardinky 140° 10-14
Réciky 140° 8-12
Platesy 140° 6-10
Méso Bravcové kotlety 160° 8-12
Kuracie rezne 160° 9-13
Fasirky 160° 9-13
Fasirky Articoky 150° 13-18
Karfiol 150° 10-14
Huby 150° 8-12
Baklazany 150° 9-13
Cukety 150° 13-18
FRITOVANIE MRAZENYCH POTRAVIN
Teplota mrazenych potravin je velmi nizka.
Preto spdsobia znacné znizenie teploty fritovacej kvapaliny.
Na dosiahnutie dobrych vysledkov sa odpori¢a kosik neprepifiat.
Mrazené potraviny sd pokryté vrstvou fadovych krystalikov, ktoré
sa treba snazit odstranit este pred fritovanim.
Az potom kosik ponorte pomaly do fritovacieho oleja, aby sa tak
predislo vytvoreniu velkého mnoZstva peny.
Doby fritovania st iba priblizné a treba ich upravit v zvislosti od
zaCiatocnej teploty potravin urcenych na fritovanie a od teploty
odportcanej vyrobcom mrazenych potravin.
Potraviny Teplota (°C) Doby pripravy (miniity)
Hotové mrazené zemiakové hranolceky 190° 10-14
Zemiakové krokety 180° 7-10
Ryby Rybie prsty 180° 3-6
Filé z platesy 180° 2-5
Méso Kuracie rezne 180° 3-6




MODELY VYBAVENE KOHUTIKOM NA VYPUSTENIE
OLEJA

POZOR: olej ani tuk nevypustajte, kym st hortce, pretoze hrozi
nebezpecenstvo popalenia.

Vykonajte nasledujuci postup:

1. Vyberte kodik.

Otvorte dvierka (R).

Otvorte kohtitik (Q) otocenim smerom vlavo.

Nechajte vytiect kvapalinu do nadoby (pozri obr. 9), pricom
ddvajte pozor, aby sa nddoba nepreplnila.

Z nddrzky odstrante pripadné usadeniny $pongiou alebo pa-
pierovou utierkou.

Zatvorte kohdtik otocenim smerom vpravo.

Zatvorte dvierka (R).

Odporuca sa skladovat samostatne olej alebo tuk pouZité na
smazenie ryb a olej alebo tuk pouZité na smazenie inych je-
dal.

Pri poufiti bravcovej masti alebo slaniny ich nenechajte velmi
vychladniit, aby nestuhli.

Pozndmka: vanicka spotrebica je vybavend vyberatelnym filtrom

2.
3.
4

Po tpInom vyprazdneni oleja z vanicky vyberte filter potiahnutim,
ako je zobrazené na obrdzku 8, umyte ho pouZitim umyvacieho
prostriedku na riad a opat vloZte na svoje miesto.

CISTENIE

Pred akymkolvek Cistenim sa uistite, Ze je vytiahnutd zéstrcka zo
sietovej zasuvky.

Fritézu nikdy neponérajte do vody ani ju nikdy neoplachujte pod
pridom tectcej vody (pozri obr. 5).

Voda vniknutd do tela ovladacov by mohla spdsobit zdsah
elektrickym pradom.

Skontrolujte, i olej dostatocne vychladol, potom odpojte skupinu
ovladacov a vypustte olej.

Z vanicky odstrante usadeniny $pongiou alebo papierovou utier-
kou.

Okrem skupiny ovladacov, privodného elektrického kabla a odpo-
ru mozete vietky ostatné diely umyvat v umyvacke riadu (pozri
obr. 6). Nikdy nepouZivajte abrazivne Spongie, aby ste fritézu
neposkodili.

Po (isteni v3etko dokladne osuste, zabrénite tym nebezpecnému
vystrekovaniu horticeho oleja pocas prevddzky.
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Ddlezita informacia pre spravnu likvidaciu vyrobku v sula-
de s europskou smernicou 20027967ES

Po ukonceni pracovnej Zivotnosti vyrobku sa s nim nesmie

zaobchddzat ako s mestskym odpadom.

Musite ho odovzdat v autorizovanych miestnych stredi-

skdch na zber 3pecidineho odpadu alebo u predajcu, ktory
zabezpeduje tuto sluzbu. Oddelenou likvidaciou elektrospotrebica
sa predide moznym negativnym vplyvom na Zivotné prostredie a
zdravie, ktoré by mohli vyplyvat z nevhodnej likvidécie odpadu
a zabezpedi sa tak recykldcia materidlov, ¢im sa umozni znacnd
Gspora energie a zdrojov. Nevyhnutnost oddelenej likvidacie
domdceho spotrebica pripomina oznacenie na vyrobku zobrazu-
jlce preskrtnutt nddobu na domovy odpad.



