BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Pred pouzitim spotrebica si pozorne
precitajte vsetky pokyny.

Tento navod starostlivo uschovajte.

m Pozndmka:

Tento symbol upozoriiuje na odportcania a informacie délezité
pre pouzivatela.

Spotrebi¢ sa nesmie spustit prostrednic-
tvom vonkajsieho casovaca alebo samo-

statného systému dialkového ovlddania.
Spotrebi¢ sa musi umiestnit a spustit, ked je zadna Cast
blizko steny.

Pri prvom zapnuti spotrebica je mozné, Ze priblizne prvych
10 mindt bude vydévat zdpach,novoty” a trochu dymu. Je
to spdsobené len pritomnostou ochrannych latok aplikova-

Tato mikrovinnd rdra je vhodné len na zohrievanie a va-
renie potravin a ndpojov. Susenie potravin alebo odevu,
ohrievanie vankusov na liechu teplom-chladom, ohrieva-
nie papuc a susenie Spongii, mokrych handriciek a pod.
moze spdsobit Skody a riziko poZiaru. Tato mikrovinna rdra
sa nesmie pouZivat na iné Ucely a nesmie sa nijako modi-
fikovat ani sa s iou nesmie nedovolene manipulovat. Tato
mikrovinnd rdra nebola navrhnutd na pouZzitie vo vnutri
ndbytku alebo ako vstavany spotrebic.

Pred pouzitim rdry sa uistite, Ze kuchynské potreby a nddo-
by st vhodné na pouzitie v mikrovinnych rdrach (pozri cast
Kuchynsky riad vhodny na pouZitie v mikrovinnej rire”).
Na distenie sklenych dvierok riry nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky ani drgtenky, pretoZe by mohlo dojst k
poskodeniu povrchu dvierok a k ich néslednému prasknu-
tiu.

V3etky mikrovinné rdry sd skisané a schvalované v stilade s
platnymi bezpecnostnymi normami a normami tykajuce sa
elektromagnetickej kompatibility.

Vyrobcovia kardiostimuldtorov preventivne odportcaju
zachovavat vzdialenost 20 — 30 cm medzi zapnutou mik-
rovinnou rdrou a kardiostimulatorom, aby sa zabranilo ru-
Seniu kardiostimuldtora. Ak z akéhokolvek dovodu existuje
podozrenie na rusenie, okamZite vypnite mikrovinnd rdru
a kontaktujte vyrobcu kardiostimulatora.

V pripade prehriatia riry (pri predizenom pouiti, pouZiti
naprézdno atd.) sa rdra moZe vypnit pomocou bezpec-
nostného termostatu. Po vychladnuti sa rdra vréti k nor-
mélnej prevadzke.

Tento spotrebic je ureny vylucne na
pouZitie v domdcnosti. Nie je urceny na
pouZitie v: priestoroch pouzivanych ako
kuchyna pre zamestnancov obchodov,
tradov a inych pracovisk, v zariadeniach
na agroturistiku, v hoteloch, moteloch a
inych ubytovacich zariadeniach a zaria-
deniach na prendjom izieb.
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nych na mriezkach.

Pozor!

Nedodrzanie upozorneni by mohlo viest k poskodeniu spotre-

bica.

Pozor! Ak si dvierka alebo tesnenia
poskodené, rira sa nesmie pouzivat az
do vykonania opravy vykonanej kvali-
fikovanym technikom (ktorého vyskolil
vyrobca alebo klientsky servis predajcu).
Pozor! Je nebezpectné, aby akdkolvek
osoba, ktord neabsolvovala Specificki
odbornti pripravu, vykondvala tkony
spojené s idzbou a opravami, pri ktorych
sa vyZaduje odstranenie krytov chrania-
cich pred mikrovinami.

Pozor! Spotrebi¢ mozu pouzivat deti
od 8 rokov a osoby s obmedzenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo mentdlnymi
schopnostami alebo osoby bez skuse-
nosti alebo potrebnych znalosti len pod
dozorom alebo ked' dostali pokyny ty-
kajuce sa bezpecného pouzivania spot-
rebi¢a a ked pochopili nebezpecenstva
tykajlce sa spotrebica. Dohliadajte na
deti a ubezpecte sa, Ze sa so spotrebi-
¢om nehraju. Cistenie a Gdrzbu zo strany
pouZivatela nesmu vykondvat deti, s vy-
nimkou deti od 8 rokov, ktoré st pri tejto
cinnosti neustdle pod dozorom. Spotre-



bi¢ a napdjaci kabel uchovdvajte mimo

dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Nezapinajte rdru v pripade, ked st medzi prednou Castou
rury a dvierkami zaseknuté akékolvek predmety. Vnitornu
stranu dvierok udrZujte vZdy Cistd pouzitim vihkej handry
a neabrazivnych distiacich prostriedkov. Nedovolte, aby sa
medzi prednou castou rdry a dvierkami hromadili nedistoty
azvysky jedla.

Neddvajte otocny tanier do vody, ked je este velmi horuci.
Termicky Sok by mohol spdsobit jeho prasknutie.

Pri pouZiti funkcii, Iba MIKROVLNY” a, KOMBINACIA S MIK-
ROVLNAMI“ sa rira nesmie predhriat (bez jedla) a ani sa
nesmie zapnut, ked je prazdna, kedze by sa mohli tvorit
iskry.

Ak sa rira necisti, moze dojst k zhorseniu kvality povrchov.
To mdze mat negativny vplyv na Zivotnost spotrebica a
okrem toho to moze vytvorit potencidlne nebezpecné si-
tuddie.

Pri mikrovinnom vareni nepouZivajte kovovy riad na potra-
viny a ndpoje s vynimkou prislusenstva na varenie na pare
alebo pizzového taniera, ktoré najdete vo vybave spotrebi-
(a.

PrisluSenstvo na varenie na pare nepouZivajte na varenie
vajecv Skrupine

AN Nebezpecenstvo popdlenin!
Nedodrzanie upozorneni moze sposobit po-
paleniny a opareniny.

Pozor! Ked'spotrebic pracuje v kombino-
vanom rezime, deti by ho mali pouzivat
iba pod dohladom dospelej osoby z d6-

vodu vysokych tepldt, ktoré vznikaja.

Ak spozorujete akykolvek dym vychddzajuci z riry, spot-
rebi¢ vypnite alebo ho odpojte z elektrickej zasuvky, ale
neotvarajte dvierka na uhasenie pripadnych plameriov.
Pouzivajte vylu¢ne riad vhodny na pouZitie v mikrovinnych
rirach.

Na zabranenie prehriatiu, ktoré by mohlo ndsledne viest
k poziaru, sa odporica kontrolovat riru, ked'sa jedl4 varia
v jendorazovych nddobéch z plastu, papiera alebo iného
horfavého materilu alebo ak sa zohrievaji malé mnozstva
jedla.

Pozor! Nezohrievajte tekutiny ani iné
potraviny v zapecatenych nddobéch,
ktoré by mohli explodovat. Nevarte ani
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nezohrievajte v mikrovinnej rire vajcia
v Skrupine, kedZe by mohli explodovat, a
to aj vtedy, ked je varenie dokoncené.

Pozor! Pocas pouzivania sa spotrebic
zahrieva. Ked' riru pouZivate, nekladte
na fiu Ziadne predmety. Nedotykajte sa
prvkov vo vndtri rdry, ktoré podliehaj

zohrievaniu.

Pocas zohrievania tekutin (vody, kévy, mlieka atd.) je moz-
né, ze v dosledku oneskoreného varu zacne obsah zrazu
silno vriet a kypiet, co moze spdsobit popdleniny.

Aby sa tomu zabranilo, pred zaciatkom ohrevu tekutin je
potrebné dat do nadoby plastovd lyZicku alebo sklend ty-
Cinku.

V kazdom pripade manipulujte s nddobou velmi opatrne.
Nezohrievajte likéry s vysokym obsahom alkoholu ani vel-
ké mnozstvo oleja, kedZe sa mozu vznietit.

Po zohriati jedla pre novorodencov (v sacich flasiach alebo
téglikoch) obsah pretrepte alebo pomiesajte a pred konzu-
mdciou skontrolujte jeho teplotu, aby sa predislo popaleni-
nam. Jedlo sa odportca pretrepat alebo pomiesat aj preto,
aby sa zaistila jeho rovnomernd teplota.

Pri pouziti sterilizatorov pre saciu flasu, ktoré sa daji dostat
v obchode, sa pred zapnutim riry VZDY uistite, 7e nadoba
je naplnend mnoZstvom vody indikovanym vyrobcom.

Pozor! Ked' je spotrebic v prevadzke,
dvierka a vonkajsi povrch mézu dosiah-
nut vysoké teploty.

Pocas varenia sa pri vysokej teplote produkuje para. Ddvaj-
te pozor pri otvdrani dvierok riry a prislusenstva na varenie
na pare, aby ste sa vyhli nebezpecenstvu oparenin v do-
sledku ndrazového uvolnenia pary.

A Nebezpecenstvo!
NedodrZanie upozorneni by mohlo viest k Zivotunebezpecnému
trazu elektrickym pridom.

Nezapinajte riru, ak su napdjaci kdbel alebo zdstrcka
poskodené, kedZe by to mohlo spdsobit traz elektrickym
pridom.

Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit asistencny servis vyrobcu alebo
osoba s podobnou kvalifikdciou, aby sa
predislo akémukolvek riziku.



TECHNICKE UDAJE

rozmery (SxHxV): 510x300x440mm

vndtorny priestor (SxHxV): 335x360x210mm 25L

priemer taniera: 31.5cm

hmotnost: 15Kg

DalSie udaje ndjdete na titku s charakteristikamim, ktory je
umiestneny na spotrebidi.

Vykon

Vykon vo WATT vasej riiry sa nachddza na Stitku s ddajmi o spot-
rebici pri oznaceni MICRO OUTPUT. Pri nahliadnuti do tabuliek
vZdy berte do tvahy vykon vasej riry! Zide sa vam to aj pri na-
hliadnuti do ndvodov pre mikrovinné rdry na trhu.

Pri niektorych modeloch je maximdlny vy-
3 kon vo WATT uvedeny aj v symbole na bo¢-
nej strane uvedenom na vykonovom $titku.
c € Tento spotrebic je v stlade s eurdpskou smernicou
2004/108/ES o elektromagnetickej kompatibilite a s eurdpskym
nariadenim ¢. 1935/2004 z 27. oktobra 2004 o materidloch ur-
¢enych na styk s potravinami.
Tento vyrobok patri do skupiny 2, triedy B zariadeni ISM.
Do skupiny 2 patria v3etky zariadenia ISM (priemyselné, vedec-
ké alebo zdravotnicke), v ktorych st radiofrekvencie vytvdrané
tmyselne a/alebo st pouzivané vo forme elektromagnetickych
emisii na spractivanie materidlov a na zariadenia na elektroeré-
ziu. Do triedy B patria zariadenia na doméce pouZitie alebo pou-
Zivané v budovdch priamo napojenych na elektickd siet's nizkym
napatim na zasobovanie budov urcenych na domdce pouzitie.

A
A\

LIKVIDACIA

Ef V zmysle eurépskej smernice 2002/96/ES nelikvidujte

spotrebi¢ spolocne s komunalnym odpadom, ale ho
B her a recykldciu.

odovzdajte v autorizovanom stredisku na triedeny

OPIS RURY A OVLADACIEHO PANELA

Mriezka grilu

Svetlo vo vnuitornom priestore riry

Kryt vystupu mikrovin

Grilovaci/pizzovy tanier (iba pri niektorych modeloch)
Vnuitornd strana dvierok

Mriezka vysokd

Otocny tanier

Podlozka pre oto¢ny tanier

Uné3ac otocného taniera

PrisluSenstvo na varenie na pare (iba pri niektorych mode-
loch)

— T T oMM o N o>
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1. Casovy displej a funkcie:

mikroviny - rozmrazovanie gril
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ranajky  hodiny pizza (iba para (iba
pri niektorych  pri niektorych
modeloch)  modeloch)
2. Tlacidlo FUNCTION: vyber funkif
3. Thaddio @/ vyber varenia s grilovacim/pizzovym ta-
nierom algbo s prisluSenstvom na varenie na pare
4, Thaddlo £x: tlatidlo urcenej a programovatelnej funk-
cie
5. Tlacidlo START: spustenie varenia a rychleho ohrevu
6. Tlacidlo POWER LEVEL: vyber trovne mikrovinného vykonu
P20 =180W
P25 =225W
P30 =270W
P50 = 450W
P70 =630W
P80 =720W
P100=900W
7. Tlacidlo STOP: zastavenie varenia a zrusenie nastaveni
8. Requlétor TIME ADJUST: nastavenie dennej hodiny a dizky
varenia

INSTALACIA A ELEKTRICKE PRIPOJENIE

+ Vyberte riru z obalu, odstraite ochranny kryt otocného
taniera (G), prislusnej podlozky (H/I) a v3etkého prisluen-
stva.

Skontrolujte, ¢i je podlozka (H/1) sprévne vlozena do pris-
lu$ného sedla v strede otocného taniera.

« Vydistite vnutro rdry vihkou a mékkou handrou.

« Skontrolujte, ¢ pocas prepravy nedoslo k poskodeniu, naj-
ma €i sa dvierka dobre otvdraju a zatvaraju.

+ Umiestnite spotrebi¢ na stabilnd podlozku vo vySke mini-
malne 85 cm mimo dosahu deti, aby mohli dvierka pocas
varenia dosiahnut vysokeé teploty.

+ Poumiestneni spotrebica na pracovn plochu skontrolujte,
¢i medzi povrchmi spotrebica, bo¢nymi stenami a zadnou
stenou zostal volny priestor priblizne 5 cm a nad rirou vol-
ny priestor aspoi 30 cm.




Nezahatajte otvory na vstup vzduchu.

Najma na rdru ni¢ nekladte a uistite sa, Ze vetracie otvo-
ry na vyvod vzduchu a pdr (umiestnené na vrchnej stene,
spodnej stene a zadnej stene spotrebica) s vzdy volné.

Do stredu kruhového sedla umiestnite podlozku (H/1) a
polozte na fiu otocny tanier (G).

Podlozka (H/1) sa musi vloZit do prislusného sedla v strede
otocného taniera.

m Pozndmbka: neumiestiiujte riru na zdroje tepla ale-
bo do ich blizkosti (napriklad na chladnicku).

Spotrebic zapdjajte iba do elektrickych zdsuviek s vikonom
najmenej 16A.

Okrem toho skontrolujte, ¢i mé hlavny vypinac vasho obyd-
lia minimalny vykon 16A, aby sa predislo nahlemu zdsahu
pocas prevadzky rdry.

Umiestnite spotrebi tak, aby bol k zastrcke a zasuvke fah-
ky pristup aj po in3talacii.

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i sa sietové napétie zhoduje
s napdtim uvedenym na Stitku spotrebica a ¢i je elektrickd
zasuvka sprdvne uzemnend: vyrobca odmieta akdkolvek
zodpovednost vyplyvajticu z nedodrZania tejto normy.
stereo zariadenia atd’) je tienend radiofrekvencnymi sig-
nalmi (RF).

Niektoré elektronické zariadenia viak nemusia byt tienené
radiofrekvencnymi signdlmi pochddzajticimi z mikrovinnej
rary.

Odportca sa zachovdvat vzdialenost najmenej 1az 2 metre
medzi takymito zariadeniami a rirou v prevadzke.

PRISLUSENSTVO VO VYBAVE

Mriezka vysoka (F)

PouZiva sa pri funkcii, Vgrill“

na rychle pecenie mésa.

Otocny tanier (G)
Otocny tanier sa
pouZiva pri vietkych
funkcidch.

Grilovaci/pizzovy tanier (D)
(iba pri niektorych modeloch)
Tanier sa pouZiva pri

funkcii Pizza.
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Prislusenstvo na varenie
na pare (L)

(iba pri niektorych modeloch)
Pouziva sa pri funkii,,Para”.

KUCHYNSKY RIAD VHODNY NA POUZITIE V MIKRO-
VLNNE) RURE

Pri funkciach ,Iba mikroviny” a ,Kombindcia s mikrovinami” sa
mozu pouzivat vsetky nadoby zo skla (lepsie, ak je to pyrex),
keramiky, porceldnu, pélenej hliny, ak nie su dekorované alebo
ak nemaju kovové Casti (pozlatené prdzky, rukovate, nozicky).
Je mozné pouzivat aj plastové nadoby, ktoré st odolné voci tep-
|u, ale len na varenie, Iba mikroviny“.

Ak aj tak mate pochybnosti, ¢i dand nddoba moze byt pouzitd v
mikrovInnej rire, mozete urobit tento jednoduchy test: Vlozte
prézdnu nadobu do rdry na 60 sekind pri maximalnom vykone
(funkcia, Iba mikroviny”).

Ak nddoba zostane studend alebo sa zahreje len nepatrne, zna-
mend to, Ze je vhodnd na mikrovinné varenie.

Ak viak zostane velmi hortca (alebo sa objavia iskry), nddoba
nie je vhodna.

Na kratky ohrev sa mézu pouzit ako podklad aj papierové servit-
ky, karténové podnosy a jednorazové plastové taniere.

Je potrebné, aby tvar a rozmery umoziovali sprévne otécanie.
Na mikrovinné varenie nie si vhodné akékolvek nadoby z kovu,
dreva a kriStalu, ako aj prutené nadoby.

Je vhodné pripomentit, Ze vzhladom na skutocnost, Ze mikro-
viny zohrievaj( jedlo a nie riad, je mozné varit jedlo priamo na
tanieri, a vdaka tomu nie je potrebné pouzit a nésledne Cistit
hrnce.

Majte vSak na paméti, Ze velimi hortice jedlo moze preniest teplo
na tanier, ktory sa potom musi vybrat pomocou chiiapiek.

Ak je rdra nastavena na funkciu,,Gril” je mozné pouzit akykolvek
typ nadob na pecenie.

V kazdom pripade sa riadte informdciami uvedenymi v nasle-
dujucej tabulke:
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% Mikroviny
K Romrazovanie ANO ANO ANO ANO NIE ANO ANO NIE
@ Para (len pri niektorych
modeloch)
SSAA Mikroviny + gril
B piza e i ietrgc NIE ANO | ANO | ANO NIE NIE NIE NIE
modeloch)
Q Ranajky
YVYV Giil NIE ANO ANO ANO ANO NIE NIE ANO

VSEOBECNE PRAVIDLA A ODPORUCANIA TYKAJUCE
SA POUZIVANIA RURY

Mikroviny sd elektromagnetické Ziarenie pritomné aj v prirode
vo forme svetelnych vin (napriklad sine¢né liice), ktoré vo vniitri
riry prenikaju do jedla zo v3etkych stran a zohrievaji molekuly
vody, tuku a cukru. Teplo sa vytvéra velmi rychlo iba v jedle, za-
tial ¢o nadoba sa zohrieva iba nepriamo prenosom tepla z tep-
Iého jedla. To zabraniuje, aby sa jedlo prilepilo k nddobe. Z toho
dovodu je mozné poutit (alebo v niektorych pripadoch vobec
nepouZit) pocas varenia len velmi malé mnozstvo tuku. Vdaka
nizkemu obsahu tukov je mikrovinné varenie povazované za
velmi zdravé a diétne. Okrem toho sa v porovnani s tradicnymi
systémami varenie deje pri nizSej teplote, preto sa jedlo menej
odvodiiuje, nestrdca dolezité Ziviny a tym si vo vac3ej miere
uchovéva chut.

Zakladné pravidla pre spravne mikrovinné varenie

« Varenie tizko suvisi s velkostou a homogénnostou potravin,
ktoré sa majui uvarit: gulas sa uvari skor ako pecené méso,
kedze je tvoreny mensimi a homogénnejsimi kiskami
masa. Na sprdvne nastavenie ¢asu majte na pamati, ze pri
riadeni sa tabulkami uvedenymi na nasledujicich strandch
je potrebné so zvySujlcim sa mnozstvom jedla zvysit pro-
porciondlne aj teplotu varenia a naopak. Je doleZité dodr-
Zat ,oddychovy” Cas: pod oddychovym asom sa rozumie
Cas, pocas ktorého sa musi jedlo po uvareni nechat odstat,
aby sa vo vnutri jedla rozloZila teplota. Teplota mdsa sa po-
¢as oddychového ¢asu zvysi priblizne o 5 — 8 °C. 0ddychovy
¢as je mozné dosiahnut aj mimo samotnej rdry.

« Jedenzhlavnych tkonov, ktoré sa majui vykonat, je pomie-
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Sat jedlo niekolkokrét pocas varenia: sldZi to na rovnomer-
né rozlozenie teploty a na skratenie ¢asu varenia.
Odporica sa tie7 jedlo pocas varenia obracat: to sa tyka
najma masa, ¢ uz vo forme velkych kusov (pecené maso,
celé kurca atd.), alebo vo forme mensich kuskov (kuracie
prsia, gulas atd.).

Potraviny s koZou, Skrupinou alebo Supou (napr. jablkd,
zemiaky, rajciny, parky, ryby) sa musia prepichnit na via-
cerych miestach vidlickou, aby mohla vyjst para a aby koza
alebo upa neexplodovali.

Ak sa varia viaceré porcie toho istého jedla, napr. varené
zemiaky, poukladajte jedlo do kruhu do ohfiovzdornej né-
doby, aby bolo varenie rovnomerné.

Cim je teplota, pri ktorej sa jedlo do mikrovinnej rdry vlozi,
nizsia, tym je potrebny dih3i ¢as varenia. Jedlo, ktoré mé iz-
bovi teplotu, sa uvari rychlejsie nez jedlo, ktoré md teplotu
chladnicky.

JedId varte vZdy tak, Ze nddobu umiestnite do stredu otoc-
ného taniera.

Tvorba kondenzétu vo vnutri riry a v oblasti dvierok a vyvo-
du vzduchu je GpIne normdlna. Aby sa tvorba kondenzétu
obmedzila, prikryte jedlo priehladnou féliou, papierom na
pecenie, sklenou pokrievkou alebo jednoducho prevrate-
nym tanierom. Okrem toho plati, Ze jedld s obsahom vody
(napr. zelenina) sa uvaria lepsie, ked'sd prikryté. Prikrytie
jedal tiez umozni udrzanie istoty vo vn(tri riry. PouZivajte
priehladnd féliu vhodnu pre mikrovinné rary.

V mikrovinnej rire nevarte vajcia v Skrupine: tlak, ktory sa
vytvori vo vndtri, by mohol viest k explodovaniu vajca, a
to aj po dokonceni varenia. Uvarené vajcia nezohrievajte.



Neplati to viak pre prazenicu.

+ Pred ohrievanim alebo varenim jedal v mikrovinnej rire,
ktoré s v uzavretych alebo zapecatenych nddobéch, ne-
zabudnite tieto nddoby otvorit. Tlak vo vndtri nddoby by
sa zvysil, ¢o by viedlo k explodovaniu nadoby, a to aj po
skonceni varenia.

AKO NASTAVIT HODINY

Pri prvom zapojeni spotrebica do domécej elektrickej siete ale-

bo pri absencii napétia sa na displeji zobrazi na 2 az 3 sekundy

uvitacia spréva,,delo” a potom $tyri pomlcky (--:--). Pri nasta-

vovani dennej hodiny postupujte nasledovne:

« Stlacte tlacidlo FUNCTION (2) (obr. 1), az kym sa na displeji
nerozsvieti ikona C")
Na displeji blikaju hodiny (obr. 2).

«  Qtacajte requldtorom TIME ADJUST (8) (obr. 3) na nastave-
nie Zelanej hodiny (priklad 13) (obr. 4).

«  Stlacte tlacidlo START (5) (obr. 5).
Na displeji blikaju mindty (obr. 6).

+ Nastavte Zelané minity (obr. 7) otdcanim regulatora TIME
ADJUST (8) (obr. 3).

- Stlacte tlacidlo START (5) (obr. 5). Na displeji sa zobrazi
nastavend dennd hodina (obr. 8).
Ak chcete zmenit hodiny, ktoré uz boli nastavené, nastavte
ich znova podla vy33ie uvedeného opisu.

AKO NAPROGRAMOVAT VARENIE

« Stlacte tlacidlo FUNCTION (2) (obr. 1) a zvolte Zeland funk-
ciu, ktord sa zobrazi rozsvietenim prislusnych ikon na dis-
pleji.
Dostupné funcie su:

N~
Z Mikroviny

* Rozmrazovanie
VYV Gl

N~
Z2 YVV Mikroviny + gril

« Nastavte dizku varenia otacanim regulatora TIME ADJUST
(8) (obr. 3).
Na vyber dizky varenia sa vidy riadte tabulkami varenia.

Pozndmka: je mozné zmenit nastaveny Cas aj pocas
varenia tak, Ze momentalne prerusite varenie jednym stla-
Cenim tlacidla STOP (7) (obr. 9) alebo otvorenim dvierok
rdry.

« Pri funkcidch iba Mikroviny, kombinécia Mikroviny + gril
zvolte droven mikrovinného vykonu opakovanym stlaca-
nim tlacidla POWER LEVEL (6) (obr. 10) az do zablikania
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Zelaného vykonu vyjadreného v percentach a nachddzaju-
ceho sa v strednej casti displeja (obr. 11).
Pri vybere vykonu sa vzdy riadte tabulkami varenia.

m Pozndmbka: pri funkcii automatického rozmrazova-
nia nie je potrebné zvolit droven vykonu.

Pozndmbka: nastaveny vykon je mozné jednoducho
zmenit aj pocas varenia stlacenim tlacidla POWER LEVEL
(6) (obr. 10). Jednym stlacenim tlacidla sa zobrazi aktudlna
zvolend troven, dal3im stld¢anim je mozné vykon zmenit.
Spustite proces varenia stlacenim tlacidla START (5) (obr.
5). Na displeji sa objavi odpocitavanie casu, ktory zostdva
do skoncenia varenia.

m Pozndmbka: ak sa z nejakého dévodu proces varenia
nespusti, po 2 mindtach sa automaticky zrusia vietky na-
stavenia.

Ked'sa varenie skonci, zaznie zvukovy signal (3 pipnutia) a
na displeji sa objavi ndpis ,End” (obr. 12). Otvorte dvierka
a vyberte jedlo. Stlacenim tlacidla STOP (7) (obr. 9) alebo
po 3 mindtach od skoncenia varenia sa na displeji zobrazia
hodiny.

m Pozndmka: priebeh nastaveného varenia je mozné
kedykolvek skontrolovat otvorenim dvierok a skontrolova-
nim jedla. Takto sa prerusia emisie mikrovin a prevadzka
riry, ktoré sa obnovia po opatovnom zatvoreni dvierok a
stlaceni tlacidla START (5) (obr. 5).

m Pozndmbka: ak by bolo z nejakého dovodu potrebné
zastavit varenie bez otvorenia dvierok, stai stlacit tlacidlo
STOP (7) (obr. 9).

m Pozndmka: ak viak chcete ukoncit varenie, postu-
pujte nasledovne:

Ak st dvierka riry otvorené, stlacte jedenkrét tlacidlo STOP
(7) (obr. 9).

Ak st dvierka zatvorené a prebieha varenie, stlate dvakrat
tlacidlo STOP (7) (obr. 9). Na displeji sa zobrazia hodiny.

RYCHLY OHREV

Tato funkcia je velmi uZitocnd na zohriatie malého mnozstva
jedla alebo napojov.

Dvakrét stlacte tlacidlo START (5) (obr. 5).

Rira sa spusti na 2 mintty pri maximalnom vykone.

Rychly ohrev je uZito¢ny aj na dokoncenie varenia.

DETSKA POISTKA
Rira je vybavend bezpecnostnym zariadenim, ktoré zabrani
tomu, aby rdru nechcene/néhodne spustili deti.
Na aktivdciu detskej poistky:
Drite tlacidlo STOP (7) (obr. 9) stlacené 3 sekundy.




+  Zaznie pipnutie a na displeji sa rozsvieti ikona @ :nebude
mozné ruru spustit.

+ Na deaktivaciu predtym aktivovanej detskej poistky drzte
tlacidlo STOP (7) (obr. 9) stlacené 3 sekundy.

FUNKCIA USPORY ENERGIE

Technicky vyvoj si kazdorocne vyzaduje zvy3enie vyroby elek-

trickej energie. To mé coraz vdc3i vplyv na Zivotné prostredie

v dosledku ndrastu znedistenia (C02, sira atd.) a vyuZivania

neobnovitelnych prirodnych zdrojov (uhlie, plyn, ropa). Uspora

energie vo forme zniZenia spotreby elektrickej energie (napr.

znizenia spotreby spotrebicov v rezime stand-by) je vyznamny

irtudny” zdroj obnovitelnej energie, ktory je okamzite do-

stupny pre vietkych.

Na zniZenie spotreby elektrickej energie mikrovinnou rdrou po-

Cas obdobia mimo prevadzky.

- Drzte tlacidlo POWER LEVEL (6) (obr. 10) stlacené 2 az 3
sekundy. Zaznie pipnutie.

« Ak nestlacite Ziadne tlacidlo, displej sa po 10 mindtach
automaticky vypne (nastavenie hodin zostane zachované).
Na dipsleji sa objavi beziaca pomicka,-".

« Ak st dvierka otvorené viac ako 10 minut, svetlo vo vnutri
rury (B) automaticky zhasne.

« Na opdtovné rozsvietenie displeja stlacte akékolvek tla-
cidlo.

« Ak chcete deaktivovat funkciu spory energie a chcete, aby
hodiny svietili stale, drzte tlacidlo POWER LEVEL (6) (obr.
10) stlacené 2 az 3 sekundy aZ do zaznenia pipnutia.

ROZMRAZOVANIE

+ Jedld zmrazené v plastovych vreckdch alebo félidch alebo
vich obaloch sa mézu umiestnit priamo do rdry, ale len ak
neobsahuji kovové casti (napr. spony alebo uzatvaracie
spinky).

« Urcité potraviny, ako napriklad zelenina alebo ryby, sa pred
zaCiatkom varenia nemusia Gplne rozmrazit.

« Potraviny v Stave, ragui a dusené potraviny sa rozmrazia
rychlejsie, ak sa obas pomiesaju, obratia a/alebo oddelia
od seba.

+ Méso, ryby a ovocie pocas rozmrazovania stracaju tekutiny:
rozmrazuijte ich v miske.

« Pred vlozenim do mraznicky sa odportca vlozit kazdy kus
masa do vlastného vrecka. Tym usetrite drahocenny cas pri
priprave.

«  Bezprostredne po rozmrazeni a pred zaciatkom varenia je
dolezité dodrzat oddychovy cas: pod oddychovym casom
(v mindtach) sa rozumie ¢as, pocas ktorého sa musi jedlo
nechat odstat, aby sa vo vniitri jedla rozlozila teplota.
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OHRIEVANIE

Ohrievanie potravin je funkcia, pri ktorej vam vasa mikrovinnd

rdra ukdze maximum svojej efektivnosti a uZitocnosti. V porov-

nani s tradi¢cnymi metédami sa pri mikrovinnom vareni podstat-
ne Setri cas, a tym aj elektrickd energia.
Odporica sa zohrievat potraviny (najmé ak si zmrazené)
pri teplote minimélne 70 °C (musi pélit!). Jedlo nebudete
mdct jest ihned, pretoze bude prilis horice, ale zarui sa
jeho plnd sterilizicia.
Na zohriatie predvarenych alebo zmrazenych jedal vidy
dodrZujte nasledujuce pravidld:

- vyberte jedlo z kovovych nédob;

- prikryte ich priehladnou fdliou (vhodnou na poutitie v
mikrovinnych rirach) alebo papierom na pecenie. Takto
sa zachova ich prirodzend chut a Cistota rdry. Je mozné ich
prikryt aj obratenym tanierom;

- podla moZnosti jedlo pravidelne miesajte alebo obracajte,
aby sa rychlejsie zohrialo a malo rovnomernd teplotu;

- prisne dodrZujte Cas uvedeny na obale; majte na pamati, ze
za urcitych podmienok je potrebné uvedeny cas prediit.
Imrazené jed|d sa musia pred zohriatim najprv rozmrazit.
Cim je niZia pociatocnd teplota jedla, tym dihsi je as po-
trebny na jeho zohriatie.

VARENIE PREDJEDAL A PRVYCH JEDAL

Polievky si vo vSeobecnosti vyZaduji menej tekutin, lebo v
mikrovinnej rire je vyparovanie dost malé. Sol'sa pridéva az na
konci varenia alebo pocas oddychového Casu, pretoZe vysusa. Je
potrebné uviest, Ze ¢as potrebny na varenie ryZe v mikrovinnej
rire (na rozdiel od cestovin) je priblizne rovnaky, ako ked'sa vari
tradicne na spordku. Vyhodou pripravy rizota v mikrovinnej rire
je, ze nie je potrebné neustale ho miesat (staci ho pomiesat 2
— 3-krét).

VARENIE MASA

Varenie tizko stvisi s velkostou a homogénnostou potravin, kto-
ré sa maju uvarit: gulas sa uvari skor ako pecené méso, kedze je
tvoreny mensimi a homogénnejsimi kiiskami mésa.

Aby sa pecené mdso, kura a raznici zachovali makké, odportca-
me na zaCiatku varenia pridat 1 az 2 pohdre vody.

VARENIE PRILOH A ZELENINY

Zelenina varend v mikrovinnej rire si lepsie zachovava farbu a
Ziviny ako zelenina varend tradi¢nym spdsobom. Pred zacatim
varenia ju umyte a ocistite. Velké kusy zeleniny je potrebné
nakrajat na rovnaké kasky. Na kazdych 500 gramov zeleniny
pridajte priblizne 5 lyZic vody (Zilnatd zelenina si vyZaduje viac
vody).

Zelenina varend pri funkcii iba, Mikroviny” musi byt vzdy prikry-




ta priehladnou féliou vhodnou na pouZitie v mikrovinnych rd-
rach. Pomie3ajte aspori raz v polovici varenia a na zaver varenia
pridajte trochu soli.

mPozndmka: Cas varenia uvedeny v tabulke je iba orien-
tacny a zdvisi od hmotnosti, pociatocnej teploty jedla a tiez od
jeho konzistencie a Struktdry.

VARENIE RYB

Ryby sa uvaria velmi rychlo a s vybornym vysledkom. Je moz-
né ochutit ich trochou masla alebo oleja (alebo ich neochutit).
Rybu prikryte priehladnou féliou.

Ak mé ryba kozu, je potrebné do nej urobit' zdrezy; platky sa
musia rovnomerne rozlozit. Odporica sa varit rybu obalent vo
vajcia v strihanke.

VARENIE DEZERTOV A OVOCIA

Dezerty kysna (pri nizSom vykone) ovela viac ako pri tradicnom
vareni. KedZe nevytvérajti korku, odportca sa poliat ich povrch
krémom alebo polevou (napr. cokolddovou); okrem toho musia
byt po upeceni zakryté, pretoze majui tendenciu vysuSovat sa
rychlejie ako dezerty pecené v tradicnej rire.

Ak sa pecie ovocie so Supkou, musi sa pred pecenim prepichndt
vidlickou a musi sa udrziavat zakryté. je potrebné dodrzat od-
dychovy ¢as (3 — 5 mindt).

VARENIE S FUNKCIOU PARY (IBA PRI NIEKTORYCH
MODELOCH)

Tato funkcia je vhodné na rychle varenie vsetkych jedal na pare,
napr. zeleniny, ryb atd.

A Pozor! Prislusenstvo na varenie na pare (L) umiestfiujte
vzdy na skleny oto¢ny tanier (G).

Uistite sa, Ze prislusenstvo sa nachddza presne v strede taniera,
aby sa zabrdnilo dotykaniu vnitornych stien riry pocas varenia.
NedodrZanie tychto jednoduchych noriem mdZze poskodit prislu-
Senstvo alebo vytvorit'iskry.

« Vylejte 500 ml vody do plastovej nddoby, a potom na fiu
umiestnite kovovi bazu prisluSenstva na varenie na pare
(obr. 13).

« Dajte jedlo do prislusenstva na varenie na pare poloZiac ho
na kovovi bazu (obr. 14). Zatvorte prisluSenstvo kovovou
pokrievkou a uistite sa, Ze je spravne umiestnené.

. Stlacte tlacidlo @/<> 3) (obr. 15).

Na displeji sa rozsvieti ikona ('))

« Nastavte dizku varenia otaanim regulatora TIME ADJUST
(8) (obr. 3).

Na vyber dizky varenia sa vidy riadte tabulkami varenia.

mPozmimka: nastaveny cas je mozné jednoducho

zmenit aj pocas varenia tak, Ze prerusite momentdlne
varenie jednym stlacenim tlacidla STOP (7) (obr. 9) alebo
otvorenim dvierok rdry.

Spustite proces varenia stlacenim tlacidla START (5) (obr.
5).

Ked'sa varenie skonci, zaznie zvukovy signdl (3 pipnutia) a
na displeji sa objavi ndpis,End” (obr. 12). Otvorte dvierka a
vyberte jedlo.

Stlacenim tlacidla STOP (7) (obr. 9) alebo po 3 mintitach od
skoncenia varenia sa na displeji zobrazia hodiny.

& Nebezpecenstvo popdlenin! pocas varenia sa vo
vndtri prisludenstva vytvdra para s vysokou teplotou. Pri
nadvihovani pokrievky budte opatrni, aby ste predisli ne-
bezpecenstvu popélenia v dosledku nérazového uvolnenia
pary. Dotykajte sa len plastovej bazy a pokrievku nadvihuj-
te pomocou rukovdte na jej vrchnej strane, aby ste predisli
kontaktu s kovovymi castami prislusenstva (obr. 18).

Pouiitie funkcie Para” na varenie

S tymto prisluSenstvom sluZiacim na varenie na pare sa jedlo
vari vdaka mokrému teplu vriacej vody, ale bez priameho kon-
taktu jedla s vodou, ¢im dochddza k mensej strate vyzivnych soli.
Prislusenstvo na varenie na pare je vybavené kovovou pokriev-
kou, ktorou neprechddzajt mikroviny; mikroviny zohrievajt len
vodu v plastovej Casti, pricom voda vytvdra paru, v ktorej sa varia
potraviny.

& Pozor! nepouzivajte prislusenstvo naprazdno alebo bez
pouZzitia najmenej 500 ml vody v nddobe, aby ste predisli $ko-
dam alebo elektrickym vybojom v prisludenstve na varenie na
pare.

Ak sa voda tplIne odpari este pred dokoncenim varenia, pridajte
do nddoby dalsich 500 ml vody.

Pozor! nepouzivajte prislusenstvo, ktoré je viditelne po-
Skodené, prasknuté alebo pokrivené.
Nevarte nikdy bez pouzitia pokrievky a kovovej bazy.

Cas uvedeny v tabulke predstavuje priemerny ¢as a musi sa

upravit podla tychto zakladnych pravidiel:

- (as varenia zdvisi od rozmerov potravin. Zelenina nakréja-
nd na kusky sa uvari skr ako zelenina vcelku.

+  potravina s izbovou teplotou sa uvari skor ako potravina
prave vytiahnutd z chladnicky

+ vysledok varenia jeddl zavisi vzdy aj od kvality a Cerstvosti
zékladného produktu.



Tabulka ¢asu varenia
Potraviny Mnozstvo (as varenia
Mrkva 400 gr 20 minut
Cuketa 400 gr 12 mindt
Karfiol 450 gr 23 mint
Zemiaky 500 gr 20 mindt
Platok lososa 350 gr 13 mindt
Kuracie prsia 300 gr 13 mindt

Kovova baza ma po okrajoch gumené tesnenie (obr. 19). Tesne-
nie sa da pri disteni prislusenstva fahko vybrat; na konci cistenia
sa musi znovu umiestnit na povodné miesto.

A Pozor! nepouZivajte prisludenstvo bez gumeného tesne-
nia spravneho vloZeného do okraja kovovej bazy (jeho absencia
moze viest k poskodeniu prislusenstva alebo k vytvoreniu iskier
pocas prevadzky).

VARENIE S FUNKCIOU PIZZA (IBA PRI NIEKTORYCH

MODELOCH)

Tato funkcia umoziiuje piect/zohrievat vietky mrazené vyrobky,

ktoré existujd na trhu a ktoré patria do kategdrie,snack”, ako na-

priklad chlieb, slané pecivo, minipizze, slané torty, aromatizova-
né hamburgery, zemiakové pusinky, rozne vyrobky z listkového
cesta, briodky atd"

Na dosiahnutia optimaIneho vysledku dodrZujte tieto jednodu-

ché vSeobecné pravidld/odporucania:

+  Pred kazdym pecenim sa 3peciélny grilovaci/pizzovy tanier
(D) musi predhriat. Tuto cinnost vykond ridra automaticky
po nastaveni programu a po stlaeni tlacidla START (5)
(obr.5).

«  Vidy sa riadte tabulkami varenia, aby ste videli, do ktorej
kategérie patri jedlo, ktoré chcete piect.

Postupuijte takto:

. Stlacte tlacidio €&/<> (3) (obr. 15).

Na displeji sa rozsvieti ikona @\ .

«  Nastavte dlzku varenia otdcanim requldtora TIME ADJUST
(8) (obr. 3).

Na vyber dizky varenia sa vidy riadte tabulkami varenia.

+ Vlozte grilovaci/pizzovy tanier (D) (po jeho pripadnom po-
liati olejom) do rdry, priamo na otocny tanier (G), zatvorte
dvierka a stlacte tlacidlo START (5) (obr. 5). Rura bude au-
tomaticky zohrievat tanier 3 mindty. Na displeji sa zobrazi
(as, ktory zostdva do skoncenia predhrievania.

mPozndmka: Cas predhrievania taniera sa nedd me-
nit.

« Nakonci predhrievania (po 2 pipnutiach) vyberte grilovaci/
pizzovy tanier (D) z rdry pomocou chiiapiek (pozor, pali!)
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(obr. 20) a opatrne nan polozte jedlo, ktoré sa ma piect/
zohriat.

Vlozte grilovaci/pizzovy tanier (D) spat do riry a znova
stlacte tlacidlo START (5) (obr. 5) (ak do T mindty nestlacite
Ziadne tlacidlo, rura zacne piect automaticky). Na displeji
sa zobrazi predtym nastaveny cas.

m Pozndmka: nastaveny Cas je mozné jednoducho
zmenit aj pocas varenia tak, Ze prerusite momentélne
varenie jednym stlacenim tlacidla STOP (7) (obr. 9) alebo
otvorenim dvierok riry.

+ Ked'sa varenie skonci, zaznie zvukovy signdl (3 pipnutia) a
na displeji sa objavi napis,End” (obr. 12). Otvorte dvierka a
vyberte jedlo.

Stlacenim tlacidla STOP (7) (obr. 9) alebo po 3 minttach od
skoncenia varenia sa na displeji zobrazia hodiny.

& Nebezpecenstvo popdlenin! pocas pecenia/ohrie-
vania jedla pracuje rdra v kombinovanom rezime s grilom
a/alebo ventildciou; z toho dovodu budte velmi opatrni pri
vyberani jedla z rury, pretoZe okrem grilovacieho/pizzové-
ho taniera (D) je velmi hordca aj mriezka grilu (A) nacha-
dzajlica sa v hornej casti vnitorného priestoru riry.

Tu uvadzame niektoré odporicania na optimalne pouzivanie
tejto funkcie a na dosiahnutie najlepsich vysledkov:

Potraviny Poznamky

Mrazend pizza - Dajte pizzu na tanier a pecte 16-18
mindt.

Mrazeny Cordon - Dajte Cordon Bleu na tanier a pete

Bleu 7-9 mindt. Nie je potrebné ich pocas
pecenia otacat.

Mrazené rybie - Dajte rybie prsty na tanier a pete

prsty 6-8 mindt. Nie je potrebné ich pocas
pecenia otacat.

FUNKCIA,,RANAJKY“

Funkcia ,Ranajky” umoziiuje lahké a rychle zohriatie klasickych
ranajok: $dlka kévy/mlieka/caju a (Cerstvy, nie mrazeny) crois-
sant/brioska alebo krajce chleba na hriankovanie. V prvej faze
sa rychlo zohreje obsah $alky. Vdaka dosiahnutiu vysokej teploty
zostane vas ndpoj dlho teply.

V druhej féze sa zohreje jedlo vdaka tradicnym elektrickym
mriezkam: tym sa zabezpei chrumkavost povrchu briosiek ale-
bo hriankovanie krajca chleba.

Postupuijte takto:

- Stlacte tlatidlo S&2 (4) (obr. 19).
Na displeji sa zobrazi, 1" a rozsvieti sa ikona {_JP (obr.
20).



MoZete zohriat 1 porciu ranajok (napr. 1 3alku mlieka a 1
briosku).

AI’( cheete zohriat vacSie mnoZstvo, stlacte znova tlacidlo
CROy (4) (obr. 19) na volbu druhého programu (na dis-
pleji sa zobrazi, 2") (obr. 21).

« Vlozte $alku ndpoja do riry a polozte ju priamo na otocny
tanier (G) (obr. 22).

Spustite proces varenia stlacenim tlacidla START (5) (obr.
5). Na displeji sa objavi odpocitavanie Casu, ktory zostava
do skoncenia varenia.

« Na konci prvej fézy sa rira automaticky zastavi, pricom
zaznejl 2 kratke pipnutia a zobrazi sa blikajuci ¢as varenia
druhej fazy.

Otvorte dvierka a vyberte Salku. V tomto okaminu mozZete
vloZit do rdry priamo na otocny tanier (G) briosky alebo
krajce chleba (odporca sa pouzit mriezku (F)) (obr. 23).

« Aktivujte funkciu ,Ranajky” opatovnym stlacenim tlacidla
START (5) (obr. 5). Ak do 1 mindty nespustite rdru stlace-
nim tlacidla START, rdra spusti varenie automaticky.

« Nakonci druhej fazy sa rira definitivne zastavi a na displeji
sa objavi népis, End” (obr. 12).

« Otvorte dvierka a vyberte jedlo.

Stlacenim tlacidla STOP (7) (obr. 9) alebo po 3 mindtach od
skoncenia varenia sa na displeji zobrazia hodiny.

A Nebezpecenstvo popdlenin! pocas varenia/zo-
hrievania v druhej faze rira pracuje v rezime Gril a/alebo
Ventilacia: z tohto dovodu budte velmi opatrni pri vybera-
ni jedla z riry, pretoze okrem mriezky je velmi hortica aj
mriezka umiestnend vo vrchnej casti vniitorného priestoru
riry, ako aj samotny vndtorny priestor rdry.

Programovanie tlac¢idlom ,Ranajky” Qo

Je tiez mozné programovat aj akékolvek iné varenie v dvoch

fé’zach v zdvislosti od vaich poZiadaviek, a to pouZitim tlacidla

Oy (4). Obe varenia sa vykonaju ndsledne po sebe a me-

dzi dvoma fézami sa rdra na 1 mindtu zastavi, aby ste mali ¢as

skontrolovat varenie. Novy program nahradi funkciu ,Ranajky”

nastavent vyrobcom.

Postupuijte takto: ’

- Drite tlacidlo <X (4) (obr. 19) stlacené najmenej 3 se-
kundy: ozve sa krdtke pipnutie a na displeji sa objavi blika-
jdci ndpis,,Fct1” (obr. 24).

+ Nastavte prvi Zeland funkciu pouZitim tlacidla FUNCTION
(2) (obr. 1) a potvrdte volbu tlacidlom START (5) (obr. 5).

+ Hned po potvrdeni prvej funkcie sa na displeji zobrazi bli-
kajuci ndpis,, Fct2".

m Pozndmka: ak nechcete naprogramovat druht fazu,
rovno stlacte tlacidlo START (5) (obr. 5).
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Nastavte druhd funkciu pouzitim tlacidla FUNCTION (2)
(obr. 1) a potvrdte volbu tlaidlom START (5) (obr. 5). Za-
znie kratke pipnutie a na displeji sa znovu zobrazi miestny
¢as. Teraz je tlacidlo ,Ranajky” spojené s novym, vami vy-
branym vqrenim amozete ju znovu rychlo zvolit stla¢enim
tlaidla <02 (4) (obr. 19).

mPozndmka: v pripade vypadku elektrického pridu
alebo odpojenia rdry z elektrickej zasuvky rira pri ndvrate
elektrickej energie automaticky obnovi pdvodnd funkciu
,Ranajky” nastaveni vyrobcom.

CISTENIE A UDRZBA

Nebezpecenstvo! pred akymkolvek ukonom (istenia
alebo udrzby vzdy odpojte zdstrcku z elektrickej zasuvky a poc-
kajte, kym spotrebi¢ nevychladne.

Pozor! nepoutzivajte abrazivne cistiace prostriedky, dro-
tenky ani $picaté kovové ndstroje.
Okrem toho pri ¢isteni vonkajsieho povrchu rdry dévajte pozor,
aby voda alebo tekuty cistiaci prostriedok neprenikli do otvorov
na vyvod vzduchu a pdr, ktoré sa nachddzaju na vrchnej stene
spotrebica.
Odporica sa tieZ nepouzivat na istenie povrchu dvierok alko-
hol, abrazivne ¢istiace prostriedky alebo istiace prostriedky na
baze amoniaku.
Na istenie vnitornych priestorov rdry nepouZivajte Ciastiace
prostriedky vo forme rozpraSovacov.

Na zachovanie o najlepieho stavu vasho spotrebica sa odpord-
¢a pravidelne istit dvierka, vntro rtry a vonkajok rdry vihkou
handrou a mydlom s neutrdlnym pH faktorom alebo tekutym
Cistiacim prostriedkom.

Mastnotu a mastné skvrny odstrate vzdy aj z krytu vystupu
mikrovin (C). Aby sa zabezpecilo dokonalé zatvaranie dvierok,
vnitornd stranu dvierok udrzujte vzdy Cistu a zabréfite, aby sa
medzi dvierkami a prednou ¢astou rdry usadzali nedistoty a zvy-
Sky jedla. Pravidelne cistite otvory privodu vzduchu umiestnené
na zadnej stene riry, aby sa casom neupchali prachom a usade-
ninami necistot. Z ¢asu na Cas je potrebné vybrat otocny tanier
(G) a prislusnd podlozku (H/1) a vydistit ich a takisto vycistit dno
ridry. Otocny tanier a prislusnd podlozku umyvajte vo vode, do
ktorej ste pridali saponét s neutrélnym pH (méZu sa umyvat aj
v umyvacke riadu).

Motor otocného taniera je zaplombovany. Pri ¢isteni dna riry
vSak v kazdom pripade dajte pozor, aby sa voda nedostala pod
podlozku (H/1).

m Pozndmbka: nepondrajte otocny tanier po dlhSom zohrie-
vani do studenej vody; velky termicky Sok by mohol viest k jeho
prasknutiu.



AK NIECO NEFUNGUJE

Ak sa zd, Ze nieco nefunguje alebo ak zistite nejaky defekt,
obratte sa na autorizovany asistencny servis vyrobcu. Skor, ako
budete kontaktovat nasich technikov, v3ak v kazdom pripade
vykonajte nasledujicu jednoduchd kontrolu:

Problém Pricina/rieSenie

Spotrebic nefunguje « Vlynulujte elektronické ovladanie odpojenim zastrcky spotrebica najmenej na 1az 2 mindty.
« Mohlo dojst k aktivacii funkcie spotreby energie (displej je vypnuty): stlacte akékolvek tlacidlo.

- Dvierka nie st sprévne zatvorené.

« Zéstrcka nie je dobre vloZend do elektrickej zasuvky.

« V elektrickej zasuvke nie je prud (skontrolujte poistky vo vaSom obydli).

« Doslo k aktivacii detskej poistky (symbol (J na displeji).

Kondenzdt na pracovnej « Privareni jedal s obsahom vody je tplne normdline, Ze sa vo vnutri riry vytvdra para, ktord kon-
podlozke, vo vnitri rdry denzuje vo vnutri rdry, na varnej ploche alebo v okoli okrajov dvierok.
alebo v okoli dvierok
Iskry vo vnutri riry « Pri mikrovinnom alebo kombinovanom vareni nezapinajte rdru, ak v nej nie st potraviny.
« Pri vyssie uvedenom vareni nepouzivajte kovové nadoby ani vreckd alebo obaly s kovovymi spin-
kami.
Jedlo sa nezohrieva - Vlyberte spravnu funkciu alebo zvyste cas varenia
alebo sa dostatocne nevari | « Jedlo sa pred varenim Uplne nerozmrazilo.
Jedlo sa pripaluje « Vlyberte spravnu funkciu alebo zniZte cas varenia.
Jedlo sa nevari rovno- - Pocas varenia jedlo pomiesajte. Majte na pamati, Ze jedlo sa vari lepsie, ak je nakrdjané na rovnaké
merne kisky.

« Otocny tanier zostal zablokovany

m Pozndmka: v pripade poruchy svetla vo vnitri riry (B) mdZete bez problémov spotrebic nadalej pouZivat. Ak potrebujete svetlo
vymenit, obratte sa na autorizovany asistencny servis.
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