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VARNOSTNA OPOZORILA
• Če je napajalni kabel poškodovan,

ga mora zamenjati proizvajalec ali
njegova servisna služba, da se tako
izognete vsem nevarnostim.

• Aparat ne sme delovati z zunanjim
časovnikom ali z napravo za dal-
jinsko upravljanje. 

• Ta aparat je namenjen izključno za
uporabo v gospodinjstvu. Ni pred-
videna uporaba v: prostorih, na-
menjenih za kuhinjo za osebje
trgovin, pisarn in drugih delovnih
območij, v kmečkih turizmih, ho-
telih, motelih ali drugih sprejem-
nih strukturah in oddajanju sob.

• Uporablja se lahko samo s pri-
loženim spojnikom De’ Longhi KS-
122D.

• Aparat lahko uporabljajo tudi otroci
starosti nad 8 let in osebe z
zmanjšano fizično, mentalno ali
senzorično sposobnostjo ter z ne-
zadostnimi izkušnjami oziroma
sposobnostmi, če so pod nadzorom
in se jih pouči o varnem načinu
uporabe aparata in o nevarnostih,
ki jih to predstavlja. Otroci naj
bodo pod nadzorom, da jim pre-
prečite igranje z aparatom. Čiščenja
in vzdrževanja ne smejo opravljati
otroci, razen če so stari nad 8 let in
so pod stalnim nadzorom.

• Aparat in napajalni kabel hranite
izven dosega otrok, mlajših od 8 let. 

• Pred pričetkom čiščenja izvlecite
vtikač napajalnega kabla iz om-
režne vtičnice in odklopite spojnik.
Sedež spojnika v aparatu morate
pred ponobno uporabo temeljito
osušiti.

• Aparat vedno uporabljajte na ravni
in suhi površini, odporni na to-
plotno, na višini najmanj 85 cm,
izven dosega otrokom.

• V bližino aparata ne postavljajte
vnetljive proizvode.

• Pred rokovanjem počakajte, da se
plošča ohladi (najmanj 30 minut).

• OPOZORILO: s tem aparatom ne
uporabljajte lesno oglje ali po-
dobna goriva.

• POZOR: ne obračajte ploščo z neo-
prijemljivo oblogo, če ni povsem
ohlajena.

• POZOR: kuhajte samo z nameščeno
posodo za zbiranje maščob, da pre-
prečite nevarnost vžiga. Aparat ne
odklapljajte z vlečenjem kabla,
ampak primite vtikač.

• Vklopljen aparat ne puščajte brez
nadzora, lahko predstavlja nevar-
nost.

• Temperatura površin aparata je
med delovanjem lahko zelo visoka.

• Material, sestavni deli in dodatna
oprema aparata, ki so v stiku s pre-
hrambenimi izdelki, so izdelani v
skladu s predpisi Evropskega pra-
vilnika 1935:2004
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OPIS (str. 3)
1. Dvostranska plošča z neoprijemljivo oblogo
2. Posoda za zbiranje maščob
3. Varnostni mehanizem
4. Podstavek
5. Spojnik
Aparat se lahko uporablja na dva načina (dvostranska plošča).
• Plošča z z narebreno površino je primerna za peko zrezkov,

zarebrnic in podobno.
• Plošča z gladko površino se uporablja za pripravo školjk, jajc,

narezane zelenjave in podobno.

NAMESTITEV IN VZDRŽEVANJE
Ob prvi uporabi
• S plošče in s posode odstranite ves material embalaže in re-

klamne etikete.
• Odklopite spojnik in očistite ploščo za peko ter podstavek,

operite z vodo in milom. Skrbno splaknite in osušite.
Prepričajte se, da je sedež spojnika na plošči popolnoma suh.

• Površino za peko narahlo naoljite z rastlinskim oljem ali pre-
hranskim pršilom proti oprijemanju. Odstranite odvečno olje.

Priprava aparata
• Podstavek namestite na delovno površino. Vstavite kovinsko

posodo za zbiranje maščob. Ploščo za peko pravilno name-
stite na podstavek. Vtičnica na plošči se mora nahajati na isti
strani kot varnostni mehanizem.

• Aparat ne smete uporabljati, če ni nameščen kot je nave-
deno v postopku na strani 3.

Vklop aparata
• Spojnik do konca vstavite v vtičnico na plošči.  Če plošča ni

pravilno nameščena na podstavek, spojnika ni mogoče do
konca vstaviti v podstavek. 

• Vtikač napajalnega kabla vklopite v omrežno vtičnico. 

• Regulator temperature nastavite na najvišjo vrednost.  
Vklopi se signalna. Segrevajte 4-6 minut. Normalno je, da
se med segrevanjem signalna lučka ciklično vklaplja in iz-
klaplja. 

• Za pravilno zapeko in za vtis znakov žara na hamburgerje,
zrezke, hrenovke, klobase, ribje rezine, piščančje fileje in
druge vrste mesa zagotovite, da se regulator temperature
nahaja v položaju 3. Za segrevanje predhodno skuhane
hrane, ohranjanje tople hrane ali za pripravo zahtevnejših
jedi, ki se jih mora pripraviti z nižjo temperaturo, preklopite
regulator na 1 ali 2.

Izklop aparata
• Po končani peki prestavite regulator temperature v položaj

�.
• Vtikač kabla odklopite iz omrežne vtičnice in pustite, da se

aparat ohladi, preden ga očistite ali odstranite dele.
• Za rokovanje z aparatom uporabite posebna ročaja. 

Časi peke
• Naslednjo tabelo uporabljajte kot napotek za količine in čase

peke. Navedeni časi peke so približni.  Potreben čas peke se
lahko spreminja glede na temperaturo plošče, zraka v oko-
lici in samega živila. Hrana za peko mora vedno imeti tem-
peraturo okolice.  Na ploščo nikoli ne postavljajte zamrznjena
živila: lahko postanejo trda. Jedi skrbno nadzirajte in regu-
lirajte čas peke glede na potrebo. 
Za enakomerno peko jed večkrat obrnite. 

Jedi Približen čas (minut) Preizkus peke
Zrezek 8 - 15 Do želene stopnje peke

Slanina  8 - 15 Želena zapečenost

Svinjske zarebrnice, brez kosti 15 - 20 Meso ne sme biti rdeče

Kosi piščanca 25 - 30 Prebodite z nožem; iztekati mora svetla
tekočina

Hamburger debeline 1 cm 8 - 10 Meso ne sme biti rdeče

Kolbase / polpeti 12 - 15 Meso ne sme biti rdeče

Hrenovke 8 - 10 Dobro zapečene

Cele ribe 8 - 10 Moten videz, ob dotiku z vilicami se 
razkraja

Ribji fileji 10 za vsakih  2,5 cm debeline Moten videz, ob dotiku z vilicami se
razkraja
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NASVETI ZA PEKO
• Za boljši rezultat, pred peko ploščo segrejte.
• Za peko na plošči navadno niso primerni rezine mehkega

mesa. Trše meso se omehča, če je čez noč marinirate 
• Da se med obračanjem jedi površina za peko ne odrgne,

vedno uporabljajte plastično ali leseno lopatico.  
Ribe in meso naj bi, če je le mogoče, obrnili samo enkrat. 
Večkratno obračanje ni potrebno in hrana s tem postane trša.  
Hrano nikoli ne režite na plošči. 

• Za peko zelenjave, rib ali nemastnega mesa površino plošče
namažite s prehranskim pršilom ali s tankim slojem rastlin-
skega olja. Za peko mastnega mesa ali mariniranih jedi
ploščo ni potrebno namazati. 

• Meso nikoli ne pecite predolgo.
• Če se hrana prilepi na ploščo, ploščo občasno očistite tako, da

jo drgnete z listom papirja, namočenim v olju. 

Opomba
• Povsem normalno je, da s plošče izhaja rahel vonj in nekaj

dima. 
• Po končani peki in ko se aparat povsem ohladi (za kar je po-

trebnih najmanj 30 minut), s pomočjo plastične lopatice
očistite površino gladke ali narebrene plošče. Če ta pripo-
moček predolgo uporabljate na vroči površini, se plastika
lahko stopi. 

NEGA IN ČIŠČENJE
• Po končani peki izvlecite vtikač iz omrežne vtičnice in pu-

stite, da se aparat popolnoma ohladi, preden pričnete s
kakršnimkoli čiščenjem.  
Ko je aparat še vroč, ga nikoli ne premikajte. 

• Odstranite spojnik.  Če je potrebno aparat očistiti, uporabite
navlaženo krpo.  
SPOJNIK NIKOLI NE POTAPLJAJTE V VODO ALI V KAKRŠNO-
KOLI DRUGO TEKOČINO. 

• Ploščo dvignite s podstavka in odstranite odvečno maščobo,
ki se je nabrala v kovinski posodi.
Ploščo z neoprijemljivo oblogo lahko perete v pomivalnem
stroju. 
Posoda za zbiranje maščobe in plastični podstavek očistite
ročno. 

• Za čiščenje površine peke ne uporabljajte gobic iz jeklene
volne ali agresivna in abrazivna čistila, ke bi se neoprijemljiva
obloga lahko poškodovala.
Ne uporabljajte jedke proizvode za čiščenje pečic, ker bi
poškodovali površino za peko.

• Za odstranitev sprijete hrane uporabite plastično lopatico.  
Ročaja operite po vsaki uporabi.  

Dobro jih osušite z mehko krpo ali s papirnato brisačo. 
• Napajalni kabel ne smete potapljati v vodo, niti prati v po-

mivalnem stroju.  Čistite ga tako, da ga drgnete z mehko
krpo.

• Sedež spojnika naprave morate pred ponovno uporabo
dobro osušiti. 

OMEJITEV ODGOVORNOSTI
Dele aparata redno posodabljamo. 
Zato se nekatera, v tej dokumentaciji podana navodila, specifika-
cije ali slike, lahko nekoliko razlikujejo od dejanskega stanja
vašega aparata. 
V tem priročniku navedeni opisi izdelka so samo za ilustracijo in
se ne nanašajo na posebne primere.   
S sklicevanjem nanje ni mogoče zahtevati nobene pravice pravne
vrednosti.

Pomembna informacija za pravilno odstranjevanje iz-
delka v skladu s Smernico ES 2002/96/EC

Po koncu njegove življenske dobe izdelka ne
odvržite med navadne gospodinjske odpadke.
Potrebno ga je odnesti na posebna zbirna mesta
za ločeno zbiranje odpadkov, oziroma k zastop-
niku, ki opravlja te vrste storitve. Ločeno od-
stranjevanje posameznih delov gospodinjskih

aparatov preprečuje negativne posledice onesnaževanja okolja in
nastajanje nevarnosti za zdravje, do katere lahko pride zaradi neu-
streznega odstranjevanja izdelka, poleg tega pa omogoča po-
novno predelavo materiala, iz katerega je slednji izdelan, ter s
tem prihranek energije in surovin. Za opozorilo o obveznem
ločenem odstranjevanju posameznih materialov je stroj označen
s simbolom prekrižanega smetnjaka.
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