RKEITA VAROITUKSIA
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Lue varoitukset erittdin huolellisesti ennen séhkdparilan kéyttoonottoa.

Tamé séhkdparila on tarkoitettu ruoan valmistukseen. Sen kéyttd muihin tarkoituksiin tai sen

teknisten ominaisuuksien muuttaminen on ehdottomasti kielletty.

Pese kaikki liscitarvikkeet erittdin huolellisesti ennen kéytod.

Poista séhkdparilan siséllé olevat paperit, kuten suojapahvit, kéytdoppaat, muovipussit jne.

ennen kuin ofat parilan kayttéén.

Laitteen lampétila voi kdytén yhteydessé kohota erittéin korkeaksi. Kéytéa

vunirukkasia tarvittaessa.

Téma séhkolaite toimii erittdin korkeilla lampétiloilla, jotka voivat aiheuttaa

palovammoja.

Alg anna psyykkisesti, fyysisesti tai muutoin laitteen kéyttddn kykeneméttdmien,
okemattomien tai laitteen ominaisuuksia tuntemattomien henkildiden (tai lasten) kayttaa

laitetta, ellei kéytd tapahdu heidén turvallisuudestaan vastaavien henkildiden tarkassa

valvonnassa. Lapset saavat kéytéd laitetta ainoastaan aikuisen valvonnassa. Varmista,

efteivéit lapset padse leikkimdan laitteella.

Al siirra sahkoparilaa paikasta foiseen toiminnan aikana. Anna sen jédhtyd ja tyhjennd se

tdman id”(een vedestd.

Al kaytd laitetta, mikali:

- Verkkojohto on vahingoittunut:

- Parila ‘on pudonnut madhan, siing on selvasti nékyvié vahinkoja tai sen toiminnassa

ilmenee puutteita. Vie laite kyseisissé tapauksissa |6himpéan huoltolikkeeseen, jolloin viltyt

kéiytsn yhteydessé mahdollisesti syntyvilté vaaratilanteilta. .

Varmista, ettei verkkojohto p&idse roikkumaan ja koskettamaan grillin kuumiin osiin. Alé

koskaan irrota laitetta pistorasiasta séhkdjohdosta vetamalla.

Varmista jatkojohdon kéytén yhteydessd, etté se on moitteettomassa kunnossa, siind on

maadoitettu pistoke ja etté sen johtimen minimilépimitta vastaa laitteen mukana toimitetun

verkkojohdon johtimen l&pimittaa.

Alé koskaan upota verkkojohtoa, pistoketta tai laitekokonaisuutta veteen tai muihin

nesteisiin, sillé tastd saattaisi olla seurauksena sdhkéiskuio.

Alé koskaan aseta laitetta lémmanléhteiden laheisyyteen.

Alg koskaan sijoita helposti syttyvid tuotteita laitteen Icheisyyteen tai laitteen tukialustan

dlapuolelle.

Al kéyta parilaa huonetilan lémmitykseen.

Alé koskaan aseta paperia, pahvia tai muovia laitteen vastuksen alapuolelle tai aseta mitédn

esineitd vastuksen péille (tyckaluja, ritilsitd, muita tarvikkeita).

Anna valtuutetun  huoltoliikkeen tarkistaa laite, mikdli kéytdt laitetta muualla, kuin

ostomaassa, sillé eri maissa voimassa olevat sddnndkset poikkeavat toisistaan
uomattavasti.

Turvallisuuden kannalta on térkedd, ettet asenna laitetta yksin. Ota aina yhteys valtuutettuun
uoltoliikkeeseen.

Témd laite on suunniteltu ja valmistettu ainoastaan kotitalouskéyttasn. Valmistaja ei vastaa

mist&iéin ammattimaisesta, virheellisestd tai kéytdohjeiden vastaisesta kdytdstd atheutuneista

vahingoista, jolloin my&s laitteen takuu raukeaa.

Irrota” laite sdhkéverﬁlostc aina silloin, kun et kéytd sité ja aina ennen puhdistuksen

dloittamista.

Anna vahingoittuneen verkkojohdon korjaus valmistajan, sen valtuuttaman huoltoliikkeen tai

ammattitaitoisen henkildn suoritettavaksi. Védrin suoritettu  korjaus voi aiheuttaa

onnettomuuksia.

Alg kayta hiilia tai muita tGmdn prisid polttoaineita.

Tarkista veden taso sacnnéllisin vdliajoin.

Al kosketa levyyn terdvilld tyskaluilla, jottei sen pinnoite pédse vahingoittumaan.

Alg kayté laitetta ulkona.

Al koskaan kéytd laitetta ilman rasvankervualustaa tai teflon-levyd.

Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat materiaalit ja lisétarvikkeet vastaavat
Euroopan yhteisén asetuksen 1935/2004 vaatimuksia.

SAILYTA NAMA OHJEET HUOLELLISESTI



KUVAUS
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rasvankeruuastia
teflon- levy

vastus

ON / OFF- katkaisin
merkkivalo
lémmdnsadtimen nuppi
sivuohjaimet
rasvankeruualusta

ritilé

ASENNUS

UT

tarkista ennen laitteen kéytodnottoa, ettei se ole vahingoittunut kuljetuksen aikana.

asefa laite tasaiselle pinnalle kauas lasten ulottuvilta, sillé jotkin sen osat voivat séteilld
erittin paljon lémpdd kéytdn aikana.

tarkista ennen pistokkeen asettamista pistorasiaan, efté:

e verkkovirran jénnite vastaa laitteen arvokyltissé ilmaistua arvoa

e pistorasian teho on véhintéén 10A

* pistorasia soveltuu laitteen pistokkeelle. Anna ammattimiehen vaihtaa se tarvittaessa
uuteen

* pistorasia on maadoitettu oikeain. Valmistaja ei vastaa mistéén vahingoista, jotka johtuvat
tdméin séiénndksen laiminlydmisestd.

ILIZZO

téytd rasvankeruvualusta vedellé ennen laitteen péille kytkemistd (varmista, etté veden taso

pysyy AINA merkkien MIN ja MAX valill).

Aseta pistoke pistorasiaan ja sijoita katkaisin (D) asentoon ON. Merkkivalo (E) syttyy. Saada
lémmonsaddin (F) haluamaasi asentoon (MIN — MED tai MAX).

kdyta vunia tyhjillién lamménsdadtimen ollessa maksimiasennossa véhintaén 15 minuutin
ajan ennen uunin ensimmdista kii{lﬂiiiinoh‘ou. Néin saat poistettua epéamiellyttévan
“yuden” hajun seka savun, joka johtuu vastuksille kuljetusta ennen levitettyjen suoja-
aineiden palamisesta. Varmista, etté ilmanvaihto on riittavéd tamén toimenpiteen aikana.

suosittelemme, eftd esilémmitdt laitetta noin 5-10 min ajan ennen ruoan valmistuksen
aloittamista (vain ritiléin kéytdn yhteydessé voit aloittaa valmistuksen kylmélla parilalla,
jolloin valmistusaikoja on pidennettéiva jonkin verran).

vedd rasvankervualusta ulos varovasti aina lihan ympéri kédntémisen tai kypsymisen
tarkistuksen yhteydessd, ettei alustasta pddse roiskumaan vettd.

sammuta parila asettamalla katkaisin (D) asentoon OFF. Irrota pistoke ja anna laitteen
jcichtyd ennen kuin kaadat veden pois.

HUOMIO: Laite ei toimi, mikali rasvankeruualustaa ei ole asetettu oikein yhdelle ohjaimista.
Témd johtuu siitd, ettd laitteen sisélla oleva katkaisin havaitsee alustan paikalla olon, jolloin
laitteen kaytd tyhijillaan voidaan estédd.

Laitetta ei saa kdynnistdd tai sammuttaa ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-
ohjainjdrjestelman avulla.
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LAMMONSAATIMEN NUPPI (F)

Lémmé&nsdddin voidaan asettaa 3 asentoon: MIN — MED — MAX.

Ase. MIN: suositellaan jo valmistettujen elintarvikkeiden kuumana séilyttdmiseen.

Ase. MED: suositellaan elintarvikkeille, jotka kypsyvéit hitaasti ja pitkédn (esim. broileri).
Ase. MAX: suositellaan kaikentyyppiseen ruoan valmistukseen sekd ritiléllé efté paistolevylla.

GRILLAUSVINKKEJA

- esilémmitd grillia 5 — 10 minuutin ajan.

- marinoi liha ennen grillausta, jotta se pehmenee a siitd tulee maukasta.

- mausta liha ennen ruoan valmistusta ja suolaa se tarjoilun yhteydessd.

- kadnna ruokaa véhintédn 1 kerran valmistuksen aikaan, ellei ohjeissa ole toisin mainittu.
- &la koskaan poista kalojen suomuja, mikéli valmistat ne ritilalla.

- kéiytd levedd ja tasaista lastaa grillattavan kalan kadntémiseen.

- kuivaa pakastetut tai marinoidut elintarvikkeet huolellisesti ennen kuin asetat ne levylle.

- kdfd. ainoastaan muovisia vélineitd. Metalli voisi vahingoittaa levyn teflon-pintaa erittdin
pahoin.

VALMISTUSTAVAT
VALMISTUS RITILALLA (ILMAN SAVUA)

Témé tapa soveltuu erittdin hyvin lihan ja kalan grillaukseen, kuten vartaiden, jauhelihapihvien,
siankyljysten, broilerin ku|toﬁ'mon, meriahvenen jne. valmistukseen. Aseta ritilé ruoan koosta
riippuen joko alemmille tai ylemmille ohjaimille (yleensd suosittelemme ylemmén ohjaimen
kayttdd). Aseta lémmonsaadin joko MED tai MAX asentoon valmistettavasta ruoasta rilppuen
(katso  seuraavalla sivulla olevaa ruoanvalmistustaulukkoa).  Muista  laittaa  vettd
rasvankervualustaan jo varmista, ettd veden taso pysyy aina MIN jo MAX tasojen valilla.
K&énnd ruokaa ympdri valmistuksen puolessa vélissa.

VALMISTUS LEVYLLA

Tamé tapa soveltuu erittdin hyvin vihannesten, kananmunien, maissikakkujen, juuston, leivén
viipaleiden, erilaisten kyljysten jne. valmistamiseen. Voit kéytcd levyd myds ,ihan ja kalan
vaFmistukseen (rifilélla valmistuksen yhteydessé kuvatulla tavalla), mutta téssé tapauksessa
syntyy jonkin verran savua ruoan ioskeh‘aessa levyyn. L&mménsédtimen on oltava aina
asennossa MAX. Suosittelemme, etté kaadat rasvankeruualustaan vettd my@s levyllé tapahtuvan
ruoan valmistuksen yhteydessd, jotta véltyt laitteen ylikuumenemiselta.

HUOM: luonnollisesti voit valmistaa ruokaa levylla ja ritilélléd myds samanaikaisesti
(lamménsdadtimen on oltava féissé tapauksessa ehdottomasti asennossa MAX).

Térkeitd ohjeita tuotteen hévittéimiseen Euroopan Unionin direktiivin 2002/96 mukaisesti.

Tuotetta ei saa hdvittéd yhdessa tavallisten kofitalousjétteiden kanssa sen lopullisen
kéytdsté poiston yhteydessd. Vie se paikallisten viranomaisten hyvéksymédn
kierréityskeskukseen tai anna se jélleenmyyijdin hévitettéiviiksi, mikéli kyseinen palvelu
kuuluu jélleenmyyjén toimialaan. Suojelet luontoa ja véltyt virheellisen tai védrdn
romutuksen aiheuttamilta terveysriskeilts, mikali hévitét kodinkoneen erilléén muista

B Gtteistd. Nain myos kodinkoneen sisaltamat kierrdtettévat materiaalit voidaan kerétd
talteen, jolloin sadstét energiaa ja luonnonvaroja.
Tuotteessa on ristilld peitetty roskasdilisn merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa etté
kodinkoneet on hévitettéivé erikseen muista kofitalousjétteistd.
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RUOAN VALMISTUSTAULUKKO (VIITTEELLINEN)

RUOKA VALMISTUSTAPA OHJAIN  LAMSAA. AIKA
Porsaan kyljykset RITILA YLE. MAX 15 min.
Jauhelihapihvit RITILA YLE. MAX |10 min.
Naudan paisti LEVY --- MAX |4 min.
Porsaan kylkipalat RITILA YLE. MAX |20 min.
Vartaat RITILA YLE. MAX |20 min.
Kana (puolikas) RITILA ALE. MED |60 min.
Makkara RITILA YLE. MAX |20 min.
Nakki LEVY .- MAX |7 min.
Kala paloina RITILA YLE. MAX |20 min.
Kokonainen kala RITILA YLE. MAX |20 min.
Keséikurpitsat LEVY .- MAX |12 min.
Munakoisot LEVY - MAX |14 min.
Maissikakku LEVY - MAX |16 min.
Paahtoleipé& LEVY --- MAX |2 min.
Kananmuna LEVY --- MAX |3 min.

Muista, ettd taulukossa annetut ajat jo médrét ovat ainoastaan suuntaa antavia.

PUHDISTUS JA HUOLTO

Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen j&ishtyd aina ennen minkéén uhdistustoimenpiteen
aloittamista. Alé upota laitetta veteen tai pese sité juoksevan veden alla. Puhdista laitteen
ulkopuoli kosteaa sientd kéyttémallé. Voit poistaa rasvankeruualustan paikaltaan vetdméllé
sitd ulospdin. Varmista, ettei alustan siséllé oleva vesi pédse roiskumaan. Voit pesté ritilén,
rasvankeruualustan, teflon-levyn seké rasvankeruuastian tavallisten astioiden tapaan joko
késin tai astianpesukoneessa. Ala kéyt metallisia pesusienié tai terévié ja naarmuttavia
vélineitd levyn puhdistukseen, sillé némé saattaisivat vahingoittaa teflon-pintaa erittdin
pahoin. Kéytd teréisosien puhdistukseen tarkoitukseen soveltuvaa pesuainetta ja pesusientd.
Voit puhdistaa verkkojohdon tarvittaessa kosteaa pyyhettd kaytcmélla.

Alg koskaan upota johtoa veteen tai muihin nesteisiin.
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