LUE TAMA KAYTTOOPAS HUOLELLISESTI ENNEN KUIN ASENNAT TAI KAYTAT LATETTA.
OHJEITA NOUDATTAMALLA SAAT PARHAAN MAHDOLLISEN TULOKSEN JA VOIT KAYTTAA LAITETTA TUR-
VALLISESTI.

LAITTEEN KUVAUS

A. Kansi L. Termostaatin livkukappale lampétilan séétéami-
B. Tarkkailuikkuna (mikdli laitteessa) seen
C. Suodatin (mikdli laitteessa) M. Rasvakeittimen runko
D. Kahvalla varustettu kori N. Sadadinyksikén kiinnitysurat
E. Irroteffava astia O. Turvamikrokatkaisin
F. Saddinyksikks P. Kannen aukaisupainike
G. Punainen “power” pédilla/padlta merkkivalo Q. Saddinyksiksn kiinnitysohjaimet laitteeseen
H. Vihred &ljyn lémpstila “ready” merkkivalo R. Lémpdturvakatkaisimen nollausnéppdin
I “Power” pédllé/padlts néppéin S. Sahkévastus
T. Johdon séilytystila
TEKNISET TIEDOT
Verkkojénnite: 230-240V~50Hz Paistettavien ruokien
l}lime”isfeho: 1900-2100 W enimmdismadrd: noin 1 Kg
Oljyn médrd: noin 3 litraa Suojausluokitus: P20

Suojaustyyppi: I/

Témé laite vastaa séhkdmagneettista yhteensopivuutta késittelevéin EU- direktiivin 2004/108 seké elintar-
vikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja késittelevéin 27/10/2004 pdivétyn EU- sééinndksen nro.
1935/2004 vaatimuksia.

TARKEITA VAROITUKSIA

Taémé laite on suunniteltu elintarvikkeiden paistamiseen ja ainoastaan kotikéyttdsn. Sitd ei saa kdyttaa
muihin tarkoituksiin tai muuttaa milléén tavoin.

Alg kéytd laitetta, mikali se on vahingoittunut (esim. putoamisen seurauksena) tai sen toiminnassa ilme-
nee puutteita.

K&éinny téssé tapauksessa valmistajan valtuuttaman huoltoliikkeen puoleen.

Varmista ennen laitteen kéyttddnottoa, ettd verkkojéinnite vastaa laitteen arvokyltissé mainittua arvoa.
Kytke laite ainoastaan asianmukaisesti maadoitettuun pistorasiaan, jonka teho on véhintéén T0A.
Kéyttdja ei saa vaihtaa témdn laitteen verkkojohtoa, sillé t&mén toimenpiteen suorittamiseen tarvitaan
erityistydkaluja. Anna vahingoittuneen virtajohdon vaihto valmistajan, valtuutetun teknisen huoltopalve-
lun, jotta véillyt mahdollisilta onnettomuuksilta.

Al irrota pistotulppaa verkkojohdosta vetémalld. Veda téssé tapauksessa aina itse pistotulppaa.
Varmista, ettei sdhkdjohto j&d laitteen kuumien osien, lémménléhteiden tai terévien kulmien Ighelle tai
kosketa niitd.

Alg sijoita laitetta lémménlahteiden léheisyyteen tai paikkoihin, jossa se saattaa joutua kosketukseen
veden kanssa.

Rasvakeitin voi aiheuttaa vakavia palovammoja, mikéli se tipahtaa korkealta. Alé anna johdon roikkua
|aitteen tukipinnan ulkopuolella, jolloin lapset voivat vetdd sité helposti tai se saattaa olla muuten esteend.
Alg kéyta jatkojohtoja.

Laite on kuuma toiminnan aikana, joten kdsittele sité ainoastaan kahvojen ja nuppien avulla. ALA JATA
LAITETTA LASTEN ULOTTUVILLE.

Al siirra rasvakeitintd paikasta toiseen silloin kun 8ljy on kuumaa. Vakavien palovammojen vaara.
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Siirrd laitetta tarkoitukseen olevia kahvoja kéyttiméllé ainoastaan silloin, kun laite on kylma.

* Kéynnistd rasvakeitin ainoastaan sen jélkeen, kun olet téyttnyt sen 8liyllé tai sulatetulla rasvalla ohiei-
den mukaisesti. Laitteessa oleva lamp&turvakatkaisin keskeyttéia laitteen toiminnan, mikéli yritét kéyttaa
sitd tyhjillaén.

o Alg ylits tai alita koskaan irrofettavan astian sisélla osoitettuja MIN ja MAX merkkeja.

e Turvakatkaisin takaa, ettd ldmmityselementti toimii ainoastaan silloin, kun saddinyksikkd on asetettu
oikein paikoilleen.

* lIrrota laite séhkdverkosta aina puhdistuksen ajaksi ja silloin, kun et kéytd sitd.

o Alg upota saadinyksikksd, johtoa ja sahképistotulppaa koskaan veteen tai muihin nesteisiin.

o Al anna psyykkisesti, fyysisesti tai muutoin laitteen kéyttosn kykeneméttdmien, kokemattomien tai lait-
teen ominaisuuksia tuntemattomien henkildiden (tai lasten), kéyttad laitetta, ellei laitteen kéyttd tapahdu
kyseisten henkildiden turvallisuudesta vastaavien henkildiden tarkassa valvonnassa. Lapset saavat kéytéd
laitetta ainoastaan aikuisen valvonnassa. Varmista, etteivét lapset pédse leikkiméén laitteella.

* Oljy ja rasva syttyvét helposti tuleen. Irrota laite vélitémésti pistorasiasta tulipalon sattuessa ja tukahdu-
ta tuli kantta tai peitoa kéyttamalla. Alé koskaan kéyté vettd liekkien sammuttamiseen.

* Poista irrotettava astia ainoastaan sen jélkeen, kun 8ljy tai rasva ovat j@éhtyneet kokonaan.

e Sdilyté néimé ohjeet huolellisesti.

LAMPOTURVAKATKAISIN

Laite on varustettu lampdturvakatkaisimella, joka keskeyttéd lammityksen virheellisen kéiytdn tai laitteen toi-
mintahgirion yhteydessé. Odota ettd laite jGishtyy ja paina RESET/RESTART kirjoituksen vieressé olevaa
lémpdturvakatkaisimen nollausnéppéintd (R) varovasti hammastikulla tai vastaavalla (katso kuva 1). Ota
yhteys valmistajan valtuuttamaan huoltoliikkeeseen, mikéli laite ei toimi t&mén jélkeen.

KAYTTOOHJEET

Pese kori, astia ja kansi huolellisesti kuumalla vedellé ja astianpesuaineella ennen ensimmdisté kéytdsnot-
toa. Voit puhdistaa saddinyksikén (F) ja vastuksen yksinkertaisesti kostealla pyyhkeelld. Varmista, eftei vettd
padse sdddinyksikkddn tai eftei sitd j@d irrotettavan astian pohjalle. Kuivaa kaikki osat huolellisesti pesun
cilkeen.

Tarkista, ettd saadinyksikkd (F) on kiinnitetty tukevasti rasvakeittimen runkoon (M). Turvamikrokatkaisin (O) ei
salli laitteen kéynnistystd, mikéli séédinyksikkd (F) on asetettu virheellisesti rasvakeittimen runkoon (M).
Paistimesi on nyt kéytovalmis.

OLJYLLA TAI RASVALLA TAYTTO

e Aukaise kansi (A) painamalla painiketta (P) (katso kuvaa 2). Nosta taittuvan korin kahvaa, kunnes se
lukkiutuu paikoilleen (ase. 2 kuva 3). Veda kori (D) ulos vetéimélla sitd ylospdin.

e Kerdd riiftévé madrd johtoa auki johdon pidikkeestd (T) siten, efté saat kytketty& laitteen pistorasiaan
(katso kuva 4).

o Mikali kéytét 8liyd, kaada sitd astiaan (E) aina osoitettuun maksimitasoon saakka (katso kuva 5).
Alg ylita koskaan tété rajaa, ettei 8ljyd padse valumaan astiasta.
Oliyn tason tulle olla aina maksimi- ja minimimerkin vélilla (maks. 3 ). Parhaan paistotuloksen saat
kayttamalla hyvad maapdhkingsliyé.

e Mikéli kaytét rasvaa, leikkaa se ensin palasiksi. Sulata se toisessa astiassa, jonka jélkeen voit kaataa
sulaneen rasvan keittimen astiaan. Al sulata rasvaa koskaan korissa tai rasvakeittimen vastuksen avul-
la (katso kuva 6).

ESILAMMITYS

¢ Aseta termostaatin liukukappale (L) (katso kuva 7) halutulle lampétilalle (katso valmistustaulukkoa).
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e K&&nna “Power”- nuppia (I) yldspéin, jolloin vastaava punainen “power” (G) merkkivalo syttyy.
Téman liséksi syttyy myds vihred “ready” (H) merkkivalo ja osoittaa esilémmityksen tilan.

PAISTAMISEN ALOITUS

e Pane paistettavat elintarvikkeet koriin (E). Alg ylikuormita koria (maks. 1 kg.). Varmista, etté korin kahva
on vaaka-asennossa (ase. 2 kuva 3).

e Aseta kori rasvakeittimeen. Varmista, ettt se asettuu oikein paikoilleen (kuva 8).

e Sulie kansi.

* Upota kori (D) &ljyyn heti vihredn “ready” (H) merkkivalon sammumisen jélkeen laskemalla kahvaa ja
painamalla samanaikaisesti kahvan yléosassa olevaa painiketta (asento 1 kuva 3). Upota kori erittdin
hitaasti, eftei kuuma rasva pédise roiskumaan tai valumaan reunojen ylitse.

e On fdysin normadlia, ettd laitteesta tulee suhteellisen paljon héyrya.

PAISTAMISEN JALKEEN

®  Nosta kori (D) (ase. 2 kuva 3) ylés paistamisajan kuluttua umpeen ja tarkista, ettd ruoka on ruskistunut
haluamallasi tavalla.

e Mikéli ruoka on riittévéin kyps&d, sammuta laite kééntéméllé “power” nuppia (1) alaspdin (kuva 9).

* lIrrota pistotulppa pistorasiasta.

e Ylimddardinen 8ljy valuu pois, kun jétét korin yléasentoon (ase. 2 kuva 3).

PAISTOVINKKEJA

KUINKA KAUAN OLJY TAI RASVA SAILYY

Varmista, ettei &ljyn tai rasvan taso laske koskaan minimitason (2,5 1) alapuolelle. Vaihda &ljy tai rasva
sddnndllisesti kokonaan.

©|]yn ja rasvan sdilymisaika riippuu siitd, mitd rasvakeittimelld paistetaan. Leivéinmuruilla pééllystetty ruoka
likaa 8ljyd esimerkiksi huomattavasti tavallista ruokaa enemmén.

Kaikkien muiden rasvakeittimien tapaan &ljyn laatu heikkenee useiden kayttskertojen jélkeen! Témén vuoksi
8ljy on syytd vaihtaa uuteen sécnndllisesti.

PAISTINRASVAN/OLIYN HAVITYS

Pienet m&diréit paistinrasvaa voidaan hévittéé suljetussa astiassa kotitalousjétteiden mukana. Alé missddn
tapauksessa kaada rasvaa viemdriin. Suuremmat mddrét paistinrasvaa on hévitettéivé hévitykseen erikoistu-
neilta liikkeiltd ja paikallisilta viranomaisilta saatujen ohjeiden mukaisesti.

VINKKEJA OIKEAAN PAISTOON

On erittdin tirkedd, ettd seuraat jokaiselle ruokaohjeelle annettuja lémpétilaohjeita. Liian matalassa lémps-
tilassa paistettu ruoka imee 8ljyd itseensd kun taas liian korkeassa lémpétilassa ruoan pédlle muodostuu
valitsmasti kuori, joka estdd sisdpuolen paistumisen.

Upota valmistettava ruoka &ljyyn tai rasvaan ainoastaan sen jélkeen, kun ne ovat saavuttaneet oikean lémpd-
tilan eli siis vihred “ready”- merkkivalo sammuu. Alé aseta koriin likaa ruokag, sillg talléin sliyn lampétila
laskee ylléttévén nopeasti ja lopputuloksesta tulee rasvainen. Tarkista, etté ruoka on riittévéin ohutta ja tasai-
sen paksuista, sillé liian paksut palat eivét kypsy tarpeeksi siséiltd, vaikka niiden ulkopuoli olisikin ruskistunut.
Tasaisen paksut ruokapalat sité vastoin kypsyvét oikein samanaikaisesti.

Kuivaa ruoka-aineet erittéin hyvin ennen kuin upotat ne &ljyyn tai rasvaan, jolloin véltyt 8ljyn roiskumiselta.
Taman liscksi kosteat elintarvikkeet jédvét usein pehmeiksi (erityisesti perunat).

Suosittelemme erittdin vesipitoisten elintarvikkeiden (kala, liha, vihannekset) kuorruttamista joko korp-
pujauhoilla tai jauhoilla. Poista kuitenkin ylimédrdiset korppujauhot tai jauhot ennen elintarvikkeiden upot-
tamista 8ljyyn.
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PAKASTAMATTOMIEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

Annetut paistoajat ja ldmpétilat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niité paistettavien ruoka-ainei-
den médrdn sekd henkilskohtaisten makutottumusten mukaan.

Ruoka-aine Maks. madré (g) Lampétila (°C) Aika (minuutteina)
Tuoreet perunat  Puoli annosta 500 170 9-12
Koko annos 1000 170 13-16
Kala Mustekala 600 140 9-11
Canestrelli 600 140 10-12
Sardiinit 600 140 10-12
Katkaravut 600 140 8-10
Meriantura 500 140 6-8
Liha Porsaan kyljys (3-4) 500 160 8-9
Kanan kyljys (3-4) 500 160 8-10
Lihapullat (15) 700 160 8-10
Vihannekset Artisokka 400 150 15-17
Kukkakaali 600 150 10- 11
Sienet 500 150 8-10
Munakoiso 200 150 9-11
Kesdkurpitsa 500 150 13-15

PAKASTETTUJEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

Pakasteiden lédmpétila on erittéin alhainen. Témén vuoksi ne aiheuttavat paistoon kéytetyn nesteen lémpdti-
lan huomattavan putoamisen. Parhaan tuloksen saamisen kannalta on térkedd, ettet ylité jokaiselle paistolle
suositeltua maksimimé&érad. Pakastettujen ruoka-aineiden pédlle on usein kertynyt jécikerros, joka on poi-
stetfava ennen ruoan paistamisen aloittamista.

Upota kori téméin jélkeen paistodljyyn erittéin hitaasti, ettei ljy pédse kiehumaan yli.

Annetut paistoajat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niité paistettavien ruoka-aineiden alku-
perdisen lampétilan seké pakasteiden valmistajan antamien ohjeiden mukaan.

Ruoka-aine Maks. maaré (g) Lampatila (°C) Aika (minuutteina)
Pakastetut esikypsennetyt perunat 500 190 9-11
Perunakroketit 700 180 9-11
Kala  Kalapuikot 500 180 7-8

Kalafileet 500 180 6-7
Liha Kanan kyljys (3) 300 180 5-6
PUHDISTUS

Varmista ennen minké&én puhdistustoimenpiteen aloittamista, etté pistotulppa on irrotettu pistorasiasta.

Alé upota rasvakeitinté koskaan veteen tai aseta sité juoksevan veden alle (katso kuva 6).

Saddinyksikkddn joutuessaan vesi voi aiheuttaa séhkaiskuja. Tarkista, etté Sljy on j&dhtynyt riittévésti. Irrota
t&éman jalkeen séédinyksikkd ja kaada éljy pois. Poista astiaan jécnyt lika pehmedd sientd tai talouspaperia
kéyttamélla. Kaikki muut rasvakeittimen osat, paitsi séddinyksikkd (F) ja verkkojohdolla varustettu rasvakeit-
timen runko (M) voidaan pestd kuumalla vedellé ja astianpesuaineella (katso kuvaa 11).

Alg koskaan kéytd hankaavia sienid, sillé ne saattaisivat vahingoittaa rasvakeitinté erittdin pahoin.

Voit poistaa kannen vetdiméllg sité yléspdin, jolloin puhdistus sujuu helpommin.

Kuivaa kaikki osat huolellisesti toimenpiteen jélkeen. Néin véltyt kuuman &ljyn roiskeilta toiminnan aikana.
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TOIMINTAHAIRIOT

ONGELMA

SYY

TOIMENPIDE

Epémiellyttévé haju

Oliy on vanhaa.
Kéytetty ~paistoneste ei  sovellu
kéyttson.

Vaihda 8ljy tai rasva vuteen

Kayts hyvélaatuista maapdéhking-

tai kasvissljyd.

Oliyé valuu ylitse

Oljy on vanhaa ja muodostaa likaa
vachtoa.

Olet upottanut kuumaan &liyyn ruoka-
aineita, jotka ovat vield liian mérkié.
Kori on upotettu liian nopeasti.

Oliyn taso ylittaé maksimimerkin.

Vaihda 8ljy tai rasva vuteen
Kuivaa ruoka-aineet hyvin.
Upota ne hitaasti.

Véhennd astiassa olevan
madrad.

8ljyn

Elintarvikkeet eivét ruskistu pai-
stovaiheessa

Oljyn lampstila on liian matala.

Korissa on likaa ruoka-aineita.

Valitse korkeampi lémpétila.

Vahennd ruoka-aineiden maarad.

Oliy ei kuumene

Olet kéytitinyt rasvakeifinté silloin, kun
asfiassa ei ole &liyd, jolloin lampdtur-
vakatkaisin on rikkoutunut.

Ota yhteys  huoltoliikkeeseen

(katkaisin on vaihdettava)

Térkeité ohjeita tuotteen havittamiseen Euroopan Unionin direktiivin 2002/96 mukaisesti.
Tuotetta ei saa hévittdd yhdessd tavallisten kotitalousjétteiden kanssa sen lopullisen kéytdsté poi-

ston yhteydessd.

Vie se paikallisten viranomaisten hyviksymdén kierrétyskeskukseen tai anna se jélleenmyyién
hévitettévéiksi, mikéli kyseinen palvelu kuuluu jélleenmyyién toimialaan. Suojelet luontoa ja vltyt
virheellisen tai véidrén romutuksen aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikali hévitét kodinkoneen eril-
l&&n muista jatteistd. N&in myds kodinkoneen siséltéimét kierrditettévét materiaalit voidaan keréité
talteen, jolloin sadstét energiaa ja luonnonvaroja.
Tuotteessa on ristillé peitetty roskasdilién merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa etté kodinkoneet on hévi-
tettciva erikseen muista kotitalousidtteistd.
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