TARKEITA VAROITUKSIA

- Lue varoitukset erittdin huolellisesti ennen parilan kdyttoonottoa, jotta valtyt
kayttovirheiltd ja saat parhaan mahdollisen tuloksen.

- Tama laite on tarkoitettu ruoan valmistukseen: Sen kayttd muihin tarkoituksiin tai
sen teknisten ominaisuuksien muuttaminen on ehdottomasti kielletty.

- Varmista, ettei verkkojohto joudu kosketukseen parilan kuumien osien kanssa sil-
loin, kun kéytat sita.

- Pese 2 teflon- levyad huolellisesti ennen laitteen kdyttédnottoa.

- Aseta levyt paikoilleen ainoastaan sen jalkeen, kun ne ovat kuivuneet kokonaan.

- Ald anna psyykkisesti, fyysisesti tai muutoin laitteen kayttoon kykeneméttomien,
kokemattomien tai laitteen ominaisuuksia tuntemattomien henkildiden (tai lasten),
kéayttad laitetta, ellei laitteen kdyttd tapahdu kyseisten henkil6iden turvallisuudesta
vastaavien henkilGiden tarkassa valvonnassa. Lapset saavat kdyttaa laitetta ainoa-
staan aikuisen valvonnassa. Varmista, etteivét lapset paése leikkimadn laitteella.

- Poista pistotulppa pistorasiasta:

* ennen laitteen varastointia tai keittolevyjen poistamista
* aina ennen puhdistus- tai huoltotoimenpiteiden aloittamista
* heti kdyton jalkeen

- Kéyté ainoastaan voimassa olevien sdédnnosten mukaisia jatkojohtoja.

- Ald kayta laitetta ulkona. Asiakas ei saa vaihtaa tdman laitteen verkkojohtoa, silld
tdmén toimenpiteen suorittamiseen tarvitaan erityistyokaluja. Verkkojohdon saa-
vat korjata tai vaihtaa ainoastaan valmistajan valtuuttamat huoltoliikkeet.

- Ald irrota pistotulppaa pistorasiasta koskaan johdosta vetdmalla.

- A4 kdyta parilaa koskaan ilman keittolevyja.

- A3 kayta laitetta koskaan ilman rasvan keruualustaa L.

- Al3 upota parilaa koskaan veteen.

- Varastoi laite ainoastaan sen jélkeen, kun se on jaahtynyt kokonaan.

- Ald kosketa levyihin terdvilld tyokaluilla, jottei niiden pinnoite pddse vahingoittu-
maan.

- Varoitus: Laitteen ldmpdtila kohoaa erittéin paljon kéytén aikana, jolloin sen pin-
nat kuumenevat huomattavasti.

Ndma laitteet vastaavat sédnndksen EN 55014 vaatimuksia radiohdirinndn osalta.

Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat materiaalit ja vdlineet vastaavat EY

asetuksen 1935/2004 vaatimuksia.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN EUROOPAN UNIONIN DIREKTII-

VIN 2002/96 MUKAISESTI.
Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kédytdstd poiston yhteydessad. Vie se paikallisten virano-
maisten hyvaksymadn kierrdtyskeskukseen tai anna se jdlleenmyyjan
havitettdvaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.
Suojelet luontoa ja véltyt virheellisen tai vadran romutuksen aiheuttamil-

— ta terveysriskeiltd, mikali havitat kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Néin my06s kodinkoneen sisaltimat kierratettdvat materiaalit voidaan
kerdtd talteen, jolloin sddstét energiaa ja luonnonvaroja. Tuotteessa on
ristilld peitetty roskaséilion merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa
ettd kodinkoneet on hdvitettava erikseen muista kotitalousjatteista.

LAITTEEN KUVAUS G Levyjen irrotuskoukut

A Lampderistetty kahva H Perusta

B Merkkivalo I Alempi teflon- levy, irrotettava
C Séddettdvé termostaatti L Rasvan keruualusta

D Naytto

E Sulkukoukut
F Ylempi teflon- levy, irrotettava
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ASENNUS

Tarkista ennen parilan kdyttoonottoa,
ettei se ole vahingoittunut kuljetuksen
aikana.

Aseta parila tasaiselle pinnalle kauas

lasten ulottuvilta, silld jotkin sen osat

voivat sateilld erittdin paljon ldmpod
kdyton aikana.

Tarkista ennen pistotulpan asettami-

sta pistorasiaan, etta:

- verkkovirran V:Ila ilmaistu jannite
vastaa laitteen alapuolelle sijoite-
tussa arvokyltissd ilmoitettua
arvoa;

- pistorasian teho on vahintddn 10A,;

LAITTEEN KAYTTOASENNOT
Laitetta voidaan kéyttad seuraavissa kolmessa eri asennossa:

- pistorasia soveltuu laitteen pisto-
tulpalle. Anna ammattimiehen
vaihtaa se tarvittaessa uuteen;

- pistorasia on kytketty riittdvan
tehokkaasti maadoitettuun pistora-
siaan. Valmistaja ei vastaa mistdéan
vahingoista, jotka johtuvat tdmén
sdannoksen laiminlyomisesta.

- Voit poistaa laitteen ensimmaéisen
kdyttoonoton yhteydessa syntyvan
epdamiellyttdvan hajun kdyttamalla lai-
tetta auki grillaus- asennossa (katso
sivu 3, ase. 3) ilman elintarvikkeita
vahintddn 5 minuutin ajan. Tuuleta
huoneisto tdman toimenpiteen aika-
na.

Soveltuu erittéin
hyvin lihan, vihanne-
sten, maissikakkujen
ja voileipien valmi-
stukseen (ase. 1
sivu 3).

RUSKISTUS

Soveltuu erittdin hyvin kalan
ja pizzan valmistukseen
(ase. 2 sivu 3). Aseta parila
tahédn asentoon nostamalla
laitteen yldosaa yldspdin ja
kadntamalla sita itseédsi koh-
den. Pidd laite paikallaan
samalla toisella kidelld tart-
tumalla rasvan keruualustas-
sa olevaan kahvaan.

G R I L LAUS

Tété asentoa voidaan
kdyttdd  kaikkien
ruokien, paitsi pizzan
valmistuksen yhtey-
dessd (ase. 3 sivu 3).
Aseta parila tdhan
asentoon aukaise-
malla se kokonaan.

KAYTTO
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Aseta pistotulppa pistorasiaan ja
sddda termostaatti (C) haluamaasi
asentoon (MIN/MED/MAKS.), jolloin
merkkivalo (B) syttyy. Esilammita
laite levyjen ollessa kiinni.
Merkkivalo sammuu, kun laite on
saavuttanut asettamasi lampdtilan.
Aseta valmistettava ruoka levyjen
péalle

Aseta laite yhteen edelld mainituista
asennoista: 1, 2 tai 3.

Voit sammuttaa laitteen kd&ntamalla
termostaatin nupin vastapdivaan aina
loppuun saakka.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ruoan
valmistuksen jélkeen ja anna laitteen
jaahtya.

Ald kosketa levyihin terdvilld
tydkaluilla, jottei niiden pinnoite
péédse vahingoittumaan.

RUOAN VALMISTUKSEN VINKKEJA

- Kuivaa pakastetut tai marinoidut elin-
tarvikkeet ennen kuin asetat ne levyille.

- Mausta liha ennen ruoan valmistusta
ja suolaa se tarjoilun yhteydessé.

- Varmista “Kiinni”- asentoa kéyttdes-
sdsi, ettd grillattavat elintarvikkeet
ovat saman paksuisia, jolloin ne pai-
stuvat tasaisemmin

- Voitele levy (I) 6ljylld aina ennen
kalan grillaamista.

- Annamme seuraavassa joitakin
uuden monitoimiparilasi kayttoesi-
merkkejd.



Muista, ettd taulukossa annetut ajat ovat ainoastaan suuntaa antavia. Ne voivat
vaihdella elintarvikkeiden ominaisuuksien (alkuperdinen lampdtila, ruoan sisaltama
vesi) seka henkilokohtaisten makutottumusten mukaan.

PUHDISTUS

- lIrrota pistotulppa pistorasiasta ja anna
laitteen jadhtyd aina ennen mink&an puh-
distus- tai huoltotoimenpiteen aloittami-
sta.

- Joka kdyttokerran jilkeen suoritettu
puhdistus estda savun ja epamiel-
Iyttdvdn hajun syntymisen seuraavien
valmistuskertojen yhteydessa.

- Voit irrottaa kaksi levyé tarkoitukseen
olevien koukkujen (G) avulla ja pestd
ne joko kuumalla vedella tai astianpe-
sukoneessa.

- Jatd levyt likoamaan kuumaan veteen
muutaman minuutin ajaksi, jolloin
niiden pinnalle mahdollisesti jadneet

ruokajadmat pehmenevat ja puhdista-
minen helpottuu.

Ala kdytd hankaavia tyokaluja tai puh-
distusaineita, jotka voisivat vahingoit-
taa tai naarmuttaa herkén teflon- pin-
nan.

Asenna puhtaat ja kuivat levyt puhdi-
stuksen jdlkeen takaisin paikoilleen.
Varmista, ettd ne kiinnittyvat hyvin
paikoilleen.

Voit tyhjentdd tai puhdistaa rasvan
keruuastian vetdmélld sen ulos
tarkoitukseen olevaa kahvaa
kdyttdmalld. Tyonna keruuastia tdmén
jalkeen paikoilleen kyseistd kahvaa
kayttdmalld aina loppuun saakka.

I TERMOST.| LEVYJEN i
RUOKA (Maarad) ASE. ASE. AIKA OHJEITA JA VINKKEJA
Kyljykset (1) max 1 6’-8" | Varmista, ettd kyljykset ovat saman paksuisia
o iy Al4 aukaise levyjd ennen 2-3, silld muussa
Hampurilaiset (2) max 1 35 tapauksessa ruoka voi murentua
Naudan paisti (1) med 1 2’-3" | Ajat puolikypsalle paistille
Kylkipalat (3) max 1 15’-18’ | Kaannd kylkipalat ympéri 10’ jalkeen
Vartaat (3) max 1 8’-10" | Kaanna 4'-5 jalkeen
Kana (1 kg) med 1 75'-80" | Aukaise keskeltd, ald kdédnna ympéri
Nakit/Makkarat max 1 4-6" | Leikkaa ne puoliksi
Voitele levy 6ljylld ja kdannd valmistuksen puo-
Kirjolohifilee (1) | med 2 | 1620 o olvial P
lessa vélissé
Siipikarja med 1 6'-8" | Leikkaa saman paksuisiksi
Maissikakut (vii- i isiksi. Ala i
. ( med 1 2025’ Leikkaa 1‘,5 cm paksuisiksi. Ald aukaise levyja
paleina) ennen 15",
Téytetyt voileivat med 1 3-9" | Kéytd pehmedd leipdd
Kinkku-juustoleipd  med 1 2’-3" | Pane ainoastaan puolikas juustoviipale puolelleen
Poista alempi levy paikaltaan ja levitd pizzataiki-
Pizza med 2 40’-45 | na sille. Lisaa sille haluamasi téytteet. Aseta
levy takaisin paikoilleen.
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