LAITTEEN KUVAUS

Lémmdnsdddsn nuppi
Ajastimen nuppi
Merkkivalo

Toiminnon valintanuppi

o0zZzx

Lasiluukku

O'U

Alempi vastus
Ritila
Uunipelti

Paistinvarras (mikali kuuluu varustuksiin)

- — I QT mMUOAON® >

Murupelti

Ylavastus

Siscivalo (mikali kuuluu varustuksiin)
Paistinvartaan aukko (mikéli kuuluu varustuk-
siin)

Rasvaritila

Paistinvartaan irrotuskahva (mikéli  kuuluu

varustuksiin)

O ® U >

ohjain 1

ohjain 2

ohjain 3

murupelti

Taataksesi aina laitteen oikean
toiminnan ja hyvén paistotulok-
sen, aseta murupelti (L) AINA
paikoilleen ala-asentoon.
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TEKNISET OMINAISUUDET

Toimintajéinnite . . ... ... ks. arvokylti
Enimmaisvirrankulutus . . ... ... . ks. arvokylti
ENERGIANKULUTUS (standardi CENELEC HD 376)

Saavuttaaksesi 200 °C lémpdtilan ... ... ... 0,09 KWh
Sailyttadksesi 200 °C lampétilan tunninajan . ... ... ... L 0,58 KWh
Kokonaisuudessaan . .. ... ... .. 0,67 KWh

Laite téytcd eurooppalaista séhkdmagneettista yhteensopivuutta koskevan direktiivin 2004/108/EY vaa-
timukset. ja 27/10/2004 annettua elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia laitteita koskevaa euroop-
palaista m&drdystd n. 1935/2004.

TARKEITA VAROITUKSIA

* Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen vunin kayttéonottoa.

e Tama uuni on suunniteltu elintarvikkeiden valmistukseen. Alg kéytd uunia mihinkéén muuhun tarkoituk-
seen tai muuta sen alkuperdisié ominaisuuksia.

* Sijoita laite vaakatasossa olevalle pinnalle véhintéén 85 cm korkeudelle, kauas lasten ulottuvilta.

® Pese kaikki lisévarusteet ennen uunin ensimmdistd kéiyttdd.

* Tarkista ennen pistokkeen asettamista pistorasiaan, eta:

- Verkkojdnnite vastaa uunin arvokyltissé ilmoitettua arvoa.

- Pistorasian teho on vahint&én 16A ja etta se on maadoitettu asianmukaisella tavalla.

Valmistaja ei vastaa mistéén sellaisista vahingoista, jotka johtuvat tdmén tapaturmanehkdisyyn liit-
tyvéin sdannoksen laiminlymisestd.

® Poista uunin sisdllé olevat paperit, kuten suojapahvit, kéyttoppaat, muovipussit jne. ennen kuin otat
uunin kéyttdésn.

e Kaytd uunia tyhiilléén lamménsddtimen maksimilémpétilassa véhintéén 15 minuutin ajan ennen uunin
ensimmdistd kéytdonottoa. Néin saat poistettua epéimiellyttévén “uuden” hajun seké savun, joka johtuu
vastuksille kuljetusta ennen levitettyjen suoja-aineiden palamisesta.

Varmista, ettd ilmanvaihto on riittdvé t&man toimenpiteen aikana.

e HUOMIO: Tarkista pakkauksesta poistamisen jélkeen, etté luukku on moitteettomassa kunnossa. Luukku
on valmistettu lasista ja tdmén vuoksi herkkd séirkyméén. Pyydd vusi lasi rikkonaisen tai naarmuuntuneen
lasin tilalle. Alg sulie luukkua voimakkaasti, kolhi sité tai kaada kylmid nesteita kuuman lasin palle sil-
loin, kun kéytdt, puhdistat tai siirrét laitetta paikasta toiseen.

¢ Muista ettd vuniluukun ja sen ulkopinnan lampétila voivat kohota erittdin korkeiksi kdyton aikana.
Kasittele uunia félldin ainoastaan nuppeja, kahvoja ja painikkeita kéyttamélld. Ala koskaan kosketa
vunin metallisia osia tai luukun lasia. Kayté patalappuija tarvittaessa.

e Lampotila kohoaa erittdin korkeaksi tdmén séhkékéyttdisen laitteen kdytén yhteydessd.
Palovammojen vaara.

*  Uuniin kuuluvien osien lémpétila saattaa nousta erittéin korkeaksi kéyton aikana. Pidé lapset
loitolla wunista.

 Alg anna henkildiden (my&s lapset), joilla on fyysisid, psyykkisia tai sensorisia vajavuuksia tai
kokemattomien tai tietéiméttdmien henkildiden kéyttdd laitetta mikéli heité ei valvota tarkkaan tai laitteen
kéyttdd ei ohjaa heidén turvallisuudesta vastaava henkils. Valvo lapsia ja varmista, efté he eivéit leiki lait-
teella.

o Al siirré uunia kéytén aikana.

o Alg kéytd vunia jos:

- Sen verkkojohto on viallinen
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- Laite on pudonnut tai siing ilmenee selvéisti néhtévidi vikoja tai muita toimintahgirisitd. Vie laite t&ssé
tapauksessa &himpédn huoltoliikkeeseen, jotta voit olla varma sen kéyttsturvallisuudesta.

e Varmista, ettei verkkojohto péadse roikkumaan siten, eftd se pédsee koskettamaan laitteen kuumiin osiin.
Alg irrota laifetta koskaan pistorasiasta verkkojohdosta vetamalla.

e Tarkista jatkojohtoja kéyttdessdsi, etté ne ovat moitteettomassa kunnossa ja varustettu maadoitetulla pis-
torasialla.

Varmista t&mén liséksi, etté verkkojohdon lépimitta vastaa véhintédn laitteen mukana toimitetun verkko-
johdon lépimittaa.

e Alg upota verkkojohtoa, pistoketta tai itse laitetta koskaan veteen tai muihin nesteisiin. Sahkaiskun vaara.

Al sijoita uunia muiden ldmménlahteiden léheisyyteen.

Al sijoita helposti syttyvéa materiaalia koskaan uunin lghelle tai sen kéyttépaikan alapuolelle.

*  Muista, efté leipd voi palaa. Alg poistu uunin luota koskaan leivéin pachtamisen tai grillauksen aikana.
Alg kéyta uunia koskaan kaapin tai hyllykén alapuolella tai helposti palavien materiaalien, kuten verho-
jen, séidekaihtimien jne. léheisyydessd.

o Al kéytd vunia lamménléhteend.

 Alg aseta uunin siséén paperia, pahvia tai muovia ja &lé jGtd mitaén esineitd vunin padlle (ruokailuv-
lineitd, ritilsita tai muita tarvikkeita).

o Alg aseta mitaén materiaaleja tuuletusaukkojen siséén. Alé tuki niita millaan tavoin.

o Alg yritd sammuttaa tulta vedelld, mikdli ruoka tai jokin uunin osa syttyy tuleen. Sulje luukku, irrota
pistoke pistorasiasta ja tukahduta liekit kostealla pyyhkeella.

e T&td uunia ei ole farkoitettu kéiytetttiviksi kaappien sisdlla.

* Noudata seuraavia ohjeita uuniluukun aukaisemisen jélkeen:

- 8lé rasita ovea asettamalla sille liian painavia esineitd tai vetémdlla kahvaa alaspéin.

- &la aseta koskaan painavia astioita tai tulikuumia, juuri vunista otettuja vuokia avoinna olevan uunin
oven pddlle.

®  Voimassa olevat kéyttdséicinnckset poikkeavat eri maasta toiseen. Anna valtuutetun huoltoliikkeen tark-
istaa uuni, mikdli olet hankkinut sen kéiyttdmaan ulkopuolisista maista.

e Turvallisuutesi kannalta on térkedd, ettet pura uunia koskaan osiin itse. Ota yhteys téssé tapauksessa val-
tuutettuun huoltoliikkeeseen.

e T&md uuni on tarkoitettu ainoastaan kofitalouskéyttasn. Valmistajan antama takuu raukeaa eiké valmis-
taja vastaa mistiéin mahdollisista vahingoista, jotka johtuvat valtuuttamattomasta ammattimaisesta
kéiytdstd tai annettujen ohjeiden laiminlydmisesté.

e Irrofa vuni sdhkdverkosta aina silloin, kun et kéiytd sitd ja aina ennen puhdistuksen aloittamista.

® Anna vahingoittuneen virtajohdon vaihto valmistajan, valtuutetun teknisen huoltopalvelun tai vastaavan
ammattipétevyyden omaavan henkildn suoritettavaksi, jotta véltyt mahdollisilta onnettomuuksilta.

o Alg kaéyta hankaavia pesunesteité tai kaavinrautoja uunin lasiluukun puhdistukseen, sillé ne saattavat
vahingoittaa sen pintaa ja aiheuttaa sen rikkoutumisen.

Sailyta ndma ohijeet
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YHTEENVETOTAULUKKO

Ohjelma i Toimin_norl o Lammonsaddon |is&|\!/ictxirlggrg?den Huomautuksia/
valintanupin sijainti nupin asento asento Vinkkejé
Sulatus Aseta ruoka suoraan
(ei kaikissa L] ohjaimelle 2 asefetulle
malleissa) ritiléille.

"Helldvarainen"

)

100°C-220°C

Kayta syoraan
alaohjaimelle 3

paisto asetettua uunipeltic.
Valitse tma foiminto sGi-
Gdksesi ruokia kuumi-

Iyttciak U kia k )
ECL Alg l.|dtd ' rupkqu
; uumaan yli tunnin ajaksi
Ruokien dlakd kéytd fitd foim-
sdilyttéiminen .\I_R,. intoakylmien  ruokien
kuumina Gmmittdmiseen. Jos ate-

ria ei ole riittavén kuuma
tarjoiltavaksi, valitse
korkeampi lmpatila lém-
ménsdddan nupilla.

Kiertoilmauunin
kéiyttd
(ei kaikissa
malleissa)

100°C-220°C

ML

Soveltuu erittdin hyvin
lasagnen, lihan, pizzan,
kakkujen, kuorrutetta-
vien ruokien (joiden pin-
nasta halutaan  rapeal)
ja leivéin valmistukseen.
Lisévarusteiden kéiyttosn
liittyvéit ohjeet on annet-
tu sivulla 158 olevassa
taulukossa.

Perinteisen uvunin
kéiyttd

100°C-220°C

(,
M

tai

I

|

Soveltuu erittéiin hyvin téy-
tettyjen vihannesten,
kalan, rusinakakkujen ja
pienten riistalintujen valmi-
stukseen. Lisévarusteiden
kayttoon liittyvéit ohjeet on
annettu sivulla 158 olevas-
sa faulukossa.

Paahto

Soveltuu erittéin hyvin
leivéin paahtamiseen.

Grillin kéiyttd

3

Aseta rasvaritila (P) uuni-
pellin pélle. Aseta ruoka
sen padille ja sijoita koko-
naisuus ohjaimelle 1.
Soveltuu erittin hyvin
lihan, kalon ja vihanne-
sten grillaukseen.

Grillaus
paistinvartaan
kanssa (ei kaikissa
malleissa)

¥

1!

Asefa paisinvarras farkoitusta
varten olevaan reikddn (O)
sivlla 160 osoitettuun tclooon.
Asetar uunipelfi ohjaimelle 3.
Soveltuu erittiin hyvin kanojen,
héirdnlihan jne. valmistukseen.
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SAATIMIEN KAYTTO

Lammonsaadén nuppi (A)
Valitse haluamasi lémpétila seuraavasti:
o Elintarvikkeiden sulattaminen (ei kaikissa malleissa)
(katso sivu 157): ... Lammans&&dsn nuppi asennossa “ )

e Ruokien sdilyttéminen kuumina (katso sivu 157): . . .Lamméns&ddsn nuppi asennossa

e Kiertoilmauunin (ei kaikissa malleissa) tai perinteisen

vunin kéyttd (katso sivu 157-158): . ........... Lamménsdddsn nuppi 100°C ja 220 °C valilla.
®  Pachtaminen (katso sivu 159): .. ............... Lémménsaddsn nuppi asennossa E]
* Kaiken tyyppinen grillaus (katso sivu 160): ... ... .. Lamménsdicidsn nuppi asennossa (7.

Manopola Timer (B)

e Kdynnistd uuni seuraavasti: . ... ... K&annd nuppia my&tapdivadn.

¢ Sammuta uuni seuraavasti: . ... K&énnd nuppi takaisin asentoon “0”.

Toiminnan valintanuppi (D)
Téméin nupin avulla voit valita ruoanvalmistukselle tavan, eli siis:

K 2K 2R 2 o
(ei kaikissa malleissa) (vain ylempi ja alempi

(vain kiertoilmatoiminto vastus kiiytdssé)

kéiytdssd) 4 2 4

% | Bidiimis
(vain ylempi vastus toimii

(ei kaikissa malleissa) 7S
(y|empi ja c1|empi vastus sekd maksimiteholla)

o 8 o kiertoilmatoiminto kéytdss)

]
(vain alempi vastus kéytdssd) (ei kaikissa malleissal)

'H' (vain ylempi vastus toimii
ESIITTS

maksimiteholla + vartaan
moottori)

Uunin sisévalo (N) (ei kaikissa malleissa) ja merkkivalo
Uunin merkkivalo (C) ja sisévalo (N) (jos kuuluu varustuksiin) palavat aina vunin toiminnan aikana.
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UUNIN KAYTTO

Yleisohjeet

¢ Kiertoilmatoimintaa, perinteisté uunia seka grillic kéytetttiessd uunia on syytd esilémmittéié 5 minuutin
ajan haluttuun lémpétilaan.

¢ Ruoan valmistusajat riippuvat tuotteiden laadusta, elintarvikkeiden lampétilasta seké henkilskohtaisista
makutottumuksista. Taulukossa annetut ajat on tarkoitettu vain viitteeksi, joita voidaan tarvittaessa muut-
taa. Niissé ei ole otettu huomioon uunin esilémmitykseen tarvittavaa aikaa.

¢ Valmista pakastetut elintarvikkeet pakkauksessa olevien valmistusaikojen mukaisesti.

Sulatus |0 ] (ei kaikissa malleissa)

Voit sulattaa elintarvikkeet nopeasti ja helposti seuraavalla tavalla:

e K&@nné toiminnon valintanuppi (D) asentoon .

e Ké&dnnd lammonséddsn nuppi (A) asentoon “e”

e K&énnd ajastimen nuppia (B) mydtapdivaan.

e Aseta uunipelti (H) ohjaimelle 3, ritilé (G) ohjaimelle 2 ja sulatettavat elintarvikkeet sen pddille. Sulje
luukku t&méin jalkeen.

*  Sulatuksen pécdityttyd kéiénné ajastimen nuppi (B) manuaalisesti asentoon “0”.

Sulatusesimerkki: 1 kg lihaa sulaa 80-90 minuutissa ilman, ettd sitd tarvitsee kadntaa.

"Hellévarainen" paisto [;]

T&mé toiminto soveltuu erittdin hyvin leivonnaisten ja sokerikakkujen valmistukseen. Toiminto soveltuu erittéin

hyvin my&s perusruokien viimeistelyyn tai sellaisten ruokien valmistukseen, jotka on kypsytettévé hyvin eri-

tyisesti alapuolelta.

® Aseta uunipelti (H) ohjaimelle 3 sivulla 155 olevassa kuvassa osoitettuun tapaan.

® K&dnnd toiminnon valintanuppi (D) asentoon

¢ Valitse haluamasi lémpétila ldmmonsaadon nuppia (A) kayttamalla.

e K&dnnd ajastimen nuppia (B) mydtépdivadn. Paiston pédityttyd, kddnnd ajastimen nuppi (B) manuaali-
sesti asenfoon “0”.

Ruokien sailyttiiminen kuumina O

e Ké&énnd lammonsaadsn nuppi (A) asentoon .

e K&@nnd toiminnon valintanuppi (D) asentoon [:] .

e Kaénnd ajastimen nuppia (B) mydtapdivaan.

¢ Aseta vunipelti (H) alemmalle ohjaimelle 3 ja aseta ruoka sen pdadlle.

* Toiminnon pédtyttyd kéénnd ajastimen nuppi (B) manuaalisesti asentoon “0”.
Alg j&ta ruokia liian pitké@n uuniin, sillé ne saattavat kuivua likaa.

Kiertoilmauunin kéytté | (ei kaikissa malleissal)

Témé toiminto soveltuu erittdin hyvin pizzojen, lasagnen, ruskistettavien ruokien, seké kaikkien lihasta koo-
stuvien pé&druokien (paitsi pienten riistalintujen ja kanojen), paistinperunoiden, kakkujen seké leivéin valmi-
stukseen. Toimi seuraavasti:

* Aseta riild (G) tai uunipelti (H) taulukossa osoitetulle paikalle.

e K&dnnd toiminnon valintanuppi (D) asentoon |2

* Valitse haluamasi lémpétila kaantamalla Iommonsaodon nuppia (A).

e K&énnd ajastimen nuppia (B) mydtapdivaan.

e Esilédmmitd uunia 5 minuutin ajan ja aseta ruoka t&imén jélkeen vuniin

e Sulatuksen pécdityttyd kéiénné ajastimen nuppi (B) manuaalisesti asentoon “0”.
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ritilan/

Ohjelma Lummonsuul‘lmen Ajat | vunipellin Huomautuksia ja vinkkeja
nopp! paikka

Quiche-piiras 700 g 200°C  |30-35 min. 3 Kéyta uunipeltia.

Kana 1 kg 200°C  |60-70 min. 3 Kéytd uunipeltici, k&énné noin 38
min. jdlkeen

Porsaan paisti 900 g 200°C  |50-60 min. 3 Kéytd uunipeltici, k&énng noin 30
min. jélkeen

Lihamureke 650 g 200°C  |35-40 min. 3 Kéytd uunipeltici, kéénnd noin 20 min.
clkeen

Paistinperunat 500 g 200°C  |40-50 min. 2 Kéytd uunipeltisi, sekoita 2 kertaa.

Murotaikinapiiras 700 g 180°C  |35-40 min. 3 Kéytd kakkuvuokaa.

Struudeli 1 kg 200°C  |35-40 min. 2 Kéyta uunipeltia.

Sokerikakku 800 g 180°C  |25-30 min. 3 Kéytd kakkuvuokaa.

Keksit (pikkuleivét) 100 g 180°C |15-20 min. 2 Kéytd uunipeltid.

Leipa 500 g 200°C  |20-25 min. 3 Kéyta 8liylla voideltua uunipeltia.

Perinteisen uunin kéytté OJ
Témé toiminto soveltuu erittdin hyvin kaiken tyyppisten kalojen, téytettyjen vihannesten, kananmunapohiai-
sten kakkujen sekd erittcin pitkié valmistusaikoja vaativien (yli 60 min.) kakkujen valmistamiseen. Toimi seu-

raavasti:

* Aseta ritilé (G) tai vunipelti (H) taulukossa osoitetulle paikalle.
e K&@nnd toiminnon valintanuppi (D) asentoon C] .
* Valitse haluamasi lémpétila kaéntémélla [Emménséédsn nuppia (A).
e Ka&nnd ajastimen nuppia (B) mydtapdivaan.
* Esilémmitd vunia 5 minuutin ajan ja aseta ruoka t&mén jélkeen uuniin.

* Sulatuksen padtyttyd kédnnd ajastimen nuppi (B) manuadlisesti asentoon “0”.

Limménsaiimen iflén/
Ohjelma . Ajat | vunipellin Huomautuksia ja vinkkejd
nupp! paikka
Makaronilaatikko 1 kg 200°C  |25-30 min. 2 Kéytd paistovuokaa.
Lasagne 1 kg 200°C  |25-30 min. 2 Kéytd paistovuokaa.
Pizza 500 g 200°C  |30-35 min. 3 Kéytd uunipeltid.
Kirjolohi 500 g 180°C |30-35 min. 3 Kéytd uunipeltidi, kéiénné 16 min. jélkeen
Taytetyt mustekalat 450 g 180°C  |25-30 min. 3 Kéytd paistovuokaa, kéénna valmi-
stuksen puolivélissd.
Uunissa ruskistetut tomaatitt  180°C  |35-40 min. 2 Kayta oliylla voideltua uunipeltia ja
550 g k&cinng 20 min. jélkeen.
Tonnikalalla téytetyt kesékur-|  180°C  [35-40 min. 2 Kayta uunipeltia ja aseta sille sljyd,
pitsat 750 g tomaatteja jo vettd. Kéénnd uvunipel-
tid 20 min. jdlkeen.
Rusinakakku 1 kg 180°C  |65-75 min. 3 Kéytd kakkuvuokaa ja kéénné valmi-
stuksen puolivélissd.
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Paahto [Z]

e Ritilén (G) koko on sellainen, ettd sithen mahtuu 6 pachdettavaa leipéviipaletta samanaikaisesti.
Parhaimmat tulokset saadaan kuitenkin pachdettaessa 4 viipaletta kerallaan.
e Paahtamista varten, aseta viipaleet alla osoitetulla tavalla:

E"E::E@E:::E—aﬁ ﬁehfﬂ:: Tt | m— ﬁr_‘—

J)

1)

o )

Yhden viipaleen paahtaminen - Kahden viipaleen pachtaminen Neljéin viipaleen pachtominen  Kuuden viipaleen pachtaminen

SAHHHHHHHHHHHHHEY GHHHHHHHHHEHHHEEY &

Jos pachdat useita viipaleita perdkkdin, véhennd ohjelmoidun paahdon aikaa.

Ohijeet leivain paahtamiseen

Kéiytd aina ritiléé kun paahdat automaattisesti leipéd, sémpylsitd, pakastettuja vohveleita ja pizzoja.

1. Laita ritilé ohjaimelle 2.

2. Aseta paahdettavat elintarvikkeet keskelle ritiléd. Sulje luukku.

3. K&annd lammansaadsn nuppi (A) asentoon E]]c: toiminnon valintanuppi (D) asentoon C] .

4. Ajastimen nuppia (B) on kierretftévé mydtapdivadn. Yleisesti ottaen saadaksesi keskimédrdisen paahdon
aikaan, aseta ajastimen nuppi (B) 4-5 minuuttiin. Pachda muutamia viipaleita tarkistaaksesi ajan.

5. Leivénpaahtamisen aikana seké ylempi efté alempi vastus on pééllé samanaikaisesti, jotta molemmat
puolet saadaan paahdetuksi samanaikaisesti. Luukun siséipintaan saattaa muodostua kondenssia. Se on
normaalia ja héviéd pachtamisen aikana.

6. Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen kuulet @énimerkin. Paahtaminen on suoritettu pédtskseen ja

7" gt

vastukset sammuvat automaattisesti. K&é@nnd lémmanséddsn nuppi (A) asentoon “e”.

Huomautuksia:

Jos haluat kevyemméin paahtamisen riittéid, et keskeytét automaattisen syklin kééintémélla ajastimen nupin
(B) kohtaan “0” sammuttaaksesi uunin ilman, ettd siité koituu vahinkoja.

Jos taas haluat voimakkaamman pachdon, kéynnistd sykli kééintamdlla ajastimen (B) nuppia mydtépdivédn,
kunnes saat haluamasi paahtoasteen.

Sammuta sitten manuaalisesti limmaonsddtimen nuppi sekd paahtamisen ohjelmointiin tarkoitettu nuppi
edellé kuvatulla tavalla.

Kéyttdessdsi uunia saannéllisesti [6ydat jokaisen leipdtyypin paahtoon parhaiten soveltuvan sééadsn.

Vinkkejé hyvéén paahtamiseen:
Suuret ja pakastetut leivéit vaativat voimakkaampaa séétsa. Yksi leipdviipale vaatii kevyempdd sddtod
useamman leivéinviipaleen paahtamiseen néhden.
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Grillin kayts [

Aseta grillattava ruoka uunipellin (H) pédille asetetulle rasva-
ritilélle (P) ja aseta kokonaisuus ohjaimelle.

Sulje luukku, kunnes kuulet naksahduksen (katso kuvaa 1).
K&énnd toiminnon valintanuppi (D) asentoon E]

K&dnna ajastimen nuppia (B) mystapaivadn.

Paiston pddityttyd kaénnd ajastimen nuppi (B) asentoon
“OFF”.

Ruoka on ké&@nnettévé noin valmistuksen puolivéilissd.

Kuva 1

Ohjelma I.ammonsoul-lmen Ajat Huomautuksia ja vinkkejd
nuppi
Porsaan kyljykset (2) @ 30 min. | K&annd 16 minuutin jélkeen.
Nakit (3) “ 20 min. | K&annd 11 minuutin jélkeen.
Jauhelihapihvit (2) “ 25 min. | K&annd 13 minuutin jélkeen.
Makkarat (4) “ 26 min. | K&énnd 14 minuutin jélkeen.
Vartaat 500 g “ 26 min. | K&annd 8, 15 ja 21 minuutin jélkeen.

Paisto paistinvartaan kanssa (ei kaikissa malleissa)
Témé toiminto soveltuu erittdin hyvin kanojen, riistalintujen, porsaan ja naudan paistin paistoon paistinvar-
taassa. Paistinvarrastoimintoa voidaan kéyttéd enintéiéin 2 kg painoon asti.

Kuva 2

Tydnnd ruoka vartaaseen (I) ja lukitse se tarkoitusta varten olevilla haarukoilla (kuva 2) (sido liha hyvin
langalla saadaksesi parhaimman tuloksen).

Aseta uuninpelti (H) ohjaimelle 3 ja varras (1) tarkoitusta varten olevaan aukkoon (kuva 3).

Sulje luukku, kunnes kuulet naksahduksen (katso kuvaa 1).

K&énnd lémmdnsééadsn nuppi (A) asentoon

K&énnd toiminnon valintanuppi (D) asentoon .

K&dnnd ajastimen nuppia (B) mystapaivadn.
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Paistoaikaan liittyvié tietoja varten tutustu alla olevaan taulukkoon.

Ohjelma Paino Ajat
Kana 1-2 Kg 120 min.
Porsaan paisti 0,8-1,7 Kg 90 min.

Painoltaan suuremman ruoan valmistukseen kéytd kiertoilmatoimintoa.

PUHDISTUS JA HUOLTO
Saannsllinen puhdistus estdd savun ja epdmiellyttévien hajujen synty-
misen ruoan valmistuksen aikana. Alé anna rasvan kerééntyd uunin
sisdlle.

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen minkddn puhdistustoimenpiteen
aloittamista ja anna uvunin jédhtyd.

Puhdista vunin luukku, siséseindméit ja lakalla tai madlilla pédllystetyt
pinnat vedelld ja pesuaineella. Kuivaa huolellisesti.

Alg kéyté uunin alumiinipgéllysteisen siséosan puhdistukseen alumiinia
vahingoittavia puhdistusaineita (suihkepullossa olevat puhdistusaineet)

ja 6ld hankaa seinémid terdvills esineilla.

Puhdista uunin ulkopinnat aina kostealla sienelld. Alé kéyta hankaavia
pesuaineita, jotka saattaisivat vahingoittaa maalattuja pintoja.
Varmista pesun aikana, eftei uunin sisélle pddse vettd tai nestemdisté
saippuaa sen pddllé olevien urien kautta.

Alg yrits tyéntaa haarukoita, veitsié tai muita terévid esineitd uunin
padllé ja sivussa oleviin aukkoihin.

Alg koskaan upota laitetta veteen. Alé pese laitetta juoksevan veden
alla.

Voit pestd kaikki liséivarusteet tavallisten astioiden tapaan joko késin tai
astianpesukoneessa.

Vedd pelti uunin pohjalta ja pese se kdsin. Huuhtele pelti
kuumalla saippuavedellé, mikdli lika on pinttynyt peltiin ja
hankaa sitd varovasti pehmedlld pyyhkeelld
naarmuttamatta pintaa.

Térkeitd ohjeita tuotteen hévittéimiseen Euroopan Unionin direktiivin 2002/96 mukaisesti.

Tuotetta ei saa hévittdd yhdessd tavallisten kotitalousiéitteiden kanssa sen lopullisen kéytéstd poiston yhtey-

dessd. Vie se paikallisten viranomaisten hyviksyméén kierréityskeskukseen tai anna se jélleenmyyijén hévi-
tettéiviiksi, mikéli kyseinen palvelu kuuluu jélleenmyyijén toimialaan. Suojelet luontoa ja vltyt virheellisen tai

védrén romutuksen aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikali hévitét kodinkoneen erilléén muista jétteistd. Néin

myds kodinkoneen siséiltéimét kierrdtettéviit materiaalit voidaan kerétd talteen, jolloin sédstét energiaa ja .

luonnonvaroja. Tuotteessa on ristillé peitetty roskasdilisn merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa efté
kodinkoneet on hévitettéivé erikseen muista kotitalousjétteisté.
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