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KAPITEL 1 - ALLMAN INFORMATION

1.1 VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Las dessa foreskrifter noggrant innan du borjar anvanda ugnen. P& sa satt undviker du att géra fel och
resultatet blir battre.

1)

2)

3)

6)

7)

8)

9)

10)

11)

12)

13)
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Denna ugn ar utformad for att tina, varma och tillaga mat i hushallsmiljé. Ugnen far inte anvandas i

andra syften, modifieras eller manipuleras pa nagot satt.

Kontrollera att luckan gar att stanga ordentligt, att metallhdljet inte &r deformerat och att gangjarn och
hakar inte &r skadade innan ugnen ansluts till elnatet. Om dessa delar ar skadade far man inte anvan-
da mikrovagsugnen innan en servicetekniker (med utbildning hos tillverkaren eller dennes Serviceverk-

stad) har reparerat den.

Forsok inte anvanda ugnen med luckan éppen genom att manipulera sékerhetsanordningarna.

Starta inte ugnen om foremal av nagot slag fastnat mellan ugnens front och
luckan. Hall alltid luckans insida (E) ren med hjalp av en fuktig trasa och
rengéringsmedel utan slipverkan. Lat inte smuts eller matrester ansamlas
mellan ugnens front och luckan (fig.1).

Nar ugnskuckan ar éppen bor man alltid tanka pa att:

inte utva ett Gverdrivet tryck pa luckan med alltfor tunga féremal och hel-
ler inte dra handtaget nedat eftersom ugnen riskerar att valta.

Inte stalla heta forvarings- eller kokkarl pa den 6ppna luckan (t.ex. kéarl
som just kommit ur ugnen).

Anvéand inte ugnen om elsladden eller kontakten &r skadade (risk for sto-
tar).

Justeringar, reparationer och byten av elsladden far endast utféras av per-
sonal som utbildats av tillverkaren eller Serviceverkstaden (fig3). Eventuel-
la reparationer som utférs av personer utan fackkunskap kan medfora fara.

OPPNA INTE LUCKAN om rok kommer ut ur ugnen,: sting omedelbart av
apparaten eller dra ur kontakten ur eluttaget

Denna ugn far endast anvandas av vuxna. Lat inte barn vistas i ugnens
narhet nar den ar i drift (risk for brannskador).

IFor att undvika 6verhettning och darmed brandrisk bér man 6vervaka
ugnen nar livsmedlen tillagas i engangsforpackningar av plast, papper
eller andra brannbara material samt vid uppvarmning av sma mangder
mat.

Uppmarksamma att ugnens innervaggar och lucka blir varma under
anvandning. Vidror heller inte det elektriska elementet som sitter inne i
ugnen.

Under uppvarmning av vatskor (vatten, kaffe, mjolk etc.) kan det handa att
vatskan till foljd av férdrojd uppkokning plotsligt borjar koka nar man tar
ut behallaren. Vatskan kan d& koka 6ver haftigt och medféra brannskador.
For att undvika detta bor man innan man borjar varma véatskor stélla i en
plastsked som tal htga temperaturer eller en glasstav behallaren (fig.4).

Varm inte spritdrycker med hog alkoholhalt eller stora méngder olja. De
kan fatta eld!.

o
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Kapitel 1 - allman information

14) Efter uppvarmning av barnmat (i nappflaska eller burk) bér man ALLTID kontrollera temperaturen
innan barnet matas, for att undvika brannskador (fig.5). Det ar ocksa lampligt att réra om eller skaka
behallaren for att erhalla en jamn temperatur).

Om du anvander en av de steriliseringsapparater for nappflaskor som finns i handeln ska du ALLTID
kontrollera att behallaren &ar fylld med den méngd vatten som tillverkaren har angett innan ugnen
startas.

OBSERVERA: Né&r apparaten startas for forsta gangen, kan en doft av "nytt" och lite rok forekomma
under de forsta 10 minuterna: Detta beror endast pa att elementen behandlat med skyddsmedel.

1.2 TEKNISKA DATA

* ENERGIKONSUMTION ( Standard CENELEC HD 376)

For att uppna 200 °C 0,35 kWh
For att vidmakthalla temperaturen vid 200°C under 1 timme 1,15 kwh
Total konsumtion 1,5 kWh

« UTGAENDE MIKROVAGSEFFEKT: 1000W (IEC 705)

Se markplaten pa baksidan av apparaten for ytterligare uppgifter. Denna apparat éverensstammer med
EG-direktiv 89/336/EEG och 92/31/EEG om elektromagnetisk kompatibilitet samt med direktiv
89/109/EEG om material i kontakt med livsmedel.

1.3 INSTALLATION OCH ELEKTRISK ANSLUTNING

1) 1) Ta fram ugnen ur emballaget, avlagsna skyddet runt den roterande tallriken
(H) och den tillhérande hallaren (). Kontrollera att den roterande tallrikens faste
(D) ar korrekt placerat i uttaget mitt i den roterande tallriken.

2) Rengor ugnens insida med en mjuk fuktig trasa.

3) Kontrollera att inga transportskador uppstatt och i synnerhet att luckan gar att
Oppna och stanga ordentligt.

4) Placera apparaten pa en stabil uppstallningsplats, pa minst 85 c¢cm héjd, utom
rackhall for barn eftersom luckan kan hettas upp under tillagningen.

5) Kontrollera efter uppstallning av apparaten att det finns ett fritt utrymme
pa cirka 5 cm pa sidorna och bakom ugnen samt ett fritt utymme pa minst
20 cm ovanfor ugnen (fig. 6).

6) Tack aldrig 6ver luftintagen. Placera ingenting ovanpa ugnen och kontrollera att
utslappen for luft och anga (som &r placerade ovanpd, under och pa baksidan
av apparaten) ALLTID HALLS FRIA ( fig. 7).
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Kapitel 1 - allmén information

7) Placera hallaren (1) mitt i den runda delen av ugnens botten och lagg den rote-
rande tallriken (H) pa hallaren. Fastet (D) ska haka i den roterande tallrikens

uttag.

OBSERVERA: placera inte ugnen ovanpa eller i narheten av varmekallor

(t.ex. ovanpd ett kylskap) (fig.8).

8) Placera apparaten sa att kontaken och eluttaget latt kan nés dven efter instal-

lationen.

9) Kontrollera att natspanningen éverensstammer med den spanning som anges pa apparatens markplat och
att eluttaget ar ordentligt jordat: Tillverkaren fransager sig allt ansvar om denna foreskrift inte respek-

teras.

1.4 MEDFOLJANDE TILLBEHOR

C

46

UNDRE GALLER

Funktionen enbart ventilerad ugn:
For alla typer av traditionell tilla-
gning, i synnerhet for bakning.

OVRE GALLER
Funktionen enbart grill
For alla typer av grillning

ROTERANDE TALLRIK
Den roterande tallriken kan anvan-
das med samtliga funktioner

REKTANGULART GALLER

Endbart med funktionen

ventilerad ugn

For alla typer av traditionell tilla-
gning i stora fyrkantiga former.
Maten skall blandas eller véandas
under tillagningen. Placera detta
galler direkt p& ugnens botten. Den
roterande tallriken (H) kan ligga
kvar pa sin plats.

Far inte anvandas under tillagning
med mikrovagor.

o

Kombinerad funktion mikrovagsu-
gn + ventilerad ugn och mikrovag-
sugn + grill

For snabb tillagning av kétt, potatis,
vissa efterratter som jaser och grati-
nerade ratter (t.ex. lasagne).
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1.5 LAMPLIGA TILLAGNINGSKARL

Med funktionerna enbart mikrovagsugn eller med kombinerade funktioner kan man anvanda alla typer av
behallare av glas ( helst eldfast), keramik, terrakotta, under forutsattning att de inte har dekorationer eller delar
i metall . (gulddekor, handtag, fotter). Man kan ocksa anvéanda plastbehallare som tal varme men endvast vid
tillagning med "enbart mikrovagsugn". For att skingra alla tvivel betraffande en behallare kan man utfora
detta enkla test: satt den tomma behallaren i ugnen under 30 sekunder med Maximaleffekt ( funktionen
"enbart mikrovagsugn").

Om behallaren forblir kall eller varms upp endast lite &r karlet lampligt for tillagning i mikrovagsugn. Om kar-
let hettas upp ( eller om gnistor forekommer), &r behallen inte lamplig. Det gar dven bra att anvanda karl av
plats som tal varme. For snabb uppvarmning kan man anvanda pappersservetter, pappbrickor och engang-
stallrikar i plast som underlagg. Vad betraffar form och storlek &r det viktigt att rotationen inte hindras.
Behallare av metall, trd, bambu och kristall lampar sig inte for tillagning i mikrovagsugn.

Tank pa att eftersom mikrovagorna varmer maten och inte karlet kan du tillaga maten direkt p& severingstal-
Iriken och pé& sa vis undvika att anvanda och diska kastruller. Tank dock pa att mycket het mat kan overféra
varmen till tallriken och anvandandet av grytlappar rekommenderas.

Om ugnen &r installd pa funktionerna " Enbart ventilerad ugn" eller " Enbart grill"" kan alla typer av tilla-
gningskarl for ugn anvandas. Respektera under alla handelser féreskifterna i foljande tabell:

Glas E;?;th Keramik |Terrakotta A'”:‘):i”ei“m Plast :EEEE ; Metallkarl

one ba ovagsug JA L JA | JA | JA [NEJ| JA | JA | NEJ
ombinerade one NEJ | JA | JA | JA | NEJ | NEJ | NEJ | NEJ
one et iltbal NEJ | JA | JA | JA | JA | NEJ | NEJ| JA
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Kapitel 1 - allmén information

1.6 ALLMANNA REGLER OCH RAD VID ANVANDNING AV UGNEN

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)
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Det &r mycket viktigt att réra om flera ganger under tillagningen: darmed
blir temperaturen jAmnare fordelad och och tillagningstiden férkortas.

Man bor ocksd vanda maten under tilllagningen.

Matvaror med skinn eller skal (till exempel &pplen, potatis, tomater, korv,
fisk) ska man sticka i med en gaffel pa flera stallen sa att angan kan
komma ut och skinnet eller skalet inte spricker (Fig.9).

Om man lagar manga portioner av samma matratt, till exempel kokt pota-
tis, bor de placeras i ring i en form for att erhalla en jamn tillagning (Fig.
10).

For att undvika att kondens bildas inne i mikrovagsugnen, pa uppstall-
ningsplatsen eller runt luckan kan du tacka ratten med genomskinlig pla-
stfolie, vaxpapper, glaslock eller helt enkelt med en upp- och nedvand
tallrik. Matvaror som innehaller mycket vatten (t. ex. Gronsaker) tillagas
dessutom béttre om de ar tackta. Vidare halls ugnen ren invandigt om man
tacker maten. Anvand sarskild genomskinlig plastfolie for mikrovagsugnar.

Med funktionen "Enbart mikrovagsugn samt med de "Kombinerade" funk-
tionerna, far ugnen absolut inte forvarmas eller kéras tom (utan mat-
varor), eftersom detta kan orsaka gnistbildning och skador pa appara-
ten.

Tillaga inte &gg med skalet kvar (fig.11): det tryck som bildas inuti agget
kan fa det att explodera, ocksa efter tillagningen. Varm inte redan tillaga-
de &gg om de inte &r i form av aggrora.

Glom inte att 6ppna matratter i vakuumférpackningar eller forseglade for-
packningar innan de varms eller tillagas i ugnen. Annars stiger trycket i
behallaren och kan goéra att den exploderar, &aven efter avslutad tilla-
gning.

fig. 9
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KAPITEL 2- ANVANDING AV PROGRAMMERINGSPA-
NELEN OCH FUNKTIONSINSTALLNINGAR

2.1 INSTALLNING AV TIDURET

= Nar apparaten ansluts till elnatet for forsta gangen , eller efter ett stromavbrott, visas fyra tecken (--:--)
pa displayen. Gor pa foljande vis for att stalla klockan:

Brvese |
FUNCTION ok ® N B
@ 1 Tryck p& knappen CLOCK (®

POWERLEVEL - TEMPERATURE °C (6) (Pé dlsplay 1 blinkar E ? 3, s j
O O d timtalet). -

TIME ADJUST

2 Stall in onskat timtal genom %@ © @-@-@
_ + att rotera vredet TIME ADJUST ! 3 :'_u' :'_:'

(14). (Pa display 1 blinkar timtalet).

FoNcron wx © 3 Tryck aterigen pa knappen

D) C cLock ©® ().
POWER LEVEL «ff  TEMPERATURE °C
O O 6 (P& display 1 blinkar minuttalet).

TIME ADJUST

4 stall in 6nskat minuttal genom
att rotera vredet TIME ADJUST

- +
(14).
(P& display 1 blinkar minuttalet).
S Tryck aterigen pa knappen D0e s
O0e® o
FUNCTION ax © cLock @O (s). '

C (P& displayen visas den installda

POWERLEVEL f  TEMPERATURE °C ‘E’ tlden) .

e For att stalla om klockan trycker du p& knappen CLOCK (D (6) och gor sedan en ny installning av tiden
enligt ovan.
= Man kan visa det aktuella klockslaget &ven nar ugnen ar i drift genom att trycka pa knappen CLOCK (®

49
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Kapitel 2 - anvanding av programmeringspanelen och funktionsinstallningar

2.2 PROGRAMMERING AV TILLAGNING

1 Tryck p& FUNCTION-knappen (3)
(funktionsinstalining) och  vélj

FUNCTION 0K D . . . .
Q D onskad funktion. Funktionen visas i
FONERLEVEL 4 TEMPERATURE °C Ko fO rm av en Iysande Sym bOI pé

O O O display 1. Tillgangliga funktioner:

INDIKATOR INSTALLD FUNKTION INDIKATOR INSTALLD FUNKTION
@ Enbart mikrovagsugn @ @ Kombinerad mikrovagsugn och grill
Automatisk upptining @ Enbart ventilerad ugn

Kombinerad mikrovagsugn oth Enbart grill
® _ gsug ™ g
ventilerad ugn

TIE ADLUST 2 Stall in tillagningstiden, uttryckt i i
/ ™ minuter, genom att vrida pa vredet oty SIS \
N . TIME ADJUST (14).
. Konsultera alltid de tabeller som L ’—5
N finns i Kapitel 3 vid val av filla- )
N .
) gningstid. u ‘

3 Med funktionerna

%‘5 % e Enbart mikrovagsugn ®
Grill
; i 2 [} N
POWERLEVEL a6 TEMPERATURE °C =) Komblnerad mlkrOVagSUgn+ ven- I 8 oo

Q) O Qd tilerad ugn

Kombinerad mikrovagsugn+ grill

Stall in mikrovagsugnens effektlage genom att flera ganger trycka pa knappen POWER LEVEL «f (5) tills
den dnskade effekten, uttryckt i nummer, blinkar ovanfor display 2 (nederst). Konsultera alltid de tabeller
som finns i Kapitel 3 vid val av effekt.
OBS: < Ingen installning av effektlage ar nédvandig for funktionen automatisk upptining.
e Vid den kombinerade funktionen mikrovagsugn+ ventilerad ugn &ar det hogsta mojliga
effektlaget 750 Watt.
= Det installda effektlaget kan andras aven under pagaende tillagning genom att trycka pa
knappen POWER LEVEL «f (5).

50
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Kapitel 2 - anvanding av programmeringspanelen och funktionsinstallningar

DOe® ’

FUNCTION 100k 0 @ @@ .
D) 9) 41 Med funktionerna: G, gono
v oot “C ﬁ Kombinerad mikrovagsugn+ ven- 1ovul

W, (D O tilerad ugn Enbart ventilerad ugn W2 03 4 s

Stall in onskad tillagningstid genom att flera ganger trycka pa knappen
TEMPERATUR °C (4) tills display 2 (nederst) visar den dnskade temperaturen. Konsultera alltid de tabeller
som finns i Kapitel 3 vid val av temperatur.
OBS: < nar tillagningen startat visar display 2 den reella temperaturékningen inne i ugnen.
= nar den onskade temperaturen uppnatts, hors en akustisk signal ( tre ljudsignaler). Display 2
fortsatter att visa den instéllda temperaturen under tillagningen.
= det gar ocksa att enkelt modifiera den instéallda temperaturen under tillagningen, genom att
trycka pa knappen TEMPERATURE °C (4).

STOPICLEAR START S Starta tillagningsprocessen genom at trycka pa knappen START @
@ (13). Pa display 1 visas berakningen av den resterande tiden fore til-
) lagningstidens slut och om funktionen forutser detta, visas temperatu-

ren pa display 2.

OBS: = om tillagningsprocessen av nagon anledning inte inleds, nollstalls samtliga installningar auto-
matiskt efter 2 minuter.

©)
®
o
g cede / 6/ Nar tillagningstiden avslutats hér en akustisk signal (3 ljudsignaler)
S och pa displayen visas texten "END". Oppna luckan och ta ut maten
e ( klockslaget visas och om ugnen &r varm, &ven texten "CO0L™ - se

{1 2 3 4 5

<)

OBS: = Man kan nér som helst kontrollera hur den instéllda tillagningen férléper genom att 6ppna
luckan och granska maten. Mikrovagsstralningen avbryts pa detta satt och ugnens funktion aterupp
tas nar man stanger luckan igen och trycker pa knappen START <D (13).
= Om man av nagon anledning vill avbryta matlagningen utan att 6ppna luckan behéver man bara
trycka pé knappen STOP/CLEAR ) (12).
= Om du i stallet vill avsluta tillagningen gar du till vaga enligt féljande:
- tryck en gang pa knappen STOP/CLEAR &) (12) om ugnsluckan &r 6ppen.
- tryck tva ganger pa& knappen STOP/CLEAR @(12) om ugnsluckan &r stangd och ugnen ar i
drift. P& displayen visas tiduret.
= denna modell ar utrustad med en automatisk nedkylningscykel som tréder i funktion nar ugnen ar
mycket het (t.ex. efter lAnga tillagningstider med termisk funktion). Under denna cykel visar display
1 texten "C00L". Flaktarna och ugnslampan fortsétter att fungera ( de sténgs av automatiskt).

Anmarkning nedan).

Efter alla typer av tillagningar fortsétter ugnslampan och kylflakten att fungera &anda tills ugnsluckan
Oppnas

51
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Kapitel 2 - anvanding av programmeringspanelen och funktionsinstallningar

2.3 AUTOMATISK UPPTINING OCH TILLAGNING | FOLID

Gor pa foljande satt for att programmera en automatisk upptinings- och tillagningscykel i foljd :

o8 L' stall in funktionen automatisk uppti-

), D) Od stéllning). Pa displayen visas indika-
torn for automatisk upptining.

D ning genom att trycka tva ganger pa e A
%2 PR °C = FUNCTION-knappen (3) (funktionsin-

TIME ADJUST
/ ™ 2l stall in upptiningstiden (uttryckt i
minuter) genom att vrida pa vredet
TIME ADJUST (14).

18 stall darmed in den efterféljande til-
m@c%@ o D lagningstiden genom att valja den
Q D onskade funktionen med FUNC-
FOMERLEVEL 4 TENPERATURE °C s TION-knappen (3) (funktionsinsté.ll-
O O O ning) tills de aktuella indikatorerna
visas. (t.ex. funktionen kombinerd

mikrovagsugn+ ventilerad ugn)

S @ sl in tillagningstiden, och om
,,,,,,, ‘ SIS funktionen kraver detta, mikrovag-
/ ) + seffekten och ugnstemperaturen
o enligt foreskrifterna i féregaende
paragraf (par. 2.2).

STOP/CLEAR START Bl Tryck pa knappen @ START (13).
@ Overgéngen fran upptininng till tillagning anges med hjélp av en
S~

akustisk signal.

fecriccle

combi

N |: :

DwewE |

135508

BN
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Kapitel 2 - anvanding av programmeringspanelen och funktionsinstallningar

2.4 INSTALLNING AV FORPROGRAMMERADE RECEPT (AUTOMATISKA FUNKTIONS-KNAPPAR)
1 Tryck p& knappen for énskad "AUTOMATISK FUNKTION™.

FOPComm A aeTROWOS (pa displayen blinkar indikatorerna for den forinstallda tillagningstiden
Q O D och temperaturen samtidigt som indikatorerna for den férprogramme
() momcoan ) rade funktionen och effektlaget tands).

Konsultera paragraf 3.8 for valet av [amplig meny.

@ 2l Tryck pa knappen START <O (13) for att inleda tillagningen.
S~——

X 3 o .
©ell8  Nar den installda tillagningstiden &r slut , hors tre langa signaler och

i ae® & displayen visas texten “EN”.
Boese pa display

1 2 3 4 5

2.5 SNABB UPPVARMNING

Denna funktion &r mycket anvandbar nar man vill varma sma mangder mat eller dryck.

e  Tryck pa knappen START (13): ugnen startar med maximal effekt under 30 sekunder. Genom att
trycka pa knappen igen kan man oka tiden med 30 sekuner i taget upp till maximalt 3 minuter.

= Denna funktion aktiveras endast om den utférs inom i minut efter det att maten placerats i ugnen.

Snabb uppvarmning kan ocksé& anvandas for att komplettera tillagning.

Nar tilllagningen inletts kan den instéllda tillagningstiden justeras med max. 60 minuter med hjélp av vredet

TIME ADJUST (14).

2.6 BARNSAKERHET

Ugnen ar utrustad med en sakerhetsanordning som forhindrar att de instéllda tillagningstiderna &ndras under

sjalva tillagningen for att undvika risken att tillagningstiden ofrivilligt férlangs ( matrétterna kan brénnas!)

Sparranordninngen aktiveras pa féljande satt:

=  Tryck in knappen STOP/CLEAR @ (12) under 5 sekunder.

=  En kort ljudsignal hors: det &r i fortsattningen inte maojligt att justera tillagningstiderna for de foljande
tillagningsprocedurerna.

=  For att utesluta sparranordningen, skall knappen STOP/CLEAR @ (12) hallas intryckt tills en ljudsignal
hors.

2.7 TALLRIKENS STOPP-KNAPP

Om stora behallare/tillagningskarl (eller karl med handtag) som inte kan rotera skall anvéndas, kan den rote-
rande tallrikens rorelse uteslutas. Tryck pa TALLRIKENS STOPP-knapp < (15), detta ar mojligt forst sedan en
tillagningsfunktion har stéllts in; lysdioden hdogst upp till hdger borjar blinka.

Efter att ha tryckt p& START @ , blinkar lysdioden ytterligare 5 ganger, varefter den lyser fast under den
installda tiden; for att erhalla ett gott slutresultat skall maten blandas/vandas flera ganger under tillagningen.
Funktionen TALLRIKENS STOPP forblir aktiv &ven under nésta tillagning, &nda tills TALLRIKENS STOPP-KNAPP
trycks in igen. Den maximala effekten med funktionen enbart mikrovagsugn ar 750 W ( reduceras automa-
tiskt av den elektroniska kontrollen nar TALLRIKENS STOPP-KNAPP aktiveras).

2.8 "MEMOTIME"-FUNKTIONEN

Denna funktion gor det mojligt att anvanda timern, UTAN att ugnen fungerar, upp till 60 minuter.

= Tryck p& FUNCTION-knappen tills tre tecken visas pa display 2, stéll in énskad tid genom att vrida pa vre-
det TIME ADJUST (14) och satt p& ugnen med knappen START (13).

= Vid tidens slut hors tre ljudsignaler och pa display 1 visas texten END.
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KAPITEL 3 - ANVADNING AV UGNEN:
ANVISNINGAR OCH TIDTABELLER

3.1 UPPTINING

= Frysta matvaror kan sattas in direkt i ugnen i plastpasar eller plastfolie eller i sin forpackning, under forutsattning
att dessa saknar metalldelar (t. ex. omslag eller férslutningar).

= Vissa matvaror, sdsom gronsaker och fisk, behdver inte tinas helt innan de tillagas.

= Ratter i sds och stuvningar tinar battre och snabbare om man rér om d& och da och vander och/eller sarar bitar-
na.

= Kaott, fisk och frukt forlorar vatska under upptining. Det ar darfor tillradligt att tina dem en skal.

= Det ar praktiskt att lagga varje kéttbit i en egen pase vid infrysningen. P& s& satt sparar man tid vid tillagningen.

= Omedelbart efter upptiningen och innan tillagningen inleds, ar det viktigt att respektera vilotiden: med vilotid
(uttryckt i minuter) avses den tid under vilken maten skall vila for att temperaturen ska hinna spridas ytterligare i

den.
TIDTABELL FOR UPPTINING MED FUNKTIONEN "AUTOMATISK UPPTINING"
ANGD o £ ANMARKNINGAR/RAD
KOTT
= Stekar (svin, nét, kaly, etc.) 1 kg 19-21 Inget 20
= Biffar, kotletter, kottskivor 200 gr 4-6 Vand upp och ned efter halva upptiningstiden. Inget 5
= Gryta, gulasch 500 gr 10-12 Inget 10
- Kottfars 250 gr 5-7 Inget 15
500 gr 10-12 | Se anmarkning v Inget 15

= Hamburgare 200 gr 5-7 Inget 10
= Korv 300 gr 6-8 Inget 10
FAGEL
= Anka, kalkon 1,5 kg 25-27 |vand kycklingen upp och ned efter halva Inget 20
= Hel kyckling 1,5 kg 25-27 | upptiningstiden. Skolj av med varmt vatten Inget 20
« Kyckling i bitar 850 gr 13-15 |efter vilotiden for att avlagsna eventuella Inget 10
= Kycklingbrost 300 gr 8-10 |isrester. Inget 10
GRONSAKER

Djupfrysta gronsaker behdver inte tinas

upp fore tillagning.
FISK
- Filéer 300 gr 7-9 Inget 7
= Fiskbitar 400 gr 8-10 | Vand fisken upp och ned efter halva Inget 7
= Hel fisk 500 gr 10-12 |upptiningstiden. Inget 7
= Rakor 400 gr 8-10 Inget 7
MEJERIPRODUKTER
- Smér 250 gr 4-6 |Tabort aluminiumfolie eller metalldelar. Inget 10

Ost skall inte tinas helt.
- Ostt 250 gr 5-7  |Respektera vilotiden. Gradden skall Inget 15

avlagsnas fran behallaren och placeras pa
- Gradde 200 ml 7-9 |entalrik. Inget 5
BROD
= 2 medelstora kuvertbrod 150 gr 1-2 Inget 3
= 4 medelstora kuvertbréd 300 gr 2-4 Inget 3
= Brodskivor 250 gr 2-4  |lagg brodet direkt p& den roterande Inget 3
=Skivat fullkornsbrod 250 gr 2-4  |tallriken. Inget 3
FRUKT-
= Jordgubbar,plommon, kérsbér, vinbér, aprikoser 500 gr 8-10 Ror om 2-3 ganger. Inget 10
= Hallon 300 gr 5-7 RGr om 2-3 génger. Inget 10
- Bjornbar 250 gr 3-5  |Rérom 2-3 génger. Inget 6

+ Dessa angivelser lampar sig for att genomfora ett upptiningstest for kottfars i enlighet med Standard IEC 705, paragraf 18.3 ( se sid.2).
Vvand kéttet upp och ned efter halva tiden. Kottet ska placeras direkt p& den roterande tallriken. Ytterligare anvisningar om detta och andra
Prestandatest i enlighet med Standard IEC 705 aterges i tabellen pa sid. 2
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Kapitel 3 - anvadning av ugnen: anvisningar och tidtabeller

3.2 UPPVARMNING

Uppvarmning av mat ar den funktion med vilken mikrovagsugnens anvandbarhet och effektivitet bast kommer till sin ratt. Jamfort
med traditionella uppvarmningsmetoder ger mikrovagorna en Klar tidsbesparing, vilket ocksd medfor en  energibesparing.
= Maten (sarskilt fryst mat) bor varmas till en temperatur p& minst 70°C (den ska vara brannhet!). Den blir fér het for att
atas omedelbart, men man kan vara séker pa att den blir helt bakteriefri.
= Folj alltid nedanstdende regler for att varma fardiglagade eller frysta ratter:
- ta ut maten ur metallbehallare
tack med plastfolie (for mikrovagsugn) eller smorpapper. Pa sa sétt bibehalls den naturliga smaken helt och ugnen hal-
ler sig renare. Man kan ocksa tacka maten med en upp- och nedvand tallrik.
- ror om eller vand om mojligt ofta for att skynda pa uppvarmningen och fordela varmen jamnare.
folj noga tidsangivelserna pa frysforpackningarna men tank pa att de inte alltid stammer och att tiden ibland maste
oOkas.
= fryst mat maste tinas innan uppvarmningen paborjas. Ju lagre temperatur matvarorna har fran borjan, desto langre
tid erfordras for uppvarmningen.
Viktigt: vissa matrétter kan enkelt varmas upp med hjalp av de férprogrammerade recepten *AUTOMATIC FUNCTION™ (se
tabellen pa sid. 59).

TABELL FOR UPPVARMNINGSTIDER

MANGD | FUNKTION | EFFEKTLAGE H%‘}%"f*’dgf ANMARKNINGAR/RAD

ATT MJUKA UPP MAT R 2 - . s

« Choklad/glasyr 100 gr @ 3 4-5 Hall upp pa en tallrik. Rér om i glasyren en gang.

- Smor 50-70 gr 5 0'.10™-0".15" | Lagg till en minut for smalt smor

FRAN KYLSKAPSTEMP. (5/8°C) UPP TILL 20/30°C

~ Yoghurt 125 gr « 5 07.157-0".20" | Ta bort metallpapperet. Varm nappflaskan utan napp och skaka om

- Nappflaska 240 gr “ @ 0".307-0’.35” | Omedelbart efter uppvarmningen for att fordela temperaturen jamt.

Kontrollera innehallets temperatur innan du ger det il barnet. Minska
den angivna tiden ndgot om mjslken &r rumstempererad. Blanda val om

FARDIGLAGAD MAT FRAN KYLSKAPSTEMP. (URSPRUNGSTEMP. 5/8°C) UPP TILL CIRKA 70°C pulvermjolk anvands eftersom pulverrester kan fatta eld.

= Forpackning med lasagne 400 gr @ 5 3-5 Har avses forpackningar med fardiglagad fryst mat av olika slag
eller fylld pasta som skall varmas till 70°C  direkt i forpackningen. Om

= Forpackning med kétt med 400 gr ® « 3-5 forpackningen ar av metall lagger man maten direkt pa& den tallrik
ris och/eller grénsaker den skall serveras pa och 6kar tillagningstiden med négon minut. Ta

« Forpackning med fisk och/eller 300 gr « 2.4 ut de r&a matvarorna ur forpackningara och lagg dem i ett karl
gronsaker som kan anvandas i mikrovagsugn och tack dver dem. Har avses

« Tallrik med kott ochZeller 400 gr “ « 4-6 portioner med férdiglagad fryst mat av olika slag som skall varmas

~ Tallrik med pasta, cannelloni 400 gr « 4-6 till 70 °C. Lagg matportionen direkt p& den tallrik den skall serveras
eller lasagne pa och téck alltid 6ver, antingen med en upp- och nedvand tallrik

« Tallrik med fisk och/eller ris 300 gr « “ Zals eller en eldfast form. Kontrollera att maten &r ordentligt varm i

FRYSTA RATTER SOM SKA VARMAS/TILLAGAS (URSPRUNGSTEMP. -18°/-20°C) UPP TILL CIRKA 70°C mitten ach rér om mojligt om.

= Forpackning med lasagne 400 gr « 5 5-7 | Har avses forpackningar med fardiglagad fryst mat av olika
eller fylld pasta slag som skall varmas till 70°C direkt i férpackningen. Om

« Férpackning med kott med ris| 400 gr “ “ 4-6 férpackningen &r av metall ldgger man maten direkt pa den
och/eller gronsaker tallrik den skall serveras pa och okar tillagningstiden med

= Forpackning med fisk 300 gr “ “ 2-4 nagon minut.
och/eller forkokta gronsaker

« Forpackning med fisk 300 gr “ * 6-8 Ta ut de rda matvarorna ur forpackningarna och lagg dem i
och/eller raa gronsaker ett karl som kan anvandas i mikrovagsugn och tack over dem.

« Portionsforpackning med kot 400 gr . “ 5-7 Har avses portioner med fardiglagad fryst mat av olika slag
och/eller gronsaker som skall varmas till 70 °C. Lagg matportionen direkt pa den

« Portionsforpackning med 400 gr " “ 6-8 tallrik den skall serveras pa och tack alltid 6ver, antingen
cannelloni eller lasagne med en upp- och nedvand tallrik eller en eldfast form.

« Portionsforpackning med fisk | 300 gr “ « 3.5 Kontrollera att maten &r ordentligt varm i mitten och ror om
och/eller ris mojligt om.

KYLSKAPSKALLA DRYCKER (5-8°C) UPP TILL CIRKA 70°

= 1 kopp paren 180 ce “ > 1'30"-2" | g drycker ska roras om efter uppvarmningen sa att

= L Lapp fell 150 ce “ : 135" - 145" | tomneraturen sprids jamnt

= 1 kopp kaffe Pg " ‘ 135" 145" i ot ks med en h nedvénd tallik

- 1 tallrik buljong 300 cc ) " 3.4 uljong bor tackas med en upp- och nedvénd tallrik.

RUMSTEMPERERADE DRYCKER FRAN 20-30°C TILL CIRKA 70°C

=1 kopp va_t}en 180 ce « 5 L.2157-1.45" ) g drycker ska roras om efter uppvarmningen sa att temperatu-

= Lajgre s 150 ce “ “ 1-17.30" | ren sprids jamnt. Buljong bor tackas med en upp- och nedvand

= 1 kopp kaffe 100 cc : “ 045"-1'15" tallrikp Jamnt. Buljong pp

1 tallrik buljong 300 cc ) “ 2-3 '
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Kapitel 3 - anvadning av ugnen: anvisningar och tidtabeller

3.3 - TILLAGNING AV FORRATTER OCH PASTARATTER

| allmanhet kraver soppor mindre vatska &n vanligt eftersom avdunstningen ar mycket liten i mikrovagsugn. Vanta
med att tillsétta salt till efter tillagningen eller under vilotiden, eftersom salt torkar ut. Det &r riktigt att sdga att tid-
satgangen for att laga ris i mikrovagsugn (liksom for 6vrigt for pasta ) ar ungefar densamma som om man kokar

det pa spisen som vanligt. Férdelen med att laga en risotto i mikrovagsugn &r att man inte behover réra om hela

tiden ( 2-3 ganger ar tillrackligt).

TYP MANGD  FUNKTION A PERATUR ' . ANMARKNINGAR/RAD e
3 Lasagne 1100 gr 5 = 12 Tiderna avser okokt pasta. Om pastan &r forkokt Undre
ar racker det med 8 min. tillagningstid med
@ @ 5 - 8 kombinerad MIKROVAGSUGN/GRILL
< Potatisnudlar 600 gr @ @ 5) = 12 | Undvik att stapla upp dem for mycket. Undre
= Makaronilada 1500 gr @ @ 5 - 8 Pastan skall kokas enskilt i férvg. Undre
* Risott r. o 12-15 | Alla ingredienserna placeras i en form som kan Inget
SOl 300_9 @ 5 5 anvandas i mikrovagsugn och tacks med g€
of rice genomskinlig plastfolie (till 300 g ris behover du
750 g buljong med ugnen pa maximal effekt i
cirka 12-15 minuter).
ePizza 800 gr o 200°C 30 | Bred ut pizzan pa ett ugnspapper pa platelleri| Undre
@ en tartform med lostagbar botten i metall. Varm
upp ugnen till 200°C.
" q q Anvand en tartf d handt kall
«Farsk Quiche Lorraine 800 gr ® - 160°C | 40 |fonamag, e onaa (vgnen skall |y ire
@ Lagg i en langpanna i metall (ugnen skall
= Fryst Quiche Lorraine 550 gr - 190° | 45 | forvamas). Undre

3.4 - TILLAGNING AV KOTT

Tillagningstiden beror p& bitarnas storlek och likartade beskaffenhet: grillspett blir fardiga fortare &n en stek efter-
som de bestar av mindre lika stora kottbitar. For att bibehalla stekarnas, kycklingarnas och grillspettens mjukhet kan
man tillsatta 1/2 glas vatten i bérjan av tillagningen.

A PERATUR A A LAMPLIGT
TYP MANGD  FUNKTION A - . ANMARKNINGAR/RAD ‘ GALLER
" . 4 190°C | 45-50 |lamna kvar lite fett for att undvika att kottet blir for
=Stekar (svm, nOt) 1000 ar @ @ torrt. Tillsatt inte for mycket tillagningsvétska. Undre
ottfarsli 4 180°C | 25-30 | Blanda500 gr malet nétkétt med &gg, skinka, strobrdd efc.
= Kottfarslimpa 800 gr ® Tilst e offa och en skvat vit vin. Undre
. o Inget
= Kottfarslimpa 900 gr @ 4 = 20 | Seanmarkning % 9
i 4 190°C 50 | Stick hal pa skinnet sa att fettet kan rinna ur.

- Hel k}/ckll.ng. 1200 gr @ ® Se anmérkning e Undre

= Kyckling i bitar 850 gr @ ® 4 190°C | 30-35 | Ror omen gang under tlagningen. Undre

= Grillspett 600 gr @ @ 3 180°C | 20-25 | vind efer halva tilagningsiden. Undre

=Gulasch 1500 gr 5 - 30-35 | agaill uan dvertackning och ror om 2-3 ganger. Inget

= Kycklingbrost 500 gr 4 - 10-15 | vand efer halva tlagningsiden. Inget
= . VArm upp ugnen 1 3 minuter. Vand efter halva tifagningstiden A

=Kalv- eller flaskkotlett 3 pieces @ - = 16-18 | cfiersom grillelementet endast varmer ovanifran. Ovre
g Vam upp ugnen i 3 minuter. Vand efter halva fillagningstiden -

=Korv 3 pieces @ - - 10-12 | efiersom gilemertet encastvamer ovanifan. Ovre
g Vam upp ugnen i 3 minuter. Vand efter halva fillagningstiden -

= Hamburgare 3 pieces @ - - 10-12 | efiersom gilemertet encastvamer ovanifan. Ovre

% Dessa angivelser lampar sig for att genomfdra tillagningstest for kéttfars i enlighet med Standard IEC 705, paragraf 17.3 test C. Tack
behallaren med plastfolie fér mikrovagsugn. Ytterligare anvisningar om detta och andra Prestandatest i enlighet med Standard IEC
705, aterges i tabellen pa sid. 2.

- Dessa angivelser lampar sig for att genomfora tillagningstest i enlighet med Standard IEC 705, paragraf 17.3, test F. Ytterligare anvi-
sningar om detta och andra Prestandatest i enlighet med Standard IEC 705, aterges i tabellen pa sid. 2.
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Kapitel 3 - anvadning av ugnen: anvisningar och tidtabeller

3.5 - TILLAGNING AV GRONSAKER OCH GRONSAKSRATTER

Gronsaker bibehaller sin farg och sitt naringsinnehall béattre nar de tillagas i mikrovagsugn an vid traditionell matlagning.Innan tilla-
gningen inleds skall gronsakerna skéljas och rensas.

Storre gronsaker skérs i lika stora bitar.

Tillsatt cirka 5 matskedar vatten till 500 gr gronsaker (fiberrika grénsaker kraver mer vatten).

Gronsaker som tillagas med funktionen ENBART MIKROVAGSUGN, skall alltid tackas med genomskinlig plastfilm for mikrovagsugn.
Rér om minst en gang efter halva tillagningstiden och salta It efter tillagningen.

Viktigt: Tiderna i tabellen &ar endast ungefarliga och varierar beroende p& matvarans vikt, utgdngstemperatur samt aven pa konsi-
stens och struktur.

MANGD | FUNKTION | EFFEKTLAGE | TEMPERATUR "N Nesr ANMARKNINGAR/RAD
- Sparris 500 gr 5 - 8-9 |Skari 2 cm stora bitar
« Kronartskockor 300 gr @ 5 = 10-11 | Det &r béttre att anvanda krondrtskocksbottnar Inget
= Grona bonor 500 gr @ 5 - 10-11 | Skar i bitar Inget
= Broccoli 500 gr 5) - 6-7 | Dela upp i tbuketteri Inget
= Brysselkal 500 gr @ 5 s 6-7 |Tillagas hela Inget
= Vitkal 500 gr @ 5 - 6-7 |Tillgas hel Inget
- Rodkal s00gr | & 5 - | 67 |tilgashel Inget
- Morotter s00gr | & 5 - | 89 |skriliastora bitar Inget
= Blomkal 500 gr @ 5 - 10-11 | Dela upp i buketter Inget
= Blomkal i bechamelsas 1000 gr @ 5) - 13 | Tiden avser ra blomkal. Med forkokt blomkal ar

@ + @ 1"(') tl|l?r éngilgi.gt.med kombinerad mikrovagsugn /grill Undre

= Selleri 500 gr @ 5) - 6-7 | Delai bitar Inget
= Aubergine 800 gr @ 5 - 5-6 | Skar i kuber Inget
= Griljerade auberqi_ne 4 slices @ = = 9-11 | Forvarmi 3 min. Véand eller halva tillagningstiden Ovre
= Aubergine- och Mozzarella-lada | 1300 gr @ @ 5 - 7-9 | Auberginen kan friteras eller griljeras i forvag Undre

500 gr @ 5) - 5-6 |Tillagas hel Inget
«Purjolok 500 gr 5 - 5-6 | Tillagas hela. Inget vatten behdvs Inget
« Champinjoner 250 gr @ 5 - 4-5 | Hela med samma storlek. Inget vatten behévs | Inget
=0k 300 gr @ 5) - 5-6 | Skdlj, It rinna av och téck dver Inget
= Spenat 500 gr @ 5 - 9-10 |Skar i fyra bitar Inget
= Artor 500 gr © 5 - 11-12 Inget
R 800 gr @ @ 5 : 911 Skall helst vara av samma storlek Uil
« Gratinerade tomater 500 gr 5 - 8-9 | Skar i bitar Inget
- Paprika 4 quarters @ o = 9-11 | Forvarmi 3 min. Vand eller halva tillagningstiden Ovre
= Grillad paprika 1400 gr @ ° i ]:"2 Vélj med fordel platta och breda Undre
= Fylld paprika @ @ 5) - 9
= Potatis 500 gr @ 5 - 7-8 | Skar i lika stora bitar Inget
= Ugnsstekt potatis ( farsk) | 500 gr @ ® 4 190°C | 30-35 |Ror om 2-3 génger Undre
= Ugnsstekt potatis (djupfryst) | 900 gr ® 4 200°C | 35-40 |Ror om 2-3 génger Undre
= Potatisgratéang 11(%%|)gr @ @ 4 170°C | 30 |Se anmarkning 4 Undre
- Squash 500 gr &) 5 - 6-7 |Tillagas hela Inget

+ Dessa anvisningar lampar sig for att utféra det Kombinerade tillagningstestet D i enlighet med Standardprojektet ( tredje upplagan av
Standard IEC 705) som finns i dokumentet [EC 53H/69/CD. Ytterligare anvisningar om detta och andra Prestandatest i enlighet med
Standard IEC 705 aterges i tabellen péa sid. 2
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Kapitel 3 - anvadning av ugnen: anvisningar och tidtabeller

3.6 -TILLAGNING AV FISK
Fisk tillagas mycket snabbt med mycket gott resultat. Fisken kan tillagas med lite smor eller olja ( eller utan fett). Tack
med genomskinlig plastfolie.Skar skaror i skinnet om detta ar kvar, filéerna skall fordelas jamnt. Undvik att panera

fisk med agg.

TYP MANGD  FUNKTION ANMARKNINGAR/RAD ‘ Lé"ﬁ[’té?
= Filéer 300 gr @ 4 o 5-7 | Tack dver med plastfolie Inget
= Fiskskivor 0gr | & 4 - 7.9 | Tack over med plastilie Inget
= Hel fisk 5009r | @ 4 - 8-10 | Tack over med plastolie Inget
= Bitar 250 gr @ 4 o 5-7 | Tack dver med plastfolie Inget
= Rékor 400 gr @ 4 - 7-9 | Tack over med plastiolie Inget
*Prawns 500 gr 4 o 7-9 | Tack éver med plastfolie Inget
= Ugnsstekt fisk 600 gr @ @ 2 190° 30 E'i'gﬁ‘fn?e”%cii QL'SF“M‘&* en skatt vin och vatien. | Undre

3.7 - TILLAGNING AV EFTERRATTER OCH TARTOR

All typ av bakning kréaver en foruppvarmning av ugnen till den temperatur som anges i tabellen.Forst sedan denna
temperatur har uppnatts (signaleras av 5 ljudsignaler) kan bakverket stallas in i ugnen.

r ] - . TILAGNINGSS 5 LAMPLIGT
TYP MANGD FUNKTION | EFFEKTLAGE TEMPERATUR TP ANMARKNINGAR/RAD GALLER

= Notkaka 1100 gr @ @ 2 170°C | 25-30 |Tillagas i langpanna Undre
= Kvarkkaka 1500 gr ® 4 160°C | 35-40 |Anvand en tartform i metall Undre
*Paj med sylt 700 gr ® - 160°C | 55 |Anvand en rektanguldr form Undre
= Plum cake 950 gr @ - 160°C | 90 |Anvand en tértform i metall Undre
= Sockerkaka 700 gr ® - 160°C | 40 | Anvand en trtform i metall Undre
= Valnotskaka 650 gr @ - 160°C | 40 | Anvand en tartform i metall Undre
= Aggkaka 750 gr @ 5 - 16 |Se anmarkningy Inget
 L4tt sockerkaka 475 gr &) 5 - 8 |Seanmarkning % Undre
= | att sockerkaka 710 gr @ 2 160°C | 30 |Se anmérkningyes Undre

% Dessa anvisningar lampar sig for att utfora tillagningstest i enlighet med Standard IEC 705, paragraf
17.3, test A respektive B. Ytterligare anvisningar om detta och andra Prestandatest i enlighet med
Standard IEC 705 aterges i tabellen pa sid. 2

%% Dessa anvisningar lampar sig for att utfora det Kombinerade tillagningstestet E i enlighet med Stan-
dardprojektet ( tredje upplagan av Standard [EC 705) som finns i Dokumentet IEC 53H/69/CD. Kom
ihag att varma upp ugnen med flakten med det undre gallret isatt. Ytterligare anvisningar om detta
och andra Prestandatest i enlighet med Standard IEC 705 aterges i tabellen pa sid.
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Kapitel 3 - anvadning av ugnen: anvisningar och tidtabeller

3.8 - UPPVARMNING/TILLAGNING MED HJALP AV DE “AUTOMATIC FUNCTION”-KNAPPARNA
De AUTOMATIC FUNCTION-knapparna &ar 5 olika program med "forprogrammerade” tillagningstider, effek-
tlagen och ugnstemperaturer;' med hjalp av dessa program kan man uppna optimala resultat for de ratter

som beskrivs i
VAD DU KAN GORA RAD

(11) BEVERAGES

= Tryck 1 gang e Varma 1 liten kopp kaffe (50 cc) med
rumstemperatur som utgangspunkt.

= Tryck 2 ganger = Varma 1 kopp kaffe (125 cc) med Rer om val s att temperaturen
rumstemperatur som utgangspunkt. sprids jamnt efter uppvarmning

= Tryck 3 ganger e Varma 1 stor kopp kaffe (200 cc) med av drycken
kylskapstemperatur som utgangspunkt.

= Tryck 4 ganger e Varma 1 tallrik soppa (300 cc) med

kylskapstemperatur som utgangspunkt.

(8) JACKET POTATOES :
- Tryck 1 gang - Tillaga 200 gr potatis Tviiia. potsiisama noga med skalet P,
= Tryck 2 ganger - Tillaga 400 gr potatis stick hal i dem med en gaffel och lagg

- Tryck 3 ganger - Tillaga 600 gr potatis dem pa den roterande tal!riken. Servera
dem varma fyllda med smér eller ost.

(10) READY MEALS fardiglagad mat med kylskapstemperatur (5-8°C)
Viktigt: efter uppvarmningen kan maten och kérlen vara mycket Anvands for aft varma redanotillaga(oi

heta. Anvénd grytlappar eller grillvantar. mat som foryarats : kylskapet P
. ) : : serveringstallriken ( den tallrik som

= Tryck 1 gang = Varma 1 portion (250-250 gr) man sedan ater p&). Maten skall inte
tackas Gver. Om det ar frdga om
forpackningar med fardiglagade
rétter, skall maten tas ur eventuella
aluminiumformar/férpackningar
och placeras pa en serveringstallrik.

= Tryck 2 ganger = Varma 2 portioner (450-550 gr)

(9)PIZZA djupfryst pizza och fardiglagade rétter
Viktigt: efter uppvarmningen kan maten och karlen vara mycket
heta. Anvéand grytlappar eller grillvantar.

= Tryck 1 gang = Varma 1 djupfryst pizza (250-500 gr) Ldgg pizzan direkt pa det undre
gallret. Placera forpackningen pa
= Tryck 2 ganger = Varma 1 portion (250-250 gr) den roterande tallriken efter att ha

avlagsnat eventuella dvertackningar
(folie, pasar). Om forpackningen inte

= Tryck 3 ganger - Varma 2 portioner (450-550 gr) Iémparo sig for  matlagning med
mikrovagor (t.ex. metallformar) skall
maten avlagsnas fran forpackningen
och placeras pa en serveringstallrik.
Varm upp utan 6vertackning pa den
roterande tallriken.

(7) POP CORN
= Tryck 1 gang - Tillaga en 100 gr forpackning popcorn for — Las instruktionerna pa

mikrovagsugn. forpackningen noggrant och lagg
den pa den roterande tallriken.
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KAPITEL 4: UNDERHALL OCH RENGORING

4.1 RENGORING

Dra alltid ur elkontakten och vanta tills apparaten svalnat innan nagon typ
av underhalls eller rengdringsarbete utfors.

(2]

Tack vare den speciella emalj som técker insidan av ugnen fastnar inte stnk och
matrester, vilket gor att rengoringsarbetet ar synnerligen enkelt. Hall alltid aven
skyddet for mikrovagsutslapp (C) fritt fran fett och flottstank.

Anvand inte rengéringsmedel med slipverkan, tvalull eller vassa metallverktyg
for att reng6ra ugnen utvandigt. Se dessutom till att vatten eller flytande reng6-
ringsmedel inte tranger in i utslappen for luft och anga ovanpa apparaten.
Man bor heller inte anvénda alkohol, rengdringsmedel med slipverkan och
amoniakbaserade rengdringsmedel for att rengdra luckans in- och utsida.

Hall alltid luckans insida ren sa att den kan stangas ordentligt, och undvik att
smuts och matrester fastnar mellan luckan och ugnens front.

Rengor luftintagen p& baksidan av ugnen regelbundet sa att de inte tapps
igen med tiden av damm och smutsavlagringar.

Med jamna mellanrum maste man ta loss den roterande tallriken (H) och dess
hallare (I) for att reng6ra dessa och ugnens botten.

0 0 O
05000
OOOOO ‘
. . o 0 gy e . . 0.0 O
Diska den roterande tallriken och hallaren med neutral tvallésning ( kan &ven 0’0’0

diskas i maskin). L w

Doppa inte ned den roterande tallriken i kallt vatten efter en langre uppvarm-
ning: den stora temperaturskillnaden kan gora att den spricker.

Den roterande tallrikens motor ar plomberad. Se &nda till att inget vatten tran-
ger in under den roterande tallrikens faste (D) nar botten gors ren.

For att underlatta den invandiga rengdringen kan det 6vre elementet séankas ner
om man forst roterar keramikkroken..

0990000004
b5
0 oD

VIKTIGT: Sétt tillbaka och haka fast elementet efter rengéringen. Ugnen far inte
anvandas medan elementet &r nedsankt.
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Kapitel 4 - underhall och rengéring

4.2 UNDERHALL

Vvand dig till en av tillverkaren auktoriserad serviceverkstad om ett fel uppstar eller om nagot inte fungerar
som du ska. Innan du ringer vara tekniker ar det alltid bast om du utfor féljande enkla kontroller:

PROBLEM

Apparaten fungerar inte

Kondens pa det plan den star p3, inuti ugnen
eller runt luckan

Gnistbildning i ugnen

Maten blir inte tillrackligt varm eller tillrackligt
genomkokt

Maten branns vid

Maten blir inte jamnt tillagad

ORSAK/ATGARD

Luckan ar inte ordentligt stangd
Stickproppen sitter inte ratt i kontakten
Uttaget ar stromlost (kontrollera husets sakringar)

Nar man lagar mat som innehaller vatten &r det helt normalt
att den anga som bildas inuti ugnen kommer ut och kon-
denserar inuti ugnen , pa plattan maten star pa eller runt
luckan.

Starta aldrig ugnen om den &r tom med mikrovagsfunk-
tionen eller en kombinerad funktion

Anvand inte behallare av metall eller forpackningar med
metalldelar vid matlagning i mikrovagsugn.

Valj rétt tillagningsfunktion eller ka tillagningstiden
Maten har inte tinats helt fore tillagningen.

Valj réatt tillagningsfunktion eller minska tillagningstiden.

R6r om i maten under tillagningen. Tank pa att maten blir
battre tillagad om den skérs i lika stora bitar.
Den roterade tallriken &r blockerad.

OBS: Om ugnslampan skulle ga sénder kan man fortsatta att anvanda apparaten utan problem. Vand dig
till en auktoriserad Serviceverkstad for att f lampan utbytt.
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