BESKRIVNING AV APPARATEN

termostat profilerat galler (om sédant ingér)

A I

B timer L smulbricka

C signallampa M &vre vérmeelement

D funktionsvéljare N innerbelysning (pd viss modeller)

E glaslucka O Galler f5r kalorifattig kost (pa viss modeller)

F  nedre vérmeelement P spdrr (pa viss modeller)

G plant galler Q spak for att sdtta in/ta ut gallret (pé viss model-
H léngpanna ler)

L
)
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VIKTIGA UPPLYSNINGAR

Lés dessa instruktioner noggrant innan du anvénder apparaten.

Denna ugn &r utformad for tillagning av mat. Den far inte anvéndas i andra syften eller modifieras p& nagot stt.
Placera ugnen pa eft horisontellt plan p& minst 85 cm hsjd, utom réckhall for barn.

Diska alla tillbeh&r noggrant innan du anvénder dem.

Kontrollera féljande innan du sétter i stickproppen i eluttaget:

- aft nétspanningen ar den som anges pé markplaten.

- att eluttaget har en kapacitet pa minst 16 A och &r jordat.

Tillverkaren pétar sig inget ansvar om denna sékerhetsbestdmmelse inte fljs.

Ta bort allt som ligger inuti ugnen - skydd av papp, bruksanvisning, plastpésar efc. - innan du anvénder ugnen for-
sta gangen.

L&t ugnen vara igang utan mat med termostaten p& maximum i minst 15 minuter for att f& bort den lukt som kan uppsté
i nya apparater och av|'dgsna rok till F6|id av att véirmeelementen har behandlats med skyddsmede| innan transpor-
ten. Védra rummet under denna tid.

OBS: Kontrollera att luckan &r hel nér du har tagit ut ugnen ur emballaget. Eftersom ugnsluckan &r av glas och dérmed
dmtdlig bér du be att f& den utbytt om den har synliga krosskador, faror eller repor. Nér du anvéinder, rengér och for-
flyttar ugnen bor du dessutom undvika att smélla igen luckan, att stéta till den kraftigt och att hélla kalla véitskor pa glaset
ndr ugnen Gr varm.

Nar ugnen &r i drift kan luckan och de utvéndiga ytorna bli mycket varma. Anvénd dlltid vred, handtag

och knappar. Vidrér aldrig ugnens metalldelar eller glaset. Anvénd grillvantar om det behévs.

De héga temperaturer som forekommer nar denna elektriska apparat ér i drift kan orsaka brannskador.

Var mycket f5rsiktig om det finns barn och/eller omyndiga i nérheten nér du anvénder ugnen, liksom alla

andra matlagningsapparater. Se till att de inte leker med ugnen.

Flytta inte ugnen ndr den &r i drift.

Anvénd infe ugnen om:

- elsladden &r skadad

- ugnen har fallit, uppvisar synliga skador eller inte fungerar som den ska. I dessa fall bér du ta med ugnen fill nér-
maste serviceverkstad for att undvika fara.

L&t inte elsladden hénga ner och se till att den inte kommer i kontakt med ugnens varma delar. Dra inte i sjéilva slad-

den nér du ska dra ut stickproppen ur eluttaget.

Om du vill anvéinda en férléngningssladd bér du kontrollera att den &r i gott skick, har en jordad stickpropp och en

ledare med minst samma tvérsnitt som apparatens elsladd.

Doppa aldrig ner elsladden, stickproppen eller hela apparaten i vatten eller andra vétskor. Risk for elektriska urladd-

ningar.

Placera inte apparaten i nérheten av vérmekéillor.

Placera aldrig eldfarliga produkter i nérheten av ugnen eller i ett skép eller dylikt under den.

Bréd kan bréinnas. Overvaka alltid ugnen nér du rostar eller grillar. Anvéind aldrig apparaten placerad under ett éver-

skap eller en hylla eller i nérheten av eldfarligt material sasom gardiner, persienner efc.

Anvénd inte apparaten som en varmekalla.

Légg aldrig papper, papp eller plast i ugnen och légg aldrig nagonting ovanpéd den (redskap, galler eller andra

foremal).

For infe in foremal i ventilationsdppningarna. Tépp infe igen dem.

Forsok aldrig sldcka elden med vatten om matvaror eller delar av ugnen bérjar brinna. Hall luckan sténgd, dra ut

stickproppen och kvév légorna med en fuktig trasa.

Denna ugn ér inte utformad fér att byggas in.

Nar ugnsluckan &r 8ppen bér du ténka pé att:

- inte placera alltfér tunga féremdl pé luckan eller dra handtaget nedat.

- aldrig stélla tunga behdllare eller heta formar som du tagit ur ugnen pa luckan.

Om du ska anvéinda apparaten i ett annat land én den képtes i bér du l&ta kontrol-

lera den hos en aukforiserad serviceverkstad, eftersom géllande bestimmelser kan

skilja sig ét.

Fér din personliga sékerhets skull bér du aldrig demontera apparaten sjélv. Vénd dig

till en auktoriserad serviceverkstad.

Denna apparat &r endast avsedd for hushallsbruk. Tillverkaren pétar sig inget ansvar och lémnar ingen garanti om

ugnen anvénds for yrkesméssigt bruk, pa ett olémpligt séitt eller i strid med instruktionerna.

Dra alltid ur stickproppen nér du inte anvénder ugnen, sérskilt innan du ska rengéra den.

Om elsladden &r skadad ska den for att undvika fara bytas ut av tillverkaren, dennes serviceverkstad eller annan per-

son med motsvarande kunskaper.

Spara dessa instruktioner
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SAMMANFATTANDE TABELL

Funktionsvéljarens

Gallrets och

Program lage Termostatinstéllning tigﬁlﬁir:;s Anmdrkningar/tips
Upptining (*) @ ° E j
C b
Omtaliga matvaror Q 60°-230° E j
C ]
Varmhéllning av mat @ 60° E j
C J
CH— o g| | Idealisk for lasagne,
kétt, pizza, pajer, rét-
ter som ska ha en
knaprig yta (eller gra-
tineras) samt bréd. Se
réden i tabellen pa
sidan 102 fé';: infolll'-
f ing i mation om hur fill-
Tl"loﬁnlngl . — 60°-230° C ) behéren kan anvén-
varmluftsugn (*) das.
Denna funktion l&m-
par sig ocksé for sam-
tidig tillagning i tva
¢ 5 plan. Se sidan 104
= | fortips.
Idealisk for tillagning
av fyllda grénsaker,
Tllaaning i 2 § Fisk,f ruslsinicmkob ﬁCh
lllagning 1 60°-230° smatdgel. Se tabellen
traditionell C] p& sidan 103 for
ractiionel uan 5 ¢ information om hur til-
lbehdren kan anvén-
das.
| gonaacesy |
E ; Idedlisk for all grill-
m din ugn har ett gal- | ning av traditionellt
Grillning @ ——— Crer gr kaorhamg kost slag:  hamburgare,

L )

I

i inte h
ST ja Yl dnje o et

korv, grillspett etc.
samt rostat bréd.

(*) endast pé vissa modeller
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ATT ANVANDA KOMMANDONA

Termostat (A)
Stéll in dnskad temperatur pa fsljande satt:

e For upptining (*) (se sidan 102): .............. Séitt termostaten i lget “o”.
e For att varmhélla mat (se sidan 102): . ...... ... Satt termostaten i ldget “60 °C”.
e For tillagning i varmluftsugn (*) eller i traditionell
ugn (se sidan 102-103): . ................... Stall in termostaten pa mellan “60 °C" och “230 °C".
e For grillning av dlla slag (se sidan 104): ... ... .. Séitt termostaten i lige “WVWVW” |
Timer (B)
e For att programmera in en fillagningstid: ....... .. Vrid vredet medsols till 8nskad tid (max. 120 minu-

ter). Nar den instdllda tiden har gétt hérs en ljud-
signal (*) och ugnen stéings av automatiskt.

e Foratftstingaavugnen: ................... Séitt vredet i lge "0".

For att stilla in kortare tid &n 20 minuter vrider du férst timervredet s& langt det gér och vrider sedan Htill-

baka det till nskad tid.

Funktionsvdljare (D)
Med denna viljare stéller du in olika tillagningsfunktioner:

(%] upPTINING () — | | MATLAGNING | TRADI
(endast flckten i funktion) TIONELL UGN OCH

VARMHALLNING AV MAT

i i i (endast Svre och nedre var-

meelementen i funktion)

3 ¥ MATLAGNINGIVARM— RAZ2222 @GRILLNING

LUFTSUGN (*) (endast det vre varmeele-

(6vre och nedre vérmeelementen mentet i funktion med maxi-

i 4 i samt flakten i funktion) mal effekt)

(] OMTALGA MATVAROR

(endast det nedre vdrmeele-
mentet i funktion)

EYIIYYS

Signallampa (C)

Signallampan ténds for att visa att ugnen &r i drift.
Innerbelysning (N) (*)
Ugnens innerbelysning lyser alltid nér ugnen &r igang.

G4 till véiga enligt fsljande for att byta lampa: Dra ut stickproppen ur eluttaget, skruva loss skyddsgk}set och
byt ut lampan mot en ny av samma slag (som tél héga temperaturer). Montera sedan fillbaka skyddsglaset.

(*) endast pé vissa modeller
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ATT ANVANDA UGNEN

Allménna rad

* Vid matlagning i varmluftsugn och traditionell ugn samt grillning bér du dlltid vérma upp ugnen i 5 minu-
ter i forvéig fill nskad temperatur f5r att resultatet ska bli sé bra som majligt.

e Tillagningstiderna beror p& matvarornas kvalitet och temperatur och pé din personliga smak. De tider
som anges i tabellen &r ungefarliga och kan variera. De tar heller inte hénsyn till den tid det tar att véirma
upp ugnen.

¢ Se tidsangivelserna pé férpackningarna nér du ska tillaga djupfrysta produkter.

System for att satta in/ta ut gallret (*)

F&lj dessa enkla anvisningar om ugnen &r fdrsedd med en spak fér att sétta in/ta ut gallret:

At sdtta in gallret: skjut in gallret i ugnen sé att det passerar spérren pa ugnens vénstra sida (et klick
hors). sting luckan: gallret fors in automatiskt.

e At fa ut gallret: Sppna luckan (gallret skjuts automatiskt ut négra centimeter), ta tag i gallret med en gry-
tlapp och dra ut det.

Upptining @ (*)

Gé till véga enligt foljande for att uppné et gott resultat pa kort tid:

e Satt funktionsvaljaren (D) i lage )

e Satt termostaten (A) pa “e”.

e Still in dnskad tid med timern (B).

e Sétt in det plana gallret (G) pa den nedre falsen och stéll en form med lég kant med de livsmedel som
ska tinas upp i pa gallret. Sténg luckan.

Exempel pé& upptiningstid: 1 kg k&t tinar pé 80-90 minuter och behéver aldrig véindas.

Omtdliga matvaror [;]

Anvéinds fr bakverk och glaserade kakor. Resultaten blir utmérkta ocksé nér det géller att fullborda tillagnin-

gen av olika matréitter och laga réitter som framfér allt fordrar undervérme.

e Sétt gallret med formen pé den nedre falsen som i figuren p& sidan 100.

o Satt funktionsvéljaren (D) i lage ] .

e Stall in 8nskad temperatur med termostaten (A).

e Stéll in dnskad tid med timern (B). Nér den instéllda tiden har gétt hérs en ljudsignal. Sétt timern (B) i
ldge “0” manuellt om du vill avsluta tillagningen innan den instéllda tiden har géit.

Att varmhélla mat C]

* Satt termostaten (A) pa “60 °C”.

e Satt funktionsvéljaren (D) i lage )

o Stdll in 6nskad tid med timern (B).

e Sétt in det plana gallret (G) pa den nedre falsen och stéll en form med matrétten i pa gallret.
Si consiglia di non lasciare per molto tempo i cibi nel forno, poiché potrebbero seccarsi troppo.

Matlagning i varmluftsungn (*)

Med denna funktion far du utmérkta pizzor, lasagne, gratéinger och kéttrétter (forutom sméfégel), ugnstekt
potatis, pajer, tartor och bréd. Den lampar sig ocksé for samtidig tillagning i tvé& plan av rétter av samma
eller olika slag. Gé till viiga enligt fsljande:

e Séttin det plana gallret (G) i det léige som anges i tabellen.

Sait funktionsvéljaren (D) i lage [¥].

Stéill in nskad temperatur med termostaten (A).

Stall in dnskad tid med timern (B).

Féruppvérm ugnen i 5 minuter och séitt sedan in den mat som ska lagas.

(*) endast pé vissa modeller
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Program Termostat Tid Glc;llgr:ts Kommentarer och rad
Makaronigraténg 1 Kg. 230° 20 min. nedre | Vénd formen efter halva tiden.
Lasagne 1 kg. 230° 20 min. “ Anvind en form och véind efter 10 min.
Pizza 500 g 225° 17 min. “ Anvéind l&ngpannan.

Kyckling 1 kg. 200° |70-80 min. “ Anvénd langpannan och vénd efter
cirka 38 min.

Skinkstek 900 g 200° 70 min. “ Anvéind l&ngpannan och véind efter
cirka 35 min.

Kattfarslimpa 650 g 180° 55 min. “ Anvéind langpannan och véind efter cirka
30 min.

Ugnsstekt potatis 500 g 200° 50 min. “ Anvind langpannan och rér om 2 génger.

Syltpaj 700 g 180° 40 min. “ Anvénd langpannan.

Strudel 1 kg 180° 40 min. “ Anvéind langpannan.

Notkaka 800 g 180° 35 min. “ Anvéind en kakform.

Smékakor (av mérdeg) 100 g | 180° 14 min. “ Anvéind langpannan.

Brod 500 g 200° 25 min. “ Anvéind l&ngpannan smord med olja.

Matlagning i traditionell ugn [Z]

Denna funktion &r idealisk for alla fiskréitter, fyllda grénsaker, bakverk med éggpvitor vispade fill hart skum
och bakverk som kréver mycket l&énga gréddningstider (6ver 60 min.). Ga till véga enligt féljande:

e Sétt in gallret i det lége som anges i tabellen.

e Sétt funktionsvéljaren (D) i léige

e Stéll in dnskad temperatur med termostaten (A).

e Still in dnskad tid med timern (B).

e Fdruppvdrm ugnen i 5 minuter och séitt sedan in den mat som ska lagas.

Program Termostat Tid G;:’.I::ts Kommentarer och rad

Vakilar (3) 230° 44 min. nedre | Anvéind langpannan och véind efter 24
min.

Forell 500g 200° 35 min. “ Anvind langpannan och véind effer 16
min.

Fylld blackfisk 450g 200° 30 min. “ Anviind en form och viind efter habva fiden.

Gratinerade tomater 550g 200° 40 min. “ Anvéind léngpannan smord med olja
och véind den efter 20 min.

Squash med tonfisk 750g 200° 40 min. “ Anvénd léngpannan med olja, tomat
och vatten i. Vénd den efter 20 min.

Russinkaka 1 kg 180° 75 min. “ Anvéind en form och véind effler halva tiden.

Marénger 120° 50 min. “ Anvéind langpannan smord med olja
Lat vila minst 1 dag innan de serveras
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Grlllnlng @

Sétt in det plana gallret (G) p& den &vre falsen.

o Sitt funktionsvéljaren (D) i lage [7] .

*  Om din ugn har ett galler fér kalorifattig kost (O): légg den mat som ska grillas pé gallret fér kalorifat-
tig kost (O), placera detta pa l&éngpannan (H) och stéll det hela p& det plana gallret (G).

*  Om din ugn infe har ett galler for kalorifattig kost (O): légg maten direkt p& det plana gallret (G) (sl
langpannan (H) p& det nedre virmeelementet sé att fettet samlas upp i den).

e Stéing luckan.

e Stdll in 6nskad tid med timern (B).

Program Termostat Tid G;Z.I::ts Kommentarer och rad
Flaskkotletter (2) vow 26 min. Svre Vand efter 14 minuter.
Varmkorv (3) “ 20 min. “ Girare dopo 11 minuti.

Farska hamburgare (2) u 25 min. “ Girare dopo 13 minuti.

Korv (4) u 26 min. “ Vand efter 14 minuter.
Grillspett 500g “ 26 min. “ Vénd efter 8, 15 och 21 minuter.
Skivat brod (4 skivor) “ 9 min. “ Vand efter 6 minuter.

OBS: Séitt inte in ldngpannan nér du ska grilla bréd.

SAMTIDIG TILLAGNING | 2 PLAN | VARMLUFTSUGN (*)

| varmluftsugn kan du laga samma eller olika matrétter samtidigt i 2 Svre virmeelement
plan.

Vérmen frén de 2 véirmeelementen férdelas inuti ugnen genom att flék-
ten tvingar luften att cirkulera.

P& sa satt sprids vérmen enhetligt och snabbt till ugnens alla delar.
Luften i ugnsrummet &r mycket torr, vilket hindrar att dofter och smaker

b|c:ndas.

nedre varmeelement

Det enda du behdver géra nér du vill laga tvé rétter samtidigt ér att (4T
félia dessa enkla allménna regler: N
1. Tillagningstiderna fér rétter som lagas samtidigt &r léngre én nér %

de lagas var for sig.

2. Byt plats pa de 2 langpannorna efter halva tillagningstiden, s& aft
den dvre hamnar pé det nedre gallret och vice versa. ,ﬁ.

\

Tank ocksé pé att vrida léngpannorna ett halvt varv.

OBS: gallren ska vara placerade som i figuren.

(*) endast pd vissa modeller
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RENGORING OCH UNDERHALL

Rengdr ugnen ofta for att undvika att det bildas rék och uppstér délig
lukt under tillagningen. Lét inte fett ansamlas inuti ugnen.

Dra alltid ur stickproppen fére underhéll och rengéring och lat ugnen
svalna.

Rengdr luckan, innervéiggarna och ugnens emaljerade eller lackerade
ytor med en |&sning av vatten och rengéringsmedel. Torka ordentligt.
Anvénd aldrig produkter som kan verka frétande pé aluminium (rengs-
ringsmedel i sprayflaskor) fér att rengéra ugnens invéndiga alumi-
niumdelar och repa inte véiggarna med spetsiga eller vassa féremal.
Rengdr ugnen utvéindigt med en fuktad svamp.

Undvik att anvéinda produkter som kan skada lacken.

Se ill att det inte tréinger in vatten eller rengéringsmedel genom ska-
rorna p& ugnens ovansida.

Doppa aldrig ned ugnen i vatten och spola den inte med vatten.

Du kan diska alla illbehdren som vanligt, antingen fér hand eller i disk-
maskin.

Om ugnen har en smulbricka:
Dra ut brickan (se figuren) och diska den fér hand. Skslj brickan med
varmt tvélvatten och gnid den vid behov férsiktigt utan att repa den om
matresterna &r svara att avidgsna.
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