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KAPITEL 1 - ALLMANT

1.1 - BESKRIVNING AV UGNEN OCH TILLBEHOREN

I @@ MmO >

Ovre vérmeelement

Innerbelysning (om s&dan ingér)
Sidofalsar

Uttag for grillspett (om s&dant ingar)
Termostat

Signallampa termostat

Start- och timervred
Funktionsvdljare

I Kontrollpanel

L Nedre vérmeelement

M Glaslucka

N Langpanna (om s&dan ingdr)

O Galler

P Grillspett (om sédant ingér)

Q Hallare fér grillspett (om s&dant ingér)

SIDOFALSAR

Ugnen har 3 falsar for placer-
ing av langpannor och galler

pé& olika nivéer.
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KAPITEL 1 - ALLMANT

1.2 - SAMMANFATTANDE TABELL

PROGRAM

FUNKTIONSVALJARENS
LAGE

TERMOSTATINSTALLNING

PLACERING
AV GALLER
OCH TILLBEHOR

ANMARKNINGAR/TIPS

VARMHALLNING
AV MAT

60°

Om du ska varmhalla
maten léngre &n 20-30
minuter bér du fécka den
med folie for att undvika
att den blir torr.

OMTALIGA
MATVAROR

60°- 240°

Sétt langpannan direkt
pé& den nedre falsen eller
placera en form pé& gall-
ret (p& den nedre falsen).

MATLAGNING |
UGN

60°- 240°
(se tabellen pa
sidan 140)

Sétt langpannan direkt
pa falsen eller stéll en
form pa gallret.

GRILLNING OCH
GRATINERING

P
&

“QQQN - “Q" 0” - °n ~ | FALSAR

Perfekt for all grillning av
traditionellt slag: ham-
burgare, korv, gri||speﬁ,
rosfat bréd etc. Ldgg
maten direkt pé gallret,
dngpannan anvdnds for
att samla u ﬁ eventuellt
droppande fett.

« @ -

Idealiskt for ratter som
endast ska gratineras (.
ex. pilgrimsmusslor etc.).
| detta fall placerar du
behallaren (med maten i)
pé gallret.

GRILLNING MED
GRILLSPETT
(OM SADANT
INGAR)

4 4 4

Idedliskt for tillagning av
kyckling och gfc“: el i
aﬁmdnhet, skinkstek etc.
Hall ett glas vatten i léng-
pannan f8r att underlétta
rengéringen och undvika
rok fran brinnande fett.
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KAPITEL 1 - ALLMANT

1.3 - TEKNISKA DATA

Driftsspanning . ... ... se markplét
Maximal upptagen spdnning .. .. ... ... se markplét
ENERGIFORBRUKNING (standard CENELEC HD 376)

Foratt uppn@ 200 °C L. 0,20 KWh
For att bibehélla temperaturen 200 °Cientimme . .................... 0,70KWh
SUMMO .« o et e e e e 0,90 KWh

Denna apparat dverensstimmer med direktiv 89/336/EEG om elekiromagnetisk kompatibilitet.
Materialen och de foremal som &r avsedda att komma i kontakt med livsmedel &verensstémmer med
freskrifterna i direktiv 89/109/EEG och med italiensk lag 108 fr&n 25 januari 1992.

1.4 - VIKTIGA UPPLYSNINGAR

1. Denna ugn &r utformad for tillagning av mat. Den fér inte anvéindas i andra syften eller modifieras pa
ndgot satt.
Lét inte barn eller omyndiga anvéinda ugnen utan &vervakning.
Kontrollera att ugnen inte har skadats under transporten innan du anvéinder den.
Placera ugnen pa ett horisontellt plan p& minst 85 cm h&jd, utom réckhall for barn.
Nér ugnen ar i drift kan luckan och ugnens utvéindiga ytor bli mycket varma: vidrér endast vred och
handtag av plast. Placera inga féremdl ovanpd ugnen nar den anvénds.
Ta bort allt som ligger inuti ugnen - skydd av papp, bruksanvisning, plastpésar etc. - innan du anvénder
ugnen férsta gangen.
7. Kontrollera fsljande innan du sétter i stickproppen i eluttaget:
att nétspénningen motsvarar det véirde som anges p& mérkplaten pé ugnens baksida
att eluttaget har en kapacitet p& minst 10 A och ér ordentligt jordat.
Tillverkaren pétar sig inget ansvar om denna sékerhetsbestammelse inte féljs.
8. Diska dlla tillbehsr noggrant innan du anvénder dem.
9. Na&r ugnsluckan &r 8ppen bér du ténka pé att:
inte placera alltfér tunga féremal p& luckan eller dra handtaget
nedét.

AN

o

aldrig stélla tunga behallare eller heta formar som du tagit ur
ugnen pd luckan.

10. Forflytta inte ugnen ndr den &r igang.

11. Anpassningar, reparationer och utbyten av elsladden fér endast
utféras av av fillverkaren auktoriserad personal eller av auktoriser-
ad serviceverkstad. Eventuella reparationer som utférs av personer
utan fackkunskap kan medféra fara.

OBS: Kontrollera att luckan &r hel nér du har tagit ut ugnen ur emballaget. Eftersom ugnsluckan &r av glas
och ddrmed dmtdlig bér du be att fa den utbytt om den har synliga krosskador, faror eller repor. Nar du
anvéinder, rengér och forflyttar ugnen bér du dessutom undvika att smélla igen luckan, aft ststa fill den
kraftigt och att hélla kalla vétskor pa glaset nér ugnen &r varm.

Lat ugnen vara igéng utan mat med termostaten pd maximum i minst 15 minuter for att fa bort den
lukt som kan uppstd i nya apparater och avlégsna rok till folid av att vérmeelementen har behandlats
med skyddsmedel innan transporten. Véadra rummet under denna tid.

o
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

2.1 - ATT ANVANDA KOMMANDONA

e TERMOSTAT (E)
Stéll in 6nskad temperatur pa féljande sétt:
For att varmhalla mat: termostaten pa 60 °C
For att laga mat i ugn: termostaten pé mellan 60 °C och 240 °C
For all slags grillning och tillagning med grillspett (om sadant ingér):
st termostaten i ldge

e START- OCH TIMERVRED (G)

For att sétta pé ugnen och programmera in fillagningstiden:

Vrid vredet medsols till nskad tid (max. 120 minuter). Nér den instéllda
tiden har gétt hérs en ljudsignal och ugnen stéings av automatiskt.

For att sténga av ugnen: sétt vredet i lége "0".
For att stdlla in kortare tid @n 10 minuter vrider du forst vredet sa langt det

gar och vrider sedan tillbaka det till 6nskad tid. - M
SRy
oo @
e FUNKTIONSVALJARE (H) <ﬂ>
Med denna véljare stéller du in olika tillagningsfunktioner:

¥ ¥ ¥ | C] MATLAGNING | UGN OCH VARMHALLNING AV MAT

(6vre och nedre viérmeelementen i funktion)

& &

[;] OMTALIGA MATVAROR

(endast det nedre virmeelementet i funktion)

7] oriuninG

GRILLSPETT (OM SADANT INGAR)

(endast det Svre virmeelementet i funktion med maximal effekt)

e LAMPADA SPIA TERMOSTATO (F)
Signallampan ténds fér att visa att ugnen héller pé att viirmas upp och slécks
ndr ugnen har uppnétt instélld temperatur. - O
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

2.2 - RAD FOR ANVANDNINGEN

e Vid matlagning i ugn och vid tillagning av “&mtdliga” matvaror bér du alltid véirma upp ugnen i férvég
till 8nskad temperatur fér att resultatet ska bli sé bra som majligt.

e Tillagningstiderna beror pé matvarornas kvalitet och temperatur och pé din personliga smak. De tider
som anges i tabellerna &r ungeférliga och kan variera. De tar heller inte hénsyn fill den tid det tar att
vdrma upp ugnen.

* Se tidsangivelserna pé férpackningarna nér du ska tillaga djupfrysta produkter.

2.3 - INSTALLNING AV OLIKA FUNKTIONER
o ATT VARMHALLA MAT [

Sétt langpannan eller gallret med en form pa pé fals 3, som i figuren pé sidan
136. Denna funktion anvénds for att halla maten varm till dess att den ska
serveras. L&t infe maten st& i ugnen léinge, eftersom den d& kan bli torr (téick for-
men med folie eller bakplatspapper).

Satt funktionsvéljaren (H) i lége
Sétt termostaten (E) p& 60 °C.

Stéll in dnskad tid med start- och timervredet (G). Nér den instéllda tiden har gétt
hors en ljudsignal. Sétt start- och timervredet (G) i léige “0” manuellt om du vill avs-
luta varmhallningen innan den instéllda tiden har gatt.

« OMTALIGA MATVAROR [_

Sétt langpannan eller gallret med formen pa fals 3 som i figuren pa sidan 136.
Anvénds for bakverk och glaserade kakor. Resultaten blir utmérkta ocksa nér det
géller att fullborda tillagningen av olika matrétter och laga réitter som framfor allt

fordrar undervérme. Sétt formen pé den nedersta falsen (3).

Sétt funktionsvéljaren (H) i lége [;]

Stéll in 6nskad temperatur med termostaten (E).

Stéll in dnskad tid med start- och timervredet (G). Nér den instéllda tiden har gétt

hors en ljudsignal. Sétt start- och timervredet (G) i léige “0” manuellt om du vill avs-

luta tillagningen innan den instéllda tiden har gétt.
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

o MATLAGNING | UGN C]

Satt funktionsvéljaren (H) i ldge

Stéll in dnskad temperatur med termostaten (E).
Stall in 6nskad tid med start- och timervredet (G

Vénta tills ugnen har uppnétt instélld temperatur (signallampan slécks) och stall
sedan in formen med maten pa gallret eller stll langpannan med maten i direkt p&

falsen (f3lj anvisningarna i nedanstéende tabell). Nér tillagningen &r avslutad hérs

).

en ljudsignal.
RECEPT MANGD | TERMOSTAT |TILLAGNINGSTID GNTEQ%E'NN;:LNA ANMARKNINGAR OCH RAD
R —— 009 200°C Py 3 Anvénd |qngpogr(1]r|1cr12 () leren i p
PAJ 600 g 200°C 35 min. 3 Anvéind I %%agg%r; H\l) elleren
FRYST PIZZA 450 g 220°C 13 min. 2 Kan 'ﬂﬁ’:ff?;%ﬁ:ﬁgﬂﬂl{ ¢t (0]
LASAGNE 1500 g 200°C 40 min. 3 Sidl formen direkt pé gallet (O).
CANNELLONI 2300 g 200°C 40 min. 3 Sl formen direkt pés et (O).
HEL KYCKLING 1500 g 220°C 90 min. 3 Stick hal med en goffel s ot etet riner ut.
SKINKSTEK 1500 g 220°C 90 min. 3 Lamna kvar life fett sé ot steken infe blir forr.
KOTTFARSLIMPA 1000 g 200°C 60 min. 3 g okt nerner N) e enfonps
KANIN | BITAR 1000g |  200°C 60 min. 3 Tt veten Vi fer b idn om o for
D e 900 g 190°C 40 min. 3 Tock fisken hel el grost .
UGNSBAKAD HAVSBRAXEN | 1000 g 190°C 40 min. 3 Tilaga di’?!,‘:;";’?gg’}’;?[é{“ elerien
FORELLIFOLEPAKET | 800g | 190°C | 40min 3 | e B e e
AMBERCINER, MED | 17004 200°C 30 min. 2 Staill formen pé gallret (O).
SQUASHMEDTONFISK | 1000g |  200°C 40 min. 2 o o ol
POTATISGRATANG 1500 g 200°C 40 min. 2 Stall formen pé& gallret (O).
APPELPAJ 1000 g 190°C 90 min. 3 Stéll pajformen p& gallret (O).
MUFFINS 600g 200°C 18 min. 2 stel m”{f;:;‘;;::;';é direkti

Légg till cirka 5 minuter for foruppvdrmning.
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

e GRILLNING OCH GRATINERING E]

Denna funktion ér idealisk for att grilla hamburgare, kotletter, korv etc.

Den kan ocksé anvéndas fér att bryna mat: gnocchi alla romana, gratinerade pil-
grimsmusslor efc.

Tillvégagéangssatt:
Légg den mat som ska grillas direkt pé gallret och placera detta pé léngpannan
(N) p& mittfalsen (2) som visas i figur 1. Lat luckan sté pa gléint som i figur 2. Hall
géirna et glas vatten i l&ngpannan (N) fér att underlétta rengéringen och undvika
rok fran braint fett.

Satt funktionsvéljaren (H) i lége @

Satt termostaten (E) pa E] .
Stall in 6nskad tid med start- och timervredet (G).

Viktigt: lamna ett avstand pa cirka 2 em mellan maten pa gallret (O) och
ugnsluckan (se figur 1) for att forbatira grillresultatet.

Om du ska gratinera mat som annars &r férdiglagad stéller du formen direkt pa gallret pa mittfalsen. Lat
luckan sté& pé glént som i figur 3. Nér tillagningen &r avslutad hérs en ljudsignal. Sétt start- och timervredet
(G) i lage "0" manuellt om du vill avsluta tillagningen innan den instéllda tiden har gatt.
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

Légg brodskivorna som i figuren, det vill saga pa ett avstand av 2
cm frén gallerkanten, fér att de ska bli jémnt grillade.

2em I UTTTTTTTTITTT]

il

ENDAST NAR DU SKA GRILLA BROD: foruppvarm ugnen i 2-3 minut-
er med luckan pé glént (som i figuren hér bredvid)

I nedanstéende tabell finner du nagra goda rad for utmérkta grillresultat.

RECEPT MANGD | TERMOSTAT |TILLAGNINGSTID ANMARKNINGAR OCH RAD

FLASKKOTLETTER (4) 600 g Ev] 20 min. Vand efter cirka 12 minuter
Stick hal med en gaffel sa att fettet rinner ut.
KORV (12 E] i g
(12) 1200 g 25 min. Vand efter cirka 15 minuter

HAMBURGARE (6) 700 g E] 20 min. Vénd efter cirka 12 minuter
VARMKORY (6) 500 g [j 10 min. Vénd efter cirka 3-4 minuter
GRILLSPETT (4) 650 ¢g Ev] 25 min. Vand efter cirka 15 minuter
GRILLAT BROD 6 stycken Ev] 3,5 min. Vénd efter halva tiden
(R;(,)\II\S\DA(I:\I(/:AHI ALLA 1500 g E] 15 min. Stéll formen pé gallret pé mittfalsen (2)
142
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

 GRILLNING MED GRILLSPETT (OM SADANT INGAR)
Lampligt fér tillagning av spett med kyckling och fégel i allménhet samt skink- och kalvstekar.

Tillvagagangssditt:

Tré upp maten pa spettet (P) och fast med gafflarna
(bind upp kéttet med hushéllssnsre for bésta resultat).

fig.7

Séitt in langpannan och tryck in spettet i uttaget (D)
genom att luta hallarna (Q) &t héger.

Nér du anvénder denna funktion behéver du inte fdruppvérma ugnen.

Satt funktionsvdljaren (H) i lage )
Satt termostaten (E) pa

Stall in 6nskad tid med start- och timervredet (G).

Kom ihég att aterstélla timern om tillagningstiden 6verstiger 2 timmar.

Séitt start- och timervredet (G) pa “0” f5r att stéinga av ugnen ndr maten &r férdig.

fig. 6

fig. 8

Sétt léngpannan med den mat som ska tillagas pé& den
nedersta falsen (3) genom att luta héllarna (Q) at vén-
ster. Se till att spetsen pa spettet 1 @r riktad framat.

Nér du anvénder denna funktion behéver du inte
fsruppvdrma ugnen.
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KAPITEL 3 - RENGORING OCH UNDERHALL

Rengér ugnen ofta fér att undvika att det bildas rék och uppstar délig lukt under tillagningen.
Dra alltid ut stickproppen ur eluttaget innan du utfér nagon form av rengéring.
Séaink aldrig ned ugnen i vatten och spola den inte med vatten.

Gallret, langpannan och grillspettet (om s&dant finns) kan du diska som vanligt, antingen fér hand eller i
diskmaskin.

Rengér ugnen utvéindigt med en fuktad svamp. Undvik att anvéinda produkter med slipverkan som kan
skada ytan (av emalj eller lack). Se till att det inte tréinger in vatten eller rengdringsmedel genom skérorna
p& ugnens hégra sida.

Anvénd aldrig frétande produkter fér att rengéra ugnen invéindigt och repa inte véiggarna med spetsiga
eller vassa foremal. Anvénd endast flytande rengéringsmedel utan slipverkan.

Forsok inte fora in gafflar, knivar eller andra spetsiga féremal i hélen p& ugnens baksida.

Féll upp det nedre véirmeelementet (L) mot den hégra véiggen fér att underlétta rengéringen av ugnens bot-
ten (se figur 10).

Sétt tillbaka véirmeelementet efter rengdringen (se figur 11).

fig. 11

INNERBELYSNING (om sadan ingar)

Ugnens innerbelysning (B) lyser alltid nér ugnen é&r igéing. Kontakta av tillverkaren auktoriserad persona
eller serviceverkstad om lampan behéver bytas ut.

OBS: Det gér att anvénda ugnen dven om lampan &r sénder.
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