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KAPITEL 1 - ALLMANT

1.1 - BESKRIVNING AV UGNEN OCH TILLBEHOREN

A Ovre viérmeelement H Funktionsvéljare

B Innerbelysning (om sédan ingér) I Kontrollpanel

C Sidofalsar L Nedre vérmeelement

D Kontaktdon M Glaslucka

E Termostat N Léngpannor

F Signallampa termostat O Galler

G Start- och timervred P Utdragbart viirmeelement

UTRYMME FOR DET UTDRAGBARA VARMEELEMENTET

Nér du infe anvéinder det utdragbara virmeele-
mentet (P) kan du férvara det i utrymmet under
ugnen (se figur).

Ugnen har 3 falsar fér placering av
léngpannor och galler p& olika nivéer.
Fals 2 anvéinds ocksé fér inséttning av
det utdragbara vérmeelementet vid
funktionen “tva nivaer” (se sidan 178).
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KAPITEL 1 - ALLMANT

1.2 - SAMMANFATTANDE TABELL

PROGRAM

FUNKTIONSVALIARENS
LAGE

TERMOSTATINSTALLNING

PLACERING AV
GALLER QCH
TILLBEHOR

ANMARKNINGAR/TIPS

VARMHALLNING
AV MAT

60°

)

Om du ska varmhalla
maten léngre &n 20-30
minuter bér du técka den
med folie for att undvika
att den blir torr.

OMTALIGA
MATVAROR

60°- 240°

Satt langpannan direkt
p& den nedre falsen eller
placera en form pa gall-
ret (pa den nedre falsen).

MATLAGNING |
UGN

60°- 240°
(se tabellen p&
sidan 177)

—

eller

-

Sétt langpannan direkt
pa falsen eller stéll en
form pé gallret.

GRILLNING OCH
GRATINERING

h 4 4 4

h 4 4 4

Perfekt for all grillning av tra-
ditionellt slag: hamburgare
orv, grillspett, rostat rod
etc, Ld?g maten direkt pd
allret. Langpannan anvénds
or att samla upp eventuellt
droppande fett.

Idealiskt for ratter som
endast ska gratineras (t. ex.
pilgrimsmusslor efc.). | detta
fall placerar du behéllaren
(med maten i) pa gallret.

MATLAGNING PA
TVA NIVAER | UGN

60°- 240°

Anvénd bara de 2 gall-
ren (O) ndr du ska fi|ﬁ]gc
2 frysta pizzor. Anvénd
langpannorna (N) for
alla andra matvaror.

ROSTNING

A A 4

h 4 4 4

00:-0:-0--000- - -0-0" -0~ -

2
3

Idealiskt for att rosta
bréd och laga varma
smorgdsar

172 —am = langpanna (N)

= = Galler (O)

S

Utdragbart viirmeelement (P)




KAPITEL 1 - ALLMANT

1.3 - TEKNISKA DATA

Driftsspanning . ... ... . ... se markplét
Maximal ypptagen spdnning ... ... ... se mérkplét
ENERGIFORBRUKNING (standard CENELEC HD 376)

Forattuppnd 200°C . . ... 0,20 KWh
For att bibehélla temperaturen 200°Cientimme ..................... 0,70KWh
SUMMA .« oo et e e e e e 0,90 KWh

Denna apparat dverensstimmer med direktiv 89/336/EEG om elekiromagnetisk kompatibilitet.
Materialen och de féremal som @r avsedda att komma i kontakt med livsmedel verensstémmer med
foreskrifterna i direktiv 89/109/EEG.

1.4 - VIKTIGA UPPLYSNINGAR

1. Denna ugn &r utformad for tillagning av mat. Den fér inte anvéndas i andra syften eller modifieras pa

nagot sdtt.

Lat inte barn eller omyndiga anvéinda ugnen utan &vervakning.

Overvaka alltid ugnen nér du rostar brad, eftersom brodet kan brénnas.

Kontrollera att ugnen inte har skadats under transporten innan du anvéinder den.

Ta bort allt som ligger inuti ugnen — skydd av papp, bruksanvisning, plastpésar etc. - innan du anvén-

der ugnen férsta géngen.

Kontrollera fsljande innan du sétter i stickproppen i eluttaget:

att ndtsEdnningen motsvarar det véirde som anges pé mérkplaten pa

ugnens baksida

aft eluttaget har en kapacitet p& minst 10 A och &r ordentligt jordat.

Tillverkaren pétar sig inget ansvar om denna sikerhetsbestammelse (.

inte foljs.

7. Diska dlla tillbehdr utom det utdragbara vérmeelementet (P) noggrant
innan du anvénder dem.

8. Doppa inte det utdragbara varmeelementet (P) i vatten: rengér det vid
beEov med en fuktig trasa.

9. Forsok inte fora in metallforemal som gafflar, knivar etc. i hélen i kon-
taktdonet for det utdragbara varmeelementet (D).

10. Placera ugnen pé ett horisontellt plan pa minst 85 cm héjd, utom réck-
hall fr barn. Stéll inte ugnen under eller intill gardiner eller andra
bréinnbara material.

11.Nar ugnen é&r i drift kan luckan och ugnens utvandiga ytor bli mycket
varma: vidror endast vred och handtag av plast. Stéll inga foremal ovanpé ugnen.

12.Rér inte det utdragbara vérmeelementet eﬁer dess hallare omedelbart efter tillagningen. Véinta tills
ugnen har svalnat innan du tar i dem. Sétt sedan tillbaka vérmeelementet i utrymmet undger ugnen.

13.Nér ugnsluckan &r 8ppen bér du ténka pa att:
inte placera allfér tunga féremdl pé luckan eller dra handtaget nedét.
aldrig stélla tunga behdllare eller heta formar som du tagit ur ugnen pé luckan.

14.Férflytta inte ugnen ndr den &r igéng.

]5.Anpossninﬁar, reparationer och utbyten av elsladden far endast utféras av av fillverkaren auktoriserad

ersonal eller av auktoriserad serviceverkstad. Eventuella reparationer som utférs av personer utan fack-
Eunskqp kan medféra fara.
16. Satt start- och timervredet (G) pa “0” for att stdnga av ugnen.
Lat ugnen vara igang utan mat med termostaten pd maximum i minst 15 minuter for att f& bort den

lukt som kan uppstd i nya apparater och avlégsna rok till folid av att vérmeelementen har behandlats
med skyddsmedel innan transporten. Védra rummet under denna tid.

"o OhWN

OBS: Kontrollera att luckan é&r hel nér du har tagit ut ugnen ur emballaget. Eftersom ugnsluckan &r av

las och ddrmed &mtélig bér du be att f& den utbytt om den har synliga krosskador, faror eller repor. Nér
gu anvénder, rengdr och forflyttar ugnen bér du dessutom undvika att smélla igen luckan, att stéta till den
kraftigt och att hdlla kalla vijtsior p& glaset nér ugnen &r varm.
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGN-
INGSTABELLERNA

2.1 - ATT ANVANDA KOMMANDONA

e TERMOSTAT (E)

Stall in &nskad temperatur pa féljande séitt:
For att varmhalla mat: séit termostaten pé& 60°C
For att laga mat i ugn: sétt termostaten p& mellan 60°C och 240°C
For att grilla:

séitt termostaten i lége

* START- OCH TIMERVRED (G)

For att sdtta pa ugnen och programmera in tillagningstiden: Vrid vredet
medsols till 8nskad tid (max. 120 minuter). Nér den instéllda tiden har gétt
hors en ljudsignal och ugnen stéings av automatiskt.

For att stanga av ugnen: sétt vredet i lége "0".

For att stélla in kortare tid &n 10 minuter vrider du férst vredet sa langt det gér och vrider sedan fillbaka
det till onskad tid.

- PR
‘ © 08
* FUNKTIONSVALJIARE (H) by O
Med denna véljare stéller du in olika fillagningsfunktioner:

¥ ¥ ¥ | C] MATLAGNING | UGN OCH VARMHALLNING AV MAT

(6vre och nedre vérmeelementen i funktion)

—3 3 & | (5 MATLAGNING PA TVA NIVAER | UGN
i i i (8vre och nedre véirmeelementet + det utdragbara viirmeelementet i mitten i funktion)

(L) OMTALGA MATVAROR

(endast det nedre virmeelementet i funktion)
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

e ) GriuNING

(endast det Svre viirmeelementet i funktion med maximal effekt)

ST 222 =) rostNING
L2 4 4 (det 6vre virmeelementet och det utdragbara vérmeelementet i mitten i funktion med

maximal effekt)

e SIGNALLAMPA TERMOSTAT (F)
Signallampan téinds fér att visa att ugnen héller p& att viirmas upp och sléicks
ndr ugnen har uppnétt instélld temperatur.

2.2 - RAD FOR ANVANDNINGEN

* Vid matlagning i ugn pé en eller tvé nivéer och vid tillagning av “&mtdaliga” matvaror bér du alltid
véirma upp ugnen i férvég till nskad temperatur under cirka 10 minuter fér att resultatet ska bli sé bra
som mdjligt.

¢ Tillagningstiderna beror pé matvarornas kvalitet och temperatur och pé din personliga smak. De tider
som anges i tabellerna &r ungefdrliga och kan variera. De tar heller inte hénsyn till den tid det tar att
vdrma upp ugnen.

* Se tidsangivelserna pa férpackningarna nér du ska tillaga djupfrysta produkter.
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

2.3 - INSTALLNING AV OLIKA FUNKTIONER

* ATT VARMHALLA MAT [

Denna funktion anvéinds for att halla maten varm fill dess att den ska
serveras. L&t inte maten st i ugnen lénge, eftersom den da kan bli torr
(téick formen med folie eller bakplétspapper). Sétt l&ngpannan eller
gallret (med formen pa) pa fals 3 som figuren visar.

Satt funktionsvéljaren (H) i lége

Satt termostaten (E) p& 60°C.

Stall in 6nskad tid med start- och timervredet (G). Nér den instéllda
tiden har gétt hérs en ljudsignal. Sétt start- och timervredet (G) i lége
“0” manuellt om du vill avsluta varmhéllningen innan den instéllda
tiden har gétt.

o GMTALIGA MATVAROR (L

Anvénds for bakverk och glaserade kakor. Resultaten blir utmérkta
ocksé nér det gdéller att fullborda tillagningen av olika matréitter och
laga réitter som framfér allt fordrar undervérme.

Sétt langpannan eller gallret (med formen pa) pa fals 3 som figuren
visar.

Satt funktionsvéljaren (H) i |'c'|ge[;] )

Stéll in 6nskad temperatur med termostaten (E).

Stall in 6nskad tid med start- och timervredet (G). Nér den instéllda

tiden har gét hérs en ljudsignal. Sétt start- och timervredet (G) i léige

“0” manuellt om du vill avsluta tillagningen innan den instéllda tiden
har gétt.
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

« MATLAGNING | UGN ([J

Satt funktionsvéljaren (H) i lége

Stéll in 6nskad temperatur med termostaten (E).

Stall in 6nskad tid med start- och timervredet (G).

Vénta tills ugnen har uppnétt instélld temperatur (signallampan sléicks)
och stéll sedan in formen med maten pa ga”ret eller stall |6ngpqnnan
med maten i direkt p& falsen (f5lj anvisningarna i nedanstéende
tabell). Nér tillagningen &r avslutad hérs en ljudsignal.

RECEPT MANGD | TERMOSTAT |TILLAGNINGSTID GAHEM:&'NN;:KNA ANMARKNINGAR OCH RAD
FARSK PIZZA 400 g 240°C 25 min. 3 Anvénd langpannan (N)
PAJ 600g | 200°C 35 min. 3 Anviind lapgparnan (N el en
FRYST PIZZA 300g | 240°C 10 min. 3 e P e e oy )
LASAGNE 1500 g 200°C 40 min. 3 Stéill formen direkt pa gallret (O)
CANNELLONI 2300 g 200°C 40 min. 3 Stall formen direkt pé gallret (O)
HEL KYCKLING 15009 | 220°C 90 min. 3 Sick hel med en gofel 5 o fete rinner
FLASKSTEK 1500g | 220°C 90 min. 3 imoharfeg d,g?ekm o cnfr
KOTTFARSLIMPA 1000 g 200°C 60 min. 3 Léigg direkt i langpannan
KANIN | BITAR 1000 g 200°C 60 min. 3 Tkt voflen. Ve sfer ho ficn
SATIPBAKAD. 900 g 190°C 40 min. 3 Ligg iken [ lngpo gﬁ.’;"ﬁfh bk
HE\TSSI?RAAK)@DN 1000 g 190°C 40 min. 3 Anvénd langpannan (N)
FORELL | FOLIEPAKET 800 g 190°C 40 min. 3 Kan placeras direk  lgngpannan (N)
éAURBI\E&S%lILl\I(ggT MED | 1700 9 200°C 30 min. 2 Stall formen pé gallret (O)
SQUASHMEDTONFISK | 1000g |  200°C 40 min. 2 |Anvindlangpannan (N) och hal
POTATISGRATANG 1500 g 200°C 40 min. 2 Stall formen pa gallret (O)
APPELPAJ 1000 g 190°C 90 min. 3 Stall pajformen pa gallret (O)
MUFFINS 600 g 200°C 18 min. 2 Stell muffinsformarna direk

Légg till cirka 10 minuter for foruppvérmning.

177



KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

 MATLAGNING PA TVA NIVAER | UGN [

Fér in det utdragbara vérmeelementet (P) p& mittfalsen (2) som visas i figuren nedan. Se fill att det utdrag-

bara virmeelementets stift ér ordentligt isatta i kontaktdonet (D).

Satt funktionsvéljaren (H) i lége E] .

Stéll in 6nskad temperatur med termostaten (E).

Stall in dnskad tid med start- och timervredet (G).

Véinta tills ugnen har uppnétt instélld temperatur (signallampan slécks).

Sétt in de 2 langpannorna eller gallren pé falsarna 1 och 3. Nér tillagningen &r avslutad hérs en ljudsignal.

Efter tillagning pa tvé nivéer:

* Sitt termostaten (E) i lége “®” och vrid timervredet (G) till Iége “0” om du avslutade tillagningen innan
den instéllda tiden hade gétt ut.

 Stall ALDRIG négonting ovanpé det utdragbara vérmeelementet (P), utan anvénd dlltid de medféljande
gallren och langpannorna pa falsarna 1 eller 3.

Vanta tills ugnen har svalnat innan du tar loss varmeelementet (P) och placerar det i utrymmet under
ugnen.

RECEPT MANGD | TERMOSTAT |TILAGNINGSTID GA@?&'NN;%NA ANMARKNINGAR OCH RAD
FARSKA PIZZOR 1000g | 240°C 30 min. Toch3  |Anviind de 2 medidignde langparr
FRYSTA PIZZOR 600 g 240 °C 12 min. loch3 | Anvindde? m(eg)fﬁ'icnde gallren
PAJER 1400g | 200°C | 40min. Toch3  |Anvind de 2 medidignde langpan-
KYCKLING | BITAR 1400g | 220°C 60 min. Tochy  |Anvind de 2 mediignde langpan-
GRILLSPETT 1200g | 220°C 45 min. loch3 |Anvindde Qrm'f}ﬁ"de léingpan-
KYCKLINGBITAR MED ° . Anviind de 2 medfsliande léngpan-
POTATIS 1400 g 220 C 60 min. 1 OCh 3 norna (N 9P
BAKAD POTATIS 1200g | 220°C 60 min. Toch3 |Anvindde 2 medkdionde lingpan-
BRAXE AR HAVS | 20009 | 200°C | 40 min. Toch3 |Anvénd de 2 medSfiande kingpon-
SQUASH MED TONFISK | 2000 g 200 °C A5 min. loch3  |Anvindde?2 medFé}'ﬁnde langpan-

norna
FRUKTPAJER 1500 g 200 °C A5 min. loch3 |Anvindde?2 rr]r;erggélﬁnde langpan-
MUFFINS 12009 | 200°C 20 min. Toch3 | Anvindde 2 medkdignde langpan-

Lagg till cirka 10 minuter for foruppvarmning.
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

o GRILLNING OCH GRATINERING [

Denna funktion dr idealisk fér att grilla hamburgare, kotletter, korv etc. Den kan ocksé anvéndas for att
bryna mat: gnocchi alla romana, gratinerade pilgrimsmusslor efc.

Tillvagagéngssditt:

Lagg den mat som ska grillas direkt p& gallret och placera detta p& léngpannan (N) pé mittalsen (2) som
visas i figur 1. L&t luckan st& pé glént som i figur 2. Héll gérna ett glas vatten i léngpannan (N) fér att
underlétta rengdringen och undvika rék fran brént fett.

Satt funktionsvéljaren (H) i lége E]
Sétt termostaten (E) p& [j .

Stall in dnskad tid med start- och timervredet (G).

Viktigt: ldmna ett avstand pa cirka 2 cm mellan maten pé gallret (O) och ugnsluckan (se figur 1) for att
forbatira grillresultatet.

Om du ska gratinera mat som annars &r férdiglagad stéller du formen direkt pa gallret pa mittfalsen. L&t
luckan sta pé gléint som i figur 3. Nar tillagningen &r avslutad hérs en ljudsignal. Sétt start- och timervredet
(G) i lage "0" manuellt om du vill avsluta tillagningen innan den instéllda tiden har gétt.
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

I nedanstaende tabell finner du nagra goda rad for utmérkta grillresultat.

RECEPT MANGD | TERMOSTAT |TILLAGNINGSTID ANMARKNINGAR OCH RAD

FLASKKOTLETTER (4) 600 g E] 20 min. Vand efter cirka 12 minuter
. Stick hal med en gaffel sa att fettet rinner ut
KORV (12
(12) 12009 E] 25 min. Vénd efter cirka 15 minuter

HAMBURGARE (6) 700 g E] 20 min. Vand efter cirka 12 minuter
KORYV (6) 500 g [viv] 10 min. Vand efter 3-4 minuter
GRILLSPETT (4) 650 g ] 25 min. Véind efter cirka 15 minuter
GNOCCHI ALLA . . . .
ROMANA 1500 g E] 15 min. Stéll formen pé gallret pé mittfalsen (2)

« ROSINING [T

Denna funktion dr idealisk for att rosta bréd och laga varma smérgésar m m

Tillvagagéngssdtt:

Fér in det utdragbara virmeelementet (P) p& mittfalsen (2) som visas i figuren pa sidan 178. Se till att det

utdragbara vérmeelementets stift ér ordentligt isatta i kontaktdonet (D).

Lagg den mat som ska rostas direkt pa gallret och placera det pa fals 1. Lat luckan st& pé glént som i fig-
uren.

Satt funktionsvéljaren (H) i lége @
Satt termostaten (E) pa .

Stall in dnskad tid med start- och timervredet (G).
Efter tillagning pa tvé nivaer:

Séitt termostaten (E) i léige “o” och vrid timervredet (G) till ldge
“0” om du avslutade tillagningen innan den instéllda tiden hade

gatt ut.

Vénta tills ugnen har svalnat innan du tar loss vérmeelementet
(P) och placerar det i utrymmet under ugnen.

Lagg brodskivorna som i figuren, det vill sdga pa ett avstand av 2
cm fran gallerkanten, for att rostningen ska bli jémn.

2cem 3 UITTTITTTITTT]
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KAPITEL 3 - RENGORING OCH UNDERHALL

Rengdr ugnen ofta for att undvika att det bildas rék och uppstér dalig lukt under tillagningen.

Dra alltid ut stickproppen ur eluttaget innan du ufér nagon form av rengéring.

Séink aldrig ned ugnen i vatten och spola den inte med vatten.

Gallren och langpannorna kan du diska som vanligt, antingen fér hand eller i diskmaskin.

Doppa aldrig det utdragbara vérmeelementet (P) i vatten utan rengér det vid behov med en fuktig trasa
(se figur 4).

Rengdr ugnen utvéindigt med en fuktad svamp. Undvik att anvéinda produkter med slipverkan som kan
skada ytan (av emalj eller lack). Se till att det inte tréinger in vatten eller rengdringsmedel genom skérorna
pd& ugnens hégra sida.

Anvénd aldrig frétande produkter fér att rengdra ugnen invéindigt och repa inte véiggarna med spetsiga
eller vassa fdremal. Anvénd endast flytande rengéringsmedel utan slipverkan.

Forssk inte fora in gafflar, knivar eller andra spetsiga féremal i halen pa ugnens baksida eller i kontakt-
donet for det utdragbara virmeelementet (D). Se fill att inget vatten tréinger in i dessa hal.

Féll upp det nedre véirmeelementet (L) mot den hégra véiggen fér att underlétta rengéringen av ugnens bot-
ten (se figur 5).

Sat tillbaka véirmeelementet efter rengéringen (se figur 6).

fig. 4

INNERBELYSNING (om sadan ingér)

Ugnens innerbelysning (B) lyser alltid nér ugnen &r igéing. Kontakta av tillverkaren auktoriserad personal
eller serviceverkstad om lampan behéver bytas ut.
OBS: Det gér att anvénda ugnen Gven om lampan &r sonder.
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