BESKRIVNING AV APPARATEN

A Ovre vred °C
B Nedre vred (%)
C Kontrollampa
D Glaslucka

E  Nedre motstand
F

G

H

|

J

K

Galler

Langpanna

Ovre motstand

Ovre fals

Nedre fals

Oppningsbar smulbricka

TEKNISKA DATA

Driftsspdnning .. .. ... se markplat
Maximal upptagen spénning ... ... se markplat
ENERGIFORBRUKNING (standard CENELEC HD 376)

Forattuppnd 200 °C .o 0,09 KWh
For att bibehdlla temperaturen 200 °Cientimme .................... 0,5 KWh
SUMMO .« e et e e e e e 0,59 KWh

Denna apparat dverensstimmer med direktiv 2004/108/EG om elektromagnetisk kompatibilitet
och med f&rordning (EG) nr 1935/2004 av den 27 oktober 2004 om material avsedda att komma i kontakt

med livsmedel.
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VIKTIGA UPPLYSNINGAR

Lés dessa instruktioner noggrant innan du anvéinder apparaten.

Denna ugn &r utformad for tillagning av mat. Den fér inte anvéindas i andra syften eller modifieras pé
ndgot satt.

Placera apparaten pé ett horisontellt plan p& minst 85 cm héjd, utom réckhall fér barn.

Diska alla tillbehdr noggrant innan du anvénder dem.

Kontrollera féljande innan du sdtter i stickproppen i eluttaget:

att nétspéinningen &r den som anges pé mérkpléten.

att eluttaget har en kapacitet p& minst 16 A och &r jordat.

Tillverkaren patar sig inget ansvar om denna sékerhetsbestémmelse inte f3ljs.

Ta bort allt som ligger inuti ugnen — skydd av papp, bruksanvisning, plastpésar etc. — innan du anvén-
der ugnen férsta géngen.

L&t apparaten vara igéing utan mat i med termostaten pé maximum i minst 15 minuter for att fa bort den
lukt som kan uppstd i nya apparater och avldgsna rok fill fslid av att véirmeelementen har behandlats
med skyddsmedel innan transporten. Védra rummet under denna tid.

OBS: Kontrollera att luckan &r hel nér du har tagit ut apparaten ur férpackningen. Eftersom luckan &r av
glas och dérmed &r émtélig bor du kréiva att den ska bytas ut om den har synliga sprickor eller repor.
Undvik ocksé att slé igen luckan héftigt, att sla hért p& den och att hélla kalla vétskor pa glaset nér appa-
raten &r varm och du anvénder, rengér eller forflyttar den.

Nar ugnen &r i drift kan luckan och de utvéndiga ytorna bli mycket varma. Anvénd alltid vreden, hand-
tagen och knapparna. Rér aldrig metalldelarna eller glaset. Anvéind grillvantar om det behévs.

De hdga temperaturer som férekommer nér denna elektriska apparat ér i drift kan orsaka brénnskador.
L&t infe personer med reducerad psykisk, fysisk eller sensorisk formaga eller ofillréicklig erfarenhet och
kunskap (déribland barn) anvéinda apparaten utan noggrann évervakning och ledning av en person som
ansvarar fér deras sdkerhet och som gér dem medvetna om riskerna med en felaktig anvéindning. Se fill
att barn inte leker med apparaten.

Flytta inte apparaten ndr den &r i drift.

Anvénd inte apparaten om:

Elsladden &r skadad.

Apparaten har fallit eller uppvisar synliga skador eller driftsstsrningar.

Ta med apparaten till nérmaste serviceverkstad fér att undvika risker i dessa fall.

Lat infe elsladden héinga ner och se till att den inte kommer i kontakt med ugnens varma delar. Dra inte
i sjiglva sladden nér du ska dra ut stickproppen ur eluttaget.

Om du ska anvéinda en férléngningssladd bér du kontrollera att den &r i gott skick och frsedd med en
jordad stickpropp och en kabel med minst samma tvérsnitt som den elsladd som medfsljer apparaten.
Doppa c||drig ned elsladden, stickproppen eller hela apparaten i vatten eller andra véitskor, for att und-
vika elektriska stotar.

Placera inte apparaten i nérheten av vérmekaillor.

Placera aldrig bréinnbara émnen i nérheten av apparaten eller under den msbel den stér pé.

Bréd kan brénnas. Overvaka alltid ugnen nér du rostar eller grillar bréd. Anvénd inte apparaten under
ett dverskdp eller i ndrheten av brénnbara material som gardiner, jalusier efc.

Anvéind inte apparaten som vérmekdlla.

Légg aldrig papper, papp eller plast i apparaten och légg aldrig négonting ovanpé den (redskap, galler
eller andra féremal).

F&r inte in foremdl i ventilationsdppningarna. Tépp inte igen dem.

Forsok aldrig sléicka elden med vatten om matvaror eller delar av ugnen bérjar brinna. Héll dérren
sténgd, dra ur stickproppen och kvév légorna med en vét trasa.
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e Denna ugn dr inte utformad for att byggas in.
® Nar ugnsluckan &r 8ppen bér du ténka pé att:
inte utdva ett for hégt tryck p& den med f5r tunga fdremadl och inte dra handtaget nedét.
aldrig stélla tunga behéllare eller heta formar som du tagit ur ugnen pé luckan.
*  Med tanke pa att géllande bestémmelser skiljer sig frén land fill land bér du l&ta
en aukforiserad serviceverkstad kontrollera den om du ska anvéinda den i ett
annat land @n inkdpslandet.
e For din personliga sdkerhets skull bor du aldrig demontera apparaten sjéilv. Vénd
dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad.
¢ Denna apparat har framstéllts uteslutande fér hushallsbruk. Tillverkaren patar sig inget ansvar och lém-
nar ingen garanti om apparaten anvénds for yrkesmdssigt bruk, pa ett olémpligt séitt eller i strid med

instruktionerna.

* Dra alltid ur stickproppen nér du inte anvéinder apparaten och innan du ska rengéra den.

*  Om elsladden &r skadad ska den fér att undvika fara bytas ut av tillverkaren, dennes serviceverkstad eller
annan person med motsvarande kunskaper.

* Driv inte apparaten med en extern timer eller separat fiérrkontroll.

* Apparaten ska placeras med baksidan mot véiggen nér den anvénds.

Spara dessa instruktioner

SAMMANFATTANDE TABELL

slag:  hamburgare,

Det 6vre vredets (A)| Det nedre vredets (;j-ullretf och .y .
Program léae B) lége tillbeh&rens Anmadrkningar/tips
9 9 placering
Varmhéllning -\IB,- ON E j
Tillagning i o o % ﬂ Stall langpannan (G)
traditionell ugn 120°C - 230°C ON — pa gallret (F).
C ]
Rostning TOAST 1-7 minoter Id?alislld for att rosta
brédskivor
L J Idealiskt for all grill-
gl i ditionellt
Grillning E] ON ; ; ning av tra

korv, grillspett etc.
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ATT ANVANDA KOMMANDONA
Ovre vred °C (A)

Stall in dnskad temperatur pa fsljande sétt:

o For att varmhélla mat (se sidan 95): . ........... Séitt termostaten i ldge m
e For tillagning i ugn (se sidan 95-96): ............ Séitt vredet pa 120-230 °C.
® For rosting (se sidan 96-97): . ...... ... . ..., Séitt vredet i laiget "TOAST".
e Fér grillning av dlla slag (se sidan 97-98): ... ... Séitt termostaten i ldge @
TRADITIONELL GRILLNING
vy ¥ ¥ UGN/TOAST W FFF | (endast det 6vre virmeele-
(6vre och nedre vérmeele- mentet i funktion med maxi-
menten i funktion) mal effekt))
L 4 4

Nedre vred () (B)

e Foraftsdttapdugnen: ...................... Séitt vredet i laget "ON"
e For att programmera in rostning: .. ... ... ... ... Stall in 1-7 minuter

e FOruppvlrmning: ..., Stéll in 1-15 minuter

e Forattstingaavugnen: ... ... ... Séitt vredet i lége "0".

Kontrollampa (C)

Kontrollampan téinds for att visa att ugnen ér i drift.

ATT ANVANDA UGNEN

Allménna rad

¢ Vid matlagning i ugn bér du dlltid véirma upp ugnen i férvég i 5 minuter till nskad temperatur fér att
resultatet ska bli s& bra som majligt.

¢ Tillagningstiderna beror p& matvarornas kvalitet och temperatur och pé din personliga smak. De tider
som anges i tabellen pé sidan 96 &r ungeférliga och kan variera. De tar heller inte hénsyn till den tid det
tar att varma upp ugnen.

* Se tidsangivelserna pé& férpackningarna nér du ska tillaga djupfrysta produkter.

Varmhallning

o Séitt det dvre vredet (A) pé m .

e Sétt det nedre vredet (B) pa "ON".

e Sdtt in gallret (F) p& den nedre falsen (J) och stéll en form med matréitten i p& gallret.
®  Avsluta genom att vrida det nedre vredet (B) till "0" och det dvre (A) till "a»".

L&t inte maten st& allfdr léinge i ugnen, da kan den bl torr.

Tillagning i traditionell ugn

e Sdtt in gallret (F) p& den nedre falsen (J).

o Stall in dnskad temperatur med det dvre vredet (A).

e Sétt det nedre vredet (B) pa "ON".

e Fdruppvérm ugnen i 5 minuter och séitt sedan in den mat som ska lagas.

® Vrid det nedre vredet (B) till "0" och det &vre (A) till "@®" efter tillagningen.
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Program Ovr;;\)rred Tid p?:::::\sg Rad och tips

Pizza 220°C | 17 min. nedre | Anvénd langpannan.

Brod 200°C 25 min. “ Anvéind langpannan smord med olja.

Lasagne 220°C 20 min. “ Anvénd en form och vind efter 10
min.

Makaronigratéing 220°C 20 min. “ Véind formen efter halva tiden.

Kyckling 200°C |70-80 min. ” Anvénd l&ngpannan och vénd efter
cirka 38 min.

Skinkstek 200°C | 70 min. “ Anvéind l&ngpannan och véind efter
35 min.

Kattarslimpa 180°C 55 min. “ Anvéind l&ngpannan och véind efter
30 min.

Forell 200°C 35 min. “ Anvénd langpannan och vénd efter
16 min.

Fylld blackfisk 200°C | 30 min. “ Anvénd en form och véind efter halva
tiden.

Ugnsstekt potatis 200°C | 50 min. “ Anvéind langpannan och rér om 2
gdnger.

Gratinerade tomater 200°C | 40 min. “ Anvéind léngpannan smord med olja
och véind den efter 20 min.

Squash med tonfisk 200°C 40 min. “ Anvéind léngpannan smord med olja
och vénd den efter 20 min.

Syltpaij 180°C | 40 min. “ Anvéind langpannan.

Strudel 180°C | 40 min. “ Anvéind langpannan.

Smakakor (av mérdeg) 180°C | 14 min. “ Anvéind langpannan.

Rostning — TOAST
e P& gallret (F) kan du rosta 4 skivor brod samtidigt.

* Lagg brédskivorna som ska rostas som nedan:
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Att rosta en skiva

Att rosta tva skivor

Att rosta fyra skivor

Séink den inprogrammerade rostningstiden om du rostar i flera omgéngar efter varandra.




Att rosta bréd

Anvénd alltid gallret for att rosta bréd och gradda smafranska, muffins, focaccia eller frysta ran

automatiskt.

1. Satt in gallret (F) pa den &vre falsen (J).

2. Lagg det som ska rostas mitt pa gallret. Stéing luckan.

3. Sétt det dvre vredet (A) pa "TOAST".

4. Stall in tillagningstiden pa 1-7 minuter, beroende p& typen av bréd och énskad rostningsgrad, med det
nedre vredet (B). Vélj en mellantid nér du anvéinder apparaten frsta géngen. Rosta négra skivor bréd
for att kontrollera rostningsgrqden.

Av tabellen framgar négra exempel pa rostningstider:

Rostning 1 skiva bréd 2 skivor brod 4 skivor bréd
Ljus 3 min. 4 min. 5 min.
Medel 3,30 min. 5 min. 6 min.
Mark 4 min. 5,30 min. 7 min.

5. Nar du rostar bréd @r b&de det dvre och det nedre vérmeelementet pé, sé att b&da sidorna rostas
samtidigt. Det kan bildas lite kondens pé insidan av glaset i luckan. Det &r helt normalt och férsvinner
under rostningen.

6. En ljudsignal talar om att den inprogrammerade tiden har gétt. Rostningen &r fardig och
véirmeelementen stéings av automatiskt. Sétt det Svre vredet (A) pé "a@".

Amdrkningar:

Denna apparat kan rosta med olika rostningsgrader automatiskt.

Om du emellertid féredrar en mindre rostningsgrad kan du bara avbryta den automatiska cykeln genom att

séitta det nedre vredet (B) pa O for att stéinga av ugnen utan att den tar skada.

Om du déremot vill ha en hégre rostningsgrad kan du starta om cykeln genom att vrida det nedre vredet (B)
medsols till dnskat lage.

Stéing sedan det &vre (A) och det nedre vredet (B) enligt anvisningarna ovan.
Om du anvénder ugnen regelbundet hittar du snart den bésta instéllningen for olika slags brad.

Rad for en bra rostning:
Stora bréd och fryst bréd kréver léngre rostningstid.
For en enda brédskiva ska instéllningen vara légre én for flera skivor.

Grillning @

* Lagg den mat som ska tillagas pé gallret (F).

e Sétt in gallret (F) p& den &vre falsen (1) och stéll léngpannan (G) pé& de nedre motst&nden.
e Séitt det dvre vredet (A) pé @ .

e Staing luckan.

e Sétt det nedre vredet (B) pa "ON".

e Kom ih&g att véinda matvarorna efter cirka halva tiden.

® Vrid det nedre vredet (B) till "0" och det &vre (A) till "@®" efter tillagningen.
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Program Ovr(eA\)lrecl Tid Gzillgr:ts Rad och tips
Flaskkotlett Mt 26 min. dvre | Vand efter 14 minuter
Korv “ 20 min. “ Vénd efter 11 minuter
Férska hamburgare “ 25 min. “ Vénd effer 13 minuter
Salsiccia “ 26 min. “ Vénd efter 14 minuter
Grillspett “ 26 min. “ Vénd efter 8, 15 och 21 minuter

Fardig mat och rétter som bara ska gratineras kan du stélla direkt pa gallret pa den 6vre falsen (). Vrid det
nedre vredet (B) till "0" och det &vre (A) till "@®" efter tillagningen.

RENGORING OCH UNDERHALL

Rengdr ugnen ofta fér att undvika att det bildas rék och uppstér dalig lukt under tillagningen. Lét infe fett
ansamlas inuti ugnen. Dra alltid ur stickproppen fére underhdll och rengéring och &t ugnen svalna.
Rengdr luckan, innervéiggarna och ugnens emaljerade eller lackerade ytor med en |6sning av vatten och
rengéringsmedel. Torka ordentligt.

Anvéind aldrig produkter som kan verka frétande p& aluminium (rengdringsmedel i sprayflaskor) fér att
rengdra ugnens invéindiga aluminiumdelar och repa inte véiggarna med spetsiga eller vassa féremél. Rengér

ugnen utvéindigt med en fuktad svamp.

Undvik att anvéinda produkter som kan skada lacken.

Se ill att det inte tréinger in vatten eller rengdringsmedel genom skarorna pé ugnens ovansida.
Doppa aldrig ned apparaten i vatten.

Du kan diska alla fillbehdren som vanligt, antingen fér hand eller i diskmaskin.

RENGORING AV DEN OPPNINGSBARA SMULBRICKAN

Oppna smulbrickan (fig. A/B) nér du ska rengéra ugnens botten.

Vénd ugnen pa att den vilar pé baksidan fér att underldtta rengéringen. Rengdr brickan efter varje anvéind-
ning for att undvika att matrester bréinns fast och férsvérar kommande tillagningar. Borsta bort smulor eller
torka brickan med en fuktig trasa. Anvéind en nylon- eller plastsvamp eller ett icke frétande rengéringsmedel
p& svéra fléckar. Torka ordentligt innan du stéinger brickan. Stéing brickan igen nér rengéringen &r klar och
se till att den é&r fast ordentligt.

Fig. B

Vid slutet av produktens livsléingd, fér den inte skaffas bort som tétortsavfall. Den kan dverlémnas fill lokala myndighe-
ters avfallssorteringscentraler eller fill en éterforsdljare som ger denna service. Att skaffa bort en hushallsmaskin undviker
méjliga negativa konsekvenser fér miljén och hélsan som hérstammar fran en olémplig bortskaffning och tillater en ater-

B vinning av materialen som den bestar av for aft spara betydande energi och tillgéngar. Som paminnelse om att hushél-
Ismaskiner méste skaffas bort separat, har produkten markerats med en soptunna med ett kryss.

E Viktig information for en korrekt boriskaffning av produkten i 6verensstammelse med Europadirektiv 2002/96/EG.
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