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Varmhéllning

PR/°C

Matlagning
iugn

PR/°C

Grillning

PR/C

Om din ugn har ett galler for kalorifattig
kost

Rostning

PR/C

Vid rosining och matlagning i ugn ska langpannan (eller andra behéllare) aldrig
sté direkt pa de nedre véirmeelementen.
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KTIGA UPPLYSNINGAR

Vi

Las dessa instruktioner noggrant innan du anvander apparaten.

Denna ugn &r utformad for tillagning av mat. Den far inte anvéndas i andra syften eller modifieras pé& nagot
satt.

Placera ugnen pa ett horisontellt plan pé& minst 85 cm hsjd, utom réckhall for barn.

Diska alla tillbehdr noggrant innan du anvénder dem.

Kontrollera féljande innan du sdtter i stickproppen i eluttaget:

- att natspdnningen dr den som anges pa markplaten.

- att eluttaget har en kapacitet pa minst 16 A och ar jordat.

Tillverkaren pétar sig inget ansvar om denna sdkerhetsbestammelse inte fdljs.

Ta bort dllt som ligger inuti ugnen - skydd av papp, bruksanvisning, plastpésar efc. - innan du anvénder ugnen
forsta géingen.

L&t ugnen vara igéng utan mat med termostaten p& maximum i minst 15 minuter for att fa bort den lukt som
kan uppsté i nya apparater och avldgsna rék fill fslid av att véirmeelementen har behandlats med skyddsme-
del innan transporten. Védra rummet under denna tid.

OBS: Kontrollera att Tuckan @r hel nér du har tagit ut ugnen ur emballaget. Eftersom ugnsluckan &r av glas och dérmed
dmidlig bar du be att fa den utbytt om den har synliga krosskador, faror eller repor. Néir du anvéinder, rengér och fér-
Hfﬂor ugnen bér du dessutom undvika aft sm’d|r

glaset ndr ugnen d&r varm.

a igen luckan, att stta till den kraftigt och att hélla kalla véitskor pé

tag och knappar. Vidrér aldrig ugnens metalldelar eller glaset. Anvénd grillvantar om det behovs.
le ziiga temperaturer som forekommer nér denna elekiriska apparat ar i drift kan orsaka brénn-
skador.
Var mycket férsiktig om det finns barn och/eller omyndiga i nérhefen nér du anvéinder ugnen, liksom alla andra
matlagningsapparater. Se fill att de inte leker med ugnen.
Flytta inte ugnen ndr den &r i drift.
Anvénd inte ugnen om:
- elsladden &r skadad
- ugnen har fallit, uppvisar synliga skador eller inte fungerar som den ska
[ gessa fall bér du ta med ugnen fill nérmaste serviceverkstad fér att undvika fara.
L&t inte elsladden héinga ner och se till att den inte kommer i kontakt med ugnens varma delar. Dra inte i sjél-
va sladden nér du ska dra ut stickproppen ur eluttaget.
Om du vill anvéinda en Férldngningssi)add bér du kontrollera att den &r i gott skick, har en jordad stickpropp
och en ledare med minst samma tvéirsnitt som apparatens elsladd.
Doppa aldrig ner elsladden, stickproppen eller ﬁelo apparaten i vatten eller andra vétskor. Risk fér elekiriska
urladdningar.
Placera inte apparaten i nérheten av véirmekdllor.
Placera aldrig eldfarliga produkter i néirheten av ugnen eller i ett skap eller dylikt under den.
Bréd kan brannas. Overvaka alltid ugnen nér du rostar eller grili)ar. Anvdnd aldrig apparaten placerad
under ett verskap eller en hylla eller i nérheten av eldfarligt material sésom gardiner, persienner etc.
Anvénd inte apparaten som en vérmekéilla.
Légg aldrig papper, papp eller plast i ugnen och légg aldrig négonting ovanpé den (redskap, galler eller andra
Sremal).
For inte in féremdl i ventilationsdppningarna. Tépp inte igen dem.
Forsok aldrig slidcka elden med vatten om matvaror eller delar av ugnen bérjar brinna. Hall luckan sténgd,
dra ut stickproppen och kvév lagorna med en fuktig trasa.
Denna ugn dr inte utformad fér att byggas in.
Nar ugngluckcm &r dppen bdr du ténka pé att:
- inte placera allfér tunga féremal pé luckan eller dra handtaget nedat.
- aldrig stélla tunga be?u‘i"are eller heta formar som du tagit ur ugnen pé
uckan.
Om du ska anvénda apparaten i ett annat land &n den kdptes i bér du léta kon-
trollera den hos en auktoriserad serviceverkstad, eftersom géllande bestimmel-
ser kan skilja sig at.
For din personliga sdkerhets skull bsr du aldrig demontera apparaten  sjélv.
Vénd dig till en auktoriserad serviceverkstad.
Denna apparat &r endast avsedd for hushéllsbruk. Tillverkaren pétar sig inget ansvar och [émnar ingen garan-
ti om ugnen anvénds for yrkesmdssigt bruk, pa et olampligt séitt eller i strid med instruktionerna.
Dra alltid ur stickproppen nér du inte anvéinder ugnen, sérskilt innan du ska rengéra den.
Anpassningar, reparationer och utbyten av elsladden far endast utféras av av fillverkaren auktoriserad perso-
nal eller av auktoriserad serviceverkstad. Eventuella reparationer som utférs av personer utan fackkunskap kan
medféra fara.
Spara dessa instruktioner

Nér ugnen &r i drift kan luckan och de utvéindiga ytorna bli mycket varma. Anvénd dlltid vred, hand- f
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TEKNISKA DATA
Driftsspanning . .. . ..o se markplat
Maximal upptagen spaNNING . . .. ... se markplat

Denna apparat dverensstéimmer med direktiv 89/336/EEG om elekiromagnetisk kompatibilitet. De material

och féremal som &r avsedda att komma i kontakt med livsmedel éverensstémmer med foreskrifterna i direk-
tiv 89/109/EEG.

TILLAGNINGSPROGRAM

Allménna rad

¢ Vid matlagning i ugn och grillning bér du alltid véirma upp ugnen i férvég till 8nskad temperatur fér att
resultatet ska bli s& bra som méjligt.

¢ Tillagningstiderna beror p& matvarornas kvalitet och temperatur och pé din personliga smak. De tider
som anges i tabellerna &r ungeférliga och kan variera. De tar heller inte hdnsyn fill den tid det tar att
vdrma upp ugnen.

¢ Se tidsangivelserna pa fdrpackningarna, som komplement till tabellen, nér du ska tillaga djupfrysta pro-

dukter.

e Signallampan (D) anger att ugnen &r i funktion.

Varmhélining

* For in gallret med maten i den nedre falsen enligt beskrivningen i figur 1 pa sidan 84.
e Satt ig&ngséttningsvredet (C) i laiget ON.

o Stall termostat och funktionsvéljaren (B) pa lage 65°C.

* Lat inte maten sta allfér lénge i ugnen, dé kan den bli torr.

Matlagning i ugn

e For in gallret med maten i den nedre falsen enligt beskrivningen i figur 2 pa sidan 84.
e Stdll in 6nskad temperatur genom att vrida termostaten och funktionsvéljaren medsols.
e Sétt igangséitiningsvredet i léget ON.
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| fsljande tabeller hittar du rekommenderade tillagningstider

Matrdétt/kvantitet Termostat |Tillagningstid Kommentarer och rad
Pizza (500gr) 230°C | 18-23 min.| Smérj langpannan (M) val
Lasagne (Tkg) 210°C | 20-25 min.| Anvénd forkokta lasagneplattor
Makaronigraténg 210°C | 20-25 min.| Anvénd 500 g pasta samt kattférssas och bechamel-
(200gr) sds
Kyckling i bitar (750gr) 210°C | 50-60 min.| Anvénd l&ngpannan (M) och véind efter halva tiden
Skinkstek (Tkg) 230°C | 75-85 min.| Anvénd langpannan (M) och véind efter halva tiden
Kattarslimpa (700gr) 210°C | 40-50 min.| Anvénd l&ngpannan (M)
Kanin i bitar (650gr) 230°C | 50-55 min.| Anvénd langpannan (M) och véind efter halva tiden
Ugnsbakad forell 210°C | 35-45 min.| Anvénd l&ngpannan (M) och smérj den val. Fisken
(500gr) behéver inte vandas efter halva tiden
Ugnsbakad vitling 210°C | 35-45 min.
(450gr)
Fiskgratdng (900gr) 210°C | 30-40 min.| Kan gratineras med bechamelsas eller bara strébrad
Havsbraxen i foliepaket 210°C | 45-55 min.| Sl& in fisken i folie
(600gr)
Fylld paprika (650gr) 210°C | 35-45 min.| Skér paprikorna i tva delar. Anvénd l&ngpannan (M)

smord med olja

Fylld squash (900gr) 210°C | 50-60 min.| Anvénd langpannan (M)
Blomkalsgratéing 210°C | 25-30 min.| Anvénd l&ngpannan (M)
(800gr)
Ugnsstekt potatis 210°C | 60-70 min.| R&r om 2-3 génger under fillagningen
(500gr)
Syltpaj (700gr) 160°C | 50-60 min.| Anvéind l&éngpannan (M), smord och mjélad
Sockerkaka (700gr) 160°C | 35-45 min.| Anvénd l&ngpannan (M), smord och mjslad
Appelstrudel (650gr) 170°C | 35-45 min.| Anvénd langpannan (M) och smérj den vél
Smakakor (10-12 180°C | 15-20 min.| Anvénd léingpannan (M) och smérj den vél
stycken)
Bakelser (6 formar) 180°C 20-25 min.| Stall formarna i |6ngpqnnan (M)
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Tillagning av fryst mat i ugn

Matratt/kvantitet Termostat [Tillagningstid Kommentarer och rad
Lasagne (500gr) 210°C | 45-55 min.| Stall frpackningen direkt p& gallret om den ér eld-
Cannelloni (500gr) 210°C | 45-55 min.| fast. Légg i annat fall (om behdllaren ér av plast)
Auberginer med parme- 210°C | 45-55 min.| innehallet i langpannan (M).
sanost (450gr) Lagg brodet direkt p& gallret.
Fryst bréd (150gr) 180°C | 12-22 min.| Tillagningstiderna kan variera beroende p& brédets
typ och storlek.

Rostning
Denna funktion kan anvéndas for:

88

- skivat bréd

- toast (fylld med t. ex. skinka och ost)

- varma smorgdsar

Fér in gallret i den nedre falsen enligt beskrivningen pé sidan 3 och i figur 5 pa sidan 84.
Légg brodet eller smérg&sarna mitt pé gallret som figurerna nedan visar och stéing luckan.

Séitt det Svre vredet i rostningsléiget.

Stall in 8nskad rostningsgrad med det nedre vredet.

Under rostningen kan det bildas kondens pé luckans insida. Detta &r helt normalt. Kondensen avdunstar
s& snart ugnen vérms upp.

Vélj ett mellanlage férsta géngen du anvander ugnen och rosta nagra skivor bréd for att kontrollera
rostningsgraden. Stéll sedan in valjaren efter din egen smak.

Om du ska rosta mycket bréd i snabb félid méste du successivt stélla in vredet fr igéingsétining och
instéllning av rostningstid pé allt lagre vérden for att brodet ska fa samma rostningsgrad.

Nar den instéllda tiden har gatt hérs en ljudsignal. Rostningen ér férdig och véirmeelementen stéings av
automatiskt.
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Grillning

Satt in gallret pa den dvre falsen med langpannan pa deflektorn som i figur 3 pé sid 84. F&lj anvisnin-
garna i figur 4 p& sid 84 om din ugn har ett galler for kalorifattig kost (L).

Hall 2 glas vatten i l&ngpannan for att undvika rék och os fran brant fett och underldtta rengéringen.
Sétt termostaten och funktionsvéljaren i léget VW'V,

Foruppvarm ugnen i 5 minuter.

Léigg maten p& gallret och stéing luckan.

| f3ljande tabell hittar du rekommenderade grilltider.

Matréatt/kvantitet Termostat |Tillagningstid Kommentarer och rad
Flaskkotletter (2) vvv 19-29 min. | Vand efter 11 minuter
Varmkorv (3) “ 10-20 min. | Vand efter 6 minuter
Hamburgare (2) ! 13-23 min. | Vand efter 7 minuter
Korv (4) ! 20-30 min. | Vand efter 11 minuter
Grillspett (500gr) “ 26-36 min. | Vénd efter 8, 15, 21 minuter
RENGORING

Rengdr ugnen ofta fér att undvika att det bildas rék och uppstar dalig lukt under fillagningen.

Dra alltid ut stickproppen ur eluttaget innan du utfér nagon form av rengéring.

Doppa aldrig ned ugnen i vatten och spola den inte med vatten.

Galler, léngpanna och galler for kalorifattig kost (om forutsedd) fér inte tvéttas i diskmaskin!

Rengdr ugnen utvéindigt med en fuktad svamp. Undvik att anvéinda produkter som kan skada lacken.
Anvénd aldrig produkter som kan verka frétande pé aluminium (rengdringsmedel i sprayflaskor) fér att
rengdra ugnen invéindigt och repa inte viiggarna med spetsiga eller vassa féremal.

Légg ugnen med baksidan pa en horisontell yta (fig. B) och 8ppna luckan genom att dra den nedat (fig.
A) nér du ska rengdra bottnen. D& gér rengdringen mycket léttare. Stéing luckan igen nér rengéringen
&r klar och se till att den &r fést ordentligt.

fig. B

GARANTI

Om det finns en tryckt garantifdrbindelse p& férpackningen ska du klippa ut den, fylla i alla uppgifter och
férvara den tillsammans med en képehandling som utvisar inkdpsdatumet. Visa upp dessa dokument for tek-
nikern vid eventuella reparationer.
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