VIKTIGT

Las anvisningarna noggrant innan du anvander grillen for att undvika fel och
uppna bésta mdjliga resultat.

Denna apparat dr avsedd for matlagning och ska séledes inte anvandas for andra
syften eller modifieras eller manipuleras pa nagot satt.

Se till att elsladden inte kommer i kontakt med heta delar av apparaten nar den ar
i drift.

Rengor de tva belagda grillplattorna ordentligt innan du anvander grillen.

Montera inte tillbaka plattorna forran de ar helt torra.

Hall grillen utom réckhall fér barn och lamna den aldrig utan uppsikt nir den ar
paslagen.

Dra ut stickproppen ur eluttaget:

e innan du staller undan grillen eller tar loss grillplattorna

« fore all reng6ring och underhall

» omedelbart efter anvandningen

Anvand bara forlangningssladdar som uppfyller gallande sakerhetsbestammelser.

Anvand inte grillen utomhus. Grillens sladd far inte bytas ut av anvdndaren, efter-
som detta kraver att man anvander specialverktyg. Vand dig endast till av till-
verkaren auktoriserad serviceverkstad om sladden skadas och behover bytas ut.

Dra aldrig i sjalva sladden nér du ska dra ut stickproppen ur eluttaget.
Anvand aldrig grillen utan grillplattor.

Anvénd aldrig grillen utan droppbrickan L.

Doppa inte ned grillen i vatten.

Stall inte undan grillen forrdn den har svalnat helt.

Vidror inte grillplattorna med skarande verktyg, eftersom detta kan skada belag-
gningen.
Varning: nér grillen ar i drift kan dess utvandiga ytor bli mycket varma.

Denna apparat overensstammer med standarden EN 55014 om radioavstorning.

BESKRIVNING AV APPARATEN

nedre plattan

A Isolerande handtag _
B1Kontrollampa som visar vald funktion

for den Ovre plattan

C1Signallampa som visar att den dvre
plattan &r pa

D1instadliningsbar termostat for den
ovre plattan

B2Kontrollampa som visar vald funktion
for den nedre plattan

C2Signallampa som visar att den nedre
plattan ar pa

D2Installningsbar termostat for den
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E Lashakar

F Ovre belagd grillplatta — avtagbar och
(endast pad mod. CG660) vandbar

G Lashakar for plattorna

H Underrede

I Nedre belagd grillplatta — avtagbar
och (endast pd mod. CG660) vandbar

L Droppbricka for fett



INSTALLATION

Kontrollera att grillen inte har skadats
under transporten innan du anvander
den.

Placera grillen pa ett horisontellt plan

utom rackhall for barn, eftersom

vissa delar blir mycket varma under
anvandningen.

Kontrollera foljande innan du satter i

stickproppen i eluttaget:

e att natspanningen motsvarar det
varde i V som anges pad mérkpla-
ten pé grillens undersida.

e att eluttaget har en kapacitet pa
minst 10 A.

GRILLNINGSLAGEN
Grillen kan anvandas i féljande 3 ldgen:

e att uttaget och stickproppen pas-
sar ihop. Lat annars byta ut utta-
get.

* att uttaget ar ordentligt jordat.
Tillverkaren patar sig inget ansvar
om sd inte dr fallet.

Sétt pa grillen i barbecue-laget (se

sid. 3, lage 3), utan mat i minst 5

minuter for att eliminera den lukt

som kan uppsté forsta gangen en ny
apparat anvands. Vadra rummet
under denna tid.

KONTAKT

Perfekt for kott i
allmanhet, gron-
saker, polenta,
varma smaorgasar
(lage 1 pd sid. 3).

GRATINERING

Perfekt for fisk och pizza
(lage 2 pé sid. 3). For att
stélla in dessa lagen lyfter du
upp grillens dverdel och vri-
der den mot dig, samtidigt
som du héller i handtaget pa
droppbrickan med den
andra handen si att grillen
inte flyttar sig. Det dvre ldget
passar for gratinering av
tjockare matvaror.

BESKRIVNING AV TERMOSTATERNA (D1 OCH D2)

D1 -

TERMOSTAT FOR

DEN OVRE PLATTAN

K = Keep Warm (varmhalining)

BARBECUE

Detta lage kan du
anvanda for allt utom
pizza (ldge 3 pa sid.
3). Oppna grillen helt
for att stalla in detta
lage.

D2- TERMOSTAT FOR DEN

NEDRE PLATTAN

ska bara anvéndas nér grillen befinner sig i
ldge 3 med matvarorna pa den dvre plattan

tillagning vid

OFF maximitemperatur

tillagning vid
minimitemperatur

tillagning vid
medeltem-
peratur

OFF
tillagning vid
maximitemperatu
r
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ANVANDNING

Kontrollera att droppbrickan for fett ar
ratt placerad.

Sétt i stickproppen i uttaget och stéll
in de tvd termostaterna (for den
nedre och den Ovre plattan) i lagen
som passar det som ska grillas (se
tabellen).

Hur féruppvarmningen ska ga till
beror pé grillplattornas lagen:

Lage 1 och 2: viarm upp plattorna i
stangt lage till dess att termostaterna
slar till.

Lage 3: varm upp plattorna i oppet
lage till dess att termostaterna slar
till

Nér du anvander grillen i lage 1 bor du
stdlla in bdda termostaterna pa ldget
Max for att fa ett jamnt grillresultat.
Nar plattorna har uppnétt instélld
temperatur slacks respektive signal-
lampa.

L&gg den mat som ska grillas pa plat-
torna.

Vrid termostatvreden till 1dget OFF for
att stanga av grillen

Dra ut stickproppen efter tillagningen
och 13t grillen svalna.

Om du vill varmhalla fardiggrillad mat
(med grillen i lage 3) satter du termo-
staten for den Ovre plattan i lage “K”
och lagger matvarorna pa den.

Vidrér inte plattorna med skérande
verktyg, eftersom detta kan skada
beldaggningen.

ENGORING

Dra alltid ur kontakten ur eluttaget och lat
grillen svalna innan du utfor nagon som
helst rengoring.

Om du reng0r grillen efter varje tilla-
gning undviker du att det uppstar
obehaglig rok eller lukt nasta gang du
anvander den.

Du kan ta loss de 2 grillplattorna med
hjalp av hakarna (G) och diska dem i
hett vatten eller i diskmaskin.

Lagg plattorna i blot i varmt vatten i
nagra minuter, sa att eventuella matre-
ster som har fastnat mjukas upp.
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TILLAGNINGSTIPS
- Endast modell CG660: grillplattorna

har en slat sida for tillagning av dgg,
bacon och rostat brdd, och en rafflad
for grillning. Saledes kan du vélja
den sida som lampar sig bast for til-
lagningen genom att haka av plattor-
na och vdnda fram énskad sida. Se
dock till att avrinningssparen for
fettet ar vanda inat (fig. 1).

Torka av frysta eller marinerade mat-
varor innan du lagger dem pé plattor-
na.

Krydda kott innan tillagningen, men
vanta med att salta till vid serverin-
gen.

QNér du anvander ldget “kontakt” bor
de matvaror som ska grillas vara lika
tjocka, s att de blir jamnt tillagade.
Nar du tillagar fisk méste du olja in
den nedre grillplattan (I).

| tabellen hittar du ndgra exempel pa
hur du kan anvanda din grill.

Téank pa att tidsangivelserna i tabellen
ar ungefarliga. De kan variera beroen-
de pa matvarornas egenskaper
(ursprunglig temperatur, vattenin-
nehall) och personlig smak.

Anvand inte redskap eller reng0ring-
smedel med slipverkan som kan skada
eller repa den invandiga belaggningen.
Montera tillbaka grillplattorna nar de
ar rena och helt torra och haka fast
dem ordentligt.

Dra ut droppbrickan for fett med
hjalp av handtaget nar du ska tomma
eller rengdra den. Tryck in den sa
langt det gdr ndr du satter tillbaka
den.



DEN NEDRE

DEN OVRE

GRILL-

MAT (mé@ngd) PLATTANS | PLATTANS TID ANMARKNINGAR OCH RAD
temp. | Temp. | POSITION
Kotletter (1) max max 1 6-8  Kotletterna ska helst vara lika tjocka
Oppna inte plattan innan 2-3 min.
Hamburgare (2) max max 1 3’-5"  har gatt, annars gar hamburgaren
sonder
Rostbiff (1) max max 1 2’-3'  Tiden avser blodig biff
Biff av flaskkott ' o . -
() max max 1 2’-3’  Tiden avser blodig biff
Revbensspjall (3) max max 1 15°-18"  Vind revbensspjéllen efter 10 min.
Lever (2) max max 1 2’-3  Skolj levern val
Grillspett (3) max max 1 8-10°  Vand efter 4-5 min.
Kyckling (1 kg) max max 1 75’-80"  Klyv kycklingen, vand inte
Korv (3) max max 1 3-5  Skéritva delar
Salsiccia (2) max max 1 4-6"  Skéritva delar
Léng salsiccia max max 1 7-9"  Skar vid behov i tvd delar
[ Olja in plattan och vénd efter halva
Filé av laxforell (1)| med | max o || 16200 2P
tiden
Olja in plattan och vénd efter halva
Laxkotlett (1) med max 2 16-20" e
tiden
Sjétunga (1) med max 2 18’-22’  Oljain plattan och véind efter halva tiden
»_4»  Du behdver varken olja in plattan eller vanda
Musslor (15) med max 2 1215 o
Auberginer (6 skivor) max max 1 6’-8"  Skari lika tjocka skivor
Squash (7 skivor) max max 1 6’-8’  Skiri lika tjocka skivor
1 paprika (i 4
pap ( max max 1 6’-8  Sting plattan och tryck ned den helt
delar)
Lok (skivad) max max 1 6’-8’  Stang plattan och tryck ned den helt
. » oz Skdr i 1,5 cm tjocka skivor. Oppna
Polenta (skivad) max max 1 2025 inte plattan innan 15 min. har gatt
Smorgésar max max 1 3-9'  Anvénd mjukt brod
»_n Ldgg bara en halv ostskiva pa varje brod-
Toast max max 1 2-3 g
Ta loss den nedre grillplattan, 1dgg
Pizza med max 2 40’-45’  pizzadegen pé den, sétt tillbaka plat-

tan och lagg pa 6nskad fylining
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