VIKTIGT
- Las anvisningarna noggrant innan du anvéan-

der grillen for att undvika fel och uppna
basta mojliga resultat.

- Denna apparat dr avsedd fér matlagning och

ska saledes inte anvandas for andra syften
eller modifieras eller manipuleras pa ndgot
sétt.

- Denna apparat dr endast avsedd for hushélls-

bruk. Den ska inte anvdndas: i personalkok i
affédrer, pa kontor eller andra arbetsplatser, pd
bondgéardshotell, pd hotell och motell, vid

rumsuthyrning. .
Denna apparat fdar lov att

anvandas av barn fran 8 ar och

uppat samt av personer ned
nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formdga eller med bri-
stande erfarenhet och kunskap
om de noggrant dvervakas eller
instrueras om hur apparaten
ska anvandas_pad ett sakert satt
och forstar vilka risker som ar
forbundna med apparatens
anvandning. Barn far inte leka
med apparaten. Barn far inte
rengora apparaten eller utfora
servicearbeten pa_den om de
inte ar aldre an 8 ar och over-
vakas noga. Hall apparaten och
dess elsladd utom rackhall for
barn under 8 dr.

- Se till att barn inte leker med grillen. Om

elsladden dr skadad ska den for att undvika
fara bytas ut av tillverkaren, dennes service-
verkstad.

- Se till att elsladden inte kommer i kontakt med

heta delar av apparaten ndr den ar i drift.

- For inte in féremal i ventilationsdppningarna.

Tépp inte igen dem.

- Hall grillen utom rackhall fér barn och limna

den aldrig utan uppsikt ndr den ar paslagen.
Dra ut stickproppen ur eluttaget:

innan du stéller undan grillen eller tar loss
grillplattorna

fore all rengdring och underhall

omedelbart efter anvandningen

- Anvénd bara forlangningssladdar som uppfyl-

ler gallande sdkerhetsbestimmelser.

- Anvénd inte grillen utomhus. Om elsladden ar
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skadad ska den for att undvika fara bytas
ut av tillverkaren, dennes serviceverkstad.

- Dra aldrig i sjalva sladden ndr du ska dra ut
stickproppen ur eluttaget.

- Anvénd aldrig grillen utan grillplattor.

- Sdnk inte ned grillen i vatten.

- Stéll inte undan grillen férran den har svalnat
helt.

- Anvénd aldrig grillen utan droppbrickan L.

- Nér apparaten anvdnds kan det
hdnda att dess utvandiga ytor blir
mycket varma. Anvénd alltid hand-
tagen eller handskar om det behdvs.

- Denna apparat Overensstimmer med standar-
den EN 55014 om radioavstdrning.

- Driv inte apparaten med en extern timer eller
separat fjdrrkontroll.

- De material och féremdl som &r avsedda att
komma i kontakt med livsmedel dverensstdm-
mer med féreskrifterna i EG-férordning
1935/2004.

VIKTIG INFORMATION FOR EN KORREKT
BORTSKAFFNING AV PRODUKTEN | OVERENS-
STAMMELSE MED EUROPADIREKTIV
2002/96/EG.
Vid slutet av produktens livslangd, far
den inte skaffas bort som tétortsav-
fall. Den kan 6verlamnas till lokala
myndigheters avfallssorteringscen-
traler eller till en &terférsiljare som
I ocr denna service. Att skaffa bort en
hushédllsmaskin undviker méjliga
negativa konsekvenser for miljon och hélsan
som harstammar fran en oldmplig bortskaffning
och tilldter en atervinning av materialen som den
bestér av for att spara betydande energi och til-
Igdngar. Som padminnelse om att hushallsmaski-
ner maste skaffas bort separat, har produkten
markerats med en soptunna med ett kryss.



BESKRIVNING AV APPARATEN (Mod. CG4001)
Isolerande handtag

Signallampa

Instéllningsbar termostat

Display

Lashakar

Ovre belagd grillplatta - avtagbar
Lashakar for plattorna

Underrede

Nedre belagd grillplatta - avtagbar
Droppbricka for fett
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BESKRIVNING AV APPARATEN (Mod.

066001 -CG6601)
Isolerande handtag

B1 Kontrollampa som visar vald funktion for den
ovre plattan

C1 Signallampa som visar att den dvre plattan ar p&

D1 Instéllningsbar termostat for den Gvre plattan

B2 Kontrollampa som visar vald funktion fér den
nedre plattan

C2 Signallampa som visar att den nedre plattan dr

pa

Installningsbar termostat for den nedre

Lashakar

Ovre belagd grillplatta — avtagbar och (endast

pé mod. CG6601)

Léshakar for plattorna

Underrede

Nedre belagd grillplatta — avtagbar och (endast

p& mod. CG6601) vandbar

L Droppbricka for fett
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N

= = <]

BESKRIVNING AV TERMOSTATERNA D1 - D2 (OCH CG6001 - OCH CG6601)

D1 -TERMOSTAT FOR DEN OVRE PLATTAN

K = Keep Warm (varmhalining)

ska bara anvdindas ndr grillen befinner sig i Idge 3
med matvarorna pd den 6vre plattan

tillagning vid OFF
maximitemperatur

INSTALLATION

- Kontrollera att grillen inte har skadats under
transporten innan du anvander den.

- Placera grillen pé ett horisontellt plan utom
rackhall for barn, eftersom vissa delar blir
mycket varma under anvandningen.

- Kontrollera fdljande innan du satter i stickprop-
pen i eluttaget:

o att ndtspdnningen motsvarar det virde i V
som anges pa markplaten pa grillens undersi-
da.

tillagning vid
medel
temperatur

D2- TERMOSTAT FOR DEN NEDRE PLATTAN

tillagning vid
minimi
temperatur

OFF

tillagning vid
maximi
temperatur

« att eluttaget har en kapacitet pd minst 10 A.

e att uttaget och stickproppen passar ihop. Lat
annars byta ut uttaget.

« att uttaget dr ordentligt jordat. Tillverkaren
pétar sig inget ansvar om sd inte &r fallet.

- Sétt pa grillen i barbecue-ldget (se sid. 3, ldge

3), utan mat i minst 5 minuter for att eliminera
den lukt som kan uppstd forsta gdngen en ny
apparat anvands. Vddra rummet under denna
tid.
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GRILLNINGSLAGEN
Grillen kan anvéndas i foljande 3 lagen:

K ONTAKT

Perfekt for kott i
allménhet, gronsaker,
polenta, varma smorga-
sar (lage 1 pé sid. 3).

GRATINERING

Idealiskt for fisk och pizza
(ldge 2 pa sid. 3). For att
stalla in detta lage lyfter du
upp grillens dverdel och vri-
der den mot dig, samtidigt
som du haller i handtaget pa
droppbrickan med den andra
handen s4 att grillen inte flyt-

B ARBETGCUE

Detta ldge kan du anvédnda
for allt utom pizza (lage 3
pd sid. 3). Oppna grillen
helt for att stélla in detta
lage.

tar sig.

ANVANDNING (MOD. CG4001)

Kontrollera att droppbrickan for fett ar rétt pla-
cerad.

Sitt i stickproppen i eluttaget och stéll in termo-
staten (C) i dnskat ldge (MIN/MED/MAX).
Signallampan (B) tinds. Varm upp apparaten
med stangda grillplattor.

Né&r grillen har uppnatt installd temperatur
sldcks signallampan.

Lagg den mat som ska grillas pa plattorna.
Stéllin grillen i ett av ldgena 1, 2 eller 3.

Vrid termostaten motsols sa langt det gar for att
stdnga av grillen.

Dra ut stickproppen efter tillagningen och It
grillen svalna.

Vidrir inte plattorna med skdrande verktyg,
eftersom detta kan skada beldggningen.

ANVANDNING (MOD. CG6001/6601)
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Kontrollera att droppbrickan for fett ar rétt pla-
cerad.

Sétt i stickproppen i uttaget och stéll in de tva
termostaterna (fér den nedre och den dvre plat-
tan) i ldgen som passar det som ska grillas (se
tabellen). Hur foruppvarmningen ska gé till
beror pé grillplattornas lagen: Ldge 1 och 2:
varm upp plattorna i stangt ldge till dess att ter-
mostaterna slar till. Lige 3: vdarm upp plattorna i
Oppet lage till dess att termostaterna slér till Nir
du anvénder grillen i lage 1 bor du stélla in béda
termostaterna pé ldget Max for att f& ett jamnt
grillresultat.

Nar plattorna har uppnatt instélld temperatur
slacks respektive signallampa.

- Légg den mat som ska grillas pé plattorna.

- Vrid termostatvreden motsols sd l&ngt det gar
for att stdnga av grillen.

- Dra ut stickproppen efter tillagningen och lat
grillen svalna.

- Om du vill varmhalla fardiggrillad mat (med gril-
len i ldge 3) sétter du termostaten for den Gvre
plattan i ldge “K” och lagger matvarorna pa den.

TILLAGNINGSTIPS

- Endast modell CG6601: grillplattorna har en slét
sida for tillagning av dgg, bacon och rostat bréd,
och en réafflad for grillning. Saledes kan du vélja
den sida som ldmpar sig bdst for tillagningen
genom att haka av plattorna och védnda fram
onskad sida. Se dock till att avrinningsspéren
for fettet r vanda indt (fig. 1).

- Torka av frysta eller marinerade matvaror innan
du ldgger dem pa plattorna.

- Krydda kott innan tillagningen, men vanta med
att salta till vid serveringen.

- QNar du anvénder laget “kontakt” bor de matva-
ror som ska grillas vara lika tjocka, s att de blir
jamnt tillagade.

- Nér du tillagar fisk méste du olja in den nedre
grillplattan (1).

- | tabellen hittar du nagra exempel pd hur du kan
anvanda din grill. Tank pd att tidsangivelserna i
tabellen ar ungeférliga. De kan variera beroende
p& matvarornas egenskaper (ursprunglig tempe-
ratur, vatteninnehdll) och personlig smak.



RENGORING

- Dra alltid ur kontakten ur eluttaget och lat gril-
len svalna innan du utfor nagon som helst
rengoring.

- Om du rengor grillen efter varje tillagning und-
viker du att det uppstar obehaglig rok eller lukt
nista gang du anvénder den.

- Du kan ta loss de 2 grillplattorna med hjélp av
hakarna (G) och diska dem i hett vatten eller i
diskmaskin.

- Lagg plattorna i bldt i varmt vatten i ndgra minu-
ter, sa att eventuella matrester som har fastnat
mjukas upp.

- Anvénd inte redskap eller rengdringsmedel med
slipverkan som kan skada eller repa den invéandi-
ga beldggningen.

- Montera tillbaka grillplattorna nér de &r rena och

helt torra och haka fast dem ordentligt.

- Dra ut droppbrickan for fett med hjélp av hand-
taget nér du ska tbmma eller rengéra den. Tryck
in den sa 1angt det gér nér du satter tillbaka den.

TABELL OVER KOKTIDER
" TERMOSTAT GRILL- W
MAT (méngd) LAGE POSITION TID ANMARKNINGAR OCH RAD
Kotletter (1) max 1 6-8 Kotletterna ska helst vara lika tjocka
) Oppna inte plattan innan 2-3 min. har gétt, annars gar
Hamburgare (2) max 1 3-5 hamburgaren sonder
Rostbiff (1) med 1 2-3 Tiden avser blodig biff
Revbensspjall (3) max 1 15-18’ | Vénd revbensspijéllen efter 10 min.
Grillspett (3) max 1 8-10" | Vénd efter 4-5 min.
Kyckling (1 kg) med 1 75-80° | Klyv kycklingen, vand inte
Korv/Salsiccia max 1 4-6" | Skiritva delar
Filé av laxforell (1) med 2 16’-20° | Oljain plattan och vdnd efter halva tiden
Fagel med 1 6-8 Skar i lika tjocka skivor
. og» | Skiri1,5 cm tjocka skivor. Oppna inte plattan innan
Polenta (skivad) med 1 20-25 15 min. har gatt
Smorgasar med 1 3-9 Anvind mijukt bréd
Toast med 1 2’-3 L&gg bara en halv ostskiva pé varje brodskiva
. »_ae> | Taloss den nedre grillplattan, 1agg pizzadegen pa den,
Pizza med 2 4045 satt tillbaka plattan och lagg pa dnskad fylining
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