BESKRIVNING AV APPARATEN

Termostatvred

Timer

Kontrollampa
Funktionsvéiljare

Glaslucka

Nedre vérmeelement

Galler

Langpanna

Grillspett (pa vissa modeller)
Smulbricka
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Ovre virmeelement

Innerbelysning (pd vissa modeller)
Hal for grillspett (pa vissa modeller)
Galler for kalorifattig kost

Handtag fér uttagning av grillspettet
(pé vissa modeller)
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fals 1

fals 2
fals 3

smulbricka

Smulbrickan (L) ska ALLTID sdttas
in pa dess avsiktliga plats i
ugnens nedre del for att apparat-
en ska fungera korrekt och fér
att erhélla bésta resultat vid
tillagning.
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TEKNISKA EGENSKAPER

Driftspdnning . . . ..o se markskylten
Maximal ineffekt . . .. ... se markskylten
STROMFORBRUKNING (norm CENELEC HD 3746)

For att komma upp till 200°C .. ... ... 0,09 KWh
For att bibehalla 200° Cientimme . ... .. .. . . . . . 0,58 KWh
Totalt ..o 0,67 KWh

Den hér apparaten uppfyller EU-direktivet 2004/108/EG om elektromagnetisk kompatibilitet och EG-
férordningen nr 1935/2004 av den 27 oktober 2004 om material avsedda att komma i kontakt med
livsmedel.

VIKTIGA UPPLYSNINGAR

* Lds dessa instruktioner noggrant innan du anvénder apparaten.

* Denna ugn &r utformad for tillagning av mat. Den fér inte anvéindas i andra syften eller modifieras pé
ndagot satt.

 Placera ugnen pé ett horisontellt plan pé minst 85 cm hajd, utom réckhéll for barn..

e Diska dlla tillbehdr noggrant innan du anvénder dem.

¢ Kontrollera féljande innan du sétter i stickproppen i eluttaget:

- AH ndtspdnningen &r den som anges pa markplaten.

- Att eluttaget har en kapacitet pa minst 16 A och ér jordat.

Tillverkaren patar sig inget ansvar om denna sékerhetsbestimmelse inte f8ljs.

® Ta bort allt I8st material som ligger inuti ugnen - skydd av papp, bruksanvisningar, plastpésar etc. -
innan du anvénder ugnen férsta gangen.

* L&t ugnen vara igéng utan mat med termostaten p& maximum i minst 15 minuter f5r att fa bort den lukt
som kan uppstd i nya apparater och den rék som uppstér till fsljd av att vérmeelementen har
behandlats med skyddsmedel innan transporten.

Védra rummet under denna tid.

* OBS: Kontrollera att luckan &r hel nér du har tagit ut ugnen ur emballaget. Eftersom ugnsluckan &r av
glas och dérmed dmtdlig bér du be att f& den utbytt om den har synliga krosskador, faror eller repor.
Nar du anvénder, rengér och férflyttar ugnen bor du dessutom undvika att smélla igen luckan, att stéta
till den kraftigt och att hélla kalla vétskor pa glaset nér ugnen @r varm.

¢ Nar ugnen dr i drift kan luckan och de utvéindiga ytorna bli mycket varma. Anvéind dlltid vred, handtag
och knappar. Vidror aldrig ugnens metalldelar eller glaset. Anvénd grillvantar om det behévs.

¢ De héga temperaturer som férekommer nar denna elektriska apparat ér i drift kan orsaka
brénnskador. A
e De dtkomliga delarna kan bli mycket varma under anvéndning, héll dérfér barn pa avstand

fran ugnen.

* Lat inte personer (&ven barn) med psykiska, motoriska och sensoriella funktionshinder eller med ej
tillréicklig erfarenhet och kénnedom anvéinda apparaten om de inte &r noggrant évervakade ller har
fatt instruktioner av ansvarig rérande deras sdkerhet. Ha barnen under uppsikt och se till att de inte
leker med apparaten.

* Flytta inte ugnen nér den ér i drift.

* Anvind infe ugnen om::
elsladden é&r skadad
Ugnen har fallit, uppvisar synliga skador eller inte fungerar som den ska. Fér att undvika eventuella
faror ska ugnen i dessa fall skickas till nérmaste serviceverkstad for eftermarknad.
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* Lat inte elsladden héinga ner och se till att den inte kommer i kontakt med ugnens varma delar. Dra inte i
sidlva sladden nér du ska dra ut stickproppen ur eluttaget.

* Om du vill anvéinda en férléingningssladd bér du kontrollera att den &r i gott skick, har en jordad
stickpropp och en ledare med minst samma tvérsnitt som apparatens medfsljande elsladd.

e For att undvika risken for elektriska urladdningar ska man aldrig doppa ner elsladden, stickproppen
eller hela apparaten i vatten eller i andra véitskor.

® Placera inte apparaten i nérheten av vérmekdillor.

¢ Placera aldrig eldfarliga produkter i nérheten av ugnen eller under den mabel som den star pd.

e Bréd kan brénnas. Overvaka alltid ugnen nér du rostar eller grillar. Anvénd aldrig apparaten placerad
under ett &verskép eller en hylla eller i nérheten av eldfarligt material s&som gardiner, persienner etc.

* Anvind inte apparaten som en vérmekéilla.

e lagg aldrig papper, papp eller plast i ugnen och légg aldrig nagonting ovanpa den (redskap, galler
eller andra féremal).

e Forinte in fdremal i ventilationsdppningarna. Tépp inte igen dem.

¢  Om mat eller andra delar av ugnen bérjar brinna ska du inte férsoka sldcka elden med vatten. Hall
luckan stingd, dra ut stickproppen och kvév lagorna med en fuktig frasa.

* Denna ugn &r inte utformad fér att byggas in i eft kdksskap.

e Nar ugnsluckan &r 8ppen bér du ténka pé att:

- inte verlasta den genom att p|qcera allfsr tunga fsremal pé luckan eller genom att dra hdndtcget
neddt.

- aldrig stélla tunga behéllare eller heta formar som du tagit ur ugnen pé luckan.

® Om du ska anvénda apparaten i ett annat land &n det den képtes i bér du lata en auktoriserad
serviceverkstad kontrollera den, eftersom géllande bestémmelser kan skilja sig at.

e For din personliga sdkerhets skull bér du aldrig demontera apparaten sjélv. Vénd dig till en
auktoriserad serviceverkstad.

e Denna apparat &r endast avsedd for hushallsbruk. Tillverkaren pétar sig inget ansvar och lémnar ingen
garanti om ugnen anvénds fér yrkesméssigt bruk, pé ett oléimpligt séitt eller i strid med instruktionerna.

 Dra alltid ur stickproppen nér du inte anvéinder ugnen, sérskilt innan du ska rengéra den.

e Om elsladden &r skadad ska den fér att undvika fara bytas ut av tillverkaren, dennes serviceverkstad
eller annan person med motsvarande kunskaper.

* Anvind inte skrapande rengdringsmedel eller metallskrapor vid rengéring av ugnens glaslucka,
eftersom dessa kan skada glasytan och dérmed orsaka att den gér sénder.
Spara dessa instruktioner
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SAMMANFATTANDE TABELL

Funktionsvéljarens

tG_Iﬁ:llrets och

Program | Termostatinstéllning behorens Anmarkningar/tips

age placering
Uoofinin Placera maten direkt
. i 9 . ¥ ovanpé gallret och séitt

(finns endast pg vissa ® . A
O in det p& den andra
modeller) falsen.
Anvéind l&ngpannan
Sepo.l:cﬁ E] 100°C-220°C som satts in dir.eld pé
undervérme den nedre tredje

falsen.

Varmhéllning
av mat

O

[ (1

Den hdr funktionen ska
vélias for att halla maten
varm. Lét inte maten héllas
varm i mer dn en timme
och anvand inte den har
unktionen fér att vérma
upp_ kall ‘mat. Om
matréitten infe dir tillréickligt
varm for att serveras ska
en hdgre temperatur véljas
med hidlp av termostatens
vred.

Tillagning med
varmluftsugn
(finns endast
pd vissa modeller)

100°C-220°C

[

eller

Idealisk for lasagne,
kétt, pizza, pajer, rétter
som ska ha en knaprig
yta (eller gratineras)
samt bréd. Se raden i
tabellen p& sid. 138 for
information om hur till-
behdren kan anvén-
doas.

Tillagning i
traditionell ugn

100°C-220°C

(.
LI

eller

Idealisk for tillagning
av fyllda grénsaker,
fisk, russinkakor och
smafagel. Se tabellen
pa sida 135 for
information om hur
tillbehren kan
anvéndas.

Rostning

Idealisk fér att rosta
bradskivor

Grillning

3

Placera  gallret  for
kalorifattig kost (P) ovanpa
langpannan;  placera
maten ovanpd allret och
satt in allt pa 3en forsta
folsen. Idealiskt fr grillning

av ko, fisk och gransaker.

Grillning med
roterande grillspett
(finns endast pg vissa

modeller)

¥

1Y

Satt in grillspettet i det
avsedda halet (O) s& som
visas pé sida 140. Séitt in
langpannan  p&  den
tredje falsen. IoFeqlisk for
fiderfakstt, notkatt, mm.
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ATT ANVANDA KONTROLLERNA

Termostatvred (A)
Stall in 8nskad temperatur pa féljande séitt:

“glt

e For upptining (finns endast pé vissa modeller) (se sida 137): Sétt termostaten i |age

e For att varmhalla mat (se sida 137): .. .. ......... S&tt termostaten i lage | .
e For tillagning i varmluftsugn (finns endast pd vissa modeller) eller i
traditionell ugn (se sidorna 137-138):: . .......... Séitt termostatens vred pé frén 100°C - 220°C.
® Forrostning (sesida 139): ..................... Sétt termostaten i léiget -y
e For grillning av dlla slag (se sida 140): ............ Séitt termostaten i léige E] .
Timer (B)
e Forattsdtapdugnen: ...................... Vrid vredet medsols.
e Forattstingaavugnen: ..................... Vrid tillbaka vredet fill lage "0".

Funkhonsvalware (D)
Med denna véljare kan du stélla in f&ljande tillgéngliga tillagningsfunktioner:

=
(finns endast pg vissamodeller) (endast Svre och nedre
(endast varmluften &r i funktion) vérmeelementen i funktion)

] Ridisal
(endast det 6vre

(ﬁnns endast pé vissa modeller) > : )
(de Gvre och nedre varmelementen vérmelementet i funktion
och varmluftsflakten i med maximal

L2 4 4 funktion) effekt)

- IIFY |
(endost det nedre }fmns endast pd vissamodeller)

endast det dvre vérmelementet

varmelement i funktion)
; ; ; ; ; ; | I funktion med maximal

eFFekf + motorn till det roterande
grillspettef)

Innerbelysning i ugnen (N) (finns endast pa vissa modeller ) och Kontrollampa (C)
Fér att visa att ugnen &r pasatt &r kontrollampan (C) och innerbelysningen (N) (i fsrekommande fall) téinda.
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ATT ANVANDA UGNEN

Allmanna rad

* Vid matlagning i varmluftsugn, traditionell ugn samt grillning bér du alltid véirma upp ugnen i 5 minuter
i forvag till dnskad temperatur.

e Tillagningstiderna beror p& matvarornas kvalitet och temperatur och pé& din personliga smak. De tider
som anges i tabellen &r ungefdrliga och kan variera. De far heller inte hénsyn till den tid det tar att
vdrma upp ugnen.

* Se tidsangivelserna pa forpackningarna nér du ska tillaga djupfrysta produkter.

Upptining (finns endast pa vissa modeller)

PerGa tillvéiga pa féljande satt for att uppnd ett gott resultat pa kort tid:

e Satt funktionsvdljaren (D) i lage .

e Sdtt termostaten (A) i ldge “o”.

®  Vrid Timern (B) medsols.

e Sgtt in langpannan (H) pé den tredje falsen, gallret (G) pa den andra falsen och livsmedlet som ska
tinas upp ovanpé& och stéing sedan luckan.

*  Nar maten har tinat ska man fér hand vrida tillbaka Timern (B) till lage "0".

Exempel pé upptiningstid: 1 kg kétt tinar p& 80-90 minuter och behéver aldrig véindas.

Separat undervérme _J

Anvéinds for bakverk och glaserade kakor. Resultaten blir utmérkta ocksé nér det géller att fullborda
tillagningen av olika matrétter och laga réitter som framfér allt fordrar undervéirme.

e Sdtt in langpannan (H) pa den tredje falsen som i figuren pé sidan 135.

e Satt funktionsvdljaren (D) i lage [;]

e Stdll in 8nskad temperatur med termostaten (A).

¢ Vrid Timern (B) medsols. Vrid Timern (B) for hand fillbaka till Iége "0" nér maten &r klar.

Att varmhélla mat ()

e Satt termostaten (A) pé .

e Satt funktionsvdljaren (D) i lage )

®  Vrid Timern (B) medsols.

e Sdtt in langpannan (H) i den nedersta tredje falsen och placera maten ovanpé den.

e For att avsluta arbetsskedet ska man for hand vrida tillbaka Timern (B) fill lage "0".

Det rekommenderas att inte [mna maten i ugnen under en léngre tid, eftersom de dé kan bli torra.

Matlagning i varmluftsugn | 2] (finns endast pa vissa modeller)

Med denna funktion fér du utmérkta pizzor, lasagne, graténger och kéttrétter (forutom smafégel), ugnstekt
potatis, pajer, tartor och bréd. Ga tillvéga pa féljande sétt:

e Sétt in gallret (G) eller langpannan (H) i det Iéige som anges i tabellen.

*  Sitt funktionsvéljaren (D) i lage .

e Stdll in 8nskad temperatur genom att vrida pé termostatvredet (A).

¢ Vrid Timern (B) medsols.

e Féruppvdrm ugnen i 5 minuter och sétt sedan in den mat som ska lagas.

* Nar maten é&r klar ska man fr hand vrida tillbaka Timern (B) till lage "0".
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gallrets/

Program Termostatvred Tid langpannans Kommentarer och fips
lage

Quiche 700 g 200°C  |30-35 min. 3 Anvénd langpannan.

Kyckling 1 kg 200°C  |60-70 min. 3 Anvénd langpannan och véind efter
cirka 38 min.

Skinkstek 900 g 200°C  |50-60 min. 3 Anvénd léngpannan och vénd efter
cirka 30 min.

Kattarslimpa 650 g 200°C  |35-40 min. 3 Anvéind langpannan och véind effer
cirka 20 min.

Ugnsstekt potatis 500 g 200°C  |40-50 min. 2 Anvénd langpannan och rér om 2 génger.

Syltpaj 700 g 180°C |35-40 min. 3 Anvénd en pajform.

Strudel 1 kg 200°C  |35-40 min. 2 Anvénd l&ngpannan.

Kaka 800 g 180°C  |25-30 min. 3 Anvéind en kakform.

Smékakor (av mérdeg) 100 g | 180°C |15-20 min. 2 Anvéind langpannan.

Brod 500 g 200°C  |20-25 min. 3 Anvéind l&ngpannan smord med olja.

Matlagning i traditionell ugn (CJ
Denna funktion &r idealisk for alla fiskrétter, fyllda grénsaker, bakverk gjorda av éggvitor vispade till hért
skum och bakverk som kréver mycket lénga gréddningstider (6ver 60 min.). Ga tillvéiga pé fsljande séitt:
e Séttin gallret (G) eller langpannan (H) i det léige som anges i tabellen.

*  Satt funktionsvéljaren (D) i lage [Z] .
e Stéll in 8nskad temperatur genom att vrida pé termostatvredet (A).

*  Vrid Timern (B) medsols.

® Fdruppvérm ugnen i 5 minuter och séitt sedan in den mat som ska lagas.
* Nar maten &r klar ska man fr hand vrida fillbaka Timern (B) fill lége "0".

gallrets/
Program Termostatvred Tid léngpannans Kommentarer och fips
lige
Makaronigraténg 1 kg 200°C  |25-30 min. 2 Anvéind en form.
Lasagne 1 kg 200°C  |25-30 min. 2 Anvéind en form.
Pizza 500 g 200°C  |30-35 min. 3 Anvéind langpannan.
Oring 500 g 180°C  |30-35 min. 3 Anvéind langpannan och véind efter 16 min.
Fy”d blackfisk 450 g 180°C [25-30 min. 3 Anvénd en form och vand efter halva
fillagningstiden.
Gratinerade tomater 550 g 180°C |35-40 min. 2 Anvénd langpannan smord med olja
och véind den effer 20 min.
Zucchini med tonfisk 750 g 180°C  |35-40 min. 2 Anvéind léngpannan med olja, tomat och
vatten i. Véind léngpannan efter 20 min.
Russinkaka 1 kg 180°C  |65-75 min. 3 Anvéind en form och véind pé den efter

halva tiden.
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Rostning C]

e Gallrets (G) storlek tillater rostning av sex brodskivor samtidigt, men det bésta resultatet erhélls genom
att rosta fyra skivor &t gangen..

e Vid rostning ska brédskivorna placeras s& som visas nedan:

=HHHH ﬂ SISISISISN: @E—gg@E

|
i
I
i

| [ | | || M | | |

Rostning av en skiva  Rostning av tvé skivor Rostning av fyra skivor ~ Rostning av sex skivor

Vid flera rostningar efter varandra ska man minska den instéllda rostningstiden.

Instruktioner fér brodrostning

Anvéind alltid gallret vid automatisk rostning av bréd, brédbullar, muffins, pizza och frusna vafflor.

1. Sétt gallret p& den andra falsen.

2. Placera livsmedlet som ska rostas i mitten pa gallret. Stéing luckan.

3. Sétt termostatvredet (A) E] i lage och funktionsvéljaren (D) pa [j .

4. Timern (B) ska vridas medsols. | vanliga fall ska Timern (B) stéllas in p& 4-5 minuter fér att erhélla en
normal rostning. Bérja med att rosta endast négra skivor bréd fér att kontrollera tiden.

5. Vid rostning av brod &r bade det 6vre och det nedre véirmelementet i funktion s& att brédets bada sidor
rostas samtidigt. P& luckans insida kan det uppsta lite kondens, vilket &r alldeles normalt och som
kommer att férsvinna under rostningens férlopp.

6. En ljudsignal talar om att den instéllda tiden @r slut. Rostningen &r fullbordad och vérmeelementen

"ot

stings av automatiskt. Séitt termostatvredet (A) i lage “o”.

Obs:

Om man skulle féredra en |iusare rostning réicker det att man avbryter den automatiska cykeln genom att
vrida Timern (B) till “0” f5r att sténga av ugnen utan att den férstdrs pa nagot séitt.

Om man déremot féredrar en kraftigare rostning kan man starta om cykeln genom att vrida timern (B)
medsols tills dnskad rostningsgrad uppnétts.

Dérefter ska man stdnga av termostatvredet och brédrostningens instéllningsvred for hand pé det sétt
som beskrivits tidigare.

Genom att anvéinda ugnen regelbundet kommer man att léra sig de mest passande instéliningarna fér olika
typer av brod.

Tips for att uppnd gott resultat vid rostning:
Stora bitar bréd och fryst brod kréver léngre instéllningstid. Vid rostning av endast en skiva bréd krévs en
kortare instéllning én vad som behdvs for flera skivor.
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Gri

lining ™

Placera maten som ska grillas ovanpa gallret fér kalorifattig kost (P)
som lagts pé langpannan (H) och sétt in allt p& den férsta falsen.
Stéing luckan fills den klickar till (se figur 1).

Sétt funktionsvéljaren (D) i laige ['j .

Vrid Timern (B) medsols.

Nar maten &r klar ska man fér hand vrida tillbaka Timern (B)
till lage "0".

Maten ska véindas efter ungefér halva fillagningstiden.

Program Termostatvred Tid Kommentarer och fips
Flaskkotletter (2) @ 30 min. | Vénd efter 16 minuter.
Varmkorv (3) “ 20 min. | Vénd efter 11 minuter.
Farska hamburgare (2) u 25 min. | Vénd efter 13 minuter.
Korv (4) u 26 min. | Vénd effer 14 minuter.
Grillspett 500 g “ 26 min. | Vand efter 8, 15 och 21 minuter.

Anvédndning av roterande grillspett (finns endast pa vissa modeller)

Den hér funktionen &r idealisk for grillning pé spett av kyckling, 6vrigt figderfakstt och skink- och kalvstekar.
Man kan anvénda det roterande grillspettet for en vikt p& hdgst 2 kg.

fig.

Tra livsmedlet pa grillspettet (1) och fixera det med de avsedda gafflarna (fig. 2) (for att erhélla bésta
resultatet bdr man binda upp kéttet med hushéllssnoére).

Sétt in léngpannan (H) pa den tredje falsen och grillspettet (1) i det avsedda halet (fig. 3).

Steing luckan tills den klickar till (se figur 1).

Satt termostatvredet (A) i |ijgeE] .

Satt funktionsvéljaren (D) i lage .

Vrid Timern (B) medsols.

2
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Se nedanstéende tabell fér information om tillagningstiderna.

Program Vikt Tid
Kyckling 1-2Kg 120 min.
Skinkstek 0,8-1,7 Kg 90 min.

Vid stdrre vikter rekommenderas anvéndning av program fér varmluftsugn.

RENGORING OCH UNDERHALL

Rengdr ugnen ofta fér att undvika att det bildas rék och uppstér
dalig lukt under tillagningen. L&t inte fett ansamlas inuti ugnen.
Dra alltid ur stickproppen fére underhall och rengéring och lat
ugnen svalna.

Rengér luckan, innervéiggarna och ugnens nonstick belagda ytor
med en |8sning av vatten och reng&ringsmedel. Torka ordentligt.
Anvéind aldrig produkter som kan verka frétande pé aluminium
(rengdringsmedel i sprayflaskor) fér att rengdra ugnens invéndiga
aluminiumdelar och férstér inte nonstick beléggningen genom att
repa véiggarna med spetsiga eller vassa féremal.

Rengdr ugnen utvdndigt med en fuktad svamp. Undvik att
anvdnda produkter som kan skada lacken. Se till att det inte
trénger in vatten eller rengéringsmedel genom sk&rorna pé
ugnens ovansida.

Stick inte in gafflar, knivar eller andra vassa féremal i
dppningarna som finns ovanpd ugnen och pa dess sidor.

Doppa aldrig ned ugnen i vatten och spola den inte med vatten.
Du kan diska alla tillbehéren som vanligt, antingen fér hand eller
i diskmaskin.

Dra ut brickan och diska den fér hand. Skalj brickan
med varmt tvélvatten och gnid den vid behov fsrsiktigt
utan att repa den om matresterna &r svéra att
avlégsna.

Viktig information fér en korrekt bortskaffning av produkien i dverensstammelse med Europadirektiv 2002/96/EG.
Vid slutet av produktens livsléngd, fér den inte skaffas bort som tétortsavfall. Den kan dverlémnas till lokala
myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en aterférsdliare som ger denna service. Att skaffa bort en
hushéllsmaskin undviker majliga negativa konsekvenser fr miljén och hélsan som hérstammar frén en olém-
plig bortskaffning och till&ter en étervinning av materialen som den bestar av fér att spara betydande energi

och tillgéngar. Som péminnelse om att hushéllsmaskiner méste skaffas bort separat, har produkten markerats
med en soptunna med ett kryss.
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