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  ـ عــام1فـصـل 

  ـ لوحة التحكم1. 1
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  ـ وصف الفرن والاآسسوارات2. 1
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Hصينيه لجمع قطرات الشحم  
Iشبكه  

Lصينيه لعمل البيتسا  
Mسفود الشوي  
Nحاملات لسفود الشوي  
O صينيه لعمل اللازانيا  

 

Aليا مقاومه ع 
Bضوء داخل الفرن  
Cم شبك للمقاومه  
Dمكان تثبيت سفو د الشوي  
Eلوحة التحكم  
Fمقاومه س فلى  
G صينية جمع فتات الخبز مع م حيدات 

 الحراره
 
 
 

  1زلاقه 
 2زلاقه 
  3زلاقه 

 زلاقه لصينية جمع فتات الخبز فقط
 

ادراج لكي تضمن العمل الصحيح للجهاز وللحصول على طهي ممتاز ، عليك ب
 .دائما في مكانها الخاص اسفلا) G(صينية جمع فتات الخبز 

 
 )G(صينية جمع فتات الخبز 
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  ـ جدول تلخيصي3. 1
 

 برمجة الساعه ملاحظات ونصائح  
 )المؤقته(

/ وضع الشبكه  المزالق
 اآسسوارات

برمجة الحراره 
اشاره على / 

 الشاشه

 وظائف

  دقيقه15
 ) ثوان5(+

P1 
 

  دقيقه20
 ) ثوان5(+ 

P2 
 

 لبيتسا  استعمل دائما صينية ا  
)L (    اختر   . 3م درجه بالمزلاق

واحدا من برامج البيتسا   
بالضغط على زر وظائف البتسا   

 تكرارا حسب آمية العجينه      
  دقيقه25
 ) ثوان5(+ 

1 
 
2 
 
❸ 

 

P3 

مستوى (بيتسا 
 )واحد

ضع البيتسا فوق الشبكه وضع 
وق صينية البيتسا       والاخرى ف  2

 استعمل الطهي    3وضع 
المهوى، من الضروري تبدیل       
البيتسا في منتصف الطهي    

 ) 9انظر صفحه  (

  دقيقه30 ـ 20
 

1 
❷ 
❸ 

 
 درجه 190

 مئویه

 
 

لطهي بيتستان في 
 نفس الوقت

استعمل الطهي التقليدي مع      
 صينية جمع قطرات الشحم    

)H (  او   3 او  2في وضع 
كه في   باستعمال اناء فوق الشب 

ایضا صينية   .3 او 2وضع 
یمكن وضعها فوق      )O(اللازانيا 
 ) I(الشبكه 

هكذا یمكن طهي لازانيا، حلوى      
بالفاآهه، سمك، خضروات   
محشوه، انواع اخرى لا تحتاج       

 للتحمير او الرش   

  ساعات3حتى 

1 
❷ 
3 

 
1 
2 
❸ 

 
 
  

 او
 

 240 ـ 150
درجه مئویه 

انظر جددول (
 )12صفحه 

 

هویه    استعمل الطهي بالت   
وباستعمال صينية جمع قطرات     

  3 او  2في وضع  ) H(الشحم 
اوباستعمال اناء فوق الشبكه في      

ایضا صينية   .3 او 2وضع 
یمكن وضعها     ) O(اللازانيا 

 )I(فوق الشبكه 
بهذا یمكن طهي اللحوم والطيور        

استعمل ثيرموميتر        . بسرعة
للحوم لتفادي طهوا زائدا عن 

 العاده
 

  ساعات3حتى 

1 
❷ 
3 

 
1 
2 
❸ 

 

 230 ـ 150
 درجه مئویه

انظر جدول (
 )12صفحه 

 
 
 
 
 

 )مستوى واحد(

یمكن الطهي المتزامن على    
مستووین بادراج الاآسسوارات   

یمكن استعمال     . آما هو موضح 
او اناء اخر   )O(صينية اللازانيا  

مثالي    ) I(بوضعها فوق الشبكه    
لطهي اطعمه یمكن تقليبها او      

بطاطا  (خلطها اثناء الطهي   
فرن على مستوى وقطع     بال

 )دجاج على مستوى اخر  

  ساعات3حتى 
 

 
 
1 
❷ 
❸ 
 

  

 230 ـ 150
 درجه مئویه

 
 
 
 

 )مستويين(

 
 
 
 

Administrator
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 برمجة الساعه ملاحظات ونصائح
 )المؤقته(

/ وضع الشبكه  المزالق
 اآسسوارات

برمجة الحراره 
اشاره على / 

 الشاشه

 وظائف

انق،   خلال شوي الهامبورجر، النق   
السفود، شرائح اللحم، ضع الشبكه 

)I (   واناء جمع     1والطعام في وضع 
  2في وضع  ) H(الشحم 

(صينية اللازانيا   (ضع صينية فرن   
O ((  فوق الشبكه)I (  حتى ساعتان 2في وضع 

❶ 
❷ 
3 

 
 
 
1 
❷ 
3 

 

 غریل

 

هذا البرنامج للاحتفاظ بالطعام    
 ساخنا 

لا تترك الطعام اآثر من ساعه ولا        
 حتى ساعتان سخن الطعام البارد ت

 
 
1 
2 
❸ 

 

  فهرنهيت60

 

لاذابة ثلج الطعام المجمد ضعه فوق  
الشبكه وصينية جمع الشحوم       

. تحتاجها لجمع السوائل التي تقطر  
لا تزیل ثلج المشاوي آبيرة الحجم      

  3ولا تترك الطعام لاآثر من   
 ساعات 

 
  ساعات3حتى 

 

 
1 
❷ 
❸ 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

ه فوق صينية    ضع السفود حاملا
آما ظاهر في   ) H(جمع الشحوم 

ادرج هذه الصينيه في   . 16صفحه 
 المثالي للطيور، لحم ال   3وضع 

 .الالعجل ، الخ 
 

  ساعات3حتى 

1 
2 
❸ 

 

 

 

Administrator

Administrator

Administrator

Administrator
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  ـ تنـبـيــهــات4. 1
 

 .تغيره والمس بههذه الفرن ص نع لطهي الماآولات ، لا یجب استعماله لاهداف اخرى ولا یجب العبث به او  .1
 .لا تسمح للاطفال او للاشخاص العاجزین باستعمال الجهاز بدون مراقبة ولا تترك الاطفال یلعبون بالجهاز .2
 قبل الاستعمال تأآدوا من ان الجهاز ليس به اتلاف حصل خلال النقل  .3
 .ال سم وليس على مقربة من متناول ایدي الاطف85ضع الجهاز فوق سطح افقي یرتفع على الاقل  .4
لاستخدامه عليك لمس المقابض والمماسك : عندما یكون الجهاز یعمل ، تكون حرارة الباب والسطح الخارجي مرتفعة جدا .5

 . لا تترك اي شئ فوقه خلال تشغيله. البلاستيكيه
ورقيه مثل  قبل استعمال الجهاز لاول مره عليك التخلص من الغلاف الواقي للجهاز مثل الكرتون الواقي ، وابعاد المواد ال .6

 . آتيب الارشادات ، اآياس البلاستيك الخ
 :قبل ادخال الفيشه في مقبس التيار الكهربائي افحص وتاآد من .7

  ان جهد التيار في شبكة التغذیه بالتيار الكهربائي یطابق الجهد المشار  -
اليه على لوحة الخصائص التقنيه والملصقه على السطح الخلفي 

 للجهاز 
 امبير على الاقل وان تكون مزوده 10بائيه لها قدرة   ان الفيشه الكهر -

الصانع لا یعتبر مسؤولا عن اضرار من . بوصلة ارض ملائمه
 . المحتمل ان تنتج عن عدم احترام هذه القاعده المانعه للحوادث

 .عليك بغسل جميع الاآسسوارات قبل الاستعمال .8
 :عند فتح الباب عليك الانتباه لما یلي  .9

 على الاغراض الثقيله ولا تشد المقبض الى الاسفل    لا تضغط بقوه -
 .بقوه

  لا تضع على مسطح الباب وهو مفتوحا اوعية ثقيلة او اي اناء ساخن   -
 .تم اخراجه من الفرن

 .لا تنقل الجهاز خلال عمله  .10
 ، في حالة عطب ان سلك التغذیه بالتيار الكهربائي یجب ان لا یتم تغيره من عاملين ليسو آفؤ لان ذلك قد یكون خطيرا .11

 .السلك او في حالة تغييره یجب التوجه فقط الى مرآز الصيانهوالخدمات او من عاملين صرح لهم بذلك الصانع
 

 دقيقة على الاقل،     15قبل استخدام الجهاز لاول مره، عليك بتشغيله وهو خاليا ، والتيرموستات على اقصى درجاته لحوالي              
ديده وازالة الدخان المحتمل لوجود المواد الحافظه التي تم وضعها على المقاومات قبل       وذلك للتخلص من روائح الاجهزه الج   

 .اثناء هذه العمليه يجب تهوية المكان      .عملية النقل 
 
  الخصائص الفنيه5. 1

 انظر لوحة الخصائص      …………………………………………………جهد التشغيل
 ص      انظر لوحة الخصائ……………………………………………اقصى قوه ممتصه

 ) CENELEC HD 376لائحة(استهلاك الطاقه الكهربائيه 
 ساعه/  آيلووات 0، 22     ………………………………… درجه مئویه200للوصول الى 
 ساعه/  آيلووات 0، 78  ……………………… درجه مئویه لساعة آامله200للوصول الى 

 ساعه/  آيلووات 1        ..……………………………………………………اجمالي
المواد والاغراض التي .  ، والخاصه بالملائمه الكهرومغناطيسيهCEE/89/336مواصفات الاوروبيه هذا الجهاز مطابق لل

 25 الذي تم تطبيقه في 108 ومرسوم القانون رقم CEE 89 / 109تلامس الاطعمه مطابقه لما تمليه المواصفات الاوروبيه 
 .1992ینایر 



 

 

 
 ئف ـ استعمال مفاتيح التحكم وتهيئة الوظا2فــصـــل 

 
 

  برمجة الساعه1. 2
  
   خطوط  اربعة  الشاشه  على عندما یتم وصل الجهاز لاول مره بالتيار الكهربائي او بعد انقطاع تم في تيار التغذیه، تظهر •

 :لبرمجة الساعه عليك باتباع ما یلي ).  ـ ـ:ـ ـ(
 
 

) 13( اضغط على الزر ساعه  1 
الساعات والدقائق تضيئ بتقطع على (

 )الشاشه

 

 برمج الساعه المرغوبه بالضغط على  2 
الساعه ).18 ـ 12( "-" و"+"  الازرار

 .الم برمجه تظهر على الشاشه
 

 

في اي ) 13( اضغط على الزر ساعه  1 
. وقت اثناء الطهي وذلك لاظهار الوقت

 ).9الشاشه ت ظهر الساعه المبرمجه (
 

 

 
 
 .واتبع التعليمات التي اعطيت من قبل) 13(بالضغط على الزر ساعه   اذا اردت تغير الساعه بعد ان تمت البرمجه ، عليك  •
 3تظهر الساعه لمده ) (13(  من الممكن ایضا اظهار الساعه حتى بعد ان تم تشغيل وظيفة ما بالضغط على الزر ساعه  •

 ).ثوان
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  ـ الضوء الداخلي للفرن2. 2
 
 

  5بعد . مرة واحده یتم اشعال الضوء الداخلي للفرن) 7(الضغط على الزر برنامج ب  1
، وتظر  "stand by"دقائق تنطفئ اللمبه تلقائيا، والشاشه ترجع لوضع الانتظار 

 .الساعه اذا تمت برمجتها من قبل
 
  ـ الطهي في الفرن التقليدي والمهوى3. 2

 
  

حتى ) 7(اضغط على الزر برنامج  .1
 .ة الاشاره المرغوبهتضيئ لمب

الشاشه تظهر الحراره المبرمجه 
 . درجه مئویه180مسبقا 

 

  
ان آان ضروریا یمكن تغير الحراره  2

) 12(  / +-بالضغط على الازرار 
: الحرارات المتوفره هي) 18(

 ـ 190 ـ 180 ـ 170 ـ 16 ـ 150
 درجه 230 ـ 220 ـ 210 ـ 200

 240 حتى ***وبوظيفة (مئویه 
الشاشه تظهر الحراره ). هدرجه مئوی
 .المختاره

 

 

  
   المؤقته  على الزر ومن ثم اضغط 3

 .1:00والشاشه تظهر ). 9(
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  3الحد الاقصى (برمج الوقت  4 
 -" بالضغط على الازرار ) ساعات

اضغط ). 18" + " (و ) 12" (
لتمریر الوقت عليه لاآثر من ثانيتين 

آل .بسرعه الى الامام او الى الخلف
مره تضغط فيها تزید او تخفض 

 .الوقت دقيقه
 

 

  START) 17(اضغط على الزر  5 
وعندها ینخفض الوقت الذي تم 

والفرن یبدا . اختياره دقيقه واحده
في نهایة الوقت . العد التنازلي

 صفارات 4المبرمج یتم اطلاق 
 ئوالشاشه ترجع لوضع المتهي

stand by ) وتظهر الساعه ان
 ).تمت برمجتها من قبل

 

 

 
 
من الوقت ) ساعه واحده (1:00، تظهر الشاشه العد التنازلي ساعة  ) 4 و 3بتخطي النقاط ( ان لم تتم برمجة وقت الطهي  •

 .المبرمج مسبقا
قبل ادخال الطعام في  )  مرات3عاد  صفرات ت3سلسة ( یجب ان یتم التسخين المسبق للفرن دائما ، انتظر الاشاره الصوتيه  •

 .الفرن
 . ثوان بعد البرمجه الاخيره3العد التنازلي یبدا تلقائيا . 4 و 3 لتغير الوقت المبرمج یكفي اعادة النقاط  •
  3لتغير الحراره المبرمجه اضغط من جدید خلال ). 10(یكفي الضغط على الزر حراره ) اثناء الطهي( لاظهار الحراره  •

 .حتى یتم اظهار البرمجه المرغوبه) 18 او 12(ن الزران ثوان واحد م
 .stand by دقائق من البرمجه السابقه ، ترجع الشاشه الى حالة التهيئ 3 خلال start) 17( ان لم یتم الضغط على الزر  •
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 الطهي في فرن م هو ى  
، )هذا خلاف الطيور الصغيره(للحصول على الكعك المالح ، اطباق مختلفه من اللحوم ممتازه طریقة الطهي هذه مثاليه 

 .علاوة على انها مناسبه للطهي المتزامن على مستویين حتى لو آانا من انواع مختلفة. البطاطس بالفرن والكعك عامة
 

/ وضع الشبكه  ملاحظات ونصائح  
 صينية الشحم  

زر  
 المؤقته 

 الوصفه ميه الك زر الحراره 

 آعك مالح غم600 درجه مئویه180  دقيقه35 3 استعمل صينية الحلوى
ضعه راسا في شينية جمع 

 )N(الشحم 
 قطع دجاج   غم1000  درجه مئویه200  دقيقه60 3

 دجاجه آامله غم1500  درجه مئویه200  دقيقه90 3 اثقبه بشوآة لاخراج الدهن 
اترك بعض الهن حوله ختى 

 لا یجف
 خنزیر محمر غم1500  درجه مئویه200  دقيقه90 3

ضعه راسا في صينية جمع 
 )N(الشحم 

 آفتا  غم100  درجه مئویه200  دقيقه60 3

یجب تقليبها مرتان او ثلاثه 
 خلال الطهي

 بطاطس بالفرن غم1000  درجه مئویه200  دقيقه45 2

 مارغيریتاآعكة   غم700  درجه مئویه180  دقيقه35 3 استعمل قالب بمفصل
 بلوم آاك  غم900  درجه مئویه160  دقيقه90 3 استعمل قالبا مستطيلا 

ضعه راسا في صينية جمع 
 )N(الشحم 

 بسكویت  غم400  درجه مئویه280  دقيقه20 2

ممكن استعمال قالب مستدیر 
او راسا في )O(فوق الشبكه 

 )N(صينية جمع الشحم 

  مقرقشآعك غم1000  درجه مئویه180  دقيقه35 2

 فطيره بثقب  غم700  درجه مئویه180  دقيقه40 3 استعمل قالبا مع مفصله
 
 . دقائق على الوقت اللازم للطهي للتسخين المسبق للفرن    5عليك باضافة   
 



 

 

  ـ استعمال مفاتيح التحكم وتهيئة الوظائف2فــصـــل 
 
 

 الطهي في الفرن التقليدي  
ن اول مرشوش ، طيور صغيره ، جميع انواع الاسمك ، الخضروات المحشيه ویتم   هذه الطریقه مثاليه لطهي لازانيا ، صح

 رشها وبعض انواع الحلوى 
 
 
 

/ وضع الشبكه  ملاحظات ونصائح  
 صينية الشحم  

 

زر  
 المؤقته 

 الوصفه الكميه  زر الحراره 

او ) ان وجد(ضع صينية اللازانيا 
 مباشرة) O(اي اناء فوق الشبكه 

 لازانيا غم1550 مئویه درجه 200  دقيقه40 3

او ) ان وجد(ضع صينية اللازانيا 
 مباشرة) O(اي اناء فوق الشبكه 

 آانيلوني غم2300  درجه مئویه200  دقيقه40 3

ممكن طهيه مباشرة فوق صينية 
 )N(جمع الشحم 

سمك اوراتا  غم1000  درجه مئویه190  دقيقه60 3
 في الفرن

N(فوق صينية جمع الشحم 
 رق الومينيومملفوفه بو)

 آعكه ملفوفه  غم800  درجه مئویه200  دقيقه60 3

  ممكن طهيه مباشرة فوق الشبكه
)O( 

باذنجان  غم1700  درجه مئویه200  دقيقه35 2
 بالجبن

    الشحم   جمع    صينية   فوق
)N( واضف زیت، طماطم، وماء 

 آوسا بالتونه غم1000  درجه مئویه200  دقيقه50 2

بطاطس  غم1500  درجه مئویه200   دقيقهO ( 2 50(ة فوق الشبكه ضعها مباشر
مرشوشه 
 ومحمره

 آعك بالتفاح غم1000  درجه مئویه190  دقيقهO( 3 90(ضع الوعاء فوق الشبكه 
 موفين  غم600  درجه مئویه200  دقيقهO ( 2 20(ضع الوعاء فوق الشبكه 

 
 . للتسخين المسبق للفرن  دقائق على الوقت اللازم للطهي   5 عليك باضافة  



 

 

  ـ استعمال مفاتيح التحكم وتهيئة الوظائف2فــصـــل 
 

  ـ الطهي بالغريل4. 2
  

عليك باختيارالطهي بالغریل بالضغط   1
حتى تشتعل ) 7(على الزر برنامج 

الشاشه ت ظهر ) *** 4(لمبة الاشاره 
Grill. 

 
 
 
 

 

  
الشاشه ). 9(اضغط على زر المؤقته  2

 .1:00ت ظهر 
 
 
 
 
 

 

  
) الحد الاقصى ساعتان(برمج الوقت  3

   "-"   الازرار  على  بالضغط وذلك
اضغط على ). 18"+" (و ) 12(

الزر لاآثر من ثانيتين لتمریر الوقت 
آل . بسرعه الى الامام والى الخلف

مرة تضغط فيها تزید او تخفض 
 .الوقت دقيقه

 

  
  START) 17(اضغط على الزر  4

لذي تم  وعندها ینخفض الوقت ا
والفرن یبدا العد . اختياره دقيقه واحده

في نهایة الوقت المبرمج یتم . التنازلي
 صفارات والشاشه ترجع 4اطلاق 

وتظهر (  stand byلوضع المتهيئ
 ).الساعه ان تمت برمجتها من قبل

 

 
 
من الوقت  ) ساعه واحده (1:00ة العد التنازلي ساع ، تظهر الشاشه ) 3 و 2بتخطي النقاط (ان لم تتم برمجة وقت الطهي  •

 .المبرمج مسبقا
 . ثوان بعد البرمجه الاخيره3العد التنازلي یبدا تلقائيا . 3 و 2  لتغير الوقت المبرمج یكفي اعادة النقاط  •
 .stand by دقائق من البرمجه السابقه ، ترجع الشاشه الى حالة التهيئ 3 خلال start) 17(  ان لم یتم الضغط على الزر  •

 



 

 

  ـ استعمال مفاتيح التحكم وتهيئة الوظائف2فــصـــل 
 
 
 

، یجب التذآر 2واترك الباب شبه مغلقا آما هو موضح في الشكل ) 1شكل (ضع الطعام الذي ی راد شویه مباشرة فوق الشبكه 
 .بتقليب الطعام في منتصف عملية الطهي

انظر شكل   (  سم بالقرب من الباب      2ارآا حيزا فارغا يقارب     ، ت)I(للحصول على نتائج ممتازه ضع الطعام فوق الشبكه         . مهم
1.( 
 
 
 
 
 
 
 

  3شكل         2شكل        1شكل 
 

، اذا تم تحضير الطعام في 1 لتحمير الطعام المرشوش بالخبز المبروش والجبنه ، ضع صينية جمع الشحم مباشرة في وضع 
 ).3وضح في شكل آما هو م (2وعاء فانه عليك بوضعه فوق الشبكه في موضع 

 . الاطباق الزجتجيه یجب عدم تعریضها لحراره الغریل مباشرة: ملاحظه
 
 
 

 الجدول اسفله يعطيك بعض النصائح المفيده لتحضير طعام مشوي ممتاز        
 الوصفه الكميه  زر البرمجه   زر المؤقته  ملاحظات ونصائح  

   دقيقه20  دقيقه تقریبا12قلب بعد 
 

 )4(ضلوع خنزیر   غم600

 15قلب بعد . ثقبها بشوآه لاحراج الهنا
 دقيقه تقریبا

 )12(لحم مقدد   غم1200   دقيقه25

   دقيقه20  دقيقه تقریبا12قلب بعد 
 

 )6(هامبورجر   غم700

   دقائق10  دقائق تقریبا4 ـ 3قلب بعد 
 

 )6(وورستيل   غم500

   دقيقه25  دقيقه تقریبا15قلب بعد 
 

 )4(لحم بالسيخ   غم650

   دقيقه5،3 ب في منتصف التحميصقل
 

 خبز محمص  قطع9

ضع الوعاء فوق الشبكه في المدرجه في 
 ) 2(وضع 

 نيوآي من روما  غم1500   دقيقه5،1

. عليك بشویه حتى یتفسخ عند اصابته بالشوآه. بما ان السمك ليس مليئا بالدهن، من الممكن شویه مباشرة في صينية جمع الشحم
 .السمك النحيفليس ضروریا تقليب 

 
 

  2لتحميص الخبز عليك بتوضيب القطع آما هو موضح في الشكل جانبا، تارآا حوالي               
 .سم من حافة الشبكه فارغا 

 
 

 



 

 

 
  ـ استعمال مفاتيح التحكم وتهيئة الوظائف2فــصـــل 

 
 

  ـ الطهي بسيخ المشواه الدواره5. 2
  

عليك باختيارالطهي بالسخ الدو ار  1
حتى ) 7(رنامج بالضغط على الزر ب

) *** 1 4(تشتعل لمبة الاشاره 
 .rotالشاشه ت ظهر 

 
 
 

 

  
الشاشه ). 9(اضغط على زر المؤقته  2

 .1:00ت ظهر 
 
 
 
 
 

 

  
 3الحد الاقصى (برمج الوقت  3

وذلك بالضغط على الازرار ) ساعات
اضغط على ). 18"+" (و ) 12" (-"

الزر لاآثر من ثانيتين لتمریر الوقت 
آل . مام والى الخلفبسرعه الى الا

مرة تضغط فيها تزید او تخفض 
 .الوقت دقيقه

 

  
  START) 17(اضغط على الزر  4

وعندها ینخفض الوقت الذي تم  
والفرن یبدا العد . اختياره دقيقه واحده

في نهایة الوقت المبرمج یتم . التنازلي
 صفارات والشاشه ترجع 4اطلاق 

وتظهر (  stand byلوضع المتهيئ
 ).ه ان تمت برمجتها من قبلالساع

 

 
 
ساعه  (1:00العد التنازلي ساعة  ، تظهر الشاشه) 3 و 2بتخطي النقاط (ان لم تتم برمجة وقت الطهي بالسيخ الدو ار  •

 .من الوقت المبرمج مسبقا) واحده
 

 .مجه الاخيره ثوان بعد البر3العد التنازلي یبدا تلقائيا . 3 و 2 لتغير الوقت المبرمج یكفي اعادة النقاط  •
 

 .stand by دقائق من البرمجه السابقه ، ترجع الشاشه الى حالة التهيئ 3 خلال start) 17( ان لم یتم الضغط على الزر  •
 
 



 

 

  ـ استعمال مفاتيح التحكم وتهيئة الوظائف2فــصـــل 
 

 .ره مختلفههذه الطریقه مثاليه لطهي اللحوم بواسطة السيخ مثل الدجاج ، الطيور عامة ، لحوم محم
 .لوزن اآبر ننصح بالطهي في الفرن المهوى.  آغم5،3ان طریقه الطهي هذه ی شار بها للاطعمه التي تزن حتى 

 :آيفية العمل 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 6شكل 
 

في فتحات خاصه في صينية ) Q(ادرج حوامل تثبيت السيخ 
 جمع الشحم

 
 
 
 
 
 
 
 

 5شكل 
 

ته واعمل على تثبي) P(ادخل الطعام في سيخ الشوي 
اربط اللحمه جيدا بخيط للحصول (بالشوآتين المخصصتين 

 ).على نتائج ممتازه
 
 
 
 
 
 
 

  8شكل 
 

، )3(ادرج صينية جمع الشحم وفوقها الطعام في المزلقه السفلى
 .لجهة اليسار) Q(عليك بامالة حوامل التثبيت 

 . موجها الى الامام1تاآد من ان راس السيخ 

 
 
 
 
 
 
 

 7شكل
 

 .وامل التثبيتضع السيخ فوق ح

 
 
 
 
 
 
 

 10شكل 
 

 . اغلق الباب آما هو موضح في الشكل
 

 
 
 
 
 
 
 

  9شكل 
 
 به   الثقب الخاص  الصينيه ادفع السيخ ليدخل في  ادراج بعد

)D( وعليك بامالة حوامل التثبيت ،)Q (باتجاه اليمين . 
 
 
 
 
  
 
 



 

 

  ـ استعمال مفاتيح التحكم وتهيئة الوظائف2فــصـــل 
 
  طريقة الاحتفاظ بالاغذيه ساخنه ـ6. 2

  
عليك باختيارطریقة الاحتفاظ بالاغذیه  1

) 7( برنامج بالضغط على الزر ساخنه
) *** 51(حتى تشتعل لمبة الاشاره 

 .C°60الشاشه ت ظهر 
 
 
 

 

  
الشاشه ). 9(اضغط على زر المؤقته  2

 .1:00ت ظهر 
 
 
 
 
 

 

  
 3الحد الاقصى (برمج الوقت  3

غط على الازرار وذلك بالض) ساعات
اضغط على ). 18"+" (و ) 12" (-"

الزر لاآثر من ثانيتين لتمریر الوقت 
آل . بسرعه الى الامام والى الخلف

مرة تضغط فيها تزید او تخفض 
 . الوقت دقيقه

 

  
  START) 17(اضغط على الزر  4

وعندها ینخفض الوقت الذي تم  
والفرن یبدا العد . دقيقه واحده اختياره
 في نهایة الوقت المبرمج یتم .التنازلي
 صفارات والشاشه ترجع 4اطلاق 

وتظهر (  stand byلوضع المتهيئ
 ).الساعه ان تمت برمجتها من قبل

 

 
 ).6انظر لصفحه (لهذه الطریقه عليك باستعمال الوضع السفلي  •
من الوقت ) ساعه واحده (1:00ساعة العد التنازلي   ، تظهر الشاشه) 3 و 2بتخطي النقاط ( ان لم تتم برمجة وقت الطهي  •

 .المبرمج مسبقا
  . ثوان بعد البرمجه الاخيره3العد التنازلي یبدا تلقائيا . 3 و 2 لتغير الوقت المبرمج یكفي اعادة النقاط  •
 .stand by دقائق من البرمجه السابقه ، ترجع الشاشه الى حالة التهيئ 3 خلال start) 17( ان لم یتم الضغط على الزر  •
 

 .هذه الطریقه تضمن المحافظه على الاغذیه التي تم طهيها ساخنه لمدد قصيرة متجنبين بذلك طهيا اطثر من اللازم
 .ننصح بعدم الاحتفاظ بالاغذیه ساخنه لفترات طویلة وان لا تستعملوا هذا الطریقه لتسخين الطعام البارد او المجمد

 المحافظه على الاغذيه ساخنه  
 ، آما  3في المزلقه رقم ) آم الممكن استعمال صينية اللازانيا ان وجدت(لشحم او الشبكه وفوقها الطنجره ادخل صينية جمع ا

ننصح بعدم ترك الطعام طویلا .هذه الطریقه تسمح لنا بابقاء الاغذیه ساخنه حتى تقدیمها. 6هو موضح في الشكل في الصفحه 
 ).  عليك بتغطية الطنجره بورقة الومينيوم او بورقة مطبحلهذا الهدف(في الفرن لانه من الممكن ان یجف آثيرا 



 

 

  ـ استعمال مفاتيح التحكم وتهيئة الوظائف2فــصـــل 
 

 
  ـ عملية ازالة التثليج7. 2

  
عليك باختيارعملية ازالة التثليج  1

حتى ) 7(بالضغط على الزر برنامج 
) *** 61(تشتعل لمبة الاشاره 

 .dEFالشاشه ت ظهر 
 
 
 

 

  
الشاشه ). 9(ط على زر المؤقته اضغ 2

 .1:00ت ظهر 
 
 
 
 
 

 

  
 3الحد الاقصى (برمج الوقت  3

وذلك بالضغط على الازرار ) ساعات
اضغط على ). 18"+" (و ) 12" (-"

الزر لاآثر من ثانيتين لتمریر الوقت 
آل . بسرعه الى الامام والى الخلف

مرة تضغط فيها تزید او تخفض 
 .الوقت دقيقه

 

  
  START) 17( الزر اضغط على 4

وعندها ینخفض الوقت الذي تم  
والفرن یبدا .  دقيقه واحده.اختياره

في نهایة الوقت . العد التنازلي
 صفارات 4المبرمج یتم اطلاق 

 والشاشه ترجع لوضع المتهيئ
stand by ) وتظهر الساعه ان تمت

 ).برمجتها من قبل

 

 
من  ) ساعه واحده (1:00، تظهر الشاشه العد التنازلي ساعة ) 3 و 2لنقاط بتخطي ا( ان لم تتم برمجة وقت ازالة الثلج  •

 الوقت المبرمج مسبقا 
  . ثوان بعد البرمجه الاخيره3العد التنازلي یبدا تلقائيا . 3 و 2 لتغير الوقت المبرمج یكفي اعادة النقاط  •
 . stand byقه ، ترجع الشاشه الى حالة التهيئ  دقائق من البرمجه الساب3 خلال start) 17( ان لم یتم الضغط على الزر  •
 

 وذلك لجمع 3في وضع ) H(ادرج صينية جمع الشحم . 2مباشرة في وضع ) I(ضع الطعام الذي ی راد ازالة ثلجه فوق الشبكه 
ك، فاآهه، او قطع اللحم الغير مطهيه ، الدجاج والسمك، شوربات، آع).6انظر صفحه (الماء النازل من الطعام اثناء ازالة ثلجه 

 .مجمدات اخرى تتم ازالة ثلجها بسرعة بهذه الطریقه وليس بترآها فوق الطاوله او في البراد
الطعام الذي تمت ازالة ثلجه . عليك باذابة قطع صغيرة مثلجه خلال ساعة او اقل، وتجنب ان تصل حرارة الطعام حرارة البيئه

 .ات الكبيرة من الطعام یجب ان یتم ازالة ثلجها في البرادالكمي. ان ترك لمدة طویلة في البيئه سيصبح ضارا
 

 ازالة الثلج 
الطعام الذي یراد ازالة ثلجه یجب . 6 آما هو موضحا في الصفحه  3 وصينية جمع الشحم في وضع 2ضع الشبكه في وضع 

لة ثلجها من الممكن ان تقع بين مثل اللحمه المطحونه عند ازا(ان هذا لم یكن ممكنا لاسباب عملية . وضعه مباشرة فوق الشبكه
في هذه الحاله ليس من الضروري استعمال صينية جمع (، ضع الطعام صحن تقدیم ومن ثم ضعه فوق الشبكه )فتحات الشبكه

 ).الشحم
 



 

 

  ـ استعمال مفاتيح التحكم وتهيئة الوظائف2فــصـــل 
 
  ـ طريقة طهي البيتسا 8. 2

البرنامج ي شار اليه سواء للبيتسا الطازجه او        . لتكون له وظيفة خاصه للبيتسا      "دي لونجي "هذه الفرن تمت برمجته من     
 ". دي لونجي "لطهي البيتسا من الممكن استعمال الصينيه الخاصه للبيتسا      . المجمده

 باستعمال برنامج البيتسا انه ليس ضروریا التسخين). 6انظر صفحه (ضع البيتسا دائما في الوضع السفلي  : ملاحظه مهمه  
 .المسبق للفرن

  
واختر ) 7(اضغط على الزر بيتسا  1

انظر الى الجدول (البرنامج المرغوب 
 , P1الشاشه ت ظهر الخبر ) التالي

P2 , P3. 
 
 

 

  
  START) 17(اضغط على الزر  2

وعندها ینخفض الوقت الذي تم  
والفرن یبدا .  دقيقه واحده.اختياره

في نهایة الوقت . العد التنازلي
 صفارات 4 اطلاق المبرمج یتم

 والشاشه ترجع لوضع المتهيئ
stand by ) وتظهر الساعه ان تمت

 ).برمجتها من قبل

 

  
بينما البيتسه في الفرن واعتبرتم انه  3

ضروریا تطویل مدة الطهي ، عليك 
، ومن ) 9(بالضغط على زر المؤقته 

 دقائق 5(ثم اضيفوا الوقت المرغوب 
على بالضغط عدة مرات ) على الاآثر

 ).18"+" (زر 

 

 
 . stand by دقائق من البرمجه السابقه ، ترجع الشاشه الى حالة التهيئ 3 خلال start) 17( ان لم یتم الضغط على الزر  •
 ).11( الحذف /  الایقافSTOP/CANCEL الزر على بالضغط وذلك انت+ك لحظة اي في الطهي عملية ایقاف الممكن  من •

 ساملاحظات ونصائح لطهي البيت   
 .یضبط تلقائيا وقت الطهي/ المبرمج یخفض ) عند طهي اآثر من بيتسه الواحده تلو الاخرى( ان آان الفرن ساخنا  •
 .3، ومن ثم ادرجها في وضع ) L( ضع البيتسا دائما في صينية البيتساالخاصه  •
 ).L(اخرج البيتسا من العلبه وضعها مباشرة على صينية البيتسا الخاصه  :البيتسا المجمده   •

) L( ابسط البيتسا في صينية البيتسا الخصه بعد ان تم وضع الزیت فيها :بيتسا تم تحضيرها في اتلبيت من عجينو طازجه     
راجع .  دقائق قبل انتهاء الطهي5ننصح باضافة الموتساریلا او الجبنه الناعمه . او عليك بتغليف الصينيه بورق الفرن

 .الجدول التالي
 .ملائم راجع الجدول التالي لاختيار البرنامج ال •
 . النتيجه من الممكن ان تتغير ، اضبط البرمجه بموجب مذاقكم •

 اشارة الشاشه ملاحظات ونصائح
 P1 ) غم300 ـ 150(مثالي للبيتسا المجمده الصغيره 
 P2 ) غم600 ـ 350(مثالي للبيتسا المجمده المتةسطه 

 P3 .وللبيتسا المحضره في البيت)  غم600اآبر من (مثالي للبيتسا المجمده الكبيره 
 :طهي بيتستان في نفس الوقت  

لذلك فانه لطهي ..البرنامج الخاص للبيتسا ی شار به لطهي بيتسا واحده آل مره ، واتباع الارشادات المعروضه اعلاه: ملاحظه
 نتائج ممتازه بالتباع الارشادات مع آل هذا فانه یمكن الحصول على. بيتستان في نفس الوقت لا یمكن استعمال البرنامج الخاص

 :التاليه 
لا (استعمل الطهي المهوى . 2، والبيتسا الاخرى على الشبكه في وضع 3ضع االبيتسا في الصينيه الخاصه المدرجه في وضع 

الاخرى   دقيقه ومن ثم بدل البيتستان الواحده ب15 درجه مئویه لمدة 180وسخن مسبقا حتى ) تستعمل البرنامج الخاص للبيتسا
 . دقيقه اخرى15 ـ 10واآمل الطهي لمدة 
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 11شكل 
 
 
 
 
 
 

 12شكل 
 
 
 
 
 
 

 13شكل 
 
 
 
 
 

 14شكل 
 
 
 
 

 15شكل 

قبل القيام باية عملية تنظيف للفرن عليك بفصل الفيشه عن            
نعه اخذین هذا الجهاز تم تصميمه وص . مقبس التيار الكهربائي  
لتضمن تشغيلا امنا عليك بتجنب تجمع . بعين الاعتبار سلامتكم

 الشحم وبقایا الطعام داخل الجهاز 
المسطح الداخلي للفرن مغطا بدهان خاص لا یلتصق به الرذاذ 

لا تستخدم اسفنجه  . وبقایا الطعام ، وهذا یجعل تنظيفه مریحا 
 .خادشه لتنظيف الداخل

المكونات وتلامس الاجزاء من الممكن ان تنفصل بعض 
لنتظيف ..الكهربائيه مع خطر حدوث الصدمات الكهربائيه

. الباب الزجاجي استعمل منظف للزجاج او قطعة قماش مبلله
لتنظيف السطح الخارجي استعمل . جفف بقطعة قماش ناشفه

للبقع المقاومه یمكن . قطعة قماش مبلله بالماء والصابون
لا تستعمل  .  غير خادشاستعمال منظف سائل او سبراي

اسفنجه معدنيه خادشه لانها من الممكن ان تتلف آمالة 
 .لازالة المنظف استعمل قطعة قماش مبلله. السطوح

انظر الى (من داخل الفرن ) G(اخرج صينية جمع الفتات 
ان آانت الاوساخ صعبة الازاله . اغسلها بيدیك) 11الشكل

 ضروریا ادعك عليك بغسل الصينيه بماء وصابون وان آان
 .بعنایه بدون ان تخدشها

 المقاومه العليا   الممكن انزال لتسهيل تنظيف داخل الفرن من
)A ( بشد المشبك الذي یثبتها)C) ( 13 ـ 12شكل.( 

). 14شكل (بعد التنظيف ضع المقاومه وثبتها في مكانها : مهم
 .لا يجب استعمال الفرن والمقاومه مخفضه من موضعها    

 
 

 خلي للفرن    الضوء الدا
یكون مضاء ) B(عنما یشتغل الفرن، ضوءه الداخلي 

 :لتبدیل المصباح اتبع ما یلي.دائما
 .  افصل الجهاز عن مقبس التيار •
بلولبته بعكس اتجاه عقارب ) X(  ابعد زجاج الوقایه  •

). 15انظر شكل (باخر مماثل، ) Y(الساعه وبدل المصباح 
 .ثبت الزجاج من جدید بلولبته

 ). درجه مئویه1300(قط مصابيح للفرن استعمل ف
من الممكن استعمال الفرن حتى لو آان      : ملاحظه مهمه 

 . المصباح محروقا 
 

 
 
 
 


