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ÑÓ ÛÒÚ‡ÌÓ‚ÍË Ë ˝ÍÒÔÎÛ‡Ú‡ˆËË ÔË·Ó‡
‚ÌËÏ‡ÚÂÎ¸ÌÓ ËÁÛ˜ËÚÂ ‰‡ÌÌ˚Â ËÌÒÚÛÍˆËË.
íÓÎ¸ÍÓ Ú‡ÍËÏ Ó·‡ÁÓÏ ‚˚ Ó·ÂÒÔÂ˜ËÚÂ
Ì‡ËÎÛ˜¯ËÂ ÂÁÛÎ¸Ú‡Ú˚ Ë Ï‡ÍÒËÏ‡Î¸ÌÛ˛
·ÂÁÓÔ‡ÒÌÓÒÚ¸ ˝ÍÒÔÎÛ‡Ú‡ˆËË.

éèàëÄçàÖ èêàÅéêÄ
(см. рисунок на обложке)
А. Крышка
B. Смотровое окошко (не все модели).
С. Фильтр
D. Съемный бачок
Е. Кнопка для открытия крышки
F. Таймер
G. Кнопка таймера
Н. Дисплей таймера (не все модели).
I. Съемная панель управления
L. Ручка терморегулятора
M. Световой индикатор
I. Отсек хранения шнура электропитания
О. Указатель
Р. Защелка ручки.
Q. Ручка корзины.
R. Корзина
S. êÂ¯ÂÚÍ‡ ÙËÎ¸Ú‡
T. á‡ÏÓÍ Â¯ÂÚÍË ÙËÎ¸Ú‡

êÖäéåÖçÑÄñàà
• Перед использованием прибора

убедитесь, что напряжение сети
соответствует указанному на его табличке.

• Подключайте прибор только к розеткам с
допустимым током минимум 10 А и
надежным заземлением. (В случае
несоответствия типа вилки и розетки
попросите квалифицированного
специалиста заменить розетку на
подходящую).

• Не устанавливайте прибор рядом с
источником тепла.

• Если шнур питания поврежден, он должен
быть заменен производителем или его
сервисной технической службой, что
позволит избежать любого риска.

• Во время работы прибор нагревается.
НЕ ПОЛЬЗУЙТЕСЬ ПРИБОРОМ В МЕСТАХ,
ДОСТУПНЫХ ДЕТЯМ.

• Не перемещайте фритюрницу с горячим
маслом, так как можно сильно обжечься.

• Фритюрница должна включаться только
после наполнения маслом или жиром. 

• Если она нагревается пустой, приводится в
действие предохраняющее устройство
термозащиты, которое блокирует ее
работу. 

• В таком случае для того, чтобы прибор
начал работать, необходимо обратиться в
уполномоченный сервисный центр.
Если из фритюрницы вытекает масло,
обратитесь в сервисный центр или к

специалистам, уполномоченным
производителем прибора.

• До первого использования фритюрницы
тщательно промойте теплой водой и
моющим средством для тарелок бачок,
корзину и крышку (снимите фильтр). 

• По завершении операции тщательно все
высушите и слейте остатки воды, которая
соберется на дне бачка. 

• Это поможет избежать опасного выброса
горячего масла из прибора во время
работы.

• Не разрешайте пользоваться прибором
людям (в том числе и детям) с пониженным
уровнем восприятия и психофизических
возможностей или с недостаточным
опытом и знаниями, за исключением
случаев, когда за ними внимательно
следят, и они обучены человеком,
отвечающим за их безопасность. 

• Следите за детьми, убедитесь в том, что
прибор не служит им игрушкой.

• Перемещайте прибор, используя
специальные ручки I. (Не пользуйтесь
ручкой корзины при выполнении этой
операции). Убедитесь, что масло
достаточно остыло, подождите около двух
часов.

• Абсолютно нормально, что при первом
использовании доносится запах нового
прибора. Проветрите комнату.

• Не допускайте, чтобы шнур питания свисал
с края стола, на котором стоит
фритюрница, где до него могут дотянуться
дети или где он может быть зацеплен
пользователем.

• Будьте осторожны, так как при открытии
крышки может возникнуть пар и брызги. 

• Запрещается использование масла ручной
выработки или масел, имеющих высокую
кислотность.

• Прибор нельзя включать через внешний
таймер или через систему с отдельным
дистанционным управлением.

• Пользуйтесь исключительно съёмной
панелью управления, поставляемой с
F26237.

• Данный прибор соответствует директиве
2004/108/CE по электромагнитной
совместимости и норме ЕС -1935/2004 от
27/10/2004 по материалам,
контактирующим с пищевыми продуктами.

• Данный прибор предназначен только для
использования в домашнем хозяйстве.Его
использование не предусматривается в
помещениях: предназначенных для
приготовления пищи для персонала
магазинов, офисов идругих рабочих мест,
для агритуризма, отелей, мотелей и
других, предназначенных для приема
посетителей, сдаваемых в наем.
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àçëíêìäñàà èé ùäëèãìÄíÄñàà
èÂÊ‰Â ˜ÂÏ ‚ÒÚ‡‚ÎflÚ¸ ‚ËÎÍÛ ‚ ÓÁÂÚÍÛ
˝ÎÂÍÚÓÔËÚ‡ÌËfl Û·Â‰ËÚÂÒ¸, ˜ÚÓ ‚ ·‡˜ÍÂ ÂÒÚ¸
Ï‡ÒÎÓ.
á‡ÎÂÈÚÂ ‚ ·‡˜ÓÍ Ï‡ÒÎÓ, Ï‡ÍÒËÏ‡Î¸Ì˚È Ó·˙ÂÏ  -
2,3 ÎËÚ‡ (2 Í„ ÊË‡).
ÇçàåÄçàÖ: ìÓ‚ÂÌ¸ Ï‡ÒÎ‡ ‰ÓÎÊÂÌ Ì‡ıÓ‰ËÚ¸Òfl
ÏÂÊ‰Û ÓÚÏÂÚÍ‡ÏË Ï‡ÍÒËÏÛÏ‡ Ë ÏËÌËÏÛÏ‡.
çË ‚ ÍÓÂÏ ÒÎÛ˜‡Â ÌÂ ËÒÔÓÎ¸ÁÛÈÚÂ ÙËÚ˛ÌËˆÛ
ÔË ÛÓ‚ÌÂ Ï‡ÒÎ‡ ÌËÊÂ ÓÚÏÂÚÍË "min" - ˝ÚÓ
ÏÓÊÂÚ ‚˚Á‚‡Ú¸ ‚ÍÎ˛˜ÂÌËÂ ÛÒÚÓÈÒÚ‚‡
ÚÂÏË˜ÂÒÍÓÈ Á‡˘ËÚ˚, ‰Îfl Á‡ÏÂÌ˚ ÛÒÚÓÈÒÚ‚‡
ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÓ Ó·‡ÚËÚ¸Òfl ‚ ÛÔÓÎÌÓÏÓ˜ÂÌÌ˚È
ÔÓËÁ‚Ó‰ËÚÂÎÂÏ ÒÂ‚ËÒÌ˚È ˆÂÌÚ. 
ç‡ËÎÛ˜¯Â„Ó ÂÁÛÎ¸Ú‡Ú‡ ÏÓÊÌÓ ‰Ó·ËÚ¸Òfl,
ËÒÔÓÎ¸ÁÛfl ‡‡ıËÒÓ‚ÓÂ Ï‡ÒÎÓ. àÁ·Â„‡ÈÚÂ
ÔÂÂÏÂ¯Ë‚‡ÌËfl ‡ÁÎË˜Ì˚ı ÒÓÚÓ‚ Ï‡ÒÎ‡. 
ÖÒÎË ‚˚ ËÒÔÓÎ¸ÁÛÂÚÂ ·ËÍÂÚ˚ Ú‚Â‰Ó„Ó ÊË‡,
‡ÁÂÊ¸ÚÂ Ëı Ì‡ ÏÂÎÍËÂ ÍÛÒÓ˜ÍË Ú‡Í, ˜ÚÓ·˚
ÙËÚ˛ÌËˆ‡ ‚ ÔÂ‚˚Â ÏËÌÛÚ˚ ÌÂ Ì‡„Â‚‡Î‡Ò¸
ÔÛÒÚÓÈ. á‡‰‡ÌÌ‡fl ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡ ‰ÓÎÊÌ‡ ·˚Ú¸
150°ë ‰Ó ÔÓÎÌÓ”Ó ‡ÒÚ‡ÔÎË‚‡ÌËfl ÊË‡, ÚÓÎ¸ÍÓ
ÔÓÒÎÂ ˝ÚÓ”Ó ÛÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÂ ÚÂ·ÛÂÏÛ˛ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛÛ.

НАЧАЛО ГОТОВКИ
1. Положите в корзину пищевые продукты,

которые вы хотите приготовить, не
перегружая ее (максимум 1 кг сырого
картофеля).
Для более однородной жарки
рекомендуется расположить продукты,
прежде всего, по периметру корзины, в
меньшей степени загружая центральную
часть.

2. Установите ручку регулятора температуры
"L" на требуемое значение, рис. 1. После
достижения выбранной температуры
индикаторная лампа "М" погаснет.

3. Как только световой индикатор погаснет,
отведя защелку "Р" назад, сразу же
погрузите корзину в масло, медленно
опуская ручку. Затем закройте крышку.

• Выход значительного количества пара из
решетки фильтра сразу же после этой
операции – абсолютно нормальное
явление.

• В начале готовки, сразу же после
погружения продуктов в масло внутренняя
стенка смотрового окошка В (если оно
предусмотрено) покроется паром,
который постепенно исчезнет. 

• Появление капелек конденсата во время
работы рядом с ручкой корзины –
нормальное явление.

МОДЕЛИ С ЭЛЕКТРОННЫМ ТАЙМЕРОМ
1. Нажав кнопку "G", установите время

готовки; на дисплее появится заданное
количество минут.

2. Цифры сразу же начинают мигать, это

означает, что время готовки отсчитывается. 
Последняя минута показывается в
секундах. 

3. В случае ошибки можно переустановить
время, удерживая кнопку более чем 2
секунды.
Дисплей обнулится, затем повторите с
пункта 1.

4. Таймер сообщит о конце готовки двумя
звуковыми сигналами с интервалом
примерно в 20 секунд. Для того, чтобы
выключить акустический сигнал, нажмите
кнопку "G" на таймере.

ВНИМАНИЕ: таймер не выключает прибора.

ЗАМЕНА БАТАРЕЙКИ ТАЙМЕРА
Для того, чтобы заменить батарейку,
свяжитесь с ближайшей сервисной службой.

КОНЕЦ ГОТОВКИ
По истечению времени готовки поднимите
корзину и проверьте степень готовности
пищи и степень прожарки. В моделях,
оснащенных смотровым окошком, этот
контроль можно осуществить, наблюдая за
готовкой через окошко, не открывая крышки.
После того, как приготовление завершено,
выключите прибор, повернув ручку
терморегулятора "L" в положение "0" до
характерного щелчка выключателя.
Дайте лишнему маслу стечь, оставив корзину в
поднятом положении внутри фритюрницы
(рис. 2).

ФИЛЬТРАЦИЯ МАСЛА ИЛИ ЖИРА
Рекомендуем фильтровать масло после
каждой жарки, так как частицы пищевых
продуктов, прежде всего, если они обвалены в
муке или сухарях, оставаясь в жидкости,
начинают гореть и провоцировать более
быстрое изменение свойств масла или жира. 
Убедитесь, что масло достаточно остыло,
подождите около двух часов. При
использовании жира не охлаждайте его
слишком сильно, так как он затвердеет.
1. Откройте крышку фритюрницы, снимите

панель управления "I" как показано на рис.
3 и извлеките съемный бачок "D",
удерживая его за ручки, рис. 4, Снимите
крышку, как показано на рис. 5. 
Слейте масло из бачка рис. 6.

2. При помощи губки или впитывающей
бумаги снимите с бачка осадок.

3. Установите не место съемный бачок 'D',
совместив указатель, нанесенный на бачок
с указателем на корпусе фритюрницы.

4. Установите панель управления "I", вставив в
специальное гнездо.

5. Установите корзину в верхнее положение
и положите на ее дно фильтр рис. 7.
Фильтры можно приобрести либо у



продавца вашей фритюрницы, либо в
нашем центре технического
обслуживания.

6. Очень медленно залейте масло или жир во
фритюрницу, чтобы не пролить из
фильтра, рис. 7.

ВНИМАНИЕ: Отфильтрованное таким образом
масло может храниться непосредственно во
фритюрнице. Однако, если между
приготовлением пищи во фритюрнице может
пройти много времени, чтобы избежать
ухудшения свойств, рекомендуется хранить
масло в закрытом сосуде. Правильным
является раздельное хранение масла,
использовавшегося для жарки рыбы от масла
для других продуктов.

ЗАМЕНА ФИЛЬТРА ДЛЯ УСТРАНЕНИЯ
ЗАПАХА
Со временем фильтр для устранения запахов,
находящийся в крышке, теряет свою
эффективность. Для его замены извлеките
пластиковую крышку фильтра "S", нажав на
зацепление "T" в направлении стрелки 1,
затем поднимите в направлении стрелки 2
(рис. 8). Замените фильтры.

ОЧИСТКА
До выполнения любого ухода извлеките вилку
из розетки электропитания.
Ни в коем случае не погружайте фритюрницу
в воду и не ставьте ее под кран. Проникнув
внутрь, вода может вызвать поражение
электрическим током. 
Убедитесь, что масло достаточно остыло
(подождите около двух часов). Слейте масло
или жир, как описано выше в параграфе
"Фильтрация масла или жира".
Снимите крышку, как показано на рис. 5.
Не погружайте крышку в воду до того, как
вынут фильтр.
Для очистки бачка "D" выполните следующее:
• снимите панель управления "I" и таймер

"F", как показано на рис. 3, выньте съемный
бачок "D", удерживая за ручки (рис. 4),
затем промойте в посудомоечной машине
или вручную теплой водой и моющим

• Сполосните и тщательно все просушите.
Если бачок моется в посудомоечной
машине, установите его таким образом,
чтобы не повредить противопригарного
покрытия.
Примечание: после того, как снята панель
управления и таймер, все остальные части
фритюрницы могут быть промыты в
посудомоечной машине.

Ни в коем случае не сливайте масло из
фритюрницы, наклонив ее, рис. 9.
• Рекомендуется регулярно чистить корзину,

освобождая ее от всех образовавшихся
наложений.

СЪЕМНЫЙ ПРОТИВОПРИГАРНЫЙ
БАЧОК
Для очистки бачка не пользуйтесь ни
абразивными предметами, ни абразивными
моющими средствами, а только мягкой
тканью и нейтральными моющими
средствами.

ëéÇÖíõ Ñãü èêàÉéíéÇãÖçàü èàôà

ëêéä àëèéãúáéÇÄçàü åÄëãÄ àãà
ÜàêÄ
ìÓ‚ÂÌ¸ Ï‡ÒÎ‡ ËÎË ÊË‡ ÌË ‚ ÍÓÂÏ ÒÎÛ˜‡Â ÌÂ
‰ÓÎÊÂÌ ÓÔÛÒÍ‡Ú¸Òfl ÌËÊÂ ÏËÌËÏ‡Î¸ÌÓ„Ó. ÇÂÏfl
ÓÚ ‚ÂÏÂÌË  Â„Ó ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÓ Á‡ÏÂÌflÚ¸
ÔÓÎÌÓÒÚ¸˛. ëÓÍ ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËfl Ï‡ÒÎ‡ Á‡‚ËÒËÚ
ÓÚ ÚÓ„Ó, ˜ÚÓ ‚˚ Ê‡ËÚÂ. ç‡ÔËÏÂ, Ó·‚‡ÎflÌÌ˚Â ‚
ÏÛÍÂ ÔÓ‰ÛÍÚ˚ Á‡„flÁÌfl˛Ú Ï‡ÒÎÓ ·ÓÎ¸¯Â, ˜ÂÏ
Ó·˚˜Ì‡fl „ÓÚÓ‚Í‡. ä‡Í Ë ‚Ó ‚ÒÂı ÙËÚ˛ÌËˆ‡ı,
Ï‡ÒÎÓ, ÔÓÒÎÂ ÏÌÓ„ÓÍ‡ÚÌÓ„Ó Ì‡„Â‚‡, ÔÓÚËÚÒfl!
èÓ˝ÚÓÏÛ, ‰‡ÊÂ ÔË Ô‡‚ËÎ¸ÌÓÏ ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËË,
ÒÓ‚ÂÚÛÂÏ Ò ÓÔÂ‰ÂÎÂÌÌÓÈ ˜‡ÒÚÓÚÓÈ Á‡ÏÂÌflÚ¸ Â„Ó
ÔÓÎÌÓÒÚ¸˛. 

Ñãü èêÄÇàãúçéâ ÜÄêäà
• ÑÎfl ÒÓ·Î˛‰ÂÌËfl Í‡Ê‰Ó„Ó ÂˆÂÔÚ‡ ‚‡ÊÌÓ

ÔË‰ÂÊË‚‡Ú¸Òfl ÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÏÓÈ
ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ˚. èË ÒÎË¯ÍÓÏ ÌËÁÍÓÈ
ÚÂÏÔÂ‡ÚÛÂ ÔÓ‰ÛÍÚ˚ ‚ÔËÚ˚‚‡˛Ú Ï‡ÒÎÓ.
èË ÒÎË¯ÍÓÏ ‚˚ÒÓÍÓÈ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛÂ Ì‡
ÔÓ‚ÂıÌÓÒÚË Ò‡ÁÛ ÊÂ Ó·‡ÁÛÂÚÒfl ÍÓÍ‡, ‡
‚ÌÛÚË ÔÓ‰ÛÍÚ˚ ÓÒÚ‡˛ÚÒfl Ò˚˚ÏË. 

• ÖÒÎË Ê‡ËÚÒfl ÌÂ·ÓÎ¸¯ÓÂ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó ÔË˘Ë,
ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡ Ï‡ÒÎ‡ ‰ÓÎÊÌ‡ ·˚Ú¸ ÌËÊÂ, ˜ÂÏ
ÛÍ‡Á‡ÌÌ‡fl ‰Îfl ÚÓ”Ó, ˜ÚÓ·˚ ËÁ·ÂÊ‡Ú¸
ÒËÎ¸ÌÓ”Ó ÍËÔÂÌËfl Ï‡ÒÎ‡.

• èÓ‰ÛÍÚ˚ ‰Îfl Ê‡ÍË ‰ÓÎÊÌ˚ ÔÓ„ÛÊ‡Ú¸Òfl ‚
Ï‡ÒÎÓ, ÍÓ„‰‡ ÓÌÓ ËÏÂÂÚ ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÛ˛
ÚÂÏÔÂ‡ÚÛÛ, ÚÓ ÂÒÚ¸, ÍÓ„‰‡ ËÌ‰ËÍ‡ÚÓÌ‡fl
Î‡ÏÔ‡ ÔÓ„‡ÒÌÂÚ.

• çÂ ÔÂÂ„ÛÊ‡ÈÚÂ ÍÓÁËÌÛ. ùÚÓ ÔË‚Â‰ÂÚ Í
ÂÁÍÓÏÛ ÔÓÌËÊÂÌË˛ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ˚ Ï‡ÒÎ‡ Ë,
ÒÎÂ‰Ó‚‡ÚÂÎ¸ÌÓ, ÌÂÓ‰ÌÓÓ‰ÌÓÈ Ë ÔÎÓıÓÈ
Ê‡ÍÂ.

• ì·Â‰ËÚÂÒ¸, ˜ÚÓ ÔÓ‰ÛÍÚ˚ ‡ÁÂÁ‡Ì˚ ÚÓÌÍÓ Ë
‡‚ÌÓÏÂÌÓ, Ú‡Í Í‡Í ÒÎË¯ÍÓÏ ÍÛÔÌ˚Â ÍÛÒÍË,
ÌÂÒÏÓÚfl Ì‡ ıÓÓ¯ËÈ ‚Ë‰, ÔÎÓıÓ
ÔÓÊ‡Ë‚‡˛ÚÒfl ‚ÌÛÚË, ‡ Ó‰ËÌ‡ÍÓ‚˚Â ÍÛÒÍË
Ó‰ÌÓ‚ÂÏÂÌÌÓ ‰ÓÒÚË„‡˛Ú ÒÓÒÚÓflÌËfl
Ë‰Â‡Î¸ÌÓÈ „ÓÚÓ‚ÌÓÒÚË.

• ÑÎfl ÚÓ„Ó, ˜ÚÓ·˚ ËÁ·ÂÊ‡Ú¸ ·˚Á„, Ú˘‡ÚÂÎ¸ÌÓ
ÒÛ¯ËÚÂ ÔÓ‰ÛÍÚ˚ ‰Ó ÚÓ„Ó. Í‡Í ÔÓ„ÛÁËÚ¸ Ëı ‚
Ï‡ÒÎÓ ËÎË ÊË. ÇÎ‡ÊÌ˚Â ÔÓ‰ÛÍÚ˚, ÍÓÏÂ
˝ÚÓ„Ó, ÒÚ‡ÌÓ‚flÚÒfl Ïfl„ÍËÏË ÔÓÒÎÂ Ê‡ÍË (‚
ÓÒÓ·ÂÌÌÓÒÚË Í‡ÚÓÙÂÎ¸). êÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÚÒfl
Ó·‚‡ÎË‚‡Ú¸ ‚ ÏÛÍÂ ËÎË ÒÛı‡flı ÔÓ‰ÛÍÚ˚ Ò
·ÓÎ¸¯ËÏ ÒÓ‰ÂÊ‡ÌËÂÏ ‚Ó‰˚ (˚·‡, ÏflÒÓ,
ÁÂÎÂÌ¸), ÒÚ‡‡flÒ¸ ÒÌflÚ¸ ËÁÎË¯ÍË ÒÛı‡ÂÈ ËÎË
ÏÛÍË ‰Ó ÔÓ„ÛÊÂÌËfl ÔÓ‰ÛÍÚÓ‚ ‚ Ï‡ÒÎÓ.
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äÄêíéîÖãú îêà äÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó, ÂÍÓÏÂÌ‰Ó‚‡ÌÌÓÂ 500 190 7-9
‰Îfl Ê‡ÍË

åÄäëàåÄãúçéÖ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó 1000 190 16-18
(ÔÂ‰ÂÎ ·ÂÁÓÔ‡ÒÌÓÒÚË)

êõÅÄ Кальмары 500 160 9-10
Канестрелли 500 160 9-10
Хвосты омаров 600 160 7-10
Сардины 500-600 160 8-10
Каракатицы 500 160 8-10
Камбала 500-600 160 6-7

åüëé éÚ·Ë‚Ì‡fl ËÁ ÍÛËˆ˚ 250 170 5-6
éÚ·Ë‚Ì‡fl ËÁ ÍÛËˆ˚ 300 170 6-7
äÓÚÎÂÚ˚ 400 170 7-9

éÇéôà ÄÚË¯ÓÍË 250 150 10-12
ñ‚ÂÚÌ‡fl Í‡ÔÛÒÚ‡ 400 150 8-9
ÉË·˚ 400 150 9-10
ä‡·‡˜ÍË 300 150 11-12
ñÛÍÍËÌË 200 150 8-10

èÓ‰ÛÍÚ å‡ÍÒ.
ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó ‚ „ íÂÏÔÂ‡ÚÛ‡ °C ÇÂÏfl (ÏËÌÛÚ˚)

èÓÏÌËÚÂ, ˜ÚÓ ‚ÂÏfl Ë ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡ Ê‡ÍË ÛÍ‡Á‡Ì˚ ÔË·ÎËÁËÚÂÎ¸ÌÓ Ë ‰ÓÎÊÌ˚ ·˚Ú¸ ËÁÏÂÌÂÌ˚ ‚
Á‡‚ËÒËÏÓÒÚË ÓÚ ÔÂÒÓÌ‡Î¸ÌÓ„Ó ‚ÍÛÒ‡.

ÜÄêäÄ çÖ áÄåéêéÜÖççõï èêéÑìäíéÇ

ÜÄêäÄ áÄåéêéÜÖççõï èêéÑìäíéÇ
• á‡ÏÓÓÊÂÌÌ˚Â ÔÓ‰ÛÍÚ˚ ËÏÂ˛Ú Ó˜ÂÌ¸

ÌËÁÍÛ˛ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛÛ. ùÚÓ ‚˚Á˚‚‡ÂÚ Á‡ÏÂÚÌÓÂ
ÔÓÌËÊÂÌËÂ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ˚ Ï‡ÒÎ‡ ËÎË ÊË‡. ÑÎfl
Ó·ÂÒÔÂ˜ÂÌËfl ıÓÓ¯Ëı ÂÁÛÎ¸Ú‡ÚÓ‚,
ÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÏ ‚‡Ï ÌÂ ÔÂ‚˚¯‡Ú¸ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚‡
ÛÍ‡Á‡ÌÌ˚Â ‚ Ú‡·ÎËˆÂ, ÔË‚Â‰ÂÌÌÓÈ ÌËÊÂ. 

• á‡ÏÓÓÊÂÌÌ˚Â ÔÓ‰ÛÍÚ˚ Á‡˜‡ÒÚÛ˛ ÔÓÍ˚Ú˚
ÏÌÓ„Ó˜ËÒÎÂÌÌ˚ÏË ÍËÒÚ‡ÎÎ‡ÏË Î¸‰‡,
ÍÓÚÓ˚Â ‰Ó Ê‡ÍË ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÓ ÔÓÒÚ‡‡Ú¸Òfl
Û‰‡ÎËÚ¸, ‚ÒÚflıÌÛ‚ ÍÓÁËÌÓÈ. èÓ„ÛÊ‡ÈÚÂ
ÍÓÁËÌÛ ‚ Ï‡ÒÎÓ Ó˜ÂÌ¸ ÏÂ‰ÎÂÌÌÓ, ˜ÚÓ·˚
ËÁ·ÂÊ‡Ú¸ Â„Ó ‚˚ÔÎÂÒÍË‚‡ÌËfl

ÇÂÏfl Ê‡ÍË ÛÍ‡Á‡ÌÓ ÔË·ÎËÁËÚÂÎ¸ÌÓ Ë ‰ÓÎÊÌÓ ËÁÏÂÌflÚ¸Òfl ‚ Á‡‚ËÒËÏÓÒÚË ÓÚ Ì‡˜‡Î¸ÌÓÈ
ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ˚ ËÒÔÓÎ¸ÁÛÂÏ˚ı ÔÓ‰ÛÍÚÓ‚ Ë ÓÚ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ˚ ÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÏÓÈ ÔÓËÁ‚Ó‰ËÚÂÎÂÏ
Á‡ÏÓÓÊÂÌÌ˚ı ÔÓ‰ÛÍÚÓ‚.

äÄêíéîÖãú îêà äÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó, ÂÍÓÏÂÌ‰Ó‚‡ÌÌÓÂ 350 (*) 190 6-8
‰Îfl Ê‡ÍË

åÄäë. ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó 800 190 16-18
(ÔÂ‰ÂÎ ·ÂÁÓÔ‡ÒÌÓÒÚË)

ä‡ÚÓÙÂÎ¸Ì˚Â ÍËÍÂÚ˚ 500 190 9-11

êõÅÄ ê˚·Ì˚Â Ô‡ÎÓ˜ÍË ËÁ ÚÂÒÍË 300 190 4-6
äÂ‚ÂÚÍË 300 190 4-6

åüëé éÚ·Ë‚Ì‡fl ËÁ ÍÛËˆ˚ 200 190 6-8

èÓ‰ÛÍÚ å‡ÍÒ.
ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó ‚ „ íÂÏÔÂ‡ÚÛ‡ °C ÇÂÏfl (ÏËÌÛÚ˚)

(*) êÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÏÓÂ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó ‰Îfl ÔÓÎÛ˜ÂÌËfl Ì‡ËÎÛ˜¯Â„Ó ÂÁÛÎ¸Ú‡Ú‡. äÓÌÂ˜ÌÓ, ÏÓÊÌÓ Ê‡ËÚ¸
·ÓÎ¸¯ÂÂ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó Á‡ÏÓÓÊÂÌÌÓ„Ó Í‡ÚÓÙÂÎfl, ÌÓ ‚ Ú‡ÍÓÏ ÒÎÛ˜‡Â ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÓ Û˜ËÚ˚‚‡Ú¸, ˜ÚÓ
ÓÌ ·Û‰ÂÚ ·ÓÎ¸¯Â ÔÓÔËÚ‡Ì Ï‡ÒÎÓÏ ËÁ-Á‡ ÔÓÌËÊÂÌËfl ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ˚ Ï‡ÒÎ‡ ‚ ÏÓÏÂÌÚ ÔÓ„ÛÊÂÌËfl
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éíäãéçÖçàü Ç êÄÅéíÖ

éíäãéçÖçàÖ

Ç˚‰ÂÎÂÌËÂ ÔÎÓıÓ„Ó
Á‡Ô‡ı‡

å‡ÒÎÓ ‚˚ÎË‚‡ÂÚÒfl
Á‡ Í‡fl

å‡ÒÎÓ ÌÂ
Ì‡„Â‚‡ÂÚÒfl.

èêàóàçÄ

îËÎ¸Ú ‰Îfl Û‰‡ÎÂÌËfl Á‡Ô‡ı‡ Á‡ÒÓÂÌ.
å‡ÒÎÓ ËÒÔÓÚËÎÓÒ¸.
çÂ ÔË„Ó‰ÌÓÂ Í ÔËÏÂÌÂÌË˛ Ï‡ÒÎÓ.

å‡ÒÎÓ  ËÒÔÓÚËÎÓÒ¸ Ë ‚˚Á˚‚‡ÂÚ
ÔÓfl‚ÎÂÌËÂ ÒÎË¯ÍÓÏ ·ÓÎ¸¯Ó„Ó
ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚‡ ÔÂÌ˚.
çÂ‰ÓÒÚ‡ÚÓ˜ÌÓ ‚˚ÒÛ¯ÂÌÌ˚Â
ÔÓ‰ÛÍÚ˚ ÔÓ„ÛÊÂÌ˚ ‚ „Ófl˜ÂÂ
Ï‡ÒÎÓ.
ëÎË¯ÍÓÏ ·˚ÒÚÓÂ ÔÓ„ÛÊÂÌËÂ
ÍÓÁËÌ˚.

ìÓ‚ÂÌ¸ Ï‡ÒÎ‡ ‚Ó ÙËÚ˛ÌËˆÂ
ÔÂ‚˚¯‡ÂÚ Ï‡ÍÒËÏ‡Î¸Ì˚È ÔÂ‰ÂÎ.

îËÚ˛ÌËˆ‡ ·˚Î‡ ‚ÍÎ˛˜ÂÌ‡ ·ÂÁ
Ï‡ÒÎ‡ ‚ ·‡˜ÍÂ, ‚˚Á‚‡‚ ÔÂÂ„Ó‡ÌËÂ
ÔÂ‰Óı‡ÌËÚÂÎfl.

ìëíêÄçÖçàÖ

á‡ÏÂÌËÚÂ ÙËÎ¸Ú.
á‡ÏÂÌËÚÂ Ï‡ÒÎÓ ËÎË ÊË.
àÒÔÓÎ¸ÁÛÈÚÂ ıÓÓ¯ÂÂ
‡‡ıËÒÓ‚ÓÂ Ï‡ÒÎÓ.

á‡ÏÂÌËÚÂ Ï‡ÒÎÓ ËÎË ÊË.

í˘‡ÚÂÎ¸ÌÓ ‚˚ÒÛ¯ËÚÂ
ÔÓ‰ÛÍÚ˚.

èÓ„ÛÊ‡ÈÚÂ ÔÓ‰ÛÍÚ˚
ÏÂ‰ÎÂÌÌÓ.

ìÏÂÌ¸¯ËÚÂ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó Ï‡ÒÎ‡ ‚
·‡˜ÍÂ.

é·‡ÚËÚÂÒ¸ ‚ ÒÂ‚ËÒÌÛ˛
ÒÎÛÊ·Û (ÔÂ‰Óı‡ÌËÚÂÎ¸
‰ÓÎÊÂÌ ·˚Ú¸ Á‡ÏÂÌÂÌ)


