MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie toate aceste instructiuni inainte de a
utiliza aparatul. Pastrati instructiunile.

In situatia in care cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie schimbat
de producator sau de centrul de asisten-
ta tehnica al acestuia, eliminand astfel
toate riscurile.

Nu introduceti niciodata aparatul in apd.
Atunci cand aparatul este in functiune,
termperatura suprafetelor exterioare si
a capacului poate fi extrem de ridicata.
Utilizati intotdeauna manerul, toartele
sitastele. Dacd este nevoie, utilizati ma-
nusi.

pot fi efectuate de catre copii.

Nu preincalziti aparatul in gol.

Nu utilizati aparatul fard alimente in in-
terior, deoarece il puteti avaria..

Acest aparat este destinat exclusiv uzu-
|ui casnic. Nu trebuie utilizat in: bucatarii
amenajate pentru personalul din maga-
zine, birouri si alte zone de lucru, unitati
de agroturism, hoteluri, moteluri si alte
structuri de cazare, pensiuni.

Aparatul nu trebuie pus in functiune cu
ajutorul unui timer extern sau cu un sis-
tem de comanda la distan{a separat.

Pericol!

Nerespectarea acestui avertisment poate fi sau este motiv de

Acest aparat electric functloneaza la leziuni provocate de electrocutdri punand in pericol viata utili-

temperaturi ridicate, care pot provoca  zatorului

arsuri.

Acest aparat nu poate fi utilizat de catre
copii cu varsta mai micd de 8 ani.
Aparatul poate fi utilizat de copii cu var-
sta mai mare de 8 ani numai dacd sunt
atent supravegheati. Acest aparat poate
fi folosit de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse,
sau lipsite de experienta sau cunostinte-
le necesare sub supraveghere sau numai
dupa ce acestea au fost instruite cu privi-
re la utilizarea in sigurantd a aparatului
si dupd ce au luat la cunostinta pericole-
le pe care le implicd utilizarea acestuia.
Nu lasati aparatul si cablul de alimentare
la indemana copiilor cu varste mai mici
de 8 ani. Operatiunile de curatare si in-
tretinere ce sunt in sarcina clientului nu

Inainte de utilizare, verificati daca tensiunea retelei electri-
ce corespunde cu cea indicata pe placuta cu datele apara-
tului.

Conectati aparatul doar la o prizd de curent cu o putere mi-
nimd de 10A si dotatd cu un sistem eficient de impamén-
tare. Firma producdtoare nu isi asuma nici o raspundere in
situatia nerespectdrii acestor norme de siguranta.

& Pericol Arsuri!

Nerespectarea instructiunilor poate provoca arsuri sau raniri.

Tn timpul functiondrii aparatul este fierbinte. NU LASATI
APARATUL LA INDEMANA COPIILOR.

Transportati aparatul folosind ménerele prevazute in acest
scop. Nu utilizati niciodatd ménerul vasului pentru a efec-
tua aceastd operatiune.

Nu ldsati cablul de alimentare sd atarme de pe suprafata pe
care se afld aparatul, pentru a nu fi la indeména copiilor si
pentru a nu incurca utilizatorul.

Fiti foarte atenti la vaporii fierbinti care pot fi evacuati prin
orificiile aparatului.

Atentie!

Nerespectarea instructiunilor poate provoca accidentari sau
avarieri ale aparatului.

Nu amplasati aparatul in apropierea unor surse de caldura.
Vasul se insereazd automat pe pivotul central. Asadar,
pentru a nu-| deteriora, nu rotiti pivotul cu mana in incer-
carea de a-i gasi pozitia corectd.



+ Nou introducefi nimic in orificiile de aerisire. Nu le blocati.

« Non turnati lichide in vas decét pand la nivelul MAX (R).

+ Nu turnatiin vas o cantitate de ulei care depaseste nivelul
maxim marcat pe dozatorul de ulei (nivelul 5).

Retineti:
Acest simbol evidentiaza sfaturi si informatii importante pentru
utilizator.
Tnainte de prima utilizare a aparatului, indepartati toate
ambalajele acestuia, cum ar fi apdratori din carton, pro-
specte, pungi din plastic etc.
Tnainte de prima utilizare a aparatului, spalati foarte bine
vasul, paleta si capacul, folosind apd calda si detergent li-
chid pentru vase. Dupa ce ati terminat, uscati bine toate
piesele si indepdrtai eventualele resturi de apd care se
depun pe fundul vasului.
Este absolut normal ca la prima utilizare aparatul sa emane
miros de nou. Aerisiti incdperea.
Aparatul trebuie amplasat la o distantd de cel putin 20cm
de priza electricd la care va fi conectat.

DATE TEHNICE

FH1163 FH1363
dimensiuni (LxAx]): ~ 395x325x270mm  395x325x290
greutate: 5.1kg 5.3kg

Pentru informatji suplimentare, consultati eticheta cu caracte-
ristici, aflatd pe aparat.
@ﬁrﬁ\tul corespunde urmatoarelor directive CE:

Acest produs este conform cu Regulamentul (CE) Nr.
1935/2004 privind materialele si obiectele destinate sa
vina in contact cu produsele alimentare.

Regulamentul European Stand-by 1275/2008;

ELIMINARE
Nu eliminati aparatul impreund cu deseurile menaje-
ﬁ re, ci predati-l unui centru autorizat de colectare se-
paratd si reciclare a deseurilor.
||

DESCRIEREA APARATULUI

(Capac

Buton termostat

Oblon detasabil

Nivel maxim MAX

Paleta de amestecare

Vas cu invelis ceramic

Cursor maner

Méaner vas

Pahar dozare ulei (nivel dela 11a 5)

— T o mm o N o>

Toartd pentru ridicarea aparatului
Corpul aparatului

Timer detasabil

Tastd pornire rezistentd inferioara
Tastd luminoasa pornire/oprire
Buton deschidere capac

Colector condens

Butoane desprindere oblon

Grild evacuare aer cald
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PRIMA UTILIZARE

m Retineti: Tnainte de prima utilizare a aparatului, spélati

foarte bine vasul (F), paleta de amestecare (E) si oblonul de-

tasabil (C) cu apd calda si detergent neutru pentru masina de

spdlat vase.

Operati dupa cum urmeaza:

« Deschideti capacul (A) apasand butonul (Q) (fig. 1).

+ Desprindeti oblonul detasabil (C) apasand cele doud bu-
toane (S) (fig. 2).

+  Ridicati manerul vasului (H) pand cand auziti un "click"
(fig. 3).

« Scoatetivasul (F) tragandu-1in sus (fig. 4).

« Scoateti paleta de amestecare (E) din locasul sau (fig. 5).

« Spdlativasul (F), paleta de amestecare (E) si oblonul deta-
sabil (O) (fig. 6).

+ Dupd ce ati terminat, uscafi bine toate piesele si indepar-
tati eventualele resturi de apd care se depun pe fundul
vasului (F).

PREPARARE CU PALETA DE AMESTECARE

m Retineti: Acest tip de preparare este recomandat in speci-
al pentru a gati cartofii.
Reintroduceti vasul (F) in interiorul corpului aparatului (M)
pozitiondndu-| corect.
Coborati manerul vasului (H) actionand pe cursorul (G) (fig.
7).
Introduceti apoi paleta de amestecare (E) in locasul sdu
(pivot amplasat pe fundul vasului).
Turnati ingredientele pe care le veti gati in interiorul vasu-
lui (F), respecténd dozele indicate in tabelul de preparare/
cartea de bucate.
Addugati ulei, dacd este prevdzut pentru refeta pe care o
preparati, orientdndu-va dupd dozele indicate in tabelul de
preparare/cartea de bucate si folosind paharul dozator (I).
Inchideti capacul (A).
Introduceti stecherul aparatului in priza de curent.
Reglati butonul termostat (B) in pozitia doritd (consultati
tabelele de preparare/cartea de bucate).
Apdsati tasta de pornire a rezistentei inferioare (0) daca




tipul de preparare ales o necesita (consultati tabelele de
preparare/cartea de bucate).

- Apdsati tasta pornire/oprire (P) care se va aprinde.

« Alnceput procesul de preparare.

« Setati durata de preparare doritd, apasand tasta de pe ti-
mer (N) (fig. 8). Display-ul va afisa durata setata.

+ Imediat dupd aceea, cifrele vor incepe sd clipeascd intermi-
tent, ceea ce inseamna cd a inceput intervalul de prepara-
re. Ultimul minut va fi afisat in secunde.

« In cazul unei setéri gresite, puteti seta din nou durata de
preparare tindnd apdsatd tasta mai mult de 2 secunde.
Display-ul se va reseta, iar apoi puteti repeta operatiunea
initiala.

« Timerul va indica terminarea intervalului de preparare prin
doud serii de "bipuri", lainterval de circa 20 secunde una de
alta. Pentru a opri semnalul sonor, este suficient sd apdsati
tasta timerului.

m Retineti: Timerul nuinchide aparatul.

Retineti: in timpul procesului de preparare se poate des-
chide capacul (A) pentru a adduga unele ingrediente sau pentru
a verifica stadiul prepardrii. Ventilarea se va opri pe moment,
apoi va fi reluata la inchiderea capacului.

m Retineti: Cu tasta de pornire activatd, indepdrtarea vasu-
lui duce la inchiderea aparatului, care isi va relua functionarea
dupa reintroducerea vasului.

« Dupa ce prepararea s-a incheiat, apasati din nou tasta de
pornire rezistenta inferioard (0) pentru a dezactiva functia,
dacd aceasta a fost actionatd in prealabil.

« Inchideti aparatul apasand tasta pornire/oprire (P).

PREPARARE FARA PALETA DE AMESTECARE

m Retineti: Acest tip de preparare este recomandat in speci-

al pentru a gati dulciuri, pldcinte si pizza.

« Reintroduceti vasul (F) in interiorul corpului aparatului
(M), pozitionandu-| corect.

« Coborati manerul vasului (H) actionand pe cursorul (G) (fig.
7).

« Turnati ingredientele pe care le veti gdti in interiorul vasu-
lui (L), respectdnd dozele indicate in tabelul de preparare/
cartea de bucate.

« Addugati ulei, daca este prevdzut pentru reteta pe care o
preparati, orientandu-va dupd dozele indicate in tabelul de
preparare/cartea de bucate si folosind paharul dozator (I).

« Inchideti capacul (A).

+ Introduceti stecherul aparatului in priza de curent.

« Reglati butonul termostat (B) in pozitia dorita (consultati
tabelele de preparare/cartea de bucate).

+ Apasati tasta de pornire a rezistentei inferioare (0) daca

tipul de preparare ales o necesita (consultati tabelele de
preparare/cartea de bucate).

« Apdsati tasta pornire/oprire (P) care se va aprinde.

« Ainceput procesul de preparare.

«  Setati durata de preparare doritd, apasand tasta de pe ti-
mer (N) (fig. 8). Display-ul va afisa durata setatd.

«  Imediat dupd aceea, cifrele vor incepe s clipeascd intermi-
tent, ceea ce inseamna cd a inceput intervalul de prepara-
re. Ultimul minut va fi afisat in secunde.

- In cazul unei setari gresite, puteti seta din nou durata de
preparare tindnd apdsata tasta mai mult de 2 secunde.
Display-ul se va reseta, iar apoi puteti repeta operatiunea
initiala.

- Timerul vaindica terminarea intervalului de preparare prin
doud serii de "bipuri" la interval de circa 20 secunde una de
alta. Pentru a opri semnalul sonor, este suficient sd apasati
tasta timerului.

m Retineti: Timerul nuinchide aparatul.

Retineti: Pivotul de pe fundul vasului se invrte siin cazul
preparatelor pentru care nu se foloseste paleta de amestecare.

m Retineti: In timpul procesului de preparare se poate des-
chide capacul (A) pentru a adduga unele ingrediente sau pentru
a verifica stadiul prepararii. Ventilarea se va opri pe moment,
apoi va fi reluata la inchiderea capacului.

m Retineti: Cu tasta de pornire activatd, indepartarea vasu-
lui duce la inchiderea aparatului, care isi va relua functionarea
dupa reintroducerea vasului.

« Dupa ce prepararea s-a incheiat, apdsati din nou tasta de
pornire rezistentd inferioard (0) pentru a dezactiva funcfia,
dacd aceasta a fost actionatd in prealabil.

- Inchideti aparatul apasand tasta pornire/oprire (P).

DEMONTARE TIMER

+ Pentru a demonta timerul (N) din locasul sdu, apdsati in
partea stangd a display-ului, apoi rotifi timerul (fig. 9) si
desfiletati-l (fig. 10).

+ Pentru a remonta timerul, introducefi-1 pe pivotii aflati in
locasul acestuia si impingeti-I prin apasare pand se cuplea-
zd (fig. 11), apoi rotiti-1 conform instructiunilor din figura
12.

m Retineti: Pentru a inlocui bateria timerului, adresati-va
unui centru de asistenta autorizat.

CURATARE SI INTRETINERE

APericol! Tnainte de a efectua orice operatiune de cura-
tare, scoateti intotdeauna stecherul din priza de curent si lasati
aparatul s se rdceasca.




Nu introduceti niciodatd aparatul in apd si nu-I spalati sub jetul

de la robinet. Apa infiltratd va provoca electrocutarea.

« Spalati bine vasul (F), paleta de amestecare (E) si oblonul
(C) cu apd calda si detergent neutru pentru veseld. Vasul se
poate spdla in masina de spdlat vase, insa spalarile frec-
vente pot afecta proprietatile invelisului ceramic.

« (urdfati grila de evacuare aer cald (T) fdrd a o extrage.

Retineti: Pentru a curdta vasul (F), nu folositi obiecte sau
detergenti abrazivi, ci doar o lavetd moale cu detergent neutru
pentru spdlat vase.

ANOMALII DE FUNCTIONARE

Anomalie Cauza/solutie
Aparatul nu se incdlzeste Este posibil sd se fi declansat dispozitivul de siguranta termicd. Adre-
sati-va Centrului de Asistentd (dispozitivul trebuie inlocuit)
Vasul este rdu pozitionat si aparatul nu functioneazd Pozitionati corect vasul
Capacul nu este bine inchis si aparatul nu functioneaza Inchideti bine capacul
Alimentele rdman crude in partea de jos Verificati dacd afi apasat tasta de aprindere a rezistentei inferioare (0)
TABELE DE PREPARARE
Cartofi
Durata de preparare g =
(min) =3 E5|cE| %
Retets Tip |Cantitate| Ulei 53|22 2¢8 2
Fites | mHnes |~ 5| BE|° 8 g
3 e
1.7kg (*) | nivelul 5 - 40-43 DA pornit 4 -
1.5kg (*) | nivelul4 | 37-40 37-40 DA pornit 4 -
Proaspeti | 1.25kg(*) | nivelul 3 32-35 35-38 DA pornit 4 -
Tkg(*) | nivelul2 | 27-30 25-28 DA pornit 4 -
(artofi standard 750gr (*) | nivelul 1 23-25 21-23 DA pornit 4 -
10x10 1.5kg fard - 42- 45 DA pornit 4 -
1.25kg fara 33-36 35-38 DA pornit 4 -
Congelati Tkg fara 27-30 29-32 DA pornit 4 -
750 gr fara 24-26 24-26 DA pornit 4 -
500 gr fara 18-20 18-20 DA pornit 4 -
Cartofi la cuptor | Proaspefi 1kg nivelul 3 35 35 DA pornit 4 -
Cartofi tardnesti | Congelati Tkg fard 30 32 DA pornit 4 -
Cartofi noi Congelati Tkg fara 38 40 NU pornit 4 -
Crochete Congelate | 750 gr fara 24 26 NU oprit 4 mt(gcz?i de

(*) trebuie curatati
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Carne - carne de pasare

Durata de g = =
H it vl £ ® £

Reteta Tip (Cantitate |  Ulei preparare (min) 23 % ‘E g £ 2 | Recomandari
FH163 |FH1363 |© E| @ E | © &

Crochetede pui | Congelate | 750gr fard 18 18 DA pornit -
Pulpe de pui | Proaspete | 650gr fara 35 35 NU oprit |nt<i;c2?i de
Piept de pui Proaspat 300 gr fara 15 15 NU pornit -

Tocanita d.m @me Proaspata | 600 gr nivelul 2 25 25 DA pornit -
de vitel
(otlete devitel | Proaspete 3buc fara 25 28 NU oprit |nt01;($1;]|i:upa
(oastedevitel | Proaspete | 1200 gr fara 35 38 NU oprit |nt<i;c2?i de
Frigdrui Proaspete | 800 gr fard 22 25 NU oprit 4 mt;éj;csg de
Hamburger Proaspeti 4buc fard 25 28 NU oprit 4 mtoirsc?]li:upa
Chiftelute Proaspete | 450gr fard 25 25 DA pornit 4 -
Peste - Crustacee
Durata de g T e =
i ] (> S s 2
Reteta Tip (antitate Ulei preparare (min) 23 % £ % £ g
N = L
e | mie | S E| @E | U2
Bastonase de peste | Congelate 18 buc fara 20 23 NU pornit 4
Felii de somon Proaspat 400 gr fara 20 20 NU pornit 3
File de somon Proaspat 350 gr fard 15 18 NU pornit 3
Scoici Saint Jacques | Proaspete 4buc fard 17 20 NU oprit 3
Sepii midi Proaspete 8 buc nivelul 1 20 20 NU pornit 3
Crevetiimperiali | Proaspeti 600 gr nivelul 1 20 20 DA pornit 3
(reveti Proaspei 800 gr nivelul 1 20 20 DA pornit 3
Legume
Durata de @ T e =
reparare (min e _ & S S R
Reteta Tip | Cantitate | Ulei preparare (min) 23 g 22 § 2
N B
FH1163 | FH1363 | & E | & E 2
Dovlecei Proaspeti 600 gr nivelul 5 20-25 20-25 DA pornit 4
Vinete Proaspete 600 gr nivelul 3 20-25 20-25 DA pornit 4
Ciuperci Proaspete 600 gr nivelul 2 15-20 15-20 DA pornit 4
Sparanghel Proaspat 800 gr nivelul 5 25-30 25-30 DA pornit 4
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Snack-uri Congelate

Durata de

gl e B
reparare (min) € , S| £ 2| § B
Reteta Tip Cantitate |  Ulei prep (min) %%% % g £ 2 | Recomandari
N =
FH1163 |FH13e3 |© E| @ E| % 8
ungeti tava cu
<ox . . ulei si intoarceti
. Proaspatd | 300gr nivelul 1 32 35 NU pornit la 180° dupa 20
izza min
Congelats | 450gr | fars | 20 | 25 | NU | pomit rotifila 180" dupa
15min
folositi hrtie de
Proaspatd | 600 gr fara 23 27 NU pornit copt si rotiti la
R 180° dupa 15min
Placintd saratd —
folositi hartie de
Congelatd | 700 gr fara 45 50 NU pornit copt si rotiti la
180° dupa 30min
Mini-pizza Congelate | 14 buc fara 20 20 NU pornit f0|05|§|hca()r;{[epentru
Saleuri Congelate | 14 buc fara 25 25 NU pornit flos h(i:)r;e penru
Paella Congelata | 600 gr fara 15 15 DA pornit 4 amestecati 1 data
Galuge(usosderogu Congelate | 550gr fard 13 13 DA | pomit 4 amestecati 1 datd
i parmezan
distribuiti-le
Inelede ceapa | Congelate | 12/15buc fara 15 15 NU pornit 4 uniform pe fundul
vasului
Desert
Durata de 2| g o =
reparare(min) € S| 5 S| 5 &
Reteta Tip Cantitate |  Ulei PIEP (min) %%% ‘3 g £ £ | Recomandari
N S
FH1163 | FH1363 |~ E| @ E | © 2
Tapetati tava cu
unt si fdind si in-
Tartd Proaspdtd | 700 gr fara 50 50 NU pornit chideti rezistenta
inferioara dupa
40 min.
folositi hartie de
Brioge Congelate |  4buc fara 35 35 NU pornit copt, rotiti la 180°
dupa 12-13 min
folositi hartie de
Biscuiti Proaspeti 8buc fard 18 18 NU pornit copt, rotiti la 180°
dupd 15min
Fructe Proaspete | 300gr fara 18 18 NU pornit 4 -
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