AVERTIZARI DE SECURITATE suntin sarcina clientului nu pot fi efectu-

Ianalnte.de a ut,llza apa'rat:ul, cititi toate instructiunile. ate de citre COpii.
astrati aceste instructiuni. R R
In cazul in care cablul de alimentare este Nu preincalziti aparatul cand acesta este
gol.

deteriorat, pentru a evita orice pericol,
acesta trebuie inlocuit de catre produca-
tor sau de agentul sau de service.

Nu introduceti niciodata aparatul in apa.
(Cand aparatul este in functiune, tempe-
ratura suprafetelor exterioare accesibile
ale capacului poate fi foarte mare. Fo-
lositi intotdeauna manerul, ménerele
si butoanele. Folositi manusi daca este
necesar.

Acest aparat electric funcfioneaza la
temperaturiridicate care ar putea provo-

Nu folositi aparatul fard alimente ininte-
rior; acesta s-ar putea deteriora.

Acest aparat este destinat in exclusivi-
tate pentru uz casnic. Nu este destinat
utilizdrii in: camere folosite ca bucatarie
de catre personalul magazinelor, birou-
rilor si a altor locuri de muncad, cabane,
hoteluri, moteluri si alte spatii de cazare,
camere inchiriate.

Aparatul nu trebuie pus in functiune prin
intermediul unui temporizator extern
sau printr-un sistem separat de control

caarsuri. . 1
Acest aparat nu poate fi utilizat de ctre &de la distanta.
copii cu varsta mai micd de 8 ani. Pericol!

Nerespectarea instructiunilor poate fi sau este cauza riscului de
electrocutare periculoase pentru viata.
Inainte de utilizare, verificati dacé tensiunea de alimentare
corespunde cu cea inscrisd pe placutd.
Conectati aparatul la prize cu capacitate minimd de 10 A
si prevazute cu o impamantare eficientd. In cazul in care
aceste regulamente de sigurantd nu sunt respectate, pro-
ducdtorul isi declind orice responsabilitate.

A Pericol de arsuri!

Nerespectarea avertismentelor poate duce la arsuri si opariri.
Tn timpul functiondrii aparatului este fierbinte. NU LASATI
APARATUL LA INDEMANA COPIILOR.
Mutati aparatul folosind ménerele. Nu utilizati niciodata
manerul recipientului pentru a face acest lucru.
Nu lasati cablul de alimentare sd atarne peste marginea

Aparatul poate fi utilizat de copii cu var-
sta mai mare de 8 ani numai dacd sunt
atent supravegheati.

Acest aparat poate fi folosit de catre per-
soane cu capacitafi fizice, senzoriale sau
mentale reduse, sau lipsite de experien-
ta sau cunostintele necesare sub supra-
veghere sau numai dupd ce acestea au
fost instruite cu privire la utilizarea in si-
gurantd a aparatului si dupa ce au luat la

cunostinta pericolele pe care le implica
utilizarea acestuia.
Nu lasati aparatul si cablul de alimentare

suprafefei pe care este asezat aparatul, deoarece, de acesta
s-ar putea impiedica cu usurintd un copil sau ar constitui
un obstacol pentru utilizator.

Fiti atenti la aburul fierbinte care ar putea iesi din fante.

A Atentie!

Nerespectarea avertismentelor poate duce la vdtamarea sau la
deteriorarea aparatului.
Nu asezati aparatul in apropierea surselor de caldurd.

la indemana copiilor cu varste mai mici
de 8 ani.
Operatiunile de curatare si intretinere ce
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+  Recipientul este introdus automat in brosa centrala. Prin
urmare, pentru a evita spargerea, nu rotiti manual pentru
a gdsi pozitia corecta.

« Niciodatd nu introduceti ceva in orificiile de ventilatie. Nu
blocati.

« Nuturnatilichid in recipient peste nivelul MAX (E).

« Nu turnati in recipient ulei incins peste nivelul maxim al
cdnii de masurat (nivel 5).

m Nota Bene:

Acest simbol identifica sfaturi sau informatii importante pentru

utilizator.

- Inainte de a utiliza aparatul pentru prima daté, indepértati
orice hartie din interiorul precum cartonul de protectie,
brosuri, pungi de plastic, etc.

- Inainte de a utiliza aparatul pentru prima datd, se spald
bine recipientul, lopata cu apd calda si detergent. La fina-
lul operatiunii, sa se usuce bine indepartand orice reziduu
de apa colectata pe partea de jos a recipientului.

« Este complet normal ca atunci cand utilizati aparatul pen-
tru prima oard, acesta sa emane un miros. Aerisiti incape-
rea.

« Aparatul trebuie sa fie situat la o distanta de cel putin 20
«m de la priza in care acesta va fi conectat.

«  Unele programe de gatit pot cauza scurgeri de aburi
de la capac, motiv pentru care este recomandat sa
nu asezati aparatul sub dulapuri de perete sau mo-
bilier de bucatarie (fig. 12).

DATE TEHNICE
dimensiuni (IxLx1):  405x325x290 mm
greutate: 6,3 Kg

Pentru mai multe informatji, consultati eticheta cu specificatii
tehnice situatd pe aparat.

Aparatul corespunde urmatoarelor directive CE:
Regulamentul European Stand-by 1275/2008;

I
Qr Acest produs este conform cu Regulamentul (CE) Nr.
1935/2004 privind materialele si obiectele destinate sd vind in
contact cu produsele alimentare.

SCOATEREA DIN UZ

K Nu eliminati aparatul impreund cu deseurile menaje-

re, i predati-l unui centru autorizat de colectare se-
parata si reciclare a deseurilor.
| ]
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DESCRIEREA APARATULUI

(apac

lesire in formd de grilaj a aerului cald (ventilatie)
Butoane de eliberare hublouri

Hublou detasabil

Nivel maxim MAX

(ablu de alimentare

Bol de colectare a condensului

Buton general pornire/oprire

Agitator

Vas cu strat ceramic (cu ax pentru agitator)
Cursor pentru maner

Maner vas

(and gradatd pentru mdsurarea uleiului (nivel de la 11a 5)
Bard luminoasa a nivelului de putere
Buton al nivelului de putere

Buton temporizator + (crestere de timp)
Afisaj

Buton temporizator + (diminuare de timp)
Buton selector al programelor de gatit
Buton luminos Start / Stop al programelor
Suprafata exterioard a aparatului

Maner pentru ridicarea aparatului

Buton pentru deschiderea capacului

(anal pentru colectarea condensului

Gril

Recipient cu strat de teflon

N<X<X<=s<c—uvuImxovwo=z==r=xX""TITco TmMmo N ® >

PROGRAME PENTRU GATIT

Programe automate: selectind unul dintre urmatoarele
programe, pe ecran apare timpul implicit pentru gatit si nivelele
optime de putere.
Acesti parametrii pot fi modificati in functie de retetele sau de
nevoile personale.

Jii}
=

TOCANA RISOTTO: acest program este ideal pentru a géti
toate tipurile de risotto i tocane.

Pentru acest tip de gatit, utilizati vasul cu ax pentru agi-
tator (J).

In acest program nivelul de putere este setat automat
—e==e=e i pe timpul de gatire la 60 de minute. IN
orice caz, este posibil de a modifica gradul de gatit folo-
sind nivelul cheie de putere (0) si timpul de gatire prin
apasarea temporizatorului + (P) si - (R), in functie de
reteta aleasd.

La deschiderea capacului (A), procesul de gatire NU se in-
trerupe iar afisajul (Q) continud afisarea timpului ramas
pentru gatit..

PRAJITURA: Acest program este ideal pentru gatitul tu-



turor tipurilor de prdjituri, briose si fursecuri.

Pentru acest tip de gatit, utilizarea vasului (Z), este deo-
sebit de potrivita pentru prdjituri si placinte.

Se recomanda ungerea si tapetarea infotdeauna a va-
sului (Z) fnainte de a introduce prajitura, dar daca gatiti
alimente care se pot transforma in timpul gatitului, cum
ar fi briose sau fursecuri, utilizati hartie de copt.

Tn acest program nivelul de putere este setat automat si
— == pe timpul de gatire a 40 de minute. IN ori-
ce caz este posibil de a modifica gradul de gatit folosind
nivelul cheie de putere (0) si timpul de gdtire prin apd-
sarea temporizatorului + (P) si - (R), in functie de reteta
aleasa.

Comparativ cu un cuptor conventional, acest program de
gatit permite o reducere considerabild de energie, deoa-
rece nu necesitd pre-incalzire.

La deschiderea capacului (A), procesul de gatire si timpul
stabilit indicat pe afisaj (Q), se va opri si relua in mod au-
tomat la inchiderea capacului.

PIZZA: acest program este ideal pentru a prepara pizza
crocanta precum cea mai bund pizza italiand traditiona-
la.

Pentru acest vas de gatire utilizati vasul (2).

Se recomanda ungerea intotdeauna a vasului (Z) pentru
prepararea pizzei de casa, in timp ce pentru pizza conge-
latd, este suficienta utilizarea hartiei de copt.

Tn acest program nivelul de putere este setat automat
— === §i pe timpul de gatire la 30 de minute. IN
orice caz este posibil de a modifica gradul de gétit folo-
sind nivelul cheie de putere (0) si timpul de gdtire prin
apasarea temporizatorului + (P) si - (R), in functie de
reteta aleasd.

La deschiderea capacului (A), procesul de gatire si timpul
stabilit indicat pe afisaj (Q), se va opri si relua in mod au-
tomat la inchiderea capacului.

CARTOFI: acest program este deosebit de potrivit pentru
gatitul oricarui tip de cartofi, atat proaspeti cdt si conge-
lati, sau crochete sub formd de bastonas.

Pentru acest tip de gatit, utilizati vasul cu ax pentru agi-
tator (J).

Tn acest program nivelul de putere este setat automat pe
— =i timpul de gatire la 32 de minute. IN orice
caz este posibil de a modifica gradul de gatit folosind
nivelul cheie de putere (0) si timpul de gdtire prin apd-
sarea temporizatorului + (P) i - (R), in functie de reteta
aleasa.

La deschiderea capacului (A) procesul de gatire si timpul
stabilitindicat pe afisaj (Q), se va opri si relua in mod au-
tomat la inchiderea capacului.
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GRILL

GRILL: acest program este ideal pentru a coace pe grill
orice tip de alimente.

Pentru acest tip de gatit folositi intotdeauna grila (Y)
introdusd in partea de jos a vasului (2).

Tn acest program nivelul de putere este setat automat pe
—====c si timpul de gtire la 50 de minute. IN ori-
ce caz este posibil de a modifica gradul de gatit folosind
nivelul cheie de putere (0) si timpul de gatire prin apd-
sarea temporizatorului + (P) si - (R), in functie de reteta
aleasa.

La deschiderea capacului (A), procesul de gatire si timpul
stabilit indicat pe afisaj (Q), se va opri si relua in mod au-
tomat la inchiderea capacului.

Programe semiautomate: selectand unul dintre urmé-
toarele programe, pe ecran apare automat timpul si nivelurile
de putere de bazd care va fi modificata in functie de refetele sau
de nevoile personale de gatit.

o)

%

CUPTOR: acest program este ideal pentru gatitul exce-
lent al produselor crocant prdjite ce trebuie facute pane
inainte de gatit (creveti, chiftelute, crochete, etc.).

In plus, este indicat de asemenea, pentru gatitul fripturi-
lor, a pestelui la cuptor. a painii si a legumelor prdjite, cu
sau fard agitator (). Prin urmare, pentru acest tip de gatit
pot fi folosite ambele recipiente.

Comparativ cu un cuptor conventional, acest program de
gatit permite o reducere considerabild de energie, deoa-
rece nu necesita pre-incalzire.

Tn acest program nivelul de putere este setat automat pe
—==c=csi timpul de gatire la 60 de minute. IN orice
caz, este posibil de a modifica gradul de gdtit folosind
nivelul cheie de putere (0) si timpul de gatire prin apd-
sarea temporizatorului + (P) si - (R), in functie de reteta
aleasa.

La deschiderea capacului (A), procesul de gatire si timpul
stabilit indicat pe afisaj (Q), se va opri si relua in mod au-
tomat la inchiderea capacului.

AIRGRILL: acest program este recomandat pentru gatirea
camii, a pestelui si a lequmelor la grétar. De asemenea,
este optim pentru a finaliza gatitul alimentelor care tre-
buie sd fie mai intéi gatite in cuptor si apoi gratinate.
Pentru acest tip de gatire, utilizati vasul (Z).

Tn acest program nivelul de putere este setat automat pe
—====csi timpul de gatire la 40 de minute. IN orice
caz, este posibil de a modifica gradul de gatit folosind
nivelul cheie de putere (0) si timpul de gatire prin apd-
sarea temporizatorului + (P) si - (R), in functie de reteta
aleasd.



La deschiderea capacului (A), procesul de gatire si timpul
stabilit indicat pe afisaj (Q), se va opri i relua in mod au-
tomat la inchiderea capacului.

TIGAIE: Acest program permite gatitul similar aceluia in
oala, dar cu avantajul existentei agitatorului care ames-
teca in mod automat produsele alimentare; mare pentru
supe, gemuri, tocanite, sosuri, bauturi din fructe, fierbe-
re si prajirea alimentelor pentru chiftele i peste.

Pentru acest tip de gatit, utilizati vasul cu ax pentru agi-
tator (J).

Tn acest program nivelul de putere este setat automat pe
— =i timpul de gatire la 40 de minute. IN orice
caz, este posibil de a modifica gradul de gatit folosind
nivelul cheie de putere (0) si timpul de gdtire prin apa-
sarea temporizatorului + (P) si - (R), in functie de reteta
aleasd.

La deschiderea capacului (A), procesul de gatire NU se in-
trerupe iar afisajul (Q) continud afisarea timpului rdmas
pentru gatit.

B>

UTILIZAREA

mNota Bene: Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima

datd, se spald bine recipientul (J) e (Z), agitatorul (1), grila (Y) si

hubloul detasabil (D) cu apa calda si de detergent slaba pentru
vase.

Procedati dupa cum urmeaza:

+ Deschideti capacul (A) prin apdsarea butonului (W) (fig. 1).

+ Ridicati hubloul detasabil (D) apasand cele doud butoane
(Q) (Fig. 2).

+  Ridicati manerul recipientului (L) pand cand auziti un
"click" (fig. 3).

« Scoatefi recipientul (J) prin tragerea in sus (fig. 4).

« Trageti agitatorul (I) de la locul acestuia (fig. 4).

«+ Spalatirecipientul (J) e (2), agitatorul (1), grila (Y) si hublo-
ul detasabil (D) (fig. 6).

« La finalul operatiunii, sd se usuce bine indepartand orice
reziduu de apd colectatd pe partea de jos a recipientului (J)
e(2).

+ Reintroduceti recipientul (J) (Z) (conform retetei dorite) in
interiorul aparatului (U) pozitionandu-I in mod corect.

+ (oboréti manerul recipientului (L) care actioneaza asupra
cursorului (K) (fig. 7).

+  Daca reteta prevede acest lucru, introduceti agitatorul
(I) In locul acestuia (boltul pozitionat in partea inferioard a
recipientului (J) (fig. 4).
Insd, pentru a gati la programul GRILL, utilizati intotdeau-
na grila (Y) introdusa in partea de jos a recipientului (Z)
(fig. 5).

+  Addugatiingredientele care trebuiesc gatite in recipient (J)

(2), respectand dozele indicate in tabelul de gatire / cartea
de bucate.

« (u ajutorul canii gradate (M), adaugati uleiul, daca este
prevazut pentru mancarea doritd, in functie de dozele indi-
cate in tabelul de gdtit / retete.

- Inchideti capacul (A).

«Introduceti stecherul aparatului in prizd.

« Porniti aparatul prin apdsarea butonului general pornit/
oprit (H).

+ Rotiti butonul selector la programul de gatit (S) in pozitia
doritd (fig. 8) (a se vedea tabelul de gdtit / reteta).

+ Reglati gradul dorit de coacere apasand nivelul de putere
(0) (fig. 9) (a se vedea tabelul de gatit / refeta).

+ Reglati durata de preparare doritd apasand temporiza-
torului + (P) si - (R) (fig. 10). Afisajul (Q) aratd minutele
stabilite.

« Apdsati butonul de pornire / oprire al programelor (T), care
se aprinde (fig. 11).

« Incepe procesul de gatire.

« Aparatul va indica sfarsitul timpului de gatire prin doud se-
rii de "semnale sonore" intercalate. Pentru a opri semnalul,
doar apdsati butonul start / stop al programelor (T).

« Porniti aparatul prin apdsarea butonului general pornit/
oprit (H).

« Deschideti capacul (A) si scoateti recipientul (J) (Z) cu man-
carea gatitd.

« Ldsati capacul (A) deschis pentru a permite aparatului sd se
rdceascd mai repede.

m Nota Bene: In timpul procesului de gatire este posibila
deschiderea capacului (A) pentru a adduga unele ingrediente
sau pentru a controla nivelul de gdtit. Afisajul se aprinde inter-
mitent, ventilatia este temporar intreruptd si reluatd atunci cand
inchideti capacul. In functiile in care se anticipeaza ventilatie,
procesul de gatire nu se opreste.

m Nota Bene: Cu butonul programelor Start / Stop (T) acti-
vat, indepdrtarea recipientului, implicd oprirea aparatului, aces-
ta reluandu-si functionarea de indatd ce acesta este reintrodus.

mNota Bene: in timpul prepararii, apasand o data tasta
pornire/oprire programe (T), aparatul intrd in pauzd. Tinand
apdsatd tasta cel putin 2 secunde, prepararea este intreruptd,
iar functia revine la parametrii impliciti.

CURATAREA §I INTRETINEREA

APericol! Inainte de orice operatie de curatare, scoateti
intotdeauna stecherul din priza si ldsati aparatul sd se rdceasca
in mod corespunzator. Nu introduceti niciodata aparatul in apa
sinu-l puneti sub jet de apa. Infiltrarea apei in aparat ar provoca
soc electric.




« Sespala cu atentie recipientul (J) (2), agitatorul (1), grila
(Y) si hubloul (D) cu apd calda si detergent neutru pentru
vase. Recipientul poate fi spdlat in masina de spalat vase,
dar spalarea frecventd, poate reduce proprietatile stratului
ceramic.

« Curdtatiiesirea grilajului cu aer cald (B) fara a-I scoate.

« Verificati si goliti periodic tava de scurgere (G), in special in
prezenta unei cantitati mare de abur.

m Nota Bene: Pentru a curdta recipientele (J) e (Z), nu fo-
lositi obiecte sau detergenti abrazivi, ci doar o carpa moale cu
detergent pentru vase.
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FUNCTIUNE ANORMALA

Anormalitate

Cauza / Remediu

Aparatul nu se incdlzeste

Poate fi declansata sigurantd termicd. Contactati centrul de ser-
vice autorizat (dispozitivul trebuie sa fie inlocuit)

Recipientul este prost pozitionat si aparatul nu functioneaza

Pozitionati corect recipientul

Capacul nu este bine inchis si aparatul nu functioneaza

Inchideti bine capacul

Pe ecran se afiseaza £/ si emite 3 serii intercalate de “bip”

Opriti aparatul, lasati-1 sd se raceasca, verificati dacd acesta a fost
pus in functiune fdra alimente interior. Daca problema persistd,
contactati centrul autorizat de service

Pe ecran se afiseazd £3 si emite 5 serii intercalate de “bip”

Opriti aparatul, lasati-| sd se rdceascd, verificati dacd acesta a fost
pus in functiune féra alimente interior. Daca problema persistd,

contactati centrul autorizat de service

Pe ecran se afiseazd £5 si emite 7 serii intercalate de “bip”

Contactati centrului de servicii autorizat

Pe ecran se afiseazd £6 si emite 7 serii intercalate de “bip”

Contactati centrului de servicii autorizat

TABEL DE GATIT
Cartofi
Reteta Tip | Cantitate | Ulei prel:):::i?r:in) a::::zc::e :r::;;‘ T::::‘: Recomandari
1700 gr (*) | nivelul 5 40-43 DA qg |—=== -
1500 gr (*) | nivelul 4 37-40 DA g |===c= B
Proaspeti | 1250 gr (*) | nivelul 3 35-37 DA @ === -
1000 gr (*) | nivelul 2 28-31 DA qg |—=== -
Cartofi 750gr (*) | nivelul 1 23-26 DA g |—==== -
standard 10x10 1500gr | fara 32-34 DA b |==== -
1250qr | fard 30-32 DA A |==== -
Congelati | 1000gr | fard 28-30 DA g |==== B
750gr | fara 26-28 DA b |==== -
500gr | fard 24-26 DA bg |—=== -
Cartofi la cuptor | Proaspeti | 1700 gr | nivelul3 40-43 DA g |==== -
Cartofi tdranesti | Congelati | 1000 gr fard 30-32 DA g |==== -
Cartofinoi | Congelati | 1200 gr fara 35-40 DA % —== -
C";;';zer'a Congelate | 7507 | firs 20-25 NU A ||
(%) prajti
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Primele feluri de mancare
Retets Tip Cantitate Ulei Timp dfa gatire Palete Prog[a!ll de | Nivelde
(min.) amestecator gatit putere
Risotto Proaspit 480¢ nivelul 5 15-18 DA < ——===
Ragl Proaspit 1000g | nivelul 5 60-65 DA fie} ===
Paclla | Supracongelati | 600 fars 13-15 DA oo —==e
Cannelloni Proaspeti 1500 ¢ fara 40-45 NU = .
Carne - pasare
g E < ‘E 3
S E| 8T E = i
Reteti Tip Cantitate | Ulei | 25| 22| €& Nivel de Sfaturi
SE|&£&| 8= | putere
s §| &

Filetele de pui | Supracongelate | 750 fara | 15-18 | DA g | -

Pulpe de puila Proaspete 1000 ¢ fard | 4550 | NU B || MO de
cuptor 2-3ori

Pulpe de puila Proaspete 10009 fars | 70-80 | NU L || MO de
abur 2-3 ori

Bucitile devitel |  Proaspete 600g | nivelul2 | 30-35 | DA N -

(otlete de vitel Proaspete 3pz faa | 20-25 | NU o Intoigc;[ilndupa
Frpturs Proaspiti | 1000g | fari | 8090 | N | & |——mee '"tgf;‘?r: de
Frigarui Proaspete 800¢ fard 20-25 NU M | === |nt(;ef;c(e)§r: de

Hamburger Proaspat 4pz fard | 15-20 NU [ S mtoi ;c;t;ndupa
Chiftelute Proaspete 450¢ fara | 25-28 | DA o -

utilizati grilul i

Cotlete de miel Proaspete 600g fars | 12-15 NU D | === intoarceti dupi

10 minute

utilizati grilul si

Aripioare de pui Proaspete 5009 fard 20-25 NU %A | —===| intoarceti dupa

13-15 minute
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Peste - Crustacee

H @
Timp de s i = .
- E =
Reteta Tip Cantitate | Ulei gatire = g S8 Nivel de Sfaturi
. e 3 oo putere
(min.) £ a_°.
<
Bastonase Supracongelate | 18pz fara 20-23 NU fcon R PR -
din peste
Feliede | o aspsts | 400g | fara 2025 NU B || -
somon
Filet de . - .
Proaspdt 3509 fara 20-25 NU A == -
somon
Scoici Proaspete 4pz fara 15-17 NU M | e=as -
Sepie Proaspati 8pz | nivelul1 | 15-20 NU s R PR .
Creveti Proaspeti 600g | nivelul1 | 13-18 DA e QN PR -
Homari Proaspeti 800g | nivelul 1 15-20 DA A | m=mas -
utilizati
grilul si
Dorada Proaspits 2pz fara 20-25 NU %D | == intoarceti
dupi 13-15
minute
utilizati
Frigarui de grilul
9 Proaspete 3009 fara 12-15 NU D | == intoarceti
peste <
’ dupd 10
minute
Legume
Reteta Tip Cantitate | Ulei uT!mp d‘e Paletaj Progn:a.m de Nivel de
gatire (min.) | amestecator gatit putere
Dovlecel Proaspat 8009 | nivelul5 25-30 DA o e
Vinete Proaspete 10009 | nivelul 3 25-30 DA o e
Ciuperd Proaspete 10009 | nivelul 5 20-25 DA o e
Anghinare Supracongelate | 8009 | nivelul 3 35-40 DA = e
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Snack

b @ E § 3 @
g HAEE RIS o
Reteta Ti E= Ulei T =S| ¢L aturi
’ P 3 Egl=z g% Z2
S < | e
cx . B ungeti tava si rotiti la
. Proaspdta 3009 | nivelul 1| 30 NU —ee 180° dup 20 min.
Pizza
Supracongelatd | 4509 fard | 20-25 | NU —=e==coo)| rotitila 180° dupa 15 min.
folositi hartie de copt
Proaspétd 600g | fard |[20-3 | NU | BB |—==coc>| rotitila 180° dupd 15
Tarts sirats min.
artd sdratd
folositi hértie de copt
Supracongelata 7004 fari | 4550 | NU | (& | === rotitila 180° dupa 30
min.
Pizzette Supracongelate | 14 pz fard | 20-25 | NU —=e==coo|  folositj hartie de copt
Covrigei Supracongelati | 14pz fara | 20-25 | NU —e=e=o|  folosit hartie de copt
Rondelede ceapi | Supracongelate | 12/15pz | fira | 1015 | NU | £ | === distribu uniform pe
fundul vasului
Desert
= = | o
= S
B8 E| 2S¢
Retetd Tip Cantitate | Ulei | & E =2 g| &8 T e Sfaturi
a=|ad| ° = a
E El &
-
Tarta Proaspati 700g | fara | 4550 | NU | BY |me=momo -
folositi hértie de copt
Brioge Supracongelate 4pz fara | 25-30 NU £ |memmo rotiti la 180° dupa 12
-13 min.
folositi hartie de copt
Biscuiti Proaspeti 8pz fara | 12-15 NU S oo rotiti la 180° dupd 15
min.
Strudel Proaspit 4009 | fara | 2025 | N | B8 |=m=momo -
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