CONSIDERENTE DE SIGURANTA

Cititi cu atentie toate aceste instructiuni inainte de a
utiliza aparatul. Pastrati instructiunile.

In situatia in care cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie schimbat
de producator sau de centrul de asisten-
ta tehnica al acestuia, eliminand astfel
toate riscurile.

Nu introduceti niciodata aparatul in apd.
Atunci cand aparatul este in funcfiune,
capacul si suprafetele exterioare usor ac-
cesibile pot atinge o temperatura foarte
ridicatd. Utilizati intotdeauna manerul,
toartele si tastele. Daca este nevoie, uti-

pot fi efectuate de catre copii.

Nu preincalziti aparatul gol.

Nu utilizati aparatul fard alimente in in-
teriorul acestuia; I-ati putea deteriora.
Acest aparat este destinat exclusiv uzului
casnic. Nu trebuie utilizat in: bucatdrii
amenajate pentru personalul din maga-
zine, birouri si alte zone de lucru, unitati
de agroturism, hoteluri, moteluri si alte
structuri de cazare, pensiuni.

Aparatul nu trebuie pus in functiune cu
ajutorul unui timer extern sau cu un sis-
tem de comanda la distanta separat.

A Pericol!

Nerespectarea acestui avertisment poate fi sau este motiv de
leziuni provocate de electrocutdri punand in pericol viata utili-
zatorului.

lizati manusi.
Acest aparat electric funcfioneazd la

temperaturi ridicate, care pot provoca
arsuri.

Acest aparat nu poate fi utilizat de catre
copii cu varsta mai micd de 8 ani.
Aparatul poate fi utilizat de copii cu var-
sta mai mare de 8 ani numai dacd sunt
atent supravegheati. Acest aparat poate
fi folosit de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse,
sau lipsite de experienta sau cunostinte-
le necesare sub supraveghere sau numai
dupa ce acestea au fost instruite cu privi-
re la utilizarea in sigurantd a aparatului
si dupad ce au luat la cunostinta pericole-
le pe care le implicd utilizarea acestuia.

Inainte de utilizare, verificati daca tensiunea retelei electri-
ce corespunde cu cea indicata pe placuta cu datele apara-
tului.

Conectati aparatul doar la o prizd de curent cu o putere mi-
nimd de 10A si dotatd cu un sistem eficient de impamén-
tare. Firma producdtoare nu isi asuma nici o raspundere in
situatia nerespectdrii acestor norme de siguranta.

& Pericol Arsuri!

Nerespectarea instructiunilor poate provoca arsuri sau raniri.

T timpul functionarii aparatul este fierbinte. NU LASATI
APARATUL LA INDEMANA COPIILOR.

Transportati aparatul folosind ménerele prevazute in acest
scop. Nu utilizati niciodatd ménerul vasului pentru a efec-
tua aceastd operatiune.

Nu ldsati cablul de alimentare sd atare de pe suprafata pe
care se afld aparatul, pentru a nu fi la indeména copiilor si
pentru a nu incurca utilizatorul.

Fiti foarte atenti la vaporii fierbinti care pot fi evacuati prin
orificiile aparatului.

AAtentie!

Nerespectarea instructiunilor poate provoca accidentari sau
avarieri ale aparatului.
Nu amplasati aparatul in apropierea unor surse de caldura.
Vasul se insereaza automat pe pivotul central. Asadar, pen-
tru a nu-l deteriora, nu rotiti pivotul cu méana in incercarea
de a-i gasi pozitia corecta.

Nu lasati aparatul si cablul de alimentare
la indemana copiilor cu varste mai mici
de 8 ani. Operatiunile de curatare si in-
tretinere ce sunt in sarcina clientului nu
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« Nou introducefi nimic in orificiile de aerisire. Nu le blocati.

« Non turnati lichide in vas decét pand la nivelul MAX (E).

+ Nu turnati in vas cantitdti de ulei mai mari decat nivelul
maxim al paharului de dozare ulei (nivelul 5).

m Nota Bene:

Acest simbol evidentiaza sfaturi si informatii importante pentru

utilizator.

«Inainte de prima utilizare a aparatului, indepértati toate
ambalajele acestuia, cum ar fi apdratori din carton, pro-
specte, pungi din plastic etc.

«Inainte de prima utilizare a aparatului, spilati foarte bine
vasul, paleta si capacul, folosind apd calda si detergent li-
chid pentru vase. Dupa ce afi terminat, uscati bine toate
piesele si indepdrtai eventualele resturi de apd care se
depun pe fundul vasului.

«  Esteabsolut normal ca la prima utilizare aparatul sa emane
miros de nou. Aerisiti incdperea.

« Aparatul trebuie amplasat la o distanta de cel putin 20cm
de priza electricd la care va fi conectat.

+ Unele programe de gatit pot determina eliminarea de abu-
ri din capac. Din acest motiv se recomandd sa nu amplasati
aparatul sub corpuri suspendate sau sub mobilier de buca-
tarie (fig. 12).

DATE TEHNICE
dimensiuni (LxAxl): ~ 395x325x290 mm
greutate: 5,7kg

Pentru informatji suplimentare, consultati eticheta cu caracte-
ristici, aflatd pe aparat.

Aparatul corespunde urmatoarelor directive CE:
Regulamentul European Stand-by 1275/2008;

I
Qr Acest produs este conform cu Regulamentul (CE) Nr.
1935/2004 privind materialele si obiectele destinate sd vind in
contact cu produsele alimentare.

ELIMINARE

ﬁ Nu eliminati aparatul impreund cu deseurile menaje-

re, ci predati-l unui centru autorizat de colectare se-
|

parata si reciclare a deseurilor.

DESCRIEREA APARATULUI

A Capac

B Grild evacuare aer cald (ventilatie)
C  Butoane desprindere hublou

D Hublou detasabil
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B Nivel maxim MAX

F (Cablu de alimentare

G Tava colectare condens

H  Tastd generald pornire/oprire

| Paletd de amestecare

J Vas cunvelis ceramic

K Cursor maner

L Manervas

M Pahar dozare ulei (nivel dela 11a 5)
N Bard luminoasa nivel de putere

0 Tastd nivel de putere

P Tastd timer + (mareste timpul)

Q Display

R Tasta timer - (micsoreazd timpul)

S Buton selectare programe de gatit
T Buton luminos pornire/oprire programe
U Corpul aparatului

V Toartd pentru ridicarea aparatului
W Buton deschidere capac

X (anal colectare condens

PROGRAME DE GATIT

Programe automate: la selectarea unuia dintre urmatoa-
rele programe, pe display se vor afisa automat timpul de prepa-
rare si nivelurile de putere recomandate.

Tn orice caz, acesti parametri vor putea fi modificati, in functie

de retete sau de preferinfele personale.

5
=

TOCANITA OREZ: acest program este ideal pentru a géti
orice fel de orez i tocanite.

Tn cazul acestui program, nivelul de putere este setat din
fabricd la =======5i timpul de preparare este setat
la 45 minute. TN orice caz, se poate modifica gradul de
coacere, utilizand tasta nivel de putere (0), precum si
timpul de preparare, prin apasarea tastelor timer + (P)
si- (R), in functie de reteta aleasd.

La deschiderea capacului (A), prepararea NU se va intre-
rupe, iar display-ul (Q) va continua sd afiseze timpul de
preparare ramas.

TORT: acest program este ideal pentru a gati orice fel de
torturi, briose si biscuifi.

Se recomanda ca intotdeauna sa se tapeteze cu unt si
faina vasul (J), inainte de a introduce tortul in vas. In
schimb, daca se gatesc alimente care pot fi intoarse in
timpul coacerii, ca de exemplu briose sau biscuiti, se va
utiliza hartia de copt.

In cazul acestui program, nivelul de putere este setat din
fabricd la === si timpul de preparare este setat
la 40 minute. TN orice caz, se poate modifica gradul de
coacere, utilizand tasta nivel de putere (0), precum si



timpul de preparare, prin apdsarea tastelor timer + (P)
si- (R), in functie de reteta aleasa.

Fatd de un cuptor traditional, acest program de gatit per-
mite o semnificativa reducere a consumului de energie,
deoarece nu necesitd preincalzirea cuptorului.

La deschiderea capacului (A), prepararea si durata setata
vizibild pe display (Q) se vor intrerupe si vor fi reluate au-
tomat la inchiderea capacului.

PIZZA: acest program este ideal pentru a obtine pizze
crocante, respectand cea mai bund traditie italiand.

Se recomanda ca intotdeauna sd ungeti cu ulei vasul (J),
pentru a gati pizze preparate in casa. In schimb, pentru
pizze congelate, este suficient sa utilizati hartie de copt.
Tn cazul acestui program, nivelul de putere este setat din
fabricd la = ==c==si timpul de preparare este setat
la 30 minute. IN orice caz, puteti modifica gradul de coa-
cere, utilizand tasta nivel de putere (0), precum si timpul
de preparare, prin apasarea tastelor timer + (P) si - (R),
in functie de reteta aleasa.

La deschiderea capacului (A), prepararea si durata setatd
vizibild pe display (Q) se vor intrerupe si vor fi reluate au-
tomat la inchiderea capacului.

CARTOFI: acest program este indicat in special pentru a
gati orice fel de cartofi, atdt proaspeti, cdt si congelati, in
formd de cartofi pai sau in formd de crochete.

Tn cazul acestui program, nivelul de putere este setat din
fabricd la =======i timpul de preparare este setat
la 32 minute. IN orice caz, se poate modifica gradul de
coacere, utilizand tasta nivel de putere (0), precum si
timpul de preparare, prin apdsarea tastelor timer + (P)
si- (R), in functie de reteta aleasa.

La deschiderea capacului (A), prepararea si durata setata
vizibild pe display (Q) se vor intrerupe si vor fi reluate au-
tomat la inchiderea capacului.

Programe semiautomate: la selectarea unuia dintre ur-
matoarele programe, pe display se vor afisa automat duratele
de preparare si nivelurile de putere, care se vor putea modifica,
in functie de retete sau de preferintele personale.
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CUPTOR: acest program este ideal pentru a prepara méan-
cdruri prdjite crocante excelente, ce trebuie trecute prin
fdind inainte de a fi gdtite (raci, snitele, crochete etc.).
De asemenea, este recomandat si pentru a prepara frip-
turi, peste la cuptor, pdine si lequme prdjite, cu sau fdra
utilizarea paletei de amestecare.

Acest program de gdtit permite o semnificativd reducere
a consumului de energie, deoarece nu necesita preincal-
zirea cuptorului.

Tn cazul acestui program, nivelul de putere este setat din
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fabricd la ====a=5i timpul de preparare este setat
la 60 minute. IN orice caz, se poate modifica gradul de
coacere, utilizand tasta nivel de putere (0), precum si
timpul de preparare, prin apdsarea tastelor timer + (P)
si- (R), in functie de reteta aleasa.

La deschiderea capacului (A), prepararea si durata setatd
vizibila pe display (Q) se vor intrerupe si vor fi reluate au-
tomat la inchiderea capacului.

AIRGRILL: acest program se recomandd pentru a gati
came, peste si lequme la gratar. Este ideal si pentru a
finaliza prepararea unor alimente care trebuie gdtite mai
intdi la cuptor, iar apoi gratinate.

In cazul acestui program, nivelul de putere este setat din
fabricd la ======a=5i timpul de preparare este setat
la 40 minute. IN orice caz, se poate modifica gradul de
coacere, utilizand tasta nivel de putere (0), precum si
timpul de preparare, prin apdasarea tastelor timer + (P)
si- (R), in functie de reteta aleasa.

La deschiderea capacului (A), prepararea si durata setatd
vizibila pe display (Q) se vor intrerupe si vor fi reluate
automat la inchiderea capacului.

TIGAIE: Acest program permite prepararea unor man-
cdruri similare cu cele gatite in oald, dar cu avantajul
utilizdrii paletei de amestecare, care amesteca automat
mancarurile; este ideal pentru supe, gemuri, fripturi
indbusite, sosuri, bauturi din fructe, pentru a fierbe ali-
mentele si pentru a cdli ingredientele pentru chiftelute
din carne si din peste.

Tn cazul acestui program, nivelul de putere este setat din
fabricd la ======5i timpul de preparare este setat
la 45 minute. IN orice caz, se poate modifica gradul de
coacere, utilizand tasta nivel de putere (0), precum si
timpul de preparare, prin apasarea tastelor timer + (P)
si- (R), in functie de reteta aleasd.

La deschiderea capacului (A), prepararea NU se va intre-
rupe, iar display-ul (Q) va continua sd afiseze timpul de
preparare rdmas.

UTILIZARE

m Nota Bene: inainte de prima utilizare a aparatului, spa-

lati foarte bine vasul (J), paleta de amestecare (1) si hub-
loul detasabil (D) cu apa calda si detergent neutru pentru
spalat vase.

Procedati dupd cum urmeaza:
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Deschideti capacul (A) apasand butonul (W) (fig. 1).
Desprindeti hubloul detasabil (D) apdsand cele doud bu-
toane () (fig. 2).

Ridicati manerul vasului (L) pand cand auziti un "click" (fig.
3).



« Scoatefivasul (J) tragandu-I in sus (fig. 4).

« Scoatefi paleta de amestecare (I) din locasul sdu (fig. 5).

« Spalati vasul (J), paleta de amestecare (I) si hubloul deta-
sabil (D) (fig. 6).

« Dupa ce afi terminat, uscati bine toate piesele si indepdr-
tati eventualele resturi de apd care se depun pe fundul
vasului (J)).

+ Reintroduceti vasul (J) in interiorul corpului aparatului (U),
pozitionandu-| corect.

« (obordti manerul vasului (L) actionand pe cursorul (K) (fig.
7).

« Dacd reteta prevede,, introduceti paleta de amestecare (1)
in locasul sdu (pivotul aflat pe fundul vasului) (fig. 5).

« Turnati ingredientele pe care le veti gdti in interiorul vasu-
lui (J), respectand dozele indicate in tabelul de preparare/
cartea de bucate.

+ Addugati ulei, dacd este prevdzut pentru reteta pe care o
preparatj, orientdndu-va dupa dozele indicate in tabelul de
preparare/cartea de bucate sifolosind paharul dozator (M).

« Inchideti capacul (A).

« Introduceti stecherul aparatului in priza de curent.

- Porniti aparatul apasand tasta generald de pornire/oprire
(H).

« Rotiti butonul de selectare programe de preparare (S) pe
pozitia dorita (fig. 8) (consultati tabelele de preparare/car-
tea de bucate).

+ Reglati gradul de coacere dorit, prin apasarea tastei nivel
de putere (0) (fig. 9) (consultati tabelele de preparare/car-
tea de bucate).

+  Reglati durata de preparare doritd, prin apdsarea tastelor
timer + (P) si - (R) (fig. 10). Pe display (Q) vor fi afisate
minutele setate.

«+  Apdsati tasta pornire/oprire programe (T). Aceasta se va
aprinde (fig. 11).

« Alnceput procesul de preparare.

«  Aparatul va indica terminarea duratei de preparare prin
doud serii de "bipuri”, cu pauzd intre ele. Pentru a opri sem-
nalul sonor, este suficient sa fineti apasata tasta pornire/
oprire programe (T).

« Inchideti aparatul, apasand tasta generald de pornire/opri-
re (H).

+ Deschideti capacul (A) si scoatefi vasul (J) cu mancarea ga-
tita.

«  Ldsati capacul (A) deschis, pentru a permite o rdcire mai
rapidd a aparatului.

mNota Bene: Tn timpul procesului de preparare se poate
deschide capacul (A) pentru a adduga unele ingrediente, sau
pentru a verifica stadiul prepardrii. Display-ul se aprinde inter-
mitent, ventilarea se intrerupe momentan si se va relua la inchi-

derea capacului. Tn cazul functiilor care nu prevad ventilarea,
prepararea nu se intrerupe.

m Nota Bene: Cu tasta de pornire/oprire programe (T) acti-
vatad, scoaterea vasului duce la inchiderea aparatului, care isi va
relua functionarea dupa reintroducerea vasului.

Nota Bene: in timpul prepardrii, apasand o datd tasta
pornire/oprire programe (T), aparatul intrd in pauzd. Tinand
apasatd tasta cel putin 2 secunde, prepararea este intreruptd,
iar functia revine la parametrii impliciti.

CURATARE SI INTRETINERE

APericol! Tnainte de a efectua orice operatiune de curi-
tare, scoateti intotdeauna stecherul din priza de curent si lasati
aparatul sa se raceasca. Nu introduceti niciodata aparatul in apa
si nu-l spalati sub jetul de la robinet. Apa infiltratd va provoca
electrocutarea.

« Spdlati cu atentie vasul (J), paleta de amestecare (1) si hu-
bloul (D) cu apa calda si detergent neutru pentru veseld.
Vasul se poate spdla in masina de spalat vase, insd spaldrile
frecvente pot afecta proprietatile invelisului ceramic.

- Curatati grila de evacuare aer cald (B), fard a o extrage.

« (Controlati si goliti periodic tavita de colectare condens (G),
in special atunci cand se produc mari cantitati de aburi.

m Nota Bene: Pentru a curdta vasul (J), nu folositi obiecte
sau detergenti abrazivi, ci doar o laveta moale cu detergent ne-
utru pentru spalat vase.



ANOMALII DE FUNCTIONARE

Anomalie

Cauza/solutie

Aparatul nu se incdlzeste

Este posibil sd se fi declansat dispozitivul de sigurantd termicd. Adre-
sati-vd unui centru de asistentd autorizat (dispozitivul trebuie inlocuit)

Vasul este rdu pozitionat si aparatul nu functioneazd

Pozitionati corect vasul

Capacul nu este bine inchis si aparatul nu functioneaza

Inchideti bine capacul

Pe display se afiseazd mesajul £/ si se emit 3 serii de “bip”-
uri cu pauze intre ele

Opriti aparatul, lasati-| sa se raceasca, verificati daca aparatul a fost pus
in functiune fard alimente in interiorul sau. n cazul in care problema
persistd, adresati-vd unui centru de asistentd autorizat.

Pe display se afiseazd mesajul £3 i se emit 5 serii de “hip”-
uri cu pauze intre ele

Opriti aparatul, lasati-| sa se raceasca, verificati daca aparatul a fost pus
in functiune fard alimente in interiorul sau. In cazul in care problema
persista, adresati-va unui centru de asistentd autorizat.

Pe display se afiseaza mesajul £5 si se emit 7 serii de “bip"-
uri cu pauze intre ele

Adresati-va unui centru de asistentd autorizat

Pe display se afiseazd mesajul £5 si se emit 7 serii de “bip”-
uri cu pauze intre ele

Adresati-va unui centru de asistentd autorizat

TABELE DE PREPARARE
Cartofi
Reteta Tip | Cantitate | Ulei prel:):::trif:lin) a::laeks!:eéc::e :r::?t:: h:’i::::i: Recomandari
1700 gr (*) | nivelul 5 40-43 DA g |—==== .
1500 gr (*) | nivelul 4 37-40 DA qgd |—=== -
Proaspeti | 1250 gr (*) | nivelul 3 35-37 DA g |==== -
1000 gr (*) | nivelul 2 28-31 DA qg |===— -
Cartofi 750gr (*) | nivelul 1 23-26 DA G |—==== -
standard 10x10 1500gr | fara 3234 DA b4 |==== -
1250gr | fard 30-32 DA b4 |—=== -
Congelati | 1000gr | fard 28-30 DA b |—==== -
750 gr fard 26-28 DA g |—=== B
500gr | fara 24-26 DA b |==== -
Cartofi la cuptor | Proaspeti | 1700gr | nivelul3 40-43 DA g |==== -
Cartofi tdranesti | Congelati | 1000 gr fard 30-32 DA g |==== -
Cartofinoi | Congelati | 1200 gr fara 35-40 DA @ = -
(rzfl};:ila Congelate | 750gr | fara 20-25 NU b4 |—=== int(;aj;czfiide

(*) trebuie curatati
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Felul intai

Refetd Tip Cantitate Ulei prel:)::::z ?r:in) de a:eI::eécare l::g;::: ’:)i:l’::iee
Orez Proaspat | 480qr | nivelul5 15-18 DA L | ==
Sos ragu Proaspat 1000 gr nivelul 5 60-65 DA | ===
Paella | Congelata | 600 gr fara 13-15 DA e | ===
Cannelloni | Proaspei 1500 gr fara 40-45 NU A | ==
Carne - carne de pasare
= o E
£ % ‘E’ = g g Nivel de
Reteti Tip E Ulei ‘g’ g ﬁ E £ putere Recomandari
< =g s g
2 c &
Crochete de pui Congelate | 750 gr fard 1518 | DA | B | === -
Pulpe de puila cuptor | Proaspete | 1000 gr fara 4550 | NU | &8 |—===| intoarcetide2-3 ori
Pulpe de puiin sos Proaspdt | 1000 gr fara 70-80 | NU | & |—====ea| intoarcetide2-3 ori
Tocaniti din carne de vitel | Proaspdtd | 600gr | nivelul2 | 30-35 | DA | <& | === -
Tocdnita din carne de vitel | Proaspdta | 3 buc fari 2025 | NU | 22 |—=====>| intoarcefidupi 15 min
Fripturd Proaspatd | 1000 gr fara 8090 | NU | 283 |—=c=co| intoarcetide 2-3 ori
Frigdrui Proaspete | 800 gr fara 2025 | NU | (%2 | === intoarcefi de 2-3 ori
Hamburger Proaspeti | 4 buc fara 1520 | NU | 5 |—====| intoarceti dupi 15 min
Chiftelute Proaspete | 450 gr fars | 25-28| DA | B | === -
Peste - Crustacee
= g
. . . . § % - g Programde | Nivel de
Reteta Tip (Cantitate |  Ulei ‘g‘ ‘g é g gitit putere
== S
s =]

Bastonase de peste | Congelate 18 buc fara 20-23 NU frecn ——ce
Felii de somon Proaspat 400 gr fara 20-25 NU o) ——=e
File de somon Proaspdt 350 gr fara 20-25 NU 2 —e—ce

Scoici Saint Jacques |  Proaspete 4buc fard 15-17 NU fia) ==

Sepii mici Proaspete 8buc | nivelul 1 15-20 NU fron} P
Creveti imperiali Proaspeti 600 gr nivelul 1 13-18 DA frony —e—e
Homari Proaspeti 800 gr nivelul 1 15-20 DA frony —e—e
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Legume

= g
S E - S .
Reteta Tip Cantitate Ulei £ g 53 Progtarn de Nivel de
5w &£ E gatit putere
a S <
@ 7]
s -
Dovlecei Proaspeti 800gr | nivelul5 25-30 DA o —emee
Vinete Proaspete | 1000gr | nivelul3 25-30 DA frie} ——e
Ciuperci Proaspete | 1000gr | nivelul5 20-25 DA e —e—=e
Anghinare Congelate | 800gr | nivelul3 35-40 DA frecn) ===
Gustari
o o E § S 2
B se|Sg 2 2
Reteta Tip = Uei |5 5| = E £ 2 Recomandari
S 2575 5| E
s =| & =
ox ) A ungefi tava cu ulei si intoar-
. Proaspati | 300gr |[nivelul1| 30 | NU === " il 180° dups 20 min
Congelata | 450gr fara | 20-25 | NU —=c=caco|  rotitila 180° dupd 15min
Proaspdtd | 600 gr fin 2023 W | & |oemo folosif harzle de‘copt 5.' rotif
ci ok s Lk la 180° dupd 15min
Placintasarat folositi hrtie de copt si rotiti
a ara - rr*\-\ [ | s g
Congelatd | 700 gr fara | 4550 | NU | 2 |= = 1a 180° dupa 30min
Mini-pizza Congelate | 14 buc fara | 20-25 | NU —==c=co|  folositi hdrtie pentru copt
Saleuri Congelate | 14 buc fara | 20-25 | NU —e==c=mc0 | folositi hartie pentru copt
Inelede ceapd | Congelate | 12/15buc | fard | 1015 | NU | BB | === distibui-e uniform pe
fundul vasului
Desert
= @ E @
¢E| 5 5| 2
N . Canti- L meg|E g S a ‘.
Reteta Tip tate Ulei & E|ls g| E § Recomandari
sgl g 8| £
=5 =| £ =
Tartd Proaspita | 700gr | fard | 4550 | NU | Y | -

i <« s folositi hértie de copt, rotiti
Briose Congelate | 4 buc fara | 25-30 | NU B | == 12 180° dupa 12-13 min
S . <« o folositi hrtie de copt, rotiti

Biscuiti Proaspeti | 8 buc fard | 12-15| NU B | = 12 180° dup3 15min
Strudel Proaspat | 400qr | fari [ 2025 | N | B9 |—m=oo -
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