Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare inainte de
a instala si folosi aparatul. Doar in acest mod veti putea
obtine cele mai bune rezultate si siguranta maxima in
utilizare.

In situatia in care cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie schimbat
de producator sau de centrul de asisten-
ta tehnica al acestuia, eliminand astfel
toate riscurile.

Nu introduceti niciodata aparatul in apa.

« Aparatul poate fi utilizat de copii cu var-
sta mai mare de 8 ani si de persoane cu
capacitafi fizice, senzoriale sau mentale
reduse, sau lipsite de experienta sau cu-
nostintele necesare numai sub suprave-
ghere sau numai dupa ce acestea au fost
instruite cu privire la utilizarea in sigu-
rantd a aparatului si dupa ce au luat la
cunostinta pericolele pe care le implica
utilizarea acestuia.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu
se juca cu aparatul.

Operatiunile de curatare si intretinere ce
sunt in sarcina clientului nu pot fi efec-
tuate de catre copii, decat daca acestia
au cel putin 8 ani si sunt atent suprave-
gheati. Nu lasati aparatul si cablul de ali-
mentare la indemana copiilor cu varste
mai mici de 8 ani.

« Aparatul nu trebuie pus in functiune cu
ajutorul unui timer extern sau cu un sis-
tem de comanda la distanta separat.

« Acest aparat este destinat exclusiv uzu-
|ui casnic. Nu trebuie utilizat in: bucatarii
amenajate pentru personalul din maga-
zine, birouri si alte zone de lucru, unitati
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de agroturism, hoteluri, moteluri si alte
structuri de cazare, pensiuni.

« Aparatele de gatit trebuie asezate pe o
suprafata stabild, cu ajutorul manerelor
(daca exista), pentru a se evita rasturna-
rea lichidelor calde.

A Pericol!

Nerespectarea avertizarilor poate duce la leziuni provocate de
electrocutdri, punand in pericol viata utilizatorului.
Inainte de utilizare, verificati daca tensiunea retelei electri-
ce corespunde cu cea indicata pe placuta cu datele apara-
tului.
Conectati aparatul doar la o prizd de curent cu o putere mi-
nimd de 10A si dotatd cu un sistem eficient de impamén-
tare. (In cazul in care priza nu este compatibila cu stecherul
aparatului, inlocuiti priza cu alta de tip corespunzator,
apeland la personal calificat.)

& Pericol de Arsuri!

Nerespectarea instructiunilor poate provoca arsuri sau raniri.
Tn timpul functiondrii, aparatul este fierbinte. NU LASATI
APARATUL LA INDEMANA COPIILOR.
Nu transportati friteuza atunci cand uleiul este cald, deoa-
rece exista riscul unor grave arsuri.
Transportati aparatul folosindu-vd de manerele special
prevdzute pentru acest scop. (Nu utilizati niciodata méne-
rul vasului pentru a efectua aceastd operatiune).
Verificati ca uleiul sd fie suficient de rece. Asteptati circa 2
ore.
Nu ldsati cablul de alimentare sd atare de pe suprafata pe
care se afld friteuza, pentru a nu fi la indemana copiilor si
pentru a nu incurca utilizatorul.
Atentje la aburii clocotiti i la eventualii stropi de ulei, pro-
vocati de deschiderea capacului.

A Atentie!

Nerespectarea instructiunilor poate provoca accidentari sau
avarieri ale aparatului.
Nu amplasati aparatul in apropierea unor surse de caldura.
Friteuza trebuie pusa in functiune numai dupa ce a fost
umplutd cu ulei sau unturd. Practic, daca friteuza se in-
cdlzeste in gol, se declanseaza un dispozitiv termic de
siguranta, care intrerupe functionarea aparatului. In acest
caz, pentru a repune aparatul in functiune, trebuie sa va
adresati unuia dintre centrele noastre autorizate.
Daca friteuza pierde ulei, adresati-va centrului de asistenta
tehnica sau personalului autorizat din cadrul firmei.



m Retineti:

Acest simbol evidentiaza sfaturi si informatii importante pentru

utilizator.

- Inainte de a utiliza pentru prima data friteuza, spalati foar-
te bine: vasul, cosul si capacul (indepartati filtrul), folosind
apa caldd si detergent lichid pentru vase. Dupa ce ati ter-
minat, uscati bine toate piesele si indepdrtati eventualele
resturi de apa care se depun pe fundul vasului. Aceasta
operatiune este necesara pentru a se evita producerea unor
stropi periculosi de ulei fierbinte, in timpul functionarii.

«  Esteabsolut normal ca la prima utilizare aparatul sa emane
miros de nou. Aerisiti incaperea.

- Seinterzice utilizarea de uleiuri produse in casa sau de ule-
iuri cu aciditate ridicata.

Prezentul aparat este conform cu prevederile Directivei euro-
pene 2004/108/CE privind Compatibilitatea electromagnetica
si ale Regulamentului european nr. 1935/2004 din data de
27/10/2004 privind materialele destinate s vind in contact cu
produsele alimentare.

DESCRIEREA APARATULUI

A, (apac

B.  Hublou (dacd este prevdzut)

C.  Filtru (detasabil la unele modele)

D. Vas

E.  Buton de deschidere

k. Cursor termostat/Indicator luminos

G, Cos

H.  Cursor maner

I Maner cos

DATE TEHNICE

Greutate netd 2.5kg

Putere: vezi pldcuta cu caracteristici
Frecventa: vezi pldcuta cu caracteristici
Tensiune: vezi pldcuta cu caracteristici

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Inainte de a introduce stecherul in priza de curent, asigurati-va
intotdeauna ca exista ulei in vas.

Turnati uleiul in vas: 2,3 litri capacitate maxima (2 kg de unturd).
ATENTIE: Nivelul uleiului trebuie sa fie intotdeauna intre indi-
catoarele de maxim si minim din interiorul vasului. Nu utilizati
niciodata friteuza cu uleiul sub nivelul “min”, deoarece acest
lucru poate determina declansarea dispozitivului termic de si-
gurantd, pentru fnlocuirea caruia va trebui sa va adresati unui
centru autorizat.

Cele mai bune rezultate se obfin atunci cdnd se utilizeaza un
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ulei de calitate din semine de arahide. Dacd utilizati tablete de
unturd solidd, acestea trebuie taiate in bucdti mici, astfel incat
friteuza s nu se incalzeascd in gol in primele minute. Tempera-
tura trebuie setatd la 150°C, pand la topirea completd a unturii si
numai dupd aceea puteti trece la temperatura doritd.

START PRAJIRE

Conectati stecarul la priza de curent si pozitionati cursorul pe
temperatura doritd. Dupd ce se stinge indicatorul luminos al
termostatului, scufundati cosul (umplut in prealabil) in ulei si
inchideti capacul. Nu supraincarcati cosul (max 1 kg. de cartofi
curatati). Este absolut normal ca imediat dupd aceasta operatie
sd iasa din filtru o cantitate considerabila de vapori si sd se for-
meze picdturi de condens in apropierea manerului cosului.

PRAJIRE FINALIZATA

La terminarea duratei de preparare, ridicati cosul si verificati
dacd alimentele au atins nivelul de rumenire dorit. La modele-
le prevdzute cu hublou, aceasta verificare se poate face privind
prin acesta, fard a mai deschide capacul. Atunci cdnd considerati
(d prepararea este gata, inchidei aparatul aducand cursorul
termostatului “F” pe pozitia “0, pand cand auziti clickul intreru-
patorului intern.

Scurgeti uleiul in exces, lasand putin cosul in interiorul friteuzei,
pe pozitia ridicatd.

PRAJIREA ALIMENTELOR NECONGELATE

+ Alimentele ce se prajesc trebuie introduse numai atunci
cand uleiul a ajuns la temperatura corespunzatoare, adicd
atunci cand indicatorul [uminos se stinge.

« Nu supraincdrcati cosul. Acest lucru ar provoca o scadere
brusca a temperaturii uleiului si deci o prajire prea grasd i
neuniforma.

«  Verificati ca alimentele sd fie tdiate subtire si la o grosime
uniformd deoarece alimentele taiate prea gros nu se coc
bine la interior.

« Atundi cand gatiti alimente pane vd recomanddm sd intro-
duceti mai intai cosul gol, apoi, dupa ce s-a atins tempera-
tura setata (se stinge indicatorul luminos), sd introduceti
alimentele direct in uleiul incins pentru a evita lipirea alu-
atului de cos.

« Uscati bine alimentele inainte de a le introduce n ulei sau
unturd deoarece alimentele umede devin moi dupd prajire
(in special cartofii). Se recomanda sd se treacd prin pesmet
sau fdina alimentele care contin foarte multa apd (peste,
cdmuri, legume), avand grija sd se elimine pesmetul sau
fdina in exces, inainte de introducerea acestora in ulei.




Aliment Cantitate max. gr. Temperatura °C Timp (minute)
CARTOF| PRAJITI jumdtate de. portie 500 190 7-9
’ 0 portie 1000 190 16-18
Calamari 500 160 12-13
PESTE Cozi de..\ raci 500 160 9-10
’ Sardine 500 160 12-13
Limbad de mare 400 160 7-8
Snitel vienez 300 170 8-9
CARNE Snitel de pui 300 180 7-8
Chiftele 500 170 7-8
Anghinare 250 150 1-12
Conopida 300 160 7-8
LEGUME Ciuperci 300 150 6-7
Vinete 100 170 7-8
Dovlecei 300 1610 1-12
Duratele si temperaturile de preparare sunt aproximative si tre-
buie reglate in functie de cantitate si de preferintele personale.
PRAJIREA ALIMENTELOR CONGELATE
Alimentele congelate sunt adesea acoperite de numeroase cris-
tale de gheatd, care trebuie eliminate inainte de prajire, prin
agitarea cosului. Introduceti apoi foarte incet cosul in uleiul
pentru prdjit, pentru a evita clocotirea uleiului.
Aliment Cantitate max.gr. | Temperatura °C Timp (minute)
CARTOFI PRAJITI 350 (%) 190 6-8
CARTOFI PRAJITI (cantitate maxima) 800 190 16-18
CROCHETE DE CARTOFI 500 190 9-11
PESTE Batoane de merluciu 300 190 5-6
’ Creveti 300 190 5-6
CARNE Snitel de pui 200 190 7-8

Duratele si temperaturile de preparare sunt aproximative si tre-
buie reglate in functie de cantitate si de preferintele personale.
(*) Aceasta este doza recomandatd pentru a obtine o prdjire

ideala.
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DURATA DE UTILIZARE A ULEIULUI SAU UNTURII
Din cand in cnd, acesta trebuie complet schimbat. La fel ca la
orice altd friteuza, uleiul, dacd se incdlzeste de mai multe ori, se
deterioreaza! Prin urmare, chiar dacd este utilizat si filtrat corect,
se recomanda inlocuirea sa completd, cu 0 anumitd regularitate.
Va recomanddm sa schimbati complet uleiul dupd 5/8 utilizari
sau in urmdtoarele cazuri: Mirosuri neplacute; fum in timpul
gétirii; uleiul devine inchis la culoare. Inainte de operatiile de
curdtare sau intrefinere, opriti aparatul, scoateti-l din prizd si
|dsati-l sd se rdceascd. Vd recomanddm sa efectuati aceastd
operatie dupa fiecare prajire, in special dacd alimentele au fost
facute pane sau trecute prin faind. Bucdtelele de mancare care
raman in lichid tind sd se arda si cauzeaza deteriorarea mai
rapida a uleiului sau unturii. Verificati ca uleiul sd fie suficient de
rece (asteptati circa 2 ore).

CURATARE

Inainte de a efectua orice operatiune de curdtare, scoateti in-
totdeauna stecherul din priza de curent.

Nu introduceti niciodata friteuza in apa si nu o spalati sub jetul
de la robinet. Apa infiltratd va provoca electrocutarea. Capa-
cul se poate spala in masina de spalat vase. Pentru a- scoate,
trageti-l in sus. Spalati vasul cu apa calda si detergent lichid
pentru vase. Cldtiti apoi si uscati cu grija. Cosul se poate spala in
magsina de spalat vase. Pentru modelele cu vasul antiaderent nu
folositi obiecte sau detergenti abrazivi, ci doar o laveta moale cu
detergent neutru.

INTRETINEREA FILTRULUI IMPOTRIVA MIROSURI-
LOR NEPLACUTE

Filtru detasabil: cu timpul, filtrul impotriva mirosurilor
neplacute, aflat in interiorul capacului, isi pierde proprietdtile si
de aceea se recomandd inlocuirea sa la fiecare 10/15 utilizari.
Pentru fnlocuirea sa, indepdrtati grila speciala de protectie fil-
tru, din material plastic.

Filtru permanent: filtrul permanent nu necesitd inlocuire in-
trucdt curdfarea acestuia se face in timpul spaldrii normale a
capacului.

SCOATEREA DEFINITIVA DIN UZ
Conform Directivei Europene 2002/96/EC, aparatul nu
E trebuie eliminat impreund cu deseurile menajere, ci
trebuie predat unui centru autorizat de colectare
BN separatd a degeurilor.

87



