AVERTISMENTE IMPORTANTE

- Inainte de afolosi gratarul, pentru
evitarea erorilor si obtinerea celor
mai bune rezultate, dtiti cu atentie
avertismentele.

- Acest aparat este potrivit pentru frigerea
alimentelor. Ca urmare, nu trebuie sd fie
utilizat pentru alte scopuri si nici s fie
modificat sau alterat in nici un fel.

- Acest aparat este destinat excusiv f)en-

graveghere.

- Scoateti stecherul din priza de curent:
inainte de a pune deoparte aparatul sau
de a scoate plitele de frigere; inainte de
orice operatie de curtare sau intretinere;
imediat dupa folosire

- Utilizat doar prelungitoare conforme cu
normele de sigurantd in vigoare

- Nu utilizati aparatul in mediul extern,

- Daca cordonul de alimentare este ava-

tru uzul casnic. Nu este prevazuta folsirea
in: medii folosite ca bucatarii pentru per-
sonalul magazinelor, birourilor si alte
spatii de lucru, agriturismuri, hoteluri,

riat, acesta trebuie sa fie inlocuit de catre
fabricant sau de catre serviciul sau de asi-
stentd tehnicd, astfel incat sd se prevind
orice riscur.

moteluri si alte structuri receptive, dein-
chiriere camere.

- Acest aJ)arat poate fi utilizat de copiii in
varsta de peste 8 ani §i de persoanele cu
capacittifizice, senzoriale sau mentalere-
duse sau acelea far experientd si cu-
nostinte, cu conditia ca ele fie
supravegheate cu atentie si instruite in

- Nu scoateti stecherul din prizd trdgand
de cablul de alimentare,

- Nu utilizati niciodata aparatul fard plitele
defrigere.

- Nuintroduceti niciodata aparatulin apa.

- Puneti deoparte a‘)aratul doar atund
cand s-a rdcit complet.

- Atunci cand aparatul este in

ceea ce priveste folosirea in sigurantd a
aparatului si sa fie congtiente de riscurile
legate de aceasta. Coplii nu trebuie sa se
joace cuaparatul. Curatareasiintretinerea
nu trebuie sa fie executata de copi, decat
dacd acestiasuntinvarsta de peste 8 anisi
supravegheati. Nutinetiaparatulgicablul
laindemana copiilor mai mici de 8 ani.

- Fiti atenti ca nu cumva cablul de ali-
mentare sd fiein contact cu partile calde
ale aparatului atunci cand acesta este in

functiune, temperatura supra-

fetei externe poate fi foarte ridicata. Uti-
lizatiintotdeauna manerele sau manusi
daca este necesar.

Acest aparat este conform cu direc-
tiva 2004/108/ce privind compatibi-
litatea electromagnetica.

Aparatul nu trebuie pus sa functioneze
prin intermediul unui timer extern sau
printr-un sistem de comanda de la di-
stantd separat.

- Materialele si obiectele destinate con-
tactului cu produse alimentare sunt con-
forme cu disEozi;iiIe requlamentului
European 1935:2004.

functiune.

- Nu introduceti nimic in qurile de venti-
lare. Nu le acoperiti.

- Nu lasati aparatul in functiune fdra su-
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DESCRIEREA APARATULUI

A Partea superioard a aparatului

B Manerizolant

C Plitd superioard antiaderentd, amovibild
D Partea inferioara a aparatului

E Termostat reglabil

INSTALAREA

- Tnainte de folosire, controlati dacd cumva aparatul a suferit
daune in timpul transportului.

- Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafatd dreaptd, uscatd si
rezistentd la caldurd la o indltime de cel putin 85 cm, care s
nu fie la indemana copiilor.

- Tnainte de a intoduce stecherul in priza de curent, verificati
daca:

« voltajul retelei dvs. corespunde cu valoarea in V indicatd pe
placuta cu caracteristici, aplicatd dedesubtul aparatului;

- priza de curent are o sarcind minima de 10A;

- tipul de priza este corespunzdtor stecherului, in caz con-
trar solicitati inlocuirea prizei;

« priza este conectata la o impamantare eficienta.
(asa constructoare isi declind orice raspundere in cazul in
care aceastd normd nu este respectata.

- Pentruaelimina mirosul de nou atunci cnd se utilizeazd pen-
tru prima oard aparatul, trebuie ca acesta sd fie pus sd functio-
neze in pozitie grdtar (vezi pag. 3, poz. 3), fara alimente timp
de cel putin 5 minute. In timpul acestei operatii aerisiti ca-
mera.

POZITII DE FOLOSIRE ALE APARATULUI
Aparatul dvs. este predispus pentru utilizarea in una din urmatoa-
rele 3 pozitii:

N CONTACT: Ideal pentru came in general, legume, mémaliga,
sandwiches (poz. 11la pag. 3).

PENTRU GRATINARE: [deal pentru peste si pizza (poz. 2 la pag.
3). Pentru aceasta pozitie, ridicati in sus partea superioard a apa-
ratului si rotiti catre dvs.

GRILL - GRATAR: Aceasta pozitie poate fi utilizatd pentru toate fri-
gerile, in afara de pizza (poz. 3 la pag. 3).
Pentru a obtine aceasta pozitie deschideti complet gratarul.

UTILIZAREA

- Introduceti stecherul si la modelele care il prevad, reglati ter-
mostatul (E) in pozitia doritd; indicatorul (@) se va aprinde.
Preincalziti aparatul cu plitele inchise.

- (and aparatul a atins temperatura dorita, indicatorul se va
stinge.

- Puneti pe plite alimentele de preparat

- Pozitionati aparatul pe una dintre cele trei poziti disponibile,
1,2,3.

65

F Clip fixare/extragere plite

G Indicator luminos

H Drenare grasimi

| Plitd inferioara antiaderenta, amovibila

Puneti un recipient rezistent la cald sub ciocul de drenare a
grasimilor.

- Pentru a stinge aparatul, rotiti butonul termostat in sens in-
vers acelor de ceasornic pana la sfarsitul cursei.

Dupa terminarea frigerii, scoateti stecherul si ldsati aparatul
sd se raceascd.

Nu atingeti plitele cu ustensile ascutite, pentru a nu le de-
teriora invelisul.

SUGESTII PENTRU FRIGERE

- Stergeti alimentele decongelate sau marinate inainte de a le
pune pe plite

- Aromatizati carnea inainte de frigere, sdrati-o in momentul
servirii

- (and se utilizeazd in pozitia “In contact” se recomanda ca
bucdtile de fript sa fie de aceiasi grosime, pentru a obtine o
frigere mai uniforma

- (and frigeti peste, trebuie neapdrat sd ungeti cu ulei plita pe
care il asezati (1).

- Mai departe vd dam cdteva exemple de utilizare a gratarului
dvs.
Trebuie sa considerati ca timpii inscrigi in tabel sunt in-
dicativi. Acestia pot varia in functie de caracteristicile
alimentelor (temperaturainitiala, continutul de apa) si
de gusturile personale.

CURATAREA

- inainte de orice operatie de curatare, scoateti steche-
rul din priza de curent si lasati aparatul sa se raceasca.

- (urdtarea dupd fiecare frigere evitd emisia de fum si de miro-
suri nepldcute cu ocazia frigerilor ulterioare.

- Cele 2 plite pot fi demontate actionand asupra clipurilor core-
spunzdtoare (F) si pot fi spalate atat cu apa calda cat si in
masina de vesela.

- Ldsati la inmuiat plitele in apd calda timp de cateva minute
pentru ainmuia eventualele reziduuri solide ramase in timpul
frigerii.

- Nu utilizati ustensile sau detergenti abrazivi care pot deteriora
sau zgdria invelisul special antiaderent.

- Remontati plitele curate i perfect uscate.

Eliminarea aparatului
In conformitate cu directiva Europeand 2002/96/EC, nu
aruncati aparatul impreund cu gunoiul domestic, ci
mmm duceti-lla un centru de colectare
diferentiata oficiald.



TABEL DE FRIGERE
POZ.TER-| POZ.
ALIMENTE (Cant. , TIMP NOTE $I SFATURI
(Cant. MOST. | GRATARE g

(otlete MAX 1 6-8' | Cotletele trebuie sa aiba pe cat posibil aceiasi grosime
Hamburger MAX 1 3-5 | Nu deschidefi plita inainte de 2'-3"altfel alimentul se va rupe
Friptura de - .

MAX 1 2-3" | Timpi pentru frigerea in sénge
Roast-beef PP g g
Friptura de porc MAX 1 2-3" | Timpi pentru frigerea in sange
(oaste MAX 1 15-18' | Tntoarceti coastele dupa 10’
Ficat MAX 1 2-3" | Spalati bine ficatul
Frigdrui MAX 1 8-10" | Intoarceti dupa 4-5’
Pui MED 1 20-30" | Deschis la jumatate, nu-l intoarceti niciodatd
Cremvursti MAX 1 3-5 | Taiati-ilajumdtate
Carnati MAX 1 4-6' | Tdiati-ila jumatate
Carnat lung MAX 1 7-9 | Dacd este necesar, tdiati-l la jumatate
Fileu de partav MED 2 16'-20" | Ungeti cu ulei plita si intoarceti la jumatatea frigerii
Bucatd de somon MED 2 16™-20" | Ungeti cu ulei plita si intoarceti la jumdtatea frigerii
Sola MED 2 18-22" | Ungeti cu ulei plita si intoarceti la jumatatea frigerii
Scoidi MED 2 12'-15" | Nu este nevoie sd ungeti cu ulei si nici sa intoarceti
Vinete MAX 1 6-8' | Taiati in mod uniform
Dovlecei MAX 1 6-8' | Taiati in mod uniform
1 ardei (sferturi) MAX 1 6-8 | Inchideti plita si apasati pana la fund
Ceapa (felii) MAX 1 6-8' | Taiati in mod uniform
Mamaliga (felii) MAX 1 10-15" | Tdiati-o la 0 grosime de 1,5 cm. Nu deschideti plita inainte de 10’
Sandwich-uri MED 1 2-4" | Folositi chifle moi
Toast MED 1 2-3" | Puneti doar jumatate de felie de cascaval pe fiecare parte
Piza MED ) 3035° Dup'a e au'scos p||ta |nfef|oara, puneti coca pentru pizza, repozitionati

apoi plita i garnisiti dupa plac
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