AVERTISMENTE IMPORTANTE

- Pentru a evita erorile i a obtine rezulta-
te optime, cititi cu atentie toate averti-
smentele inainte de a utiliza gratarul.

- Acest aparat este destinat gatirii alimente-
lor i nu trebuie sa fie utilizat pentru alte
scopuri , nici modificat sau alterat in niciun
fel.

- Acest aparat este destinat excusiv pentru
uzul casnic. Nu este prevazuta folsirea in:
medii destinate bucatariilor pentru perso-
nalul magazinelor, birourilor i a altor spatii
de lucru, agriturismuri, hotel, motel i alte
structuri receptive, inchirieri camere.

- Acest aparat poate fi folosit de
catre copiii cu varsta de peste 8
ani si de catre persoanele cu
capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse, sau cu expe-
rienta si cunostinte reduse doar
daca au fost instruite in mod
adecvat privind modul de utiliza-
re in siguranta al aparatului si
doar daca inteleg riscurile pe
care le presupune folosirea apa-
ratului. Este interzisa joaca cu
aparatul. Curatarea si intretine-
rea aparatului nu trebuie
efectuata de catre copii decat
daca au varsta peste 8 ani si
sunt supravegheati. Nu pastrati
aparatul si cablul acestuia la
T8nde_ména copiilor cu varsta sub

ani.

- Asigurati-va ca nu are loc un contact intre
cablul de alimentare i partile calde ale
aparatului atunci cand acesta se afla in
functiune.

Nu introduceti nimic in gurile de ventilare.
Nu le blocati.

Nu I&sati aparatul la indemana copiilor inu
il Iasati in functiune fara supraveghere.
Scoateti techerul din priza de curent:
inainte de a pune deoparte aparatul i de a
scoate placile de gatit; inainte de efectua-
rea de operatiuni de curatare sau intretine-
re imediat dupa utilizare

Utilizati numai prelungiri conforme cu nor-
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mele de siguranta Tn vigoare

- Nu utilizati aparatul in exterior. Daca cablul
de alimentare este deteriorat, acesta tre-
buie sa fie inlocuit de catre producator sau
de serviciul sdu de asistenta tehnica, astfel
incat sa se previna orice fel de riscuri.

- Nu scoateti niciodatd techerul din priz3,
tragand de cablu de alimentare cu energie
electrica.

- Nu utilizati niciodatéd aparatul fara placile
de gatit.

- Nu introduceti aparatul in apa sub niciun
motiv.

- Repuneti aparatul deoparte
numai dupa ce s-a racit complet.
- Nu folositi niciodatd aparatul fard

recipientul pentru recoltarea grasi-
miiL.

- Cand aparatul este in functiune, suprafata
externa poate atinge temperaturi ridicate.
Folositi intotdeauna ménerele sau, daca
este necesar, manusi.

- Aceste aparate sunt conforme cu norma
EN 55014 referitoare la anularea perturba-
rilor radio.

- Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune
prin intermediul unui temporizator extern sau
sistem cu comanda la distanza separat.

- Materialele i obiectele destinate contactu-
lui cu produsele alimentare sunt conforme
cu prevederile regulamentului European
1935/2004.

Avertizari privind eliminarea corecta a produsu-
lui conform Directivei Europene 2002/96/EC si
Decretului Legislativ nr. 151 din 25 lulie 2005.
La sfarsitul vietii utile a aparatului, ace-
sta nu trebuie eliminat impreuna cu
resturile menajere. Poate fi predat cen-
trelor speciale de colectare diferentiata
care sunt predispuse de administratiile
I [ocale, sau la concesionarii care ofera
aceste servicii. Eliminand separat un aparat electro-
casnic se vor putea evita posibilele consecinte
negative pentru ambient si pentru sandtate, conse-
cinte care provin din eliminarea incorect, si astfel
se pot recupera materialele din care este format
aparatul pentru a economisi energie si resurse.
Pentru a indica obligatia de eliminare separata a
alectrocasnicelor, pe produs este imprimat semnul
unui tomberon de gunoi barat. Eliminarea abuziva
a produsului de cétre utilizator duce la aplicarea
sanctiunilor administrative prevazute de normele
n vigoare.



DESCRIEREA APARATULUI (MOD. CG4001)
A Maner izolat

B Led

C Termostat reglabil

D Display

E Carlige pentru inchidere
F Placa superioard antiaderenta, detasabila
G Carlige pentru detasarea placilor

H Baza

I Placa inferioara antiaderenta, detasabild
L Recipient recoltare grasime

DESCRIEREA APARATULUI (MOD.
CG6001-CG6601)

A

Maner izolat

B1 Indicator functiune selectata pentru placa

superioara

C1 Led placa superioard in functiune
D1 Termostat reglabil pentru placa superioara
B2 Indicator functiune selectata pentru placa

inferioara

C2 Led placd inferioara in functiune
D2 Termostat reglabil pentru placa inferioara

E
F

-—Io

-

Carlige pentru inchidere

Placa superioara antiaderentd, detasabila si
(numai pentru mod. CG6601) reversibila
Carlige pentru detasarea placilor

Baza

Placa inferioard antiaderentd, detasabila si
(numai pentru mod. CG6601) reversibila
Recipient recoltare grasime

DESCRIERE TERMOSTATE D1 - D2 (Mod. CG6001- Mod.CG6601)

D1 - TERMOSTAT PLACA SUPERIOARA

K = Keep Warm (pastreaza cald)

Se va folosi numai cu aparatul in poz. 3
asezdnd alimentele pe placa superioard

Gatire la OFF
temperatura
maximad

INSTALARE

- Tnainte de folosire verificati ca aparatul sa nu fi
suferit daune in timpul transportlui.

- Instalati aparatul pe o suprafata orizontald, nu
il lasati la indemana copiilor deoarece unele
parti ale acestuia poate atinge temperaturi
nalte in timpul utilizarii.

- Tnainte de a introduce stecherul in priza verifi-
cati ca:

+ voltajul retelei dumneavoastrd sa core-
spunda valorii V indicata pe pldcuta cu
caracteristici, aflata pe partea inferioara a
aparatului;

+ priza de curent sd aiba o capacitate minima

D2 — TERMOSTAT PLACA INFERIOARA

gdtire la
temperatura
minima

OFF
gatire la
temperaturd
medie Gatire la
temperaturd
maxima
de 10A;

priza sa fie de tip adecvat stecherului, daca
este de alt tip cereti sa fie inlocuita;

priza trebuie sa fie conectata la un
sistem eficient de impamantare.
Compania producatoare nu isi asuma nici
un fel de responsabilitate in cazul in care
aceasta norma nu este respectata.

- Pentru a elimina mirosul de nou cand folositi

gratarul pentru prima data, acesta trebuie pus
in functiune deschis in pozitia barbecue (vezi
pag. 3, poz. 3), fara alimente timp de cel putin
5 minute. In timpul acestei operatiuni aerisiti
camera.
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POZITII DE FOLOSIRE ALE APARATULUI
Aparatul dumneavoastra a fost proiectat pentru a fi folosit in una dintre urmatoarele pozitii:

i NCHII S

Ideal pentru carne
in general, legume,
sandviciuri (poz. 1 a
pag. 3).

PENTRUA GRATINA

Ideal pentru peste si pizza
(poz. 2 a pag. 3). Pentru a acti-
va aceastda pozitie,cu o mana
ridicati in sus partea supe-
rioara a aparatului sirotiti spre
dumneavoastra cu cealalta
mana tineti aparatul prinzand
manerul recipientului pentru

GRILL = BARBECUE

Aceasta pozitie poate fi folo-
sitd pentru gatirea tuturor ali-
mentelor, cu exceptia pizzei
(poz. 3 a pag. 3). Pentru a acti-
va aceastd pozitie deschideti
complet gratarul.

recoltarea grasimii

MOD DE UTILIZARE (MOD. CG4001)
Asigurati-va ca recipientul pentru recoltarea
grasimii sa fie asezat in mod corect.

Introduceti stecherul si reglati termostatul (C)
in pozitia doritd; (MIN/MED/MAX) indicatorul
led (B) este aprins. Incalziti in prealabil apara-
tul cu placile inchise.

Cand aparatul a atins temperatura dorita,
ledul indicator se stinge.

Asezati pe pldci alimentele pe care doriti sa le
gatiti

Activati aparatul in una dintre cele trei pozitii
disponibile, 1, 2, 3.

Pentru a stinge aparatul rotiti termostatul in
sens antiorar pana la sfarsit de cursa.

La incheierea procesului de gdtit, scoateti ste-
cherul din priza si lasati aparatul sa se racea-
sca.

Nu atingeti pldcile cu instrumente tdioase,
pentru a nu deteriora stratul protectiv.

MOD DE UTILIZARE (MOD. CG6001/6601)
Asigurati-va ca recipientul pentru recoltarea
grasimii sa fie asezat in mod corect.
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Introduceti stecherul si reglati cele doua ter-
mostate (placa inferioard si placa superioara)
in pozitia dorita in functie de alimentele pe
care doriti sa le gatiti pe gratar ( a se vedea
tabelul indicativ) Modul de preincalzire al
aparatului diferd in functie de pozitia placilor
pentru gatit: Poz.1-2: preincalziti placile in
pozitie inchis pana la interventia termostate-
lor; Poz. 3: preincdlziti placile in pozitie
deschis pana la interventia fiecaruia dintre
cele doud termostate. Atunci cand folositi

aparatul in Poz. 1, este recomandat sa reglati
ambele termostate in pozitie Max pentru a
obtine gatirea omogeng;

Cand aparatul a atins temperatura dorita,
ledul indicator corespunzdtor se stinge.
Asezati pe pldci alimentele pe care doriti sd le
gatiti.

Pentru a stinge aparatul, rotiti termostatelor
n sens antiorar pana la sfarsit de cursa.

La incheierea procesului de gatire, scoateti
stecherul din priza si lasati aparatul sa se
raceasca.

Pentru a pastra la cald alimentele deja gatite
(cu aparatul in poz. 3), duceti termostatul pla-
cii superioare in pozitie “K” si asezati alimen-
tele pe placa superioara.

SFATURI PENTRU GATIT
- Numai in mod. CG6601, placile aparatului au

o parte neteda pentru a gati oud, bacon si felii
de paine toast si o parte cu dungi in relief
pentru gratare. Este posibil asadar sa alegeti
partea adecvata pentru alimentele pe care
intentionati sa le gatiti detasand pldcile si
rotindu-le pe partea doritd fiind atenti ca ghi-
dajele pentru drenarea grasimii sa se afle spre
interior (fig. 1).

Uscati alimentele decongelate sau marinate
inainte de a le aseza pe placi. Condimentati
carnea fnainte de a o gati, sdrati inainte de
servire. Atunci cand folositi aparatul in pozitia
"in contact” - inchis este indicat ca alimentele
pe care intentionati sa le gatiti sa fie de
aceeasi grosime, pentru a obtine gatirea
uniforma a acestora.

- Atunci cand gatiti peste, este obligatoriu sa



ungeti placa (I).

- In tabel sunt prezentate cateva exemple de
utilizare a gratarului Dumneavoastra. Tineti
cont de faptul ca intervalele de timp sunt indi-
cative. Acestea pot varia in functie de caracte-
risticile alimentelor (temperatura initiala,
continut de apa) si de gusturile personale.

CURATARE

- inainte de orice operatie de curitare, scoa-
teti stecherul din priza de curent si lasati
aparatul sa se raceasca.

- Curdtarea dupa fiecare sesiune de gatit contri-
buie la evitarea emisiei de fum si de mirosuri
neplacute la gatirea succesiva.

- Cele 2 placi pot fi demontate actionand asu-
pra carligelor (G) si pot fi spalate atat in apa
calda cat si in masina de spalat vase.

- Lasati pldcile la inmuiat in apa calda timp de

TABEL INDICATIV PENTRU GATIT

cateva minute astfel incat sa se inmoaie
reziduurile solide ramase in timpul gatitului.
Nu folositi instrumente sau detergenti abrazi-
vi care pot duce la deteriorarea sau zgarierea
protectiei speciale antiaderente.

Montati placile la loc curatate si uscate com-
plet fiind atenti sa fie agatate corespunzator.
Pentru a goli si a curdta recipientul pentru
recoltarea grasimii, scoateti-l tragand spre
exterior de manerul special. Pentru a-l pune la
loc efectuati operatia in mod invers pana la
sfarsit de cursa.

POZ. POZ.
ALIMENTE (Cant.) TERMOST. | GRATARE | TIMP NOTE §I SFATURI

Cotlet (1) max 1 6-8' Buc.ég-ile devcotlet trebuie sé fie de grosime pe cat
posibil egala

Hamburger (2) max 1 3.5 Nu deschideti placile inainte de 2’-3' altfel alimentul
se rupe

Cotlet Roast-beef (1) med 1 2'-3' Timp de gétire in sange

Costite (3) max 1 15-18’ Intoarceti costitele dups 10"

Frigarui (3) max 1 8-10’ intoarceti dupa 4'-5'

Pui (1kg) med 1 75'-80° Desfacut in jumatate, nu trebuie intors

Carnati/Wurstel max 1 4'-6' Taiati in jJumatate

. Ungeti placa si intoarceti la jumatatea intervalului

File de peste (1) med 2 16'-20" geliplacas el
de timp

Legume max 1 6'-8' Taiati uniform

Mamaliga (taiata felii) max 1 2025 TalaglAbu.ca;IIe cu grosime de 1,5 cm. Nu deschideti
placainainte de 15'.

Sandviciuri umplute max 1 39’ Folositi paine moale

Toast max 1 2'-3' Asezati numai jumatate de felie de branza pe fiecare parte

. - Dupa ce ati detasat placa inferioard, asezati aluatul

Pizza med 2 40'-45 pentru pizza apoi asezati la loc placa si condimen-

tati dupd gust
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