Obrigado por ter escolhido esta fritadeira eléctrica. Leia atentamente este manual de instrucées antes de
utilizar o aparelho. Sé assim poderé obter os melhores resultados e a méxima seguranca de utilizacéo.

DESCRICAO DO APARELHO

A Tampa H Conta-minutos

B Janela de visualizacdo (ndio em todos os modelos) 1 Cursor do termostato

C Filtro L Botdo de abertura da tampa

D Cuba anti-aderente M Indicador luminoso

E Cesto N Enrolador do cabo

F Botdo da pega do cesto O Recipiente de recolha da condensacdo
G Pega do cesto

ADVERTENCIAS

Tal como acontece com todos os aporelhos eléctricos, e embora as instrugdes tentem abranger o maior
nomero possivel de eventualidades, é essencial que predomine o bom senso e a prudéncia aquando da
utilizagdo da fritadeira, sobretudo na presenca de criangas pequencs.

Antes da utilizago, certifique-se de que a tensédo da rede corresponde & indicada na chapa de carac-
teristicas do aparelho.

Ligue o aparelho apenas a tomadas de alimentagéio com uma capacidade minima de 10 A e dotadas
de uma ligagdo de terra eficaz. (Em caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha do aparelho,
mande substituir a tomada por outra de tipo adequado, recorrendo a pessoal técnico qualificado).
Néo posicione o aparelho junto a fontes de calor.

N&o mergulhe a fritadeira em agua. As infiltragdes de dgua podem provocar choques eléctricos.

O aparelho fica quente durante o funcionamento. NAO DEIXE O APARELHO AO ALCANCE DAS
CRIANCAS.

N&o transporte a fritadeira quando o 6leo estiver quente, dado o risco de queimaduras graves.

Nunca toque na janela de visualizagdo enquanto frita, pois ela fica muito quente.

Para deslocar o aparelho, utilize apenas as respectivas pegas. (Nunca o levante pela pega do cesto).
A fritadeira s6 deve ser ligada depois de se introduzir éleo ou gordura. Se for aquecida vazia, é accio-
nado um dispositivo de seguranca térmico, o qual interrompe o seu funcionamento. Nesse caso, para
retomar o funcionamento do aparelho, é necessério contactar um dos nossos centros autorizados.

Se a fritadeira perder 6leo, contacte o centro de assisténcia técnica ou o pessoal autorizado pelo fabri-
cante.

Antes de utilizar a fritadeira pela primeira vez, lave cuidadosamente a cuba, a tampa e o cesto (retfire
os filtros), com dgua quente e detergente da loica.

O aparelho esté em conformidade com a directiva comunitéria 2004/108/CE relativa a
Compatibilidade Electromagnética e com o regulamento CE n.2 1935/2004 de 27/10/2004 relativo
aos materiais e objectos destinados a entrar em contacto com produtos alimentares.

E absolutamente normal que, aquando da primeira utilizacgo, o aparelho liberte fumo durante alguns
minutos. Areje a divisdo.

N&o permita o uso do aparelho a pessoas (incluindo criangas) com capacidades psicofisicas e sensoriais
reduzidas, ou com uma experiéncia e conhecimentos insuficientes, a menos que sejom atentamente
vigiadas e ensinadas por um responséavel pela sua seguranca. Vigie as criangas, certificando-se de que
elas néo brincam com o aparelho.

Néo deixe o cabo pendurado no rebordo da superficie onde se encontra a fritadeira, pois ele pode ficar
ao alcance das méos de uma crianca ou estorvar o utilizador. Ndo utilize extensdes.

Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, deveré ser substituido pelo fabricante ou pelo seu servico
de assisténcia técnica, de forma a prevenir todo e qualquer risco.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO
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* Retire a fritadeira da embalagem.

e Abra a tampa premindo o botdio de abertura automdtica (fig. 1).

* levante a pega do cesto até ela ficar bloqueada na posicdio horizontal (fig. 2).

e Retire todos os acessérios e a documentacéio do cesto.

¢ Lave a cuba (e o cesto) com dgua quente e algumas gotas de detergente liquido da loiga, utilizando uma
esponja ndo abrasiva. N&o mergulhe o aparelho em égua. Seque-o bem.

UTILIZACAO DA PEGA DO CESTO

O cesto pode ser controlado de fora com o tampa fechada.

Para levantar o cesto, puxe a pega para cima até ela ficar bloqueada na posicéo horizontal.

Quando a pega estiver bloqueada (fig. 3), retire o cesto puxando-o para cima.

Coloque os alimentos a fritar no cesto, feche a tampa, baixe o cesto premindo o botdo situado na pega e
dobrando esta Oltima delicadamente para baixo.

AQUECIMENTO PREVIO

ATENCAO: por motivos de seguranca, ndo utilize a fritadeira por baixo dos méveis da cozinha e manten-

ha-a afastada de cortinas e outros elementos decorativos. Nunca abandone o aparelho sem vigiléncia quan-

do ele estiver ligado. Néo permita que as criancas utilizem o aparelho.

1. O nivel do 6leo deve estar sempre entre as marcas de méximo e minimo indicadas no interior da cuba
anti-aderente. Esse nivel corresponde a cerca de 2,2 litros de 6leo. Verifique sempre o nivel do éleo e,
se necessdrio, adicione mais.

2. Nao utilize a fritadeira sem ou com uma quantidade insuficiente (inferior ao nivel minimo) de éleo ou
gordura. Retire sempre a ficha da tomada quando o aparelho néo estiver a ser utilizado.

3. Coloque o cursor do terméstato na temperatura desejada (fig. 4). As indicagdes na fritadeira e a tabela
com os tempos de cozedura ajudam a escolher a temperatura ideal.

4. Lligue o aparelho & corrente eléctrica. O indicador luminoso de ligagdio acender-se-é. A fritadeira s6

comegaré a aquecer depois da regulagdo do conta-minutos (fig. 5).

Faga um aquecimento prévio de 15 minutos.

Levante o cesto até & posicdo mais elevada.

Abra a tampa. _

Coloque os alimentos a fritar no cesto, com o minimo de égua ou gelo possivel. NAO ENCHA EXCES-

SIVAMENTE A FRITADEIRA.

9. Feche a tampa.

10. Regule o tempo de cozedura desejado com o conta-minutos.

11. Mergulhe lentamente o cesto no 6leo a ferver, baixando a pega suavemente. Se baixar o cesto de forma
demasiado répida, o éleo a ferver poderd transbordar.

©NO O

COMECAR A FRITAR

1. Evite o contacto com as partes metdlicas da fritadeira, pois ficam muito quentes.

2. Quando atingir a temperatura desejada, mergulhe o cesto lentamente no éleo a ferver, baixando a pega
suavemente. Se baixar o cesto de forma demasiado répida, o éleo a ferver poderd transbordar.

3. Para fritar, utilize sempre o cesto fornecido. Deve manter a tampa sempre fechada enquanto frita os ali-
mentos.

4. Ajanela de visualizacdo permite controlar a cozedura sem abrir a tampa.

5. E absolutamente normal que, nos primeiros minutos de cozedura, a parede interna da janela de visual-
izacdo fique coberta de vapor, o qual desaparecerd progressivamente.

6. Também é normal que saia vapor muito quente pelos filtros da tampa.

IMPOSTAZIONE DEL CONTAMINUTI (FIG. 6)

E necessario regular o conta-minutos para ligar e aquecer previamente a fritadeira.

O conta-minutos deve, depois, ser novamente regulado para o tempo de cozedura desejado antes de mer-
gulhar o cesto e os alimentos no éleo a ferver. O conta-minutos indicard o fim do tempo de cozedura com
a emissdio de um sinal sonoro.
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Os tempos de cozedura recomendados séo indicativos e devem ser adaptados & quantidade e & espessura
dos alimentos.
Nota: o aparelho ndio entra em funcionamento se o conta-minutos ndo tiver sido regulado.

TABELA DOS TEMPOS E DAS TEMPERATURAS DE COZEDURA
Os tempos de cozedura recomendados sdo meramente indicativos: deverdo ser adaptados & quantidade e
a espessura dos alimentos e ao seu gosto pessoal.

Tipo de alimento Temperatura °C Tempo (em minutos)

Batatas frescas 1 kg 190 10-15
Batatas congeladas 500 g

Peixe 170 9-12
Petingas, em quantidade suficiente para cobrir o fundo do cesto 190 5-8
Pescada e arinca fresca panada 190 10-8
Pescada e arinca congelada panada 170 18-25
Solha congelada 190 10-6
Hambirgueres congelados 150 5-8
Panados de frango de pequena e média dimensdo 170 5-20
Panados de frango de grande dimensdo 170 20-30
Escalopes de vitela congelados 170 5-8
Coxas de frango panadas congeladas 170 15

O conta-minutos ndio desliga o aparelho nem afecta o temperatura.

FRITAR ALIMENTOS CONGELADOS

e Os alimentos congelados t&m temperaturas muito baixas. Por consequéncia provocam, inevitavelmente,
uma diminuicdo significotiva da temperatura do 6leo. Para obter um bom resultado ao fritar, recomen-
damos que néo ulirapasse as quantidades méximas de alimentos recomendadas na tabela seguinte.

* Os alimentos congelados estdo muitas vezes cobertos por numerosos cristais de gelo, que deverd fentar
eliminar antes de cozinhar. Para o fazer, basta agitar o cesto. Mergulhe o cesto no 6leo muito lentamente
para evitar que o bleo ferva intensamente. Certifique-se de que fechou a tampa depois de introduzir o
cesto na fritadeira. Os tempos de cozedura sdio aproximados e devem ser variados em fungéio da fem-
peratura inicial dos alimentos a fritar e consoante a temperatura aconselhada pelo fabricante dos ali-
mentos congelados.

Tipo de alimento Quantidade max. g Temperatura °C (emer‘:Stos)
BATATAS (*) 500 190 8-11
CROQUETES DE BATATAS 500 190 10-11
PEIXE Douradinhos de pescadc 500 190 6-8

Camardes 500 190 6-8
CARNE 2 panados de frango 300 190 7-9

ATENCAO: Antes de mergulhar o cesto, certifique-se de que a tampa esté bem fechada.

(*) Esta é a dose recomendada para obter éptimos resultados. Naturalmente, é possivel fritar uma quanti-
dade mais elevada de batatas congeladas. De referir, porém, que neste caso elas ficardo um pouco mais
gordurosas por causa da diminuigdio repentina da temperatura do éleo aquando da sua imerséo.
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DEPOIS DE FRITAR

No fim do tempo de cozedura:

Levante a pega na posicdio horizontal e abra a tampa.

Escorra o éleo em excesso durante um minuto e retire o cesto, evitando premir o botdo da pega.
Depois de fritar, desligue sempre a fritadeira da corrente.

Deixe que o aparelho arrefeca completamente (1 ou 2 horas) antes de o arrumar ou limpar.

Néo desloque nem transporte a fritadeira enquanto o éleo ou a gordura ainda estiverem quentes.

Na parte posterior do aparelho estéd situado um recipiente de recolha de condensagdo, que deve ser
periodicamente verificado e, se necessdrio, esvaziado.

cOhLbN -~

FILTRAGEM E SUBSTITUICAO DO OLEO

1. Antes de arrumar ou limpar o aparelho, certifique-se de que a ficha esté desligada da corrente e de que
o 6leo estd suficientemente frio.

2. Néo é necessdrio substituir o 6leo depois de cada utilizagéo. Em média, o éleo pode ser reutilizado 8-

12 vezes. S6 é aconselhavel mudé-lo com maior frequéncia se ele tiver sido utilizado para fritar peixe
ou alimentos enfarinhados ou panados.

3. Recomendamos que filire o éleo quando hd residuos de alimentos no éleo ou no fundo da cuba anti-
aderente. Proceda da seguinte forma:

4. Retire o cesto. Deite atentamente o éleo num recipiente largo ou numa cagarola.

5. Lave o cesto e a cuba anti-aderente com agua quente e algumas gotas de detergente liquido da loica,
utilizando uma esponja ou um esfregéo ndo abrasivo.

6. E normal que, com o passar do tempo, o revestimento anti-aderente da cuba escureca e fique riscado.

LIMPEZA DA CUBA ANTI-ADERENTE

1. O revestimento anti-aderente permite limpar facilmente a cuba & méo, utilizando égua quente e uma
esponja ndo abrasiva ou um pano macio.

2. NUNCA mergulhe a fritadeira em dgua nem a coloque sob dgua corrente.

LIMPEZA DO SISTEMA DE ELEVACAO DO CESTO

Depois de fritar, esfregue imediatamente as partes metélicas do sistema de elevagdo com agua quente e
detergente liquido da loiga.

LIMPEZA DO CORPO DA FRITADEIRA

Limpe o exterior do aparelho com um pano macio e himido.

Para facilitar a limpeza o tampa pode ser removida: abra a tampa e puxe-a firmemente para cima até
remové-la. Retire os filtros e limpe a tampa com édgua e sabdo. Seque bem e reintroduza os filtros no respec-
tivo compartimento. Para reposicionar a tampa, mantenha-a ligeiramente inclinada para trés e prima-a
firmemente para o devido lugar até fazé-la encaixar com um estalido, certificando-se de que a mola se
insere correctamente na respectiva ranhura. Limpe a janela de visualizagdio com um pouco de defergente
liquido da loiga. Limpe-a regularmente para garantir a méxima visibilidade durante a cozedura.
(SUGESTAQ: para prevenir a formagdo de condensagdo, esfregue a superficie interna da janela de visual-

izagdio com sumo de limdo ou vinagre)

IMPORTANTE: nunca mergulhe a fritadeira, o cabo ou a ficha em égua ou noutros liquidos.
N&o lave a tampa na méquina de lavar loiga.

Néio utilize produtos abrasivos ou esfregdes metdlicos para limpar o aparelho.
Recomendamos que limpe a fritadeira depois de cada utilizagdo.
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CONSERVACAO DO OLEO

O 6leo pode ser conservado no interior do aparelho gragas ao fecho hermético da tampa.
Conserve a fritadeira & temperatura ambiente.

SUBSTITUICAO DOS FILTROS

A duragdio dos filtros depende do tipo de alimentos fritos. Os filtros de malha absorvem os odores
desagradéveis dos fritos durante cerca de 15 utilizages. Feche a tampa do aparelho e levante a cobertura
do filtro. Insira os filtros novos no respectivo compartimento, de forma a que o estrato branco fique virado
para baixo. Feche a cobertura do filtro premindo-a delicadamente até ouvir um estalido.

Atengdio: ndio utilize o aparelho se os filtros estiverem gastos, para evitar a emissdo de maus cheiros e a
obstrugdio da saida do vapor.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Anomadlia

Causa

Solucdo

Odores desagradéveis

O:s filtros estdo saturados.

O 4leo estd deteriorado.

O liquido de cozedura é inadequa-
do.

Substitua os filtros.

Substitua o éleo ou a gordura.
Utilize um 6leo vegetal ou de giras-
sol de boa qualidade.

O 4leo transborda

O o¢leo estd deteriorado e gera
demasiada espuma.

Mergulhou no éleo alimentos ndo
suficientemente secos.

Imerséio demasiado répida do
cesto.

Ultrapassou a quantidade méxima
de éleo recomendada.

O cesto estd sobrecarregado.

Substitua o éleoc ou a gordura.
Seque bem os alimentos.

Mergu|he o cesto lentamente.
Diminua a quantidade de éleo no

interior da cuba.
Diminua a quantidade de alimentos.

O:s alimentos ndo ficam doura-
dos durante a cozedura

A temperatura do éleo estd
demasiado baixa.
O cesto estd sobrecarregado.

Seleccione uma femperatura mais
alta.
Diminua a quantidade de alimentos.

O 6leo ndo aquece

A fritadeira foi previamente ligada
sem dleo na cuba, accionando o dis-
positivo de protecgdio térmica.

Contacte o Servico de Assisténcia
(o dispositivo de protecgdo térmica
deve ser substituido).

Adverténcias para a eliminagéo correcta do produto nos termos da Directiva Europeia 2002/96/CE.
No fim da sua vida dtil, o produto ndio deve ser eliminado juntamente com os residuos urbanos.
Deve ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das autoridades locais ou,
entdio, nos revendedores que fornegam este servico.
Eliminar separadamente um electrodoméstico permite evitar possiveis consequéncias negativas

para o ambiente e para a sadde piblica resultantes de uma eliminagdio inadequada, além de que

permite recuperar os materiais consfituintes para, assim, obter uma importante poupanca de ener-

gia e de recursos.

Para assinalar a obrigacdo de eliminar os elecirodomésticos separadamente, o produto apresenta a marca
de um contentor do lixo barrado com uma cruz.
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