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Leia atentamente este manual de instrugdes antes de
instalar e utilizar o aparelho.

S6 assim podera obter os melhores resultados e a
maéxima seguranca de utilizacgo.

DESCRICAO DO APARELHO

(ver figura na pag. 3)

A seguinte terminologia serd continuamente utilizada

nas pdginas seguintes.

Cabo de alimentacdo

Tubo de ejeccdio de vapor

Campanula anti-salpicos

Pingadeira

Duche da caldeira para o café expresso

Placa de aquecimento

Interruptor de ligar/desligar para o café expresso

€ 0s cappuccinos

Interruptor de ligar/desligar para o café tipo filtro

. Luz piloto de modo de café tipo filiro ligado

10. Luz piloto de modo de café expresso e cappuccinos
ligado

11. Jarro pequeno para o café expresso

12. Adaptador de duas chavenas para o café expresso

13. Doseador

14. Porta-filtro para o café expresso

15.Filtro para o café expresso

16. Porta-filtro para o café tipo filtro

17.Jarro grande para o café tipo filtro

18.Selector “Vario system” de aroma para o café

©® NoUAwWN-

expresso

19. Selector “flavour system” de aroma para o café
tipo filtro

20.Reservatério de édgua para o café tipo filtro
(extraivel)

21.Tampa do reservatério de dgua
22. Caldeira para o café expresso
23.Tampa da caldeira

24. Manipulo de vapor

25.Flavor savor

26.Filtro para café tipo filtro
27.Reservatério de leite

28. Emulsionador de leite
29.Tampa do reservatério de leite
30. Luz piloto OK vapor

ADVERTENCIAS DE SEGURANCA

e Este aparelho foi concebido para “fazer café
expresso” e “aquecer as bebidas”. Tenha cuidado
para ndo se queimar com jactos de égua ou de
vapor ou devido a uma utilizagdio inadequada do
aparelho.

* Este aparelho s6 deve ser utilizado para fins
domésticos.  Qualquer outra  utilizagdo &
considerada inadequada e, logo, perigosa.

¢ O fabricante declina toda e qualquer
responsabilidade por eventuais danos provocados
por uma utilizagdio inadequada, errada e irracional
do aparelho.
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® Durante a utilizagéio, ndo toque nas superficies
quentes do aparelho. Utilize os manipulos ou as
pegas.
* Néo toque no aparelho com as mdos ou os pés
molhados ou humidos.
® Este aparelho néo deve ser utilizado por criangas ou
pessoas incapacitadas sem uma supervisdo
adequada.
* Néo deixe as criangas brincarem com o aparelho.
® Em caso de avaria ou mau funcionamento do
aparelho, desligue-o retirando a ficha do cabo de
alimentacdo.
® Para eventuais reparagdes, contacte UOnica e
exclusivamente um Centro de Assisténcia Técnica
autorizado pelo fabricante e exija a utilizagdo de
pecas sobresselentes originais. A ndo observéncia
desta norma poderd comprometer a seguranga do
aparelho.
ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.
No fim da sua vida 0fil, o produto ndo
deve ser eliminado juntamente com os
residuos urbanos.
Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais ou, entdo, nos
revendedores que fornegam este servico.
Eliminar separadamente um
— elecirodoméstico permite evitar possiveis
consequéncias negativas para o ambiente e para a satde
publica resultantes de uma eliminagéio inadequada, além de
que permite recuperar os materiais constituintes para, assim,
obter uma importante poupanca de energia e de recursos.
Para assinalar a obrigagdio de eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um
contentor do lixo com uma cruz por cima.

INSTALACAO

e - Apds a remogdo da embalagem, certifique-se da
integridade do aparelho. Em caso de dﬂviga, ndo o
utilize e contacte um técnico qualificado

® Os elementos da embalagem (sacos de pléstico,
esferovite, etc.) ndo devem ser deixados ao alcance das
criangas, pois constituem uma potencial fonte de
perigo.

e Coloque o aparelho sobre uma superficie de trabalho,
longe de forneiras, bancas e fontes de calor.

* Depois de colocar o aparelho sobre a superficie de
troEolho, certifique-se de que deixou um espago de
cerca 5 cm entre as superficies do aparelho e as
paredes laterais e a parte posterior, bem como um
espago livre de pelo menos 20 cm por cima da
méquina de café.

® Nunca instale o aparelho num ambiente que possa
atingir uma temperatura inferior ou igual a 0°C (se
égua congelar, o aparelho poderé so?rer danos).

e Certifique-se de que a tensdo da rede eléctrica
corresponde & indicada na chapa de caracteristicas do
a areh)w. Ligue o aparelho apenas a uma tomada de

aﬁmentccao com uma capacidade minima de 10 A e



dotada de uma ligacdio de terra eficaz.
O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade
loor eventuais acidentes provocados pela falta de

igagdio & ferra do sistema.

* Em caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha
do aparelho, mande substituir a tomada por outra de
tipo adequado, recorrendo a pessoal qualificado.

¢ O cabo de alimentagéio deste aparelho nunca deverd
ser substituido pelo utilizador, dado que a sua
substituiciio requer a utilizagdio de ferramentas

esEeciois. Em caso de dano do cabo, ou para a sua

substituicdio, contacte Gnica e exclusivamente um Centro
de Assisténcia autorizado pelo fabricante de modo «
evitar todo e qualquer risco.

COMO PREPARAR O CAFE TIPO FILTRO

* levante a tampa e retire o reservatério de dgua
(fig. 1).

e Encha o reservatério com égua fresca e limpa até
a indicacdo de nivel relativa s chavenas de café
que deseja preparar (fig. 2). Se desejar, pode
deixar o reservatério inserido no aparelho e
enché-lo com o jarro do café tipo filtro, o qual
possui indicagdes de nivel (fig. 3).

* Reintroduza o reservatério no aparelho premindo-
o ligeiramente.

e Abra o porta-filtro rodando-o para a direita (fig.
4) e puxando-o pela respectiva pega.

¢ Coloque o filtro no porta-filtro (fig. 5).

e Coloque o café moido no filtro utilizando o
doseador fornecido e nivele-o uniformemente (fig.
6). Como regra geral, utilize um doseador raso de
café moido (cerca de 7 gramas) por cada chavena
(exemplo 10 doseadores para fazer 10 chévenas).
A quantidade de café moido a utilizar pode, no
entanto, variar conforme o gosto pessoal. Utilize
café moido de boa qualidade, de moagem média
e embalado para maquinas de café tipo filtro.

Feche o porta-filtro e coloque o jarro, com a tampa
inserida, na placa de aquecimento.

¢ Seleccione o aroma desejado conforme indicado
no parégrafo "COMO SELECCIONAR O AROMA
DO CAFE TIPO FILTRO".

® Prima o interruptor de ligar/desligar para o café
tipo filtro (fig. 7). A luz piloto (9) acende-se sobre
o interruptor.

¢ O café comecard a sair ao fim de alguns
segundos. E absolutamente normal que, durante a
percolagdo do café, o aparelho liberte um pouco
de vapor.

® Se, apés a percolagdo, deixar premido o
interruptor de ligar/desligar para o café tipo filtro
e o jarro colocado sobre a placa de aquecimento,
o café seré mantido quente & temperatura ideal.

COMO SELECCIONAR O AROMA DO CAFE
TIPO FILTRO

E possivel predispor o aparelho para obter um café
com um gosto residual forte (posiciio STRONG) ou
suave (posigdo LIGHT) rodando o manipulo do Flavour
System (fig. 8).

O dispositivo Flavour System muda apenas o gosto
residual do café, mais ou menos forte, deixando o
sabor em si inalterado.

COMO PREPARAR O CAFE EXPRESSO
1. Desenrosque a tampa da caldeira rodando-a para
a esquerdq.

2. Encha o jarro pequeno para o café expresso com

a quantidade de agua (fig. 9) consoante o nimero

de chavenas que desejar preparar e utilizando as

indicagdes de nivel impressas no lado WATER

LEVEL do jarro (ver a tabela no fim do fexto).

Deite a dgua na caldeira (fig. 10).

4. Feche a tampa da caldeira rodando-a com forca
para a direita.

5. Introduza o filtro para café expresso no porta-filtro
(fig. 11).

6. Encha o filtro com o café moido respeitando as
doses indicadas na tabela no fim do texto e
distribua-o uniformemente sem o comprimir (fig.
12). E importante utilizar café de éptima qualidade
e de moagem média, para evitar a obstrugdo do
filtro durante a extraccdo.

7. Retire o eventual excesso de café do rebordo do
filtro (fig. 13).

8. Para encaixar o porta-filtro, coloque-o sob o duche
da caldeira com o cabo virado para a esquerda
(fig. 14), empurre-o para cima e, do mesmo
tempo, rode o cabo para a direita. Rode-o sempre
até ao limite méximo.

9. Coloque o jarro pequeno para o café expresso sob
o porta-filtro (fig. 15). Certifique-se de que os bicos
do porta-filtro estdo no inferior da abertura da
tampa do jarro.

10.Rode o selector Vario System conforme o tipo de
café que desejar obter: “LIGHT” para um café
suave ou “STRONG” para um café forte (fig. 16).

11. Certifique-se de que o manipulo de vapor estd
fechado, rodando-o para a direita.

12.Prima o interruptor de ligar/desligar para o café
expresso. A luz piloto acesa por cima do
interruptor indica que a cafeteira para o café
expresso estd em funcionamento (fig.17).

13.Ao fim de cerca de dois minutos, o café expresso
comegard a sair pelos bicos do porta-filtro (fig.
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18). ATENGAO: para evitar salpicos, nunca
desencaixe o porta-filtro enquanto o café estiver
a sair da maquina.
14.Quando o café deixar de sair através do porta-
filtro, prima o interruptor de ligar/desligar, relativo
ao café expresso, para desligar a cafeteira (fig. 7).
15. Deite o café nas chévenas.
16.Para eliminar o café usado, desencaixe o porta-
filtro. Mantenha o filiro bloqueado com «a
respectiva alavanca incorporada no cabo e faga
sair o café batendo com o porta-filtro virado ao
contrério (fig. 19).
ATENCAO: Para evitar baforadas de vapor, antes
de remover o porta-filiro é sempre necessario
eliminar o vapor residual do interior da caldeira,
fazendo-a expulsa-lo completamente, rodando o
manipulo de vapor para a esquerda (fig. 20).
NOTA: Por motivos de seguranca, quando a caldeira
esté quente, ndo é possivel abrir a tampa, pois esta
gira em vazio. Se, por qualquer motivo, tiver de a
retirar, é necessdrio eliminar todo o vapor contido na
caldeira premindo o manipulo de vapor conforme
descrito no ponto anterior.

COMO UTILIZAR O ADAPTADOR PARA DUAS
CHAVENAS

O adaptador deve ser utilizado sempre que desejar
preparar o café directamente nas chavenas, em vez de
usar o jarro pequeno.

Para o montar, basta encaixa-lo na parte inferior do
porta-filtro (fig. 21).

ATENCAO: Aquando da primeira utilizacdo da
maquina, é necessdrio lavar todos os acessérios e os
circuitos internos da maquina da seguinte forma:

e PARA A CAFETEIRA TIPO FILTRO: faca pelo menos
dois jarros de café sem utilizar o café moido
(seguindo as indicacdes do paragrafo COMO
PREPARAR O CAFE TIPO FILTRO);

e PARA A CAFETEIRA EXPRESSO: faga pelo menos
quatro cappuccinos sem utilizar o café moido e
utilizando dgua em vez de leite (seguindo as
indicacdes do pardgrafo COMO PREPARAR
CAPPUCCINOS);

COMO PREPARAR CAPPUCCINOS

1.Para preparar dois cappuccinos, faca o café
expresso conforme descrito no parégrafo “Como
preparar o café expresso” desde o ponto 1 ao 11:
introduzindo, porém, a quantidade de dgua
necessdria para obter 2 cappuccinos até ao nivel
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[vapor] do lado WATER LEVEL conforme indicado na
tabela das quantidades no fim do texto. (De referir
que a quantidade de dgua para fazer os
cappuccinos é maior do que a necesséria para o
café: a dgua a mais serd utilizada para a producdo
de vapor para emulsionar o leite).

2.Deite o leite no reservatério (fig. 22) até & indicagdo
do nivel 2 (correspondente a 2 cappuccinos),
impressa  no
correspondente ao segundo grau conforme indicado
na tabela de quantidades no fim do texto.

NOTA: Utilize leite meio gordo (de preferéncia,
magro) e & temperatura do frigorifico.

3.Prima o interruptor de ligar/desligar para o café
expresso. A luz piloto acesa por cima do inferruptor
indica que a cafeteira para o café expresso estd em
funcionamento (fig.23).

4.Faga sair o café para o jarro pequeno. Quando o
café de cor mais escura (que esta sob o creme de cor
mais clara) atingir o nivel 2 no lado “COFFEE
LEVEL” do jarro pequeno (fig. 24), coloque o selector
Vario System na posicdio “cappuccino” (fig. 16).
Esta operagdo deve ser feita com muita atengdio: de
facto, se o café ultrapassar o nivel 2, no fim ndo
restard vapor suficiente para emulsionar o leite.

5.Deite o café em 2 chévenas suficientemente grandes.

6.Certifique-se de que o reservatério de leite estd bem
inserido no lugar e de que o gancho esté encaixado
na maquina; de seguida, coloque uma chévena com
o café previamente feito debaixo do tubo do
reservatério de leite (fig. 20).

7 .Certifique-se de que a luz piloto OK (30) esté acesa
(se estiver apagada, aguarde que se acenda) e, de
seguida, rode o manipulo de vapor para a
esquerda. O leite emulsionado comecard a sair
através do tubo do reservatério (fig. 20). Deixe-o
flir para a chavena até o nivel do leite no
reservatério descer um grau (correspondente co
nivel 1 impresso no interior do reservatério).

8.Para preparar o segundo cappuccino, repita a
operacdo 6 e 7.

NOTA: Cada grau do reservatério de leite indica a
quantidade de leite necessaria para fazer um Gnico
cappuccino.

NOTA: Para que a maquina emulsione o leite da
melhor forma, aguarde sempre que a luz piloto
“OK” se acenda entre um cappuccino e o seguinte.
NOTA: Se utilizar chévenas de pequenas dimensdes,
para evitar salpicos de leite, & necessario introduzir
a campédnula anti-salpicos no tubo do reservatério
de leite (fig. 25).

interior do reservatério e



9.No fim, para desligar a méaquina, prima o

interruptor de ligar/desligar relativo ao café
expresso e dos Cappuccinos.
Atengdo: Terminada a preparacdo do dltimo
cappuccino, antes de desligar a maquing, levante o
tubo de aspiracdo do leite acima do nivel do
eventual leite residual (conforme indicado na fig.
26) e deixe sair o vapor durante alguns segundos.
Feche o manipulo de vapor com o tubo assim
extraido. Por motivos de higiene, recomendamos
que efectue sempre esta operacdo de modo a
evitar que o leite se acumule nos circuitos internos
da maquina.

10Para fazer 4 cappuccinos, repita as operacdes

anteriores, prestando atengdo & quantidade de
4gua, de leite e de café moido indicadas na tabela
das quantidades no fim do texto. Além disso, antes
de posicionar o selector Vario System na posicéio
Cappuccino, faga sair o café para o jarro até atingir
o nivel 4 no lado “COFFEE LEVEL” conforme
indicado na figura 27.
NOTA: Em todo o caso, quando deitar o leite no
reservatério nunca ultrapasse a linha do nivel 4,
sendo pode aconfecer que, uma vez terminado o
cappuccino, o leite continue a gotejar através do
tubo.

LIMPEZA E MANUTENCAO

* Antes de efectuar qualquer operacéo de limpeza,
deixe arrefecer a méquina e desligue-a da
corrente.

* Nunca mergulhe a maquina na égua: trata-se de
um aparelho eléctrico.

* Nao utilize solventes nem defergentes abrasivos
para a limpeza da maquina. Serd suficiente um
pano homido e macio.

* Limpe regularmente os porta-filtros, a pingadeira,
o duche da caldeira, os jarros e o reservatério de
4gua. Nao lave o porta-filtro na maquina de lavar
loica.

¢ Certifique-se periodicamente de que os orificios do
filtro para o café expresso néo estdo obstruidos. Se
necessario, limpe-os com um alfinete (ver fig. 28).

¢ Verifique periodicamente o Flavor savor; retire-o
do cone porta-filtro puxando-o para cima (fig. 29).
Depois de o limpar cuidadosamente, reintroduza-o
(fig. 29).

LIMPEZA DO RESERVATORIO DE LEITE E DO
EMULSIONADOR

A limpeza do reservatério de leite e do emulsionador
deve ser efectuada depois de cada utilizagdo. Proceda
da seguinte forma:

1. Retire o reservatério de leite premindo o gancho A
(fig. 30) e puxando-o simultaneamente para cima.

2. Retire o emulsionador de cor vermelha premindo o
gancho B e puxando-o simultaneamente para cima
(fig. 30).

3. Retire o misturador de borracha (fig. 32).

4. lave e limpe com agua quente o reservatério, o
emulsionador e o misturador. Certifique-se de que
os quatro orificios do emulsionador indicados na
figura 31, sobretudo o assinalado pela seta C, néo
estdo obstruidos; se necessério, limpe-os com um
palito.

5. Uma vez limpas, todas as pecas devem ser
novamente montadas de forma correcta.
Certifique-se, em particular, de que o misturador
de borracha estd bem inserido e de que o
reservatério de leite e o emulsionador de cor
vermelha foram inseridos até se ouvir um clique.

Se esta limpeza ndo for efectuada depois de cada

utilizagdo, pode acontecer que a emulsdo do leite

seja deficiente, que o leite ndo seja aspirado ou que

o leite goteje através do tubo do reservatério de leite.

DESCALCIFICACAO

Devido ao aquecimento da égua utilizada para fazer
o café, é normal que, com o tempo, os tu,bos internos
da maquina se encham de calcdrio. E, por isso,
aconselhével descalcificar a cafeteira para o café
expresso a cada 2-6 meses aproximadamente

(consoante a dureza da dgua e a frequéncia de

utilizagdo). Proceda da seguinte forma:

1. Encha o jarro pequeno para o café expresso com
dgua até ao nivel 4 do lado WATER LEVEL;

2. Dissolva 1 colher (cerca de 15-20 gramas) de
écido citrico (disponivel em qualquer farmacia).

3. Deite a solugdo na caldeira e enrosque novamente
a tampa;

4. Certifique-se de que o manipulo de vapor estd
fechado e encaixe o porta-filtro;

5. Coloque o jarro pequeno sob o porta-filtro para o
café expresso;

6. Coloque o selector Vario System na posicéo
“LIGHT” e ligue a méquing;

7. Depois de alguns minutos, a solugdio comecard a
fluir para o jarro. De vez em quando, rode o
manipulo de vapor e faca sair um pouco de
solucéio através do tubo do reservatério de leite.

8. Quando toda a solugdio fiver saido, desligue o
aparelho e deixe-o arrefecer.

9. Para eliminar os residuos de solugdio, repita pelo
menos duas vezes as operagdes descritas desde o
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ponto 1 até ao ponto 8 utilizando apenas dgua
(sem dissolver o écido citrico).

E aconselhével descalcificar a cafeteira para o café
filtro a cada 40 jarros (consoante a dureza da égua e
a frequéncia de utilizagdo). Proceda da seguinte
forma:

1.

2.

Encha o jarro com égua fresca e limpa até &
indicacdo de nivel relativa a 4 chavenas;

Dissolva 2 colheres (cerca de 30 gramas) de écido
citrico (disponivel em qualquer farmécial).

Deite a solucdo no reservatério e introduza-o na
mdaquina;

Retire o filtro do porta-filtro (para ndo o sujar);
Disponha o jarro com a tampa na chapa de
aquecimento.

Prima o interruptor de ligar/desligar relativo co
café tipo filtro e deixe fluir uma chévena de solugdo
para o jarro e, depois, desligue a méaquina;

Deixe actuar a solucdio durante uma hora;

8. Ligue novamente a méquina e faca percolar o resto
da solucéio;

9. Para enxaguar, faga funcionar a méquina apenas
com égua (sem café moido) pelo menos 3 vezes (3
reservatérios de dgua completos).

As reparagdes da méquina de café associadas a

problemas de calcério ndo serdo cobertas pela

garantia se a descalcificagdo descrita anteriormente
ndo for devidamente efectuada.

Quantidade de dgua no jarro pequeno a . i
Para fazer deitar na caldeira do vapor (lado WATER Quantidade d:“::(f)e a colocar no
LEVEL)
2 cafés -4
-2
-4
2 cappuccinos
-2
-4
4 cafés
=2
-4
4 cappuccinos -2
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N&o sai mais café expresso

Néo se forma a espuma do
leite quando se fazem
cappuccinos

Os tempos de percolagdo do
café tipo filtro foram muito
longos.

O café tem um sabor acido

* O café esté com uma moagem
demasiado fina.

* Os orificios dos bicos do porta-filtro
estdio obstruidos.

¢ O filtro esté obstruido.

¢ O leite ndo estd suficientemente frio.

* O emulsionador de cappuccinos esté
sujo.

¢ A cafefeira tipo filtro deve ser
descalcificada.

* O enxaguamento ndo foi suficiente.

* Utilize café de moagem média ou
para cafeteiras do tipo “moka”
® Limpe os orificios dos bicos.

* Limpe cuidadosamente o filtro e os
seus orificios com um alfinete (ver fig.

28).

* Utilize leite meio gordo (de
preferéncia, magro) e & temperatura
do frigorifico.

* Limpe cuidadosamente os orificios do
emulsionador de cappuccinos

o Efectue a descalcificacdo conforme
descrito no paragrafo
“Descalcificagdo”

® Enxague o aparelho conforme
indicado no capitulo
“Descalcificacdo”.
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