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Leia atentamente este manual de instrucdes antes de
instalar e utilizar o aparelho.

S6 assim podera obter os melhores resultados e a
maéxima seguranca de utilizagdo.

DESCRICAO DO APARELHO

(ver figura na pag. 3)

A seguinte terminologia serd continuamente utilizada
nas pdginas seguintes.

Porta-filtro para café moido

Filtro grande para 2 doses

Filtro pequeno para 1 dose

Manipulo de vapor

Calcador

Superficie de apoio para chévenas

Cabo de alimentacdo

Luz piloto de temperatura OK (café/égua quente
ou vapor)

9 Luz piloto W (maquina ligada)

10 Selector de funcdes

11 Posicdio ejecgdio de café/agua quente
12 Posicéio de méquina desligada

13 Posicdio de vapor

14 Doseador de café

15 Duche da caldeira

16 Tubo de ejecgdio de vapor/agua quente
17 Emulsionador de cappuccinos

18 Reservatério de dgua

19 Tampa do reservatério de dgua

ADVERTENCIAS DE SEGURANCA

® Esta méquina foi concebida para “fazer café
expresso” e “aquecer bebidas”: tenha cuidado para
ndo se queimar com jactos de dgua ou de vapor ou
devido a uma utilizagdo inadequada da méquina.
Nunca toque nas partes quentes.

® Apés a remogdo da embalagem, certifique-se da
integridade do aparelho. Em caso de divida, néo o
utilize. Contacte um técnico qualificado.

Os elementos da embalagem (sacos de pléstico,
esferovite, etc.) ndo devem ser deixados ao alcance
das criangas, pois constituem potenciais fontes de
perigo.

Este aparelho s6 deve ser utilizado para fins
domésticos. Qualquer outra  utilizagdo &
considerada inadequada e, logo, perigosa.

¢ O fdbricante declina toda e qualquer
responsabilidade por eventuais danos provocados
por uma utilizagdio inadequada, errada e irracional
do aparelho.

Nunca toque no aparelho com as méos ou os pés
molhados ou homidos.

Nunca permita que o aparelho seja utilizado sem
vigiléncia por criancas ou pessoas incapacitadas.
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¢ Certifique-se de que as criangas ndo brincam com o
aparelho.

® Em caso de avaria ou mau funcionamento do
aparelho, desligue-o e néo tente reparé-lo.
Para eventuais reparacdes, contacte Onica e
exclusivamente um Centro de Assisténcia Técnica
autorizado pelo fabricante e exija a utilizagdo de
pecas sobresselentes originais.
A ndo observancia desta norma
comprometer a seguranca do aparelho.

® O cabo de alimentacdio deste aparelho nunca
deverd ser substituido pelo utilizador, dado que a
sua substituicdo requer a utilizagdio de ferramentas
especiais.
Em caso de dano do cabo, ou para a sua
substituicdo, confacte Unica e exclusivamente um
Centro de Assisténcia autorizado pelo fabricante de
modo a evitar todo e qualquer risco.

INSTALACAO

* Coloque o aparelho numa superficie afastada de
torneiras e de lava-loicas.

* Certifique-se de que a tensdo da rede eléctrica
corresponde & indicada na chapa de caracteristicas
do aparelho. Lligue o aparelho apenas a uma
tomada de alimentagdo com uma capacidade
minima de 10 A e dotada de uma ligagdo de terra
eficaz. O fabricante declina toda e qualquer
responsabilidade  por  eventuais  acidentes
provocados pela falta de ligagdo & terra do sistema.

® Em caso de incompatibilidade entre a tomada e a
ficha do aparelho, mande substituir a tomada por
outra de tipo adequado, recorrendo a pessoal
qualificado.

* Nunca instale a méquina num ambiente que possa
alcangar uma temperatura inferior ou igual a 0°C
(se a agua congelar, o aparelho poderé sofrer
danos).

e E possivel orientar o cabo de alimentagdo, para a
direita ou para a esquerda, consoante a localizagdo
da tomada mais préxima do aparelho, inserindo-o
nas respectivas guias presentes na base do mesmo
(fig. 1). Uma vez orientado o cabo de alimentagéo,
certifique-se de que ele estd devidamente fixo
através dos ganchos presentes na base do aparelho

(fig. 1).
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COMO PREPARAR UM CAFE EXPRESSO
ENCHIMENTO DO RESERVATORIO DE AGUA
Retire a tampa do reservatério de égua (fig. 2) e, de
seguida, extraia o reservatério puxando-o para cima
(fig. 3). Encha o reservatério com égua fresca e limpa,
certificando-se de que ndo ultrapassa a marca MAX
(fig. 4).
Insira premindo-o
ligeiramente de modo a abrir a vélvula situada no
fundo do mesmo.
Também pode encher o reservatério sem o extrair,
deitando a dgua directamente com um jarro.
ATENGCAO: E normal que encontre dgua no
compartimento situado sob o reservatério; seque, de
vez em quando, este compartimento com uma esponija
limpa.
NOTA: Nunca coloque o aparelho em funcionamento
sem &gua no reservatério e lembre-se sempre de o
encher quando o nivel chegar a um par de centimetros
do fundo.
AQUECIMENTO PREVIO DO GRUPO DE CAFE
Para obter um café expresso & temperatura adequada,
é aconselhével aquecer previamente a maquina: rode
o selector para a posicdo w- (fig. 5) pelo menos 15-
30 minutos antes de fazer o café e certificando-se de
que deixa o porta-filtro encaixado na maquina
(certifique-se sempre de que o manipulo de vapor esté
fechado). Para encaixar o porta-filtro, coloque-o sob o
duche da caldeira com o cabo virado para o lado
esquerdo, pressione-o para cima e, simultaneamente,
rode o cabo para o lado direito (ver fig. 6); rode-o
com forca. Decorrida essa meia hora, faca o café
seguindo as instrugdes fornecidas no capitulo seguinte.
Alternativamente, para efectuar o aquecimento prévio
mais rapidamente, proceda da seguinte forma:
1.Ligue a méquina rodando o selector para a posigdio
M- (fig. 5) e encaixe o porta-filiro na méquina
sem o encher de café moido.
2.Coloque uma chavena debaixo do porta-filtro.
Utilize a mesma chévena em que preparard o café,
de modo a aquecé-la previamente.
3.Aguarde que a luz piloto OK se acenda (fig. 7) e,
logo depois, rode o selector para a posicdio Y& (fig.
8) e deixe sair a égua até que a luz piloto OK se
apague. Interrompa a ejeccdio rodando o selector
para a posicdo-MW- (fig. 5).
4.Esvazie a chavena, aguarde que a luz piloto “OK”
se acenda novamente e repita mais uma vez a
mesma operagdo.

novamente o reservatério

COMO PREPARAR UM CAFE EXPRESSO COM O

PORTA-FILTRO PARA CAFE MOIDO

1.Depois de se ter efectuado o aquecimento prévio da
méquina, como descrito no paragrafo anterior,
querendo preparar um sé café, introduzir o filtro de
1 chavena (o mais pequeno dos dois) no porta-filtro
(fig. 9) e enché-lo com 1 medidor raso de café
moido, cerca de 7 gramas (fig.10). Se, pelo
contrério, desejar preparar dois cafés expresso,
utilizar o filiro de 2 chavenas (o maior dos dois) e
enché-lo com dois medidores mal cheios de café
moido (cerca de 6 + 6 gramas).

IIMPORTANTE: Para um funcionamento adequado,

antes de deitar o café moido no porta-filtro,

certifique-se sempre de que o filtro néo contém restos
de café moido da infuséo anterior.

2. Distribua uniformemente o café moido e pressione-o
ligeiramente com o calcador (fig. 11). NOTA: Prensar o
café moido é extremamente importante para se obfer um
bom café expresso. Se o prensar em demasia, o café
sairé lentamente e o creme serd de cor escura. Se o
prensar pouco, o café saird demasiado rapidamente e
obteré pouco creme, de cor clara.

3.Retire os eventuais excessos de café do rebordo do
porta-filtro e encaixe-o na méquina: rode o cabo
com for¢a para o lado direito (fig. 6) para evitar
perdas de dgua.

4.Coloque a chévena ou as chavenas sob os bicos do
porta-filiro (fig. 12). E aconselhavel aquecer
previamente as chavenas com um pouco de dgua
quente antes de fazer o café.

5.Certifique-se de que a luz piloto OK (fig. 7) esta
acesa (se estiver apagada, aguarde que se acenda)
e, de seguida, rode o selector para a posicdio
(fig. 8) até obter a quantidade de café desejada.
Para interromper, coloque novamente o selector na
posicdio W (fig. 5).

6.Para desencaixar o porta-filtro, rode o cabo da
direita para a esquerda.
ATENGAO: Para evitar salpicos, nunca desencaixe o
porta-filiro enquanto o café estiver a sair da méaquina.

7.Para eliminar o café usado, mantenha o filtro
bloqueado com a respectiva alavanca incorporada
no cabo e faga sair o café batendo o porta-filro
virado ao contrério (fig. 13).

8.Para desligar a maquina, rode o selector para a
posicdo “O” (fig. 14).

ATENCAO: Aquando da primeira utilizacdo da

mdquina, lave todos os acessérios e os circuitos

internos, fazendo pelo menos cinco cafés sem utilizar
café moido.
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COMO PREPARAR UM CAFE EXPRESSO UTILIZANDO

PASTILHAS DE CAFE

1.Aquega previamente a méquina conforme descrito
no paragrafo “AQUECIMENTO PREVIO DO
GRUPO DE CAFE”, certificando-se de que deixa o
porta-filtro encaixado na méquina. Obterd, assim,
um café mais quente.

NOTA: Utilize pastilhas de café que estejam em
conformidade com a norma ESE. Esta é incluida nas
embalagens que apresentam a seguinte marca:

A norma ESE é um sistema aceite pelos maiores

fabricantes de pastilhas de café e permite preparar um

café expresso de forma simples e limpa.

2.Insira o filtro pequeno de 1 dose ou pastilhas de café
no porta-filtro, certificando-se de que «a
protuberdncia fica devidamente inserida, conforme
indicado na fig. 9.

3.Insira a pastilha de café centrando-a o mais possivel
no filtro (fig. 15). Siga sempre as instrucdes
fornecidas na embalagem das pastilhas de café de
modo a posicioné-las correctamente no filtro.

4.Encaixe o porta-filtro na maquina, rodando-o
sempre até ao limite maximo (fig. 6).

5.Proceda conforme nos pontos 5, é e 7 do parégrafo
anterior.

COMO PREPARAR CAPPUCCINOS

1.Prepare o café expresso conforme descrito nos
pardgrafos  anteriores,
suficientemente grandes.

2.Rode o selector para a posicdo de vapor &(Fig. 16)
e aguarde que a luz piloto "OK" se acenda (fig. 7).
Quando a luz piloto se acender, é sinal de que a
caldeira atingiv a temperatura ideal para a
produgdo de vapor.

3.Entretanto, encha um recipiente com cerca de 100
gramas de leite para cada cappuccino que desejar
preparar. O leite deve estar frio, & temperatura do
frigorifico (ndo quente!).

Ao escolher as dimensdes do recipiente, tenha em
conta que o volume do leite aumenta 2 ou 3 vezes.
NOTA: E aconselhével utilizar leite meio gordo que

esteja o temperatura do frigorifico.

4 Coloque o recipiente com o leite sob o emulsionador
de cappuccinos (fig 17).

5.Infroduza cerca de 5 mm o emulsionador de
cappuccinos no leite e rode o manipulo de vapor

utilizando  chavenas
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para a esquerda, fig. 18 (rodando mais ou menos o
manipulo, é possivel variar a quantidade de vapor
que sai através do emulsionador de cappuccinos).
O leite comecard, entdo, a aumentar de volume e a
assumir um aspecto cremoso.

6.Quando o volume do leite tiver duplicado, mergulhe

o emulsionador de cappuccinos em profundidade e
continue a aquecer o leite (fig. 19).
Uma vez atingida a temperatura desejada (o valor
ideal & de 60°C), interrompa a ejecsdo de vapor,
rodando o manipulo de vapor para a direita, e
coloque o selector no “O” (fig. 14).

7.Deite o leite emulsionado nas chavenas que contém
o café expresso previamente preparado.

O cappuccino esté pronto: adicione agicar a gosto
e, se desejar, polvilhe a espuma com um pouco de
chocolate em pé.

Nota: Se desejar tirar um novo café depois de montar
o leite, deixe arrefecer a caldeira primeiro, sendo, o
café sairé queimado. Para a arrefecer, coloque um
recipiente sob o duche, rode o selector para a
posicdio de “ejeccdio de café % e faca sair a dgua
até que a luz piloto OK se apague. Coloque
novamente o selector na posicdo -W- e prepare o
café conforme descrito nos parégrafos anteriores.

IMPORTANTE: Limpe sempre o emulsionador de

cappuccinos apés a sua utilizagdo. Proceda da

seguinte forma:

1.Deixe sair um pouco de vapor durante alguns
segundos, rodando o manipulo de vapor (fig. 18).

2.Aguarde alguns minutos para que o tubo de ejeccéo
de vapor arrefeca. Desenrosque o emulsionador de
cappuccinos rodando-o para a direita (fig. 20) e
lave-o cuidadosamente com égua tépida.

3.Certifique-se de que os trés orificios do
emulsionador de cappuccinos, indicados na fig. 21,
ndo estdo obstruidos. Se necessdrio, limpe-os com
um dlfinete.

4.Limpe o tubo de ejecgdo de vapor, tendo cuidado
para ndo se queimar.

5.Enrosque
cappuccinos.

PRODUCAO DE AGUA QUENTE
1.Ligue a méquina rodando o selector para a posigdo
W (fig. 5).

2.Coloque um recipiente debaixo do emulsionador de
cappuccinos;

3.Quando a luz piloto OK se acender, coloque o
selector na posicdo (fig. 8) e, simultaneamente,
rode o manipulo de vapor para a esquerda (fig. 18):
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a &gua quente saird através do emulsionador de
cappuccinos;

4.Para interromper a saida da égua quente, rode o
manipulo de vapor para a direita e posicione o
selector no “O” (fig. 14).

LIMPEZA E MANUTENCAO DO FILTRO

A cada 300 cafés, aproximadamente, e sempre que o

café sair do porta-filtro &s gotas ou ndo sair de todo,

limpe o porta-filtro para o café moido da seguinte

forma:

e Retire o filtro do porta-filtro.

® Enxagle todos os componentes e
cuidadosamente o filtro metdlico com égua quente,
esfregando-o com uma escova (fig. 21).
Certifique-se de que os orificios do filtro metélico
ndo estdio obstruidos. Se necessario, limpe-os com
um alfinete (ver fig. 22).

A garantia perde a validade se a limpeza

anteriormente  descrita  ndo  for regu|armente

efectuada.

LIMPEZA E MANUTENCAO DO FILTRO

A cada 300 cafés, aproximadamente, e sempre que o
café sair do porta-filtro s gotas ou néo sair de todo,
limpe o porta-filtro para o café moido da seguinte
forma:

* Retire o filtro do porta-filtro.

* Desenrosque a tampa do filtro (fig. 22) na direccdio
indicada pela seta presente na tampa.

e Retire o dispositivo emulsionador de creme do
recipiente, premindo a respectiva tampa.

e Retire a junta de vedagdo (fig. 25).

® Enxagle todos os componentes e lave
cuidadosamente o filtro metélico com égua quente,
esfregando-o com uma escova (fig. 23).
Certifique-se de que os orificios do filtro metdlico
ndo estdio obstruidos. Se necessario, limpe-os com
um alfinete (ver fig. 24).

* Monte novamente o filtro e a junta de vedagdio no
disco de pléstico conforme indicado na figura 25.
Preste atengéio o inserir o pino do disco de pléstico
dentro do orificio da junta de vedagdo indicado pela
seta na fig. 25.

® Insira novamente o conjunto obtido no recipiente de
aco do filtro (fig. 26), certificando-se de que o pino
é inserido no orificio do préprio suporte (consulte a
seta da fig. 26).

e Finalmente, enrosque a tampa (fig. 27).

A garantia perde a validade se a limpeza

anteriormente  descrita  ndo  for regularmente

efectuada.

lave

OUTRAS LIMPEZAS

1.Néo utilize solventes nem detergentes abrasivos
para a limpeza da maquina. Serd suficiente um
pano himido e macio.

2.Retire o pingadeira,
Frequentemente.

3.Limpe periodicamente o reservatério de agua.

ATENCAO: Durante a limpeza, nunca mergulhe a

maquina na dgua; trata-se de um aparelho eléctrico.

DESCALCIFICACAO

E aconselhével proceder a uma descalcificagdo da

maquina a cada 200 cafés aproximadamente.

E aconselhével utilizar os produtos especificos para a

descalcificagdo das maquinas de café expresso

disponiveis no mercado.

Se ndo conseguir encontrar estes produtos, poderé

proceder da seguinte forma:

1.Encha o reservatério de agua com 1 litro de éguc;

2.Dissolva 2 colheres (cerca de 30 gramas) de écido
citrico (disponivel em qualquer farmécia ou
drogaria);

3.Rode o selector para a posicdo M-
e aguarde que a luz piloto OK se acenda.

4.Certifique-se de que o porta-filtro ndo esta
encaixado e coloque um recipiente sob o duche da
maquina;

5.Rode o selector para a posicéio (fig. 8) e ejecte
metade da solucdo contida no reservatério.

De seguida, interrompa a ejecgdo rodando o
selector para a posicdo “O” (fig. 14).

6. Deixe actuar a solucdo durante cerca de 15 minutos
e, de seguida, retome a ejeccdo até esvaziar
totalmente o reservatério.

7.Para eliminar os residuos de solucdo e de calcério,
enxagle bem o reservatério, encha-o com dagua
limpa e insira-o no local préprio.

8.Rode o selector para a posicdio S (fig. 8) e proceda
d ejeccdo até o reservatério fical totalmente vazio;

9.Rode o selector para a posicdio M- (fig. 5) e repita
mais uma vez as operacdes 7 e 8.

As reparagdes da méquina de café relativas a

problemas de calcério ndo seréio cobertas pela

garantia se a descalcificacdo acima descrita néo for
regularmente efectuada.

esvazie-a e lave-a

(fig. 5)

29



30

Nao sai mais café expresso

O café expresso goteja
através dos rebordos do
porta-filtro em vez de sair
através dos orificios

O café expresso estd frio

Ruido elevado da bomba

O creme do café é claro
(o café sai rapidamente
através do bico)

O creme do café é escuro (o
café sai lentamente através

do bico)

Néo se forma a espuma do
leite quando se fazem
cappuccinos

- O pb estd himido e/ou demasiado

comprimido.

- Falta de égua no reservatério.
- Os orificios dos bicos do porta-filtro

estdo obstruidos.

- O duche da caldeira expresso estd

obstruido.

- O filtro esté obstruido.

- O reservatério estd mal inserido e a

vélvula do fundo ndo estd aberta.

- O porta-filtro estd mal inserido.

- A junta de vedacdio da caldeira

expresso perdeu elasticidade.

- Os orificios dos bicos do porta-filtro

estdo obstruidos.

- A luz piloto expresso OK ndo estd
acesa no momento em que se carrega
no interruptor de ejeccdio de café.

- O aquecimento prévio n&o foi

efectuado.

- As chavenas nédo foram previamente

aquecidas.

- O reservatério de dgua esté vazio.
- O reservatério estd mal inserido e a

vélvula do fundo ndo estd aberta.

- O café moido foi pouco prensado.
- A quantidade de café moido é

reduzida

- A moagem do café é grossa.

- Qualidade do café moido

inadequada.

- O café moido foi demasiado prensado.
- A quantidade de café moido é elevada.
- O duche da caldeira expresso esté

obstruido.

- O filiro est& obstruido.
- A moagem do café é demasiado fina.

- Moagem do café demasiado fina ou pé

homido.

- Quadlidade do café moido inadequada.

- O leite ndo estd suficientemente frio.

- O emulsionador de cappuccinos estd

sujo.

- Tire um novo café comprimindo menos
e/ou mudando de café em po.

- Encha o reservatério de agua.

- Limpe os orificios dos bicos.

- Efectue a limpeza conforme indicado no
parégrafo “Limpeza do duche da
caldeira”.

- Efectue a limpeza conforme indicado

no par. “Limpeza do filtro”.

Prima ligeiramente o reservatério de

modo a abrir a vélvula do fundo.

- Encaixe o porta-filtro correctamente e
rode-o com forca até ao limite
mdximo.

- Substitua a junta de vedagdo da
caldeira expresso num Centro de
Assisténcia.

- Limpe os orificios dos bicos.

- Aguarde que a luz piloto OK se
acenda.

- Efectue o aquecimento prévio
conforme indicado no parégrafo
“Aquecimento prévio da méaquina”.

- Aqueca previamente as chévenas.

- Encha o reservatério.

Prima ligeiramente o reservatério de
modo a abrir a vélvula do fundo.

Pressione mais o café moido (fig. 6).
- Aumente a quantidade de café
moido.

Utilize apenas café moido para
méquinas de café expresso.

- Mude a qualidade do café moido.

Pressione menos o café (fig. 6).
Diminua a quantidade de café moido.
Efectue a limpeza conforme indicado
no capitulo “Limpeza do duche da
caldeira expresso”.

Efectue a limpeza conforme indicado
no par. “Limpeza do filtro”.

Utilize apenas café moido para
méquinas de café expresso.

Utilize apenas café moido para
méquinas de café expresso que ndo
esteja homido.

Mude a qualidade do café moido.

Utilize sempre leite & temperatura do
frigorifico.

Limpe cuidadosamente os orificios do
emulsionador de cappuccinos, em
particular os indicados na figura 24.



