Leia atentamente este manual de instrugdes antes de instalar e utilizar o aparelho. Sé assim podera obter
os melhores resultados e a méxima seguranga de utilizacao.

DESCRlCAO DO APARELHO (ver desenho na pégina 3)

A Filtro I Tecla do timer (se existente)

B Tompa L Lémpada de sinalizagdo

C Cesto M Cursor do terméstato e desligamento

D Cursor da pega N Portinhola para arrumar o tubo de descarga do éleo (se existente)
E Pega do cesto O Tubo de descarga do éleo “easy clean system” (se existente)

F Botdo de abertura da tampa P Enrolador do cabo

G Pega para levantar o aparelho Q Janela (se incluida)

H Timer (se existente) R Orificio para controlo do filtro

RECOMENDACOES

[ )

Este aparelho foi concebido para fritar alimentos e para uma utilizagdo exclusivamente doméstica. Nao
deve ser utilizado para outros fins e néo deve ser modificado ou mexido de modo nenhum.

Néo ligar o aparelho de estiver danificado (por ex: devido a uma queda).

Antes (?e usar a fritadeira eléctrica pela primeira vez, lave cuidadosamente a cuba, o cesto e a tampa com
égua quente e detergente da loica; introduza dgua quente e defergente liquido para méquinas de lavar loica
no tubo de drenagem do 6leo (se incluido). Seque cuidadosamente.

A fritadeira s6 deve ser ligada depois de se ter enchido com éleo ou banha. De facto, se aquecida a
vazio, intervém um dispositivo de seguranca térmica que interrompe o seu funcionamento. Neste
caso, para ligar novamente o aparelho é necessario contactar um nosso Centro Autorizado.

Antes da utilizagdio, verificar se a fensdo da rede corresponde & indicada na chapa das caracteristicas
técnicas do aparelho.

Ligar o aparelho exclusivamente a tomadas de corrente com a capacidade minima de 10 A e com uma
ligagdio a terra eficiente. (Em caso de incompatibilidade entre tomada e ficha do aparelho, mandar sub-
stituir a tomada por outra de tipo apropriado, por pessoal profissionalmente qualificado).

Se for necessario substituir o cabo cﬁa alimentacéio, certificar-se de que seja do tipo HO5 VVF 3X1T mm?.
O cabo de substituicdio deve estar em conformidade com as normativas vigentes e deve ter o mesmo dia-
metro do cabo original.

Durante o funcionamento, o aparelho esté muito quente. NUNCA DEIXAR O APARELHO AO ALCAN-
CE DAS CRIANCAS.

Durante o funcionamento, o tubo de descarga (se existente) deve estar sempre fechado e colocado no
seu lugar.

Néo (?es|occ|r a fritadeira quando o éleo esté quente, pois podem-se sofrer queimaduras graves.

Se a fritadeira perder 6leo, contactar o Centro de Assisténcia Técnica ou o pessoal autorizado pelo
Fabricante.

Néo desligar a ficha puxando pelo cabo de alimentagéo: puxar sempre pela prépria ficha.

Se a fritqﬂeiro cair pode provocar queimaduras graves. Néo deixar o cabo de alimentacéo pendu-
rado fora da superficie em que esta apoiada a fritadeira, onde poderia estar ao alcance das criancas
ou ser um obstaculo para o utente. Ndo usar extensdes eléctricas.

Sem adequada supervisdio, o uso deste aparelho ndio deveria ser permitido a criangas ou pessoas indbeis

N&o deixar as criancas brincarem com o aparelho.

Deslocar o aparelho utilizando as respectivas algas (G). (Nunca utilizar a alga do cesto para efectuar
esta operagdo).

E absolutamente normal que na primeira utilizaggio o aparelho deite um cheiro de novo. Arejar o ambiente.
Este aparelho esté em conformidade com as directivas CEE 89/336 e 92/31 sobre a Compatibilidade
Electromagnética e com o regulamento (EC) N.2 1935/2004 de 27/10/2004 sobre os materiais em

contacto com alimentos.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Deite o 6leo na cuba: 2 litros de capacidade méxima (ou 1,8 kg de gordura) ou 1,8 litros de capacidade
minima_(ou 1,6 kg de gordura).

ATENCAO: O nivel do dleo deve ficar sempre entre as marcas de méaximo e minimo.

Nunca utilize a fritadeira se o dleo estiver abaixo do nivel “min”; tal poderd accionar o dispositivo tér-
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mico de seguranca; para o substituir, contacte um dos nossos centros de assisténcia autorizados.
Obtém-se melhores resultados utilizando um bom éleo de sementes de amendoim.

Evite misturar 6leos diferentes. Se utilizar blocos de gordura sélida, corte-os em pedacos pequenos para que
a fritadeira ndio aquega em seco nos primeiros minutos. A temperatura deve ser regulada para 150°C até
a fotal liquefacgdo da gordura. Sé depois é que é aconselhével passar & temperatura desejada.

INICIO DA FRITURA

Ligue a maquina colocando o cursor na temperatura desejada (fig. 3). Quando o indicador luminoso do
terméstato se apagar, introduza o cesto (depois de o encher) na cuba, na posicdo leyantada (fig. 2), e feche
a tampa; mergu|he o cesto. Ndo o sobrecarregue (méx. 1 kg de batatas frescas). E absolutamente normal
que, logo apés esta operagdio, saia pela tampa do filtro uma quantidade assinalével de vapor e que se for-
mem gotas de condensacdo junto & pega do cesto. No fim do tempo de cozedura, levante o cesto e verifi-
que o grau de cozedura.

NOS MODELOS DOTADOS DE CONTA-MINUTOS ELECTRONICO

1. Regule o tempo de cozedura premindo o botdo (I); o visor apresentard os minutos programados.

2. Os nimeros comegardo a piscar imediatamente, indicando o inicio do tempo de cozedura.
O (ltimo minuto seré apresentado em segundos.

3. Em caso de erro, é possivel regular novamente o tempo de cozedura mantendo premida a tecla duran-
te mais de 2 segundos. O visor serd reposto a zeros, pelo que poderé repetir a operagdo.

4. O conta-minutos assinalaré o fim do tempo de cozedura com duas séries de bips com infervalos de cerca
de 20 segundos. Para desactivar o sinal sonoro, prima o botdo do conta-minutos (I).

ATENCAO: O conta-minutos néo desliga o aparelho

FRITAR ALIMENTOS NAO CONGELADOS

Os alimentos a fritar s6 devem ser mergulhados quando o éleo tiver atingido a temperatura correc-
ta, ou seja, quando a luz se apagar.

¢ Certifique-se de que corta os alimentos finos e com uma espessura regular; os alimentos cortados de
forma demasiado espessa cozem mal por dentro.

®  Quando cozinhar alimentos panados, recomendamos que mergulhe primeiro o cesto vazio; depois, uma
vez atingida a temperatura definida, deite os alimentos directamente no éleo quente para evitar que a
massa se cole ao cesto.

* Seque bem os alimentos antes de os mergulhar no éleo ou gordura.

Alimento Q"’:g;"d;de Temperatura °C | Tempo (minutos)
BATATAS FRITAS  |Quantidade recomendada para uma 500 190 8-10
éptima fritura com 2 litro de éleo
Quantidade méxima com 2 litro de éleo 1000 190 16-18
PEIXE Lulas 500 160 12-13
Vieiras 500 160 12-13
Caudas de lagostim 500 160 10-11
Sardinhas 500 170 12-13
Chocos 500 170 12-13
Solhas (2) 400 160 8-9
CARNE Panados de carne de vaca (2) 350 170 8-9
Panados de frango (2) 350 170 7-8
Croquetes (8 - 10) 400 160 7-8
LEGUMES Alcachofras 250 150 10-12
Couve-flor 400 160 9-10
Cogumelos 400 150 9-10
Beringelas 300 170 7-8
Courgettes 200 160 11-12

Os tempos e as temperaturas de cozedura sdo aproximados e devem ser regulados em fungdio da quantidade e do gosto pessoal.
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FRITAR ALIMENTOS CONGELADOS

¢ Os alimentos congelados estdo muitas vezes cobertos por numerosos cristais de gelo, que devera eli-
minar antes de cozinhar, agitando, para isso, o cesto. Mergulhe, depois, o cesto no 6leo muito lenta-
mente para evitar que o éleo ferva intensamente.

Alimento Ql::‘:g)t(i.d;de Temperatura °C | Tempo (minutos)

BATATAS FRITAS | Quantidade recomendada para uma 300 (*) 190 7-9

éptima fritura com 2 litro de 6leo

Quantidade méxima com 2 litro de éleo 1000 190 18-20
CROQUETES DE BATATAS 500 190 7-8
PEIXE Douradinhos de pescada 300 190 6-7

Camardes 300 190 6-7
CARNE Panados de frango (3) 200 180 7-8

Os tempos e as temperaturas de cozedura sdo aproximados e devem ser regulados em fungdo da quanti-
dade e do gosto pessoal.
ADVERTENCIA: Antes de mergulhar o cesto, certifique-se de que a tampa esta bem fechada.

(*) Esta é a dose recomendada para obter 6ptimos resultados.

FILTRAR O OLEO OU A GORDURA

Recomendamos que efectue esta operagdo sempre que acabar de fritar, especialmente se os alimentos forem
panados ou enfarinhados. Recomendamos que mude totalmente o 6leo a cada 5/8 utilizagdes ou, entdio,
nos seguintes casos: odores desagradaveis, fumo enquanto frita, o éleo fica escuro.

Aguarde que o éleo fique suficientemente frio (aguarde cerca de duas horas).

MODELOS SEM TUBO DE ESCOAMENTO (O)

1. Retirar a tampa e esvaziar a cuba por um dos dois lados (bordo lateral esquerdo ou direito da cubal).
2. Encaixe o cesto no rebordo da cuba e coloque no fundo do cesto o filtro fornecido (fig. 6). Pode adquirir

os filtros no seu revendedor ou num dos nossos centros de assisténcia.
3. Deite, depois, o éleo ou a gordura na fritadeira muito lentamente para que ele ndo transborde através
do filtro (fig. 7).

MODELOS COM TUBO DE ESCOAMENTO (O)

1. Abrir a portinhola (N) como indicado na fig. 4 e extrair o tubo de drenagem.

2. Retirar o tampdo (fig. 5) e, ao mesmo tempo, apertar o tubo com dois dedos para evitar que ou éleo ou a
gordura saiam enquanto ndo se colocar um recipiente debaixo do mesmo para recolher o éleo ou banha.
Deixar escorrer o éleo ou banha para um recipiente.

3. No fim da operagéo, coloque novamente o tubo no lugar, depois de inserir a tampa, e feche a porta.
Repita as operagdes 2-3 descritas no parégrafo anterior.

SUBSTITUICAO DOS FILTROS ANTI-ODORES

A mudanga da cor do filtro, visivel através do orificio no interior da tampa, indica que o filtro deve ser sub-
stituido. Para o substituir, retire a tampa do filtro de pléstico (fig. 11).
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N.B.: o filtro branco deve ficar pousado sobre a parte metélica com a parte colorida virada para cima (para
o filtro preto).

Monte a tampa do filtro, certificando-se de que encaixa devidamente os ganchos frontais (conforme ilustra-
do na figura 12).

LIMPEZA

Antes das operagdes de limpeza, desligue sempre a ficha da tomada de alimentagdo.

Nunca mergulhe a fritadeira em agua nem a coloque sob dgua corrente. Se a dgua se infiltrar, podera

provocar choques eléctricos. A tampa é amovivel; para a retirar proceda da seguinte forma: empurre-a

para trés e, simultaneamente, puxe-a para cima (ver a seta “1” e “2”, fig. 9).

Para a limpeza da cuba, proceda da seguinte forma:

* lave a cuba com égua quente e detergente liquido da loica. Para eliminar a dgua, utilize sempre o tubo
de escoamento do éleo (se incluido), conforme indicado na fig. 8. De seguida, enxagie, seque cuidado-
samente; elimine eventuais residuos de dgua que se fenham acumulado no tubo de escoamento.

* Para limpar a parte interna do tubo de escoamento do éleo, utilize a escova fornecida.

¢ O cesto e a tampa podem ser lavados na maquina de lavar loiga.

Nos modelos com cuba anti-aderente, ndo utilize nem objectos nem detergentes abrasivos; utilize apenas

um pano macio e um defergente neutro.

Adverténcias para a eliminacdo correcta do produto nos termos da Directiva Europeia 2002/96/EC.
No fim da sua vida 0til, o produto ndo deve ser eliminado juntamente com os residuos urbanos. Pode
ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das autoridades locais ou, entdo,
nos revendedores que fornecam este servico. Eliminar separadamente um electrodoméstico permite
evitar possiveis consequéncias negativas para o ambiente e para a satde piblica resultantes de uma
eliminagdo inadequada, além de que permite recuperar os materiais constituintes para, assim, obter
uma importante poupanga de energia e de recursos. Para assinalar a obrigagéo de eliminar os elec-
trodomésticos separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor do lixo com uma
cruz por cima.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

ANOMALIA CAUSA SOLUCAO

Substitua o filiro.

Substitua o 6leo ou a gordura.
Utilize um bom oéleo de
sementes de amendoim.

O filtro anti-odores esté saturado.
O 6leo estd deteriorado.
O liquido de cozedura é inadequado.

Odores desagradéveis

Substitua o éleo ou a gordura.
Seque bem os alimentos.

O éleo deteriorou-se e provoca demasiada espuma.
Os alimentos ndo estavam suficientemente secos
quando foram mergulhados no éleo quente.

O 4leo transborda

Imerséio demasiado répida do cesto.
O nivel do éleo na fritadeira ultrapassa o
limite méximo.

Mergulhe lentamente.
Diminua a quantidade de
éleo dentro da cuba.

O 6leo ndo aquece

E possivel que o dispositivo térmico de
seguranca tenha sido accionado.

Contacte o Servico de
Assisténcia (o dispositivo
deve ser substituido).
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