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DESCRICAO

A Grelhas (2 fornecidas) E Bot&o de duragdo da cozedura

B Portinha para limpeza F Selector de funcdes

C Pega da porta G Pega para retirar grelhas

D L&mpada piloto H Gancho para fechar a pega
CARACTERISTICAS TECNICAS
Tensao de funcionamento 220-230V — 50 Hz
Poténcia nominal 750 W

Duracdo nominal cerca de 7 minutos

Este aparelho estd em conformidade com as directivas CEE 89/336 e
92/31 sobre a Compatibilidade Electromagnética.



PRECAUCGOES PARA O USO

Atencdo! Ler atentamente estas instrugdes antes de comegar a usar o seu aparelho.
Isto permite evitar erros e obter os melhores resultados.

Verificar que a tenséo de rede esteja em conformidade com a da placa do aparelho
e que a tomada de corrente esteja conectada a uma ligacéo a terra eficiente. O
fabricante declina toda e qualquer responsabilidade derivante da nédo
observéncia desta norma.

Lavar atentamente as grelhas antes do uso.
Posicionar o aparelho sobre um plano estavel e horizontal.

Durante o funcionamento, o aparelho se aquece. Tocar somente as pegas e 0S
botbes de plastico. Evitar o contacto com o vidro da porta e com as superficies
metalicas.

O péo é um alimento que pode se queimar. Por isso, este aparelho ndo deve ser
usado embaixo ou préximo a cortinas ou outros materiais combustiveis.

Cuidar sempre do aparelho durante o seu funcionamento.
Nao deslocar o aparelho até quando ndo estiver completamente frio.

Afim de evitar um aquecimento excessivo do aparelho, utiliza-lo somente para aquecer
brioches, pizzas, sandes ou como torradeira, segundo o quanto especificado nas
instrugbes que seguem e, todavia, nunca por mais de 3 utilizagdes seguidas.

Os materiais e 0s objectos destinados ao contacto com produtos alimentares estédo
em conformidade com as prescricbes da directiva CEE 89/109 e com o D.L. de
actuacao de 25 de janeiro de 1992, n° 108.

Quando se liga o aparelho pela primeira vez, é possivel que durante os primeiros
minutos saia um cheiro de “novo” e um pouco de fumo. Isto é totalmente normal, e &
causado pela presenca de substancias protectivas aplicadas nas resisténcias durante
a fabricacdo. Recomendamos, portanto, fazer funcionar o aparelho vazio, somente
na primeira vez que for ligado, e com a porta aberta por pelo menos 5 minutos.

Desconectar o aparelho antes de fazer a limpeza. N&o imergir o aparelho em agua.

N&o fazer funcionar o aparelho se o cabo de alimentacdo ou a ficha estiverem
avariados. Se necessario, o cabo de alimentacdo deve ser substituido somente por
pessoa autorizada pelo Fabricante ou pelo servigo de assisténcia.
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FUNCIONAMENTO DO FORNO PARA BRIOCHES

1) MODO DE USO

Para que as brioches fiquem fragrantes e quentes como se tivessem acabado
de ser desenfornadas, seguir as instrugdes abaixo.

- Inseriras 2 grelhas nas guias 1 e
3 conforme ilustra a figura 1,
respeitando a direccdo de 1{
posicionamento nas guias
representada.

@
i
S

Fig. 1

- Apoiar no centro das grelhas as brioches (ndo lado de introdugéo
mais de 2 por grelha) e introduzi-las no forno,
respeitando o sentido de colocacao ilustrado na
figura 2 (ou seja, com os ganchos girados na sua
direc¢édo).

N.B.: A disposicdo das brioches na grelha varia segundo o ndmero.
Recomendamos seguir o esquema abaixo.

Para aquecer 1 Para aquecer 2 Para aquecer 4
brioche brioches brioches
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- Fechar a porta e premer a esquerda o selector
de func¢des (F), colocando-o na posicéo
“BRIOCHE” (fig. 3).

- Programar, girando para a direita, 0 botédo de
duracao de cozedura (E) tendo como referéncia
a tabela a seguir. A lampada piloto de
aquecimento (D) se acende para indicar que o
aparelho esta a funcionar. Um sinal acustico
indicara que o tempo programado terminou;
entdo, pode-se saborear as brioches em toda a
sua fragrancia.

Atencao: a lampada

do sinal acustico.

Selector de funcdes

Brioche

Boté&o de duragéo da
cozedura

=,

Fig. 3

piloto se apaga cerca de um minuto e meio antes

’ - Para evitar de se queimar ao pegar as brioches

guentes, retirar a grelha até a metade usando a pega

/ (G) entregue com o aparelho (fig. 4). Para retirar a

Fig. 4 muito (fig. 5).

2) CONSELHOS PARA AQUECER AS
BRIOCHES

Atabela que segue Ihes da informagdes de como
regular o botdo (E) segundo o nimero e em base
aos tipos de brioche. Para que as brioches fiquem
mais quentes, colocar o botédo (E) numa posicdo
mais alta; se as preferir menos quentes, regula-lo

numa posi¢do mais baixa.

pega da sua sede no painel, basta puxar sem forgar

Pega para
retirar
grelhas

posicéo do hotdo de duragdo 4 4
de cozedura E brioche

4,5

N&o fazer funcionar o aparelho sem alimento no seu interior.
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Atencdo: as posiches citadas na tabela se referem a aquecimentos feitos que tiveram
inicio quando o forno estava FRIO. Se o forno for utilizado e se quiser utiliza-lo logo
em seguida, regular o timer em pelo menos uma posi¢cdo mais baixa. Todavia, lembrar-
se que ndo é possivel utilizar o forno por mais de 4-5 vezes seguidas, uma
imediatamente ap6s a outra. A fungéo “aquece brioche” também pode ser utilizada
para aquecer pizzas e sandes. Colocar o botdo (E) na pos. 6. Também é possivel
descongelar paes; seguir estas instrucdes:

- colocar os paes e pbr o botéo (E) na pos. 5,5-6.

- ao terminar o tempo programado, N&O retirar os paes, mas deixa-los no forno por
mais 10-15 minutos, segundo o tipo de pao. Desta forma, obtém-se pées fragrantes
€ Mornos.

FUNC&O TOAST

1) MODO DE USO
Para obter perfeitos toasts Colocar s
tradicionais, crocantes por fora % grelhas no 4
€ macios por dentro, ou para forno deste

. i ~ lado
obter simples fatias de p&o ﬁ toast v
torrado, seguir as instru¢des ‘“”
abaixo: Certificar-se que a toast

portinha para limpeza (B) esteja Fig. 6 Fig. 7
bem fechada antes de comecar a usar.

- Enganchar as duas grelhas entre elas (fig. 6) e inserir na guia central respeitando o
lado de introducg&o indicado na fig. 7.

- Apoiar numa das duas grelhas o toast.

Selector de funcdes - Fechar a porta e premer a direita 0 selector de
funcdes (F), colocando-o na posicdo “TOAST”. Desta
forma, um indicador vermelho mostra que a funcéo
TOAST foi seleccionada (fig. 8). Girar no sentido
© horario o botéo (E), seguindo as instrugdes da tabela
a seguir. A lampada piloto de aquecimento (D) se

Secteur rouge

TOAST acende para indicar que o aparelho esta a funcionar.
Um sinal acustico avisa que o tempo programado
terminou; entdo, sera possivel saborear os toasts
ou as fatias de p&o torrado emtoda a sua fragrancia.

botéo de duragéo da cozedura (Atenc&o: a lampada piloto se apaga cerca de 1
Fig. 8 minuto e 1/2 antes do sinal acustico).



COMO RETIRAR AS GRELHAS DO FORNO DEPOIS DE PRONTO

O TOAST, EVITANDO DE SE QUEIMAR

1) Retirar a pega (G) da sua sede no painel (fig.
5), puxar na sua direc¢do o gancho H (ver
descricdo) de modo a fazer com que
desengate para cima a pin¢ca da pega.

2) Pegar as grelhas com a pega “aberta”
conforme ilustra a figura 9. Entdo, puxar na
sua direc¢cdo as grelhas e retira-las
completamente das guias.

3) Uma vez retiradas as grelhas, premendo na
parte superior da pinca, é possivel “abrir” a
grelha superior e colocar com facilidade os
toasts sobre um plano, sem se queimar (fig.
10).

2) CONSELHOS PARA TORRAR FATIAS
DE Pao
O ponto de torragem é muito subjectivo e
varia segundo o gosto pessoal e temperatura
inicial do péo.
Para obter uma temperatura “média” dos
toasts, colocar o botdo (E) na posi¢éo 5,5.
Para que os toasts figuem mais cozidos,
aumentar de meia posic¢édo (6), enquanto que
se desejar menos cozidas, diminuir de meia
posicéo (5) (fig. 11).
Para torragens em sucesséo rapida, lembrar-
se que, a fim de obter uma coloracao igual,
serd necessario colocar o botdo E
progressivamente em posi¢des inferiores,
conforme ilustra a fig. 12.
N&o é todavia possivel fazer mais de 3
torragens em sucessao rapida. Nao fazer com
gue o aparelho funcione na posicdo TOAST
sem alimentos no interior, para evitar um
aguecimento excessivo do mesmo.

muito )
claro claro médio escuro
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Posicéo do botédo E

Fig. 11
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Fig. 12
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CONSELHOS PARA A LIMPEZA

Antes de comegar a limpar, retirar sempre a ficha da tomada de corrente e
esperar que o aparelho esteja completamente frio.

O aparelho ndo deve ser lavado com jactos de dgua e nem pode ser
submerso em agua.

Para facilitar a limpeza das paredes internas e principalmente do fundo, apoiar
o forno sobre a parte posterior, entéo abrir a portinha para limpeza (B) premendo
a pega para baixo, conforme ilustra a figura 13. Apds
a limpeza, fechar SEMPRE a porta metalica (B).
Limpar as paredes internas com uma esponja humida
e com detergentes ndo abrasivos. As grelhas podem
ser lavadas na maquina de lavar loica. Recomenda-

se lavar com frequéncia e cuidadosamente o fundo e

a porta de modo a retirar todos os residuos (migalhas, Fig. 13
acucar, geléia, queijo, etc.), que com o tempo e com a

alta temperatura poderiam dar origem a mau cheiro e escurecer a superficie. O
fundo e a porta NA&O devem ser limpos com objectos pontiagudos, tais como

facas ou garfos. Para raspar residuos muito resistentes, pode-se usar a parte

anterior da pega (G)




