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1 DESCRICAO DOS COMPONENTES

1.1 Descricao da maquina

A1.
A2.
A3.
A4,
AS5.
A6.
A7.
AS8.
A9.

Tampa do depésito de café em gréo com junta de vedacdo
Porta do funil de café pré-moido

Prateleira de apoio de chdvenas

Painel de comandos

Porta do conector do jarro do leite/dispensador de dgua
Dispensador de café de altura requlavel

Conjunto do tabuleiro de recolha de pingos

Conjunto do depdsito de dgua

(abo de alimentacao

A10. Tecla (D: para ligar ou desligar a maquina (stand-by)



AT1. Depésito de café em grao

A12. Manipulo de regulacio do moinho de café

A1 3. Funil para café pré-moido

AT4. Porta de acesso ao grupo infusor (acessivel
uma vez removido o reservatdrio de dgua)

A15. Infusor extraivel

A16. Tampa do reservatério de dgua

A17. Reservatério de dqua

A18. Tabuleiro de recolha da
condensagao

A19. Depésito de borras de café

A20. Bandeja de apoio de chavenas

A21. Grelha do tabuleiro

A22. Tabuleiro de recolha de pingos

A23. Compartimento para a travel mug

A24. Conjunto da portinhola do
compartimento para a caneca
de viagem

A25. Grelha da portinhola

A26. Suporte grelha portinhola

A27. Indicador de nivel de dqua na
bandeja de recolha dos pingos



1.2 Descricao do painel e da pdgina inicial

C1.
C2.
3.

Cc4.
Cs5.

B1. Menude bebidas“Hot” (quentes)

B2. Menude bebidas“Cold” (frias)

B3. Menude bebidas“To go” (para levar)
B4. Menu de bebidas“Favourites” (preferidas)

A

e @80

Espresso Cappuccino Cold Brew

& & o)

Menu de definicdes da maquina D1. Luz-piloto de filtro gasto

Bebidas selecionaveis (selecio direta) ~ D2.  Luz-piloto de pedido de descalcificagio
D3. Luz-piloto de pedido limpeza do
depésito de leite (Clean)

Indicador luminoso de poupanca

Para visualizar e, se necessario,
personalizar as defini¢des da bebida D4

Perfis personalizdveis energética ativa

Bean Adapt Technology™* (ative pela |1)7E5-pIL0T0 DO ESTADO DA CONEXAO **:

App) D5.  Luz-piloto da nuvem que néo esté ao
alcance

D6. Méquina a espera da primeira conexao
D7. Luz-piloto de Wi-Fi ativo
D8.  Luz-piloto de auséncia de rede

(*) Bebidas e acessorios diferentes por tipo e nimero consoante o modelo
(**) Apenas modelos com conexao



1.3 Descri¢ao dos acessérios*

DENTRO DO PACOTE DE ACESSORIOS

E1. Dispensador de dgua quente

E2. Colher medidora de café pré-moido
E3. Tabuleiro para cubos de gelo

E4. Tira-teste “Total Hardness Test”
E5.  Filtro amaciador

E6. Pincel para limpeza

E7. Desclcificante

COM PACOTE DEDICADO

E8. (anecadeviagem (travel mug)
E9. Jarode café

E10. Jarrodeleite

(*) Bebidas e acessorios diferentes por tipo e nimero consoante o
modelo



1.4 Descriao do depdsito de leite

A';! tteC a
atteCrema
HOTU

)

LatteCrema
cooL \il

F1.
F2.
F3.
F4.

F5.
F6.
F7.

Manipulo de regulacdo de espuma / limpeza (Clean)

Tampa do depdsito de leite
Dispensador LatteCrema (requldvel em altura)

Extensao do dispensador de leite (apenas no
LatteCrema Hot)

Recipiente de leite
Tubo de succao de leite

Conector-engate do jarro de leite (removivel para
limpeza)
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2 PRIMEIRA UTILIZACAO DA MAQUINA &

Observagdo:

«  Quaisquer vestigios de café no moinho de café devem-se aos tes-
tes de configuracdo da maquina antes de coloca-la no mercado e
sao uma prova do cuidado meticuloso que temos com o produto.

+  Na primeira utilizacdo, enxague todos os acessorios removiveis
com &gua quente (jarros de leite, caneca de viagem, jarro de café,
depdsito de dgua) que se destinam ao contacto com dgua ou leite.
Aconselha-se a lavar os jarros de leite na maquina de lavar louca.

2.1 Processo de primeira ligacao

Aqui tem tudo o que é necessdrio:

B Agua fresca potavel
[
f@ Distribuidor de dgua
0seu café em gréo preferido
o —
Um recipiente
(assegure-se de que a capacidade seja pelo menos de 0,4 L)

1. Ligue o cabo de alimentacdo a rede elétrica (fig. 1).

! 2. Prima“Avancar” até visualizar o idioma desejado: de sequida, prima
5% a bandeira relativa ao idioma e confirme a selecdo, premindo “Efe-
< ' tuado” (fig. 2);

|||||I|lllllll L > Prossiga de sequida, sequindo as instrucdes indicadas no mostrador do

proprio aparelho:

3. Extraia o depdsito de dgua (A8) (fig. 3).

4. Encha com dgua fresca e potdvel até ao nivel MAX. (fig. 4) e reinsira
0 depdsito de d4gua na maquina. Prima “Avancar”.

1"


https://youtu.be/dPnAi642yUI?list=PLEMc1V_7ahGFvf7dfrT3BZlwIHF1UIFBX&t=12
https://youtu.be/dPnAi642yUI?list=PLEMc1V_7ahGFvf7dfrT3BZlwIHF1UIFBX&t=12

5. Encha o depdsito de café em
graoe (fig. 5): prima“Avancar”.

6. [Extraia, da caixa acessé-
rios, o dispensador de dgua
quente (ET).

7. Faca deslizar para cima a
porta de acesso ao conector
do jarro de leite/dispensador
de café (A5) (fig. 6) e posi-

cione um recipiente com ca-
pacidade minima de 400 ml
sob os dispensadores (fig. 7).
8. Prima “OK” para encher o
circuito de dgua: o aparelho
tira dgua pelo dispensador
de dgua quente (fig. 8).
A tiragem interrompe-se
automaticamente.

9. Terminada a tiragem, a méquina procede ao aquecimento efetuan-
do um enxaguamento com a dgua quente que sai pelo dispensador
de café (A6) (fig. 9).

No fim do aquecimento, a maquina propde um tutorial sobre a utilizacao

da méquina.

Nota Importante:

«  Na primeira utilizagdo, o circuito de dgua estd vazio, por isso, a
maquina pode fazer muito barulho; o barulho diminuiré a medida
que o circuito se encher.

+  Naprimeira utilizacdo é necessario tirar, sem consumir, as seguin-
tes bebidas:

- Sextracdes de café quente;

- 3tiragens de dgua quente;

- 3tiragens de leite com jarro de leite;

- 3tiragens de bebidas Cold Brew (se incluidas no modelo)
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10 3 COMO UTILIZAR A SUA MAQUINA

| 3.1 Ligacao e desligamento
U 3.1.1 Ligacdo A

Observagdo:

‘ A cada ligagdo, para obter uma tiragem a temperatura perfeita, a ma-
-y quina executa automaticamente um ciclo de pré-aquecimento e de
! enxaguamento que nao pode ser interrompido. A maquina estd pronta
para utilizagdo s6 ap6s a execugao deste ciclo.

Certifique-se de que a mdquina estd ligada a rede (fig. 1).

1. Para acender a maquina, prima a tecla (A10) (fig. 10): a mé-
quina acende-se.

2. Uma vez concluido o aquecimento, inicia uma fase de enxaguamen-
to com dgua quente que sai pelo dispensador de café (A6); deste
modo, além de aquecer a caldeira, a mdquina faz correr a dqua
quente pelos tubos internos, para que eles também se aquecam.

3.1.2 Desligamento

Sempre que se desliga, a maquina efetua um enxaguamento automatico,

caso tenha sido preparado um café.

1. Paradesligar a mdquina, prima a tecla @M} (fig. 10).

2. Se previsto, a maquina realiza o enxaguamento do dispensador de
café (A6) com dgua quente e depois desliga-se (stand-by).

Atengdo!

+  Nunca retire a ficha quando a maquina estiver ligada.

Nota Importante:

+ A cada desligamento, o aparelho executa um enxaguamento au-
tomético, caso tenha sido preparado um café.

+  Seoaparelho ndo for utilizado por um periodo prolongado, desco-
necte o aparelho da rede elétrica.

3.1.3 Desligamento por periodos prolongados

Se planeia ndo utilizar a méquina por um periodo superior a 3 dias, utilize
a fungdo “8.14 Esvaziar o circuito”, Se o aparelho ndo for utilizado por al-
guns dias, proceda da seguinte maneira:

1. Desligue a maquina premindo a tecla @M} (fig. 10).
2. Extraia, esvazie e limpe o depdsito de dgua (A8).

3. Extraia, esvazie e limpe o tabuleiro de recolha dos pingos (A7) o de-
pdsito de borras (A19) (fig. 11);

11

4. Desconecte o cabo de alimentacao (A9) da tomada de corrente.
Nota Importante:
Quando se religa a maquina, apds 3 ou mais dias sem utilizacdo, tire,
sem consumir, as sequintes bebidas: dgua quente, vapor, café quente e
bebida Cold Brew (se incluida no modelo).
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3.2 Pdginainicial e painel

3.2.1 Introducdo a pagina inicial

Este mostrador foi pensado para Ihe dar todas as informacdes de que ne-
cessita para uma utilizagdo ideal da maquina.

Navegar de forma dgil através desta grande oferta de bebidas e informa-
¢oes é fundamental, por isso integramos algumas funcionalidades que
serdo de grande ajuda para si.

3.2.1.1 Navegagdo do rolo de bebidas

Quando liga a sua maquina, no centro da sua pdgina inicial, encontrara
os icones de algumas bebidas e, deslocando-se horizontalmente, podera
explorar toda a oferta existente na sua maquina.

Sob cada bebida, prima o simbolo @ (C3) para visualizar, e eventual-
mente personalize, as definicdes da bebida. Veremos melhor o seu signi-
ficado no capitulo "4 Bebidas".

(**) 00
@ Explorer 1 &

=

Espresso Cappuccino Cold Brew

& & P

3.2.1.2 Configuracbes, notificacdes e luzes-piloto de funcionamento

A seccdo superior a esquerda do mostrador refere algumas informacées

(teis para a utilizado didria da sua maquina, para além do icone de aces-

50 a0 menu de defini¢des Q(C_U:

+  Aluz-piloto /| (D1) lembra que é necessario proceder a substituicao
ou remogao do filtro amaciador (E5) (veja o pardgrafo "9.6.4.2 Subs-
tituicao do filtro de dgua” ou "9.6.4.3 Remogao do filtro de dgua").

+ Aluz-piloto (D2) lembra que € necessario proceder a descalci-
ficagdo (veja o pardgrafo “8.2 Descalcificacdo”).

+ Aluz-piloto (D3) lembra que é necessério executar a funcao
Clean para limpar o jarro de leite (veja o pardgrafo “9.2.2.1 Limpeza
do depésito de leite apds cada utilizacdo”).

+  Aluz-piloto @ (D4) indica que a fun¢do de poupanca energética
estd ativa (veja o pardgrafo“8.10 Geral”).

< 0simbolo (! no icone O (C1) assinala um alarme relativo a
manutencao da méquina (descalcificacdo, substituicdo/remogao do
filtro de dgua) executdvel acedendo a0 menu de definicdes.

14



LUZES-PILOTO DO ESTADO DA CONEXAQ **:

Nos modelos com conectividade, aparece a luz-piloto do estado da co-
nexdo. Consulte o pardgrafo "8.3 Conectividade **") para ativar ou de-
sativar a funcdo.

Luz-piloto na pagina inicial | Significado

Luz-piloto branca Conectividade ativada: a mdquina
sobre fundo cinzento | estd a espera da primeira ligacdo

Luz-piloto branca A médquina estd ligada
=)
sobre fundo azul

® Luz-piloto vermelha | A mdquina estd ligada a rede Wi-Fi de

sobre fundo azul casa, mas nao hd rede
Luz-piloto branca A nuvem ndo estd ao alcance
sobre fundo cinzento

A conexdo estd desativada. Para a
ativar, entre no menu Definicdes (C1)

VEJA 0 VIDEQ AQUI

3.2.1.3 lcone perfil °

No canto superior direito estd presente o perfil (C4) atualmente em uti-

lizacdo na maquina.

Nesta méquina pode criar diferentes perfis cada um com a sua cor de re-

feréncia. A cor do perfil é atribuida a todos os elementos da pagina inicial

para permitir-lhe saber sempre em que perfil se encontra.

Os perfis permitem-lhe viver com a sua méquina uma experiéncia ver-

dadeiramente personalizada. De facto, a maquina guardard as preferén-

cias de cada um no seu préprio perfil. Desta forma, a mdquina poderd

lembrar-se do que deseja e propd-lo como primeira op¢ao no mostrador.

Ao premir sobre o perfil na pagina inicial pode visualizar todos os perfis

criados e daqui pode:

« prima noutro perfil para deslocar-se na sua pagina inicial;

- adicionar um novo perfil;

- modificar um perfil existente;

- apagar um perfil existente.

Para adicionar um novo perfil (disponivel se o nimero méximo ndo tiver

sido atingido):

+  napdgina inicial prima sobre o perfil;

- primasobre “Adicionar”;

«  selecione um icone de perfil dentre os disponiveis e prima“Avanqar’,

+  selecione uma cor dentre as disponiveis e, em seguida prima
“Avancar”;

Nenhum simbolo

15


https://youtu.be/IAZI_z0T-OE?list=PLEMc1V_7ahGFvf7dfrT3BZlwIHF1UIFBX&t=51
https://youtu.be/IAZI_z0T-OE?list=PLEMc1V_7ahGFvf7dfrT3BZlwIHF1UIFBX&t=51

- utilize o teclado que aparece no mostrador para introduzir o nome
que quer utilizar e, em sequida, prima “Avancar” e “X” para voltar a
pagina da selecao de perfil;

+  prima novamente “X" per voltar a pagina principal.

Para modificar um perfil existente:

+ napdgina inicial prima no icone do perfil no canto superior direito

+  selecione o perfil que deseja modificar e prima em “Modificar”

-+ se quiser modificar o icone de perfil, prima em “Modificar” ao lado
do icone em utilizacdo e selecione um icone de perfil dentre os
disponiveis

-« sequiser modificar a cor, prima“Modificar”ao lado da cor em utiliza-
¢d0 e selecione uma cor entre as disponiveis

+  prima novamente “X" para voltar a pagina inicial

Para apagar um perfil existente:

+  napdgina inicial prima no icone do perfil no canto superior direito;

«  selecione o perfil que pretende apagar e prima “Modificar”;

+  prima“Apagar”;

+  prima“0k” para confirmar a eliminacao do perfil;

+  prima o0 “X"no canto superior direito para voltar a pagina inicial.

VEJA 0 VIDEO AQUI

3.2.2 Introducdo ao painel de controlo u

Para facilitar a procura da sua bebida preferida, inserimos nesta maquina
teclas que, tal como os filtros, mostram uma selecdo das bebidas dispo-
niveis. Deste modo, sera mais facil procurar o Filter Style ou o Cappuccino
para o seu pequeno-almogo.

wrFs—
3.2.2.1 Menu bebidas “Hot” (quentes) Ejﬁ’
A tecla (B1) mostrar-lhe-a todas as bebidas quentes que a sua maquina
pode tirar. (veja o paragrafo "4.1 Bebidas de café quentes * N " e "4.3
Bebidas quentes com leite SN ").

3.2.2.2 Menu de bebidas “Cold” (frias) "T

A tecla (B2), mostrar-lhe-4 todas as bebidas frias (cold brew** ou over
ice) que a sua maquina pode tirar (veja o pardgrafo "4.2 Bebidas de café
frias Cold Brew (infuso ftia) e Over Ice (sobre gelo)* S\ " e "4.4 Bebidas
frias com leite* AN ").

3.2.2.3 Menu de bebidas “To go” (para levar) w
Atecla (B3), mostrar-lhe-a todas as bebidas otimizadas para a sua caneca
de viagem (apenas disponivel em pacote nalguns modelos ou pode ser
adquirido em delonghi.com) (veja o capitulo "5 To go &\ ").
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https://youtu.be/IAZI_z0T-OE?list=PLEMc1V_7ahGFvf7dfrT3BZlwIHF1UIFBX&t=7
https://youtu.be/IAZI_z0T-OE?list=PLEMc1V_7ahGFvf7dfrT3BZlwIHF1UIFBX&t=7

3.2.2.4 Menu bebidas “Favourites” (preferidas) | e,
Atecla (B4) mostrar-lhe-a a colecdo de bebidas preferidas que sdo guar-
dadas para o perfil em utilizacdo (veja o capitulo "6 Favourites "),

VEJA 0 VIDEO AQUI

3.2.3 Descarregue a App! u

Descarreqgue a app e crie a sua conta sequindo as indicacdes dentro da
propria app.

Na app encontram-se receitas, informagdes, conselhos e curiosidades
sobre o mundo do café e é possivel ter ao alcance da mao todas as infor-
macdes sobre a sua maquina.

Este simbolo destaca as funcdes que podem ser geridas remota-
o\ mente (** apenas modelos conectados) ou consulte na app.
VERIFIQUE SE A APP ESTA DISPONIVEL NO SEU PAIS:
app-availability.delonghi.com

Observagdo:

- Para aceder as funcdes da app, ative a conectividade a partir do
menu definicdes da maquina (veja "8.3 Conectividade **").

« Verifique os dispositivos compativeis em
“compatibledevices.delonghi.com”.

17


app-availability.delonghi.com
http://compatibledevices.delonghi.com
https://youtu.be/v1eY00gK-mg?list=PLEMc1V_7ahGFvf7dfrT3BZlwIHF1UIFBX
https://youtu.be/v1eY00gK-mg?list=PLEMc1V_7ahGFvf7dfrT3BZlwIHF1UIFBX

Eletta Explore

4 BEBIDAS

Conforme visto na sec¢do “3.2 Pdgina inicial e painel” esta maquina ofere-
ce muitos tipos de bebidas diferentes.

Nas seccdes seguintes do manual, encontrara todas as informacdes Uteis
para tirar a sua bebida, personaliza-la e, no caso das bebidas para as quais
estd prevista a utilizacao de leite, utilize corretamente os jarros de leite.
«  4.1Bebidas de café quentes * S

« 4.2 Bebidas de café frias Cold Brew (infusdo fria) e Over Ice (sobre
4.3 Bebidas quentes com leite N

« 4.4 Bebidas frias com leite*N

. 4.5 Extracdo de dqua quente & e 4.6 Funcdo ché

Atengdo!
Nao utilize gréos de café verdes, caramelizados ou cristalizados, pois
podem colar-se ao moinho de café e inutiliza-lo.

4.1 Bebidas de café quentes *

0 seu aparelho permite-lhe preparar uma grande variedade de bebidas
de café quentes: prima Hot (B1) para as bebidas quentes conforme visto
no paréagrafo”“3.2.2 Introducdo ao painel de controlo”.

Estas sdo as bebidas de café quentes que aparecerdo no mostrador da sua
maéquina:

N TR e B

Espresso 2x Espresso Coffee Doppio+ Filter Style Americano CaraffaCaffé

4.1.1 Selecdo direta para bebidas de café quentes

1. Coloque 1 ou 2 chavenas sob o dispensador de café (A6) (fig. 12) e
baixe o dispensador de modo a aproxima-lo o maximo possivel da
chdvena, assim, obtém-se um creme melhor.

2. Prima diretamente aimagem na pdgina inicial relativa a bebida de-
sejada (por ex. Espresso, fig. 13).

3. A'méquina procede a preparacdo.

4. Nomostrador aparece a descri¢do de cada fase individual (moagem,
preparacao, dispensacdo de café).

Uma vez terminada a preparado, a maquina estd pronta para uma nova

utilizacdo.
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Observagdo

«  Aquantidade de dgua acima do nivel 1 garante a extracao com-
pleta da maior parte das bebidas. Encher sempre acima do nivel
1 permite que a méquina calcule que quantidade de dgua tem a
disposicao para extrair as bebidas.

. “Anular”: prima se desejar interromper completamente a prepa-
racdo e voltar.

«  “Stop”: prima, no caso de bebidas com vdrios ingredientes (por
exemplo, Americano = café + dgua quente), se desejar inter-
romper a tiragem do ingrediente atual e passar a tiragem do
ingrediente sequinte

. Assim que a tiragem terminar, se quiser aumentar a quantidade
de café, basta premir“Extra”. Uma vez atingida a quantidade de-
sejada, prima “Stop” ou “Anular”.

VEJA 0 VIDEO AQUI

4.1.2 Personalizacdo das bebidas de café quentes °

1. Coloque 1 chdvena sob o dispensador de café (A6) baixe o dispensa-
dor de modo a aproxima-lo o méximo possivel da chavena (fig. 12):
assim, obtém-se um creme melhor;

X 2. Primaem @ (C3) na base da bebida desejada (fig. 14). No mos-

trador aparece uma pagina semelhante aquela mostrada abaixo:
B |

i
Espresso Doppio+

13

Size L

————

@ @

Intensity 4

©)

14
X

5

N
Epem  Bome F”:; A primeira barra de selecao relativa a medida/tamanho da bebida per-
g_@ @ d mite-lhe escolher a medida (S, M, L, XL). Na correspondéncia da barra de
tamanho, € seleciondvel a fungdo“my” (veja o par. "7.1.1 Funcdo “my” (so

bebidas “Hot") "),
A segunda barra de selecdo, referente a intensidade da bebida, permite
escolher a intensidade da bebida, de leve (1) a forte (5). Na correspon-

u

déncia da barra de intensidade, € selecionavel a funcéo de pré-moido
® &= (veja o par. "4.1.3 Utilizacao do café pré-moido nas bebidas
quentes de café"),
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3. Umavezselecionadas as defini¢des desejadas, selecione “Extrair”e a
mdquina prossegue com a preparagao.

4. Nomostrador, aparece a descri¢do de cada fase individual (moagem,
tiragem de café).

5. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar as novas confi-
guracbes ou “Anular” para manter os pardmetros anteriores.

6. Prima“X"para voltar a homepage.

0 aparelho estd pronto para uma nova utilizacdo.

413 Utilizagdo do café pré-moido nas bebidas quentes de café
Muitas bebidas podem ser preparadas utilizando o café pré-moido. Se
esta funcdo estiver disponivel na pagina de personalizagao da bebida esta

",

ativo o simbolo” (@ &—""pré-moido’. Proceda da sequinte maneira:

20
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N o v s W

o oo

Cologue 1 chavena sob o dispensador de café (A6) (fig. 12);

Prima em @ (C3) na base da bebida desejada (fig. 14). No mos-
trador aparece uma pagina com os parametros que pode personali-
zar a seu gosto;

Escolha o tamanho desejado (S, M, L, XL);

Selecione” (@ &—";

Prima“Extrair”;

Levante a porta do funil de café pré-moido (A2) (fig. 15).
Assegure-se de que o funil (A13) ndo estd obstruido e de sequida
insira uma colher medidora (E2) rasa de café pré-moido;

Prima “Ok” para proceder a tiragem;

0 aparelho procede a tiragem e no mostrador aparece a descri¢do de
cada fase individual (aquecimento da dgua, tiragem do café).

Quando a preparacdo estiver concluida, o aparelho estd pronto a ser utili-

zado. Ao contrdrio das outras personalizacdes, a utilizacdo de pré-moido

ndo pode ser guardada, mas deve ser selecionada em cada tiragem.
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414 Jarro de café

Jarro de café é uma bebida para ser apreciada em companhia; a base de
“Café’, € uma bebida leve e equilibrada com uma fina camada de creme.
Dada a sua natureza convivial, 0 tamanho ndo sera expresso em medidas
(s, m, I, xI) mas em chdvenas.

Acessorio opcional em alguns modelos:

(afeteira
(capacidade 750 ml)

Tipo: DLSC021
EAN: 8004399333642

Para tirar a bebida, proceda da seguinte maneira:
1. Prima diretamente na pagina inicial (C) a imagem da bebida dese-
jada (C2);

Cups 5

Intensity 4

©)

2. Selecione o nimero de chdvenas a preparar e a intensidade
desejada;

Numero Numero de Quantidade total
chavenas moagens (ml)****
2 2 250
3 3 375
4 4 500
5 5 625
6 6 750
*¥¥% As quantidades indicadas sdo aproximadas e podem variar sequndo
o tipo de café.

3. Prima“Iniciar” para passar a fase sequinte;
4. Encha o depdsito de agua (A17) até ao nivel MAX. e o depdsito de
café em grao (A11) (fig. 16).
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9.

Uma vez verificado se as quantidades de dgua e de café sao suficien-
tes para a preparacdo, prima “Avancar”;

Coloque o jarro (E9) (ou, se ndo for fornecido com o seu modelo,
um jarro de dimensdes adequadas) sob o dispensador de café (A6).
Prima “Extrair”;

0 aparelho procede a preparacao com um ndmero de moagens e ti-
ragens adequado ao nimero de chdvenas a preparar e no mostrador
aparece a descricao de cada fase individual (moagem, tiragem de
café).

Concluida a preparagdo, se no ponto 1 tiver modificado o niimero de
chévenas a preparar e/ou a intensidade da bebida, prima “Guardar”
para guardar as novas defini¢des ou “Anular” para manter os para-
metros anteriores.

Prima “X” para voltar a pagina inicial.

0 aparelho esta pronto para uma nova utilizacdo.

Atengdo!

Apés ter preparado a cafeteira de café, deixe a mdquina arrefe-
cer por 5 minutos antes de preparar uma outra bebida. Risco de
sobreaquecimento.

Nota Importante:

“Anular”: prima se desejar interromper completamente a prepara-
¢do e voltar a pagina inicial sem guardar a personalizacao.

“Stop”: prima, no caso de bebidas com vérios ingredientes (por
exemplo, Americano = café + dgua quente), se desejar interrom-
per a tiragem do ingrediente atual e passar a tiragem do ingre-
diente seguinte

Quando guardadas, as novas defini¢des permanecem na memdria
APENAS no perfil selecionado.

Limpeza do jarro apos cada utilizagao: aconselha-se a lavar
0 jarro apds cada utilizaao, com dgua quente (40-50 °C) e deter-
gente suave. Em sequida, enxague cuidadosamente com &gua
quente (40-50 °C) para eliminar todos os residuos de detergente.
0jarro de café pode ser lavado na maquina de lavar louca.

4.2 Bebidas de café frias Cold Brew (infusao fria) e Over Ice

(sobre gelo)* A

0 seu aparelho permite-lhe preparar uma grande variedade de bebidas
de café frias Over Ice (tiragem a quente sobre gelo); alguns modelos tém
também a tecnologia Cold Brew para bebidas de infusdo a frio. Prima Cold
(B2) para as bebidas frias conforme visto no parégrafo “3.2.2 Introducdo

a0 painel de controlo”.
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17

Estas sdo as bebidas de café frias que aparecerdo no mostrador da sua
méquina:

¥y 5w

N
-x-\(_b/ 'Y
LR EXTRACTION

Coffee  Americano  Espresso | Cold Brew Cold Brew to Mix Caraffa Cold Brew

4.2.1 Selecdo direta das bebidas de café frias (Cold Brew e Over

—_

I

w

B

v

Ice)
Prima diretamente aimagem (C2) na paginainicial relativa a bebida
desejada;
Cold Extraction Technology: selecione “Original” ou “Intenso”:
prima “Avancar”;
Over ice: selecione “Ice” (gelo) ou “Extra ice” (extra gelo): prima
“Avancar”;

Com base na selecdo, a mdquina regula os parametros de extracdo
e sugere a quantidade correta de gelo a utilizar para um resultado
ideal.

Deite no copo a quantidade de cubos de gelo indicada (fig. 17) e co-
loque-o sob o dispensador de café (A6), de sequida, prima “Extrair”.
A mdaquina procede a preparacdo. No mostrador aparece a descricdo
de cada fase individual (moagem, preparacdo, dispensacdo de café).

Uma vez terminada a preparacdo, a maquina esta pronta para uma nova
utilizacdo.
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Observagdo

“Anular”: prima se desejar interromper completamente a pre-
paracdo e voltar a pagina inicial sem guardar a personalizacdo.
“Stop”: prima, no caso de bebidas com varios ingredientes (por
exemplo, Americano = café + dgua quente), se desejar inter-
romper a tiragem do ingrediente atual e passar a tiragem do
ingrediente sequinte

4.2.2 Personalizacao das bebidas de café frias (Cold Brew e

1.

Over lce)
Prima em @ (C3) na base da bebida desejada (fig. 14). No mos-
trador aparece uma pagina semelhante aquela referida de sequida:

Cold Extraction Technology: selecione “Original” ou “Intenso”:
prima “Avancar”;

Over ice: selecione “Ice” (gelo) ou “Extra ice” (extra gelo): prima
“Avangar”;

Com base na selecdo, a mdquina regula os parametros de extracdo
e sugere a quantidade correta de gelo a utilizar para um resultado
ideal.

Deite no copo a quantidade de cubos de gelo indicada (fig. 17) e co-
loque-o sob o dispensador de café (A6), de sequida, prima “Extrair”.
A mdquina procede a preparacdo. No mostrador aparece a descricdo
de cada fase individual (moagem, preparacdo, dispensacdo de café).
Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar as novas defini-
¢0es ou “Anular” para manter os pardmetros anteriores.

Uma vez terminada a preparacdo, a maquina esté pronta para uma nova
utilizacdo.
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4.2.3 Utilizacao do pré-moido nas bebidas de café frias (apenas

Over Ice)

Muitas bebidas “Over Ice” podem ser tiradas utilizando o café pré-moido.
Se esta funcdo estiver disponivel para a sua bebida preferida estd ativo o
simbolo” (@) &—"

Proceda da seguinte maneira:

—_

Vi

o

o~

Prima em @ (C3) na base da bebida desejada. No mostrador apa-
rece uma pagina com os parametros que pode personalizar a seu
gosto;

Selecione” (@ &—";

Escolha o tamanho desejado. Prima “Iniciar”;

Selecione “Ice” (gelo) ou“Extra ice” (extra gelo): e prima “Avancar”;
Com base na selecdo, a maquina regula os parametros de extracdo
e sugere a quantidade correta de gelo a utilizar para um resultado
ideal;

Deite no copo a quantidade de cubos de gelo indicada (fig. 17) e co-
loque-o sob o dispensador de café (A6), de sequida, prima “Extrair”.
Levante a porta do funil de café pré-moido (A2) (fig. 15).

Verifique se o funil de café pré-moido (A13) ndo estd entupido; adi-
cione uma colher medidora (E2) rasa de café pré-moido;
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9. Prima“Ok” para proceder a tiragem;

10. 0aparelho procede a tiragem e no mostrador aparece a descricdo de
cada fase individual (aquecimento da dgua, tiragem do café).

Uma vez terminada a preparacdo, o aparelho estd pronto para uma nova

utilizagdo.

424 Jarro Cold Brew***

Jarro Cold Brew é uma bebida a base de Cold Brew para um momento
refrescante a partilhar. Dada a sua natureza convivial, o tamanho ndo sera
expresso em medidas (S, M, LXL) mas em chdvenas.

Para tirar a bebida, proceda da seguinte maneira:

1. Esvazie o depdsito de dgua (A17), enxague-o e encha-o até ao nivel
MAX. com &qua fresca potavel. Encha também o depdsito de café
em grao (A11);

2. Selecione o ntimero de chdvenas;
Numero | Nimerode | Quantidade total
chavenas | moagens (ml)****

2 2 240

3 3 360

4 4 430

5 5 600

6 6 720
**¥% As quantidades indicadas sdo aproximadas e podem variar sequndo

o tipo de café.
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Selecione a intensidade desejada: “Original” ou “Intenso”, depois
prima “Avangar”;

Depois de se ter assegurado que a quantidade de dgua e de café é
suficiente para a preparagao, prima “Avancar”;

Cologue o jarro (E9) (ou, se ndo for fornecido com o seu modelo,
um jarro de dimensdes adequadas) sob o dispensador de café (A6).
Prima “Extrair”;

0 aparelho procede a preparacdo com um niimero de moagens e ti-
ragens adequado ao nimero de chévenas a preparar e no mostrador
aparece a descri¢do de cada fase individual (moagem, tiragem de
café).

Concluida a preparacdo, se no ponto 2 tiver modificado o nimero de
chdvenas a preparar, prima “Guardar” para guardar as novas confi-
guragdes ou “Anular” para manter os pardmetros anteriores

0 aparelho estd pronto para uma nova utilizagao.

Nota Importante:

“Anular”: prima se desejar interromper completamente a pre-
paracdo e voltar a pagina inicial sem guardar a personalizacdo.
“Stop”: prima, no caso de bebidas com varios ingredientes (por
exemplo, Americano = café + dgua quente), se desejar inter-
romper a tiragem do ingrediente atual e passar a tiragem do
ingrediente sequinte
Para obter um equilibrio correto entre o gelo e o café, ndo é pos-
sivel utilizar a op¢do Extra shot, que desequilibraria a bebida.
Limpeza do jarro apds cada utilizaao: aconselha-se a lavar
0 jarro apds cada utilizaao, com dgua quente (40-50 °C) e deter-
gente suave. Em sequida, enxague cuidadosamente com dgua
quente (40-50 °C) para eliminar todos os residuos de detergente.
0jarro de café pode ser lavado na maquina de lavar louca.
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VEJA 0 VIDEO AQUI

4.3 Bebidas quentes com leite N

Para a preparacao das bebidas quentes com leite deve utilizar o jarro de
LatteCrema Hot identificado pela a tampa do jarro (F2) de cor preta.

Nos préximos capitulos, encontrard indicacdes sobre os tipos de leite
a utilizar, como utilizar e limpar o jarro e, tal como para as bebidas de
café, como tirar e personalizar as suas bebidas quentes com leite. O seu
aparelho permite-lhe preparar uma grande variedade de bebidas: prima
Hot (B2) para as bebidas quentes conforme visto no pardgrafo3.2 Pégina
inicial e painel"

Estas sao as bebidas quentes com leite (Hot) que aparecerdo no mostrador
da sua mdquina:

- —

- - v =

Cappuccino Latte Caffelatte Ca pR}IJ,ccino Espresso
macchiato ix macchiato
=) Y = - I
N L] 7] >
Flat white Cappuccino Cortado Leite Quente

+

4.3.1 Que leite utilizar no jarro “LatteCrema Hot"?
0 jarro LatteCrema Hot foi concebido para aquecer e bater o leite com
vérios niveis de espuma para realizar qualquer bebida quente com leite
na perfeicdo. 0 vapor, o ar e o leite sdo misturados nas proporcdes ideais
para criar uma espuma perfeita, preparada diretamente do jarro para a
chdvena. 0 jarro LatteCrema Hot prevé ainda um ciclo de limpeza com
vapor e dgua (Clean): no final da limpeza, o jarro pode ser colocado no
frigorifico para reutilizacdo posterior.
A qualidade da espuma pode variar em funcdo de:

« temperatura do leite ou da bebida vegetal (para obter melhores

resultados, utilize sempre a temperatura do frigorifico, 5 °C);

« tipo de leite ou bebida vegetal;

+ marca usada;

« ingredientes e valores nutricionais.

LatteCrema® = N:
HOT U ALY
& &

Leite de vaca

/ Gordo

(gordura > 3,5%)

o-o}
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/ Meio-gordo

(gordura entre 1,5 e 1,8%)

‘/ Magro

(gordura < 0,5%)

Bebidas vegetais

v Soja

‘/ @ Améndoa
e

Aveia

®®

4.3.2 Preparacdo e encaixe do jarro “LatteCrema Hot”

Vejamos neste capitulo como preparar o depdsito LatteCrema Hot para

a utilizacao.

Recomendamos sempre que tenha o leite fora do frigorifico durante o

menor tempo possivel, de modo a manté-lo a uma temperatura proxima

dos 5 °C, tal como explicado no pardgrafo“4.3.1 Que leite utilizar no jarro

“LatteCrema Hot"?".

1. Levante a tampa (F2) e encha o recipiente de leite (F5) com uma
quantidade suficiente de leite, que nio exceda o nivel MAX. gravado
no recipiente (fig. 18);

2. (Certifique-se de que o tubo de sucgdo do leite (F6) esteja bem inse-
rido no proprio encaixe previsto no fundo da tampa do jarro de leite
(fig. 19). Reinsira a tampa no recipiente de leite;

3. Levante a porta (A5) e encaixe, empurrando a fundo, o jarro no
conector (fig. 20). A maquina emite um sinal sonoro (se a funcdo
estiver ativa).

4.3.3 Regulagdo da espuma do jarro “LatteCrema Hot”

0 depdsito LatteCrema Hot foi concebido para oferecer 3 niveis de espu-
ma para se adaptar perfeitamente a qualquer bebida que queira.

Ao rodar o manipulo de regulacdo da espuma (F1) seleciona a quantidade
de espuma do leite que serd tirada durante a preparacdo das bebidas com
|eite. Quando selecionar uma bebida, o mostrador sugere a posicao na
qual deve rodar o manipulo de regulacdo da espuma.
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Posicao do manipulo Aconselhado para...
—_. - C(affelatte
MIN - Leite Quente (sem espuma)
Espuma leve
afln . - Latte Macchiato
MED - FlatWhite
Espuma cremosa -+ (Cortado
o . « (appuccino
MAX. . (appuccinoMix.
Espuma densa . Espresso'Macchmto
« (appuccino +
« Leite Quente (com espuma)

4.3.4 Selecao direta das bebidas quentes com leite

1. Siga as indicacdes referidas no pardgrafo “4.3.2 Preparacao e encai-
xe do jarro “LatteCrema Hot™;

2. Coloque uma chdvena suficientemente grande sob os bicos dos dis-
pensadores de café (A6) e de leite (F3);

3. Regule a extensdo do dispensador de leite (F4) em funcao da sua
chdvena e abaixe o dispensador de café (A6) de modo a aproximé-lo
0 mais possivel da chdvena (fig. 21).

4. Prima diretamente aimagem (C2) na pagina inicial relativa a bebida
desejada (por ex. Cappuccino fig. 22).

5. Regule o nivel de espuma rodando o manipulo de regulacdo da
espuma (F1) para a posicdo recomendada (fig. 23) no mostrador
enquanto a maquina se esquenta e procede a preparagao.

6. Nomostrador aparece a descri¢ao de cada fase individual (moagem,

— preparacdo, tiragem de café, tiragem de leite).

@ 7. Uma vez terminada a preparacdo, a méquina pede para efetuar a

= limpeza do jarro (funcdo Clean) para limpar a tampa do jarro de leite

Cappucci E
APPUSER® Miaechiato (F2). Siga as indicacdes referidas no pardgrafo dedicado “9.2.2.1

= = Limpeza do depdsito de leite apds cada utilizacao”

8. Sealimpeza ndo for efetuada, na pagina inicial aparece a luz-piloto
5 (D3) alembrar que é necessério proceder a limpeza do jarro.
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Observagdo

. Quando tiver terminado todas as tiragens de bebidas quentes
com leite, lembre-se de efetuar a limpeza do depésito de leite
como referido no pardgrafo“9.2.2.1 Limpeza do depdsito de leite
apos cada utilizacao”: é possivel recolocar o jarro no frigorifico
respeitando as indicagdes dadas no paragrafo.

. “Anular”: prima se desejar interromper completamente a prepa-
racao e voltar a pagina inicial.

. “Stop”: prima, no caso de bebidas com vérios ingredientes (por
exemplo, Cappuccino = leite + café), se desejar interromper a
tiragem do ingrediente atual e passar a tiragem do ingrediente
seguinte.

. Assim que a tiragem de café terminar, se quiser aumentar a sua
quantidade, basta premir +Extra. Ao atingir a quantidade dese-
jada, premer Stop.

4.3.5 Personalizacao das bebidas quentes com leite

1. Siga as indicacdes referidas no pardgrafo “4.3.2 Preparacdo e encai-
xe do jarro “LatteCrema Hot™;

2. Coloque uma chdvena suficientemente grande sob os bicos dos dis-
pensadores de café (A6) e de leite (F3);

3. Primaem @ (C1) na base da bebida desejada (fig. 24). No mos-
trador aparece uma pagina semelhante aquela mostrada abaixo:

Size L

— & @

Cappuccino Espresso
P Ma’():chialo
@

Intensity 4

©

A primeira barra de selecdo relativa a medida/tamanho da bebida per-
mite-lhe escolher a medida (S, M, L, XL). Na correspondéncia da barra de
tamanho, é seleciondvel a fungao “my” (veja o par. 7.1.1 Funcao “my” (s6
behidas “Hot") &).
A sequnda barra de selecdo, referente a intensidade da bebida, permite
escolher a intensidade da bebida, de leve (1) a forte (5). Na correspon-
déncia da barra de intensidade, ¢ seleciondvel a funcao de pré-moido “
® &—"(veja o par. 4.3.6 Utilizaio do pré-moido nas bebidas quen-
tes com leite),
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9

Regule a extensao do dispensador de leite (F4) em funcdo da sua
chdvena e abaixe o dispensador de bebidas de modo a aproximé-lo
0 mais possivel da chavena (fig. 21);

Uma vez selecionadas as definicoes desejadas, selecione “Extrair” e a
méquina procede a preparacao;

Regule o nivel de espuma rodando o manipulo de reqgulacdo da es-
puma (F1) para a posi¢ao recomendada no mostrador enquanto a
méquina se esquenta e procede a preparacao;

No mostrador aparece a descricao de cada fase individual (moagem,
preparacdo, tiragem de café, tiragem de leite);

Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar as novas confi-
guracdes ou “Anular” para manter os parametros anteriores.

Prima “X” para voltar a pagina inicial.

Observagdo

Quando tiver terminado todas as tiragens de bebidas quentes com
|eite, lembre-se de efetuar a limpeza do depdsito de leite como
referido no pardgrafo “9.2.2.1 Limpeza do depdsito de leite apds
cada utilizacdo”: é possivel recolocar o jarro no frigorifico, respei-
tando as indicagdes dadas no paragrafo.

“Anular”: prima se desejar interromper completamente a prepara-
¢do e voltar a pagina inicial sem guardar a personalizagdo.

“Stop”: prima, no caso de bebidas com vérios ingredientes (por
exemplo, Cappuccino = leite + café), se desejar interromper a
tiragem do ingrediente atual e passar a tiragem do ingrediente
seguinte.

Assim que a tiragem terminar, se quiser aumentar a quantidade
de café, basta premir +Extra. Ao atingir a quantidade desejada,
premer Stop.

4.3.6 Utilizacao do pré-moido nas bebidas quentes com leite
Muitas bebidas podem ser preparadas utilizando o café pré-moido. Se
esta funcdo estiver disponivel na pagina de personalizacao da bebida esta

ativo o simbolo” (@) &—

",

pré-moido”. Proceda da seguinte maneira:
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Siga as indicagdes referidas no pardgrafo “4.3.2 Preparacéo e encai-
xe do jarro “LatteCrema Hot™;

Cologue uma chévena suficientemente grande sob os hicos dos dis-
pensadores de café (A6) e de leite (F3);

Prima em @ (G3) na base da bebida desejada (fig. 24). No mos-
trador aparece uma pagina com os parametros que pode personali-
zar a seu gosto;

Selecione” (@ &—";

Levante a porta do funil de café pré-moido (A2) (fig. 15).
Assegure-se de que o funil de café pré-moido ndo esta obstruido
e adicione uma colher medidora rasa de café pré-moido. Escolha o
tamanho e prima “Extrair”.

Regule o nivel de espuma rodando o manipulo de regulacao da es-
puma (F1) para a posicao recomendada no mostrador enquanto a
madquina se esquenta e procede a preparacao;

0 aparelho procede a tiragem e no mostrador aparece a descricdo
de cada fase individual (aquecimento da dgua, tiragem do café e
tiragem do leite).

Uma vez terminada a preparagdo, o aparelho estd pronto para uma
nova utilizacdo. Ao contrdrio das outras personalizagdes, a utilizagdo de
pré-moido ndo pode ser guardada, mas deve ser selecionada em cada
tiragem.
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4.4 Bebidas frias com leite*

Nos proximos capitulos, encontrard indicacdes sobre os tipos de leite a utilizar,
como utilizar e limpar o jarro e, tal como para as bebidas de café, como tirar
e personalizar as suas bebidas frias com leite. O seu aparelho permite-lhe
preparar uma grande variedade de bebidas: prima Cold (B2) para as bebidas
frias conforme visto no pardgrafo “3.2 Pagina inicial e painel”. Estas sdo as
bebidas de leite frias (Cold) que aparecerdo no mostrador da sua maquina:

" % ¥

*x0)e
Cappuccino Latte Macchiato Caffelatte | Cold Brew Cappuccino

(

coLp ExTRACTION

§ ¥ ! ¥

Cappuccino Mix  Flat White  Leite frio Cold Brew Latte

441 Que leite utilizar no jarro “LatteCrema Cool”?
0 jarro LatteCrema Cool foi concebido para bater o leite com vérios niveis
de espuma para realizar qualquer bebida fria com leite na perfeicdo.
0 vapor, 0 ar e o leite sdo misturados nas proporcdes ideais para criar
uma espuma perfeita, preparada diretamente do jarro para a chévena.
0 jarro LatteCrema Cool prevé ainda um ciclo de limpeza com vapor e
dgua (Clean): no final da limpeza, o depésito com o leite restante pode
ser colocado no frigorifico para reutilizagdo posterior.
A qualidade da espuma pode variar em funcéo de:

- temperatura do leite ou da bebida vegetal (para resultados

ideais, utilize a temperatura do frigorifico, 5 °C);

- tipo de leite ou bebida vegetal;

+ marca usada;

- ingredientes e valores nutricionais.

Lattecr%gg? @ 8:
| &)
Leite de vaca

x Gordo

(gordura > 3,5%)

x Meio-gordo
(gorduraentre 1,5 € 1,8%)

ooo}
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/ Magro

(gordura < 0,5%)

Bebidas vegetais

‘/ @ Soja

‘/ @ Améndoa
4

Aveia

®©®|®

4.4.2 Preparacdo e encaixe do jarro “LatteCrema Cool”

Vejamos neste capitulo como preparar o depdsito LatteCrema Cool para

a utilizacao. Recomendamos sempre que tenha o leite fora do frigorifico

durante o menor tempo possivel, de modo a manté-lo a uma tempera-

tura préxima dos 5 °C, tal como explicado no paragrafo “4.4.1 Que leite
utilizar no jarro “LatteCrema Cool"?".

1. Levante a tampa (F2) e encha o recipiente de leite (F5) com uma
quantidade suficiente de leite, que nio exceda o nivel MAX. gravado
no recipiente (fig. 18);

2. Certifique-se de que o tubo de succdo do leite (F6) esteja bem inse-
rido no préprio encaixe previsto no fundo da tampa do depésito de
leite (fig. 19). Reinsira a tampa no recipiente de leite;

3. Levante a porta (A5) e encaixe, empurrando a fundo, o jarro no
conector (fig. 20). A mdquina emite um sinal sonoro (se a funcdo
estiver ativa);

4. Coloque uma chavena suficientemente grande sob os bicos do dis-
pensador de café (A6) e sob o dispensador de leite (F3);

5. Selecionar a bebida desejada.

Observagdo

Se o modo “Poupanca energética” estiver ativado (veja o respetivo pard-
grafo 8.10 Geral), a tiragem da bebida pode requerer alguns segundos
de espera.

4.4.3 Regulacao da espuma do jarro “LatteCrema Cool”
0 jarro LatteCrema Cool oferece 3 niveis de espuma para se adaptar per-
feitamente a qualquer bebida.
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Ao rodar o manipulo de regulacdo da espuma (F1) seleciona a quantidade
de espuma do leite que serd tirada durante a preparacao das bebidas com
leite. Quando selecionar uma bebida, o mostrador sugere a posicao na
qual deve rodar o manipulo de requlacdo da espuma.

Posicao do manipulo Aconselhado para...

—_— . - (Caffelatte

MIN
Espuma leve

e . « Latte Macchiato

MED - FlatWhite
espuma cremosa + Cold brew latte

o . - Cappuccino

MAX. + Cappuccino Mix
espuma densa « Leite Frio (com espuma)
« Cold brew cappuccino

444 Selecdo direta das bebidas frias com leite

1. Siga as indicagdes referidas no pardgrafo “4.4.2 Preparacdo e encai-
xe do jarro “LatteCrema Cool™;

2. Prima diretamente aimagem (C2) na pagina inicial relativa a bebida
desejada (por ex. Cappuccino) (fig. 25);

3. (Cold Extraction Technology: selecione “Original” ou “Intenso”:
prima “Avancar”;
Over ice: selecione “Ice” (gelo) ou “Extra ice” (extra gelo): prima

“Avancar”;
(X meet et et 4. Com base na selecdo, a maquina regula os pardmetros de extracao
Mix . e
@ @ e sugere a quantidade correta de gelo a utilizar para um resultado
- ideal;

5. Deite a quantidade de gelo indicada no copo e coloque-o sob o
dispensador de café (A6) e sob o dispensador de leite (F3) do jarro
LatteCrema Cool, depois prima “Extrair”;

6. Regule o nivel de espuma rodando o manipulo de regulacao da es-
puma (F1) para a posi¢ao recomendada no mostrador enquanto a
maéquina se esquenta e procede a preparacdo;

Observagdo
Se o modo “Poupanga energética” estiver ativado (veja o respetivo pard-
grafo), a tiragem da bebida pode requerer alguns segundos de espera.

7. Nomostrador aparece a descri¢ao de cada fase individual (moagem,
preparacdo, tiragem de café, tiragem de leite);
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8. Uma vez terminada a preparacdo, a maquina pede para efetuar a
limpeza do jarro (funcdo Clean) para limpar a tampa do jarro de leite
(F2). Siga as indicacdes referidas no pardgrafo dedicado “9.2.2.1
Limpeza do depdsito de leite apds cada utilizacao”
9. Sealimpeza ndo for efetuada, na pagina inicial aparece a luz-piloto
(D3) alembrar que é necessério proceder a limpeza do jarro.

Nota Importante:

+  Quando tiver terminado todas as tiragens de bebidas frias com
|eite, lembre-se de efetuar a limpeza do depdsito de leite como
referido no pardgrafo“9.2.2.1 Limpeza do depésito de leite apds
cada utilizacao”: é possivel recolocar o jarro no frigorifico respei-
tando as indicagdes dadas no parégrafo.

+ “Anular”: prima se desejar interromper completamente a prepara-

¢do e voltar a pgina inicial.

«  “Stop”: prima, no caso de bebidas com vérios ingredientes (por
exemplo, Cappuccino = leite + café), se desejar interromper a
tiragem do ingrediente atual e passar a tiragem do ingrediente
seguinte.

4.4.5 Personalizacdo das bebidas frias com leite

1. Siga as indicacdes referidas no pardgrafo dedicado “4.4.2 Prepara-
¢do e encaixe do jarro “LatteCrema Cool™;

2. Primaem @ (C3) na base da bebida desejada (fig. 26);

Selecione o tamanho. Prima “Iniciar”;

Cappuccino Caprmicino . Cold Extraction Technology: selecione “Original” ou “Intenso”:
E D prima “Avancar”;
g g Over ice: selecione “Ice” (gelo) ou “Extra ice” (extra gelo): prima

“Avancar”;
Observagdo
+  Se desejar utilizar café pré-moido, encontrard mais informagdes
no paragrafo“4.4.6 Utilizacdo do café pré-moido nas bebidas frias
com leite”.

5. Com base na selecdo, o aparelho sugere a quantidade de cubos de
gelo com que deve encher o seu copo;

6. Deite a quantidade de gelo indicada no copo e coloque-o sob os
bicos do dispensador de café (A6) e sob o dispensador de leite (F3)
do jarro LatteCrema Cool, em sequida, prima “Extrair”;

7. Regule o nivel de espuma rodando o manipulo de regulacao da es-
puma (F1) para a posi¢ao recomendada no mostrador enquanto a
méquina se prepara e procede a tiragem;

& o

38



8. Nomostrador aparece a descri¢do de cada fase individual (moagem,
preparacdo, tiragem de café, tiragem de leite);

9. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar as novas confi-
guragdes ou “Anular” para manter os pardmetros anteriores.

10. Prima“X" para voltar a homepage.

4.4.6 Utilizacao do café pré-moido nas bebidas frias com leite

Muitas bebidas podem ser preparadas utilizando o café pré-moido. Se
esta funcdo estiver disponivel na pagina de personalizacao da bebida esta
ativo o simbolo” (@) &=

",

pré-moido”. Proceda da seguinte maneira:

1. Siga as indicagdes referidas no paragrafo “4.4.2 Preparacdo e encai-
xe do jarro “LatteCrema Cool™"

2. Primaem @ (C3) nabase da bebida desejada (por ex., Capuccino,
fig. 26). No mostrador aparece uma pagina com os parametros que
pode personalizar a seu gosto;

3. Selecione” (@ &—";

4. Prima“Iniciar”;
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Over ice: selecione “Ice” (gelo) ou “Extra ice” (extra gelo): prima
“Avancar”;

Com base na selecdo, a mdquina regula os parametros de extracdo
e sugere a quantidade correta de gelo a utilizar para um resultado
ideal;

Deite a quantidade de gelo indicada no copo e coloque-o sob os
bicos do dispensador de café (A6) e sob o dispensador de leite (F3)
do jarro LatteCrema Cool, em sequida, prima “Extrair”;

Levante a porta do funil de café pré-moido (A2) (fig. 15).

Verifique se o funil de café pré-moido (A13) ndo estd obstruido;
adicione uma colher medidora (E2) rasa de café pré-moido e prima
“0k”;

0 aparelho procede a tiragem e no mostrador aparece a descricdo
de cada fase individual (aquecimento da &gua, tiragem do café e
tiragem do leite).

Quando a preparacdo estiver concluida, o aparelho estd pronto a ser utili-

zado. Ao contrdrio das outras personalizagdes, a utilizacao de pré-moido

nao pode ser guardada, mas deve ser selecionada em cada tiragem.
Nota Importante:

“Anular”: prima se desejar interromper completamente a prepara-
¢do e voltar a pagina inicial.

“Stop”: prima, no caso de bebidas com vérios ingredientes (por
exemplo, Cappuccino = leite + café), se desejar interromper a
tiragem do ingrediente atual e passar a tiragem do ingrediente
sequinte.

Extracdo de dgua quente

Ligue o dispensador de dgua quente (ET) a maquina (fig. 6);

Meta uma chavena sob o dispensador de dgua quente;

Se forem usados copos altos:

levante a portinhola (A24) (fig. 27) e meta o copo no compartimen-
to (A23);

rode o dispensador de dgua (fig. 28).

Na pdgina principal:

prima diretamente a imagem (C2) correspondente a dgua quente: a
tiragem inicia;

Prima em @ (G3) na base da imagem correspondente a dgua
quente: escolha o tamanho a tirar e prima “Extrair”: a tiragem inicia;
A tiragem interrompe-se automaticamente.
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Observagdo

Para interromper manualmente a tiragem, prima “Stop” ou
“Anular”.

Assim que a tiragem terminar, se quiser aumentar a quantidade,
basta premir +Extra. Quando a quantidade desejada for atingida,
prima Stop ou Anular.

A fungdo de dgua quente também pode ser utilizada para rescal-
dar a chdvena e saborear uma bebida ainda mais quente: basta
encher a sua chdvena com um pouco de dgua quente, que depois
deitara fora antes de preparar a sua bebida quente.

4.6 Funcdo chd
A fungdo de chd quente permite selecionar 4 temperaturas diferentes
com base no tipo de chd ou de infusdes utilizados.

1.
2.

3.

Ligue o dispensador de dgua quente (E1) a maquina (fig. 6);
Meta uma chdvena sob o dispensador de dgua quente;

Se forem usados copos altos:

levante a portinhola (A24) (fig. 27) e meta o copo no compartimen-
to (A23);

rode o dispensador de dgua (fig. 28).

Na pdgina principal:

prima diretamente a imagem (C2) correspondente ao chd:
regule o tamanho e a temperatura;

prima “Extrair”: a tiragem comeca e interrompe-se
automaticamente.

0 aparelho est pronto para um novo uso.
Nota Importante:

Para interromper manualmente a tiragem, prima “Stop” ou
“Anular”.

Assim que a tiragem terminar, se desejar aumentar a quantida-
de, prima “+Extra”. Quando a quantidade desejada for atingida,
prima“Stop” ou “Anular”.

4.7 Conselhos para o café Perfeito

1.

Se o café sair a gotas, ou com pouco corpo e creme, consulte o ca-
pitulo”"11 FAQ"";

Se o café estiver demasiado quente ou frio, ajuste a definicdo da
temperatura do café (veja o pardgrafo “8.5 Temperatura do café”no
menu de definicdes) e/ou consulte o capitulo "11 FAQ";

Se quiser um café mais quente recomendamos que:

efetue um enxaguamento antes de preparar o café (veja o pardgrafo
“8.1 Enxaguamento” no menu de configuracdes $O¢);

escalde as chdvenas com dgua quente (utilize a funcdo de dgua
quente, veja o paragrafo“4.5 Extracdo de dgua quente”);
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intervenha nas definicdes da temperatura da dgua, selecionando
uma opgdo que preveja uma temperatura superior a atual (veja o
pardgrafo“8.5 Temperatura do café” no menu de defini¢des @).
Se desejar um café mais frio:
esvazie o depdsito de dgua e encha-o com dgua fresca;
Refresque a chévena/copo com &gua fresca ou com gelo a remova
antes da tiragem;
se for adequado para suportar picos de temperatura, coloque a
chévena/copo no frigorifico durante alguns minutos antes de pre-
parar a bebida desejada.
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5 TOGOA

“To Go” é uma fun¢do adequada para quem quer criar uma bebida per-
sonalizada para levar consigo. Procure no site delonghi.com a travel mug
(caneca de viagem) recomendada para a sua maquina:

Acessorio opcional em alguns modelos:

Travel mug
(capacidade 473 ml/ 160 mm H)

Tipo: DLSCO073
EAN: 8004399024083

Afuncéo“To go” esté disponivel para a preparacdo das sequintes bebidas:

Hot *“ 'y Cold
(quentes) cm};{am (frias)

Americano = ' R

Cold Brew =%

Cold Brew Latte =%

Cold Brew Cappuccino =55

Gafé =75

Cappuccino =55

Latte Macchiato =%

(affelatte =29

Cappuccino Mix =5

Flat White =%

Leite =59
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Proceda da seguinte maneira:

1.

3.

Levante a porta apropriada (A24) (fig.27) e meta a caneca de
viagem no compartimento apropriado (A23) (fig. 29);

Se quiser preparar uma bebida com leite, siga as indicagoes
referidas nos pardgrafos “4.3.2 Preparacdo e encaixe do jarro “Lat-
teCrema Hot” ou“4.4.2 Preparacao e encaixe do jarro “LatteCrema
Coal”;

Prima“To go” (B3) no painel de controlo;

A primeira vez que usar a fungao:

Prima“Iniciar”;

Ao premir @ sdo visualizadas as informagdes relativas as quan-
tidades correspondentes aos tamanhos da caneca de viagem. Prima
“X" para voltar atrds;

Selecione o tamanho da caneca de viagem que utiliza (Piccolo,
Medio, Grande) e, em sequida, prima “Avancar”;

A médquina informa-o que, no final da preparacéo, é possivel regular
aquantidade para memorizar a capacidade exata da sua mug. Prima
“Avancar”.

4. Selecione o tipo de bebida que deseja (Hot (B1) ou Cold (B2));

5. Percorra as bebidas (C2) na pdgina inicial até visualizar a deseja-
da: selecione a bebida;

6.  Primaem @ (C3) na base da bebida desejada. No mostrador,
aparecem os parametros que pode personalizar a seu gosto e as
funcdes que pode selecionar;

7. Nofinal da tiragem, € possivel corrigir a quantidade extraida para
que a preparacdo sequinte seja sob medida para a travel mug
usada.

Nota Importante:

Quando guardadas, as novas defini¢des permanecem na memdria
APENAS no perfil selecionado.

Sempre que se usa uma mug diferente da usada anteriormente, é
aconselhdvel permanecer préximo da mdquina, para controlar a
quantidade de bebida extraida.

Para manter a temperatura das bebidas quentes, é aconselhdvel
pré-aquecer a travel mug com gua quente.

Se quiser utilizar uma travel mug diferente da fornecida, tenha em
atenao que esta deve ter uma altura méxima de 16 cm.
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6 FAVOURITES &

Para cada perfil é possivel criar uma colecao das bebidas preferidas. Pro-

ceda da sequinte maneira:

1. Prima @ (C2) a base da imagem relativa a bebida que deseja
incluir na cole¢ao (por ex., Espresso). No mostrador aparece uma
pdgina semelhante aquela mostrada abaixo:

Intensity 4

©

2. Selecione o coracdo: o coracdo colorido indica que a bebida esta
incluida na coleo.

3. Prima“X"para voltar a pgina inicial.

Aceda a colecdo pressionando “Favourites” (B4) no painel de controlo.

Observagdo

As bebidas da colecdo podem ser pedidas novamente:

1. Aceda a colecdo pressionando “Favourites” (B4) no painel de
controlo

Prima ;

Selecione a bebida a deslocar;

Use as setas para modificar a ordem das bebidas;

Prima “X” para voltar a pagina de selecdo da bebida. Prima nova-
mente “X” para voltar a pagina inicial

Pl = 80 0
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(**) Apenas modelos com conexao
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S

Espresso Soul

7 FUNCIONALIDADES ADICIONAIS

7.1 Bean Adapt Technology**

Um perito em café ao alcance das méos que, em poucos passos, lhe permite
otimizar a tiragem de café e o resultado na chévena. Uma tecnologia inteli-
gente guia-o na regulacdo da maquina consoante o café em grao utilizado:
desde o grau de moagem a tiragem, cada fase serd regulada para obter o
melhor do café em gréo. Descarregue e abra a App Coffee Link para saber
mais. Uma vez memorizadas as definicdes na seccdo “Bean Adapt Technolo-
gy”da app, na pagina inicial pode utilizar a bebida“Expresso SOUL" (fig. 30).
Prepare o Expresso Soul conforme indicado no pardgrafo "4.1.1 Selecdo
direta para bebidas de café quentes".

Observagdo

E possivel modificar o tamanho da receita “Expresso SOUL” conforme in-

dicado no pardgrafo "4.1.2 Personalizacdo das bebidas de café quentes".

7.1.1 Funcdo“my” (s6 bebidas “Hot")

A fungdo “my” permite-lhe escolher a quantidade de cada ingrediente
utilizado para preparar a bebida quente que deseja. A funcao “my” é di-
ferente da selecdo da quantidade vista nas seccdes de personalizacdo das
bebidas, pois permite-lhe adaptd-las exatamente a sua chavena. 0 seu
funcionamento é muito simples e intuitivo: uma vez iniciada a sua bebi-
da, deverd apenas parar a sua tiragem quando desejar e essa quantidade
sera guardada como quantidade “my” no perfil ativo.

Seguem-se as instrugdes passo a passo sobre como guardar a definicao “my” para
uma bebida com dois ingredientes (por exemplo, Cappuccino = leite + café). 0
mesmo processo pode ser sequido para uma bebida de um dnico ingrediente.

Tabela das quantidades
Bebida Quantidade | Quantidade programavel
padrao (min. - max.)
Espresso 40ml 20-180 ml
2x Expresso*** | 40 ml + 40 ml (20+20) - (180-+180) ml

Doppio+ 120 ml 80-180 ml
Filter Style 160 ml 115-250 ml
(afé 180 ml 100-270 ml
Americano 150 ml 70-480 ml
Cha 150 ml 20-420ml
Agua Quente 250 ml 20-420 ml

*** Ao personalizar-se a bebida “Espresso’, também se personaliza au-
tomaticamente a respetiva bebida dupla.
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Verifique se o perfil para o qual quer personalizar a bebida estd
selecionado;

Prima em @ (C3) na base da bebida desejada (por ex., Cappucci-
no (fig. 24). No mostrador aparece uma pagina semelhante aquela
mostrada abaixo:

Intensity 4

©

Prima ();

Prima “Iniciar” e siga o procedimento guiado;

Selecione a intensidade e prima “Avancar”; (ou, no caso da prepara-
¢do do chd, selecione a temperatura);

Coloque a chévena pré-escolhida sob o dispensador de café (A6) e
prima “Extrair” (ou, no caso da preparacdo do chd, meta a chdvena
sob o dispensador de dgua quente (E1));

A mdquina inicia a preparar o primeiro ingrediente. No mostrador
aparecerd uma barra que representa o intervalo de programacao do
ingrediente.

Apds alguns segundos de tiragem, ao atingir a quantidade minima
programével, a tecla “Stop” aparece em baixo: a partir deste mo-
mento pode premi-la para interromper a tiragem do ingrediente.
Uma vez atingida a quantidade desejada, prima“Stop”: a quantida-
de que obteve na sua chdvena serd guardada e poderd reencontrd-la
em qualquer momento como quantidade “my”.

Se a bebida incluir um segundo ingrediente, a maquina propde
uma nova pagina de programacdo. Uma vez atingida a quantidade
desejada, prima “Stop”: a quantidade que obteve na sua chavena
serd guardada e poderd reencontra-la em qualquer momento como
quantidade “my".

. Se o resultado na chavena for o desejado, prima “Guardar” para

guardar ou“Anular” para manter os parametros anteriores.
Prima “X” para voltar a pagina inicial.
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8 CONFIGURACOES

8.1 Enxaguamento

Com esta funcdo, é possivel fazer sair 4gua quente pelo bico dispensador
de café, (A6) de modo a aquecer e enxaguar o circuito interno. Recomen-
damos, no caso de periodos sem utilizacdo superiores a 3-4 dias, que o
efetue 2-3 vezes antes da utilizacdo.

Para iniciar esta funcdo, proceda da seguinte forma:

1. Prima 0 menu de definicdes {C:)}((_U

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Enxaguamento”;

3. Posicione sob o dispensador de café (A6) um recipiente com capaci-
dade minima 0,21 (fig. 7).

4. Prima“Ok”para iniciar a tiragem: alguns segundos depois saird dgua
quente que limpa e aquece o circuito interno da maquina.

5. Parainterromper o enxaguamento, prima“Stop” ou aguarde a inter-

rupcdo automatica.
6. A méquina estd pronta para a utilizacao.
Observagdo:

E normal que, depois de ter executado esta fungéo, haja gua no depé-
sito de borras de café (A19).

8.2 Descalcificacao

Para manter a boa utilizacdo da maquina ao longo do tempo, recomenda-
mos a utilizacdo do descalcificante De'Longhi (E7).

Para informacoes adicionais, visite www.delonghi.com.

ECODECALK @

1. Primaateca @ (1),

2. Percorra as paginas do menu até visualizar o item “Descalcificacdo”;
uma barra no mostrador indica quanto tempo falta para aparecer o
alarme de descalcificacdo;

3. Prima “Ok” e siga o procedimento guiado. As instrucdes também

estdo disponiveis no paragrafo "9.6.2 Descalcificacdo".
4. (aso contrdrio, prima “X” para voltar atrds e ir para a pagina inicial.

8.3 Conectividade **

Com esta funcdo, pode ativar ou desativar a conectividade da maquina

(** s6 modelos com conectividade). Proceda da sequinte maneira:

1. Prima o menu de definicdes @@;

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Conectividade”;

3. Prima“Avancar”;

4. Ative a conexao do Wi-Fi e o controlo remoto (através da App De'lon-
ghi Coffee Link);
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5. A pégina exibe o PIN da méquina, necessario para se conectar a
partir app;

6. Prima “<” para guardar a nova selecdo e voltar a0 menu de
configuragoes;

7. Prima“X"para voltar a pagina inicial.

Na pdgina inicial aparece a luz-piloto relativa ao estado da conexdo:

Luz-piloto na pagina Significado
inicial
Luz-piloto branca Conectividade ativada: a méquina
sobre fundo cinzento | estd a espera da primeira ligacdo
Luz-piloto branca A mdquina estd ligada
=]
sobre fundo azul
Luz-piloto vermelha | A mdquina estd ligada a rede Wi-Fi de
o B
sobre fundo azul casa, mas nao ha rede
Luz-piloto branca A nuvem ndo estd ao alcance
sobre fundo cinzento

A conexdo estd desativada. Para a

Nenhum simbolo ativar, entre no menu Definicdes (C1)

Observagdo:
Se a conexdo remota estiver desativada, algumas funcdes da App nao
estdo disponiveis (por ex. a tiragem de bebidas).

(Caso se mude 0 nome ou a palavra-passe da rede Wi-Fi ou se ligue a uma

nova rede Wi-Fi, é necessério efetuar o procedimento de reposicdo con-

forme especificado de sequida:

1. Proceda conforme especificado anteriormente desde o ponto 1 a0
ponto 3;

2. Prima“Redefinir’;

3. Prima“0k” para confirmar o apagamento das definicoes de rede;

4. Reconecte-se a app selecionando as novas credenciais.

VEJA 0 VIDEO AQUI

8.4 Regulacdo da moagem °

A regulacdo do moinho e, por conseguinte, do tamanho do pd de café, é
um dos fatores cruciais para uma extracdo correta.

Se 0 seu modelo tiver a conectividade, recomendamos que utilize a fun-
¢do Bean Adapt, f"j-que se ocupard de o configurar no nivel ide?I/para
todo o seu café em grdo. (aso ndo queira ativar o Bean Adapt “j-,
neste capitulo, explicamos-lhe como modificar o nivel de moagem e for-
necemos-lhe algumas sugestdes para o definir corretamente.
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1. Prima 0 menu de definicdes @((_1);

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Regulacdo da moagem”;

3. Prima“Ler mais” para consultar o tutorial sobre a regulacdo do grau
de moagem.

Observagdo:

«  Aconselha-se a fazer alteragdes adicionais s apds ter tirado pelo
menos 3 cafés sequindo o procedimento descrito. Caso verifique
novamente uma tiragem incorreta do café, repita o procedimento.

+ O manipulo de requlacdio (A12) deve ser rodado apenas enquanto
0 moinho de café estiver a funcionar na fase inicial de preparacéo
das bebidas com café.

8.5 Temperatura do café
A temperatura é um dos principais fatores que determinam uma boa
extracdo do café. Quanto menos torrado for o café, mais alta é a tempera-
tura que pode suportar e vice-versa.
Se 0 seu modelo tiver a conectividade, recomendamos-lhe que utilize a
fun¢do Bean Adapt '/“/- para definir a temperatura ideal para o café
em grdo utilizado.
Atengdo:
se 0 que procura é um aumento da temperatura da sua bebida, reco-
mendamos-lhe que pré-escalde a chdvena enchendo-a com um pouco
de dgua quente, que depois deitard fora antes de tirar a sua bebida de
café. Se, por outro lado, estiver a procura de uma forma de degustar
uma bebida mais fria, utilize dgua fria ou gelo para baixar a temperatu-
ra da sua chdvena e, em seguida, prepare a sua bebida.

Prima 0 menu de defini¢des @((_1),‘
Percorra as pdginas até visualizar o item “Temperatura do café”;
Prima “Configurar”;
Selecione a temperatura desejada dentre as propostas;
Prima “<” para guardar a nova selecdo e voltar a0 menu de
configuragdes;
6.  Prima“X"para voltar a pagina inicial.
Observagdo:
A variacdo da temperatura é mais eficaz nas bebidas longas.

bW =

8.6 Linguas

(aso deseje modificar o idioma da pagina inicial, proceda da sequinte
maneira:
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Prima o menu de definicdes @((_1);

Percorra as paginas até visualizar o item “Linguas”;

Prima “Avancar”;

Prima a bandeirinha relativa ao idioma que deseja selecionar (prima

a tecla “Avangar” ou “Voltar” para ver todos os idiomas disponiveis):

o mostrador é atualizado imediatamente com o idioma selecionado;

5. Prima “<” para guardar a nova selecdo e voltar a0 menu de
configuracdes;

6. Prima“X"para voltar a pagina inicial.

el adil b

8.7 (riar e modificar perfis

Com esta fungao, é possivel modificar aimagem e a cor do icone de cada
perfil. Para personalizar o icone, proceda da sequinte maneira:

1. Prima 0 menu de definicdes @(C_]);

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Criar e modificar perfis”;
3. Prima“Avancar”;

4. Para criar um novo perfil: prima “Adicionar”;

Para modificar um perfil existente: selecione o perfil e prima
“Modificar”;

Personalize a seu gosto e prima “Guardar” para confirmar;
Prima“X" para voltar a pagina inicial.

Suporte

Prima 0 menu de definicdes;

Percorra as paginas até visualizar o item “Suporte”;

Leia o QR Code para aceder aos manuais e obter suporte
4. Prima“X"para voltar a pagina inicial.

bl Sl R AN
oo

8.9 Def. desligar automatico

E possivel configurar o desligamento automatico para que o aparelho se
desligue apds um periodo de inatividade.

1. Prima 0 menu de definicdes {C:):}@;

2. Percorra as paqginas até visualizar o item “Def. desligar automatico”;

3. No mostrador, € visualizado o tempo de desligamento automatico

atualmente selecionado e as outras op¢des seleciondveis;

4. Selecione o tempo de desligamento automatico desejado;

5. Prima“X"para voltar a pagina inicial.
Observagdo:
A mdquina estd configurada com um tempo de desligamento automd-
tico baixo para reduzir o consumo de energia. A selecao de um tempo
de desligamento automético mais alto implica um aumento do consu-
mo de energia da maquina.
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8.10Geral

1. Prima o menu de defini¢des @(C_]);

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Geral”;

Neste item, pode ativar ou desativar com um simples toque as sequintes

fungdes:

- “Sinal sonoro”: quando ativo, a maquina emite um aviso acustico a
cada operacao.

- "Poupanca energética”: com esta funcdo é possivel ativar ou de-
sativar o0 modo de poupanca energética. Quando a funcdo € ativa
garante menor consumo de energia, de acordo com as normativas
europeias em vigor. Para assinalar que estd ativa, na pdgina inicial,

aparece a luz-piloto &&.
3. Prima “X" para voltar a péagina inicial com a nova selecao
memorizada.

8.11Filtro de dgua

Para manter a boa utilizacdo da maquina ao longo do tempo, recomenda-
mos a utilizacdo do filtro amaciador De'Longhi (E5).

Para mais informagdes, visite delonghi.com.

WATERFILTER @) EAN: 8004399327252

1. Primaateca @ (€1).

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Filtro dgua”: uma barra
no mostrador indica quanto tempo falta para aparecer o alarme de
filtro gasto;

3. Prima“Iniciar”e siga o procedimento guiado. As instrugdes também
estao disponiveis no pardgrafo "9.6.4.1 Instalacao do filtro de dgua".

4. (aso contrério, prima “X" para voltar atrds e ir para a pagina inicial.

8.12Dureza da dgua

A méquina requer a descalcificacdo apds um periodo de funcionamento

predeterminado, que depende da dureza da dgua. Querendo, é possivel pro-

gramar a maquina com base na dureza real da dgua em servico nas vérias
regioes, configurando a frequéncia correta de descalcificagdo. Para obter
informagdes sobre os niveis de dureza da dgua, consulte a sequinte tabela:

°dH ‘e °f
Nivel 1 0-7 0-8,75 0-126 |
1111 B
Nivel 2 8-14 | 876-17,5 | 12,7-252 | (L —
Nivel 3 15-21 | 17,6-2625 | 253.37,8 | [ —
Nivel 4 >21 >216,25 >37,8 111 I
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1. Prima o menu de definicdes {C:):}(Q);

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Dureza da dqua”;

3. Prima“Configurar”. As instrucdes também estdo disponiveis no pa-
ragrafo "9.6.3.2 Definicdo da dureza da dqua".

4. Selecione o nivel de dureza da dgua. As instrugdes para encontrar o
nivel correto para a sua dgua estao disponiveis no paragrafo "9.6.3.1
Medicdo da dureza da dgua”

5. Prima“<”para voltar atrds;

6. Prima“X” para voltar a pagina inicial.

Nota Importante:

Pode efetuar o teste de dureza da dgua com qualquer tipo de tira-teste
que encontre no mercado. Uma vez medido o grau de dureza da sua
agua, siga a tabela (veja acima).

8.13Valores de fabrica

Com esta funcdo, restauram-se todas as definicdes do menu e todas as

personalizacdes executadas pelo utilizador, voltando-se aos valores de fa-

brica (exceto o idioma, que permanece aquele ja definido, e a estatistica).

Proceda da sequinte maneira:

Prima atecla @ (1),
Percorra as pdginas até visualizar o item “Valores de fabrica”
Prima “Avancar”:
Selecione o que deseja redefinir: amdquina ou um perfil inico e, em
seguida, prima “Avanqar”;
5. Siga as respetivas indicacdes até confirmar o restauro com “0k”;
. Prima“X" para voltar a homepage.
Observagdo:
Uma vez restaurada a maquina (ndo o perfil individual) nos valores de
fébrica, o aparelho repropde as operagdes do primeiro arranque a partir
do paragrafo“2.1 Processo de primeira ligacao”.

8.14Esvaziar o circuito

Antes de um periodo de inatividade, para evitar que a dgua congele nos
circuitos internos, ou antes de levar a maquina a um centro de assisténcia,
aconselha-se a esvaziar o circuito hidréulico da mdquina.

Prima atecla @ (C1).

Percorra as pdginas até visualizar o item “Esvaziar circuito”.

Prima “Ok” para iniciar o procedimento guiado.

Retire o tabuleiro de recolha de pingos (A7) (fig. 31), esvazie e limpe
0 préprio tabuleiro e o depdsito de borras de café (A19). Reinsira
tudo.

5. Insira o dispensador (E1) no conector (A8) (fig. 6);

6. Prima“Avancar”. Meta um recipiente com capacidade minima de 0,2
L sob os dispensadores de café (A6) e de dgua quente (E1) (fig. 7).

Rl ol b
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7. Prima“Avancar”: a mdquina executa um enxaguamento com dgua
quente pelos dispensadores.

8. Uma vez terminado o enxaguamento, extraia o depdsito de dgua
(A8) e esvazie-o (fig. 32).

9. Se estiver inserido, extraia o filtro (E5) do depdsito de dgua e prima
“Avancar”.

10. Reinsira o depdsito (vazio) e prima “Avanqar”.

11. Aguarde enquanto a mdquina procede ao esvaziamento (atencao:
4qua quente pelos dispensadores!). A medida que o circuito se esva-
zia, a maquina pode aumentar o ruido: trata-se do funcionamento
normal da maquina.

12. No fim do esvaziamento, extraia, esvazie e reinsira tabuleiro de re-
colha dos pingos e, em sequida, prima “Avancar” e “0k’, a maquina
desliga-se (standby).

13. Desconecte a mdquina da rede elétrica.

14. Na préxima ligacdo da méaquina, proceda conforme as instrugdes do
capitulo "2 Primeira utilizacdo da maquina AN ",

8.15Estatisticas

Neste item, pode verificar quais e quantos tipos de bebidas foram pre-
parados, com que frequéncia efetuou as manutencdes e quanta dgua foi

consumida.
1. Primaatecla {:(:):} ().
2. Percorra as pdginas até visualizar o item “Estatisticas” e os principais

dados estatisticos: para visualizar mais dados, prima “Ler mais”;

u_n

Prima“<" para regressar a0 menu de definicdes.
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9 LIMPEZA E MANUTENCAO &

9.1 Limpeza dos elementos amoviveis

No capitulo sequinte, encontrard indicagdes sobre as operagdes de manu-
tencdo e limpeza recomendadas pela De’Longhi.

Para uma limpeza correta do aparelho, muitos componentes foram con-
cebidos de modo a poderem ser retirados e lavados com facilidade.

Observagdo:

«  Para a limpeza da médquina, ndo utilize solventes, detergentes
abrasivos ou dlcool. Com as super automaticas De'Longhi, ndo é
necessdrio utilizar aditivos quimicos para a limpeza da méquina.

+  Ndo utilize objetos metdlicos para retirar as incrustacdes ou os
depdsitos de café, porque podem riscar as superficies metalicas
ou plasticas.

9.1.1 Métodos de limpeza

« 9.2 Componentes lavaveis na maquina de lavar louca
« 9.3 Componentes para lavar de molho

« 9.4 Componentes a lavar com dqua corrente

9.2 Componentes lavaveis na mdquina de lavar louca

o Grelha do tabuleiro (A21)

9 Tabuleiro de recolha de pingos
(A22)

9 Suporte grelha portinhola (A26)

e Jarro de [eite (E10) (todos os
componentes sao desmontados)
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Observagdo:

Se ndo tiver uma maquina de lavar louga, recomendamos que enxague
todos os componentes com dgua potavel quente (40-50 °C) de sequida
deixe 0os componentes de molho em dgua potdvel quente (40-50 °C) e
detergente da louga por pelo menos 30 minutos. Decorrido esse perio-
do, enxague cuidadosamente com dgua potdvel quente (40-50 °C), por
fim, seque-os com um pano limpo.

9.2.1 Limpeza da grelha do tabuleiro, de recolha de pingos e
suporte grelha portinhola
0 tabuleiro de recolha de pingos (A7) é equipada com um indicador flu-
tuante de cor vermelha (A27) que indica o nivel de dgua contida (fig. 33).
Antes que este indicador comece a sair da bandeja de apoio de chavenas
(A20), € necessério esvaziar e limpar o tabuleiro, caso contrario, a dgua
pode transhordar pela borda e danificar a maquina, a superficie de apoio
ou a zona circundante. Para remover o tabuleiro de recolha de pingos,
proceda da sequinte forma:
Atengdo! Perigo de queimaduras!
Se fizer vérias bebidas sequidas a base de leite, a bandeja de apoio de
chévenas em metal (A20) fica quente. Espere que arrefeca antes de lhe
tocar e agarre-o apenas pela frente. (fig. 34).

1. Desligue a mdquina (ver paragrafo“3.1.2 Desligamento”);

2. Extraia conjunto tabuleiro de recolha de pingos (A7) (fig. 35);

3. Verifique o tabuleiro de recolha da condensagao (A18) e, se estiver
cheio, esvazie-o;

4. Retire a bandeja de apoio das chavenas (A20), a grelha do tabuleiro
(A21), de sequida esvazie o tabuleiro de recolha de pingos (A22) e 0
depésito de borras (A19);

5. Lave os componentes indicados no quadro inicial na maquina de lavar
loica.

6. Os componentes estao limpos: proceda a limpeza dos outros confor-
me indicado no par."9.3 Componentes para lavar de molho" e volte
a montar o conjunto do tabuleiro de recolha de pingos (A7) para o
voltar a inserir na maquina.

Atengdo!

+ Ao extrair o tabuleiro de recolha de pingos, é obrigatério esvaziar
sempre o depdsito de borras de café ainda que esteja pouco cheio.
Se esta operacdo nao for efetuada, pode acontecer que, quando
fizer os cafés sequintes, o depdsito das borras encha mais que o
previsto, e que a maquina se entupa.

+  0s outros componentes do conjunto do tabuleiro de recolha de
pingos ndo sdo lavaveis na maquina de lavar louga.
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9.2.2 Limpeza dos depésitos de leite

9.2.2.1 Limpeza do depdsito de leite apds cada utilizagdo

Depois de cada tiragem de bebida de leite, a méquina solicita que efetue

uma limpeza do jarro (funcdo Clean) para limpar a tampa do jarro de leite

(F2). Parainiciar a limpeza, proceda da seguinte maneira:

1. Deixe o depdsito de leite inserido na mdquina (ndo é necessario es-
vaziar o recipiente de leite);

2. Coloque uma chdvena ou outro recipiente vazio sob o dispensador
de leite (F3) (fig. 36);

3. Rode o manipulo de requlacdo da espuma/limpeza (F1) para“Clean
(fig. 37): pelo dispensador de leite sai agua quente e vapor. A limpe-
za interrompe-se automaticamente;

4. Reponha o manipulo de regulagdo numa das sele¢des da espuma;

”

Se tiver de fazer vérias preparagées sucessivas:

« Para proceder as preparacdes sequintes, quando aparece a mensa-
gem para limpar o jarro (fungdo Clean) prima “Anular”. Proceda a
limpeza do depdsito de leite apds a tltima preparacao.

No final das preparacdes, o recipiente do leite esta vazio ou o

leite ndo é suficiente para outras receitas

«  Apos ter efetuado a limpeza (com a funcdo “Clean”), desmonte o
depdsito de leite e limpe todos os componentes conforme o procedi-
mento referido no pardgrafo“9.2.2.2 Limpeza completa do depdsito
de leite”.

No final das preparagoes, ainda ha leite no recipiente suficiente

para outras receitas

« Depois de ter efetuado a limpeza com a fun¢do “Clean’, extraia o
depdsito de leite e reponha 0 de imediato no frigorifico. O jarro de
LatteCrema Hot U pode ser guardado no frlgorlﬁco nunca além
de 2 dias, enquanto o jarro de LatteCrema Cool \f] nunca além de
um dia: em sequida, proceda a limpeza de todos os componentes
conforme o procedimento referido no pardgrafo “9.2.2.2 Limpeza
completa do depésito de leite”

Atengdo:

Se o depdsito de leite ficou fora do frigorifico durante mais de 30 mi-

nutos, desmonte e limpe todos os componentes de acordo com o pro-

cedimento referido no paragrafo” 9.2.2.2 Limpeza completa do depésito

de leite”.

Notas gerais apos a preparacao das bebidas de leite

«  Sealimpeza ndo for efetuada, o simbolo aparece na pagina inicial
@ (D3) a lembrar que é necessdrio proceder a limpeza do depdsito
de leite.

« Emalguns casos, é necessdrio esperar 0 aquecimento da maquina
para efetuar a limpeza (fun¢do Clean).
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Para obter a limpeza correta, aguarde pelo final da fungdo CLEAN. A

fundo é automatica. Nao deverd ser parada enquanto estd em curso.

9.2.2.2 Limpeza completa do depdsito de leite
A limpeza completa do depdsito de leite (E10) € essencial para garantir
resultados dtimos e constantes ao longo do tempo.

Observagdo

Para a limpeza apds cada tiragem de bebidas de leite veja o pardgrafo

“

"9.2.2.1 Limpeza do depdsito de leite apds cada utilizacao”.

Recomendamos-lhe que faca uma limpeza completa do jarro:

.

apés 1 dia de ndo utilizacao para o jarro LatteCrema Cool
apos 2 dias de ndo utilizacdo para o jarro LatteCrema Hot.

Proceda da seguinte maneira:

1.
2.

Levante a tampa (F2) do jarro de leite (E10);

Retire o dispensador de leite (F3), a extensdo do dispensador de leite
(F4) (se existir) e o tubo de succdo do leite (F6) (fig. 38);

Rode o manipulo de regulacdo da espuma no sentido hordrio (F1)
até a posicao “Inserir”.(fig. 39) e desenfie-o para cima;

Rode no sentido anti-hordrio e desenfie o conector de encaixe do
depdsito de leite (F7) (fig. 40).

)
@ 5. Lave na maquina de lavar louga (aconselhado) ou a mdo, como in-
N dicado de sequida:

+  Namadquina de lavar louga: Enxague todos os componentes com dgua
potavel quente (40-50 °C), depois meta no tabuleiro superior da maquina
de lavar louga a tampa na posicdo vertical e as pequenas pecas removiveis
(tubo de tiragem, tubo de sucgdo, conector, manipulo) no cesto de talhe-
res (fig. 41). Inicie um programa a 50 °C, por ex.: Eco Standard.

40 41
R ERCS
|

Amao: Enxague cuidadosamente todos os componentes com dgua
potdvel quente (40-50 °C) para remover todos os residuos visiveis:
certifique-se de que a dgua passe entre os orificios. (fig. 42). Mergu-
Ihe todos os componentes (incluindo o recipiente de leite) em dgua
potdvel quente (40-50 °C) e detergente para a louca durante pelo
menos 30 minutos. Enxague cuidadosamente todos os componen-
tes com &gua potavel quente (40-50 °C), esfregando-os individual-
mente com as maos.
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<4

Certifique-se de que nao ha residuos de leite na cavidade e na ra-
nhura na parte inferior do manipulo (fig. 43). Se necessario, raspe
com um palito de dentes;

Verifique também se o tubo de sucdo de leite (F6) e o tubo de dis-
pensacdo leite (F3) ndo estao obstruidos por residuos de leite
Seque os componentes com um pano limpo e seco;

Reinstale todos os componentes do jarro de leite.
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9.3 Componentes para lavar de molho

o Depdsito de borras de café (A19)

Bandeja de apoio de chdvenas
A20

S
)@
%

9 Grelha da portinhola (A25)

K\ A\

@ Dispensador de dgua quente (E1)

40-50°C H >30 ming
OO

Observagdo:

Enxague todos os componentes com dgua potavel quente (40-50 °C);
meta-os de molho em dgua potdvel quente (40-50 °C) e detergente
da louga por cerca de 30 minutos. Enxague cuidadosamente com dgua
potdvel quente (40-50 °C), por fim, seque-os com um pano limpo.

9.3.1 Limpeza do depdsito de borras de café

Quando a mdquina o pedir, (veja o pardgrafo “10 Mensagens frequentes
e de alarme”), é necessdrio esvaziar e limpar o depdsito de borras de café
(A19). Enquanto o depdsito de borras ndo for limpo, a maquina ndo pode
fazer café. Para evitar a criacao de mofo, 0 aparelho sinaliza a necessidade
de esvaziar o depdsito, mesmo que ndo esteja cheio, se tiverem decorrido
72 horas desde a primeira preparacdo efetuada (para que a contagem das
72 horas seja efetuada corretamente a maquina nunca deve ser desligada
da alimentacdo).
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Atencdo! Perigo de queimaduras

Se fizer vérias bebidas sequidas a base de leite, a bandeja de apoio de
chavenas em metal (A20) fica quente. Espere que arrefeca antes de lhe
tocar e agarre-o apenas pela frente (fig. 34).

Para executar a limpeza (com a maquina ligada):

1. Extraia o tabuleiro de recolha de pingos (A7) e o depdsito de borras
(A19) (fig. 35);

2. Esvazie e limpe o tabuleiro de recolha dos pingos e o depésito de bor-
ras tendo o cuidado de remover todos os residuos que possam ter-se
depositado no fundo.

3. Enxague com dgua potdvel quente (40-50 °C).

4. Deixe o depdsito de borras e molho em dgua potavel quente (40-50
°() e detergente para a louca durante cerca de 30 minutos. Enxague
cuidadosamente com dgua corrente (40-50 °C), por fim, seque-o
com um pano limpo.

5. Proceda a limpeza dos outros componentes e reinsira na maquina
0 conjunto do tabuleiro de recolha de pingos (A7) completo com o
depésito de borras.

Atengdo!

Ao extrair o tabuleiro de recolha de pingos, é obrigatdrio esvaziar
sempre o depdsito de borras de café, mesmo se pouco cheio. Se esta
operacdo ndo for efetuada, pode acontecer que, quando fizer os cafés

seguintes, o recipiente das borras encha mais que o previsto, e que a

madquina se entupa.

Para otimizar as atividades de limpeza, recomendamos-lhe que efetue

também o esvaziamento do tabuleiro de recolha dos pingos.

9.3.2 Limpeza da bandeja de apoio de chévenas e grelha da
portinhola
Limpar regularmente a bandeja de apoio de chavenas (A20) e grelha da
portinhola (A25) da sequinte maneira:
1. Desligue a maquina (veja o pardgrafo “3.1.2 Desligamento”);
2. Extraia a bandeja recolhe-gotas (A7);
Atengdo!
Para otimizar as atividades de limpeza, recomendamos-lhe que efetue
também o esvaziamento do depdsito de borras (A19) e do tabuleiro de
recolha de pingos.

Levante a bandeja (A20);

Separe a grelha da portinhola (A25) do seu suporte (A26) (fig. 44);
Enxague com dgua potavel quente (40-50 °C);

Deixe a bandeja e a grelha da portinhola de molho em dgua potavel
quente (40-50 °C) e detergente para a louca durante cerca de 30 mi-
nutos. Enxague cuidadosamente com &gua potdvel quente (40-50
°C), por fim, seque-0 com um pano limpo.
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9.3.3 Limpeza do dispensador de dgua

Limpe regularmente o dispensador de dgua (E1) da sequinte forma:

1. Extraia o dispensador de dgua da maquina;

2. Primeiro, enxague com dgua potavel quente (40-50 °C);

3. Deixe-o de molho em dgua (40-50 °C) e detergente da louga por
cerca de 30 minutos. Enxague cuidadosamente com dgua potdvel
quente (40-50 °C), por fim, seque-o com um pano limpo.

9.4 Componentes a lavar com gua corrente

o Tampa do reservatdrio de &gua
(A16

9 Reservatorio de dgua (A17)

9.4.1 Limpeza do depdsito de dgua com tampa

Recomenda-se a limpeza periédica do depdsito de dgua (A8) (cerca de

uma vez por més) ou se a maquina nao for utilizada durante mais de 3

dias.

A limpeza do depdsito de dgua é parte integrante também do ciclo de

substituicdo do filtro amaciador (E5) (veja o pardgrafo “9.6.4 Gestdo do

filtro de dqua”).

1. Extraia o reservatdrio de dgua, remova o filtro amaciador (se presen-
te) e enxague-o0 com dgua potavel;
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2. Esvazie o depdsito de dgua e lave-o com dgua potével quente (40-50
°(), utilizando, se necessario, um pano nao abrasivo. Enxague cuida-
dosamente com dgua potdvel quente (40-50 °C);

3. Setiver sido previamente extraido, reinsira o filtro, encha com dgua
fresca até ao nivel MAX. e reinsira o reservatorio na méquina;

4. (S6seofiltro amaciador estiver inserido) tire 100 ml de dgua quente
para reativar o filtro.

9.5 Limpeza do corpo principal

9.5.1 Limpeza do interior da maquina
Perigo de choques elétricos!
Antes de efetuar as operagdes de limpeza das pegas internas, a maqui-
na deve ser desligada (veja o paragrafo “3.1.2 Desligamento”) e desli-
gada da rede elétrica. Nunca mergulhe a mdquina na dgua

1. Verifique periodicamente (cerca de uma vez por més) que o interior
da maquina (acessivel quando o tabuleiro de recolha de pingos for
removido (A7) ndo esteja sujo.

2. Se necessdrio, remova os residuos de café com o pincel fornecido
(E6) e com um pano limpo.

3. Aspire todos os residuos com um aspirador de migalhas. (fig. 45).

9.5.2 Limpeza do painel de comandos

0 ecra tatil é muito delicado. Por isso, para o limpar, para o limpar deve

usar igual delicadeza e sequir as passagens ilustradas aqui de sequida:

1. Desligue a maquina (veja o pardgrafo “3.1.2 Desligamento”) deste
modo, também pode ver a sujidade mais facilmente;

2. Utilize um pano de microfibras, que limpe as superficies sem as ris-
car ou danificar;

3. Ndo utilize solventes, detergentes abrasivos ou &lcool;

4. Passe o pano de microfibras sobre o ecra touch screen (pode even-
tualmente humedecer o pano com égua);

5. Utilize a parte seca do pano de microfibras para secar a superficie.

9.6 Limpeza profunda da maquina

9.6.1 Limpeza da unidade de infusdes

A limpeza profunda da mdquina permite a eliminacao dos residuos de
café que podem por vezes formar-se em certas zonas da méaquina. A sua
méquina avisa-lo-a quando for o momento de efetuar esta limpeza e po-
derd decidir se quer efetuar a limpeza de imediato ou mais tarde (veja o
paragrafo “10 Mensagens frequentes e de alarme”). Se desejar proceder
de imediato, assim que aparecer a mensagem de aviso, bastard premir
“0k” e sequir as instrugdes passo a passo no mostrador (o procedimento
de limpeza dura cerca de 10 minutos).
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Se ndo proceder de imediato a limpeza, a maquina repropde o alarme a

cada ligacdo.

Proceda da sequinte maneira:

1. Quando aparece o alarme “Estd na hora de limpar a sua mdquina.
Prima Ok para iniciar (cerca de 10 min)’, prima “0K";

2. Extraia o depdsito de dqua (A8) (fig. 3);

3. Abraaporta do infusor (A14) (fig. 46) posicionada no lado direito;

4. Empurre para dentro as duas teclas coloridas de desengate (fig. 47)
€, a0 mesmo tempo, extraia o infusor (A15) para o exterior;

5. Prima“Avancar”;

6. Enxague o infusor sob dgua corrente fresca sem detergentes. Se a
sujidade for persistente, deixe o infusor de molho em dgua potdvel
durante 5 minutos e depois utilize o pincel (E6) para eliminar a su-
jidade restante;

Atengdo!

ENXAGUE APENAS COM AGUA

NAO UTILIZE DETERGENTES - NAQ COLOQUE NA MAQUINA DE LAVAR
LOUCA

7. Utilize o pincel também para limpar eventuais residuos de café na
sede do infusor, visiveis pela porta do infusor (A14);
8. Prima“Avancar”;
9. Reinsira o infusor enfiando-o no suporte e prima até sentir o clique
de engate;
Observagdo:
Se o infusor for dificil de inserir, é necessdrio (antes da inser¢do) colocd-
-lo na dimensdo certa, premindo as duas alavancas (fig. 48).

10. Uma vez inserido, certifique-se de que as duas teclas coloridas te-
nham saltado para fora;

11. Feche a porta do infusor e certifique-se que esteja bem engatado e
reinsira o depdsito de dgua;

12. Para concluir o processo de limpeza, a maquina efetuard enxagua-
mentos com a dgua quente a partir do dispensador de café: coloque
sob os dispensadores um recipiente de 0,2 litros e prima “Avancar”.

A mdquina aquece-se, efetua alguns enxaguamentos e, no final, volta a

pagina inicial.
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Observagdo:

-+ Nas visualizacdes sequintes do pedido de limpeza, o procedimen-
to guiado s6 serd visualizado se premir “Ler mais”, caso contrdrio
basta premir “Efetuado” apds ter executado corretamente todos
0s pontos anteriormente descritos para a limpeza do infusor
extraivel.

«  Se desejar proceder a uma limpeza extra do infusor, desligue a
maquina (veja 3.1.2 Desligamento) para colocar o infusor na po-
sicdo correta e prosseguir extraindo e limpando o préprio infusor
conforme indicado anteriormente.

VEJA 0 VIDEO AQUI

9.6.2 Descalcificagdo u

A descalcificacdo é uma atividade de limpeza profunda da sua maquina
que visa eliminar os residuos de calcdrio que se possam formar ao longo
do circuito que leva a dgua do depdsito até a sua chévena.

A eliminacdo do calcdrio ndo s prolonga a vida (til da sua méquina,
como também melhora significativamente a qualidade das bebidas
preparadas.

Como explicado no parégrafo “8.12 Dureza da dgua’, a maquina avisa-lo-
-4 do momento adequado para a descalcificagdo, em fun¢do do nimero
e tipo de bebidas tiradas e da dureza da dgua utilizada. Se a dureza da
aqua estiver configurada corretamente, a méquina solicitard a execucao
da descalcificagdo com a frequéncia correta.

Pode verificar, a qualquer momento, quanto falta até a proxima descalci-
ficagdo através do menu de definigdes 8.2 Descalcificacdo.

Atengdo!

+  Antes da utilizacdo, leia as instrugdes e o rétulo do descalcificante,
referidas na embalagem do proprio descalcificante.

+  Recomenda-se utilizar exclusivamente o descalcificante De'Lon-
ghi. A utilizagdo de descalcificantes inadequados, assim como a
descalcificacdo ndo realizada regularmente, pode comportar o
surgimento de defeitos ndo cobertos pela garantia do fabricante.

«  Odescalcificante pode danificar as superficies delicadas. Se o pro-
duto for acidentalmente derramado, seque-o de imediato.

Para efetuar a descalcificacdo

ECODECALK @ EAN: 8004399327252

Descalcificador Descalcificador De'Longhi

Recipiente Capacidade aconselhada: 2,0 L

Tempo cerca de 30 min
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Descalcifique a méquina quando aparecer a mensagem relevante na pé-
gina inicial (veja o pardgrafo “10 Mensagens frequentes e de alarme”):
se desejar proceder de imediato a descalcificacdo, prima “Ok” e siga as
instrucdes passo a passo no mostrador da méaquina.

Para adiar a descalcificacdo para outro momento, prima “Anular”: na
pagina inicial o simbolokgl (D2) lembra que o aparelho precisa de ser
descalcificado. (A mensagefn serd reproposta a cada ligacao).

Para aceder ao menu de descalcificacdo:

1. Prima o menu de defini¢des @((_1)

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Descalcificacao”;

3. Prima “Iniciar” para entrar no procedimento guiado de
descalcificacdo;

4. Prima”“Iniciar” per comecar o procedimento;

5. Insira o dispensador de dgua (E1) (fig. 6);

6. Extraia e esvazie o tabuleiro de recolha de pingos (A7) e o depésito
de borras (A19) (fig. 35): depois reinsira ambos e prima “Avancar”;

7. Extraia o reservatério de dqua (A8), erga a tampa e (se inserido) re-
tire o filtro (E5). Esvazie completamente o depdsito;

8. Deite o descalcificante no depdsito de dqgua (E7) até ao nivel A (cor-
respondente a uma embalagem de uso tnico ou 100 ml) estampado
no lado interior do depdsito; em sequida, adicione dgua potavel (um
litro) até atingir o nivel B (fig. 49). Reinsira o depdsito de dgua (com a
tampa) e prima “Avancar”;

9. Posicione sob os dispensadores um recipiente vazio com capacidade
minima de 2,0 litros (fig. 50). Prima "Avancar" para iniciar o processo
("Voltar" se desejar voltar a pagina anterior ou "X" se desejar sair do
procedimento, porém lembre-se de retirar do depdsito a solucao de
descalcificante).

Atencdo! Perigo de queimaduras
Pelos dispensadores, sai dgua quente que contém dcidos. Portanto,
preste atencdo para ndo entrar em contacto com esta solugao.

Atengdo!
No caso de interrupcdo da fase de arranque da descalcificacdo, certifi-
que-se de que ndo deixa a solugdo descalcificante no depésito

10. 0 programa de descalcificacdo inicia-se e a solucao descalcificante
sai tanto pelo dispensador de dgua (E1) quanto pelo dispensador de
café (A6), efetuando automaticamente toda uma série de enxagua-
mentos a intervalos para remover os residuos de calcério do interior
da mdquina;
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@ MAX

N

Apods alguns minutos, a maquina termina a primeira fase de descalcifi-

cacdo, a qual se sequird uma fase de enxaguamento. Vamos ver como:

11. Esvazie o recipiente utilizado para recolher a solugdo descalcificante;

12. Extraia o depdsito de dgua, esvazie-o, enxague-o bem com dgua
corrente potavel;

13. Encha o depdsito até ao nivel MAX. (fig. 51) com dqua fresca e insira-
-0 na mdquina. Prima “Avancar”;

14. Recoloque vazio o recipiente utilizado para recolher a solugdo des-
calcificante sob os dispensadores e prima “Avangar” para iniciar o

enxaguamento;
15. A dgua quente sai quer pelo dispensador de dgua (E1) como pelo
dispensador de café (A6);

16. Quando a dgua do depdsito terminar, esvazie o recipiente usado
para recolher a dgua de enxaguamento;

17. Extraia o depdsito de dqua, reinsira o filtro amaciador, se removido
anteriormente. Prima “Avanqar” para prossequir;

18. Encha o depdsito com aqua fresca até ao nivel MAX., (fig. 51), reinsi-
ra-0 na maquina e prima “Avancar” para prossequir;

19. Recoloque o recipiente vazio, utilizado para recolher a solugdo des-
calcificante, sob os dispensadores e prima “Avanqar” para iniciar um
outro ciclo de enxaguamento;

20. Quando a dqua terminar no depdsito, esvazie o recipiente utilizado
para recolher a dgua de enxaguamento, remova, esvazie e reinsira o
tabuleiro de recolha dos pingos (A7) e o depdsito de borras de café
(A19), em sequida reinsira-0s na maquina;

21. Extraia o depdsito de dgua e ateste-o até ao nivel max. (fig. 51) e
reinsira-0 na maquina, em sequida, prima “Avancar”;

22. 0 processo de descalcificacao esta pois concluido: prima “0k;

23. Oaparelho efetua um aquecimento rapido e no final volta a pagina inicial.

Observagdo:

- Enormal que haja dgua no depésito de borras de café depois de ter
efetuado todo o ciclo de descalcificagdo (A19).

« Se o ciclo de descalcificagdo ndo terminar corretamente (por ex., falta
de fornecimento de energia elétrica), quando a maquina for religada,
pedird para reiniciar o ciclo;

+ 0 aparelho pede um enxaguamento adicional, no caso em que
0 depésito de dgua ndo tenha sido enchido até ao nivel MAX: isto
para garantir que ndo haja solucdo de descalcificante nos circuitos
internos do aparelho. Antes de iniciar o enxaguamento, lembre-se
de esvaziar o tabuleiro de recolha dos pingos.
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9.6.3 Gestao da dureza da dgua

A méquina requer a descalcificacdo apds um periodo de funcionamento
predeterminado, que depende da dureza da dgua. Querendo, é possivel pro-
gramar a maquina com base na dureza real da dgua em servico nas vdrias
regioes, configurando a frequéncia correta de descalcificacdo. Por este moti-
vo, é aconselhavel definirimediatamente o valor correto.

9.6.3.1 Medicéo da dureza da dgua

1. Retire da sua embalagem a tira-teste do “Total hardness test” forne-
cida (E4) (no Welcome Pack).

2. Mergulhe completamente a tira num copo com dgua por cerca um
segundo.

3. Extraia atira da dgua e sacuda-a ligeiramente. Cerca de um minuto
depois, formam-se 1, 2, 3 ou 4 quadradinhos de cor vermelha, se-
gundo a dureza da dqua, cada quadradinho corresponde a 1 nivel.

9.6.3.2 Definicdo da dureza da dgua
1. Primaatecla @ (1),

2. Percorra as paginas até visualizar o item “Dureza da dgua”;

3. Prima“Configurar”;

4. Prima na bolinha correspondente ao nivel de dureza detetado no
ponto anterior(veja o paragrafo anterior) conforme especificado na
tabela sequinte:

°dH ‘e f
Nivel 1 0-7 0-875 0-126 | [ —
e ——
Nivel 2 8-14 | 876-17,5 | 12,7-25,2 111 BN
Nivel 3 15-21 | 17,6-26,25 | 253.37,8 111
Nivel 4 >21 >216,25 >378 | (DT

5. Nesta altura, a maquina é reprogramada segundo a nova definicao
da dureza da équa.
6. Prima“<”para voltar ao menu de definies.

9.6.4 Gestao do filtro de dgua

Para manter a boa utilizacdo da maquina ao longo do tempo, recomenda-
mos a utilizagdo do filtro amaciador De'Longhi (E5).

Para mais informagdes, visite delonghi.com.

WATERFILTER &) EAN: 8004399327252
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9.6.4.1 Instalacdo do filtro de dgua
Aconselha-se a instalar o filtro no primeiro arranque. Proceda da seguinte
maneira:

Prima a tecla @ (1).

Percorra as paginas até visualizar o item “Filtro dgua”;

Prima“Ok” e siga o procedimento guiado.

Retire o filtro da embalagem e rode o datador até visualizar os proxi-
mos 2 meses (fig. 52);

Observagdo:

0filtro tem duracao de dois meses se a maquina for utilizada normalmente;
pelo contrério, se a maquina permanecer inativa com o filtro instalado, a
duragdo serd de 3 semanas no maximo.

Ll adil S

5. Prima“Avangar” para continuar (“Voltar” para voltar a pagina anterior;
“X” para anular a operagdo);

6. Para ativar o filtro, faca correr a dgua da torneira no orificio central do
filtro até que a dgua saia pelas aberturas laterais por mais de um mi-
nuto (fig. 53). Prima “Avancar”;

7. Extraia o depésito de dgua (A8) da maquina e encha-o com dgua fres-
ca potével; retire a tampa do depdsito de dgua e mergulhe o filtro no
depésito de dgua, prima o centro do filtro 2-3 vezes para permitir que
as bolhas de ar saiam (fig. 54). Prima “Avanqar” para passar ao passo
sequinte.

8. Insira o filtro na sede apropriada (fig. 55) e prima-o a fundo. Volte a
fechar o depdsito com a tampa. Prima “Avangar” para passar ao passo
sequinte;

9. Reinsira o depésito na méquina;

10. Posicione sob o dispensador de dgua (E1) um recipiente vazio com
capacidade minima de 0,5 litros e prima “Avancar” para ativar o filtro;

11. Oaparelho tira dgua quente e interrompe-se automaticamente. Prima
“Ok” para voltar a pagina inicial;

12. Agora, o filtro estd ativo e pode-se usar a méquina.

9.6.4.2 Substituicdo do filtro de dqua
A utilizagdo de um filtro amaciador (veja o pardgrafo “9.6.4.1 Instalacdo do
filtro de 4gua”) pode ser considerada uma manutencdo preventiva que tem
um duplo objetivo:

melhorar a qualidade da dgua que corre no circuito da mdquina e

chega a sua chévena;

reduza a frequéncia com que a maquina solicita a descalcificagdo.
Pode verificar, a qualquer momento, quanto falta até a substituicdo/
remocdo do filtro através do menu de defini¢des "8.11 Filtro de dgua").
Substitua o filtro quando aparecer a mensagem relevante na pagina inicial
(veja o paragrafo “10 Mensagens frequentes e de alarme”): se desejar
proceder de imediato a substituicdo, prima “Ok” e siga as instrucdes passo
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a passo apresentadas no mostrador. Para adiar a substituido para outro
momento, prima “Anular”: na pagina inicial a luz-piloto filtro B (D1) recorda
que € necessario substituir o filtro.
Para substituir o filtro, proceda da sequinte maneira:
1. Prima o menu de definicessO¢ (C1).
2. Percorra as pdginas até visualizar o item “Filtro dgua”: prima
“Iniciar”;
3. Prima“0k” para entrar no procedimento guiado;
4.  Extraia o depdsito de dgua (A8) e o filtro gasto.
5. Retire o filtro da embalagem e rode o datador até visualizar os pré-
ximos 2 meses (fig. 52);
Observagdo:
0filtro tem duragao de dois meses se a maquina for utilizada normalmente;
pelo contrério, se a maquina permanecer inativa com o filtro instalado, a
duragdo serd de 3 semanas no maximo.

6. Prima“Avancar” para continuar (“Voltar” para voltar a pagina ante-
rior; X" para anular a operacdo);

7. Para ativar o filtro, faca correr a dgua da torneira no orificio central
do filtro até que a dgua saia pelas aberturas laterais por mais de um
minuto (fig. 53). Prima “Avancar”;

8. Encha o depdsito de dgua fresca potdvel; retire a tampa do depdsi-
to de dgua e mergulhe o filtro no depésito de dgua, prima o centro
do filtro 2-3 vezes para permitir que as bolhas de ar saiam (fig. 54).
Prima “Avancar” para passar ao passo seguinte.

9. Insira o filtro na sede apropriada (fig. 55) e prima-o até ao fundo.
Volte a fechar o depdsito com a tampa. Prima “Avancar” para passar
a0 passo sequinte;

10. Reinsira o depdsito na méquina;

11. Posicione sob o dispensador de dgua (E1) um recipiente vazio com
capacidade minima de 0,5 litros e prima “Avancar” para ativar o
filtro;

12. 0 aparelho tira dgua quente e interrompe-se automaticamente.
Prima “Ok” para voltar a pagina inicial;

13. Agora, o filtro estd ativo e pode-se usar a maquina.

9.6.4.3 Remogdo do filtro de dgua

A utilizacdo de um filtro amaciador (veja o parégrafo “9.6.4.1 Instalacdo do
filtro de 4gua”) pode ser considerada uma manutencdo preventiva que tem

um duplo objetivo:
. melhorar a qualidade da gua que corre no circuito da mdquina e
chega a sua chdvena;

+ reduza afrequéncia com que a méquina solicita a descalcificago.
Pode verificar, a qualquer momento, quanto falta até a substituicdo/
remogdo do filtro através do menu de definicdes "8.11 Filtro de dgua").
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Substitua o filtro quando aparecer a mensagem relevante na pagina inicial

(veja o parégrafo“10 Mensagens frequentes e de alarme”): se desejar pro-

ceder de imediato a remogdo do filtro gasto, prima “Ok”. Para adiar a remo-

30 para outro momento, prima “Anular”: na pagina inicial a luz-piloto filtro
(D1) recorda que o filtro estd gasto na mdquina.

Para remover o filtro, proceda da seguinte maneira:

1. Prima o menu de deﬁnigées@(ﬂ).

2. Percorra as pdginas até visualizar o item “Filtro dgua”: prima
“Iniciar”;

3. Prima“0k” para entrar no procedimento guiado;

4. Extraia o depdsito de dqua (A8) e o filtro gasto;

5. Prima “Ok” para assinalar a remogdo do filtro a mdquina (“Voltar”
para voltar a pgina anterior ou “Apagar” para anular a operacao);

6. Recoloque o reservatdrio na maquina.

7. Prima“Fechar” para completar a operacdo.
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10 MENSAGENS FREQUENTES E DE ALARME

Nesta seccdo, encontrard uma lista de possiveis avisos e alarmes agrupados da seguinte forma:
10.1 Mensagens respeitantes ao depésito de dgua e ao depésito de borras

.

.

.

.

.

.

10.2 Mensagens respeitantes ao infusor

10.3 Mensagens respeitantes ao café em grao e ao café pré-moido

10.4 Mensagens respeitantes aos jarros
10.5 Mensagens de Alarme

10.6 Mensagens respeitantes a limpeza e a descalcificacdo

10.1Mensagens respeitantes ao depdsito de dgua e ao depésito de borras

Please insert the water tank

(Insira o depdsito da dgua)

O depésito de agua (A8) ndo esta
inserido.

Verifique se o depdsito esta correta-
mente inserido. Se necessario, tire-o
para fora e empurre-o novamente
até ao fundo.

Please fill the tank with fresh water up to the
MAX level. Make sure it's filled above Level 1
 (Encha o depdsito de dgua até ao nivel
MAX. Certifique-se de encher acima do Nivel T)

A &gua no depdsito (A8) nao é
suficiente.

Extraia o reservatério e encha-o
com agua fresca acima do nivel 1,

reinsira-o na maquina.

Fill water tank with fresh water.
Empty drip tray and grounds container

(Encha o depdsito de dgua com dgua fresca. Esvazie o

tabuleiro de recolha dos pingos e o depdsito de borras de café)

A quantidade de dgua no depdsito
(A8) ndo ¢é suficiente para a prepa-
ragdo da bebida e, em breve, sera
pedido para esvaziar o depdsito de
borras de café.

A maquina pede que execute ambas
as atividades: deste modo, né&o
serdo necessdrias as intervencoes
subsequentes e serd possivel exe-
cutar vérias bebidas seguidas sem
interrupgdes.



Please empty the drip tray and grounds container

(Esvazie o tabuleiro de recolha dos pingos e o depdsito de
borras de café)

O depdsito de borras (A19) esta
cheio ou foi esvaziado ha mais de
72 horas. (Lembre-se de que o
depdsito de borras de café, mesmo
que ndo esteja cheio, deve contudo
ser esvaziado todas as 72 horas
para evitar odores desagradaveis e
mofo.)

Efetue a limpeza conforme descrito
no paragrafo “9.31 Limpeza do de-
posito de borras de café”.

Please insert grounds container and drip tray

(Insira o depdsito de borras de café e o tabuleiro de recolha
de pingos)

O depésito de borras (A19) e o
tabuleiro de recolha de pingos (A7)
foram retirados da maquina.

Insira o depésito de borras de café e
o tabuleiro de recolha de pingos

Please insert the brewing unit

(Insira o grupo infusor)
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Apds a limpeza o infusor ndo foi
reinserido (A15).

Insira o infusor conforme descrito
no par. "9.61 Limpeza da unidade de
infusbes”




10.3 Mensagens respeitantes ao café em grdo e ao café pré-moido

Foi selecionada a preparagdo com
café do tipo pré-moido, mas nao foi
inserido café pré-moido suficiente.
Certifique-se, ao abrir a porta (A2),
de que o funil (A13) ndo esteja en-
tupido, de sequida insira uma colher
medidora rasa (E2) de café pré-moi-
do e prima “OK” para retomar a
preparagéo.

[ ]
Please add your preferred pre-ground coffee - max: one
measure!
(Adicione o café pré-moido que preferir.
Uma colher medidora no mdximo!) °
L]

Please fill the bean container then press OK to continue
(Encha o depdsito de café em gréo e prima OK para continuar)

O café em gréo acabou.

Encha o depdsito de café em
gréo e prima “Ok” para retomar a
preparagéo.

To make a Coffee Pot, | need to brew more than once. Fill the water JiKd

tank up to MAX level and make sure bean container is not empty
(Para preparar o Jarro de Café deve realizar mais tiragens. Encha o
depdsito de dgua até ao Nivel MAX. e o depdsito de café em grdo)

Foi selecionada uma preparagéo
que necessita de mais moagens e
tiragens.

Certifigue-se de que o depdsito
de café em grdo e o depdsito de
agua estdo cheios e proceda a
preparagéo.

I could not deliver the drink. Adjust the coffee grinder by .
increasing 1 position at time

(Ndo me foi possivel extrair a bebida. Regule o moinho de café
aumentando em uma unidade a posi¢do do manipulo) °

@)
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A moagem estd demasiado fina
e, portanto, o café sai demasiado
lentamente ou até nem sai.

Prima “OK” para voltar a pagina ini-
cial. Repita a preparacéo selecionan-
do a partir das personalizagdes da
bebida uma intensidade mais baixa
(veja o par. “4..2 PersonalizacZo das
bebidas de café quentes” ou “4.2.2
Personalizacéo das bebidas de café
frias (Cold Brew e Over Ice)”).




10.4Mensagens respeitantes aos jarros

No mostrador foi selecionada uma
bebida quente a base de leite.

Insira o jarro no conector do jarro de
leite/acessorios

No mostrador esta selecionada uma
bebida fria a base de leite.

Insira o jarro no conector do jarro de
leite/acessorios

No mostrador foi selecionada uma
bebida quente a base de leite mas
foi inserido um jarro LatteCrema
Cool.

Insira o jarro LatteCrema Hot no co-
nector do jarro de leite/acessoérios

[ ]
Please insert the Hot milk carafe
(Insira o depdsito de leite quente) °
Please insert the Cold milk carafe
(Insira o depdsito de leite frio) °
Are you sure that's the right carafe? Please insert the hot drinks carafe °
(Estd a utilizar o depdsito certo? Insira o depdsito para leite quente)
°
[ ]

Areyou sure that's the right carafe? Please insert the cold drinks carafe

(Estd a utilizar o depdsito certo? Insira o depdsito de leite frio)
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No mostrador esté selecionada uma
bebida fria a base de leite mas foi
inserido um jarro LatteCrema Hot.

Insira o jarro LatteCrema Hot no
conector do jarro de leite/acessérios



Turn the milk froth adjustment dial
to a milk froth position

(Rode 0 manipulo de regulagdo numa
das posicoes de espuma de leite)

O manipulo de regulacéo da espuma
nao estd na posicdo correta para a
preparagdo da bebida.

Rode o manipulo na posicédo de es-
puma aconselhada para a bebida
selecionada (veja o par. 4.3.3 Re-
gulacéo da espuma do jarro “Lat-
teCrema Hot”)

Turn the milk froth adjustment dial
to a milk froth position

(Rode 0 manipulo de regulagdo numa
das posicoes de espuma de leite)

O manipulo de regulagéo da espuma
ndo estd na posicdo correta para a
preparagéo da bebida.

Rode o manipulo na posicédo de es-
puma aconselhada para a bebida
selecionada (veja o par. 4.4.3 Re-
gulacéo da espuma do jarro “Lat-
teCrema Cool”)

Store milk carafe in the fridge
(Conserve no frigorifico o depdsito de leite)

O jarro LatteCrema Hot ainda esta
inserido na maquina.

Efetue outras preparacées ou extraia
o jarro para o recolocar no frigorifico.

Store milk carafe in the fridge

(Conserve no frigorifico o depdsito de leite)
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O depdsito LatteCrema Cool ainda
estd inserido na maquina.

Efetue outras preparacdes ou extraia
o jarro para o recolocar no frigorifico.



e Se deve efetuar de imediato outra
bebida, prima “Anular” e tira a bebida
desejada, mas lembre-se de efetuar

(Posicione um recipiente sob o a limpeza rodando o manipulo para
dispensador de leite Clean antes de remover o jarro e

Rode o manipulo para CLEAN) coloca-lo no frigorifico. Apds cada

preparagdo de bebidas quentes a

base de leite, a maquina pede a

limpeza (funcdo Clean) do jarro.

e Proceda conforme indicado no pa-

ragrafo “9.2.2.1 Limpeza do depdsito

de leite apés cada utilizagdo” (fun-
cdo de clean).

Coloque um recipiente sob o bico de saida do leite.
Rode o manipulo para a posicdo CLEAN

=B

e Se deve efetuar de imediato outra
Place a container under milk spout. bebida, prima “Anular” e tira a bebida
Turn dial to CLEAN position .

desejada, mas lembre-se de efetuar

(Posicione um recipiente sob 0 a limpeza rodando o manipulo para

dispensador de leite Clean antes de remover o jarro e

Rode o manipulo para CLEAN) coloca-lo no frigorifico. Apds cada

preparagéo de bebidas frias a base

de leite, a maquina pede a limpeza
(fungao Clean) do jarro.

e Proceda conforme indicado no pa-
ragrafo “9.2.2.1 Limpeza do depdsito
de leite apoés cada utilizacdo” (fun-
¢éo de clean).

D)

e Aty o Para manter a eficiéncia do sistema
clean periodically. Let me show you the best way to clean them LatteCrema, limpe regularmente os

(Para ter uma espuma ideal, 0s meus arros de leite precisam de ser jarres.. ) '
A e A Byl © Prima “Iniciar” e siga os procedi-
mentos passo a passo.

-

o/,

+ 4
+

[ |
.,
S
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10.5Mensagens de Alarme

e A moagem estd demasiado fina

The ground is too fine. Please reduce intensity or adjust the

grinder using the dedicated function in my settings

(A moagem estd demasiado fina. Reduza a intensidade

ou regule o moinho de café utilizando a fungdo
dedicada nas definigoes da mdquina)

/N

e, portanto, o café sai demasiado
lentamente ou até nem sai.

Prima “OK” para voltar a pagina ini-
cial. Repita a preparagdo selecionan-
do a partir das personalizagdes da
bebida uma intensidade mais baixa
(veja o par. “41.2 Personalizaco das
bebidas de café quentes” ou “4.2.2
Personalizacdo das bebidas de café
frias (Cold Brew e Over Ice)”).

e O interior da maquina estd muito
General alarm: .
Please refer to user manual / Coffee Link App sujo ) o
(Wlarme geral: e Limpe cwdadosgmente a maquina
Consulte o manual de utilizagdo / App Coffee Link ) conforme descrito no cap. 9 Lim-
peza e manutencdo . Se, apds a
limpeza, a maquina ainda visualizar
A a mensagem, contacte o servico a
clientes e/ou um Centro de Assis-
téncia autorizado.
Please replace the water filter. e O flltro amaciador esté g.asto.
Press Ok to start e Prima “Ok” para substituir o filtro, ou
(Substitua o filtro de dgua. “Anular” se pretender fazé-lo noutra
Prima Ok para iniciar) altura. Siga as instrugcdes do cap.
j 9.6.4.2 Substituicéo do filtro de dgua
e e Foram tiradas muitas bebidas
The machine is too hot P = S
em rapida sucessdo e a maquina
(A mdquina estd demasiado quente) sobreaqueceu

AN
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Aguarde que a maquina esteja nova-
mente pronta para utilizagdo



The machine needs to be descaled.
Press Ok to start (~30min)
(A mdquina tem de ser descalcificada.
Prima Ok para iniciar (cerca de 30 min))

/N

Indica que é necessario descalcificar
a maquina.

Se desejar proceder a descalcifica-
¢do, prima “Ok” e siga o procedi-
mento guiado; caso contrario, prima
“Anular”: neste caso, acende-se na
pagina inicial a luz-piloto || para
lembrar que é necessério efetuar a
descalcificacéo (veja o capitulo “8.2
Descalcificacio”).

Please select a lighter intensity or reduce
pre-ground coffee quantity

(Selecione uma intensidade mais ligeira
ou reduza a quantidade de café pré-moido)

/N

Foi utilizado demasiado café.
Selecione uma intensidade mais li-
geira (veja 4..2 Personalizacdo das
bebidas de café quentes e 4.2.2
Personalizacdo das bebidas de café
frias (Cold Brew e Over Ice)) ou re-
duza a quantidade de café pré-moi-
do (no maximo 1 colher medidora).
Prima “Ok” para voltar a pagina
inicial ou aguarde que a mensagem
desvanega.

| am unable to complete your drink.
Reduce the intensity and try again

(Ndo me foi possivel extrair a bebida.
Reduza a intensidade e tente novamente)

/N
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Foi utilizado demasiado café.
Selecione uma intensidade mais li-
geira (veja 4.1.2 Personalizacdo das
bebidas de café quentes e 4.2.2
Personalizacdo das bebidas de café
frias (Cold Brew e Over Ice)).

Se o filtro amaciador estiver instala-
do, pode ter havido a libertacdo de
uma bolha de ar no interior do circui-
to, que bloqueou a sua tiragem.
Prima “Ok” e tire um pouco de agua
(veja 4.5 Extracdo de agua quente)
até que o fluxo esteja regular. Se o
problema persistir, remova o filtro
(veja 9.6.4.3 Remocéo do filtro de
agua)




The water circuit is empty.
Press Ok to start the filling process
(O circuito da dgua estd vazio.
Prima Ok para iniciar o enchimento)

@
1

O circuito hidraulico esté vazio
Prima "OK" para encher o circuito: a
tiragem interrompe-se automatica-
mente. E normal encontrar agua no
tabuleiro de recolha de pingos (A22)
ap6s o enchimento. Se o problema
persistir verifique se o depdsito de
4gua (A8) esta inserido a fundo.

Foi inserido um novo filtro amacia-
dor (E5)

Certifique-se de ter seguido corre-
tamente as indicacdes para a inser-
cédo do novo filtro (par. "9.6.4.1 Ins-
talacédo do filtro de dgua" e "9.6.4.2
Substituicdo do filtro de &gua"). Se
o problema persistir, remova o filtro
(par. "9.6.4.3 Remocéo do filtro de
agua’).

I'm sorry, the Bean Adapt Technology optimization was unable

to continue with the preparation

(Lamento, a otimizagdo da Bean Adapt Technology ndo foi
capaz de proceder a preparagdo)

AN

Apenas modelos conectados:
Ocorreu um erro durante a prepara-
¢do de um Espresso com a otimiza-
¢éo da Bean Adapt Technology.
Prima “OK” para voltar a pagina
principal. Ligue-se a App para mo-
dificar os parametros.

| am unable to complete your drink. Please access the Bean
Adapt Technology in the Coffee Link app and repeat setup

(Ndo me foi possivel extrair a bebida. Aceda a Bean Adapt
Technology na App Coffee Link e repita a configuragdo)

AN

Apenas modelos conectados:
Ocorreu um erro durante a prepara-
¢do de um Espresso com a otimiza-
¢ao da Bean Adapt Technology.
Prima “OK” para voltar a pagina
principal. Ligue-se a App para mo-
dificar os parametros.



10.6Mensagens respeitantes a limpeza e a descalcificagdo

e O aparelho deteta algumas impure-
Zas no seu interior.

(Estou a realizar a limpeza. Daqui a um momento estou de e Aguardar que o aparelho volte a
novo pronta)

Just doing a little cleaning. Il be back in a few seconds

estar pronto para o uso e selecionar
novamente a bebida desejada. Se o
problema persistir, contacte o Cen-
tro de Assisténcia autorizado.

The machine needs to be cleaned. Press Ok tostart * E pedida a limpeza profunda da
(~ 10 min) maquina.
(L L e e © "rime Ok para proceder a limpeza:
(~ 10min.)) no primeiro pedido de limpeza, a
maéquina ilustra todo o procedimento
passo a passo. Para pedidos de lim-
peza subsequentes, se quiser ace-
der a sequéncia completa, prima em
“Ler mais”. Para adiar a limpeza para
outro momento, prima “Anular”.

e Para a operacgado pedida é necessério
inserir o dispensador de agua.

e Insira o dispensador de dgua empur-
rando a fundo: a maquina emite um
sinal sonoro (se a funcéo de aviso

Please insert the water spout
(Insira o dispensador de dgua)

m‘"u sonoro estiver ativada).
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11 _FAQ

e O aparelho nao liga
A ficha (A9) ndo estd bem ligada & tomada

e O café ndo esta quente (1)
Passaram-se 2 a 3 minutos desde a ultima preparagdo e o
circuito interno da maquina arrefeceu: é aconselhdvel efetuar um
enxaguamento com dgua quente.
Na pdgina inicial, prima @ para aceder ao menu de configuracdes
(veja o pardgrafo “8.1 Enxaguamento”).

e O café ndo esta quente (2)
As chdvenas ndo foram pré-aquecidas.
Escalde as chdvenas enxaguando-as com dgua quente
(Observacdo: pode utilizar a fungdo no pardgrafo “4.5 Extracdo de
dgua quente”).

e O café ndo esta quente (3)
A temperatura configurada para a preparagéo do café estd baixa.
Selecione uma temperatura mais alta no menu de definigbes:
na pdgina inicial, prima @ (veja o pardgrafo “8.5 Temperatura do
café’).

e O café ndo esta quente (4)
E necessdrio proceder & descalcificagdo: proceda conforme ilustrado
no pardgrafo “8.2 DescalcificacGo”.

Em seguida, verifique se a dureza da dgua configurada corresponde
a utilizada na sua rede publica de abastecimento de dgua (veja o
pardgrafo “9.6.3.1 Medicdo da dureza da dgua” e “9.6.3.2 Definicdo da
dureza da dgua”.
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e O café é pouco encorpado ou tem pouco creme (1)

A moagem do café é muito grossa. Ativa o Bean Adapt da app (apenas
modelos conectados) ou regule a moagem sequindo as indicacées
do tutorial no menu de definigées: na pdgina inicial, prima @ (veja o
pardgrafo “8.4 Regulacdo da moagem”).

e O café sai demasiado lentamente ou as gotas (1)

A moagem do café é muito fina. Ativa o Bean Adapt da app (openas
nos modelos conectados) ou regule a moagem seguindo as indicacées
do tutorial no menu de definigées: na pdgina inicial, prima @ (veja o
pardgrafo “8.4 Regulacdo da moagem”).

e O café é pouco encorpado ou tem pouco creme (2)
O café ndo é adequado.
Utilize café para mdquinas espresso.

e O café é pouco encorpado ou tem pouco creme (3)
O café ndo é fresco: a embalagem estd aberta hd tempo e perdeu o
gosto.

e O café tirado estd aguado
Se o bean adapt estiver ativo (@penas nos modelos conectados),
entre nas definicbes da app e modifique os pardmetros ou modifique
a intensidade da bebida (4.1.2 Personalizacdo das bebidas de café

quentes e 4.2.2 Personalizacéo das bebidas de café frias (Cold Brew e
Over Ice))

e O leite tem bolhas grandes ou sai do dispensador de leite por
esguichos ou tem pouca espuma (1)
Utilize leite de vaca ou bebidas vegetais & temperatura do frigorifico
(cerca de 5 °C).
Se o resultado ainda ndo é o desejado, tente mudar de marca de leite.
Para as bebidas vegetais, recomendamos a utilizagdo das versdes
“Barista”.
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e O leite tem bolhas grandes ou sai do dispensador de leite por
esguichos ou tem pouca espuma (2)
Limpe cuidadosamente a tampa do depdsito de leite como indicado
nos pardgrafos “9.2.2.1 Limpeza do depdsito de leite apds cada

utilizacéo” e “9.2.2.2 Limpeza completa do depdsito de leite”.

e A bebida To Go é de mais ou transbordou da caneca de viagem
A quantidade selecionada ndo é adequada & medida da caneca de
viagem (veja o capitulo “5 To go N”).

e Oinfusor (A15) ndo pode ser extraido.
O infusor pode ser removido apds ter efetuado o desligamento (veja o
pardgrafo "31.2 Desligamento”).

e A prateleira de apoio de chavenas (A3) esta quente.
Foram preparadas muitas bebidas em rdpida sucessdo.

. No fim da descalcificagdo, o aparelho pede um enxaguamento
adicional.
Durante o ciclo de enxaguamento, o depdsito (A8) néo foi enchido até
ao nivel MAX
Proceda como pedido pela mdquina, mas esvaziando primeiro o
tabuleiro de recolha dos pingos (A7) para evitar que a dgua transborde.
Consulte o paragrafo “8.2 Descalcificacdo”.

e O aparelho emite vapor pela bandeja recolhe-gotas (A7) e/ou se
houver dgua na superficie sobre a qual o aparelho esté colocado.
Apds a limpeza, a grelha da bandeja néo foi reinserida (A21).

Reinsira na bandeja recolhe-gotas a grelha da bandeja.

e A aplicagdo nao funciona
Mau funcionamento da aplicagéo. Feche e reinicie a aplicagdo.
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12 DADOS TECNICOS

Tensdo: 220-240V~ 50-60 Hz méx. 10 A
Poténcia: 1450 W
Pressao: 1,9 MPa (19 bar)
(apacidade do depdsito de dgua: 181
Dimensdes CxPxA: 260x450x385 mm
Comprimento do cabo: 1250 mm
Peso (diferente conforme o modelo): 10/11kg
(apacidade mdx. do depdsito de café em grao: 3009

A De'Longhi reserva-se o direito de alterar as caracteristicas técnicas e es-
téticas a qualquer momento, mantendo inalterada a funcionalidade e a
qualidade dos produtos.

12.1Conselhos para a Poupanca energética
Para reduzir o consumo de energia apds a tiragem de uma ou mais
bebidas, retire os jarros de leite ou os acessorios.
Configure o tempo do desligamento automético para o valor mais
baixo (veja o pardgrafo “8.9 Def. desligar automético”);

+  Ative a Poupanga energética (veja o paragrafo “8.10 Geral”);

+ Quando a maquina o pedir, efetue o ciclo de descalcificacdo.
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