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Primadonna Aromatic

1 DESCRICAQ DOS PRODUTOS

1.1 Descricao da maquina

A1.
A2.
A3.
A4,
AS.
A6.
A7.
AS8.
A9.

=
—
(=)

Depésito de café em gréo com tampa com junta de vedagdo
Tampa porta-acessérios / compartimento do café pré-moido
Dispensador de bebidas (requldvel em altura)

Botdo de desengate da tampa do dispensador

Porta do conector do depésito de leite/dispensador de dgua para a manutengao
Tabuleiro de recolha de pingos

(abo de alimentacdo

Reservatdrio de dgua com tampa

Painel de comandos

A10. Prateleira de apoio de chévenas

A11. Interruptor geral



A12. Recipiente de borras de café

A13. Suporte do recipiente de borras
de café

A14. Bandeja de apoio das chavenas

A15. Grelha do tabuleiro

A16. Indicador do nivel de agua na
bandeja recolhe-gotas

A17. Porta de acesso ao grupo infusor
(acessivel uma vez removido o
reservatorio de dgua)

A18. Alojamento do infusor

A19. Infusor removivel

A20. Tabuleiro de recolha da
condensacdo

A21. Tampa do dispensador de bebidas

A22. Bico dispensador do café superior

A23. Bico dispensador do café inferior



1.2 Descricao do painel e da pdgina inicial

c1.

C2.
3.
C4.

Cs.

cé.

-

\

@

O
J

B1. TecaON/Standby

B2. Teda de selecio de bebidas quentes
B3. Teda de selecio de bebidas frias
B4. Teda de selecio de perfis

Americano Cold Brew

Perfil selecionado (tecla de acesso ao
menu de perfis)

(offee Routine

Tecnologia Bean Adapt

Indicador luminoso limpeza do
depésito de leite (Clean)

Indicador luminoso poupanca
energética

Menu de configuragdes

0820AM = O %

Lavazza E Coffee moments Q

| I
Latte
macchiato

Cappuccino Esprg

& N M 03 ®

C7. Seleco direta da bebida
C8.  Barrade personalizacio da bebida
C9. Tecla de configuracdo do dia/hora
C10. Tedade acesso a conectividade
C11. Tecladeselecdo de bebidas
CT1A Tedade café
C11B Tedadeleite

C12. Luz-piloto de alarmes de manutencio
da méquina



1.3 Descri¢ao dos acessérios*

* Acessérios diferentes por tipo e niimero consoante os modelos

DENTRO DO COMPARTIMENTO DE ACESSORIOS DA MAQUINA A2

D1.
D2.

D3.

Colher medidora do café pré-moido/pincel

Dispensador de dgua para manutencdo/limpeza
(guardar o dispensador apés cada utilizacdo)
Funil de café pré-moido removivel

DENTRO DO PACOTE DE ACESSORIOS

DA4.
DS.
Dé.
D7.
D8.

Tabuleiro de gelo

Tira-teste “Water hardness test”
Descalcificante

Recipientes de leite

Filtro amaciador



1.4 Descriao do depdsito de leite

LatteCrema\oy | '1
Hot U |=

LatteCrema |©
cooL \i’

E1.  Manipulo de regulagio de espuma / limpeza (Clean)

E2. Tampa do depdsito de leite

E3. Dispensador de Leite Nata (requlavel em altura)

E4. Extensio do dispensador de leite (apenas em Leite Nata
Quente)

E5.  Conector-engate do depdsito de leite (removivel para
limpeza)

E6. Tubo de sucdo do leite

E7. Recipiente de leite
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Primadonna Aromatic

2 PRIMEIRA UTILIZACAO DA MAQUINA

2.1 Processo de primeira ligacao

Nota Importante:
Na primeira utilizagdo enxague com agua quente todos os acessorios removiveis (depdsito de leite, depdsito de dgua
etc.) que se destinam ao contacto com agua ou leite. Aconselha-se a lavar o depdsito de leite na maquina de lavar louga.

1. Ligue o cabo de alimentacdo a rede elétrica e verifique se o inter-
ruptor (A11) posicionado na parte traseira do aparelho estd premido
(fig. 1).

—
‘HHH‘HHH i

A mdquina liga-se e guid-lo-a para a sua configuragdo de acordo com as suas necessidades: siga as instrugdes no
mostrador e a Primadonna Aromatic estaré pronta para utilizacao!

Aqui tem tudo o que é necessdrio:

Aqua fresca potavel

Dispensador de dgua para manutengdo/limpeza

0 seu café em gréo preferido

Um recipiente
(assequre-se de que a capacidade seja pelo menos de 0,4 L)

Teste da dureza da dgua
(encontre-o0 no pacote dos acessorios)

Filtro amaciador

2. No mostrador, percorra as paginas (fig. 2) até visualizar o seu idio-
ma, depois selecione a bandeirinha correspondente;

3. Prima“->"para o préximo passo.

4. Acerte a hora selecionando o fuso horario e prima“->".

5. Configure o dia, a hora, 0 minuto e o formato percorrendo-se verti-
calmente: am, pm ou 24h. Prima“->".

6. Retire o depésito de dgua (A8) (fig. 3).

7. Encha com dgua fresca e potdvel até ao nivel MAX. (fig. 4) e reinsira
o depdsito de dgua na mquina.

1"



8. Retirar o dispensador de dgua da caixa de acessdrios para manuten-

¢do/limpeza (D2) (fig. 5).

9. Empurre para cima a porta do conector (A5) e insira o dispensador
de dgua para manutencdo/limpeza (D2) no conector do depésito de
|eite/dispensador de dqua (fig. 6).

10. Encha o depdsito de café em grdo (A1) (fig. 7), depois confirme pre-

mindo“->".

- /\\ Z

=
’ \mm

e

. Z
o N M‘HW\

SRS

Nota Importante:

. Coloque um recipiente com

capacidade minima de 0,4 L
sob os dispensadores (fig. 8).

. Prima “Sim” para preparar o

enxaguamento. A tiragem
interrompe-se automatica-
mente.

. Amdquina procede ao aque-

cimento, que termina com
a tiragem de dgua quente
pelo dispensador de bebidas
(A3).

Prima “>" para a passagem
seguinte.

«  Na primeira utilizacdo, o circuito de dgua estd vazio, por isso, a
mdquina pode fazer muito barulho; o barulho diminuiré a medida

que o circuito se encher.

2.2 Verifique a dureza da dgua

A méquina requer a descalcificacdo apés um periodo de funcionamento
predeterminado, que depende da dureza da dgua. Querendo, é possivel
programar a méquina com base na dureza real da dgua em servio nas
vérias regides, configurando a frequéncia correta de descalcificagdo. Por
este motivo, é aconselhdvel configurar imediatamente o valor correto: a
mdquina guia-o passo a passo. Proceda conforme descrito de sequida:

15. Retire a tira-teste da respetiva embalagem (D5) fornecida “Total
hardness test” que encontra no pacote de acessérios. Prima “->".
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16. Mergulhe completamente a tira num copo com dgua por cerca de
um segundo.

17. Extraia a tira da dgua e sacuda-a ligeiramente. Prima “>". Cerca
de um minuto depois, formam-se 1, 2, 3 ou 4 quadradinhos de cor
vermelha, de acordo com a dureza da dgua cada quadradinho cor-
responde a 1 nivel.

2.3 (onfiguracdo da dureza da dgua
18. Prima no nivel correspondente a dureza detetada no ponto anterior,
conforme especificado na tabela sequinte:

Selecione o nivel de dureza da dgua com base no niimero de quadradi-
nhos vermelhos que aparecem na tira

Nivel 1

Nivel 2 1 1 1NN

Nivel 3 11 1 IN
Nivel 4 1111

11

19. Prima 2 vezes“~>" para passar a fase sequinte.
20. Nesta altura, a maquina é reprogramada de acordo com a nova con-
figuracdo da dureza da dgua.

Nota Importante:
0 nivel de dureza da agua pode ser alterado a qualquer momento no
menu de configuracdes (veja o pardgrafo“5.14 Dureza da agua”).

2.4 Instalacdo do filtro de dgua

Para manter ao longo do tempo a boa utilizacdo da mdquina, o apare-
lho sugere a instalacdo do filtro amaciador De’Longhi (D8). Proceda da
seguinte forma para o instalar de imediato, caso contrdrio prima “Mais
tarde” para adiar:

21. Retire o filtro da embalagem e prima “OK’".
22. Rode o calendério até visualizar os préximos 2 meses (fig. 9): prima
“->" para passar ao passo sequinte.

Nota Importante:

0 filtro tem a duragdo de cerca de dois meses, isto tamhém depende da
utilizacdo do aparelho; se ao invés a maquina permanecer sem utilizagdo
com o filtro instalado, tem a duracdo de 3 semanas no maximo.
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23. Para ativar o filtro, faca correr dgua da torneira pelo orificio central
do filtro até que saia dgua pelas aberturas laterais por mais de um
minuto (fig. 11). Prima“->" para passar ao passo sequinte.

24. Retire o depésito de dgua (A8) da méquina e encha-o com dgua fresca
potével; retire a tampa do depdsito de dgua e mergulhe ofiltro no de-
pésito de dgua, prima o centro do filtro 2 a 3 vezes para permitir a sai-
da das bolhas de ar (fig. 11). Prima“>" para passar ao passo seguinte.

25. Insira o filtro na sede apropriada (fig. 12) e prima-o até ao fundo.
Volte a fechar o depésito com a tampa. Prima “->" para passar ao
passo sequinte.

26. Reinsira o depdsito de dgua (fig. 13).

27. Posicione sob o dispensador de dgua para manutencdo/limpeza
(D2) um recipiente vazio com capacidade minima de 0,5 litros (fig.
14) e prima “OK” para ativar o filtro.

28. 0 aparelho tira dgua quente (fig. 15) e interrompe-se automatica-
mente.

29. Agora, o filtro estd ativo. Prima“->" para aceder ao passo sequinte.

30. Retire o dispensador de dgua para manutencgo/limpeza (D2) e po-
sicione-o na sede prevista (se presente) ou guarde-o. Sera (til para
efetuar algumas operacdes de manutencao da mdquina.

31. Prima“OK" para aceder a fase sequinte.

Nota Importante:
Se o filtro ndo tiver sido instalado no primeiro arranque, entre no menu
de configuracdes, “manutencdo do filtro” e siga o procedimento.

2.5 Introdugdo as funcionalidades da maquina

Agora que a parte técnica do primeiro arranque esta concluida, Prima-
Donna Aromatic guid-lo-a na criacdo dos perfis de utilizador e na desco-
berta das suas principais funcionalidades:

32. Prima”“Iniciar”e observe o mostrador;
33. Senecessdrio, prima no perfil desejado para personalizar o icone e o
nome através da tecla (C1);
34. Prima / para personalizar o icone;
35. Prima na caixa “Perfil 1” para personalizar o nome.
36. Prima”“Feito” para guardar as alteracdes.
37. Prima“->":foram criados os perfis.
38. Prima“>":a maquina estd pronta para um breve video introdutivo
39. Prima”“Iniciar” e observe o mostrador.
40. A méquina ilustra as principais fungdes.
Uma vez terminada a introdugdo, prima “OK” para visualizar outras pagi-
nas de informagdo, percorrendo com a seta“>". Em sequida, prima “Ini-
ciar”: a mdquina estd pronta para utilizacao.
Nota Importante:
Na primeira utilizacdo, é necessdrio tirar alguns cafés antes que a ma-
quina comece a dar um resultado satisfatorio na chavena.
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3 COMO UTILIZAR A SUA MAQUINA

3.1 Ligacao e desligamento
3.1.1 Ligacdo
Nota Importante:

A cada ligacdo, para obter uma tiragem a temperatura perfeita, a mé-
quina executa automaticamente um ciclo de pré-aquecimento e de
enxaguamento que nao pode ser interrompido. A maquina estd pronta

para utilizagdo s6 apds a execugdo deste ciclo.

Certifique-se de que a maquina esté ligada a rede elétrica e que o inter-
ruptor geral esta na posicao correta (fig. 1).

1. Paraligar a méquina, mantenha premida a tecla @18_1) por 0,5
segundos (fig. 16): a maquina liga-se.

2. Uma vez concluido o aquecimento, inicia-se uma fase de enxaqua-
mento com dgua quente a sair do dispensador de bebidas A3; des-
te modo, além de aquecer a caldeira, a maquina faz correr a dgua
quente pelos tubos internos, para que esses também se aquecam.

3.1.2 Desligamento

Sempre que se desliga, a mdquina efetua um enxaguamento automatico,
caso tenha sido preparado um café.

1. Paradesligar a maquina, mantenha premida a tecla Q) (B1) por
0,5 segundos (fig. 16).
2. Se previsto, a maquina efetua o enxaguamento do dispensador de
bebidas A3 com dgua quente e depois desliga-se (stand-by).
Atengdo!
+ Nunca retire a ficha quando a maquina estiver ligada.
«  Nunca pressione o interruptor geral quando o aparelho estiver
ligado.
Nota Importante:
+ A cada desligamento, o aparelho executa um enxaguamento au-
tomatico, caso tenha sido preparado um café.
- Seoaparelho ndo for utilizado por um periodo prolongado, desco-
necte o aparelho da rede elétrica.
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3.1.3 Desligamento por periodos prolongados

Se o aparelho nao for utilizado por periodos prolongados (por ex., antes
de umas férias), siga as instrucdes do pardgrafo “ 5.7 Esvaziar o circui-
to" Se o aparelho ndo for utilizado por alguns dias, proceda da seguinte
forma:

1. Paradesligar a maquina, mantenha premida a tecla Q) (B1) por
0,5 segundos (fig. 16).

2. "“Retire, esvazie e limpe o depésito de dgua (A8) (fig. 17).

3. Retire, esvazie e limpe a bandeja recolhe-gotas (A6) e o depdsito das

borras de café (A11) (fig. 18);
4. Desconecte o cabo de alimentacdo (A7) da tomada.
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3.2 Pdginainicial e teclas externas

3.2.1 Introducdo a pagina inicial

Este mostrador foi pensado para Ihe dar todas as informagdes de que ne-
cessita em qualquer altura do seu dia.

Navegar de forma dgil através desta grande oferta de bebidas e informa-
¢oes é fundamental, por isso integramos algumas funcionalidades que
serao de grande ajuda para si.

3.2.1.1 Navegacdo do rolo de bebidas

Quando liga a sua maquina, no centro da sua pagina inicial, encontrara
os icones de algumas bebidas e, deslocando-se horizontalmente, podera
explorar toda a oferta existente na sua maquina.

Sob o icone de cada bebida, encontra uma oval (designada por barra de
personalizacdo) na qual sdo ilustradas as configuracdes de tiragem da
respetiva bebida. Veremos melhor o seu significado no capitulo “4 BEBI-
DAS".

@ 86 o0s20aM = (@

& Bebidas o Lavaza B coffee moments

wpsl -

" Latty x
Americano Cold Brew - Cappuccino Esprg
macchiato

3.2.1.2 Separadores superiores (Bebidas, Bean Adapt e Coffee Routine)

Por cima dos icones das bebidas existem 3 Separadores que permitem o

acesso rapido a algumas funcionalidades da maquina ou que fornecem

informagdes relevantes para a tiragem das suas bebidas.

- Aoselecionar“Bebidas” (C11) o mostrador visualiza todas as bebidas
que a maquina pode preparar. E iitil utilizd-la quando se optou por
uma visualizacdo filtrada; veremos como no capitulo “3.2.2 Teclas
externas’”.

«  Oseparador“Bean Adapt” (C3) permite 0 acesso a seccdo Bean Adapt
onde, ao ativar esta funcdo (veja o pardgrafo “4.8.3 Tecnologia de
adaptacdo do grdo”), a maquina regular-se-a em funcdo do café em
grao pré-escolhido. Quando o Bean Adapt esté ativo, mostra o nome
do café em grao em uso e, ao premir nele, serd possivel selecionar
café em grao diferente ou criar novos perfis de gustativos.

» 0 separador “Coffee Routine” (C2) permite-lhe sempre saber qual o
“Coffee Moment” ativo em cada instante. Explore a funcionalidade
“4.8.5 Coffee Routine” no pardgrafo dedicado.
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3.2.1.3 Configuragdes, notificacdes e luzes-piloto de funcionamento

A seccdo superior direita do mostrador refere algumas informagdes (teis

para a utilizacdo didria da sua mdquina, para além da hora e do icone de

acesso ao menu de configuracoes (C6):

« Osimbolo 5 (C4) lembra que é necessario proceder a limpeza dos
tubos internos do recipiente de leite (veja o paragrafo“6.2.3.2 Lim-
peza completa do depdsito de leite apds cada utilizacao”).

+ Quando o simbolo® (C5) aparece no mostrador assinala que a
funcdo de poupanca de energia estd ativa (veja o pardgrafo “5.10
Poupanca de energia”).

« 0simbolo @ (C10) é o icone da conectividade que representa o
estado da conexao (encontra mais informagdes, no paragrafo “3.3
Conectividade”). Ao premi-lo, pode aceder diretamente ao menu
Conectividade para ativar/desativar o Wi-Fi, descarregar a aplicacdo
ou efetuar outras operagdes que encontra ilustradas no capitulo
Conectividade.

« 0simbolo“" " (C12) assinala um alarme relativo a manutencdo da
madquina (descalcificagdo, substituicdo/remocdo do filtro de dgua,
limpeza da méquina).

3.2.1.4 Hordrio

Para além de mostrar sempre a hora (C9), premindo-a, é possivel modi-
ficar o fuso horario, o dia e a hora com o seu formato, bem como ativar
a sincronizagdo via Wi-Fi (pode saber mais sobre as potencialidades do
Wi-Fi no capitulo Conectividade).

Para modificar, prima em (C9) e selecione o pardmetro a modificar, depois
prima “<" para voltar a pagina anterior e “X” para voltar a pagina inicial.

3.2.1.5 lcone e fundo do perfil

No canto superior esquerdo existe um circulo com um avatar colorido (C1)
que representa um dos perfis criados na sua maquina.

Nesta mdquina, é possivel criar até 4 perfis, cada um com o seu proprio
avatar e cor de referéncia. A cor estd presente ndo s no avatar, mas tam-
bém no fundo do mostrador e na tecla exterior (B4) para permitir-lhe
compreender sempre em que perfil se encontra. Os perfis e as Coffee
Routine (veja o pardgrafo“4.8.5 Coffee Routine”) sdo ferramentas impor-
tantes para ter uma experiéncia verdadeiramente personalizada com a
sua maquina. De facto, a maquina guardara as preferéncias de cada um
no seu proprio perfil e para cada momento do dia, caso as Coffee Routi-
ne estejam ativas. Desta forma, a méquina podera prever o que deseja e
propd-lo como primeira op¢ao no mostrador. Ao premir no avatar, pode
visualizar todos os perfis criados e, a partir dai, pode:

- Prima noutro avatar para se deslocar para a sua pagina inicial;

- adicionar um novo perfil;
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modificar um perfil existente;
apagar um perfil existente.

Para adicionar um novo perfil (disponivel se ainda ndo tiverem sido cria-
dos 4 perfis):

prima o avatar no canto superior esquerdo da pagina inicial;

prima +;

prima no lapis sob o avatar proposto / ;

selecione uma cor dentre as disponiveis e, em sequida, percorra en-
tre os avatares abaixo, prima no pré-escolhido e prima“<-";

prima no nome;

utilize o teclado que aparece no mostrador para introduzir o nome
que quer utilizar e, em sequida, prima vdrias vezes “Feito” e “X” para
voltar a pagina inicial.

Para modificar um perfil existente:

prima o avatar no canto superior esquerdo da pagina inicial;

prima no lapis ./ sob o avatar proposto;

selecione uma cor dentre as disponiveis e, em sequida, percorra en-
tre os avatares abaixo, prima no pré-escolhido e prima“<”;

prima no nome;

utilize o teclado que aparece no mostrador para introduzir o nome
que quer utilizar e, em sequida, prima vérias vezes “Feito” e “X" para
voltar a pagina inicial.

Para apagar um perfil existente:

prima o avatar no canto superior esquerdo da pagina inicial;

prima no lapis ./ sob o perfil que quer modificar;

prima “Apagar” no canto superior direito e, em sequida, “Sim” no
canto inferior direito;

prima 0 “X" no canto superior direito para voltar a pagina inicial.
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3.2.2 Teclas externas

3.2.2.1 0n/0fF (®)

A tecla On/Off é utilizada para a ligacdo e o desligamento do aparelho.
Consulte os pardgrafos “3.1 Ligacdo e desligamento” da mdquina para ter
mais informacdes.

Apds ter ligado o cabo de alimentacdo a rede elétrica e verificado que o
interruptor geral (A11) (fig. 1) (posicionado na parte traseira do aparelho)
estd premido, prima a tecla (B1). 0 aparelho liga-se.

Para desliga-lo, prima novamente no botao.

3.22.2Hot ()

Para facilitar a pfocura da sua bebida preferida, inserimos nesta maquina
teclas que, tal como os filtros, mostram uma selecdo das bebidas dispo-
niveis.

Deste modo, serd mais facil procurar o Long Black ou o Cappuccino para
0 seu pequeno-almoco.

Esta tecla (B2) em particular, mostrar-Ihe-4 todas as bebidas quentes que
a sua maquina pode preparar. Nesta nova visualizagao filtrada, encontra-
mos, na parte superior da pagina, dois novos separadores (“Café” C11A
e “Leite” C11B) que, se forem selecionados, filtram ainda mais a lista de
bebidas entre bebidas de café e bebidas com adicao de leite.

Se quiser voltar a lista completa, pode selecionar novamente a tecla (82)
ou premir “X" no canto superior direito. Para mais informacdes, consulte
aseccao“4 BEBIDAS".

3.2.2.3Frio (&)

cold

Para facilitar a procura da sua bebida preferida, inserimos nesta méquina
teclas que, tal como os filtros, mostram uma selecdo das bebidas dispo-
niveis.
Deste modo, serd mais facil procurar o Cold Brew To Mix para a sua bebida
da noite ou o Cold Cappuccino para o seu pequeno-almoco.
Atecla (B3) em particular, mostrar-lhe-a todas as bebidas frias (cold brew
ou over ice) que a sua maquina pode preparar.
Nesta nova visualizacdo filtrada encontramos, na parte superior da pagi-
na, dois novos separadores (“Café” (C11A) e “Leite” (C11B)) que, se forem
selecionados, filtram ainda mais a lista de bebidas entre bebidas de café
e bebidas com adicdo de leite.
Nota Importante:
Para os modelos de maquina que ndo preveem no pacote de acessorios
0 Depésito de LatteCrema Cool (com tampa branca), os separadores de
café e leite ndo estardo visiveis e as bebidas frias disponiveis serdo ape-
nas aquelas a base de café sem leite.
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Se quiser voltar a lista completa, pode selecionar novamente a tecla (B3)
ou premir“X" no canto superior direito.
Para mais informagdes, consulte a seccdo “4 BEBIDAS”.

3.2.24 Perﬁs@

Conforme visto no paragrafo “3.2.1.5 [cone e fundo do perfil” pode criar
até 4 perfis e utiliza-los para ter sempre uma visualizagdo personalizada
das suas bebidas preferidas.

0 botdo (B4) serve para passar rapidamente de um perfil para outro;
basta premir o botdo tantas vezes quantas as necessdrias para visualizar
o perfil desejado.

Em alternativa, é possivel mudar de um perfil para outro, como ilustrado
no pardgrafo “3.2.1.5 lcone e fundo do perfil”
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3.3 Conectividade

3.3.1 Ativacdo da conexao Wi-Fi

Com esta fungdo, pode ativar ou desativar a conect. da maquina. Proceda

conforme se seque:

1. Prima no mostrador o simbolo @ (C10);

2. Primaem OD na correspondéncia do respetivo item para ativar
a conexdo Wi-Fi, o controlo remoto (que pode ser feito através da
aplicacdo “My Coffee Lounge” para completar a configuracéo e co-
nectar-se via Wi-Fi) e as atualizacoes automaticas;

3. A pégina exibe o PIN da méquina, necessario para se conectar a
partir app;

4. Prima “X" para voltar a pagina inicial com a nova selecao memori-
zada.

Nota Importante:

Se a conexdo remota estiver desativada, algumas funcdes da app ndo

estdo disponiveis (por ex. a tiragem de bebidas).

3.3.2 Restauro da conexao Wi-Fi

(aso altere 0 nome ou a senha da rede Wi-Fi ou se conecte a uma nova

rede Wi-Fi, é necessdrio efetuar o procedimento de reposicdo conforme

especificado de sequida:

5. Prima no mostrador o simbolo @((1_0);

6. Prima “Redefinir” O;

7. Prima“OK" para confirmar a eliminacdo das configuracdes de rede e
a desativacdo da ligacao Wi-Fi;

8. Prima “X" e volte a conectar-se a aplicacdo selecionando as novas
credenciais sequindo as instrugdes anteriores (pardgrafo anterior
“3.3.1 Ativacao da conexao Wi-Fi").

3.3.3 Desativacao do Wi-Fi
Para desativar conexdo Wi-Fi e o controlo remoto Prima a tecla no mostra-
dor@ (C10) e primaem @O na correspondéncia do respetivo item.

Simbologia sobre a paginainicial | Significado

@ Wi-Fi desativado

6 Wi-Fi ativado mas a maquina néo
estd associada nem conectada

@ @ 6 6 Estado da conexdo Wi-Fi
‘ Erro de conexao Wi-Fi
@ Nuvem inalcancavel
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Primadonna Aromatic

4 BEBIDAS

Conforme visto na secdo “3.2 Pagina inicial e teclas externas” esta ma-
quina oferece muitos tipos de bebidas diferentes.

Nas seccdes sequintes do manual, encontrard todas as informacdes ne-
cessarias para distribuir a sua bebida, personaliza-la e, no caso das bebi-
das lacteas, utilizar corretamente os jarros de leite.

Dividimos as bebidas em 5 grupos:
. 4.1 Bebidas de café quentes
19 E— . 4.2 Bebidas de café frias Cold Brew (infuséo fria) e Over Ice (sobre gelo)
? ? — L‘ 2':'“ ol . 4.3 Bebidas com leite quente
© . 4.4 Bebidas com leite frio
. 4.5 Extracdo de dgua quente e 4.6 Funcdo chd

Tabela de quantidades
Bebida Quantidade
programavel
Espresso 20-80 ml
2X Espresso 2x20-2x80 ml
Espresso Lungo 60-180 ml
Doppio+ 80-180 ml
Filter style 115-250 ml
(afé 100-270 ml
Americano 20-180 ml
Long Black 20-180 ml

Atengdo!
Néo utilize café em grao com graos verdes, caramelizados ou cristaliza-
dos, pois podem colar-se ao moinho de café e inutilizd-lo.
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Americano

®L O3

Coffee

@M 04

Coffee

M 04

4.1 Bebidas de café quentes

0 seu aparelho permite-lhe preparar uma grande variedade de bebidas
de café quentes: prima Hot (B2) para as bebidas quentes e selecione o
separador “Café” na parte superior, conforme visto no pardgrafo “3.2.2
Teclas externas”.

Estas sdo as bebidas de café quentes que aparecerdo no mostrador da sua
madquina (fig. 19).

4.1.1 Selecdo direta para bebidas quentes de café

1. Coloque 1ou 2 chévenas sob o dispensador de bebidas (A3).

2. Baixe o dispensador de modo a aproxima-lo 0 maximo possivel da
chavena (fig. 20): assim, obtém-se um creme melhor.

3. Premir aimagem diretamente na pagina inicial relativa ao café de-
sejado (por ex. Americano, fig. 21).

4. Améquina procede a preparacdo.

5. Nomostrador aparece a descri¢ao de cada fase individual (moagem,
preparacdo, dispensacdo de café).

Uma vez terminada a preparacdo, a maquina estd pronta para uma nova

utilizacdo.

Nota Importante:

. “Anular”: prima se desejar interromper completamente a prepa-
racdo e voltar a pagina inicial.

«  “Parar”: prima, no caso de bebidas com vdrios ingredientes (por
exemplo, Americano = café + dgua quente), se desejar inter-
romper a tiragem do ingrediente atual e passar a tiragem do
ingrediente sequinte.

. Assim que a tiragem terminar, se quiser aumentar a quantidade
de café, basta premir +Extra. Ao atingir a quantidade desejada,
premer Stop.

4.1.2 Personalizacdo das bebidas de café quentes

1. Coloque 1 chdvena por baixo do dispensador de bebidas (A3);

2. Baixe o dispensador de modo a aproxima-lo 0 maximo possivel da
chavena (fig. 20): assim, obtém-se um creme melhor;

3. Prima na barra de personalizacdo (8 na base da bebida desejada
(fig. 22). No mostrador aparece uma pdgina semelhante aquela
mostrada abaixo:

® Tamanho cer 30 ml

Preparar
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A esquerda est4 o icone da bebida, uma tecla @ que, ao premir nela,
remete para uma breve descricdo da bebida escolhida e, se a bebida for
composta por vérios ingredientes (por exemplo, café e dgua), uma barra
que indica as suas proporcoes.

A direita encontra-se o painel para a personalizacio real e efetiva da bebi-
da. 0 separador “Café em grdo”é destacado no topo se previrmos preparar
a bebida utilizando café em grao moido no momento.

Nota Importante:
Se desejar utilizar café pré-moido, encontrard mais informagdes no

paréagrafo “4.1.3 Utilizacdo do café pré-moido nas bebidas quentes de
café”

Uma primeira caixa relativa a medida/tamanho da bebida permite-lhe
escolher entre as medidas (S, M, L, XL) e as fun¢des My (veja o pargrafo
“4.8.4 Funcao “My"") e To Go (veja o capitulo “4.8.2 To go”). Aquando da
selecdo do tamanho desejado, atualiza-se também no topo uma estima-
tiva do tamanho da bebida escolhida.
Na segunda caixa, pode selecionar o nivel de intensidade desejado (a
intensidade Bean Adapt também estd disponivel no Espresso se ja tiver
sido criado um perfil de café em grao Bean Adapt e se a funcéo da tecno-
logia Bean Adapt tiver sido ativada; veja o pardgrafo “4.8.3 Tecnologia de
adaptacao do grao”).
Por fim, a op¢éo “ExtraShot” que prevé a tiragem extra de um Espresso
curto para um pouco de energia extra.
4. Uma vez selecionadas as configuracdes desejadas, pode selecionar
“Preparar”e a maquina prossegue com a preparagao.
5. Nomostrador aparece a descri¢do de cada fase individual (moagem,
preparacao, dispensacdo de café).
Uma vez terminada a preparacdo, a maquina pergunta se quer guardar a
nova configuracao e, se as Coffee Routine estiverem ativas, pede também
a confirmacdo para guardar as configuracdes para todas as horas do dia
ou apenas para a hora atual (neste caso, prima na hora do dia visualizada
e confirme com “Sim”). Todas as informagdes sobre as Coffee Routine en-
contra-as no paragrafo “4.8.5 Coffee Routine”.
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413 Utilizagao do café pré-moido nas bebidas quentes de café
Muitas bebidas podem ser preparadas utilizando o café pré-moido. Se
esta funcdo estiver disponivel para a sua bebida favorita, pode-a verificar
pela presenca do separador “pré-moido” na pagina de personalizacao. Se-
guidamente encontra os passos para obter a sua prépria bebida de café
quente feita com café pré-moido:

1. Coloque 1 chdvena por baixo do dispensador de bebidas (A3);

2. Prima na barra de personalizacdo (8 na base da bebida desejada
(fig. 22). No mostrador aparece uma pagina com os parametros que
pode personalizar a seu gosto;

3. Selecione, no canto superior direito, o separador “Pré-moido”;
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Atengdo!

Ao selecionar o Pré-moido altera a pdgina e elimina a possibilidade
de alterar a intensidade, uma vez que esta depende da quantidade de
pré-moido inserida (que nao deve exceder a dose de 1 colher medidora
rasa).

4. Escolha o tamanho desejado: também é atualizada no topo uma
estimativa do tamanho da bebida escolhida. Prima“Preparar”;

5. Levante atampa A2 do compartimento de acessérios (fig. 23);

6. Verifique se o funil de café pré-moido (D3) estd inserido e certifique-
-se de que ndo estd entupido; adicione uma colher medidora (D1)
rasa de café pré-moido (fig. 24). e prima“0K”;

7. 0aparelho procede a tiragem e no mostrador aparece a descricdo de
cada fase individual (aquecimento da dgua, tiragem do café).

Quando a preparacdo estiver concluida, o aparelho esté pronto a ser utili-

zado. Ao contrério das outras personalizagdes, a utilizacao de pré-moido

ndo pode ser guardada, mas deve ser selecionada em cada tiragem.

Nota Importante:

. “Anular”: prima se desejar interromper completamente a prepa-
racao e voltar a pagina inicial sem guardar a personalizado.

«  “Parar”: prima, no caso de bebidas com varios ingredientes (por
exemplo, Americano = café + dgua quente), se desejar inter-
romper a tiragem do ingrediente atual e passar a tiragem do
ingrediente sequinte.

. Assim que a tiragem terminar, se quiser aumentar a quantidade
de café, basta premir +Extra. Ao atingir a quantidade desejada,
premer Stop.

414 Jarro de café

Jarro de café é uma bebida para ser apreciada em companhia; a base de

“(afé", é uma bebida leve e equilibrada com uma fina camada de creme.

Dada a sua natureza convivial, 0 tamanho ndo serd expresso em medidas

(s, m, 1,xI) mas em chavenas, e a indicacdo do tamanho estimado da bebi-

da estard sempre disponivel no mostrador na caixa de chévenas.

Para tirar a bebida, proceda da seguinte maneira:

1. Prima diretamente na pagina inicial (C) a imagem da bebida de-
sejada (C7) ou, em alternativa, se desejar selecionar o nimero de
chdvenas a preparar e/ou a intensidade desejada, prima a barra de
personalizacdo de bebidas (C8) e efetue a sele¢do; depois prima“Ini-
ciar” para passar para a fase seguinte;

2. Encha o depésito de dqua (A8) até ao nivel MAX. e o depdsito de
café em gréo (A1).
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3. Uma vez assegurado de que as quantidades de dgua e de café sao
suficientes para a preparacao, prima“->";

4. Coloque um recipiente que tenha uma capacidade suficiente e uma
altura inferior a 14 cm por baixo do dispensador de bebidas (A3).
Prima “Preparar”;

5. Oaparelho procede a preparagdo com um nimero de moagens ade-
quado ao ndmero de chdvenas a preparar e no ecra é apresentada a
descri¢do de cada fase individual (moagem, extracdo de café).

6. Concluida a tiragem, se tiver modificado o niimero de chdvenas a
preparar e/ou a intensidade da bebida no ponto 1, prima“Sim” para
guardar as novas configuracdes ou “N&o” para manter os parametros
anteriores. Pode também guardd-las na sua Coffee Routine marcan-
do um visto na caixa apropriada.

Todas as informacdes sobre as Coffee Routine encontra-as no paragrafo

“4.8.5 Coffee Routine”.

0 aparelho estd pronto para uma nova utilizacdo.

Atengdo!

Apés ter preparado a cafeteira de café, deixe a mdquina arrefe-
cer por 5 minutos antes de preparar uma outra bebida. Risco de
sobreaquecimento.

Nota Importante:
“Anular” ou “Parar”: prima se desejar interromper completamente a
preparacdo e voltar a pgina inicial.

Nota Importante:

Aconselha-se a enxaguar o jarro apés cada utilizagao, com dgua quente
e detergente suave. Em sequida, enxaguar abundantemente com dgua
morna para remover qualquer residuo de detergente. 0 jarro de café
pode ser lavado na mdquina de lavar louga.
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4.2 Bebidas de café frias Cold Brew (infusao fria) e Over Ice (sobre
gelo)

0 seu aparelho permite-lhe preparar uma grande variedade de bebidas

de café frias (Over Ice e Cold Brew): prima Cold (B3) para as bebidas frias e,

se 0 modelo da maquina o permitir, selecione o separador “Café” na parte

superior, conforme visto no pardgrafo“3.2.2 Teclas externas”

Bebida
PN
*xPo
over Ice COLé‘%CﬂDN
Espresso N4 X
(afé v X
Americano V4 X
Jarro de Cold Brew X N4
Cold Brew Mix X N4
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4.2.1 Selecao direta das bebidas de café frias (Cold Brew e Qver

Ice)
Coloque 1 copo por baixo do dispensador de bebidas A3.
Baixe o dispensador de modo a aproximd-lo 0 maximo possivel da
chdvena (fig. 20):assim, obtém-se um creme melhor.
Prima diretamente a imagem (7 na pégina inicial relativa ao café
desejado (por exemplo, Café).
Selecione se deseja uma bebida “Ice” (gelo) ou “Extra Ice”, (gelo
extra) no caso das bebidas “Over Ice”, ou “Original” ou “Intense” (In-
tenso), no caso das bebidas “Cold Brew”: prima “->";
Com base na selecao, a mdquina regula os pardmetros de extracdo
e sugere a quantidade correta de gelo a utilizar para um resultado
ideal.
Deite a quantidade indicada de cubos de gelo no copo (fig. 25) e
prima “Preparar”.
A mdquina procede a preparacao. No mostrador aparece a descricdo
de cada fase individual (moagem, preparacao, dispensacéo de café).

Uma vez terminada a preparacdo, a maquina estd pronta para uma nova
utilizacdo.

Nota Importante:

“Anular”: prima se desejar interromper completamente a prepa-
racdo e voltar a pagina inicial sem guardar a personalizacdo.
“Parar”: prima, no caso de bebidas com vérios ingredientes (por
exemplo, Americano = café + dgua quente), se desejar inter-
romper a tiragem do ingrediente atual e passar a tiragem do
ingrediente sequinte.

4.2.2  Personalizacdo das bebidas de café frias (Cold Brew e

Over Ice)

Coloque 1 chévena/copo por baixo do dispensador de bebidas (A3);
Baixe o dispensador de modo a aproxima-lo o mdximo possivel da
chévena (fig. 20): assim, obtém-se um creme melhor;

Prima na barra de personalizacao (8 na base da bebida desejada
(fig. 22). No mostrador aparece uma pdgina semelhante aquela
mostrada abaixo:

® Tamanho cerca de 1¢

Iniciar
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A esquerda estd o icone da bebida, uma tecla @ que, ao premir nela,
remete para uma breve descricao da bebida escolhida e, se a bebida for
composta por varios ingredientes (por exemplo, café e dgua), uma barra
que indica as suas proporcoes.

A direita encontra-se o painel para a personalizacdo real e efetiva da bebi-
da. 0 separador“Café em grao” é destacado no topo se previrmos preparar
a bebida utilizando café em grao moido no momento.

Nota Importante:

Se desejar utilizar café pré-moido, encontrard mais informagdes no
paragrafo “4.4.6 Utilizacdo do café pré-moido nas bebidas com leite
frio”

Existe tambhém uma (nica caixa respeitante a medida/tamanho da bebi-
da, que Ihe permite escolher entre as medidas (S, M e, onde previsto,
L) e a funcdo To Go (veja o capitulo “4.8.2 To go”). Aquando da selecao
do tamanho desejado, atualiza-se também no topo uma estimativa do
tamanho da bebida escolhida.

Nota Importante:

Para obter um equilibrio correto entre o gelo e o café, ndo é possivel
modificar a intensidade ou utilizar a op¢ao Extra shot que desequili-
braria a bebida.

4. Uma vez configurados os parametros, prima “Iniciar” e proceda con-
forme indicado a sequir:

«  Selecione se deseja uma bebida “Ice” (gelo) ou “Extra Ice’, (gelo
extra) no caso das bebidas “Over Ice’, ou “Original” ou “Intense”, no
caso das bebidas “Cold brew”: prima“->";

« (om base na selecdo, a maquina regula os pardmetros de extracao
e sugere a quantidade correta de gelo a utilizar para um resultado
ideal.

«  Deite a quantidade indicada de cubos de gelo no copo (fig. 25):
prima “Preparar”.

5. Amdquina procede a preparacdo. No mostrador aparece a descricdo
de cada fase individual (moagem, preparacdo, dispensacdo de café).

Uma vez terminada a preparagdo, a méquina pergunta se quer guardar a

nova configuracdo e, se as Coffee Routine estiverem ativas, pede também

a confirmacdo para guardar as configuracdes para todas as horas do dia

ou apenas para a hora atual (neste caso, prima na hora do dia visualizada

e confirme com “Sim”). Todas as informacdes sobre as Coffee Routine en-

contra-as no pardgrafo“4.8.5 Coffee Routine”
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4.2.3 Utilizagao do pré-moido nas bebidas de café frias (apenas

Over Ice)

Muitas bebidas podem ser preparadas utilizando o café pré-moido. Se
esta funcdo estiver disponivel para a sua bebida favorita, pode-a verificar
pela presenca do separador “pré-moido” na pagina de personalizacao.
Seguidamente encontra os passos para obter a sua prépria bebida de café
quente feita com café pré-moido.

N =

> w

o »n

~

Cologque 1 chdvena\ copo por baixo do dispensador de bebidas (A3);
Prima na barra de personalizacdo C8 na base da bebida desejada
(fig. 22). No mostrador aparece uma pagina com os parametros que
pode personalizar a seu gosto;

Selecione, no canto superior direito, o separador “Pré-moido”;
Escolha o tamanho desejado: também é atualizada no topo uma
estimativa do tamanho da bebida

escolhida. Prima“Iniciar”;

Selecione se deseja uma bebida “Ice” (gelo) ou “Extra Ice”, (gelo
extra) e prima “>”;

Com base na selecdo, a mdquina regula os parametros de extracdo
e sugere a quantidade correta de gelo a utilizar para um resultado
ideal: deite a quantidade indicada de cubos de gelo no copo (fig. 25)
e prima “Preparar”;
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8. Levante atampa (A2) do compartimento de acessorios (fig. 23);

9. Verifique se o funil de café pré-moido (D3) estd inserido e certifique-
-se de que nao esta entupido; adicione uma colher medidora (D1)
rasa de café pré-moido (fig. 24) e prima“0k”;

10. Oaparelho procede a tiragem e no mostrador aparece a descricao de
cada fase individual (aquecimento da dqua, tiragem do café).

Quando a preparacao estiver concluida, o aparelho esta pronto a ser utili-

zado. Ao contrdrio das outras personalizaes, a utilizacdo de pré-moido

nao pode ser guardada, mas deve ser selecionada em cada tiragem.

Nota Importante:

. “Anular”: prima se desejar interromper completamente a prepa-
ragdo e voltar a pagina inicial sem guardar a personalizacdo.

. “Parar”: prima, no caso de bebidas com vérios ingredientes (por
exemplo, Americano = café + dgua quente), se desejar inter-
romper a tiragem do ingrediente atual e passar a tiragem do
ingrediente sequinte.

4.2.4  Jarro de Cold Brew

Jarro de Cold Brew € uma bebida a base de Cold Brew para um momento
refrescante a partilhar. Devido a sua natureza convivial, o tamanho nao
serd expresso em medidas (S, M, L, XL) mas em chavenas, e a estimativa
do tamanho da bebida continuaré a estar disponivel no mostrador na
caixa de chavenas.

Nota Importante:

Para o Jarro de Cold Brew, recomenda-se ndo inserir gelo no jarro du-
rante a tiragem e, em vez disso, adicionar 3-4 cubos de gelo nos copos
dos comensais no momento de servir.

Para tirar a bebida, proceda da seguinte maneira:

1. Para obter um resultado ideal, a maquina sugere que insira o gelo
(3-4 cubos) nos copos, antes de servir;

2. Prima ">”;

3. Esvazie o depdsito de dgua (A8), enxague e encha-o até ao nivel
MAX. com &qua fresca potével. Encha também o depésito de café
em grdo (A1);

4. Selecione a intensidade desejada: “Original” ou “Intenso’, em sequi-
da, prima“>";

5. Uma vez assegurado de que as quantidades de dgua e de café sao
suficientes para a preparacdo, prima “>”;

6. Cologue um recipiente que tenha uma capacidade suficiente e uma
altura inferior a 14 cm por baixo do dispensador de bebidas (A3).
Prima “Preparar”;
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7. Oaparelho procede a preparagdo com um nimero de moagens ade-
quado ao ndmero de chdvenas a preparar e no ecra é apresentada a
descri¢do de cada fase individual (moagem, extracdo de café).

8. Concluida a tiragem, se no ponto 1 tiver modificado o nimero de
chdvenas a preparar, prima “Sim” para guardar as novas configu-
racdes ou “Nao” para manter os parametros anteriores. Pode tam-
bém guardd-las na sua Coffee Routine marcando um visto na caixa
apropriada.

Todas as informagdes sobre as Coffee Routine encontra-as no paragrafo

“4.8.5 Coffee Routine”. 0 aparelho estd pronto para uma nova utilizacao.

Nota Importante:

+ “Anular”ou“Parar”: prima se desejar interromper completamente
a preparacdo e voltar para a pagina inicial.

«  Paraobterum equilibrio correto entre 0 gelo e o café, ndo é possiv-
el utilizar a op¢do Extra shot, que desequilibraria a bebida.
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4.3 Bebidas com leite quente

Para a preparacdo das bebidas quentes com leite deve utilizar o depdsito
de LatteCrema Hot identificado pela a tampa do depdsito (E2) de cor
preta.

Nos préximos capitulos, encontrard indicacdes sobre os tipos de leite a
utilizar, como utilizar e limpar o jarro e, tal como para as bebidas de café,
como preparar e personalizar as suas bebidas com leite quente. 0 seu
aparelho permite-lhe preparar uma grande variedade de bebidas.: prima
Hot (B2) para as bebidas quentes e selecione o separador “Leite” na parte
superior, conforme visto no pardgrafo “3.2.2 Teclas externas”.

Estas sao as bebidas quentes com leite que aparecerao no mostrador da
sua maquina.

Bebidas
Caffelatte Galao
Leite Quente (sem espuma) Cappuccino

(afé au lait Cappuccino Mix
(afé com Leite Espresso Macchiato
Latte Macchiato Cappuccino +

Flat White Leite Quente (com espuma)

Cortado

4.3.1 Que leite utilizar no jarro “Latte Crema Hot"?

0 depésito LatteCrema Hot foi concebido para aquecer e bater o leite com
vérios niveis de espuma para preparar qualquer bebida com leite quente
na perfeicdo. 0 vapor, o ar e o leite sdo misturados nas proporcdes ideais
para criar uma espuma perfeita, preparada diretamente do jarro para a
chévena. 0 depdsito LatteCrema Hot prevé ainda um ciclo de limpeza com
vapor e dgua que permite guardar o leite restante no frigorifico para uma
posterior reutilizacdo.

A qualidade da espuma pode variar em funcdo de:

- temperatura do leite ou da bebida vegetal (para obter melhores
resultados, utilize sempre a temperatura do frigorifico, 5 °C);
tipo de leite ou bebida vegetal;
marca usada;
ingredientes e valores nutricionais.
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4.3.2 Preparacao e encaixe do jarro “Latte Crema Hot”
Vejamos neste capitulo como preparar o depdsito LatteCrema Hot para

a utilizacao.

Recomendamos sempre que tenha o leite fora do frigorifico durante o

menor tempo possivel, de modo a manté-lo a uma temperatura proxima

dos 5 °C, tal como explicado no pardgrafo “4.3.1 Que leite utilizar no jarro

“Latte Crema Hot"?".

1. Levante a tampa (E2) e encha o recipiente de leite (D7) com uma
quantidade suficiente de leite, que nio exceda o nivel MAX. gravado
no recipiente (fig. 26);

2. (ertifique-se de que o tubo de sucgdo do leite (E6) esteja bem inse-

rido no prdprio encaixe previsto no fundo da tampa do depdsito de
|eite (fig. 27). Reinsira a tampa no recipiente de leite;

3. Levante a porta (A5) e engate empurrando o jarro a fundo (D7) até
a0 conector (fig. 28). A mdquina emite um sinal actstico (se a fun-
¢do estiver ativa).

4.3.3 Regulacao da espuma do jarro “Latte Crema Hot”

0 depdsito LatteCrema Hot foi concebido para oferecer 3 niveis de espu-
ma para se adaptar perfeitamente a qualquer bebida que queira.
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|
puccino

-

Caffelatte

Ao rodar o manipulo de regulacao da espuma (E1) seleciona a quantidade
de espuma do leite que serd tirada durante a preparacdo das bebidas com
leite. Quando selecionar uma bebida, o mostrador sugere a posicao na
qual deve rodar o manipulo de requlacdo da espuma.

Posicdo do manipulo Aconselhado para...
Hot
—_. « (affelatte
MIN . Leltszuer.lte(semespuma)
Espuma leve - (afé au lait
- (afé com Leite
afln . - Latte Macchiato
MED - FlatWhite
Espuma cremosa -+ (Cortado
« Galdo
o . « (appuccino
MAX. . (appuccinoMix.
Espuma densa . Espresso'Macchmto
« (appuccino +
« Leite Quente (com espuma)

4.3.4 Selecao direta das bebidas com leite quente

1.

Siga as indicacdes referidas no paragrafo “4.3.2 Preparacao e encai-
xe do jarro “Latte Crema Hot"”;

Coloque uma chavena suficientemente grande sob os bicos do dis-
pensador de bebidas (A3) e sob o dispensador de leite (E3);

Regule a extensao do dispensador de leite (E4) em funcdo da sua
chévena e abaixe o dispensador de bebidas (A3) de modo a apro-
xima-lo o mais possivel da chévena (fig. 29): assim, obtém-se um
creme melhor.

Prima diretamente aimagem (C7) na pagina inicial relativa a bebida
desejada (por ex. Cappuccino fig. 30).

Regule o nivel de espuma rodando o manipulo de regulacdo da es-
puma (E1) para a posicao recomendada no mostrador enquanto a
madquina se esquenta e procede a preparagao.

No mostrador aparece a descri¢do de cada fase individual (moagem,
preparacdo, tiragem de café, tiragem de leite).

Uma vez terminada a preparacdo, a maquina pede para efetuar a
limpeza do depdsito (D7) (fungdo Clean) para limpar a tampa do
depdsito de leite. Siga as indicacdes referidas no paragrafo dedicado
“6.2.3.1 Limpeza do depésito de leite apds cada utilizacdo”

Se a limpeza nao for efetuada, aparece o simbolo ¢ | na pagina
inicial para lembrar que é necessrio proceder a limpeza do prprio
jarro.

37



Nota Importante:

+  Quando tiver terminado todas as tiragens de bebidas com leite
quente, lembre-se de efetuar a limpeza do depdsito de leite
como referido no pardgrafo “6.2.3.1 Limpeza do depésito de
|eite apds cada utilizacao” e, se necessdrio, volte a por o depdsito
com o leite restante no frigorifico ou proceda a limpeza comple-
ta, como indicado no pardgrafo “6.2.3.2 Limpeza completa do
depdsito de leite”.

. “Anular”: prima se desejar interromper completamente a prepa-
racdo e voltar a pagina inicial sem guardar a personalizagdo.

«  “Parar”: prima, no caso de bebidas com varios ingredientes (por
exemplo, Cappuccino = leite + café), se desejar interromper a
tiragem do ingrediente atual e passar a tiragem do ingrediente
seguinte.

. Assim que a tiragem terminar, se quiser aumentar a quantidade
de café, basta premir +Extra. Ao atingir a quantidade desejada,
premer Stop.

4.3.5 Personalizacao de bebidas com leite quente

1. Siga as indicacdes referidas no paragrafo “4.3.2 Preparacdo e encai-
xe do jarro “Latte Crema Hot™”;

2. (ologue uma chavena suficientemente grande sob os bicos do dis-
pensador de bebidas (A3) e sob o dispensador de leite (E3);

3. Prima na barra de personalizacdo (8 na base da bebida desejada
(fig. 31). No mostrador aparece uma pdgina semelhante aquela
mostrada abaixo:

Pré-moido

(@
OV

Cappuccino Caffelatte

Preparar

A esquerda estd o icone da bebida, uma tecla @ que, ao premir nela,
remete para uma breve descri¢do da bebida escolhida e, se a bebida for
composta por varios ingredientes (por exemplo, café e dgua), uma barra
que indica as suas proporcoes.

A direita encontra-se o painel para a personalizacio real e efetiva da bebi-
da. 0 separador“Café em grdo”é destacado no topo se previrmos preparar
a bebida utilizando café em grdo moido no momento.
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Uma primeira caixa relativa a medida/tamanho da bebida permite-lhe

escolher entre as medidas (S, M, L, XL) e as funcdes My (veja o capitu-

l0"4.8.4 Funcdo “My™) e To Go (veja o capitulo To Go). Aquando da se-
lecdo do tamanho desejado, atualiza-se também no topo uma estimativa
do tamanho da bebida escolhida.

Na segunda caixa, pode selecionar o nivel de intensidade desejado.

Por fim, a op¢do “ExtraShot” que prevé a tiragem extra de um Espresso

curto para um pouco de energia extra.

4. Regule a extensdo do dispensador de leite (E4) em funcdo da sua
chdvena e abaixe o dispensador de bebidas de modo a aproximé-
-lo 0 mais possivel da chdvena (fig. 29): assim, obtém-se um creme
melhor;

5. Uma vez selecionadas as configuracdes desejadas, pode selecionar
“Preparar”;

6. Regule o nivel de espuma rodando o manipulo de regulacdo da es-
puma (E1) para a posicao recomendada no mostrador enquanto a
maquina se esquenta e procede a preparacao;

7. Nomostrador aparece a descri¢do de cada fase individual (moagem,
preparacdo, tiragem de café, tiragem de leite);

8. Umavez terminada a preparacdo, a méquina pergunta se quer guar-
dar a nova configuracdo e, se as Coffee Routine estiverem ativas,
pede também a confirmacdo para guardar as configuracdes para
todas as horas do dia ou apenas para a hora atual (neste caso, prima
na hora do dia visualizada e confirme com “Sim”). Todas as informa-
¢0es sobre as Coffee Routine encontra-as no pardgrafo “4.8.5 Coffee
Routine".
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4.3.6 Utilizacao do pré-moido nas bebidas com leite quente
Muitas bebidas podem ser preparadas utilizando o café pré-moido. Se
esta funcdo estiver disponivel para a sua bebida favorita, pode-a verificar
pela presenca do separador “pré-moido” na pdgina de personalizacdo.
Aqui estdo os passos para fazer a sua propria bebida de leite quente com
café pré-moido.

v

Siga as indicades referidas no pardgrafo “4.3.2 Preparacéo e encai-
xe do jarro “Latte Crema Hot"’;

Cologue uma chdvena suficientemente grande sob os bicos do dis-
pensador de bebidas (A3) e sob o dispensador de leite (E3);

Prima na barra de personalizacdo (8 na base da bebida desejada
(fig. 30). No mostrador aparece uma pagina com os parametros que
pode personalizar a seu gosto;

Selecione, no canto superior direito, 0 separador “Pré-moido”;
Levante a tampa do compartimento de acessérios (fig. 23).
Verifique se o funil para café pré-moido estd inserido e assegure-se
de que ndo esta obstruido; adicione uma colher medidora rasa de
café pré-moido (fig. 24). Escolha o tamanho e prima “Preparar”.
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7. Regule o nivel de espuma rodando o manipulo de regulacao da es-
puma (E1) para a posicao recomendada no mostrador enquanto a
madquina se esquenta e procede a preparacao;

8. Oaparelho procede a tiragem e no mostrador aparece a descri¢do de
cada fase individual (aquecimento da dqua, tiragem do café).

Quando a preparacdo estiver concluida, o aparelho esté pronto a ser utili-

zado. Ao contrdrio das outras personalizagdes, a utilizacdo de pré-moido

nao pode ser guardada, mas deve ser selecionada em cada tiragem.
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4.4 Bebidas com leite frio

Para a realizacdo das bebidas com leite frio, deve utilizar o depdsito
LatteCrema Cool, identificado pela tampa do depdsito (E2) de cor branca.
Se o seu modelo nao a incluir, pode consultar o site Delonghi.com
para o adquirir.

Nos préximos capitulos, encontrard indicagdes sobre os tipos de leite
a utilizar, como utilizar e limpar o jarro e, tal como para as bebidas de
café, como preparar e personalizar as suas bebidas com leite frio. O seu
aparelho permite-lhe preparar uma grande variedade de bebidas: prima
Cold (B3) para as bebidas frias e selecione o separador “Leite” na parte
superior, conforme visto no paragrafo “3.2.2 Teclas externas”.

Estas sao as bebidas com leite frio que aparecerao no mostrador da sua
méquina.

Bebidas
(affelatte Leite Frio (com espuma)
Latte Macchiato Flat White
Cappuccino Cold brew latte
Cappuccino Mix Cold brew cappuccino

441 Que leite utilizar no jarro “Latte Crema Cool"?
0 depdsito LatteCrema Cool foi concebido para bater o leite com varios
niveis de espuma para realizar qualquer bebida de leite frio na perfeicao.
0 vapor, 0 ar e o leite sdo misturados nas proporcdes ideais para criar
uma espuma perfeita, preparada diretamente do jarro para a chdvena.
0 depésito LatteCrema Cool prevé ainda um ciclo de limpeza com vapor
e dgua que permite guardar o leite restante no frigorifico para uma
posterior reutilizacdo. Se nao tiver o depdsito LatteCrema Cool,
pode compra-lo no site Delonghi.com
A qualidade da espuma pode variar em funcdo de:

- temperatura do leite ou da bebida vegetal (para resultados
ideais, utilize a temperatura do frigorifico, 5 °C);
tipo de leite ou bebida vegetal;
marca usada;
ingredientes e valores nutricionais.
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4.4.2 Preparacao e encaixe do jarro “Latte Crema Cool”

Vejamos neste capitulo como preparar o depdsito LatteCrema Cool para
a utilizacdo. Recomendamos sempre que tenha o leite fora do frigorifico
durante o menor tempo possivel, de modo a manté-lo a uma tempera-
tura préxima dos 5 °C, tal como explicado no pardgrafo “4.4.1 Que leite
utilizar no jarro “Latte Crema Cool”?".

1.

Levante a tampa (E2) e encha o recipiente de leite (D7) com uma
quantidade suficiente de leite, que nio exceda o nivel MAX. gravado
no recipiente (fig. 26);

Certifique-se de que o tubo de succdo do leite (E6) esteja bem inse-
rido no prdprio encaixe previsto no fundo da tampa do depdsito de
|eite (fig. 27). Reinsira a tampa no recipiente de leite;

Levantar a porta (A5) e engatar empurrando o jarro até ao fundo
(D7) ao conector (fig. 28). A mdaquina emite um sinal sonoro (se a
funcdo estiver ativa);

Cologue uma chdvena suficientemente grande sob os bicos do dis-
pensador de bebidas (A3) e sob o dispensador de leite (E3);
Selecionar a bebida desejada.
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Nota Importante:
Se 0 modo“Poupanca de energia” estiver ativado (veja o respetivo pard-
grafo), a tiragem da bebida pode requerer alguns segundos de espera.

443 Regulacao da espuma do jarro “Latte Crema Cool”

0 depdsito LatteCrema Cool foi pensado para oferecer 3 niveis de espuma
para se adaptar perfeitamente a qualquer bebida que queira.

Ao rodar o manipulo de requlagdo da espuma (E1) seleciona a quantidade
de espuma do leite que serd tirada durante a preparacao das bebidas com
leite. Quando selecionar uma bebida, o mostrador sugere a posicdo na
qual deve rodar o manipulo de reqgulacdo da espuma.

Posi¢do do manipulo Aconselhado para...
Cold
— . « (affelatte
MIN
Espuma leve
afla . - Latte Macchiato
MED - FlatWhite
espuma cremosa « Cold brew latte
o . - (appuccino
MAX « (appuccino Mix
espuma densa « Leite Frio (com espuma)

« (Cold brew cappuccino

444 Selecdo direta das bebidas com leite frio

1. Siga as indicacoes referidas no paragrafo “4.4.2 Preparacao e en-
caixe do jarro “Latte Crema Cool”;

2. Prima diretamente aimagem (7 na pagina inicial da bebida deseja-
da (por ex., Cold Cappuccino);

3. Selecione 0 quao fria deseja a sua bebida entre Ice (gelo) e Extra ice
(gelo extra) e prima “>";

4. Com base na selecdo, o aparelho sugere a quantidade de cubos de
gelo com que deve encher o seu copo;

5. Despeje a quantidade de gelo indicada no copo e cologue-o sob o
dispensador de bebidas (A3) e sob o dispensador de leite (E3) da
jarra LatteCrema Cool, depois prima “Preparar”;

6. Regule o nivel de espuma rodando o manipulo de regulacao da es-
puma (E1) para a posi¢ao recomendada no mostrador enquanto a
méquina se esquenta e procede a preparacao;
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Nota Importante:
Se 0 modo “Poupanca de energia” estiver ativado (veja o respetivo pard-
grafo), a tiragem da bebida pode requerer alguns segundos de espera.

7. Nomostrador aparece a descri¢ao de cada fase individual (moagem,
preparacdo, tiragem de café, tiragem de leite);

8. Uma vez terminada a preparacdo, a maquina estd pronta para uma
nova utilizagdo.

9. Sealimpeza ndo for efetuada na pagina inicial aparece o simbolo

para lembrar que é necessdrio proceder a limpeza do préprio
jarro. Mais pormenores no paragrafo "3.2.1 Introducdo a pagi-
na inicial", "3.2.1.3 Configuracdes, notificacdes e luzes-piloto de
funcionamento".

Nota Importante:

Quando tiver terminado todas as tiragens de bebidas com leite frio,
lembre-se de efetuar a limpeza do depésito de leite como referido no
pardgrafo“6.2.3.1 Limpeza do depdsito de leite apds cada utilizacdo”e,
se necessario, volte a por o depdsito com o leite restante no frigorifico
ou proceda a limpeza completa, como indicado no pardgrafo “6.2.3.2
Limpeza completa do depésito de leite"

Nota Importante:

+ “Anular”: prima se desejar interromper completamente a prepa-
racdo e voltar para a pagina inicial.

«  “Parar”: prima, no caso de bebidas com varios ingredientes (por
exemplo, Cappuccino = leite + café), se desejar interromper a
tiragem do ingrediente atual e passar a tiragem do ingrediente
sequinte.

4.4.5 Personalizacao das bebidas com leite frio

1. Siga as indicacdes referidas no paragrafo “4.4.2 Preparacao e en-
Beb. frias caixe do jarro “Latte Crema Cool”"

L] Café Prima na barra de personalizacdo C8 na base da bebida desejada (fig. 32).
] No mostrador aparece uma pagina semelhante aquela mostrada abaixo:

[==""1 |
U ke Dy ‘ @ Tamanh 410ml
| z ¥

Latte Cappuccino

Cold Brew

macchiato mix
@ - -

Latte
macchiato

Iniciar
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A esquerda esta o icone da bebida, uma tecla @ que, ao premir nela,
remete para uma breve descri¢do da bebida escolhida e, se a bebida for
composta por vérios ingredientes (por ex., café e leite), uma barra que
indica as suas proporcdes.

Adireita encontra-se o painel para a personalizacio real e efetiva da bebi-
da. 0 separador “Café em gréo”é destacado no topo se previrmos preparar
a bebida utilizando café em grdo moido no momento.

Nota Importante:

Se desejar utilizar café pré-moido, encontrard mais informagdes no
parégrafo “4.4.6 Utilizacdo do café pré-moido nas bebidas com leite
frio”.

Uma primeira caixa relativa a medida/tamanho da bebida permite-lhe
escolher entre as medidas (S, M, L, XL) e a funéo To Go (veja o capitulo To
Go). Aquando da selecao do tamanho desejado, atualiza-se também no
topo uma estimativa da quantidade da bebida escolhida.

Nota Importante:

Para obter o equilibrio correto entre o gelo e o café, ndo € possivel mod-
ificar a intensidade ou utilizar a op¢ao “4.8.1 Extra shot” que desequil-
ibraria a bebida.

2. Uma vez selecionadas as configuracdes desejadas, prima “Iniciar”;

3. Selecione o quao fria deseja a sua bebida entre Ice (gelo) e Extra
ice (gelo extra) ou, no caso das hebidas Cold Brew, se a quer com a
intensidade “Original” ou “Intense” e prima “->";

4. Com base na selecao, o aparelho sugere a quantidade de cubos de
gelo com que deve encher o seu copo;

5. Deite a quantidade de gelo indicada no copo e coloque-o sob
os bicos do dispensador de bebidas A3 e debaixo do dispensa-
dor de leite (E3) o depdsito LatteCrema Cool, em sequida, prima
“Preparar”;

6. Regule o nivel de espuma rodando o manipulo de regulacdo da
espuma (E1) para a posi¢do recomendada no mostrador enquanto
amdquina se esquenta e procede a preparagao;

7. No mostrador aparece a descricdo de cada fase individual (moa-
gem, preparacdo, tiragem de café, tiragem de leite);

8. Uma vez terminada a preparacdo, a mdquina pergunta se quer
guardar a nova configuracdo e, se as Coffee Routine estiverem
ativas, pede também a confirmacdo para guardar as configuragdes
para todas as horas do dia ou apenas para a hora atual (neste caso,
prima na hora do dia visualizada e confirme com “Sim”). Todas as
informagdes sobre as Coffee Routine encontra-as no capitulo”4.8.5
Coffee Routine”.
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Nota Importante:

A méquina, com base na sua escolha entre “Ice” e “Extra Ice” ou entre
“Original” e “Intense’; regula os parametros de extracdo e sugere a
quantidade correta de gelo a utilizar para um resultado ideal.

Nota Importante:

Quando tiver terminado todas as tiragens de bebidas com leite frio,
lembre-se de efetuar a limpeza do depésito de leite como referido no
pardgrafo“6.2.3.1 Limpeza do depdsito de leite apds cada utilizacdo”e,
se necessdrio, volte a por o depdsito com o leite restante no frigorifico
ou proceda a limpeza completa, como indicado no pardgrafo “6.2.3.2
Limpeza completa do depésito de leite”

Nota Importante:

« “Anular”; prima se desejar interromper completamente a prepa-
racao e voltar a pgina inicial sem guardar a personalizagdo.

«  “Parar”: prima, no caso de bebidas com varios ingredientes (por
exemplo, Cappuccino = leite + café), se desejar interromper a
tiragem do ingrediente atual e passar a tiragem do ingrediente
sequinte.

4.4.6 Utilizacao do café pré-moido nas bebidas com leite frio

Muitas bebidas podem ser preparadas utilizando o café pré-moido. Se
esta funcdo estiver disponivel para a sua bebida favorita, pode-a verificar
pela presenca do separador “pré-moido”na pagina de personalizacdo. Se-
guidamente encontra os passos para obter a sua prépria bebida com leite
frio feita com café pré-moido.

Atengdo!

+  Nuncaintroduza o café pré-moido com a maquina desligada para
evitar que se espalhe no interior da maquina, sujando-a. Neste
(aso, a maquina pode sofrer danos.

» Nunca introduza mais do que 1 colher medidora rasa, caso
contrdrio o interior da maquina pode sujar-se ou o funil pode
obstruir-se.

+  Seutilizar café pré-moido, s6 pode preparar uma chévena de café
de cada vez.

« Ndo é possivel preparar as bebidas Cold Brew Latte e Cold Brew
Cappuccino utilizando o pré-moido.

Beb. frias
Café

1. Siga as indicacoes referidas no paragrafo “4.4.2 Preparacdo e en-
caixe do jarro “Latte Crema Cool”"
) 2. Prima na barra de personalizacdo (8 na base da bebida desejada
DGR (por ex., Capuccino mix, fig. 33). No mostrador aparece uma pagina
com os parametros que pode personalizar a seu gosto;
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Selecione, no canto superior direito, o separador “Pré-moido”;
Escolha o tamanho desejado: também é atualizada no topo uma
estimativa do tamanho da bebida escolhida. Prima “Iniciar”;
Selecione se deseja uma bebida “Ice” (gelo) ou “Extra Ice”, (gelo
extra) e prima “>”;

A méquina, com base na selecdo, regula os parametros de extracdo
e sugere a quantidade correta de gelo a utilizar para obter um re-
sultado 6timo: Deite a quantidade de gelo indicada no copo e co-
loque-o sob os bicos do dispensador de bebidas (A3) e debaixo do
dispensador de leite (E3) o depdsito LatteCrema Cool, em sequida,
prima “Preparar”;

Levante a tampa (A2) do compartimento de acessérios (fig. 23);
Verifique se o funil de café pré-moido (D3) estd inserido e certifique-
-se de que ndo estd entupido; adicione uma colher medidora (D1)
rasa de café pré-moido (fig. 24) e prima“0k”;

0 aparelho procede a tiragem e no mostrador aparece a descricdo
de cada fase individual (aquecimento da dgua, tiragem do café e
tiragem do leite).

Quando a preparacao estiver concluida, o aparelho esta pronto a ser utili-
zado. Ao contrdrio das outras personalizaces, a utilizacdo de pré-moido
nao pode ser guardada, mas deve ser selecionada em cada tiragem.

Nota Importante:

“Anular”: prima se desejar interromper completamente a prepa-
racdo e voltar a pagina inicial sem guardar a personalizado.
“Parar”: prima, no caso de bebidas com vdrios ingredientes (por
exemplo, Cappuccino = leite + café), se desejar interromper a
tiragem do ingrediente atual e passar a tiragem do ingrediente
seguinte.

Extracdo de dgua quente

Cologue uma chdvena sob o dispensador de bebidas A3 (fig. 20).

Na pagina inicial (C):

prima diretamente a imagem (7 correspondente a dgua quente: a
tiragem inicia;

prima a barra de personalizagdo (8 na base da imagem e escolha o
tamanho a dispensar, depois prima “Preparar”: a tiragem inicia;
Atiragem interrompe-se automaticamente.
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Nota Importante:

Para interromper manualmente a tiragem, prima “Stop” ou “Anular”.
Assim que a tiragem terminar, se quiser aumentar a quantidade,
basta premir +Extra. Quando a quantidade desejada for atingida,
prima Parar ou Anular.

A funcdo de dgua quente também pode ser utilizada para rescal-
dar a chdvena e saborear uma bebida ainda mais quente: basta
encher a sua chdvena com um pouco de dgua quente, que depois
deitard fora antes de preparar a sua bebida quente.

4.6 Funcdo cha

A funcdo de chd quente permite selecionar 4 temperaturas diferentes em
fungdo do tipo de chd ou de infusdes utilizado.

1.
2.

Cologue uma chdvena sob o dispensador de bebidas A3 (fig. 20).

Na pdgina inicial (C):

prima diretamente a imagem (7 correspondente a funcdo de ché: a
tiragem inicia;

prima a barra de personalizacdo (8 na base daimagem, escolha o ta-
manho a preparar e o tipo de chd desejado (a maquina selecionara de
seguida a temperatura correta conforme referido na tabela sequinte)
de sequida prima “Preparar”: a tiragem inicia;

Atiragem interrompe-se automaticamente.

0 aparelho esta pronto para um novo uso.

Cha e infusoes

Ao selecionar o tipo de chd que Ihe interessa, a maquina regula
a temperatura ideal. Encontre nesta tabela os tempos de infusdo

recomendados.
= Cha branco
J ¢ 1-3 minutos de tempo de infusdo

al y 1-2 minutos de tempo de infusdo

— Ché Verde

T/
ﬁ\m Tempo de infusdo de 30 segundos a 1 minuto

Ché Oolong

= Cha Preto
GW 1-5 minutos de tempo de infusdo

A nossa fungdo Chd preparara uma chavena de chéd a temperatura
perfeita, tirando a quantidade de dgua que preferir.
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Nota Importante:

Para interromper manualmente a tiragem, prima “Stop” ou
“Anular”.

Assim que a tiragem terminar, se desejar aumentar a quantida-
de, prima “+Extra”. Quando a quantidade desejada for atingida,
prima “Parar” ou “Anular”.

4.7 Conselhos para o café Perfeito

1.

Se o café sair a gotas, ou com pouco corpo e creme, consulte o tuto-
rial sobre a regulacdo da moagem (veja o paragrafo “5.13 Configu-
racdes do moinho”) e o capitulo “FAQ”;
Se 0 café estiver demasiado quente ou frio, ajuste a configuracdo da
temperatura do café (veja o pardgrafo“5.12 Temperatura do café”no
menu de configuragdes) e o capitulo “FAQ”;
Se quiser um café mais quente recomendamos que:
efetue um enxaguamento antes de preparar o café (veja o pardgrafo
“5.5 Enxaguamento” no menu de configuracdes @);
escalde as chavenas com dgua quente (utilize a funcdo de dgua
quente, veja o pardgrafo“4.5 Extracdo de dgua quente”);
aumente a configuracdo da temperatura do café (veja o pardgrafo
“5.12 Temperatura do café”no menu de configuracdes @).
Se desejar um café mais frio:
esvazie 0 depdsito de dgua e encha-o com dgua fresca;
Refresque a chdvena/copo com dqua fresca ou com gelo a remova
antes da tiragem;
se for adequado para suportar picos de temperatura, coloque a
chdvena/copo no frigorifico durante alguns minutos antes de pre-
parar a bebida desejada.
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4.8 Funcionalidades adicionais

4.8.1 Extrashot

Para uma carga a mais, adicione um Espresso curto (30 ml) as sequintes
bebidas:

Quentes
Espresso Cappuccino Mix
Espresso Lungo Cortado
Filter style Flat White
(afé Doppio+
Americano Long Black
Cappuccino Verlangerter
Cappuccino+ (afé com Leite
Latte Macchiato (afé au lait
Espresso Macchiato Galdo
(affelatte

Proceda da sequinte maneira:

1. Prima nas personalizacdes (8 na base da bebida desejada (por ex.
Americano, fig. 21). No mostrador, aparecem os parametros que
pode personalizar a seu gosto:

2. Prima”“Extra shot’, depois “Ok".

3. Selecione o tamanho e a intensidade desejados. A ativacao da fun-
cionalidade serd visivel tanto pelo facto de EXTRA SHOT estar realca-
do como pela estimativa do tamanho modificado. Prima “Preparar”.

4. Confirme premindo “Ok". (Ao marcar um visto na caixa, a mensagem
jé ndo serd mais visualizada).

5. Oaparelho procede a tiragem e no mostrador aparece a descriao de
cada fase individual.

6. Assim que a tiragem terminar, prima “Sim” para guardar as novas
configuracoes ou “Nao” para manter os parametros anteriores. Pode
também guarda-las na sua Coffee Routine marcando um visto na
caixa apropriada. Neste caso, o Extra Shot é indicado com o simbolo
illna barra de personalizacdo da bebida.

0 aparelho esta pronto para um novo uso.

Nota Importante:

+  Quando guardadas, as novas defini¢ées permanecem na
memdria APENAS no perfil selecionado.

- Estafuncdo ndo esta disponivel com café pré-moido.

«  Aspersonalizagdes podem ser guardadas para todas as horas do
dia ou para a hora atual, se as Coffee Routine estiverem ativadas.
Veja o pardgrafo “4.8.5 Coffee Routine”.
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Regulacao
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Regulagéo
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Café em gréo

Regulagdo >

Pré-moido

48.2 Togo

“To Go” é uma fun¢do adequada para quem quer criar uma bebida per-
sonalizada para levar consigo. Procure no site delonghi.com a travel mug
(caneca de viagem) recomendada para a sua maquina:

Travel mug (ndo incluida)
(capacidade 235 ml)

Tipo: DLSC074
EAN:8004399024465

Afuncéo“To go” esté disponivel para a preparacdo das sequintes bebidas:

Quentes

(afé

Americano

(Cappuccino

Latte Macchiato

(affelatte

Cappuccino Mix

Flat White

Leite

Cold Brew

Cold Brew Cappuccino

Cold Brew Latte

Proceda da seguinte maneira:

1. Coloque a caneca sob o dispensador de bebidas (A3);

2. Sequiser preparar uma bebida com leite, siga as indicacdes
referidas nos pardgrafos “4.3.2 Preparacdo e encaixe do jarro
“Latte Crema Hot"" e “4.4.2 Preparacao e encaixe do jarro “Latte
Crema Cool”;

3. Prima na barra de personalizacdo na base da bebida desejada (por
ex., Americano, fig. 21). No mostrador, aparecem os pardme-
tros que pode personalizar a seu gosto e as fun¢des que pode
selecionar;
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Selecione, na caixa superior @ 0 tamanho “To Go” i’ (fig.
34): No mostrador, aparecem as caixas “Regulacao” e “Guia To Go”;
Ao premir a caixa “Regulacdo” (fig. 35) acede a uma pagina a
partir da qual pode corrigir o tamanho da bebida (+12% para
cada nivel), mesmo antes de prepara-la, em funcdo da travel mug
utilizada. Se a partir desta pagina modificar o tamanho, ao premir
“Guardar’, a nova quantidade da bebida“To Go”é guardada e
automaticamente configurada para a préxima preparacdo;

Ao premir a caixa “Guia To Go” (fig. 36) visualizam-se as informa-
¢Oes sobre a quantidade e, consequentemente, a medida correta
da travel mug a utilizar;

7a. Para as bebidas quentes: prima “Preparar”;

7h. Para bebidas frias: prima “Iniciar” e siga as indicacdes referidas
no mostrador;

A mdquina procede a preparacao da bebida e interrompe-se
automaticamente;

Na primeira vez, para cada bebida To Go e para cada perfil em uso,
aparece a fungdo de “regulacdo” no final da preparacao de modo a
corrigir a quantidade, em fun¢do da caneca que se estd a utilizar;
Se a quantidade da bebida estiver bem, basta premir“0k”; caso
contrario, indique se as préximas bebidas devem ser de tamanho
maior (deslocando-se para +) ou de tamanho menor (deslocan-
do-se para -) e prima “Requlacdo” para guardar;

Atencdo
Ao utilizar“Regulacdo’, a quantidade indicada na caixa superior da pagina
de personalizacao pode ndo estar correta.

10.

Para sair da funcao de “regulacao’, prima em“X".
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Escuro

Extra-escuro

4.8.3 Tecnologia de adaptacéo do grao

Um perito em café ao alcance das maos que, em poucos passos, lhe per-

mite otimizar a tiragem de café e o resultado na chdvena.

Uma tecnologia inteligente guia-o na regulacdo da maquina consoante

o café em grao utilizado: desde o grau de moagem a tiragem, cada fase

serd regulada para obter o melhor do café em grao.

1. Pode premir a inscricdo Bean Adaptf"j-(C_ﬂ na pagina inicial (fig.
37);

2. Ativar o Bean Adapt premindo o botao (fig. 38);

Nota Importante:

A mdquina lembra que, para poder continuar, deve ter preparado pelo
menos 3 chdvenas de café com a mesma variedade de café e 0 moinho
na mesma posi¢do. Se estas preparacdes ainda ndo tiverem sido efe-
tuadas, prima “OK’, depois “X"e, por fim, “Sim” para sair, sem guardar, e
poder assim proceder a preparacdo das 3 chavenas de café necessdrias.

3. Selecione o tipo de gréo de café que estd a utilizar: 100% Ardbica ou
mistura Ardbica e Robusta (esta informacdo estd presente nas em-
balagens do café). Prima @ para obter mais informacdes. Premir
nyr,

4. Selecione o grau de torrefagdo premindo na gradacdo de cor que
mais se aproxima da cor do café em grdo (fig. 39). Prima @ para
obter mais informagdes. Premir“>";

Agora a maquina verifica como modificar as configuragdes para obter um

6timo resultado, a partir das configuracdes em andamento:

5. Prima“Preparar” para preparar um Espresso. Apds a tiragem, prima
ny.

6. A mdquina dispde agora de todos os dados necessarios para poder
definir os pardmetros ideais (em alguns casos, pode também pedir
uma avaliacdo do café acabado de fazer), que serdo primeiro visua-
lizados e depois configurados na maquina. Em cada ecrd, prima“>”
para passar ao parametro sequinte:

- Temperatura do café;
- Intensidade;
- Posicdo do moinho.

7. Prima no nome do café em grao: aparece o teclado para per-
sonalizar o nome. Prima “Feito” para confirmé-lo;

8. Prima“>":a mdquina memoriza as configuracdes e o nome € visu-
alizado em vez do logdtipo f"f
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Nota Importante:

+  ABean Adapt Technology s6 sera visivel como uma configuracéo
de intensidade na bebida Espresso, mas também melhoraré a ex-
tracdo de todas as outras bebidas a base de café.

+ Pode guardar até 6 perfis de café em gréo diferentes. Cada vez que
mudar o café em grao utilizado na sua maquina, bastara premir a
inscricdo Bean Adapt (C3) na pagina inicial e selecionar o café em
grao utilizado.

4.8.4 Funcao“My”

A fungdo “My” permite-lhe escolher a quantidade de cada ingrediente

utilizado para preparar a bebida quente que deseja. A fungao “My” é di-

ferente da selecdo da quantidade vista nas seccdes de personalizacao das

bebidas, pois permite-lhe adapta-la exatamente a sua chavena.

0 seu funcionamento é muito simples e intuitivo: uma vez iniciada a sua

bebida, deverd apenas parar a sua tiragem quando desejar e essa quanti-

dade serd guardada como quantidade “My” no perfil ativo.

Seguem-se instrucdes passo a passo sobre como guardar a configuracao

“My” para uma bebida com dois ingredientes (por exemplo, Cappuccino

= leite + café). 0 mesmo processo pode ser sequido para uma bebida de

um dnico ingrediente.

1. Verifique se o perfil para o qual quer personalizar a bebida esta
selecionado;

2. Prima na barra de personalizacdo (8 na base da bebida desejada
(por exemplo, fazer com cappuccino fig. 31);

3. Prima @;

4. Prima”“Iniciar”,

5. No caso das preparacdes a base de café, selecione a intensidade ou,
no caso da funcao de chd, selecione a temperatura: prima“->".

6. Coloque a chavena pré-escolhido sob o dispensador de bebidas (A3)
e prima “Preparar”;

7. A 'mdquina inicia a preparar o primeiro ingrediente. No mostrador
aparecerd uma barra que representa o intervalo que vai de 1 ao
méximo programavel para esse ingrediente na bebida selecionada.

8. Apds alguns sequndos de tiragem, aparecerd em baixo a tecla
“Parar”; a partir deste momento, pode premi-lo para interromper
a tiragem do ingrediente. Quando premir Parar, se a bebida tiver
apenas um ingrediente, a quantidade que obteve na sua chavena
serd guardada e poderd reencontra-la em qualquer momento como
quantidade “My".
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10.

Se a bebida incluir um segundo ingrediente, aparecerd uma nova
animacdo com uma barra de progresso semelhante a recém-vista,
e deverd simplesmente repetir a operagao para este segundo ingre-
diente. Uma vez terminado este segundo ciclo, a quantidade “My”
serd guardada.

Se as Coffee Routine estiverem ativas, conforme visto no capitulo
“Coffee Routine’, a méquina perguntard se deve guardar a configu-
racdo para uma hora especifica ou para todas as horas do dia.
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4.8.5 Coffee Routine

Com esta funcdo, a mdquina lembrar-se-a de como prefere o seu café ao
longo do dia e atualizaré a lista das bebidas para que combine com os
seus habitos.

Com a funcdo ativa, cada vez que modificar as configuragdes (tamanho,
intensidade etc.) de uma qualquer bebida, a méquina dé-lhe a possibili-
dade de guardar as novas configuracdes, para esse periodo especifico do
dia, marcando com um visto a caixa dedicada e confirmando de sequida
com“Sim’”. Se ao invés quiser guardar as novas configuracdes para todo o
dia, bastara premir “Sim” na pagina dedicada.

Nota Importante:

Pode saber se a funcionalidade estd ativa olhando para a sua pagina

inicial: se no separador a direita estiver referida a inscricao “Coffee

Routine’, significa que estd desativada e que pode habilité-la premindo

nela.

Se ao invés estiver presente um dos 3 logdtipos no separador da direita

(fig. 40) significa que as Coffee Routine estdo ativas. Certifique-se de

que o reldgio esta correto ou modifique a hora sequindo as instrugdes

que encontra no pardgrafo “3.2.1.4 Hordrio”. Para desabilitar esta

fungdo:

+  prima na pagina inicial o simbolo relativo a hora atual do dia (fig.
40);

«  prima o cursor (fig. 41) e confirme a desabilitagdo da fungdo pre-
mindo “Sim”;

- primaa lista desejada para a manter como predefinida e confirme
com“OK".

No lugar do simbolo da Coffee Routine do momento, na pagina inicial

aparece o simbolo r'* aindicar que a fungao foi desabilitada corret-

amente (fig. 42).
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Primadonna Aromatic

5 CONFIGURACOES

5.1 Como navegar pelas configuracoes

1. Primaatecla @(@ (fig. 43).
As configuragdes estdo divididas em quatro topicos:

+ Manutengdo « Configuracdes gerais
5.2 Decalcificacdo 5.8 Desligamento automatico
5.3 Filtro de dgua 5.9 Sinal sonoro
5.4 Limpeza de mdquina 5.10 Poupanca de energia
5.5 Enxaguamento 5.11 Idiomas
5.6 Limpeza do depdsito 5.12 Temperatura do café
5.7 Esvaziar o circuito 5.13 Configuracdes do moinho

5.14 Dureza da dqua
5.15 Valores de fabrica

« Conselhos e guias « Informagoes sobre a
5.16 Suporte (cddigo QR) maquina
5.17 Sugestoes depésito 5.19 Estatisticas
5.18 Receitas criativas 5.20 Mais informacdes

2. Selecione o tdpico e percorra os respetivos submenus no ecra até
selecionar o desejado.
3. Prima“X"para voltar atrds e para ir para a pagina inicial.

5.2 Decalcificacdo

1. Primaatecla @@1

2. Prima“Descalcificacdo”.

No mostrador, é visualizada uma barra de progresso que indica quando

serd necessdria a descalcificaqdo em——" -

3. Sedesejar proceder a descalcificagdo, prima “Ler mais”, “Sim” e siga
o procedimento guiado. As instrucdes também estao disponiveis no
pardgrafo“6.6.3 Descalcificacao”.

4. (Caso contrdrio, prima“X” para voltar atrds e ir para a pagina inicial.

5.3 Filtro de dgua

Para manter a boa utilizacdo da maquina ao longo do tempo, recomenda-

mos a utilizagdo do filtro amaciador De'Longhi (D8).

Para informaces adicionais, visite www.delonghi.com.

WATERFILTER &) EAN: 8004399327252

1. Primaatecla @@1

2. Prima “Filtro de dgua”. No mostrador, é visualizada uma barra de
progresso indica o tempo que falta para substituir/remover o filtro
de dgua.
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3. Prima“Iniciar” e siga o procedimento guiado. As instrucdes também
estao disponiveis no paragrafo “2.4 Instalacao do filtro de dgua”.
4. (aso contrdrio, prima “X" para voltar atrds e ir para a pagina inicial.

5.4 Limpeza de mdquina

Se desejar efetuar uma limpeza profunda dos bicos do dispensador de
bebidas (A22 e A23) e do infusor removivel (A19) antes que a maquina o
solicite proceda da sequinte forma:

1. Primaatecla {C:)}(C_Q

2. Prima“Limpeza de maquina”

3. Prima“Iniciar” e aguarde que a mdquina complete a fase de prepa-
racdo da limpeza, depois siga o procedimento guiado. As instrucdes
também estdo disponiveis no capitulo “6.6 Limpeza profunda da
méquina”.

4. (Caso contrdrio, prima“X” para voltar atrds e ir para a pagina inicial.

5.5 Enxaguamento

Com esta funcdo, pode fazer sair dgua quente pelo dispensador de bebi-

das (A3) de modo a aquecer e enxaguar o circuito interno. Recomen-

damos, no caso de periodos sem utilizacdo superiores a 3-4 dias, que o

efetue 2-3 vezes antes da utilizacdo.

Para langar esta funcdo, proceda da seguinte forma:

1. Primaatecla @@1

2. Prima“Enxaguamento”.

Se desejar proceder ao enxaguamento:

3. Coloque sob o dispensador de bebidas (A3) um recipiente com uma
capacidade minima de 0,2 L (fig. 8).

4. Prima“Sim”: apés alguns sequndos, sai dgua quente do dispensador
de bebidas (A3) que limpa e aquece o circuito interno da maquina.

5. Para interromper o enxaguamento, prima “Parar” ou aguarde a in-
terrupcao automatica.

6. Améquina estd pronta para a utilizacdo.

Nota Importante:

- Para periodos de inatividade superiores a 3-4 dias, quando religar
amaquina, é altamente aconselhado efetuar 2-3 enxaguamentos
antes de utiliza-la;

«  Enormal que, depois de ter executado esta funcio, haja dgua no
depdsito de borras de café (A12).

5.6 Limpeza do depdsito

Nesta seccdo, encontra todas as indicaces para garantir a eficiéncia do
depdsito de leite no tempo (o procedimento alargado encontra-se no ca-
pitulo“6.2.3.2 Limpeza completa do depdsito de leite”).
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4.

Prima atecla @((_61

Prima“Limpeza do depdsito”.

Prima “Iniciar” e siga o procedimento guiado utilizando as setas de
navegacdo“<"ou“>". No final do procedimento, confirme que efe-
tuou a limpeza premindo “Feito” para voltar a pagina inicial.
Prima“X" em qualquer altura para sair e voltar a pagina inicial.

5.7 Esvaziar o circuito

Antes de um periodo de inatividade, para evitar que a dgua congele nos
circuitos internos, ou antes de levar a maquina a um centro de assisténcia,
aconselha-se a esvaziar o circuito hidréulico da maquina.

i adi b

12.
13.

Prima a tecla @@1

Prima “Esvaziar o circuito”.

Prima“Sim’”.

Retire a bandeja recolhe-gotas (A6) (fig. 18), esvazie e limpe a
prépria bandeja e o depdsito de borras de café (A11). Reinsira tudo.
Prima “->". Coloque um recipiente com capacidade minima de 0,2 L
sob o dispensador de bebidas (A3) e sob o dispensador de dgua para
amanutencdo e limpeza (D2) (fig. 8).

Prima “Sim” a maquina efetua um enxaguamento com dgua quente
a partir do dispensador de bebidas (A3).

Uma vez terminado o enxaguamento, retire o depdsito de dgua (A8)
e esvazie-o. Prima“>".

Se estiver inserido, extraia o filtro (D8) do depdsito de dgua e prima
a seta de navegacdo “>".

Reinsira o depésito (vazio) e prima “->"

Prima “Sim” e aguarde que a maquina proceda ao esvaziamento;
(Atengéo: sai agua quente pelos bicos). A medida que o circuito se es-
vazia, a maquina pode aumentar o ruido: trata-se do funcionamento
normal da maquina.

. No fim do esvaziamento, retire, esvazie e reinsira a bandeja reco-

Ihe-gotas e, em sequida, prima “->" e “Ok” e a maquina desliga-se
(standby).

Desconecte a maquina da rede elétrica.

Na préxima ligacao do aparelho, proceda de acordo com as instrugdes no
paragrafo”2 PRIMEIRA UTILIZACAQ DA MAQUINA'.

5.8 Desligamento automético

E possivel configurar o desligamento automatico para que o aparelho se
desligue apds um periodo de inatividade.

1.
2.
3.

Prima atecla @((_61
Selecione “Configuracdes gerais” no ecra.
Prima “Desligamento automatico”
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4. No mostrador, € visualizado o tempo de desligamento automético
atualmente selecionado e as outras op¢des seleciondveis.

5. Selecione o tempo de desligamento automatico desejado e prima
“0K" para guardar.

6. Prima“X"para voltar a pagina inicial.

Nota Importante:

A mdquina estd configurada com um tempo de desligamento automé-
tico baixo para reduzir o consumo de energia. A selecao de um tempo
de desligamento automatico mais alto implica um aumento do consu-
mo de energia da maquina.

5.9 Sinal sonoro

Quando estd ativo, a maquina emite um aviso sonoro em cada operagdo.
Neste item, pode ativar ou desativar o aviso sonoro.

1. Primaatecla @@

2. Selecione “Configuracdes gerais” no ecrd.

3. Prima“Sinal sonoro”.

4. Prima“0ff”para desativar ou“On” para ativar.

5. Prima“X"para quardar e voltar atrds a pagina inicial.

5.10Poupanca de energia

Quando a funcdo estd ativa, garante um menor consumo energético, de
acordo com a regulamentacdo europeia. Neste item, pode ativar ou desa-
tivar a poupanca de energia.

1. Primaatecla @m

2. Selecione “Configuragdes gerais” no ecra.

3. Prima“Poupanca de energia”

4. Prima“0ff” para desativar ou“On” para ativar.

5. Prima“X"para guardar e voltar atrds a pagina inicial.
Nota Importante:

Se 0 modo “Poupanca de energia” estiver ativado, a tiragem do primeiro
café pode requerer mais alguns sequndos de espera.

Nota Importante:
Quando o simbolo@ aparecer no mostrador assinala que a fungao
estd ativa.

5.11Idiomas

Se desejar modificar ao idioma configurado, proceda da seguinte forma:

1. Primaatecla @@1

2. Selecione “Configuragdes gerais” no ecra.

3. Prima“Idiomas”.

4. Selecione“Configurar”e escolha o idioma desejado, que é automati-
camente selecionado.
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5. Prima“X"para guardar o novo idioma e voltar a pagina inicial.

5.12Temperatura do café

A temperatura é um dos principais fatores que determinam uma boa
extracdo do café. Quanto menos torrado for o café, mais alta é a tem-
peratura que pode suportar e vice-versa. Recomendamos a utilizacdo da
funcéio Bean Adapt f“f para configurar a temperatura ideal para o café
em gréo utilizado.

Atengdo: se 0 que procura é um aumento da temperatura da sua bebi-
da, recomendamos-lhe que pré-escalde a chdvena enchendo-a com um
pouco de gua quente, que depois deitara fora antes de preparar a sua
bebida de café. Se, por outro lado, estiver a procura de uma forma de de-
gustar uma bebida mais fria, utilize dqgua fria ou gelo para baixar a tem-
peratura da sua chdvena e, em sequida, prepare a sua bebida.

1. Primaatecla @((_61

2. Selecione “Configuracdes gerais” no ecrd.

3. Prima“Temperatura do café".

4. (onfigure a temperatura desejada.

5. Prima“X"para guardar a nova temperatura e voltar a pagina inicial.

5.13 Configuragdes do moinho

A regulacdo do moinho e, por conseguinte, do tamanho do p6 de café, é

um dos fatores cruciais para uma extracdo correta. Recomendamos-lhe

utilizar a funcdo Bean Adapt, que se ocupard de configurar o seu café em
grao no nivel ideal.

(aso ndo queira ativar o Bean Adapt f“f neste capitulo, explicamos-

-lhe como modificar o nivel de moagem e fornecemos-lhe algumas su-

gestdes para o configurar corretamente.

1. Primaatecla (C6).

2. Selecione “Configuragdes gerais” no ecra.

3. Percorra os itens e selecione “Configuracdes do moinho”.

4. Prima “Configurar” para aceder a pagina de regulacao do nivel de
moagem.

5. Prima “Mais info p/ reqular o moinho” se necessitar de uma expli-
cacdo mais detalhada sobre como regular o nivel do moagem: prima
as setas de navegacdo para passar de uma pdgina a outra, depois
prima “X” para voltar a pagina de regulacao.

6. Escolha entre os niveis de moagem disponiveis (identificados com
fundo cinzento). Pode configurar um nivel de cada vez.

3 o = oo
7. Seafuncdo Bean Adapt estiver ativa, o mostrador visualiza f‘.j— na

correspondéncia do nivel configurado para o perfil de café em gréo
atualmente em uso.
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8. Paravoltar as configuracdes de fébrica, prima redefinir O .
9. Prima“X"para voltar ao menu “Defini¢des moinho”.
10. Prima“X" para voltar a pagina inicial.

Nota Importante:

+ Aconselha-se a fazer regulagdes adicionais do moinho de café s6
apos ter preparado pelo menos 5 cafés seguindo o procedimento
descrito. Caso verifique novamente uma tiragem incorreta do café,
repita o procedimento.

«  Se a fungdo Bean Adapt estiver ativa, a modificacdo do nivel de
moagem desativard a funcao.

5.14Dureza da dgua

A méquina requer a descalcificacdo apés um periodo de funcionamento
predeterminado, que depende da dureza da dgua. Querendo, é possivel
programar a mdquina com base na dureza real da dgua em servico nas
vérias regides, configurando a frequéncia correta de descalcificagdo.

Guia para a dureza da dgua

Para obter informagées sobre os niveis de dureza da d4gua, consulte a tabela abaixo
°dH °e °f

Nivel 1 0-7 0-8.75 0126 [(HEEE ]
Nivel 2 8-14 876175 127252 [(MENN |
Nivel 3 1521 1762625 253-37.8 [MEWN
Nivel 4 521 >26.25 >37.8 111 1 I

Prima a tecla {C:)}(C_Q

Selecione “Configuracdes gerais”no ecra.

Percorra pelos itens e selecione “Dureza da dgua”

Prima “Configurar” e, em sequida, verifique a dureza da dgua, con-

forme indicado no parégrafo “2.2 Verifique a dureza da dqua”

5. Primano nivel (1, 2, 3 ou 4 com base no valor medido da dureza da
dgua e na tabela acima) para selecionar a nova configuragdo

6. Prima “X”" vdrias vezes para guardar primeiro o novo nivel e depois

voltar a pagina inicial.
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Nota Importante:

Pode efetuar o teste de dureza da dgua com qualquer tipo de tira-teste
que encontre no mercado. Uma vez medido o grau de dureza da sua
dgua, siga a tabela (veja acima) e selecione a tecla “Saiba mais sobre
a dureza da dqua”.

5.15Valores de fabrica

Com esta funcdo, restauram-se todas as definicdes do menu e todas as
personalizacdes executadas pelo utilizador, voltando-se aos valores de
fabrica (exceto o idioma, que permanece aquele j& configurado, e as
estatisticas).

Prima atecla @@)

Selecione “Configuracdes gerais”no ecra.

Percorra os itens e selecione “Valores de fabrica”

Pode selecionar o que quer redefinir: “Maquina” ou “Perfil tinico”.

«  Maquina: Prima“Iniciar”e“Sim” e aguarde que a maquina se rede-
fina. Prima “X" vdrias vezes para voltar a pagina inicial.

Rl ol S

Nota Importante:

Uma vez restaurada a maquina (ndo o perfil individual) nos valores de
fébrica, o aparelho repropde as operagdes do primeiro arranque a partir
do paragrafo“2.5 Introdugdo as funcionalidades da maquina”.

»  Perfil unico: Prima “Iniciar” e selecione o perfil a redefinir. Prima
“Sim” e aguarde que a maquina redefina o perfil. Prima “X” varias
vezes para voltar a pagina inicial.

5.16Suporte (cddigo QR)

Para este item estard sempre disponivel um cédigo QR, que o levard de
volta a este manual de instrugdes e a outros contedidos relevantes para si
e para a sua maquina.

1. Primaatecla @((_61

2. Selecione “Conselhos e guias” no ecra.

3. Prima“Suporte” enquadre o cddigo QR com o seu smartphone.
4. Prima“X" para voltar a pagina inicial.

5.17Sugestdes depdsito
Neste item, pode encontrar alguns conselhos sobre os tipos de leite a uti-
lizar para criar uma espuma perfeita seja quente ou fria.

Prima atecla {C:)}(C_Q

Selecione “Conselhos e guias”no ecra.

Prima“Sugestdes de espuma”.

Selecione “Conselhos de jarro quente ou frio” (veja o pardgrafo “Que
|eite utilizar”).

5. Prima“X"vdrias vezes para voltar a pdgina inicial.

Rl S i
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5.18Receitas criativas

Digitalize o cddigo QR para descobrir todas as receitas criativas. As re-
ceitas criativas sao as que passo a passo lhe permitem criar bebidas ou
cocktails que misturam ingredientes como xaropes, licores e fruta com as
bebidas que a sua maquina pode preparar.

Gracas a App My Coffee Lounge, pode aceder a qualquer momento a mais
de 150 receitas criativas a base de café Espresso, Cold brew, Cappuccino,
Latte macchiato etc.

Nesta seccdo pode encontrar a todo 0 momento o cddigo QR que lhe per-
mite descarregar a aplicacdo e descobrir todas as receitas que pensamos
parasi.

1. Primaatecla @@1

2. Selecione “Conselhos e guias”no ecra.

3. Prima “Receitas criativas” e enquadre o cddigo QR com o seu
smartphone.

4. Prima“X"para voltar a pagina inicial.

5.19Estatisticas

Neste item, pode verificar quais e quantos tipos de bebidas foram pre-
parados, com que frequéncia efetuou as manutencdes e quanta dgua foi
consumida.

1. Primaatecla @(C_Q

2. Selecione “Info maquina” no ecra.

3. Prima”“Estatisticas”.

4. Prima “Ler mais” e percorra com o dedo da direita para a esquerda

do mostrador para visualizar todos os dados estatisticos da sua
maéquina.

5. Prima“X"vérias vezes para voltar a pgina inicial.

5.20Mais informagdes

Nesta sec¢do, pode visualizar o nimero de série e a “construcdo” da sua

méquina. Estas informacdes pode ser Uteis no caso em que tenha de con-
tactar o servico de apoio ao cliente.

1. Primaatecla {C:):}(C_Q

2. Selecione “Info mdquina”no ecra.

3. Prima “Mais informacdes” para visualizar o nimero de série e a
“construgao”.

4. Prima“X"para voltar a pagina inicial.
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Primadonna Aromatic

6 LIMPEZA E MANUTENGAO

6.1 Limpeza dos elementos amoviveis

No capitulo sequinte, encontrard indicaces sobre as operagdes de manu-
tencdo e limpeza recomendadas pela De’Longhi.

Para uma limpeza correta do aparelho, muitos componentes foram con-
cebidos de modo a poderem ser retirados e lavados com facilidade.

Nota Importante:

+  Para a limpeza da méquina, ndo utilize solventes, detergentes
abrasivos ou dlcool. Com as super automaticas De’Longhi, ndo é
necessario utilizar aditivos quimicos para a limpeza da maquina.

+  Ndo utilize objetos metdlicos para retirar incrustacdes ou depd-
sitos de café, porque podem riscar as superficies metalicas ou
pldsticas.

6.1.1 Métodos de limpeza

« 6.2 Componentes lavdveis na maquina de lavar louca

« 6.3 Componentes para lavar de molho

« 6.4 Componentes que devem ser lavados em dgua corrente

(o Depdsito de borras de café N

A12
9 Grelha da bandeja (A15)

@ Bandeja recolhe-gotas (A6)

Jarros de LatteCrema (todos
0s componentes devem ser

desmontados)
@ Funil de café (D3)

@ Bicos do dispensador de
m\ﬁ bebidas (A22 e A23
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Nota Importante:

Se ndo tiver uma méaquina de lavar louga, recomendamos que deixe os
componentes de molho em dgua (cerca de 40 °C) e detergente da louga
por cerca de 30 minutos. Enxague cuidadosamente com dgua corrente,
por fim, seque-o0s com um pano limpo.

6.2 Componentes lavaveis na mdquina de lavar louca

6.2.1 Limpeza do depdsito de borras de café

Quando a méquina o requer (veja o paragrafo”7 MENSAGENS FREQUENTES
E DE ALARME"), é necessario esvazia-lo e limpé-lo. Enquanto ndo limpar o
depdsito de borras de café (A12) a mdquina nao pode fazer café. Para evi-
tar a criagdo de mofo, o aparelho sinaliza a necessidade de esvaziar o de-
pdsito, mesmo que nao esteja cheio, se tiverem decorrido 72 horas desde a
primeira preparacdo efetuada (para que a contagem das 72 horas seja efe-
tuada corretamente a méquina nunca deve ser desligada da alimentacdo).

Atencao! Perigo de queimaduras
Se fizer vérias bebidas sequidas a base de leite, a bandeja de apoio de
chavenas em metal (A14) fica quente. Espere que arrefeca antes de lhe
tocar e agarre-o apenas pela frente.

Para executar a limpeza (com a mdquina ligada):

1. Extraia a bandeja recolhe-gotas (A6) e o depésito de borras de café
(A12) (fig. 45);

2. Esvazie e limpe a bandeja recolhe-gotas e o depésito de borras de café
tendo o cuidado de remover todos os residuos que possam ter-se de-
positado no fundo.

3. lave-o na maquina de lavar louca ou deixe-o de molho em dgua
(cerca de 40 °C) e detergente da louca por cerca de 30 minutos.
Enxague cuidadosamente com dgua corrente, por fim, seque-o com
um pano limpo.

4. Insira novamente o tabuleiro de recolha de pingos juntamente com
agrelha (A15) e o recipiente das borras de café.

Atengdo!

Para otimizar as atividades de limpeza, recomendamos-lhe que
faa, juntamente com o esvaziamento do depdsito de borras de café,
também o esvaziamento da bandeja recolhe-gotas.

6.2.2 Limpeza da grelha da bandeja e da bandeja recolhe-gotas

A bandeja recolhe-gotas (A6) é equipada com um indicador flutuante
(A16 de cor vermelha) do nivel de dgua contida (fig. 44).

Antes que este indicador comece a sair da bandeja de apoio de chévenas
(A14), € necessario esvaziar e limpar a bandeja, caso contrério, a dgua
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pode transhordar pela borda e danificar a maquina, a superficie de apoio
ou a zona circundante. Para remover a bandeja recolhe-gotas, proceda
da seguinte forma:

—_

N

w

b

wv

Extraia a bandeja recolhe-gotas (A6) e o depdsito de borras de café
(A12) (fg. 45);

Verifique o tabuleiro de recolha da condensacdo (A20) e, se estiver
cheio, esvazie-o;

Remova a bandeja de apoio de chdvenas (A14), a grelha da bandeja
(A15), de sequida esvazie a bandeja recolhe-gotas e o depdsito de
borras de café;

Lave-0 na méquina de lavar louga ou deixe-o de molho em dgua
(cerca de 40 °C) e detergente da louca por cerca de 30 minutos.
Enxague cuidadosamente com dgua corrente, por fim, seque-o com
um pano limpo.

Reinsira na maquina o tabuleiro de recolha de pingos completo com
agrelha e o depdsito de borras de café.
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6.2.3 Limpeza dos jarros de leite

6.2.3.1 Limpeza do depdsito de leite apds cada utilizagdo

Depois de cada tiragem de uma bebida de leite, a maquina requer-lhe

que efetue uma limpeza do depdsito (D7) (funcdo Clean) para limpar a

tampa do depésito de leite (E2). Para iniciar a limpeza, proceda da se-

guinte maneira:

1. Deixe o depdsito de leite inserido na maquina (nao é necessario es-
vaziar o recipiente de leite);

2. Coloque uma chdvena ou outro recipiente vazio sob o dispensador
de leite (E3) (fig. 46);

3. Rode o manipulo de requlacao da espuma/limpeza (E1) para“Clean
(fig. 47): pelo dispensador de leite sai dgua quente e vapor. A limpe-
za interrompe-se automaticamente;

4. Reponha o manipulo de regulagdo numa das sele¢des da espuma;

"

Se tiver de fazer vérias preparagées sucessivas:

+ Para proceder as preparacdes sequintes, quando aparecer a mensa-
gem para limpar o jarro (funcdo Clean), prima “Mais tarde”. Proceda
a limpeza do depdsito de leite apds a tiltima preparacao.

No final das preparacoes, o recipiente do leite esta vazio ou o

leite ndo é suficiente para outras receitas

«  Apdsterefetuado a limpeza (com a fungdo“Clean”), desmonte o depd-
sito de leite e limpe todos os componentes conforme o procedimento
referido no paragrafo “6.2.3.2 Limpeza completa do depésito de leite”.

No final das preparacées, ainda ha leite no recipiente suficiente

para outras receitas

« Depois de ter efetuado a limpeza com a funcdo “Clean’, extraia o
depdsito de leite e reponha-o de imediato no frigorifico. O depésito
LatteCrema Hot pode ser guardado no frigorifico nunca além de 2
dias, enquanto o depdsito LatteCrema Hot nunca além de um dia:
em sequida, proceda a limpeza de todos os componentes conforme
o procedimento referido no paragrafo”“6.2.3.2 Limpeza completa do
depdsito de leite”.

Atengdo:

Se o depdsito de leite ficou fora do frigorifico durante mais de 30 minutos,

desmonte e limpe todos os componentes de acordo com o procedimento

referido no pardgrafo” 6.2.3.2 Limpeza completa do depdsito de leite”.

Notas gerais apds a preparacao das bebidas de leite

«  Sealimpeza ndo for efetuada, o simbolo aparece na pdgina inicial
(C4) alembrar que é necessério proceder a limpeza do depésito de leite.

« Em alguns casos, é necessario esperar o aquecimento da méquina
para efetuar a limpeza (fun¢ao Clean).

- Para obter a limpeza correta, aguarde pelo final da fungdo CLEAN. A
funcdo é automatica. Nao deverd ser parada enquanto esta em curso.
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6.2.3.2 Limpeza completa do depdsito de leite

A limpeza completa do depdsito de leite (D7) € essencial para garantir
resultados 6timos e constantes ao longo do tempo.

Nota Importante:
Para a limpeza apés cada tiragem de bebidas de leite veja o pardgrafo

’

“6.2.3.1 Limpeza do depdsito de leite apds cada utilizacao”.

A sua maquina lembrar-lhe-d quando deve limpé-la e, em caso de dd-

vida, poderd sempre sequir as instrucdes de limpeza diretamente da sua

mdquina, acedendo ao menu de configuracdes, veja o paragrafo “5.6

Limpeza do depdsito”.

Recomendamos-lhe que faca uma limpeza completa do jarro: 1 dia de

ndo utilizacdo para o depdsito LatteCrema Cool e 2 dias de ndo utilizagdo

para o depdsito LatteCrema Hot. Proceda conforme se segue:

1. Extraia a tampa (E2) do depdsito de leite (E7) (fig. 48);

2. Retire o dispensador de leite (E3), a extensdo do dispensador de
|eite (E4) (se existir) e o tubo de succdo do leite (E6) (fig. 49);

3. Rode o manipulo de regulacdo da espuma no sentido horario (E1)
até a posicao “Insert”.(fig. 50) e desenfie-o para cima;

4. Rode no sentido anti-horério e desenfie o conector de encaixe do
depdsito de leite (E5) (fig. 51).

5. Lave na maquina de lavar louga (aconselhado) ou a mdo, como in-
dicado de seguida:

«  Namaquina de lavar louga: Enxague todos os componentes com
dgua potdvel quente (pelo menos 40 °C), depois meta os compo-
nentes no tabuleiro superior da méquina de lavar louga e inicie um
programa a 50 °C, por ex.: Eco Standard.

« Amao: Enxague cuidadosamente todos os componentes com agua
potével quente (pelo menos 40 °C) para remover todos os residuos
visiveis: certifique-se de que a dgua passe entre os orificios (fig. 52).
Mergulhe todos os componentes (incluindo o recipiente de leite) em
dgua potével quente (pelo menos 40 °C) e detergente para a louca
durante pelo menos 30 minutos. Enxague cuidadosamente todos os
componentes com dgua potavel quente, esfregando-os individual-
mente com as maos.

52 Q% 53
A 4
g Z
Z
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Certifique-se de que nao ha residuos de leite na cavidade e na ra-
nhura na parte inferior do manipulo (fig. 53). Se necessério, rasque
com um palito de dentes;

Verifique se o tubo de succdo (E6) e o tubo de saida (E3) ndo estao
obstruidos por residuos de leite

Seque os componentes com um pano limpo e seco;

Reinstale todos os componentes do depdsito de leite.

6.2.4 Limpeza do funil de café

Limpe regularmente (cerca de 1 vez por més) o funil removivel para café
pré-moido (D3). Proceda conforme se seque:

1.

bl el g

~N o

Desligue a maquina (veja o pardgrafo“3.1.2 Desligamento”);
Levante a tampa do alojamento de acessorios (fig. 23).

Retire a colher medidora/pincel (D1);

Extraia o funil removivel (D3);

Lave o funil sob dgua corrente a 40 °Ce seque-0 com um pano limpo.
0 funil pode ser também lavado na maquina de lavar louca, com um
ciclo de lavagem a 50 °C.

Reinsira o funil no seu encaixe e guarde o pincelzinho;

Feche a tampa novamente.
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6.2.5 Limpeza dos bicos do dispensador de bebidas

Neste modelo foi implementado um aviso que o lembrard de quando

efetuar a limpeza do infusor removivel (A19) e dos bicos de café (A22

e A23) (veja o pardgrafo “6.6 Limpeza profunda da mdquina”). Esta

limpeza, embora sendo rdpida, se for efetuada de forma constante, man-

tém elevadas as qualidades organoléticas do seu café e prolonga a vida

(til da sua maquina.

Se desejar proceder de modo auténomo a uma limpeza adicional dos

bicos de café, proceda conforme especificado de sequida:

1. Desligue a mdquina (veja o pardgrafo“3.1.2 Desligamento”);

2. Prima atecla de desengate (A4) e retire a tampa (A21) do dispen-
sador de bebidas (A3) puxando-a para si, depois retire os bicos
para baixo (fig. 54 pontos 1e 2);

3. Separe os dois bicos (fig. 55 ponto 3) e enxague-os com dgua cor-
rente potdvel quente (pelo menos 40 °C) para remover todos os
residuos visiveis (fig. 55 ponto 4). Para uma limpeza ideal, recomen-
damos a lavagem na méaquina de lavar louga;

Nota Importante:

Se ndo tiver uma méaquina de lavar louga, recomendamos que deixe os
componentes de molho em dgua (cerca de 40 °C) e detergente da louca
por cerca de 30 minutos. Enxague cuidadosamente com dgua corrente,
por fim, seque-o0s com um pano limpo.

4. Limpe com uma esponja a sede dos bicos removiveis (fig. 55 ponto
5);

5. Remonte os bicos (A22 e A23), depois volte a engatd-los no dispen-
sador: preste atencao para que a inscricdo “INSERT” esteja na parte
superior e visivel uma vez inseridos os bicos;

6. Volte a fechar o dispensador com a tampa até sentir o engate.

7. Agora os bicos de café estdo limpos e a maquina estd pronta para
uma nova utilizacao.
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6.3 Componentes para lavar de molho

- N
Bandeja de apoio das
chdvenas (A14;

Suporte do depésito de
borras de café (A13)

Dispensador de dgua
para a manutencao(D2)
_J

==

6.3.1 Limpeza da bandeja de apoio de chdvenas

Limpe regularmente a bandeja de apoio das chdvenas (A14) da sequinte
forma:

1. Desligue a mdquina (veja o pardgrafo” 3.1.2 Desligamento”);

2. Extraia a bandeja recolhe-gotas (A6);

3. Levante a bandeja (A14);
4. Deixe-o de molho em dgua (cerca de 40 °C) e detergente da louca

por cerca de 30 minutos. Enxague cuidadosamente com agua cor-
rente;, por fim, seque-o com um pano limpo.
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6.3.2 Limpeza do suporte do depdsito de borras de café

Limpe regularmente o suporte do depésito de borras de café (A13) da
seguinte forma:

1. Desligue a maquina (veja o pardgrafo “3.1.2 Desligamento”);

2. Extraia a bandeja recolhe-gotas (A6);

Atengdo!

Para otimizar as atividades de limpeza, recomendamos-lhe que efetue
também o esvaziamento do depdsito de borras de café (A12) e da ban-
deja recolhe-gotas (A6).

3. Levante o depdsito de borras de café (A12) para obter o seu suporte;

4. Deixe-o de molho em dgua (cerca de 40 °C) e detergente da louca
por cerca de 30 minutos. Enxague cuidadosamente com dgua cor-
rente, por fim, seque-o com um pano limpo.

6.3.3 Limpeza do dispensador de dgua para a manutencao

Limpe regularmente o dispensador de dqua (D2) da sequinte forma:

5. Retire-o da sua sede (se existir no seu modelo) depois de ter aberto
a tampa porta-acessérios (A2 - fig. 23);

6. Deixe-o de molho em &gua (cerca de 40 °C) e detergente da louca
por cerca de 30 minutos. Enxague cuidadosamente com &gua cor-
rente, por fim, seque-o com um pano limpo.

6.3.4 Limpeza ap6s cada utilizacao da travel mug De’Longhi
(vendida separadamente)

Por razdes de higiene, recomenda-se limpar a travel mug apds cada utili-

zacdo. Ndo utilize materiais abrasivos que poderiam danificar a superficie

do recipiente. Proceda conforme se seque:

1. Desenrosque a tampa e enxague o recipiente e a tampa com dgua
potével quente (40°C).

2. Imerja os componentes em &gua quente (40°C) com detergente
da louga durante pelo menos 30 minutos. Néo utilize detergentes
perfumados.

3. Limpe o interior do recipiente e a tampa com uma esponja limpa e
detergente da louca, removendo a sujidade visivel.

4. Enxague todos os componentes com dgua quente e potavel (40°C).

5. Seque todos os componentes com um pano limpo e seco ou com
papel absorvente e, em sequida, volte a montd-lo.

6. Lave a tampa na maquina de lavar louca uma vez por semana. 0
recipiente metdlico ndo pode ser lavado na méquina de lavar louca.
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6.4 Componentes que devem ser lavados em dgua corrente

Reservatorio de dgua com

(13}

6.4.1 Limpeza do depésito de dgua com tampa

Recomenda-se a limpeza periédica do depdsito de dgua (A8) (cerca de

uma vez por més) ou se a maquina nao for utilizada durante mais de 3

dias.

A limpeza do depdsito de dgua é parte integrante também do ciclo de

substituicdo do filtro amaciador (D8) (veja o paragrafo “6.6.4 Gestdo do

filtro de dgua”).

1. Desligue a maquina (veja o pardgrafo “3.1.2 Desligamento”);

2. Extraia o reservatdrio de dgua, remova o filtro amaciador (se presen-
te) e enxague-o com dgua potavel;

3. Esvazie o depdsito de dgua e lave-o com dgua quente (aprox. 40 °C),
utilizando, se necessario, um pano ndo abrasivo. Enxague cuidado-
samente com &gua corrente;

4. Setiver sido previamente extraido, reinsira o filtro, encha com dgua
fresca até ao nivel MAX. e reinsira o reservatorio na maquina;

5. (S6seofiltro amaciador estiver inserido) tire 100 ml de dgua quente
para reativar o filtro.
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6.5 Limpeza do corpo principal

6.5.1 Limpeza do interior da maquina

Perigo de choques elétricos!

Antes de efetuar as operacdes de limpeza das pecas internas, a mdqui-
na deve ser desligada (veja o pardgrafo “3.1.2 Desligamento”) e desli-
gada da rede elétrica. Nunca mergulhe a maquina na dgua

1. Verifique periodicamente (cerca de uma vez por més) que o interior
da maquina (acessivel quando o tabuleiro de recolha de pingos for
removido (A6) ndo esteja sujo.

2. Se necessario, remova os depdsitos de café com o pincel em dota-
¢do (D1) e uma esponja.

3. Aspire todos os residuos com um aspirador de migalhas.

6.5.2 Limpeza do painel de comandos

Vale a pena reiterar que o ecra touch screen é por si muito delicado. Por

isso, para o limpar, para o limpar deve usar igual delicadeza e sequir as

passagens ilustradas aqui de sequida:

4. Desligue a maquina (veja o paragrafo“3.1.2 Desligamento”) deste
modo, também pode ver a sujidade mais facilmente;

5. Utilize um pano de microfibras, que limpe as superficies sem as
riscar ou danificar;

6. Nao utilize solventes, produtos de limpeza abrasivos ou dlcool.

7. Passe o pano de microfibras sobre o ecrd touch screen (pode even-
tualmente humedecer o pano com &gua);

8. Utilize a parte seca do pano de microfibras para secar a superficie
apos ter passado o produto de limpeza ou o prdprio pano embe-
bido em dgua.
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6.6 Limpeza profunda da maquina

6.6.1 Limpeza profunda da mdquina

A limpeza profunda da mdquina permite a eliminacdo dos residuos de

café que podem por vezes formar-se em certas zonas da maquina. A

sua maquina avisa-lo-a quando for o momento de efetuar esta limpe-

za e podera decidir se quer efetuar a limpeza de imediato ou mais tarde

(veja o pardgrafo“7 MENSAGENS FREQUENTES E DE ALARME”). Se desejar

proceder de imediato, assim que aparecer a mensagem de aviso, bastard

premir “Sim” e sequir as instrucdes passo a passo no mostrador a partir
do passo 4. Para adiar a limpeza para outro momento, prima “Nao": na
pagina inicial, na correspondéncia do menu de configuracdes (C6), uma

bolinha amarela“~ " (C12) lembra que o aparelho precisa de ser limpo (a

mensagem reaparecerd a cada ligacao do aparelho).

Para aceder a limpeza do menu de configuracées proceda da sequinte

forma:

1. Primaatecla (C6);

2. Selecione “Manutencao” e depois “Limpeza de maquina”;

3. Prima “Iniciar” para iniciar o procedimento de limpeza guiada: a
méquina prepara-se para a limpeza;

4. Extraia o depdsito de agua (A8) (fig. 3);

5. Abraaporta do infusor (A17) (fig. 56) posicionado no lado direito;
6. Empurre para dentro as duas teclas coloridas de desengate (fig. 57)
€, a0 mesmo tempo, extraia o infusor (A19) para o exterior;

7. Prima “>";

8. Enxague o infusor sob dgua corrente sem detergentes. Se a sujida-
de for persistente, deixe o infusor de molho em dgua potavel du-
rante 5 minutos e depois utilize o pincel que se encontra na colher
doseadora (D1) para eliminar a sujidade restante;

7

Atengdo!
ENXAGUE APENAS COM AGUA
NAO UTILIZE DETERGENTES - NAO COLOQUE NA MAQUINA DE LAVAR
LOUCA
9. Utilize o pincel também para limpar eventuais residuos de café na
sede do infusor (A18), visiveis pela porta do infusor (A17);
10.  Prima“>";
11, Reinsira o infusor enfiando-o no suporte e prima até sentir o clique
de engate;
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Nota Importante:
Se o infusor for dificil de inserir, é necessdrio (antes da inser¢do) colocd-
-lo na dimensao certa, premindo as duas alavancas (fig. 58).

12. Uma vez inserido, certifique-se de que as duas teclas coloridas te-
nham saltado para fora;

13.  Fecheaporta do infusor e certifique-se que esteja bem engatado e
reinsira o depdsito de dgua;

14.  Prima“>”";

15.  Primaa tecla de desengate (A4) e retire a tampa (A21) (A3) puxan-
do-a para si, prima“->";

16.  16. Extraia os bicos para baixo (fig. 54 pontos 1 e 2) e separe-os
(fig. 55 ponto 3), prima“->";

17.  Enxague os bicos com égua corrente potavel quente (pelo menos
40 °C) para remover todos os residuos visiveis (fig. 55 ponto 4).
Para uma limpeza ideal, recomendamos a lavagem na mdquina de
lavar louga. Prima“->";

Nota Importante:

Se ndo tiver uma méaquina de lavar louga, recomendamos que deixe os
componentes de molho em dgua (cerca de 40 °C) e detergente da louga
por cerca de 30 minutos. Enxague cuidadosamente com dgua corrente,
por fim, seque-o0s com um pano limpo.

18.

19.

20.

21.

Limpe com uma esponja a sede dos bicos removiveis (fig. 55 ponto
5);

Remonte os bicos (A22 e A23), depois volte a engatd-los no dispen-
sador: preste atencao para que a inscricao “INSERT” esteja na parte
superior e visivel uma vez inseridos os bicos;

Volte a fechar o dispensador com a tampa até sentir o engate e
prima“->";

Para concluir o processo de limpeza, a maquina efetuard enxa-
guamentos com a dgua quente a partir do dispensador de café:
coloque sob os dispensadores um recipiente de 0,2 L e prima“Sim”.
A méquina aquece-se, efetua alguns enxaguamentos e, no final,
volta a pagina inicial.

Agora a mdquina estd pronta.
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6.6.2 Limpeza do infusor removivel

Neste modelo foi implementado um aviso que o lembrara de quando
efetuar a limpeza do infusor removivel (A19) e dos bicos de café (A22

",

e A23) (veja o pardgrafo “6.6 Limpeza profunda da mdquina”). Esta
limpeza, embora sendo rapida, se for efetuada de forma constante, man-

tém elevadas as qualidades organoléticas do seu café e prolonga a vida
(til da sua maquina.

Se desejar proceder de modo auténomo a uma limpeza adicional do infu-
sor removivel, proceda conforme especificado de sequida:

Desligue a maquina (veja o paragrafo“3.1.2 Desligamento”);
Extraia o depdsito de dgua (A8) (fig. 3);

Abra a porta do infusor (A17) (fig. 56) posicionada no lado direito;
Empurre para dentro as duas teclas coloridas de desengate (fig. 57)
€, a0 mesmo tempo, extraia o infusor (A19) para o exterior;

5. Enxague o infusor sob dgua corrente sem detergentes. Se a sujida-
de for persistente, deixe o infusor de molho em dgua potével du-
rante 5 minutos e depois utilize o pincel que se encontra na colher
doseadora (D1) para eliminar a sujidade restante;

6. Utilize o pincel também para limpar eventuais residuos de café na
sede do infusor (A18), visiveis pela porta do infusor (A17);

7. Depois da limpeza, recoloque o infusor, enfiando-o0 no suporte; em
seguida, prima no infusor até ouvir o clique de engate;
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10.
1.

Uma vez inserido, certifique-se de que as duas teclas coloridas te-
nham saltado para fora;

Feche a porta do infusor e certifique-se que esteja bem engatado;
Reinsira o reservatdrio de dgua.

Agora o infusor removivel estd limpo e a maquina esté pronta para
uma nova utilizacao.

81



6.6.3 Descalcificagdo

A descalcificacdo é uma atividade de limpeza profunda da sua maquina
que visa eliminar os residuos de calcdrio que se possam formar ao longo
do circuito que leva a dgua do depésito até a sua chavena.

A eliminagdo do calcdrio ndo s6 prolonga a vida dtil da sua maquina,
como também melhora significativamente a qualidade das bebidas
preparadas.

Como explicado no pardgrafo “5.14 Dureza da dgua’, a maquina avisa-
lo-a do momento adequado para a descalcificacao, em fun¢do do niimero
e tipo de bebidas preparadas e da dureza da dgua utilizada. Se a dureza
da dqua estiver configurada corretamente, a maquina solicitard a ex-
ecucdo da descalcificagdo com a frequéncia correta.

Pode verificar, a qualquer momento, quanto falta até a préxima des-
calcificagdo através do menu de configuragdes > manutencdo > 5.2

Decalcificacdo.

Atengdo!

+  Antesda utilizagao, leia as instrucdes e a etiquetagem do descalci-
ficante, referidas na embalagem do préprio descalcificante.

+  Recomenda-se utilizar exclusivamente o descalcificante De’Long-
hi. 0 uso de descalcificantes inadequados, assim como a descalci-
ficacdo ndo realizada requlamente, pode comportar o surgimento
de defeitos ndo cobertos pela garantia do fabricante.

+  Odescalcificante pode danificar as superficies delicadas. Se o pro-
duto for acidentalmente derramado, seque-o de imediato.

Para efetuar a descalcificacdo

ECODECALK® pa\. 8004399327252

Descalcificador | Descalcificador De'Longhi

Recipiente (apacidade aconselhada: 2,0 L

Tempo ~25min

Descalcifique a méquina quando aparecer a mensagem relevante na pé-
ginainicial (veja o paragrafo“7 MENSAGENS FREQUENTES E DE ALARME"):
se desejar proceder de imediato a descalcificagdo, prima “Sim” e siga as
instrucdes passo a passo no mostrador da méaquina.

Para adiar a descalcificagdo para outro momento, prima “Nao”: na pé-
gina inicial, na correspondéncia do menu de configuracdes. @ (Ce),
uma bolinha amarela lembra que o aparelho tem de ser descalcificado.
(A mensagem reaparecerd a cada ligacdo do aparelho).

Para aceder a0 menu de descalcificacdo:

1. Prima o simbolo @@) na pagina inicial;
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Selecione “Manutencéo” e depois “Descalcificagao”;

Prima “Iniciar” para entrar no procedimento de descalcificacdo
guiada;

Insira o dispensador de dgua para manutengao/limpeza (D2) (fig. 7)
(encontra-se no compartimento dos acessdrios na parte superior da
maéquina para os modelos que o preveem);

Extraia e esvazie a bandeja recolhe-gotas (A6) e o depésito de borras
de café (A12) (fig. 18): depois reinsira ambos e prima “>";

Extraia o reservatério de dgua (A8), erga a tampa e (se inserido)
retire o filtro (D8). Esvazie completamente o depdsito e prima “->”;
Deite o descalcificante no depdsito de dgua (D6) até ao nivel A (cor-
respondente a uma embalagem de uso nico ou 100 ml) estampado
no lado interior do depdsito; em seguida, adicione dgua potavel (um
litro) até atingir o nivel B (fig. 59). Reinsira o reservatdrio de dgua (com
atampa) e prima “Iniciar”;

Coloque sob os dispensadores um depdsito vazio com capacidade
minima de 2,0 litros (fig. 60). Prima “Sim” para iniciar o processo.

Atencdo! Perigo de queimaduras
Pelos dispensadores, sai dgua quente que contém dcidos. Portanto,
preste atengdo para nao entrar em contacto com esta solugo.

9.

0 programa de descalcificacao inicia-se e a solugao descalcificante
sai tanto pelo dispensador de dgua para manutencao/limpeza como
pelo dispensador de bebidas (A3) e dgua quente, efetuando auto-
maticamente toda uma série de enxaguamentos em intervalos para
remover os residuos de calcdrio do interior da maquina;

Apds alguns minutos, a maquina termina a primeira fase de descalcifica-
¢do, sequida de uma fase de enxaguamento. Vamos ver como:

10.
1.

12.

Esvazie o recipiente utilizado para recolher a solugdo descalcificante;
Extraia o depdsito de dgua, esvazie-o, enxague-o bem com dgua
corrente potdvel, reinsira o filtro amaciador, se tiver sido retirado
anteriormente;

Encha o depésito até ao nivel MAX. (fig. 61) com dqua fresca e
insira-0 na mdquina. Prima“->";

. Recologue vazio o recipiente utilizado para recolher a solucdo des-

calcificante sob os dispensadores e prima “Sim” para arrancar com o
enxaguamento;

A dgua quente sai tanto pelo dispensador de dgua para manutengao/
limpeza (D2) como pelo dispensador de bebidas (A3);

. Quando a dqua do depdsito acabar, esvazie o recipiente utilizado para

recolher a dgua de enxaguamento, retire, esvazie e reinsira a bandeja
recolhe-gotas e o depdsito de borras de café, em sequida reinsira-os
na maquina;
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16. Extraia o depdsito de dgua e ateste-o até ao nivel max. (fig. 61) e rein-
sira-0 na maquina, em sequida, prima “Avangar”;

17. 0 processo de descalcificagdo estd assim concluido: prima“X”;

18. 0 aparelho efetua um aquecimento rapido e no final volta a pagina
inicial.

Nota Importante:

- Enormal que haja dgua no depdsito de borras de café depois de ter
efetuado todo o ciclo de descalcificagdo (A12).

+ Se o ciclo de descalcificacdo ndo terminar corretamente (por ex.,
falha de distribuicdo de energia elétrica), quando a maquina for li-
gada novamente, retomard o ciclo no ponto em que se interrompeu.

+ 0 aparelho requer um segundo enxaguamento no caso em que o
depésito de 4gua nio tenha sido enchido até ao nivel MAX: isto para
garantir que ndo haja solucdo descalcificante nos circuitos internos
do aparelho. Antes de iniciar o enxaguamento, lembre-se de esva-
ziar o tabuleiro de recolha de pingos.

6.6.4 Gestao do filtro de dgua

Para manter ao longo do tempo a boa utilizagdo da maquina, recomenda-
mos a utilizagdo do filtro amaciador De’Longhi (D8).

Para mais informagdes, visite delonghi.com.

WATERFILTER EAN: 8004399327252

6.6.4.1 Instalacdo do filtro de dgua

filtro amaciador De’Longhi (D8)

Se, aquando da primeira utilizacdo da méquina, tiver adiado a instalacdo

do filtro de dgua (veja o pardgrafo “2.4 Instalacao do filtro de dgua”) ou se

tiver sido instalado e posteriormente removido e quiser reinstald-lo, proce-

da da sequinte forma:

1. Primaatecla {C:)}(C_Q na pagina inicial;

2. Selecione“Manutencdo” e depois “Filtro de dgua”;

3. Prima“Sim”para entrar no procedimento guiado;

4. lInsira o dispensador de dgua quente (D2) (encontra-se, nos modelos
que 0 possuem, no compartimento de acessrios por cima da mdquina,
uma vez aberta a tampa fig. 23);

5. Remova o filtro (D8) da embalagem e rode o calenddrio até visualizar
05 2 meses sequintes (fig. 9): prima “->" para passar ao passo sequinte;

Nota Importante:

0 filtro tem a duragdo de dois meses se o aparelho for utilizado normal-
mente, porém se a maquina ndo for utilizada com o filtro instalado, tem a
duragdo no mdximo de 3 semanas.
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6. Para ativar o filtro, faa correr a dgua da torneira no orificio central
do filtro até que a dgua saia pelas aberturas laterais por mais de um
minuto (fig. 10). Prima“->" para passar ao passo sequinte.

7. Retire o depdsito de dgua (A8) da maquina e encha-o com dgua fres-
ca potdvel; retire a tampa do depdsito de dgua e mergulhe o filtro no
depdsito de dgua, prima o centro do filtro 2-3 vezes para permitir
que as bolhas de ar saiam (fig. 11). Prima “->" para passar ao passo
sequinte.

8. Insira o filtro na sede apropriada (fig. 12) e prima-o a fundo. Volte
a fechar o depdsito com a tampa. Prima “->" para passar ao passo
sequinte.

9. Reinsira o depdsito de dgua (fig. 13).

10. Posicione sob o dispensador de dgua para manutencdo/limpeza (D2)
um recipiente vazio com uma capacidade minima de 0,5 litros (fig.
14) e prima “Sim” para ativar o filtro.

11. 0 aparelho dispensa dgua quente (fig. 15) e interrompe-se
automaticamente.

12. Agora, o filtro estd ativo. Prima“X” para voltar a pagina inicial.

Nota Importante:

No final da instalacdo, remova o dispensador de dgua para ma-
nutencao/limpeza (D2) e coloque-o na sede prevista (caso exista) ou
guarde-o. Serd util para efetuar algumas operagdes de manutencéo da
madquina.

6.6.4.2 Substituicdo do filtro de dgua

A utilizagdo de um filtro amaciador (veja o pardgrafo “2.4 Instalacdo do fil-
tro de dgua”) pode ser considerada uma manutencdo preventiva que tem
um duplo objetivo:
. melhorar a qualidade da dgua que corre no circuito da maquina e
chega a sua chavena;
. reduza a frequéncia com que a mdquina solicita a descalcificagdo.
Pode verificar, a qualquer momento, quanto falta até & substituicdo/
remocao do filtro através do menu de configuragdes > manutencdo -
filtro de dgua (veja o pardgrafo “5.3 Filtro de dgua”). Substitua o filtro
quando aparecer a mensagem relevante na pagina inicial (veja o pardgrafo
“7 MENSAGENS FREQUENTES E DE ALARME”): se desejar proceder de ime-
diato a substituicao, prima“Sim”e siga as instrugdes passo a passo apresen-
tadas no mostrador a partir do ponto 4. Para adiar a substituicao para outro
momento, prima “Nao”: na pdgina inicial, na correspondéncia do menu de
configuragdes (C6), uma bolinha amarela “* " (C12), lembra que € necessa-
rio substituir o filtro (a mensagem reaparecerd a cada ligacdo).
Para retirar e substituir o filtro, proceda da sequinte forma:

1. Prima {@}(C@ na pagina inicial;
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Selecione “Manutencao” e depois “Filtro de dgua”;

Prima “Sim” para entrar no procedimento guiado;

Extraia o depdsito de dgua (A8) e o filtro gasto: prima “=>" para confir-
mar a remocdo filtro de dgua gasto;

Para instalar um novo filtro, prima “Sim” e siga as instrugdes passo a
passo no mostrador a partir do ponto 4 do paragrafo “2.4 Instalacao
do filtro de dgua” caso contrério, prima “Nao” para voltar a pagina
inicial sem qualquer filtro de dgua instalado na maquina.
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7  MENSAGENS FREQUENTES E DE ALARME

Nesta seccdo, encontrard uma lista de possiveis avisos e alarmes agrupados da seguinte forma:
Mensagens respeitantes ao depésito de dqua e ao depdsito de borras de café

.

.

.

.

Mensagens respeitantes ao filtro de d4qua
Mensagens respeitantes ao grupo infusor

Mensagens respeitantes ao café em grao e ao café pré-moido

Mensagens respeitantes aos jarros

Mensagens de alerta

Mensagens respeitantes a limpeza e a descalcificacao

Mensagens genéricas ou de temperatura

7.1 Mensagens respeitantes ao depdsito de dgua e ao depdsito de borras de café

Insira o reservatdrio da
dgua!

O depésito de dgua (A8) n3o esta
inserido.

Verifique se o depdsito esta
corretamente inserido. Se
necessario, tire-o para fora e
empurre-o novamente até ao fundo.

Estd no momento de
encher o depésito de
dgua com dgua fresca

O depésito de dgua (A8) esta vazio.
Encha o depésito de dgua até ao
nivel MAX.

Néo consigo completar
a sua bebida. Esvazie o
depdsito de borras de café
e a bandeja recolhe-gotas
e tente novamente.
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Foi detetado demasiado café.
Extraia a bandeja recolhe-gotas
(AB) e o depésito de borras de
café (A1), esvazie os dois, depois
reinsira tudo na maquina e repita a
preparacgéo.



Ndo consigo completar

a sua bebida. Esvazie o
depdsito de borras de café
e a bandeja recolhe-gotas
e tente novamente. Reduza
a quantidade de café pré-
moido. Lembre-se, apenas Py
uma colher medidora! <

Foi introduzida uma quantidade
excessiva de café pré-moido.

Extraia a bandeja recolhe-gotas
(AB) e o depésito de borras de café
(AN), esvazie ambos, depois disso
reinsira tudo na maquina e repita a
preparagéo reduzindo a quantidade
de café pré-moido (max. 1 colher
medidora).

Estd na altura de esvaziar
o depdsito de borras

de café e a bandeja
recolhe-gotas. Mesmo ndo
estando cheios, esvazie-os
regularmente

O depésito de borras de café (A12)
esta cheio ou foi esvaziado ha mais
de 72 horas. (Lembre-se de que o
depésito de borras de café, mesmo
que nao esteja cheio, deve contudo
ser esvaziado todas as 72 horas para
evitar odores desagradaveis e mofo.)

Efetue a limpeza conforme descrito

no paragrafo “6.2.1 Limpeza do
depésito de borras de café”.

Pode esvaziar a bandeja
recolhe-gotas e o depdsito
de borras de café? Encha
o depdsito de dgua com
dgua fresca

Se a agua for escassa e o depésito
de borras de café estiver quase
vazio, recomendamos-lhe que
efetue estas operagdes em
conjunto. Lembre-se de que o
depdsito de borras de café, mesmo
que nao esteja cheio, deve contudo
ser esvaziado todas as 72 horas
para evitar odor e mofo.

A maquina requer imediatamente
ambas as operacdes de modo

a preparar varias bebidas em
sucessdo, sem interrupgoes.

Insira o depdsito de
borras de café e a
bandeja recolhe-gotas
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O depdsito de borras de café (A12) e
a bandeja recolhe-gotas (A6) foram
retirados da maquina.

Coloque o depésito de borras de
café e a bandeja recolhe-gotas



7.2 Mensagens respeitantes ao filtro de dqua

> e O filtro amaciador (D8) esta gasto.
~ = e Prima “Sim” para remover/substituir
Estd na hora de o filtro ou “Nao” se pretender fazé-
substituir o filtro de . lo noutra altura. Siga as instrugdes
f do capitulo “6.6.4 Gestao do filtro

dgua. Comegamos? | -
y o

7.3 Mensagens respeitantes ao café em grdo e ao café pré-moido

e Foi selecionada a preparacdo com

e, café do tipo pré-moido, mas néo foi

Adicionou o café D N inserido café pré-moido suficiente.
pré-moido?

e Certifique-se, ao abrir a porta
Adicione-o agora.

Apenas uma colher I ‘ (A7) fie queo fun'll (Q) r\éo esteja
medidora y entupido, dg seqguida insira uma )
///////”/‘///” colher medidora rasa (D1) de café

pré-moido e prima “OK” para

retomar a preparacao.

e Acabou o café em graos.
‘% e Encha o depésito de café em grao

Ups, parece que (1Y) e prima “Feito” para retomar a
acabou o café em 1 preparacao.

grdo. Estd na hora de

adicionar mais
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Lamento, ndo sou
capaz de completar
a sua bebida. Aceda
ao interior dos
pardmetros e reduza
a intensidade, depois
tente novamente

A moagem estd demasiado fina

e, portanto, o café sai muito
lentamente ou até nem sai.

Prima “OK” para voltar a pagina
inicial. Repita a preparacao
selecionando uma intensidade

mais baixa nas personalizacdes

da bebida (veja o paragrafo “4.1.2
Personalizacao das bebidas de café
quentes”).

Néo consigo
completar a sua
bebida. Aumentarei o
nivel de moagem em
1 (+1). Pronto?

+1
m .

A moagem esta demasiado fina

e, portanto, o café sai muito
lentamente ou até nem sai.

Prima “Sim” para voltar a pagina
inicial: o nivel de moagem sera
automaticamente aumentado com
a proxima preparacdo de uma
bebida com café (em café em gr3o).
Prima “Nao” para voltar a pagina

Sim S - <
inicial: o nivel de moagem sera
mantido no seu estado atual, com
a possibilidade de o alarme voltar a
ocorrer.

e @R S e A moagem esta d’emafsmd‘o fina
sua bebida. Desativarei e, portanto, o café sai muito
temporariamente a +1 lentamente ou até nem sai.
S ETLET G e Prima “Sim” para voltar a
aumentarei o nivel de PR .
moagem em 1 (+1). pagina inicial: o Bean Adapt esta
Poderd reativd-lo apds temporariamente desativado
g:(’);"t%‘;m da bebida. e o nivel de moagem sera

_ automaticamente aumentado com
Sim a préxima preparagao de uma

bebida de café (em café em gréo).
Se desejar reativar o Bean Adapt,
recomenda-se que o faca depois

de ter preparado pelo menos uma
bebida com café (em café em gréo)
com o novo nivel de moagem. Prima
“Nao” para voltar a pagina inicial: o
nivel de moagem sera mantido no
seu estado atual, com a possibilidade
de o alarme voltar a ocorrer.



7.4 Mensagens respeitantes aos jarros

Lembre-se de guardar
o depdsito de leite no

frigorifico

O depésito LatteCrema Hot ainda
esta inserido na maquina.

Prima “OK” e efetue outras
preparagdes ou retire o jarro para o
recolocar no frigorifico.

Lembre-se de guardar
o depésito de leite no

frigorifico

O depésito LatteCrema Cool ainda
esta inserido na maquina.

Prima “OK” e efetue outras
preparagdes ou retire o jarro para o
recolocar no frigorifico.

Rode o manipulo
do jarro para a
configuragdo da
espuma de leite
preferida

Foi solicitada uma bebida quente

a base de leite com o manipulo de
regulacdo da espuma na posicao
“Clean”.

Desloque o manipulo para a posi¢do
correta e repita a selecéo para
iniciar a bebida.

Rode o manipulo
do jarro para a
configuracdo da
espuma de leite
preferida
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Foi solicitada uma bebida fria a
base de leite com o manipulo de
regulacdo da espuma na posicédo
“Clean”.

Desloque o manipulo para a posi¢do
correta e repita a selegéo para
iniciar a bebida.



Prontos para iniciar o
processo de limpeza?
Em alternativa,

pode rodar o
manipulo para uma
configuracdo de
espuma de leite

Clean

Sim

O depésito LatteCrema Hot (D7)
foi introduzido na maquina com o
manipulo de regulagcdo da espuma/
limpeza (E1) na posigdo “Clean”.
Coloque um recipiente sob o
dispensador de leite (E3) e prima
“Sim” para iniciar a limpeza do jarro
de leite ou rode o manipulo para

a posigao do leite e de seguida
selecione uma bebida

Prontos para iniciar o
processo de limpeza?
Em alternativa,

pode rodar o
manipulo para uma
configuragdo de
espuma de leite

Clean

B

K

Sim

O depésito LatteCrema Cool (D7)
foi inserido na maquina com o
manipulo de regulagdo da espuma/
limpeza (E1) na posigédo “Clean”.
Coloque um recipiente sob o
dispensador de leite (E3) e prima
“Sim” para iniciar a limpeza do jarro
de leite ou rode o manipulo para

a posigdo do leite e de seguida
selecione uma bebida.

Coloque um recipiente
sob o dispensador de
leite.

Gire o seletor para
Clean

Clean

4

Se deve efetuar de imediato outra
bebida, prima “mais tarde” e
prepare a bebida desejada, mas
lembre-se de efetuar a limpeza
rodando o manipulo para Clean
antes de remover o jarro e coloca-
lo no frigorifico. Apds cada
preparacéo de bebidas quentes

a base de leite, a maquina requer
a limpeza (fungao Clean) do jarro
(D2).

Proceda conforme indicado

no paragrafo “6.2.31 Limpeza

do depésito de leite apds cada
utilizacdo” (funcdo de clean).




Coloque um recipiente
sob o dispensador de
leite.

Gire o seletor para
Clean

Clean

n

R i

Se deve preparar de imediato
outra bebida, prima “mais tarde”

e prepare a bebida desejada, mas
lembre-se de efetuar a limpeza
rodando o manipulo para Clean
antes de remover o jarro e coloca-
lo no frigorifico. Apés cada
preparacéo de bebidas frias a base
de leite, a maquina requer a limpeza
(fungio Clean) do jarro (D7).
Proceda conforme indicado

no paragrafo “6.2.31 Limpeza
utilizacdo” (funcéo de clean)

Pode inserir o depdsito
de leite LatteCrema
Hot?

Foi pedida uma bebida com leite
quente, mas para o efeito o jarro
n3do esta inserido na maquina.

Insira o depésito de LatteCrema

Hot (D7)

Pode inserir o depdsito
LatteCrema Cool?
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Foi pedida uma bebida com leite
frio, mas o jarro ndo estad inserido na
maquina.

Insira o depésito de LatteCrema

Cool (D7)



Estd a utilizar o
depdsito LatteCrema
Cool. Mude o jarro ou a
bebida escolhida

Foi pedida uma bebida quente

com leite, mas o utilizador inseriu

o depésito errado (depésito
LatteCrema Cool).

Retire o depdsito para bebidas frias
com leite e insira o depdsito para
bebidas quentes com leite (depésito
LatteCrema Hot).

Estd a utilizar o
depdsito LatteCrema
Hot. Mude o jarro ou a
bebida escolhida

Foi pedida uma bebida fria com
leite, mas o utilizador inseriu

o depésito errado (depésito
LatteCrema Hot).

Retire o depésito para bebidas
quentes com leite e insira o
depdsito para bebidas quentes com
leite (depdsito LatteCrema Cool).

7.5 Mensagens de alerta

Ups, algo correu mal.
Tente de novo.
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Ocorreu um erro durante a
preparacéo de um Espresso com

a Intensidade configurada no Bean
Adapt e com a funcio de afinacéo
n3o habilitada no perfil de café em
grao em uso.

Prima “OK” para voltar a pagina
principal, selecione a barra de
personalizagido C8 na base do
Espresso, selecioneumaintensidade
mais baixa e tente prepara-la
novamente. Se o alarme aparecer
durante o processo de criacédo de
um novo perfil de café em grao
Bean Adapt, prima “OK” e volte

a pagina de tiragem de Espresso.
Em seqguida, tente prepara-la
novamente, premindo o botéo
“Preparar”.



Ups, o processo foi
interrompido. Pronto para
continuar?

Sim

A instalagao/substituicdo do

filtro foi interrompida ou no foi
completada corretamente.

Prima “Sim” para continuar (veja o
paragrafo “6.6.4 Gestao do filtro de
agua”).

Estd no momento de
descalcificar. Prontos para
iniciar?

(~ 25 min.)

Sim

Indica que é necessario
descalcificar a maquina.

Se desejar proceder a
descalcificagéo, prima “Sim” e
siga o procedimento guiado; caso
contrario, prima “N&ao”: neste caso,
aparece uma bolinha amarela na
pagina inicial “®” (C12) no simbolo
do menu de configuragées (C6)
para lembrar que é necessério
efetuar a descalcificacdo (veja o

capitulo “6.6.3 Descalcificacio”).

O circuito da dgua estd
vazio. Pronto para o
enchimento?

Sim
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O circuito hidraulico esta vazio.
Prima “Sim” para encher o
circuito: a tiragem interrompe-se
automaticamente. Se o problema
persistir, verifique se o depésito
de agua (A8) esta inserido até ao
fundo.

Foi instalado um novo filtro
amaciador (D8).

Certifique-se de ter sequido
corretamente as indicagées para
ainsercdo do novo filtro (veja o
paragrafo “6.6.4 Gestéo do filtro
de agua”). Se o problema persistir,
remova o filtro de agua.




Ups, o processo de
descalcificagdo foi
interrompido. Prontos para
continuar?

Sim

Descalcificagaointerrompidaounao
completada corretamente.

Prima “Sim” para continuar (veja o
capitulo “6.6.3 Descalcificaco”).

Ups! Esqueci-me que
horas sdo e que dia é.
Defina-os de novo para
continuar a utilizar as
Coffee Routines

Solicitagéo para configurar
novamente o dia e a hora.

Prima “>"para ir para a pagina
seguinte e configurar o dia e a hora;
depois prima “Ok” para confirmar e
voltar a pagina inicial.

Ups, algo correu mal.
Utilize a opgdio “Afinar”
no perfil Bean Adapt do
café em grdio em uso e
tente novamente

Ocorreu um erro durante a
preparacéo de um Espresso com

a Intensidade configurada no Bean
Adapt e com a funcgio de afinacéo
habilitada no perfil de café em grao
em uso.

Prima “OK” para voltar a pagina
principal, aceda a Bean Adapt
Technology premindo na caixa
dedicada (C3), depois prima nos
“...” do perfil de café em grdo em
uso, prima na caixa no canto inferior
direito para entrar no processo de
afinamento do seu perfil de café
em grao seguindo o procedimento
passo a passo descrito no
mostrador.



7.6 Mensagens respeitantes a limpeza e a descalcificagdo

e O aparelho deteta algumas

, impurezas no seu interior.

Estou a realizar a : e Aguarde que o aparelho termine a
limpeza. Num instante ! limpeza e que visualize a mensagem
estarei de novo consigo. para esvaziar as borras de café e

a bandeja recolhe-gotas: extraia

a bandeja recolhe-gotas (A6) e o
depésito de borras de café (A11),
esvazie os dois, depois reinsira tudo
na maquina e repita a preparacao.
Se o problema persistir, contacte o
Centro de Assisténcia Autorizado.

e Solicitacéo de limpeza profunda
da maquina: Botdo “Sim”: primeira
passagem do processo de limpeza

l profunda da maquina (veja o
capitulo“6.6 Limpeza profunda da
maquina”). Botdo “N3o: O alarme
aparecera sempre a cada ligacédo
enquanto nao se efetuar todo o
. processo de limpeza profunda da
Sim maquina (ve] ti itulo)
quina (veja o respetivo capitulo).
e |nicio e completamento do
processo de limpeza profunda.

Estd na hora de limpar
a sua mdquina. Prontos
para iniciar?

(~ 10 min.)

e Durante o procedimento guiado
de preparagao para o inicio do
ciclo de descalcificacéo, a solugéo
descalcificante no depésito nao é
suficiente.

e Prepare a solugdo como indicado no
capitulo “ 6.6.3 Descalcificacao”.

Coloque o
descalcificante
De'Longhi (até A) e
dgua (até B) e reinsira o
depdsito
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Insira o dispensador de
descalcificagdo

Foi pedido para iniciar uma

funcédo que prevé a utilizagéo

do dispensador de dgua para
manutengao/limpeza (D2) mas

o acessorio néo foi inserido na
maquina.

Durante o processo de
descalcificagdo ou de esvaziamento
do circuito, foi retirado o
dispensador de dgua para
manutencgéo/limpeza (D2).

Insira o dispensador de dgua para
manutengao/limpeza (D2) na sua
sede (A5) empurrando a fundo até
ouvir o aviso sonoro (se ativado) e
repita a operagéao.

Pode inserir a unidade de
infuséo?
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apos a limpeza nao foi inserido o
infusor removivel (A19).
Insira o infusor como descrito no

paragrafo “6.6.2 Limpeza do infusor

removivel”.



7.7 Mensagens genéricas ou de temperatura

Ocorreu um erro:
Pode consultar o
manual do utilizador?

o5
fm.g

die

Alarme geral.

Contatar o servigco de atendimento
ao cliente e/ou um Centro de
Assisténcia autorizado.

Falha no arrefecimento @S*EJ @

"F&@

da mdquina. Pode
consultar o manual do
utilizador?

Mau funcionamento da ventoinha
interna de arrefecimento.

Contatar o servico de atendimento
ao cliente e/ou um Centro de
Assisténcia autorizado.

Agora preciso de me
arrefecer. Aguarde, ndo
vai demorar muito
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Esta tudo bem. Apds cada tiragem
de leite, a maquina arrefece

a caldeira para a repor numa
temperatura adequada para a
tiragem do café.

Aguarde o fim do processo.
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8 FAQ

e O aparelho n3o se liga
A ficha (A7) n3o esta bem ligada a tomada
O interruptor geral (A11) ndo esta premido (veja o paragrafo “3.1.

Ligagéo”)

e O café nao esta quente (1)
Passaram-se 2 a 3 minutos desde a ultima preparacdo e o
circuito interno da maquina arrefeceu: é aconselhavel efetuar um
enxaguamento com agua quente.
Na pégina inicial, prima @ para aceder ao menu de configuracdes

(veja o paragrafo “5.5 Enxaguamento”)

e O café nao esta quente (2)
As chavenas nao foram pré-aquecidas.
Escalde as chavenas enxaguando-as com dgua quente
(Observagéo: pode utilizar a fungéo do paragrafo “4.5 Extracédo de
agua quente”).

e O café ndo esta quente (3)
A temperatura configurada para a preparagéo do café estd baixa.
Selecione uma temperatura mais alta, como indicado de seguida:
Na pégina inicial, prima @ para aceder ao menu de configuracdes

(veja o paragrafo “4.7 Conselhos para o café Perfeito”)

e O café nao esta quente (4)
E necessario proceder a descalcificagdo: proceda conforme ilustrado
no paragrafo “6.6.3 Descalcificagdo”.

Em seguida, verifique se a dureza da agua configurada corresponde
3 utilizada na sua rede publica de abastecimento de agua (veja o
paragrafo “2.2 Verifigue a dureza da dgua” e “2.3 Configuracdo da
dureza da dgua”.

e O café é pouco encorpado ou tem pouco creme (1)
A moagem do café é muito grossa. Ativer a Bean Adapt (C3) ou regule
a moagem de modo independente:
na pagina inicial, prima {(:)} para aceder ao menu de configuracdes

gerais, veja o paragrafo “513 Configuragées do moinho”.
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e O café é pouco encorpado ou tem pouco creme (2)
O café nao é adequado.
Utilize café para maquinas espresso.

e O café é pouco encorpado ou tem pouco creme (3)
O café nao é fresco: a embalagem esta aberta ha tempo e perdeu o
gosto.

e O café tirado esta aguado
Se o Bean Adapt estiver ativo, reveja as configuragcées ou modifique o
aroma da bebida.
O funil entupiu-se, por conseguinte proceda a limpeza

como indicado no paragrafo “6.2.4 Limpeza do funil de café”.

e O café sai muito lentamente ou as gotas
Se o Bean Adapt estiver ativo, reveja as configuracdes.

A moagem do café é muito fina. Regule a moagem de modo
independente: na pagina inicial, prima {(:)} (C6) para aceder ao menu
de configuragdes gerais, veja o paragrafo "5.1 nfiguracdes do
moinho”.

e O café nao sai por um ou por ambos os bicos do dispensador de
bebidas (A3)
Os bicos do dispensador de bebidas (A3) estao entupidos. Limpe
os bicos como indicado no paragrafo “6.2.5 Limpeza dos bicos do
dispensador de bebidasde”.
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e O leite tem bolhas grandes ou sai do dispensador de leite por
esguichos ou tem pouca espuma (1)
Utilize leite de vaca ou bebidas vegetais a temperatura do frigorifico
(cerca de 5 °C).
Se o resultado ainda ndo é o desejado, tente mudar de marca de leite.
Para as bebidas vegetais, recomendamos a utilizacédo das versoes
“Barista”.

e O leite tem bolhas grandes ou sai do dispensador de leite por
esguichos ou tem pouca espuma (2)
Limpe cuidadosamente a tampa do depédsito de leite como indicado

nos paragrafos “6.2.3.1 Limpez Ssit leit 5
utilizacdo” e “6.2.3.2 Limpez mplet isit leite”

e A tiragem da bebida é fraca
A &gua no reservatério (A8) n3o é suficiente.
Encha sempre o reservatério até ao nivel MAX.

e A bebida To Go é excessiva ou transbordou da travel mug
A guantidade selecionada n3o é adequada & medida (To go = 236 ml)

(veja o paragrafo “4.8.2 To go”)

e O infusor (A19) n3do pode ser extraido.
O infusor pode ser removido utilizando o procedimento de limpeza
profunda ou com a maquina desligada. Consulte o paragrafo “6.6
Limpeza profun maquina” ou efetue o desligamento premindo

© D
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e A prateleira de apoio de chavenas (A10) esta quente.
Foram preparadas muitas bebidas em rapida sucessao.
Se tiver necessidade de retirar o apoio de chavenas, utilize a pega
apropriada ou aguarde alguns minutos para o arrefecimento das pecas
em metal.

o No final da descalcificagéo, o aparelho requer um segundo
enxaguamento.
Durante o ciclo de enxaguamento, o depésito (A8) nao foi enchido até
ao nivel MAX
Proceda como pedido pela maquina, mas esvaziando primeiro o
tabuleiro de recolha de pingos (A6) para evitar que a 4gua transborde.

Consulte o paragrafo “6.6.3 Descalcificagédo”.

e O aparelho emite vapor pela bandeja recolhe-gotas (A6) e/ou se
houver dgua na superficie sobre a qual o aparelho esta colocado.
Ap6s a limpeza, a grelha da bandeja nao foi reinserida (A15).
Reinsira na bandeja recolhe-gotas a grelha da bandeja.

e A aplicagdo nado funciona
Mau funcionamento da aplicagéo. Feche e reinicie a aplicagéo.

103



Primadonna Aromatic

9  DADOS TECNICOS

Tensdo: 220-240V~ 50-60 Hz méx. 10 A
Poténcia: 1450 W
Pressao: 1,9 MPa (19 bar)
(apacidade do depdsito de dgua: 2,21
Dimensdes CxPxA: 262x485x390 mm
Comprimento do cabo: 1250 mm
Peso (diferente conforme o modelo): 12/13 kg
(apacidade mdx. do depdsito de café em grao: 500¢

A De'Longhi reserva-se o direito de alterar as caracteristicas técnicas e es-
téticas a qualquer momento, mantendo inalterada a funcionalidade e a
qualidade dos produtos.

Conselhos para a Poupanca energética

- Para reduzir o consumo de energia apds a tiragem de uma ou mais
bebidas, retire os jarros de leite ou os acessdrios.
Configure o tempo do desligamento automético para o valor mais
baixo (veja o pardgrafo “5.8 Desligamento automatico”);
Ative a Poupanca de Energia (veja o pardgrafo “5.10 Poupanca de
energia”);
Quando a mdquina o pedir, efetue o ciclo de descalcificagdo.
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