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1. INTRODUCAO

2. DESCRICAO

Agradecemos por ter escolhido a maquina automética para café
e cappuccino.

Reserve alguns minutos para ler estas instrudes de utilizagdo.
Assim fazendo poderd evitar situacdes de perigo ou danos a
maquina.

1.1 Letras entre parénteses
As letras entre parénteses correspondem a legenda presente na
Descri¢do da maquina (pdg. 2 - 3).

1.2 Problemas e reparagdes

Em caso de problemas, procure antes de tudo resolvé-los se-
guindo as adverténcias presentes nos capitulos “21. Mensagens
visualizadas no visor " e “22. Resolugéo de problemas ",
Se estas forem ineficazes ou para obter mais esclarecimentos,
aconselha-se a consultar a assisténcia ao cliente, telefonando
para o niimero indicado na folha “Assisténcia ao cliente” em
anexo.

Se 0 seu pais nao constar entre os listados na folha, telefone
para o nimero indicado na garantia. Para eventuais reparacoes,
dirija-se exclusivamente a Assisténcia Técnica De’Longhi. Os
enderecos encontram-se no certificado de garantia em anexo
améquina.

1.3 Descarregue a app!

# Descarregar na

¢ App Store

DE'LONGHI

DISPONIVEL NO
}/’ Google Play
Descarregue a app, crie a sua conta sequindo as indicagdes den-
tro da prépria app.
Gracas a app De'Longhi Coffe Link, é possivel gerir algumas fun-
¢Oes em remoto.
Na app, também se encontram informagdes, conselhos e curiosi-
dades sobre o mundo do café e é possivel ter ao alcance da méo
todas as informacdes sobre a sua maquina.

Este simbolo destaca as fungdes que podem ser geridas

o\\ ou consultadas na app.

Também é possivel criar novas bebidas e guarda-las na sua

méquina.

Nota:

- Para aceder as funces da app, ative a conect. a partir do
menu defini¢des da maquina (consulte “6.3 Conect.’).

« Verifique os dispositivos compativeis em “compatibledev-
ices.delonghi.com”.

2.1 Descricio da maquina (pag.2-A)

A1. Prateleira de apoio para chdvenas

A2. Tampa do funil de café pré-moido

A3. Funil de café pré-moido (removivel)

A4. Alojamento da medida de café pré-moido

A5. Tampa do depésito de café em gréo

A6. Depbsito para café em grao

A7. Interruptor geral (ON / OFF)

A8. Tomada do conector do cabo de alimentacao

A9. Tecla d): para ligar ou desligar a méquina (standby)

A10. Porta do infusor

A11. Infusor removivel

A12. Porta do conector do recipiente de leite e do bico de
descalcificar

A13. Conector do recipiente de leite e do bico de descalcificar

A14. Bico de café / dgua quente reguldvel em altura

A15. Tampa do bico

A16. Bico de tiragem superior

A17. Bico de tiragem inferior

A18. Tabuleiro de recolha de condensacao

A19. Tampa do depésito de dgua

A20. Depésito de dgua

A21. Bandeja de apoio de chévenas

A22. Grelha do tabuleiro

A23. Indicador de nivel de dgua do tabuleiro de recolha de
pingos

A24. Tabuleiro de recolha de pingos

A25. Depdsito de borras de café

A26. Suporte do depdsito para as de borras de café

2.2 Descri¢do da pagina inicial (pagina
principal) (pég.3-B)

B1. Bean Adapt Technology (ative na app): consulte “7.5 Bean
Adapt Technology & Expresso SOUL”

B2. Perfis programéveis (consulte “15. Selecione o seu perfil
N

B3. Para visualizar e, se necessario, personalizar as definicoes
da bebida

B4. Bebidas seleciondveis (selecao direta)

B5. Visor

B6. Menu definicdes da maquina

Luzes-piloto de pedido de manutengao

B7. Luz-piloto de pedido de descalcificacdo

B8. Luz-piloto de pedido de limpeza do recipiente de leite
B9. Luz-piloto de filtro gasto

2.3 Descricao dos acessorios (pag.3 - ()
(1. Tira-teste “Total Hardness Test” (anexada ao Guia Rapido)
(2. Medida de café pré-moido (posicionada na sede (A4))



Acessorios contidos no Starter Set:

aG.
4.
.
(6.
.

Descalcificante

Filtro amaciador (*apenas em alguns modelos)

Pincel para limpeza

(abo de alimentacdo

Bico para descalcificacdo (mantenha o bico apos cada
utilizacao)

Acessorios presentes apenas nalguns modelos:

(.
Q.

(afeteira de café (*apenas em alguns modelos)
(aneca de viagem (*apenas em alguns modelos)

2.4 Descri¢do do recipiente de leite (pdg.3-D)

D1.
D2.
D3.
D4.
D5.

De6.
D7.
D8.
DI.

Tampa do recipiente de leite

Porta de enchimento do leite

Manipulo de regulacao de espuma / limpeza (Clean)

Sede do manipulo

Conector-engate do recipiente de leite (removivel para a
limpeza)

Sede do bico de leite

Bico de leite (reguldvel em altura)

Extensdo do bico de leite (requlavel)

Tubo de succdo de leite

D10. Recipiente de leite (*térmico, em alguns modelos)

3.

ANTES DA COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO
DA MAQUINA

Nota:

Quaisquer vestigios de café no moinho devem-se aos tes-
tes de configuracdo da maquina antes de colocd-la no mer-
cado e sdo uma prova da atencdo meticulosa que temos
com o produto.

Na primeira utilizacdo, enxague todos os acessorios re-
moviveis com dgua quente (recipiente de leite (D), caneca
de viagem (C9), cafeteira de café (C8), depdsito de dgua
(A20)) que se destinam ao contacto com &gua ou leite.
Aconselha-se a lavagem do recipiente de leite na mdquina
de lavar louga.

Aconselha-se a personalizar o quanto antes o grau de du-
reza da dgua sequindo o procedimento descrito no capitulo
“18. Programacdo da dureza da agua "
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2.

Insira o conector do cabo de alimentacdo (C6) na respetiva
tomada (A8) atrds da maquina, ligue a maquina a rede elé-
trica (fig. 1) e certifique-se de que o interruptor geral (A7)
posicionado atrés da maquina esteja premido (fig. 2);

Prima a bandeirinha relativa ao idioma desejado.

Siga entdo as instrucdes indicadas no visor (B5) da propria
méquina:

Extraia o depdsito de dgua (A20) (fig. 3) e encha até a linha
MAX. (impressa no lado interno do depdsito) com &gua
fresca (fig. 4);

Reinsira entdo o mesmo depdsito (fig. 5), depois confirme
premindo “Avancar”;

5

5.

Encha o depdsito de café em grao (A6) (fig. 6), depois con-
firme premindo “Avancar”.



1. Para ligar a mdquina,

prima a tecla d) (A9)
(fig. 10): a mdquina
liga-se

2. Quando o aquecimento
estiver concluido, inicia
uma fase de enxagua-
mento com a dgua quente
a sair pelo bico de café
(A14); deste modo, além
de aquecer a caldeira, a
maquina faz correr dgua

6. Insira o dispensador para descalcificacdo (C7) (contido no
starter Set) no conector para recipiente do leite (A13) (fig.
7) e coloque um recipiente com capacidade minima de 100
ml sob o dispensador do café (A14) e sob o dispensador
para descalcificacdo (fig. 8);

7. Prima “Ok” para encher o
circuito de dgua: a maqui-
na tira dgua pelos bicos
(fig. 9);

8. Uma vez terminada a
extracdo, a mdquina
procede ao aquecimento
efetuando um enxagua-
mento com dgua quente
que sai do dispensador
do café (A14). No fim do
aquecimento, a maquina
propde um video intro-
dutério da pdgina inicial

(B).

Nota:

« Naprimeira utilizacdo, é necessario fazer 4 - 5 cappuccinos
até que a maquina comece a dar um resultado satisfatdrio
na chdvena.

« Na primeira utilizacdo, o circuito de dgua estd vazio, por
iss0, a maquina pode fazer muito barulho; o barulho dimi-
nuird a medida que o circuito se encher.

+ Nofinal da primeira ligacdo, remova o bico (C7) e conser-
ve-0: serd necessario para executar algumas operagdes de
manuten¢ao da maquina.

4, LIGA([\O DA MAQUINA

Nota:

+  Antes de ligar a maquina, certifique-se de que o interrup-
tor geral (A7) esteja premido (fig. 2).

« A cada ligacdo, a méquina executa automaticamente um
ciclo de pré-aquecimento e de enxaguamento que ndo
pode ser interrompido. A maquina estd pronta para a utili-
zacdo apenas ap0s a execucao deste ciclo.
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quente pelas condutas
internas para que estas
também se aquecam.

5. DESLIGAR A MAQUINA

Sempre que a maquina € desligada efetua um enxaguamento

automatico caso tenha preparado um café.

1. Paradesligara maquina, prima a tecla U (A9) (fig. 10).

2. (aso previsto, a maquina efetua o enxaguamento a partir
do bico de café (A14) com dgua quente e depois desliga-se
(stand-by).

Nota:

Se améquina ndo for utilizada por periodos prolongados, desco-

necte a maquina da rede elétrica:

3. Desligue o interruptor geral (A7) posicionado atras da mé-
quina (fig. 2).

Atengdo!

Nunca prima o interruptor geral quando a mdquina estiver

ligada.

6. DEFINICOES DO MENU

6.1 Enxaguamento

Com esta funcdo, é possivel fazer sair dgua quente pelo bico de

café / dgua quente (A14) (e, se inserido, pelo bico para descal-

cificagdo (C7)) de modo a limpar e a aquecer o circuito interno
da mdquina.

Coloque sob os bicos um recipiente com capacidade minima de

100 ml (fig. 8).

Para ativar esta funcdo, proceda da sequinte maneira:

1. Prima o menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Enxaguamento”;

3. Prima "Ok" para iniciar a tiragem: alguns sequndos depois
sai dgua quente que limpa e aquece o circuito interno da
maquina (fig. 9);

4. Para interromper o enxaguamento, prima “Apagar” ou
aguarde pela interrupcao automatica.




Nota:

«  Paraperiodos de inatividade superiores a 3-4 dias, quando
religar a mdquina, é altamente aconselhado efetuar 2-3
enxaguamentos antes de utilizé-la;

- Enormal que, depois de ter executado esta funcdo, haja
dgua no depdsito de borras de café (A25).

6.2 Descalcificar
Para as instrugdes relativas a descalcificacdo, consulte o capitulo
“17. Descalcificacio N

6.3 Conect.

Com esta funcdo, pode ativar ou desativar a conect. da méquina.

Proceda da seguinte maneira:

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Conect.’;

3. Prima“Avancar”;

4,  Ative a conexdo Wi-Fi e o controlo remoto (através da app
Delonghi Coffee Link);

5. A pdgina exibe o PIN da mdquina, necessario para se co-
nectar a partir app;

6. Prima“<"para voltar a pagina inicial (B) com a nova sele-
¢d0 memorizada.

No menu defini¢des (B6) aparece o simbolo relativo ao estado da

conexao, em alternativa aos outros (por ex. descalcificado etc.)

Simbolo na pagina inicial Significado

A mdquina estd ligada

o

A mdquina estd ligada a rede
Wi-Fi de casa, mas nao ha
rede ou a nuvem nao estd ao
alcance

S

A conexao estd desativada.
Para ativa-la, entre no menu

"Definicdes" (B6)

Nota:
Se a conexdo remota estiver desativada, algumas fungdes da
app nao estao disponiveis (por ex. a tiragem de bebidas).

(aso altere 0 nome ou a senha da rede Wi-Fi ou se conecte a

uma nova rede Wi-Fi, é necessario efetuar o procedimento de

reposicao conforme especificado de sequida:

- proceda conforme especificado anteriormente desde o
ponto 1ao ponto 3;

«  prima "Repor";

«  prima "0k" para confirmar a anulacdo das definicoes de
rede;

+  reconecte-se com a app selecionando as novas credenciais.
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6.4 Regulacdao da moagem

Sugerimos que aceda a f‘./- Bean Adapt Technology, na app

(offee Link, para configurar este parametro adequadamente

segundo o café em grédo utilizado

Se, a0 invés, desejar proceder a partir do menu definigdes, pro-

ceda da sequinte maneira:

1. Prima o menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Requlacdo da moagem”: no visor (B5) é
proposto um tutorial com sugestdes sobre o grau de moa-
gem: se desejar ignorar esta apresentacao, prima "Saltar",
caso contrdrio, prima "Avancar" para prossequir no tutorial;

3. Selecione o nivel de moagem desejado sequindo as in-
dicacdes precedentes do tutorial, premindo diretamente
num dos nimeros seleciondveis no intervalo colocado em
evidéncia;

4. Prima "0k" para confirmar a selecdo: "A variacdo do re-
sultado na chdvena s6 serd percetivel apds cerca de 5
tiragens";

5. Prima "Ok" para confirmar e voltar a pagina inicial (B) com
a nova selecao memorizada.

Nota:

« Aconselha-se a fazer alteragdes adicionais somente apds
ter tirado pelo menos 5 cafés sequindo o procedimento
descrito. Caso verifique novamente uma tiragem incorreta
do café, repita o procedimento.

+  Nao é possivel efetuar mais do que um nivel de re-
gulagdo de cada vez, se antes nao tiverem sido tira-
das pelo menos duas bebidas a base de café.

« Prima“Predefinido” para voltar as configuracdes de fabrica
do moinho de café (indicadas por uma estrelinha).

6.5 Temperatura do café

(aso deseje modificar a temperatura da dgua com a qual o café

é feito, proceda da seguinte maneira:

1. Prima o menu definices (B6);

2. Selecione o item “Temperatura do café”;

3. Acedaapartirdaappa f‘b— Bean Adapt Technology para
aproveitar a0 mdximo esta funco. Se, ao invés, desejar
proceder a partir do menu definicdes, prima "0k";

4. Selecione a temperatura desejada dentre as propostas;

5. Prima“<"para voltar a pagina inicial (B) com a nova sele-
(a0 memorizada.

Nota:

- Epossivel configurar uma temperatura diferente para cada
perfil (consulte o capitulo “14. Personalizacdo guiada da
bebida (My) ")

- Avariacdo da temperatura é mais eficiente nas bebidas
longas.



6.6 Selecione oidioma

Se desejar modificar o idioma do visor (B5), proceda da sequinte

maneira:

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Selecione o idioma”;

3. Prima a bandeirinha do idioma que deseja selecionar
(prima a tecla "Avancar" ou "Voltar" para ver todos os idio-
mas disponiveis): o visor ¢ atualizado imediatamente com
o idioma selecionado;

4. Prima“<"para voltar a pagina inicial (B) com a nova sele-
¢d0 memorizada.

6.7 Modifique o perfil

Com esta funcdo, € possivel alterar a imagem e a cor do icone

de cada perfil. Para personalizar o icone, proceda da seguinte

maneira:

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Modifique o perfil”;

3. Selecione o perfil e prima "Avancar";

4. Personalize a seu gosto e prima "Ok" para confirmar.

5. Prima“<"para voltar a pdgina inicial (B) com a nova sele-
¢d0 memorizada.

Nota:

0s perfis personalizdveis sdo 3 ou 5, dependendo do modelo.

6.8 Desligar automatico

E possivel configurar o desligar automético para que a maqui-

na se desligue apds 15 ou 30 minutos ou 1, 2 ou 3 horas de

inatividade.

Para programar o desligar automatico, proceda da sequinte

maneira:

1. Prima o menu definicoes (B6);

2. Selecione o item “Desligar automatico”;

3. Selecione o intervalo de tempo desejado (15 ou 30 minu-
tosou 1,2 ou 3 horas).

4. Prima“<"para voltar a pdgina inicial (B) com a nova sele-
¢do memorizada.

6.9 Geral

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Geral”;

Neste item, podem ser ativadas ou desativadas com um simples

toque as sequintes fungdes:

- "Aviso actstico”: quando ativo, a méquina emite um aviso
actstico a cada operacdo.

- "“Poupanca energética”: com esta funcéo é possivel ativar
ou desativar o modo de poupanca energética. Quando a
funcdo estd ativa, garante um menor consumo de energia,
de acordo com os regulamentos europeus. Para sinalizar
que esta ativo, no icone do menu definicdes (B6) aparece
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6.10 Filtro agua
Para as instrucdes relativas ao filtro (C7), consulte o capitulo“19.
Filtro amaciador Y .

6.11 Dureza da agua
Para as instrucdes relativas a configuracdo da dureza da dgua,
consulte o capitulo”18. Programagéo da dureza da dgua .

6.12 Valores de fabrica

Com esta funcdo, sao repostas todas as configuragdes do menu

e todas as personalizacdes executadas pelo utilizador, voltan-

do-se aos valores de fabrica (exceto o idioma, que permanece

aquele j& configurado, e as estatisticas).

Proceda da sequinte maneira:

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Valores de fébrica”;

- Para reconfigurar a méquina para os valores de fabrica,
prima "Ok", caso contrdrio, para repor um perfil especifico,
prima a seta para ir para a pagina sequinte, selecione o
perfil a ser reconfigurado e prima "0k";

3. Prima "0k" novamente para confirmar a reposi¢ao dos va-
lores de fabrica;

4. Prima"0k" para sair do menu e voltar a pagina inicial (B).

Nota:

Quando a mdquina é reposta (ndo apenas o perfil indivi-

dual) para os valores de fabrica, a maquina repropde o video

introdutdrio.

6.13 Esvaziamento de circuito

Antes de um periodo de inatividade, para evitar que a dgua
congele nos circuitos internos, ou antes de levar a méquina a
um centro de assisténcia, aconselha-se a esvaziar o circuito hi-
drdulico da méquina.

Proceda da sequinte maneira:

1. Prima o menu definicdes (B6);

Selecione o item “Esvazie o circuito”;

Prima "Ok" para iniciar o procedimento guiado;

Esvazie o depdsito de borras (A25) e o tabuleiro de recolha
de pingos (A24) (fig. 11) de sequida prima “Avancar”;

2.
3.
4.




5. Insira o bico (C7) no conector do recipiente de leite (A13)
(fig. 7);

6. Cologue sob os hicos um depdsito de 0,5 | (fig. 8). Prima
“0k”;

7. A mdquina executa um enxaguamento com dgua quente
dos bicos;

8. Quando o enxaguamento terminar, extraia e esvazie o
depdsito de dgua (A20) (fig. 12) se existir, remova o filtro
amaciador do depésito de dgua (C7) e prima "Avancar";

9. Reinsira o depdsito (vazio) e prima "0k";

10. Aguarde que a méaquina esvazie; (Atencdo: dgua quente
dos bicos!). A medida que o circuito se esvazia, a maquina
pode aumentar o ruido: trata-se do funcionamento normal
damaquina.

11. No final do esvaziamento, remova, esvazie e reinsira o ta-
buleiro de recolha de pingos e prima "Avancar";

12. Prima "0k": a maquina desliga-se (standby).

Na préxima vez que a méquina for ligada, proceda conforme as instru-

¢des do capitulo”3. Antes da colocacdo em funcionamento da méquina
A

6.14 Estatisticas

Com esta fungdo sdo visualizados os dados estatisticos da mé-

quina. Para os visualizar, proceda da sequinte maneira:

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Estatisticas”: visualize os dados percor-
rendo entre as paginas “Avancar” ou “Voltar".

3. Prima“<"para voltar a pagina inicial (B).

7. PREPARACAO DO CAFE

7.1  Preparacao do café utilizando o café em
grao

Atengdo!

Néo utilize graos de café ver-
des, caramelizados ou crista-
lizados, pois podem colar-se
no moinho de café e torna-lo
inutilizavel.

‘ 1. Coloque 1 ou 2 chdvenas
sob o bico de café (A14);
Abaixe o bico de modo a
aproximd-lo o maximo

possivel da chavena (fig.

3 13): assim, obtém-se um

creme melhor.
3. Selecione o café desejado conforme especificado nos se-
guintes paragrafos.

7.2 0seu café com um toque
Para tirar bebidas de café,
prima diretamente na pdgina
inicial (B) a imagem referen-
te ao café desejado (por ex.
Espresso, fig. 14): a maquina
procede a preparacdo. No
visor (B5) aparece a imagem
da bebida selecionada, com
Espresso uma barra de progresso que
se enche a medida que a
preparacdo avanca, além de
@ 14 TS descricdo de cada fase
individual (moagem, tiragem
de café).
Quando a preparacdo terminar, aparece no visor a mensagem
“Bebida pronta! : agora a maquina esta pronta para um novo
uso.

ONE TOUCH

7.3 Personalizacao da bebida

Para tirar as bebidas de café

com 0s parametros persona-

lizados proceda da seguinte
maneira:

1. Prima @ (B3) na base
da imagem relativa ao
café desejado (por ex.
Espresso, fig. 15): no visor
(B5) aparecem os pard-
metros que podem ser
personalizados de acordo
com 0 seu gosto:

FULL
ADJUSTABLE
DRINK SETTINGS.
oO—0
—0— o

Comprimento )

Aroma 0

®

2. Quando os parametros estiverem configurados, prima “Ini-
ciar”: a maquina procede a preparacdo e no visor aparece
a imagem da bebida selecionada com uma barra de pro-
gresso que se enche a medida que a preparagdo avana,
além de uma descricdo de cada fase individual (moagem,
tiragem de café);

3. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar as
novas defini¢des ou “Apagar” para manter os parametros
anteriores.

Nota:

Quando guardadas, as novas defini¢des permanecem na memo-

ria APENAS no perfil selecionado.




4. Prima“Ok” para voltar a pagina inicial (B).
A mdquina estd pronta para um novo uso.

7.4 Preparacao do café utilizando café pré-

moido

Atengdo!

+ Nunca introduza o café pré-moido com a maquina desli-
gada, para evitar que se espalhe no interior da maquina,
sujando-a. Neste caso a mdquina poderia danificar-se.

« Nunca introduza mais do que 1 medida rasa (C2), pois
o interior da mdquina pode sujar-se ou o funil (A3) ficar
entupido.

« (aso utilize café pré-moido, s6 pode preparar uma chavena
de café de cada vez.

« Ao preparar o café LONG: a meio da preparacdo, quando
for pedido pela mdquina, insira uma medida rasa de café
pré-moido e prima "0k".

« Nao é possivel preparar o café DOPPI0+ utilizando o café
pré-moido.

1. Prima @ (B3) na base da imagem relativa ao café de-
sejado (por ex. Espresso, fig. 15): no visor (B5) aparecem
0s parametros que pode personalizar em funcdo dos seus
gostos;

2. Selecione o café pré-moido:

Tipo de café O Oz ® o

3. Levante a tampa do funil de café pré-moido (A2) certifi-
que-se de que o funil (A3) ndo esteja entupido, e insira
uma medida (C2) rasa de café pré-moido (fig. 16): prima
e

4. Selecione o comprimento
e prima "Iniciar" para pro-
ceder com a preparacdo:
no visor aparece a ima-
gem da bebida selecio-
nada com uma barra de
progresso que se enche a
medida que a preparacdo
avanca, além de uma des-
cricao de cada fase indivi-
dual (moagem, tiragem
de café).

7.5 Bean Adapt Technology & Expresso SOUL

Um perito em café ao alcance das mdos que, em poucos passos,
Ihe permite otimizar a tiragem de café e o resultado na chévena.
Atecnologia inteligente requla automaticamente a méquina se-
gundo o café em grao utilizado: do grau de moagem a tiragem,
cada fase serd regulada para obter o maximo do café em grao.
Descarregue e abra a app Coffee Link para saber mais.
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Quando as defini¢des estiverem memorizadas na seccao "Bean
Adapt Technology" da app, pode utilizar na pdgina inicial a be-
bida "Expresso SOUL".

Para preparar o café expresso, siga as indicagdes no pardgrafo
"7.2 0 seu café com um toque”.

Nota Importante:

E possivel alterar a quantidade da receita “Espresso Ottimale’,
conforme indicado no parégrafo“7.3 Personalizacdo da bebida”.

7.6 Indicacdes gerais para a preparacao de

bebidas com café

« Enquantoa maquina estd a preparar o café, a tiragem pode
ser interrompida em qualquer momento premindo “Stop”
ou“Apagar”.

Quando a tiragem terminar, se quiser aumentar a quanti-
dade de café, basta premir "Extra": quando a quantidade
desejada for atingida, prima "Stop".

«  Durante a utilizacdo, no visor (B5) aparecerdo algumas
mensagens (“ENCHA O DEPOSITO COM AGUA FRESCA',
“ESVAZIE 0 DEPOSITO DE BORRAS”,“ESVAZIE O TABULEIRO
DERECOLHA DE PINGOS” etc.) cujo significado estd indicado
no capitulo“21. Mensagens visualizadas no visor .

Se o café sair a gotas ou pouco encorpado, pouco cremoso
ou muito frio, leia os conselhos indicados no paragrafo “6.4
Regulacdo da moagem” e no capitulo “22. Resolucdo de
problemas u".

Se 0 modo “Poupanca energética” estiver ativado, a ti-
ragem do primeiro café pode pedir alguns segundos de
espera

7.7 Conselhos para um café mais quente

Para obter um café mais quente, aconselha-se a:
efetuar um enxaguamento, selecionando “Enxaguamento
no menu definicdes (B6) (paragrafo“6.1 Enxaguamento”);
escaldar as chdvenas com agua quente (utilizar a funcéo
dgua quente, consulte o capitulo “13. Tiragem de dgua
quente ");

«  aumentar a temperatura do café (paragrafo “6.5 Tempera-
tura do café”).

1

8. CAFETEIRA DE CAFE

Esta bebida, a base de café expresso, é uma receita leve e equili-
brada, com uma fina camada de creme, ideal para partilhar em
companhia.

Acessorio opcional em alguns modelos:

(afeteira
(capacidade 1 litro)

Tipo: DLSC021
EAN: 8004399333642




Para tirar a bebida, proceda da seguinte maneira:

1. Prima diretamente na pdgina inicial (B) a imagem relativa
a cafeteira de café;

2. Selec. intens. desejada para chdvena ind. e o nimero de
tiragens desejadas:

Intens. chavena | Quantidade em Niimero de
ind. chavena* tiragens
Chévena extra
Muito leve grande del1a3
(= 250 ml)
Chdvena grande
Leve (= 190 m) det1a4d
. Chavena média
Média (= 150ml) de1a5s
Forte Chdvena pequena de126
(= 125ml)

*  As quantidades indicadas sdo aproximadas e podem variar
segundo o ipo de café.

3. Prima“Avancar” para passar a fase sequinte;

3. Encha o depdsito de dgua (A20) e o depésito de café em
grdo (A6) (fig. 17): quando a quantidade suficiente de
dgua e café para a preparacdo estiver garantida, prima

"Avancar”;

|
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4. (oloque a cafeteira (C8) sob os bicos (fig. 18). Prima “Ok”;

5. A mdquina procede a tiragem e no visor (B5) aparece a
imagem da bebida selecionada com uma barra de pro-
gresso que se enche a medida que a preparacdo avanga,
além de uma descricdo de cada fase individual (moagem,
tiragem de café ).

Nota:

“Apagar” ou “Stop”: prima se desejar interromper completa-

mente a preparado e voltar a pagina inicial.

6. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar as
novas definicdes ou “Apagar” para manter os parametros
anteriores.

7. Prima“Ok” para voltar a pagina inicial (B).

A mdquina estd pronta para um novo uso.

Nota:

Quando guardadas, as novas defini¢des permanecem na memo-
ria APENAS no perfil selecionado.

ADVERTENCIA DE SEGURANCA:

Apds ter preparado a cafeteira de café, deixe
a maquina arrefecer por 5 minutos antes
de preparar uma outra bebida. Risco de
sobreaquecimento!

8.1 Limpeza da cafeteira

Aconselha-se a enxaguar a cafeteira apés cada utilizacao com
dgua morna e detergente suave.

Para eliminar qualquer residuo de detergente, enxague bem
com &gua morna.

9. COM GELO (Apenas ECAM61X.7Y)

Para tirar a bebida, proceda da seguinte maneira:

1. Prima diretamente na pagina inicial (B) a imagem relativa
ao Com gelo:

2. Selecione os pardmetros que podem ser personalizados
de acordo com o seu gosto, premindo "Avancar" apds cada
selecdo:

Aroma 0

®

Comprimento )

®

B

4. Verta os cubinhos de gelo no copo (quantidade sugerida:
6 cubinhos);

5. Coloque o copo sob o bico

' \ de café (A14) (fig. 19) e
prima “Ok”: a mdquina
L J procede a preparacdo e

| = no visor aparece a ima-
‘ ‘ gem da bebida selecio-
nada com uma barra de
progresso que se enche a
medida que a preparacdo

=, avanga, além de uma des-

/ s \ aricdo de cada fase indivi-

T ) dual (moagem, tiragem
de café);

Nota:
“Apagar” ou “Stop”: prima se desejar interromper comple-
tamente a preparacdo e voltar a pagina inicial.



+ Quando a tiragem terminar, se quiser aumentar a quanti-
dade de café, basta premir "Extra": quando a quantidade
desejada for atingida, prima "Stop".

6. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar as
novas definicdes ou “Apagar” para manter os pardmetros
anteriores.

Nota:

Quando guardadas, as novas definicdes permanecem na memo-

ria APENAS no perfil selecionado.

7. Prima“Ok” para voltar a pagina inicial (B).

A mdquina estd pronta para um novo uso.

10. PREPARACAO DE BEBIDAS DE LEITE N

Nota:

Para evitar obter um leite com pouca espuma ou com bolhas
grandes, limpe sempre o recipiente de leite (D) conforme descri-
to nos pardgrafos “10.5 Limpeza do depdsito de leite apds cada
uso”e“16.10 Limpeza do recipiente de leite (D)"

10.1 Encha e encaixe o recipiente de leite
1. Levante a tampa (D7) (fig. 20);
5°C g —

— MAX —

21

2. Encha o recipiente de leite (D10) com uma quantidade
suficiente de leite, ndo superando o nivel MAX. impresso
no recipiente (fig. 21). Tenha presente que cada marca im-
pressa no recipiente corresponde a cerca de 100 ml de leite;

3. Certifique-se de que o tubo de succdo do leite (D9) esteja
bem inserido na sede prevista, no fundo da tampa do reci-
piente de leite (fig. 22);

4. Reinsira a tampa no recipiente de leite;

5. Encaixe, empurrando a fundo, o recipiente de leite (D) nos
bicos (A13) (fig. 23); a maquina emite um sinal actistico (se
a fungdo de aviso acistico estiver ativada);

6. Coloque uma chavena suficientemente grande sob os bicos
do bico de café (A14) e sob o bico de leite (D7) (fig. 24).
E possivel prolongar o bico de leite mexendo na extensdo
(D3);

|

7. Selecione a bebida desejada conforme indicado nos pard-
grafos sequintes.

Nota:

« Natampa, hd uma portinhola (D2) para atestar o leite (fig.
25): caso durante a preparacdo se veja que o leite €é escas-
so, adicione o leite pela portinhola sem retirar a cafeteira e
conclua a preparacdo da bebida.

«  Para obter uma espuma mais densa e homogénea, €é ne-
cessario utilizar leite magro ou meio-gordo e a temperatu-
ra do frigorifico (cerca de 5 °C).

o ECAMG61X.7Y: Ao utilizar o leite a temperatura ideal (cerca
de 5 °C), o recipiente térmico garante a eficiéncia do siste-
ma LatteCrema (Leite Nata) durante cerca de 30 minutos
fora do frigorifico.

Se 0 modo “Poupanga energética” for ativado (consulte o
paragrafo “6.9 Geral”), a tiragem da bebida pode pedir al-
guns segundos de espera.



+ Aqualidade da espuma pode variar em funco de:
- tipo de leite ou bebida vegetal;
+ marca usada;
- ingredientes e valores nutricionais.

10.2 Regule a quantidade de espuma

Ao rodar o manipulo de re-
gulacdo de espuma (D3) (fig.
26), seleciona a quantidade
de espuma de leite que serd
tirada durante a preparacdo
das bebidas de leite.

Posicao do
manipulo

Descricdo Aconselhado para...

Semespuma | LEITE QUENTE (sem espuma)

/ CAFFELATTE
CORTADO / FLAT WHITE

— .

Pouca espuma

CAPPUCCINO / CAPPUCCI-
NO-+/ CAPPUCCINO MIX
/ ESPRESSO MACCHIATO /
LATTE MACCHIATO / LEITE
QUENTE (com espuma)

Méx. espuma

10.3 Asua bebida de leite com um toque

Para tirar bebidas de leite, prima diretamente na pgina inicial
(B) a imagem referente a bebida desejada: a mdquina procede
a preparagao e no visor (B5) aparece a imagem da bebida se-
lecionada com uma barra de progresso que se enche a medida
que a preparacdo avanca, além de uma descri¢do de cada fase
individual (moagem, tiragem de café, tiragem de leite etc.).
Quando a preparacdo terminar, no painel de controlo aparece a
mensagem “Bebida pronta!”; agora a maquina esté pronta para
UM Novo uso.

Nota:

Quando a tiragem terminar, se quiser aumentar a quantidade
de café, basta premir "Extra": quando a quantidade desejada for
atingida, prima "Stop".

10.4 Personalizacao da bebida
Para tirar uma bebida de leite personalizada, proceda da seguin-
te maneira:

7

1. Prima @ (B3) na base da imagem relativa a bebida de-

sejada: no visor (B5) aparecem os parametros que podem
ser personalizados de acordo com o seu gosto:

Comprimento @
P ®
Aroma 0
O]
Tipo de café
@y Oc—

2. Quando os pardmetros estiverem definidos, prima "Iniciar";

3. A'méquina procede a preparacao e, no visor aparece a ima-
gem da bebida selecionada, com uma barra de progresso que
se enche a medida que a preparacdo avanqa, além de uma
descricdo de cada fase individual (moagem, tiragem de leite,
tiragem de café etc.).

4. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar ou
“Apagar” para manter os parametros anteriores.

Nota:

Quando guardadas, as novas defini¢des permanecem na memo-

ria APENAS no perfil selecionado.

5. Prima“0k” para voltar a pagina inicial (B).

A mdquina estd pronta para um novo uso.

10.5 Limpeza do deposito de leite apds cada uso

Apés cada tiragem de bebida de leite, o visor (B5) pede a lim-

peza do batedor de leite. Para iniciar a limpeza, proceda da

seguinte maneira:

1. Deixe inserido na maquina o recipiente de leite (D) (ndo é
necessario esvaziar o recipiente de leite);

2. Coloque uma chdvena ou um outro recipiente sob o tubo de
tiragem de leite com espuma (D7) (fig. 27);




3. Rode o manipulo de
requlacgio de espuma
(D3) para “Clean” (fig.
28): do bico de tiragem
de leite sai dgua quen-
te e vapor (fig. 29). A
limpeza  interrompe-se
automaticamente;

4. Recoloque o manipulo de
regulacdo numa das sele-
¢es da espuma;

5. Extraia o recipiente de
leite e reponha-0 no
frigorifico.

Nota:

« Na preparacdo de diversas chdvenas de bebida a base de
|eite, a limpeza do recipiente de leite serd efetuada apds
a (ltima preparacdo. Para proceder as preparacdes seguin-
tes, quando aparecer a mensagem para a funcao “Clean’,
prima “Apagar”.

« Sealimpeza ndo for efetuada, no visor aparece o simbolo
a (B8) a lembrar que é necessario proceder a limpeza do
recipiente de leite.

« Orecipiente com o leite pode ser conservado no frigorifico.

+ Em alguns casos, para efetuar a limpeza, é necessario
aguardar o aquecimento da méquina.

«  Paraobter a limpeza correta, aguarde pelo final da funcdo
CLEAN. No entanto, pode parar a limpeza do recipiente de
|eite premindo “Stop”.

11. MUGTO GO (Apenas ECAM61X.7Y)

0 Mug To Go é uma funcdo adequada para quem deseja criar
uma bebida personalizada para levar consigo. Escolhem-se os
ingredientes (apenas café, café com leite ou café com agua
quente) e a ordem de tiragem e personaliza-se a quantidade
adequada.

Para tirar a bebida, proceda da sequinte maneira:

’ : 1. Extraia atampa da caneca
421 [:L de viagem (C9);
2.

Levante o bico de café
(A14) e coloque por baixo

C=p ..
- o recipiente da caneca de
H A viagem (fig. 30);

— 3. Prima diretamente na pé-

gina inicial (B) a imagem
relativa a funcdo Mug to
q0;
Se a bebida tiver sido ja quar-
dada, a mdquina procede a
preparacao.
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Se for a primeira vez que prepara a bebida, proceda da seguinte

maneira:

4. Selecione até 2 ingredientes na ordem de tiragem desejada
e prima “Avancar”;

5. Selecione as preferéncias para os ingredientes selecionados
e prima “Avancar”;

6. Prima“0k”para iniciar a preparacdo;

7. Prima“Stop” quando atingir a quantidade desejada do ingre-
diente que estd a tirar;

8. Terminada a tiragem, prima“Guardar” para guardar a receita
ou“Apagar” se ndo quiser guardar

9. Prima“Ok”para voltar a pagina inicial.

A méquina esté pronta para um novo uso.

Tabela de quantidades programaveis de cada ingre-
diente (preste atencdo para que a quantidade total dos 2
ingredientes nao exceda a capacidade da caneca de viagem)
Ingrediente Quantidade Quantidade
minima méxima

(Café 20ml 240ml

Leite 50 ml 470ml

Agua 50ml 300 ml

Nota:

Quando guardadas, as novas definicdes permanecem na
meméria APENAS no perfil selecionado.

Para melhorar o desempenho, é aconselhdvel pré-aquecer
a caneca com dgua quente.

0 uso da caneca de viagem é recomendado apenas para as
bebidas existentes na maquina.

+  Receitas com utilizacao de recipiente de leite (D): no
final da preparacdo, proceda a limpeza do recipiente de leite
(consulte o paragrafo “10.5 Limpeza do depdsito de leite
ap6s cada uso”) depois reponha-o no frigorifico.

Se quiser usar uma caneca de viagem diferente da forne-
cida, lembre-se de que deve ter uma altura maxima de 14
.

Atengdo
N&o use para preparar leite para recém-nascidos.

0 uso é aconselhado para um méximo de 2 horas: apds esse
periodo, esvazie e proceda a limpeza conforme indicado no
paragrafo seguinte.

11.1 Limpeza da caneca de viagem apés cada uso

Por raz6es de higiene, recomenda-se limpar a caneca de viagem

(C9)apés cada uso.

Proceda da sequinte maneira:

1. Abraa caneca de viagem e enxague o recipiente e a tampa
com dgua quente potdvel (40 °C).

2. Remova a sujidade visivel com uma esponja.



3. Mergulhe todos os componentes em dgua quente a 40 °C
com detergente suave / neutro durante pelo menos 30 mi-
nutos e enxague abundantemente com dgua quente a 40
°C. Ndo use detergentes perfumados.

4. Limpe o interior do recipiente com detergente suave / neu-
tro e enxague com &gua quente potavel a 40 °C. Nao use
material abrasivo: pode danificar a superficie do recipiente.

5. Seque todos os componentes com um pano ou uma toalha
de mesa limpa e seca ou com papel absorvente e depois
remonte.

‘ 6. Semanalmente, lave a
tampa na mdquina de
lavar louca. O recipiente

— da caneca de viagem ndo

pode ser lavado na mé-
quina de lavar louga.

12. FUNCAO CHA

Para tirar chd, proceda da se-

guinte maneira:

1. Meta na chdvena o saqui-
nho de chd e coloque-a
sob o bico (A14) (fig. 31);

2. Prima na pagina inicial (B) aimagem relativa a funcao chd;

3. Regule os parametros que podem ser personalizados de
acordo com 0 seu gosto:
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“Comprimento” S}

®

“Temperatura” I

. ® -
A cada temperatura, aparece um tipo
de chd diferente (branco, verde, oolong,
preto)

4. Prima "Iniciar" para iniciar a tiragem: a maquina procede
a preparacdo e no visor (B5) aparece a imagem da bebida
selecionada, com uma barra de progresso que se enche a
medida que a preparagdo avanca, além de uma descri¢ao
da fase (tiragem de dgua);

5. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar ou
“Apagar” para manter os pardmetros anteriores;

6. Prima“0k” para voltar a pagina inicial.

Agora a maquina estd pronta para um novo uso.

Nota:

« Quando guardadas, as novas definicdes permanecem na
memdria APENAS no perfil selecionado.

« Se 0 modo “Poupanca energética” estiver ativo, a tiragem
de dgua quente pode pedir alguns segundos de espera.

« Para interromper a tiragem manualmente, prima
“Stop” ou“Apagar”.

+ Assim que a tiragem terminar, se quiser aumentar a quan-
tidade de dgua na chdvena, basta premir“Extra”: quando a
quantidade desejada for atingida, prima "Stop".

13. TIRAGEM DE AGUA QUENTE N

Para tirar dgua quente, proceda da seguinte maneira:

1. Cologue uma chévena sob o bico (A14).

2. Selecione a funcdo conforme especificado nos paragrafos
sequintes.

13.1 Abebida com um toque

Prima diretamente na pdgina inicial (B) a imagem relativa a
dgua quente; a mdquina procede a preparacao e, no visor (B5)
aparece a imagem da bebida, com uma barra de progresso que
se enche a medida que a preparacdo avanca, além de uma des-
cricdo da fase (tiragem de dgua).

Uma vez concluida a preparacao, no visor é exibida a mensagem
“Bebida pronta!”; agora a mdquina estd pronta para um novo
uso.

Nota:

Assim que a tiragem terminar, se quiser aumentar a quantidade
de dgua na chdvena, basta premir“Extra”: quando a quantidade
desejada for atingida, prima "Stop".

13.2 Personalizacdo da bebida

Para tirar a quantidade desejada de dgua quente, proceda da

seguinte maneira:

1. Prima @ (B3) na base da imagem relativa a dgua quen-
te: no visor (B5) aparece o comprimento para personalizar
de acordo com o seu gosto:

“Comprimento” ©

®

2. Quando o comprimento estiver selecionado, pressione "Ini-
ciar": a maquina procede a preparacao e no visor aparece
a imagem da bebida selecionada, com uma barra de pro-
gresso que se enche a medida que a preparacdo avanca,
além de uma descricdo de cada fase (tiragem de dgua).

3. Terminada a tiragem, prima “Guardar” para guardar ou
“Apagar” para manter os parametros anteriores.

4. Prima“0k” para voltar a pagina inicial.

Agora a maquina estd pronta para um novo uso.

Nota:

«  Seomodo”“Poupanca energética” estiver ativo, a distribuicdo
de dgua quente pode pedir alguns sequndos de espera.

«  Parainterromper manualmente a tiragem de dgua quente,
prima “Stop” e “Apagar”.

+ Quando a tiragem terminar, se quiser aumentar a quanti-
dade de café, basta premir "Extra": quando a quantidade
desejada for atingida, prima "Stop".




14. PERSONALIZAGAO GUIADA DA BEBIDA (MY)
N

Com esta funcdo, é possivel personalizar todas as bebidas, com

o simbolo MY na base da imagem (na pdgina inicial (B), dentro

das definicdes de bebidas, prima @ na base da imagem rela-

tiva a bebida desejada). Para personalizar proceda da sequinte

maneira:

1. Certifique-se de que o perfil (B2) para o qual deseja perso-
nalizar a bebida esta ativo;

2. Prima @ (B3) na base da imagem relativa a bebida
desejada;

3. Prima @ na base da imagem relativa a bebida;

4. Prima“0k” e siga o procedimento guiado;

5. Selecione a preferéncia e prima “Avancar” para passar a
fase sequinte (ou “Voltar” para voltar a pagina anterior);

6. Prima "Ok" para iniciar a tiragem;

7. Apreparacao comeca e a maquina propde a pagina de per-
sonalizacdo do comprimento ilustrada por uma barra ver-
tical (no caso de bebidas com vérios ingredientes, prossiga
com a personalizacdo de ambos os ingredientes).

8. Quando o comprimento atingir a quantidade minima pro-
gramavel, no visor (B5) aparece “Stop”.

9. Prima “Stop” ao ser atingida a quantidade desejada na

chévena.

Se o resultado na chdvena for o desejado, prima "Guardar"

para guardar ou "Apagar" para manter os pardmetros

anteriores.

11. Prima“Ok” para voltar a pagina inicial.

A mdquina volta a pagina inicial.

Nota:

+ Quando guardadas, as novas defini¢des permanecem na
memoria APENAS no perfil selecionado.

+  Personalizando-se uma bebida individual, também se
personaliza automaticamente a respetiva bebida dupla, e
a mquina exibe a mensagem “Valores guardados em re-
ceita dupla e dnica”;

« E possivel também personalizar bebidas conectando-se a
app DeLonghi Coffee Link.

« Epossivel sair da programacdo a qualquer momento pre-
mindo “Apagar”: os valores nao serdo guardados.

+ Quando a bebida estiver personalizada aparecem no inte-
rior das definicdes, "Repor” (sob a imagem) e "my" (entre
as selecdes de comprimento) . Premindo “Repor” as defini-
¢Oes da bebida voltam aos valores de fabrica.

Tabela de quantidades das bebidas

Bebida Quantidade Quantidade
padrao programavel
ESPRESSO 40 ml 20-180ml
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ESPRESSO 40ml 30-60ml
OTTIMALE
2X ESPRESSO 40ml+40ml 20-180ml +
20-180ml
CAFE 180 ml 100 - 240 ml
LONG 160 ml 115-250ml
DOPPIO+ 120 ml 80-180ml
AMERICANO 150 ml 70- 480 ml
CHA 150 ml 20-420ml
AGUA QUENTE | 250 ml 20-420ml
Apenas modelos 61x.7y
LONG BLACK 200 ml 90- 480 ml
COM GELO 100 ml 40- 240 ml

15. SELECIONE 0 SEU PERFIL s\

Conforme 0 modelo, é possivel memorizar 3 ou 5 perfis diferen-

tes, cada um dos quais associado a um icone diferente.

Em cada perfil, as personalizacdes das bebidas sao mantidas na

memoria (consulte o cap.”14. Personalizacdo guiada da bebida

(My) AN e aordem em que todas as bebidas sao exibidas é ba-

seada na frequéncia de selecdo.

Para selecionar um perfil, proceda da seguinte maneira:

1. Prima na pdgina inicial (B), o perfil atualmente em uso
(B2): aparecera a lista de perfis seleciondveis;

2. Selecione entdo o perfil desejado.

Nota:

« Quando a selecdo estiver feita, as cores das barras presen-
tes nas definicdes da bebida serdo da mesma cor do perfil;
E possivel renomear o seu perfil conectando-se a DeLonghi
Coffee Link App;

- Para personalizar o icone do perfil, consulte o pardgrafo
“6.7 Modifique o perfil”.

16. LIMPEZA

16.1 Limpeza da maquina

As sequintes partes da madquina devem ser limpas

periodicamente:

- odircuito interno da maquina;

- odepdsito de borras de café (A25);

- o tabuleiro de recolha de pingos (A24) e a grelha do tabu-
leiro (A22);

- odepdsito de dgua (A20);

- obicodo café (A14);

- o funil para introduzir café pré-moido (A3);

- oinfusor (A11), acessivel depois de se abrir a porta de ser-
vico (A10);




- orecipiente de leite (D).

Atengdo!

- Para a limpeza da méquina, ndo utilize solventes, de-
tergentes abrasivos ou dlcool. Com as superautomaticas
De’Longhi, ndo é necessdrio utilizar aditivos quimicos para
alimpeza da méquina ..

« 0s componentes que podem ser lavados na mdquina de
lavar louga sao:

- recipiente de leite (D)

- depdsito de borras de café (A25)

« tabuleiro de recolha dos pingos (A24)
« grelha do tabuleiro (A22)

« bicos de tiragem de café (A16) e (A17)

« Ndo utilize objetos metélicos para retirar incrustacoes ou
os depdsitos de café, porque podem riscar as superficies
metalicas ou pldsticas.

16.2 Limpeza do circuito interno da maquina

Para periodos de inatividade superiores a 3 - 4 dias, € altamen-
te aconselhavel, antes de usd-la, ligé-la e tirar 2 - 3 enxagua-
mentos selecionando a funcdo “Enxaguamento” (pardgrafo “6.1
Enxaguamento”).

Nota:

E normal que, depois de efetuar esta limpeza, haja dgua no de-
pésito de borras de café (A25).

16.3 Limpeza do depdsito de borras de café
Quando no visor (B5) aparece “Esvazie o depdsito de borras’, é
necessdrio esvazia-lo e limpa-lo. Enquanto o depdsito de borras
nao for limpo (A25) a maquina nao pode fazer café. A maquina
sinaliza a necessidade de esvaziar o depdsito, mesmo que néo
esteja cheio, quando tenham decorrido 72 horas desde a execu-
¢do da primeira preparacdo (para que a contagem de 72 horas
seja executada corretamente, a mdquina nunca deve ser desli-
gada com o interruptor geral - (A7)).

Atengdo! Perigo de queimaduras

Se fizer vdrias bebidas sequidas a base de leite, o apoio de ché-
venas em metal (A21) fica quente. Aquarde que arrefeca antes
de Ihe tocar e agarre-o apenas pela parte frontal.

Para executar a limpeza (com a maquina ligada):

1. Extraia o tabuleiro de re-
colha de pingos (A24) e 0
depdsito de borras (A25)
(fig. 32);

Esvazie e limpe cuidado-
samente o tabuleiro de
recolha de pingos e o de-
posito de borras tendo o
cuidado de remover todos
os residuos que podem
ser depositados no fundo:
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o pincel em dotacdo (C5)
estd equipado com uma
espatula adequada para
esta operacdo.

3. Insira novamente o tabuleiro de recolha de pingos junta-
mente com a grelha do tabuleiro e o depdsito de borras de
café.

Atengdo!

Quando se remove o tabuleiro de recolha de pingos é obrigatério

esvaziar sempre o depdsito de borras de café ainda que esteja

pouco cheio. Se esta operacdo ndo for efetuada pode acontecer
que, ao fazer cafés sucessivos, o depdsito de borras encha mais
que o previsto e a maquina se entupa.

16.4 Limpeza do tabuleiro de recolha de pingos e

da grelha do tabuleiro

Atencdo!

0 tabuleiro de recolha de pingos (A24) dispde de um indicador

flutuante (A23) (vermelho) do nivel de dgua contido (fig. 33).

Antes que este indicador comece a extravasar da bandeja de

apoio de chavenas (A21), é necessario esvazid-la e limpd-la,

caso contrdrio a dgua podera transhordar pela borda e danificar

a maquina, a superficie de apoio ou a zona circundante. Para

remover o tabuleiro de recolha de pingos proceda da sequinte

maneira:

1. Extraia o tabuleiro de recolha de pingos e o depdsito de
borras de café (A25) (fig. 32);

2. Verifique o tabuleiro de recolha de condensacdo vermelho
e, se estiver cheio, esvazie-o;

3. Remova a bandeja de
apoio de chdvenas (A21),
a grelha do tabuleiro
(A22), depois esvazie o
tabuleiro de recolha de
pingos e o depdsito de
borras e lave todos os
componentes;

4, Reinsira na mdquina o
tabuleiro de recolha de
pingos completo com a
grelha e o depdsito de
borras de café.

Atencdo!

Quando se remove o tabuleiro de recolha de pingos é obrigatério
esvaziar sempre o depdsito de borras de café, ainda que esteja
pouco cheio. Se esta operacdo ndo for efetuada pode acontecer
que, ao fazer cafés sucessivos, o depdsito de borras se encha
mais que o previsto e que a maquina se entupa.



16.5 Limpeza das partes internas da maquina

Perigo de choques elétricos!

Antes de efetuar as operaces de limpeza das partes internas,

deve desligar a maquina (consulte “5. Desligar a maquina”) e

desconectd-la da rede elétrica. Nunca mergulhe a maquina na

dgua.

1. Verifique periodicamente (cerca de uma vez por més) que
o interior da maquina (acessivel quando o tabuleiro de
recolha de pingos for removido (A24) ndo esteja sujo. Se
necessdrio, remova os depodsitos de café com o pincel em
dotacdo (C5) e uma esponja.

2. Aspire todos os residuos com um aspirador de pé (fig. 34).

0
[[/4
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16.6 Limpeza do depésito de dgua

Limpe periodicamente (cerca de uma vez por més) e a cada

substituicdo do filtro amaciador(C7) o depésito de dgua (A20).

1. Extraia o depdsito de dgua (fig. 3), remova o filtro amacia-
dor (se existente) e enxague-o0 com dgua corrente;

2. Esvazie o depdsito de dgua e limpe-o com um pano hi-
mido e um pouco de detergente para a louca. Enxague
cuidadosamente com &qua;

3. Reinsira o filtro (fig. 35), encha o depdsito com dgua fresca
até ao nivel MAX. (impresso no lado interno) (fig. 4) e rein-
sira o depdsito (fig. 5);

4. (apenas se o filtro amaciador estiver inserido) tire 100 ml de
dgua quente para reativar o filtro.

Nota:

Para periodos de inatividade superiores a 3-4 dias, é altamente

aconselhavel, proceder a limpeza do depdsito conforme descrito

acima.

16.7 Limpeza dos bicos de café

Proceda a limpeza dos bicos de café (A16) e (A17) quando pedi-

do pela maquina (cerca de uma vez por més) como especificado

a sequir.

Nota:

Se quiser proceder a limpeza noutra altura, prima “Apagar”: na

préxima vez que ligar a méquina repete o aviso.

1. Remova a tampa do bico (A15) tirando-a para o exte-
rior, depois extraia para baixo os bicos (fig. 36): prima
“Avancar”;
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2. Separe os dois bicos (A16)
e (A17) (fig. 37);

3. Enxague os bicos com
dqgua corrente (fig. 38):
recomenda-se a lavagem
na maquina de lavar louca.
Em alternativa, limpe bem
com &gua morna e deter-
gente suave;

4. Limpe a sede dos bicos
removiveis com uma es-

37 ponja (fig. 39);

5. Remonte os bicos e depois engate-os novamente no bico:
preste atencdo para que a palavra "INSERIR" esteja na
parte superior e visivel quando os bicos esto inseridos;

6. Feche o bico com a tampa.

7. Pressione "Ok" para confirmar a limpeza.

16.8 Limpeza do funil para a introducéo do café
pré-moido

Periodicamente (cerca de uma vez por més) proceda a limpeza

do funil para a introducéo do café pré-moido (A3). Proceda da

seguinte maneira:



1. Abra a tampa (A2) (fig.
16);

. Extraia o funil (fig. 40) e
) limpe-o com o pincel em

dotacdo (C5);

3. Se necessdrio, limpe o
funil com dgua quente e
detergente para a louca
ou na mdquina de lavar

louga;

Reinsira o funil na sua
sede;

Feche a tampa
novamente.

16.9 Limpeza do infusor

0Oinfusor (A11) deve ser limpo ao menos uma vez por més.
Atengdo!

0 infusor ndo pode ser extraido com a maquina ligada.

1. Certifique-se de que a maquina se desligou corretamente
(consulte o capitulo“5. Desligar a méquina”);

2. Extraia o depdsito de dgua (A20) (fig. 4);

3. Abra a porta do infusor (A10) (fig. 41) posicionada na la-
teral direita;

4
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4. Empurre para dentro as duas teclas coloridas de desencaixe
€, 0 mesmo tempo, extraia o infusor para o lado de fora (fig.
42);

5. Mergulhe o infusor em dgua por cerca de 5 minutos e de-
pois enxague-o com agua corrente;

Atengdo!

ENXAGUE SO COM AGUA

NAO UTILIZE DETERGENTES - NAO COLOQUE NA MAQUINA DE

LAVAR LOUCA
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Limpe o infusor sem usar
detergentes, pois isso
pode danifica-lo.
Utilizando o pincel (C5),
limpe eventuais residuos
de café na sede do infusor,
visiveis através da respeti-
va porta;

Depois da limpeza, rein-
sira o infusor, enfiando-o
no suporte; em sequida,
prima na palavra PUSH
até ouvir o clique de
encaixe;

Nota:

Se for dificil inserir o infusor, é necessdrio (antes da insercdo)
colocd-lo na dimensédo adequada, premindo as duas alavancas
(fig. 43).

9. Quando estiverinserido, certifique-se de que as duas teclas
coloridas estejam viradas para fora;

Feche a porta do infusor;

Recoloque o depdsito de dgua.

10.
1.

16.10 Limpeza do recipiente de leite (D)

Limpe o recipiente de leite apds cada preparacdo do leite, como

descrito a sequir:

1. Levante a tampa do recipiente de leite (D1) (fig. 20);

2. Desenfie o bico do leite (D7), a extensao do bico (D8) e o
tubo de succdo (D9) (fig. 44);

-
@
‘.

3. Rode em sentido hordrio o manipulo de requlacdo de espu-
ma (D3) até a posicdo “Inserir” (fig. 45) e desenfie-o;

4. Rode e desenfie o conector do recipiente de leite (D5) (fig
46).



e
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5. Lave na maquina de lavar
louga todos os componen-
tes e o recipiente, colocan-
do-os contudo no cesto su-
perior da mdquina de lavar
louca. Se ndo tiver uma
maquina de lavar louga,
proceda a lavagem a mdo,
conforme indicado na nota
no final do pardgrafo.
Preste muita aten¢ao para
que ndo fiquem residuos
de leite no entalhe e na
calha localizada sob 0 ma-
nipulo (fig. 47): eventual-
mente raspe a calha com
um palito;

7. Enxague o interior da sede do manipulo de regulacdo de
espuma com dgua corrente (fig. 48) e o furo de engate do
conector do recipiente de leite;

8. Verifique também se nao hd residuos de leite a obstruir o
tubo de sucgdo e o tubo de tiragem;

9. Remonte todos os componentes da tampa;

10. Reencaixe a tampa no recipiente de leite.

Nota: lavagem a méo

Alavagem na méquina de lavar louca garante uma higiene per-

feita de todos os componentes do recipiente de leite: no caso de

lavagem a méo, lave cuidadosamente todos os componentes do
recipiente de leite com dgua quente e mergulhe-os numa bacia
de dgua quente e deixe-os por cerca de 30 minutos, antes de

prosseguir como indicado desde o ponto (6).

17. DESCALCIFICACAO N

Atengdo!
«  Antes de utilizar, leia as instrucdes e o rétulo do descalcifi-
cante indicados na embalagem do produto.

Recomenda-se utilizar exclusivamente o descalcificante
De’Longhi. 0 uso de descalcificantes inadequados, assim
como a descalcificado ndo realizada regulamente, pode
comportar o surgimento de defeitos ndo cobertos pela
garantia do fabricante.

0 descalcificante pode danificar as superficies delicadas
Se o produto se estragar acidentalmente, seque-o de

imediato.
Para efetuar a descalcificacao
Descalcifi- | Descalcificante De'Longhi
cante
Depésito (apacidade aconselhada: 2 |
Tempo ~50min

Descalcifique a mdquina quando no visor (B5) aparece a respeti-
va mensagem: se desejar proceder de imediato com a descalcifi-
cagdo, prima “Ok” e siga as operacdes desde o ponto (8).

Para adiar a descalcificacdo para uma outra altura, prima “Apa-

gar”: na paginainicial (B) o simbolo|§§| (B7) lembra que mdqui-

na deve ser descalcificada. (A mensa'gem reaparecera sempre
que for ligada).

Para aceder ao menu de descalcificacao:

1. Prima no visor o icone do menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Descalcificar”;

3. Prima“Avancar” para entrar no procedimento de descalci-
ficagdo quiado;

4. Prima "0k" para iniciar;

5. Insira o bico para a descalcificagdo ((7) (fig. 7);

6. Extraia e esvazie o tabuleiro de recolha de pingos (A24) e
0 depdsito de borras (A25) (fig. 11): depois reinsira ambos
e prima “Avancar”;

7. Extraia o depdsito de dgua (A20), levante a tampa (A19) e
(se inserido) retire o filtro (C7);

8. Verta no depdsito de dgua o descalcificante até ao nivel A
(correspondente a uma embalagem de 100 ml) impresso no
lado do depdsito; depois adicione dgua (um litro) até atingir
o nivel B(fig. 49). Reinsira o depdsito de dgua (com a tampa)
e prima “Avancar”;

‘V~$
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9. Coloque sob os bicos um
recipiente vazio com ca-
pacidade minima de 2
litros (fig. 8). Prima "0k"
para iniciar o processo
("Voltar" se desejar vol-
tar a pagina anterior ou
"Apagar" se desejar sair
do procedimento, porém
lembre-se de retirar a
solugdo de descalcificante

49 do depdsito)




Atengdo! Perigo de queimaduras
Pelos bicos sai dgua quente contendo dcidos. Portanto, preste
atencdo para ndo entrar em contacto com essa solugdo.
10. Oprograma de descalcificacdo inicia-se e a solucdo de
descalcificante sai tanto pelo bico de descalcificagdo como
pelo bico de café / dgua quente (fig. 9), executando au-
tomaticamente toda uma série de enxaguamentos por
intervalos para remover os residuos de calcario do interior
da méquina;

Apés cerca de 30 minutos, a mdquina interrompe a

descalcificacdo;

11. A mdquina estd agora pronta para um processo de enxa-

guamento com dgua fresca. Esvazie o recipiente utilizado

para recolher a solugdo descalcificante; extraia o depésito
de dgua, esvazie-o, enxague-o0 com dgua corrente, encha-o
até ao nivel MAX. com dgua fresca e insira-0 na maquina.

Prima “Avangar”;

Recoloque o recipiente vazio, usado para recolher a solucdo

descalcificante, sob os bicos e prima "Ok" para iniciar o pro-

cesso de enxaguamento;

A dgua quente sai tanto pelo bico para descalcificacdo

como pelo bico de café / dgua quente;

Quando a dgua do depdsito terminar, esvazie o recipiente

usado para recolher a dgua de enxaguamento;

Extraia o depdsito de dgua, reinsira o filtro amaciador, se

removido anteriormente. Prima “Avangar” para prossequir;

Encha o depdsito com dqua fresca até ao nivel MAX., reinsi-

ra-0 na méaquina e prima "Avancar” para prossequir;

Recoloque o recipiente vazio, usado para recolher a solugéo

descalcificante, sob os bicos e prima "Ok" para iniciar um

outro ciclo de enxaguamento;

0 enxaguamento inicia-se;

Quando a dgua do depdsito terminar, esvazie o recipiente

usado para recolher a dgua de enxaguamento, remova, es-

vazie e reinsira o tabuleiro de recolha de pingos (A24) e o

depdsito de borras (A25);

Extraia o depésito de dgua, encha-o até ao nivel mdx. e

reinsira-0 na maquina e depois prima "Avancar"

0 processo de descalcificacdo estd pois concluido: prima

“Ok. A mdquina executa um aquecimento rdpido e, no final,

volta a pagina inicial.

Nota:

« Se o cico de descalcificacio ndo terminar corretamente
(por ex., auséncia de energia elétrica), é aconselhdvel re-
petir o ciclo;

- Enormal que, depois de ter executado o ciclo de descalcifi-
cacdo, haja dgua no depdsito de borras de café (A25).

« A méquina pede um terceiro enxaguamento, no caso em
que o depdsito de dgua ndo tenha sido enchido até ao nivel
MAX: isto para garantir que ndo haja solugdo de descalcifi-

18.
19.

20.

21.
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cante nos circuitos internos da maquina. Antes de iniciar o
enxaguamento, lembre-se de esvaziar o tabuleiro de reco-
Iha de pingos.

18. PROGRAMA([\O DA DUREZA DA AGUA N

0 alarme de descalcificacdo é exibido apds um periodo de fun-
cionamento predeterminado, que depende da dureza da dgua. A
madquina é pré-programada na fabrica no “Nivel 4” de dureza. Se
desejar, é possivel programar a maquina com base na dureza real
da dgua fornecida pela rede nas diversas regides, tornando assim
menos frequente a operacdo de descalcificacdo.

18.1 Medicdo da dureza da agua

1. Retire da sua embalagem a fita-teste em dotacdo “Total
hardness test” (C1) anexada a0 “Guia de Inicio Rapido”.

2. Mergulhe completamente a fita num copo com dgua por
cerca de um segundo.

3. Extraia afita da dgua e sacuda-a ligeiramente. Cerca de um
minuto depois, formam-se 1, 2, 3 ou 4 quadradinhos de cor
vermelha, de acordo com a dureza da dgua cada quadradi-
nho corresponde a 1 nivel.

18.2 Configuracdo da dureza da dgua

1. Prima no visor (B5) o icone do menu definicdes (B6);

2. Selecione o item “Dureza da dgua”;

3. Efetue o procedimento indicado no pardgrafo anterior e
detete o nivel de dureza da dqua;

4. Prima na bolinha correspondente ao nivel de dureza iden-
tificado no ponto anterior conforme especificado na tabela
a sequir:

Total Hardness test (C1) Dureza da dqua
[T T T | ivel
[T THI | Niel2

— TTHN | e

— WEEN e

5. Nesta altura a maquina estd reprogramada segundo a nova
configuracdo de dureza da dgua.
6. Prima“<"para voltar a pagina inicial (B).

19. FILTRO AMACIADOR A\

Alguns modelos tém em dotacao o filtro amaciador ((7): se 0 seu
modelo ndo o tiver, aconselhamos a adquiri-lo nos centros de
assisténcia autorizados De’Longhi.

Para utilizar o filtro corretamente, siga as instrugdes descritas a
sequir.




19.1 Instalagao do filtro

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

Selecione o item “Filtro dgua”;

Prima “Ok” para entrar no procedimento guiado

Retire o filtro da embalagem e rode o datador até visualizar

0s préximos 2 meses (fig. 50);
51
Nota:

0 filtro tem duragdo de dois meses se a méquina for utilizada nor-
malmente; pelo contrdrio, se a maquina permanecer inativa com o
filtro instalado, a duragdo serd de 3 semanas no maximo.

5. Prima“Avancar” para prossequir (“Voltar” para voltar a pa-
gina anterior; "Apagar” per anular a operacdo);

Para ativar o filtro, faca escorrer a dgua da torneira no
orificio central do filtro (fig. 51) até que a dgua saia pelas
aberturas laterais por mais de um minuto. Prima “Avancar”;
Extraia o depdsito de gua (A20) da médquina (fig. 3) e
encha-o de dgua; insira o filtro no depdsito de dgua mer-
gulhando-o completamente por dez de segundos, inclinan-
do-o e premindo-o ligeiramente para permitir a saida das
bolhas de ar (fig. 52). Prima “Avancar”;

2.
3.
4

50

~
&

52 53

Insira o filtro na sede apropriada (fig. 53) e prima-o a fundo;
prima“Avancar”;

Feche novamente o depdsito com a tampa (A19), depois
reinsira o depdsito na maquina (fig. 5).

Insira o bico para a descalcificagdo (C7). Prima “Avangar”;
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11. Coloque sob o bico de descalcificacdo um depdsito vazio
com capacidade minima de 0,5 litros (fig. 8) e prima "Ok"
para ativar o filtro;

A méquina tira dgua quente e interrompe-se automatica-
mente. Prima “Ok” para voltar a pagina inicial (B);

Agora, o filtro estd ativo e pode-se usar a maquina.

12.

13.

19.2 Substituicao do filtro

Substitua o filtro (C7) quando a respetiva mensagem (B5) apare-
cer no visor: se desejar prosseguir imediatamente com a substi-
tuicdo, prima“Ok” e siga as operagdes desde o ponto 4. Para adiar
a substituicdo para outra altura, prima "Apagar": o simbolo no
visor (B9) lembra que o filtro deve ser substituido.

Para a substituicao, proceda da seguinte forma:

1. Prima 0 menu definicdes (B6);

Selecione o item“Substitua filtro de d4gua”: prima“Avancar”;
Prima “Ok” para entrar no procedimento guiado;

Extraia o depdsito de dgua (A20) e o filtro gasto. Prima
“Avancar” para proceder (“Voltar” para voltar a pagina an-
terior; “Apagar” per anular a operacdo);

Proceda sequindo as operacdes ilustradas no paragrafo an-
terior a partir do ponto (4).

Nota:

Apés dois meses de duragdo (ver o datador) ou se a maquina
ndo for utilizada por 3 semanas, proceda a substituicao do filtro
mesmo que a maquina ainda ndo o pega.

19.3 Remogdo do filtro

Se desejar continuar a utilizar a maquina sem o filtro ((7), é
necessario remové-lo e sinalizar a sua remogdo. Proceda da se-
guinte maneira:

1. Prima o menu definicdes (B6);

Selecione o item “Remover o filtro” e prima “Avancar”;
Extraia o depdsito de dgua (A20) e o filtro gasto. Em sequi-
da, reinsira o depdsito na mdquina (fig. 6);

Prima “Ok” para confirmar a remogao do filtro;

A mdquina guardou a modificagdo. Prima “Ok” para voltar
a pagina inicial (B).

Atengdo!

Apds dois meses de duracdo (ver o datador), ou se a mdquina ndo
for utilizada por 3 semanas, proceda a remogao do filtro mesmo
que a maquina ainda nao o peca.

2.
3.
4.

20. DADOS TECNICOS

Tensao: 220-240V~ 50 - 60 Hz mdx. 10 A
Poténcia: 1450 W
Pressao: 1,9 MPa (19 bar)
(apacidade do depdsito de dgua: 2,21
Dimensoes (xLxA: 262x485x390 mm
Comprimento do fio: 1750 mm



Peso (diferente conforme o modelo): 13/12,2kg
(apacidade méx. do depésito de café em grdo: 500 ¢
Faixa de frequéncia: 2400 - 2500 MHz
Poténcia maxima de transmissao 20mW

A De'Longhi reserva-se o direito de alterar as caracteristicas téc-
nicas e estéticas a qualquer momento, mantendo a funcionali-
dade e a qualidade dos produtos.

20.1 Conselhos para a Poupanca energética

- Para reduzir o consumo de energia apds a tiragem de uma
ou mais bebidas, remova o recipiente de leite (D) ou os
acessorios.
Configure o desligar autom. para 15 minutos (consulte o
paragrafo“6.8 Desligar automatico”);
Ative a Poupanca energética (consulte o pardgrafo “6.9
Geral");

« Quandoamdquina o pedir, efetue o ciclo de descalcificacdo.

21. MENSAGENS VISUALIZADAS NO VISOR S

MENSAGEM VISUALIZADA POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

Encha o depdsito com dgua fresca

A dgua no depdsito (A20) ndo é suficiente.

Extraia o depdsito e encha-o com dgua fresca,
reinsira-0 na maquina.

corretamente.

0 depdsito (A20) ndo estd inserido

Insira o depdsito corretamente empurrando-o
a fundo.

Encha o depdsito de dgua e
esvazie o depdsito de borras

depodsito de borras.

A quantidade de dgua no depdsito nao
é suficiente para a preparacdo da bebida
e, em breve, serd pedido para esvaziar o

A médquina pede que execute ambas as ativida-
des: deste modo, ndo serdo necessarias as in-
tervengdes subsequentes e serd possivel execu-
tar vdrias bebidas sequidas sem interrupcoes.

Insira 0 grupo infusor
1 —

(A1).

Apods a limpeza, ndo foi inserido o infusor

Insira o infusor como descrito no par. “16.9
Limpeza do infusor”
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MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

soLUCAo

Esvazie o depdsito de borras

0 depdsito de borras (A25) de café esta
cheio.

Limpe conforme descrito no par. “16.3 Limpe-
za do depdsito de borras de café”

Insira o depdsito de borras e o
tabuleiro de recolha dos pingos

0 depdsito de borras (A25) e / ou o ta-
buleiro de recolha dos pingos (A24) ndo
foram inseridos corretamente ou ndo estao
presentes.

Insira o tabuleiro de recolha dos pingos junta-
mente com o depdsito de horras empurrando
a fundo.

Introduza café pré-moido, uma
medida no maximo

Foi selecionada a preparacdo com café
pré-moido.

Certifique-se de que o funil (A3) ndo esteja
entupido; em sequida, insira uma medida
rasa ((2) de café pré-moido e no visor prima
"Avangar", sequindo as instrugdes do par. “7.4
Preparacdo do café utilizando café pré-moido”.

0 café em grdo acabou.

Encha o depdsito de café em gréo (A6).

Remova a tampa do bico
central e o bico do café

E necessario proceder a limpeza dos bicos
(A16) e (A17).

Proceda como indicado no par. “16.7 Limpeza
dos bicos de café”.
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MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

soLUCAo

Insira o bico descalcificado

I
|l’, I

0 hico de descalcificagao (C7) ndo estd in-
serido corretamente ou ndo estd presente.

Insira o bico de empurrando-o a fundo (fig. 7);
a maquina emite um sinal acdstico (se a fun-
¢do de aviso acustico estiver ativada).

Insira o recipiente de leite

0 recipiente de leite (D) ndo estd inserido
corretamente ou ndo estd presente.

Insira o recipiente de leite empurrando-o a
fundo (fig. 23); a mdquina emite um sinal
acustico (se a funcdo de aviso actstico estiver
ativada).

Se necessdrio, utilize a portinhola
para adicionar leite na cafeteira

Durante a preparacdo das bebidas a base
de leite, a mdquina aconselha a atestar a
cafeteira (D), sem ter de retird-la, caso o
|eite na cafeteira ndo seja suficiente para
preparar a bebida selecionada.

Abra a porta (D2) na tampa (D1) e verta o leite
sem superar o nivel MAX.

0 aparelho deteta algumas impurezas no
seu interior.

Aguarde que a mdquina volte a estar pronta
para o uso e selecione novamente a bebida
desejada. Se o problema persistir, contacte o
(entro de Assisténcia Autorizado.
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MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

SoLUCAO

Novos valores ndo guardados

>

Durante a personalizacdo da bebida (consulte
cap. “14. Personalizagdo guiada da bebida (My)
V), a preparacio foi voluntariamente inter-
rompida premindo “Apagar’, ou disparou um
alarme.

Prima “Ok” para voltar a pagina inicial (B) para vi-
sualizar o alarme que causou a interrupcao. Siga as
indicagdes relativas ao alarme visualizado (consulte
0 cap.”21. Mensagens visualizadas no visor ")

Moagem muito fina. Regule a
moagem no menu definicdes.

>

A moagem estd fina demais e, portanto, o
café sai muito lentamente ou até nem sai.

Prima “Ok” e proceda a regulagdo do moi-
nho de café (consulte “6.4 Regulacdo da
moagem”).

Se o filtro amaciador estiver presente ((7)
pode

ter sido liberada uma bolha

de ar no interior do circuito que lhe blo-
queou a tiragem.

Prima “Ok” e tire um pouco de dgua (consulte
cap. “13. Tiragem de dgua quente A\ até que
o fluxo esteja regular. Se o problema persistir,
remova o filtro (consulte par.“19.3 Remogdo do
filtro”)

Escolha um sabor mais suave
ou reduza a quantidade de café
pré-moido

>

Foi utilizado muito café.

Selecione um "Aroma" mais leve (consulte“7.3
Personalizacdo da bebida”) ou reduza a quan-
tidade de café pré-moido (no maximo 1 medi-
da). Prima "Ok" para voltar a pagina inicial ou
aguarde que a mensagem desvaneqa.

Néo pode utilizar o modo de café
pré-moido para esta bebida

>

A fun¢do pré-moido foi selecionada para
uma bebida em que ndo € possivel / ndo
estd previsto o uso de café pré-moido.

Prima “Ok” para voltar a pagina anterior.

Coloque o recipiente do leite no
frigorifico

>

Foi feita uma preparacdo de leite e o re-
cipiente de leite ainda esta inserido na
maéquina

Extraia o recipiente de leite e reponha-o no
frigorifico.

A descalcificagdo € necessaria.
Prima "0k" para iniciar ("50 min)

>

Indica que é necessario descalcificar a
méquina.

Se desejar proceder a descalcificagdo, prima
“0k” e siga o procedimento guiado; caso con-
trério, prima "Apagar": neste caso, aparece na
pdgina inicial (B) o simbolo (B7) para lem-
brar que a descalcificacdo deve ser realizada
(consulte o cap.”17. Descalciﬁcagéo.\\\ ).

Substitua filtro de dgua.
Prima Ok para iniciar

>

0 filtro amaciador (C7) estd gasto.

"

Prima “Ok” para substituir o filtro, ou “Apagar
se pretender realizar a operacdo noutra altura.
Siga as instrucdes do cap.“19. Filtro amaciador
A
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MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

SoLUCAO

Alarme genérico: consulte o
manual ou App Coffee Link

VAN

0 interior da mdquina esta muito sujo.

Limpe cuidadosamente a méquina como
descrito no cap. “16. Limpeza A", Se apés a
limpeza a mdquina ainda exibir a mensagem,
entre em contacto com o atendimento ao
cliente e / ou com um Centro de Assisténcia
autorizado

Circuito vazio. Prima Ok para
iniciar enchimento

VAN

0 circuito hidraulico esta vazio

Prima "0K" para encher o circuito: a tiragem
interrompe-se automaticamente. E normal
encontrar dgua no tabuleiro de recolha dos
pingos (A24) apds o enchimento.

Se 0 problema persistir, verifique se o depdsito
de dgua (A20) estd inserido a fundo.

Foi inserido um novo filtro amaciador (C7)

Certifique-se de ter sequido corretamente as
indicacdes para a insercao do novo filtro (par.
“19.1 Instalacdo do filtro” e “19.2 Substituicdo
do filtro”). Se o problema persistir, remova o
filtro (par.”19.3 Remogdo do filtro”).

8

Lembra de que é necessario descalcificar a
mdquina e / ou substituir o filtro (C7)

E necessario executar o mais répido possivel o
programa de descalcificacdo descrito no cap.
“17. Descalcificagio N e / ou substituir o
filtro ou remové-lo sequindo as instrugdes do
cap.“19. Filtro amaciador A\

Indica que a Poupanca energética estd
ativada.

Para desativar a Poupanca energética, proceda
conforme descrito no par.“6.9 Geral".

9|8

Indica que a mdquina esta conectada.

Para desativar a conexao, proceda como des-
crito no par.“6.3 Conect.,

A conect. estd ativa, mas a nuvem nao estd
ao alcance.

Se estd ligada hd pouco tempo, aguarde que a
maéquina conclua a ligado.

Se o problema persistir, desative e reative a
conexao, como descrito no par.“6.3 Conect.”

Verifique se as luzes no router indicam que a
rede estd ativa.

Se o problema ainda persistir, desligue e ligue
améquina e o router de casa.

Este simbolo aparece nas bebidas criadas
pela app.

AC Al
vAAA

Lembra que é necessario descalcificar a
maquina.

E necessario executar o quanto antes o pro-
grama de descalcificagao descrito no cap. “17.
Descalcificacio AN

Lembra que é necessario substituir o filtro
@

Substitua o filtro ou remova-o seguindo as
instrugdes do cap.“19. Filtro amaciador A\ .

9
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MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

SoLUCAO

b

Lembra que € necessdrio proceder a
limpeza das condutas internas do recipi-
ente de leite (D).

Rode o manipulo de regulagdo de espuma
(D3) para a posicao CLEAN (fig. 28).

22. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Abaixo estdo listadas algumas possiveis avarias.
Se 0 problema ndo puder ser resolvido no modo descrito, deve contactar a Assisténcia Técnica.

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

A méquina ndo liga

0 conector do cabo de alimentacdo (C6)
ndo estd bem inserido.

Insira a fundo o conector na respetiva to-
mada na parte traseira da méaquina (fig. 1).

A ficha ndo estd ligada a tomada de
corrente.

Ligue a ficha a tomada de corrente (fig.
1).

O interruptor geral (A7) ndo estd ligado.

Prima o interruptor geral (fig. 2).

0 café ndo estd quente.

As chavenas ndo foram pré-aquecidas.

Escalde as chévenas enxaguando-as com
dgua quente (Nota: pode utilizar a funcao
dgua quente).

Os circuitos internos da mdquina arre-
feceram porque passaram 2 - 3 minutos
desde o dltimo café.

Antes de fazer o café, aqueca os circuitos
internos com um enxaguamento usando
a funcdo especifica (consulte par. “6.1
Enxaguamento”).

A temperatura do café definida esta
baixa.

Configure uma temperatura do café mais
altano menu definicdes (B6) (consulte par.
“6.5 Temperatura do café”).

E necessario descalcificar amaquina

Proceda como descrito no cap.“17. Descal-
cificacdo N, Sequidamente verifique o
grau de dureza da gua (“18.1 Medicao da
dureza da dgua”) e verifique se a maquina
estd configurada segundo a dureza real
(“18.2 Configuracao da dureza da dgua”).

0 café estd pouco encorpado ou pouco
remoso.

A moagem do café é muito grossa.

Entre no menu definicdes (B6) e regule o
moinho de café. O resultado s6 é visivel
apos a tiragem de 5 cafés (consulte par.
“6.4 Regulacdo da moagem”).

0 café ndo é adequado. Utilize café para mdquinas de café
expresso.
0 café ndo é fresco. A embalagem de café estd aberta hd de-

masiado tempo e perdeu o gosto.

0 café sai muito lentamente ou as gotas.

A moagem do café é muito fina.

Entre no menu definicoes (B6) e regule o
moinho de café. O resultado s6 é visivel
apos a tiragem de 5 cafés (consulte par.
“6.4 Regulacao da moagem”).

9
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PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SoLUCAo

0 café ndo sai de um ou de ambos os bicos
de tiragem.

Os bicos de tiragem de café (A16) e (A17)
estdo obstruidos.

Limpe os bicos como indicado no par.
“16.7 Limpeza dos bicos de café”.

0 café tirado estd aguado

0 funil (A3) para o café pré-moido esta
entupido.

Abra a porta (A2), extraia o funil e limpe-
-0 com a ajuda do pincel (C5) como des-
crito no par.“16.8 Limpeza do funil para a
introdugao do café pré-moido”.

A méquina ndo tira o café

A médquina deteta impurezas no seu in-
terior; o visor exibe “Limpeza em curso’”.

Aguarde que a mdquina volte a estar
pronta para o uso e selecione novamente
a bebida desejada. Se o problema per-
sistir, contacte o Centro de Assisténcia
Autorizado.

0infusor ndo pode ser extraido

0 desligar ndo foi efetuado corretamente

Desligue premindo a tecla Q) (A9) (con-
sulte cap.”5. Desligar a maquina”).

No final da descalcificagdo, a maquina
pede um terceiro enxaguamento

Durante os dois ciclos de enxaguamento,
0 depdsito (A20) ndo foi enchido até ao
nivel MAX.

Proceda como pedido pela maquina, mas
esvaziando primeiro o tabuleiro de recolha
de pingos (A24), para evitar que a dgua
transborde.

0 leite ndo sai pelo bico de leite (D7)

A tampa (D1) do recipiente de leite (D)
estd suja

Limpe a tampa do leite como descrito
no par. “16.10 Limpeza do recipiente de
leite (D)".

0 leite tem bolhas grandes ou sai do bico
de leite por esguichos (D7) ou tem pouca
espuma

0 leite ndo estd suficientemente frio ou
nao é meio-gordo ou magro.

Utilize leite magro ou meio-gordo a tem-
peratura do frigorifico (cercade 5 °C). Se 0
resultado ainda ndo for o desejado, tente
com outra marca de leite.

A tampa (D1) do recipiente de leite estd
suja

Limpe o recipiente de leite como indicado
no par.”10.5 Limpeza do depdsito de leite
apos cada uso”

Sdo utilizadas bebidas vegetais.

Para melhorar o resultado, utilize bebidas
a temperatura do frigorifico (cerca de
5 °0). Regule a quantidade de espuma
como indicado no par. “10.4 Personaliza-
¢ao da bebida”

A prateleira de apoio para chévenas (A1)
estd quente.

Foram preparadas muitas bebidas em
rapida sucessao

A mdquina ndo estd em uso e emite rui-
dos ou pequenas baforadas de vapor

A méquina estd pronta para o uso ou foi
desligada hd pouco tempo e algumas
gotas de condensa¢do caem no interior
do vaporizador ainda quente

Este fendmeno faz parte do funciona-
mento normal da maquina; para limitar o
fenémeno, esvazie o tabuleiro de recolha
de pingos.

A mdquina emite baforadas de vapor
pelo tabuleiro de recolha de pingos (A24)
e / ou existe dgua na superficie onde a
méquina estd colocada.

Apds a limpeza, a grelha do tabuleiro ndo
foi reinserida (A22).

Reinsira a grelha do tabuleiro no tabulei-
ro de recolha de pingos.
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PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SoLUCAo

0 interior da mdquina estd molhado e

0 circuito de arrefecimento da maquina

Desligue a mdquina e deixe-a arrefecer.

apresenta condensagdo ndo esté a funcionar corretamente. A md- | Entre em contacto com o Atendimento ao
quina continua a ser utilizada, apesar de | cliente e / ou com um Centro de assistén-
ter sido exibido o alarme "ARREFECIMEN- | cia autorizado
T0 IRREGULAR DA MAQUINA”

Aapp ndo funciona Falha da app Feche e reinicie a app

A app reporta um problema que ndo ex-
iste na maquina

0s dados ndo estdo sincronizados entre a
méquina e a app

Desative e reative a conect. (par. “6.3
Conect.).
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