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1. ADVERTENCIAS FUNDAMENTAIS PARA A SEGURANCA

0 aparelho ndo pode ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com experiéncia e conhecimento insufi-
cientes, a menos que sejam supervisionadas ou instruidas para utilizar o aparelho de
modo seguro por uma pessoa

As criancas devem ser controladas para que néo brinquem com o aparelho.

Alimpeza e a manutencdo a serem feitas pelo utilizador ndo devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

Ao efetuar a limpeza, nunca mergulhar a maquina na dgua.

Este aparelho destina-se exclusivamente ao uso doméstico. Nao é previsto o uso em:
espacos utilizados como cozinhas para o pessoal de lojas, escritérios e outros locais
de trabalho, unidades de turismo rural, hotéis, quartos para alugar, motéis e outras
estruturas de alojamento.

Em caso de danos a ficha ou ao cabo de alimentacao, a substituicao dos mesmos deve-
rd ser feita somente pela Assisténcia Técnica, de modo a evitar qualquer tipo de risco.

APENAS PARA 0S MERCADOS EUROPEUS:

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com idade a partir de 8 anos desde que
sob supervisao ou se receberam instrucdes referentes a utilizacdo do aparelho de
modo seguro e se compreenderam os perigos envolvidos. As operacdes de limpeza e
de manutencao por parte do utilizador nao devem ser efetuadas por criancas a menos
que tenham uma idade superior a 8 anos e operem sob supervisao. Manter o aparelho
e 0 cabo de alimentacao fora do alcance das criancas de idade inferior a 8 anos.

0 aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou men-
tais reduzidas, ou sem experiéncia ou conhecimento necessario, desde que sob super-
visao, ou ap6s terem sido instruidas sobre a utilizaao sequra do aparelho e sobre os
perigos relacionados ao mesmo.

(riancas ndo devem brincar com o aparelho.

Desligar sempre o aparelho da alimentacdo se deixado sem vigilancia e antes de mon-
ta-lo, desmontd-lo ou limpa-lo.

As superficies que possuem este simbolo tornam-se quentes durante o uso (o simbolo
aparece apenas em alguns modelos).
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2. AVISOS DE SEGURANCA

2.1 Simbologia utilizada nestas instrugées

0s avisos importantes trazem estes simbolos: £ absolutamente
necessario observar estes avisos.

Perigo!
A ndo observancia causa ou pode causar lesdes provocadas por
choque elétrico com perigo para a vida.

A Atengdo!

A ndo observancia pode ser ou é causa de lesdes ou danos ao
aparelho.

Perigo de Queimaduras!
A ndo observancia causa ou pode causar queimaduras.

m Nota:

Este simbolo evidencia conselhos e informacdes importantes
para o utilizador.

APerigo!

Como a mdquina funciona por meio de corrente elétrica, ndo se

exclui a possibilidade de provocar choques elétricos.

Respeitar, portanto os seguintes avisos sobre a seguranga:

« Nao tocar o aparelho com as maos ou pés molhados.

+ Nao tocar a ficha com as mdos molhadas.

«  (ertificar-se que a tomada utilizada esteja sempre facil-
mente acessivel, porque s6 assim serd possivel desligd-lo
em caso de necessidade.

« Sedesejar retirar a ficha da tomada, pegar diretamente a
ficha. Jamais puxar o cabo para ndo danifica-lo.

« Para desconectar completamente a maquina, retirar a ficha
da tomada.

« Em caso de avarias na maquina, ndo tentar repard-los.
Desligar a mdquina, tirar a ficha da tomada e procurar a
Assisténcia Técnica.

+  Antes de qualquer operacdo de limpeza, desligar a maqui-
na, tirar a ficha da tomada e esperar até que a maquina
esfrie.

A Atengdo:

Conserve o material de embalagem (sacos pldsticos, poliestire-
no expandido) longe do alcance das criangas.

Perigo de Queimaduras!
Esta maquina produz dgua quente e durante seu funcionamento
pode ocorrer a formacdo de vapor d'agua.
Prestar atengdo para ndo entrar em contacto com respingos de
dgua ou vapor quente.
Durante o funcionamento do aparelho, a superficie para as cha-
venas poderia esquentar.
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2.2 Finalidade de utilizacao

Esta méaquina foi concebida para a preparacdo de café e para
aquecer bebidas.

Qualquer outro tipo de uso serd considerado impréprio e, por-
tanto, perigoso. O fabricante ndo é responsdvel pelos danos
derivantes de uso improprio do aparelho.

2.3 Instrugoes de utilizacao

Ler atentamente estas instrucdes antes de utilizar a maquina.
0 desrespeito destas instrugdes pode provocar lesdes e danos a
maéquina.

0 fabricante ndo é responsavel por danos decorrentes do des-
cumprimento destas instrucdes para a utilizacdo.

Nota:
Guardar cuidadosamente estas instrucdes. Caso a maquina seja
cedida a outras pessoas, a mesma deverd estar acompanhada
por estas instrucdes para o uso.

3. INTRODUCAO

Agradecemos por ter escolhido a maquina automatica para café
e cappuccino.

Nossos votos de bom proveito com o seu novo aparelho. Reser-
ve alguns minutos para ler estas instrucdes para o uso. Assim
fazendo poderd evitar situacdes de perigo ou danos a maquina.

3.1 Letras entre parénteses
As letras entre parénteses correspondem a legenda presente na
Descricao do aparelho (pdg. 2 -3)

3.2 Problemas e reparacoes

No caso de problemas, tente primeiro resolvé-los sequindo as
adverténcias reportadas nos paragrafos "20. Significado dos in-
dicadores luminosos” e “19. Resolugdo de problemas".

Se estas forem ineficazes, ou para receber mais esclarecimentos,
aconselha-se consultar a assisténcia ao cliente telefonando para
o nimero indicado na folha "Assisténcia clientes" em anexo.

Se 0 seu pais ndo estd entre os referidos na folha, telefone para
0 ntimero indicado na garantia. Para reparacdes, dirigir-se ex-
clusivamente a Assisténcia Técnica De'Longhi. Os enderecos
encontram-se no certificado de garantia em anexo a maquina.



4. DESCRICAO

4.1 Descri¢do da maquina

(pdg.3- A )

A1, Painel de controlo

A2. Manipulo de regulacdo do grau de moagem

A3.  Superficie para as chdvenas

A4 Tampa do depdsito para café em gréo

A5, Tampa do filtro do café pré-moido

A6.  Funil para aintroducdo do café moido

A7.  Depésito para café em gréo

A8 Interruptor geral

A9.  Reservatrio de dgua

A10. Porta do infusor

A11. Infusor

A12. Bico de saida de café (reguldvel em altura)

A13. Depdsito para borras de café

A14. Tabuleiro de recolha da condensacao

A15. Tabuleiro para apoiar as chavenas

A16. Indicador do nivel de dgua do tabuleiro de recolha de
pingos

A17. Tabuleiro de recolha de pingos

A18. Cappuccinador

A19. Manipulo de vapor/dgua quente

4.2 Descri¢ao do painel de controlo
(pag.2- B )
B1. Indicadores luminosos

. Tecda(l): para ligar ou desligar a maquina
B2. Tecla(! l desli aqui

B3. Tecla SZ: para preparar 1 chdvena de café "curto”

B4. Tecla g: para preparar 2 chavenas de café "curto”
B5. Tecla @ | para enxaguamento ou para proceder com
a descalcificacdo

B6. Manipulo de selecdo: rodar para selecionar o quantidade
do café desejado ou para selecionar a preparacao com café
pré-moido.

B7. Tecla N, para tirar vapor para a preparacao de bebidas a
base de leite.

B8. Tecla SZ: para preparar 1 chavena de café "longo”

B9. Tecla g : para preparar 2 chévenas de café "longo”

4.3 Descricao dos acessorios
(pdg.2- C)

(1. Tirareativa “Total Hardness Test”
(2. Medidor dosador

(3. Frasco descalcificante
(4. Filtro amaciador

4.4 Descri¢ao dos indicadores luminosos

of Indicador luminoso a piscar: indica que a mé-
quina se estd a aquecer ou estd a efetuar um
enxaguamento.

o Indica que o aparelho estd a fornecer 1 ou 2

o chdvenas de café curto.
e
=
o Indica que o aparelho estd a fornecer 1 ou 2
S chdvenas de café longo.
w

o D o, Indicador luminoso fixo: indica que estd selecio-
nada a fungdo "vapor";

Indicador luminoso a piscar: indica que € neces-
sdrio girar o manipulo de vapor.

Indica que no painel de controlo visualiza-se um
alarme (ver o pardg. “19. "Significado dos indi-
cadores luminosos").

Indicador luminoso fixo: indica que o depdsito
das borras esta ausente: é necessario inseri-lo;
Indicador luminoso intermitente: indica que o
deposito das borras estd cheio e é necessario
esvazia-lo;

Indicador luminoso fixo: Indica que o reservat-
rio de dgua ndo estd colocado;

Indicador luminoso intermitente: indica que a
dgua no reservatorio nao é suficiente.

&

B @ |€z||nd,i(,ad°r Iumiposo a piscar: indica que e’,neces-
51 sdrio descalcificar o aparelho (ver o pardg. “15.
Descalcificagdo").
Indicador luminoso fixo: indica que a maquina
estd a efetuar a descalcificacdo.

ECO Indica que a modalidade "Poupanca Energia"
esté ativada.

5. OPERACOES PRELIMINARES

5.1 Inspe¢do da maquina

Apés ter tirado da embalagem, verificar a integridade da ma-
quina e a presenca de todos os acessdrios. Nao utilizar a maqui-
na em caso de danos evidentes. Procurar a Assisténcia Técnica
De’Longhi.




5.2 Instalacao do aparelho

Atengdo!

Ao instalar a mdquina as sequintes adverténcias de seguranca

devem ser observadas:

« 0 aparelho pode ser danificado se a dgua presente no seu
interior congelar.

Nao instalar a méquina em um ambiente onde a tempera-
tura possa ficar abaixo do ponto de congelamento.

« 0 aparelho emite calor para o espaco que o rodeia. Apés
ter posicionado o aparelho sobre a superficie de trabalho,
verificar se hd um espaco livre de pelo menos 3 cm entre as
superficies do mesmo, as partes laterais e a traseira, e um
espaqo livre de pelo menos 15 cm acima da mdquina de
café.

« A eventual penetracdo de dgua no aparelho pode
danificd-lo.

Nao posicionar a méquina préximo a torneiras ou pias.

«  Coloque o cabo de alimentacdo de modo que nao seja da-
nificado por arestas cortantes ou pelo contacto com super-
ficies quentes (por exemplo, chapas elétricas).

5.3 Conexao do aparelho

& Atengdo!

Certificar-se que a tensdo da rede elétrica corresponda aquela
indicada na placa de dados no fundo da maquina.

Conectar a maquina somente a uma tomada com aterramento,
instalada de acordo com as regras técnicas e que tenha uma ca-
pacidade minima de 10A.

Em caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha do apa-
relho, proceder a substituicdo (que deverd ser feita por pessoal
qualificado) da tomada por outro tipo adequado.

5.4 Antes de colocar a maquina em
funcionamento

m Nota:

« Amdquina foi testada na fabrica utilizando café, portanto,
¢ absolutamente normal a presenca de residuos no interior
do moedor. Garante-se em todo caso que esta maquina é
nova.

« Eaconselhvel personalizar o quanto antes o grau de dure-
za da &gua sequindo o procedimento descrito no capitulo
"16. Programacdo da dureza da dgua".

Proceder sequindo as instrucdes indicadas:

1. Retirar o reservatorio de dgua (A9), enché-lo até a linha
MAX com dgua fresca (fig. 1A) e inserir novamente o pro-
prio reservatorio (fig. 1B).

2. Posicionar em baixo do cappuccinador (A18) um recipiente
com capacidade minima de 100 ml (fig. 2).

3. Ligaroaparelho a rede elétrica e premir o interruptor geral,
situado ao lado do aparelho, na posicdo I (fig. 3).

4. No painel de controlo piscara o indicador luminoso i
(B7-fig. 4).

5. Rodar o manipulo de vapor (A19) para a posicdo I (fig. 5): o
aparelho distribui dgua a partir do cappuccinador e depois
desliga-se.

6. Rodar o manipulo de vapor novamente para a posicéo 0.

Agora a mdquina para café estd pronta para o uso normal.

Nota:

- Na primeira vez em que a mdquina for utilizada é neces-
sario fazer 4/5 cafés ou 4/5 cappuccinos até que a mesma
comece a dar um resultado satisfatdrio.

- Para o prazer de um café ainda melhor e para melhores
rendimentos da mdquina, aconselha-se instalar o filtro
amaciador (C4) sequindo as indicacdes no pardgrafo "10.
FILTRO AMACIADOR". Se 0 seu modelo ndo possuir o filtro, é
possivel requisitd-lo aos Centros de Assisténcia Autorizados
De’Longhi.

6. LIGACAO DO APARELHO

m Nota:

« Antes de ligar o aparelho, verificar se o interruptor geral
(A8), situado na parte traseira do aparelho, esta na pos. |
(fig. 3).

« Em cada acendimento, o aparelho efetua automaticamen-
te um ciclo de pré-aquecimento e de enxaguamento que
nao pode ser interrompido. O aparelho estd pronto para o
uso apds a execugao destes ciclos.

& Perigo de Queimaduras!

Durante o enxaguamento, sai um pouco de dgua quente pelos
bicos de saida do café (A12); esta dqua seré recolhida no subja-
cente tabuleiro de recolha de pingos. Prestar atencdo para nao
entrar em contacto com borrifos de dgua.

- Para ligar o aparelho, premir a tecla Q) (B2 - fig. 6): o
indicador luminoso & piscaré enquanto ao aparelho efe-
tuar o aquecimento e o enxaguamento automatico (desta
maneira, além de aquecer a caldeira, o aparelho realiza a
passagem de dgua quente nos condutos internos para que
estes também sejam aquecidos).

0 aparelho estd na temperatura correta quando o indicador lu-

minoso & apaga-se e sdo acendidos os indicadores luminosos

relativos as teclas de distribuicao de café.

7. DESLIGAMENTO DA MAQUINA
A cada desligamento, o aparelho efetua um enxaguamento au-
tomatico, caso tenha sido preparado um café.




A Perigo de Queimaduras!

Durante o enxaguamento sai um pouco de dgua quente pelos
bicos de saida do café (A12).

Prestar atencdo para ndo entrar em contacto com borrifos de
dgua.

Para desligar o aparelho premir a tecla Q) (B2 - fig. 6). Se
previsto, 0 a aparelho executa o enxaguamento e desliga-se em
seguida.

Nota:
Se 0 aparelho ndo for utilizado por periodos prolongados, premir
também o interruptor geral (A8) na posicao 0 (fig. 3).

A Atengdo!

Para evitar danos ao aparelho, premir o interruptor general da
fig. 3 na pos. 0 somente apds ter desligado o aparelho com a

tecla Q) .

8. DESLIGAR AUTOM.

E possivel modificar este intervalo de tempo para fazer com que

o aparelho desligue apds 15 ou 30 minutos ou entdo apés 1,2, 3

horas em que ndo estd a ser utilizado.

Para reprogramar o desligamento automatico, proceda confor-

me segue:

1. Comamdquina desligada mas com o interruptor geral (A8)
na pos. I (fig. 3), premir a tecla (B9) e manté-la pres-
sionada até o acendimento dos indicadores luminosos no
painel de comando.

2. Premirateca G (B3, a esquerda do manipulo B5) até
que se acendam os indicadores luminosos relativos ao in-
tervalo de tempo depois do qual o aparelho se deve desli-

gar automaticamente:

15 minutos  ECO

30minutos  ECO (s

Thora ECO [=)
2hoas  ECO =) SN

3 horas ECO =) £$ AN off

3. Pressionar a tecla (B8, a direita do manipulo) para
confirmar a selecdo; os indicadores luminosos se desligam.

9. POUPANCA ENERGIA

Com esta funcdo é possivel ativar ou desativar a modalidade
de poupanca energia. Quando a funcao € ativa garante menor
consumo de energia, de acordo com as normativas europeias
em vigor.

A modalidade de poupanca de energia estd ativa quando o indi-
cador luminoso verde ECO estd aceso (fig. 7).
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1. Com a mdquina desligada mas com o interruptor geral
(A8) na pos. I (fig. 3), premir a tecla ({'}) (B7)e manté-la
pressionada até o acendimento do indicador luminoso ECO
(fig. 7).

2. Paradesativar a funcdo, premir a tecla S (B3, a esquerda
do manipulo): o indicador luminoso ECO piscara.

3. Parareativarafungdo, pressionar novamente a tecla &= (a
esquerda do manipulo): o indicador luminoso ECO acende-
se fixo.

4. Premiratecla \aw¥ (B8, A direita do manipulo) para con-
firma a selecdo: o indicador luminoso ECO desliga-se.

m Nota:

Na modalidade de poupanca de energia, a maquina pode requi-
sitar alguns sequndos de espera antes de tirar o primeiro café
porque precisa de mais tempo para se preaquecer.

10. FILTRO AMACIADOR (APENAS EM ALGUNS
MODELOS)

Alguns modelos ja vem com o filtro amaciador (C4): se no seu

modelo ndo houver, aconselhamos adquiri-lo nos centros de

assisténcia autorizados De’Longhi.

A Atengdo:

Conservar em um lugar fresco e seco e ndo expor ao sol.
Depois de abrir a embalagem utilizar imediatamente o
filtro.
Remover o filtro antes de descalcificar a maquina.
Para utilizar o filtro corretamente, siga as instrugdes descritas a
sequir.

10.1 Instalacao do filtro

1. Retirar o filtro (C4( da embalagem e enxagua-lo com cerca
de 0,5 L de dqua corrente (fig. 8)

2. (Girar o disco com as datas para que sejam visualizados os
proximos 2 meses de utilizacdo (fig. 9).

Nota:
0 filtro tem duracdo de dois meses se o aparelho é utilizado
regularmente, ao contrdrio, a maquina permanece inutilizada
com o filtro instalado, a duracdo serd de 3 semanas no maximo.

3. Extrair o reservatério (A9) da maquina e enché-lo com
dgua (fig. 1A)

4. Inserir o filtro no recipiente de dgua e mergulhd-lo com-
pletamente por cerca de dez sequndos, inclinando-o e pre-
mindo-o levemente para permitir a saida das bolhas de ar
(fig. 10).

5. Inserir o filtro no prdprio alojamento e pressionar com firmeza
(fig. 11).

6. Fechar de novo o depdsito com a tampa (fig. 12)e reinserir
0 mesmo na mquina.



7. Colocar em baixo do cappuccinador (A18) um recipiente de
capacidade min. 500 ml.

8. Rodar o manipulo do vapor (A19)para a posicdo | para tirar
dgua quente.

9. Tirar pelo menos 500 ml de dgua, entéo rodar o manipulo
de vapor para a pos. 0.

Nota:
Pode ocorrer que somente um fornecimento de dgua quente
ndo seja suficiente para instalar o filtro e durante a instalacao
se acendam os indicadores luminosos:

L A

Neste caso, repetir a instalacao a partir do ponto 8.
Agora o filtro foi ativado e é possivel usar a maquina.

10.2 Remogdo e substituicao do filtro amaciador
Apds terem passado os dois meses de duracdo (ver as datas),
ou se 0 aparelho ndo for utilizado por 3 semanas, é necessario
remover o filtro (C4) do depdsito e, se for o caso, substitui-lo
por um filtro novo, repetindo a operacdo descrita no paragrafo
anterior.

11. PREPARACAO DO CAFE

11.1 Sele¢ao do sabor do café

Regular o manipulo de selegdo do sabor do café (B6) para definir
0 sabor desejado: quanto mais rodar em sentido horario maior
serd a quantidade de café em graos que a maquina moerd e por-
tanto mais forte serd o sabor do café obtido.

Com o manipulo posicionado no MIN obtém-se um café extra-
suave; com o manipulo posicionado no MAX obtém-se um café
extra-forte.

m Nota:

« Aoutilizar pela primeira vez é necessario realizar tentativas
e fazer mais que um café para identificar a posicao correta
do manipulo.

« Tomar cuidado para ndo rodar demasiado para o MAX caso
contrdrio hd o risco que a distribuicdo de café ocorra de
modo demasiado lento (em gotas), especialmente quando
sao solicitadas duas chavenas de café ao mesmo tempo.

)

11.2 Sele¢do da quantidade de café na chavena

A méquina foi pré-configurada na fabrica para distribuir auto-
maticamente as sequintes quantidades de café:

- café curto, se premir a tecla S (B3) (=40ml);

- cafélongo, se premir a tecla S (B8)(=120ml);

- dois cafés curtos, se premir a tecla g (B4);

- dois cafés longos, se premir a tecla g (B9).

(aso queira modificar a quantidade de café (que a maquina
distribui automaticamente na chdvena), proceder conforme
explicado em sequida:

- premire manter premida a tecla relativa a intensidade que
se pretende modificar até que pisque a tecla relativa: a ma-
quina inicia a fornecer o café: entdo soltar a tecla;

- assim que o café na chdvena atingir o nivel desejado, pres-
sionar novamente a mesma tecla para memorizar a nova
quantidade.

A esta altura, por pressionar essa tecla, a maquina memorizara

as novas programagoes.

11.3 Regulacéo do moedor de café

0 moedor de café ndo deve ser regulado, pelo menos inicial-
mente, pois j& foi pré-programado na fbrica para obter uma
saida correta de café.

No entanto, se depois de fazer os primeiros cafés a distribuicao
for pouco consistente, com pouco creme ou muito lenta (em
gotas), é necessdrio efetuar uma correcdo com o manipulo de
regulacao (A2) do grau de moagem (fig. 13).

Nota:
0 manipulo de regulacao (A2) deve ser rodado somente en-
quanto o moedor de café estiver a funcionar.
Se o café sair muito lentamente ou
nao sair, gire um nivel em sentido
hordrio.
Para obter uma distribuicdo de café
mais consistente e melhorar o aspecto
do creme, rodar em sentido anti-hord-
rio um nivel (ndo mais de um nivel por
vez, caso contrario o café poderd sair em gotas).
0 efeito desta corre¢do s serd observado apds a saida de pelo
menos dois cafés sucessivos. Se depois desta regulacao ndo for
obtido o resultado desejado, é necessdrio repetir a operacdo,
girando o manipulo para um outro nivel.

11.4 Definicao da temperatura
(aso se queira modificar a temperatura da dgua com a qual é
feito o café, proceder como segue:

1. Com a mdquina desligada, mas com o interruptor geral
na pos. I (fig. 3), premir a tecla S (B3) e manté-la pres-



sionada até o acendimento dos indicadores luminosos no
painel de controlo;

2. Premiratecla S até selecionar a temperatura desejada::
BAIXA ALTA

ECO le) & A

3. Premiratecla S (B8) para confirmar a selegao; os indi-
cadores luminosos se desligam.

11.5 Conselhos para um café mais quente

Para obter um café mais quente, aconselha-se:

- efetuar um enxaguamento, antes de tirar o café, pressio-
nando a tecla.@ @ (B5) do bico sai dgua quente que
aquece o circuito interno da maquina e faz com que o café
seja distribuido mais quente.

+  aquecer com dgua quente as chdvenas (utilizar a funcdo
dgua quente).

+  programar uma temperatura do café mais alta (ver o
pardg. "Programacdo da temperatura").

11.6 Preparacao do café mediante utilizacao de
café em grao

A Atengdo!

Néo utilizar café em gréos caramelizados ou cristalizados, pois
podem colar no moedor de café e danifica-lo.
1. Introduza o café em graos no depdsito adequado (A7 - fig.
14).
2. Posicionar em baixo dos bicos de saida do café:
- 1 chdvena se desejar 1 café (fig.15);
- 2 chdvenas, se desejar 2 cafés (fig. 16).
3. Abaixar o bico de saida avizinhando o mais perto possivel
das chavenas: obtém-se, assim um creme melhor (fig. 17).
4. Premir a tecla relativa a distribuicdo desejada:

- 1 curto 1 café longo 4
- - 4
2 curtos 2 café longo
[ . 4

5. A preparacao inicia e no painel de controlo permanece

aceso o indicador luminoso relativo a tecla selecionada.
Quando terminar a preparacdo, o aparelho estard pronto para
uma nova utilizacao.
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m Nota:

« Enquantoamdquina estd a fazer o café, a distribuicdo pode
ser interrompida a qualquer momento carregando uma
das duas teclas de distribuicdo..

« Quando terminar a distribuicdo, se desejar aumentar a
quantidade de café na chavena, basta manter premido
(dentro de 3 segundos) uma das teclas de distribui¢do de
café.

m Nota:

Para obter um café mais quente, consultar o paragrafo “11.5
Conselhos para um café mais quente”.

A Atengdo!

« Se o café sair em gotas ou entdo pouco consistente, com
pouco creme ou muito frio, ler os conselhos presentes no
capitulo "20. Resolugéo de problemas’”.

« Durante a utilizacdo, no painel
de controlo poderdo acender-se
alguns indicadores luminosos
cujo significado estd indicado no
capitulo "19. "Significado dos in-
dicadores luminosos”.

11.7 Prepara¢do do café mediante utilizacao de
café pré-moido

Atengdo!

+ Nuncaintroduza café em grdos no filtro do café pré-moido,
caso contrdrio a maquina pode danificar-se.

« Nunca introduza o café pré-moido com o aparelho desli-
gado para evitar que se espalhe no interior da maquina,
sujando-a. Neste caso a mdquina poderia sofrer danos.

« Nunca introduzir mais do que uma colher doseadora rasa,
pois o interior da maquina poderia ficar sujo ou o funil ficar
entupido.

m Nota:

Quando se utiliza café moido, s6 é possivel preparar uma chéve-

na de café de cada vez.

1. Verifique se o aparelho esta ligado.

2. Girar o manipulo de selecdo do sabor do café (B6) em sen-
tido anti-hordrio até ao fim do curso, na posicdo @— (fig.
18).

3. Certifique-se de que o funil ndo esteja entupido e inserir
um medidor (C2) raso de café moido (fig. 19).

4, Posicione uma chdvena em baixo dos bicos de saida de café
(A12).

5. Premir a tecla para tirar 1 chévena desejada (&= B3 ou
W7 BY).

6. Inicia-se a preparacao.



12. PREPARACAO DO CAPPUCCINO

A Perigo de Queimaduras!

Durante estas preparacoes sai vapor: tome cuidado para nao se

queimar.

1. Paraum cappuccino, prepare o café numa chavena grande;

2. Encher um recipiente, preferivelmente com puxador para
nao se queimar, com cerca de 100 ml de leite para cada
cappuccino que se deseja preparar. Durante a escolha do
tamanho do recipiente, levar em consideracao que o volu-
me do leite aumentard de 2 ou 3 vezes;

m Nota:

Para obter uma espuma mais densa e rica, utilizar leite
desnatado ou parcialmente desnatado em temperatura de
frigorifico (cerca de 5° (). Para evitar obter um leite com
pouca espuma, ou com bolhas grandes, limpar sempre o
cappuccinador (A18) conforme descrito no pardgrafo se-
guinte "Limpeza do cappuccinador depois da utilizagdo".

3. Premir a tecla (B7): piscara p indicador luminoso

.
4. Mergulhar o cappuccinador no recipiente do leite (fig. 20).
5. Depois de alguns sequndos, quando o indicador luminoso
45) piscar, rodar o manipulo de vapor (A19) para a pos. |
(fig. 5). Do cappuccinador sai o vapor que da um aspeto
cremoso ao leite e que aumentara seu volume.

6. Para obter uma espuma mais cremosa girar o recipiente
com movimentos lentos de baixo para cima. (Aconselha-se
tirar vapor por nao mais do que 3 minutos consecutivos);

7. Ao obtera espuma desejada, interromper a distribuicao do
vapor rodando o manipulo para a posicao 0.

& Perigo de Queimaduras!
Desligar o vapor, antes de extrair o reservatdrio com o leite
com espuma para evitar queimaduras causadas pelos bor-
rifos de leite quente.

8. Juntarao café preparado anteriormente o creme de leite. 0
cappuccino esta pronto: adogar a gosto e, se desejar, colo-
car um pouco de chocolate em pd sobre a espuma.

12.1 Limpeza do cappuccinador depois da

utilizacao

Limpar o cappuccinador (A18) toda vez depois de o utilizar, para

evitar que se depositem residuos de leite ou que entupa.

1. Deixar escoar um pouco de dgua por alguns segundos ro-
dando o manipulo de vapor (A19) para a posicao I (fig. 5).
Entdo rodar novamente o manipulo de vapor para a posi-
¢d0 0 para interromper a distribui¢do de dgua quente.

2. Aguardar alguns minutos para que o cappuccinador ar-
refeca; depois, com uma mao, manter o puxador do tubo
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do cappuccinador parado e com a outra, rodar em sentido
anti-hordrio (fig. 21) e tirar o cappuccinador para baixo
para extrai-lo.

3. Tirar também o bico vaporizador puxando-o para baixo
(fig. 22).

4. Verificar que os furos indicados pela seta da fig. 23 néo
estejas tapados. Se necessario, limpe-os com um palito de
dentes.

5. lavar cuidadosamente os elementos do cappuccinador
com uma esponja e dgua morna.

6. Introduzir novamente o bico e introduzir novamente o
cappuccinador no bico empurrando-o e rodando-o para
cima, até o encaixe.

13. PREPARACAO DE AGUA QUENTE

& Perigo de Queimaduras!

Nao deixe a maquina inobservada enquanto estiver a distribuir

dgua quente. 0 tubo do bico de saida de dgua quente aquece-se

durante a distribuicdo e entdo se deve segurar o bico somente

pelo puxador.

1. Posicionar um recipiente em baixo do cappuccinador (A18)
(0 mais perto possivel para evitar borrifos).

2. Rodar o manipulo do vapor (A19) para a posicdo I: inicia-se
a distribuicao.

3. Interromper ajustando o manipulo de vapor novamente
para a posicao 0.

m Nota:

Se amodalidade “Poupanca de Energia” estiver ativa, a distribui-
¢ao de dgua quente poderia exigir alguns sequndos de espera..

14. LIMPEZA

14.1 Limpeza da maquina

As sequintes partes da mdquina podem ser limpas

periodicamente:

- odircuito interno da maquina;

- odepdsito das borras de café (A13),

- o tabuleiro de recolha de pingos (A17) e o tabuleiro de re-
colha da condensacao (A14);

- oreservatdrio para a dgua (A9);

- osbicos de saida de café (A12);

- ocappuccinador (A18);

- ofunil para introduzir café pré-moido (A6);

- oinfusor (A11), acessivel depois de ter aberto a porta de
servico (A10);

- opainel de controlo (A1).




& Atengdo!

+  Para a limpeza da mdquina ndo utilizar solventes, de-
tergentes abrasivos ou dlcool. Com as superautométicas
De’Longhi ndo € necessério utilizar aditivos quimicos para
alimpeza da méquina.

« Nenhum componente do aparelho pode ser lavado na
lava-loica.

« Nao utilizar objetos metélicos para retirar incrustacdes ou
depdsitos de café, porque podem riscar as superficies me-
télicas ou plasticas.

14.2 Limpeza do circuito interno da maquina
Para periodos de inutilizagdo superiores a 3/4 dias é recomenda-
do antes de utilizé-la, ligé-la e efetuar;

B
i

+  2/3 enxaguamentos premindo a tecla @ ¢ (BS);
- ftirardgua quente por alguns sequndos girando o manipulo
de dgua quente/vapor (A19) para a posicao I.

Nota:
« Enormal que, depois de ter efetuado esta limpeza, haja
dgua no depdsito das borras de café (A13).

14.3 Limpeza do depésito de borras de café
Quando o indicador luminoso [szz:] pisca, é necessario esvaziar
e limpar o depdsito das borras. Enquanto ndo for limpo o depd-
sito para as borras,o indicador continua a piscar e a maquina ndo
poderd fazer o café.

Para executar a limpeza (com a mdquina ligada):

« Extrair o tabuleiro de recolha de pingos (A17) (fig. 24), para
esvazid-lo e limpa-lo.

«  Esvazie e limpe cuidadosamente o depdsito de borras
(A13) tendo o cuidado de remover todos os residuos que
podem ter ficado depositados no fundo.

« Verificar o tabuleiro de recolha de condensacdo (A14) de
cor vermelha e, se estiver cheio, esvazia-lo.

& Atengdo!

Ao extrair o tabuleiro de recolha de pingos é obrigatérioesva-
ziar sempre o depdsito de borras, mesmo se pouco cheio.

Se esta operacdo nao for efetuada pode acontecer que, ao fazer
0s cafés sucessivos, o depdsito de borras encha mais que o pre-
visto entupindo a maquina.

14.4 Limpeza do tabuleiro de recolha de pingos e
do tabuleiro de recolha da condensacao

& Atengdo!

Se o tabuleiro de recolha de pingos nao for esvaziado periodi-
camente, a dgua pode transhordar e penetrar dentro ou ao lado
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da méquina. Isso pode provocar danos a maquina, ao plano de

apoio ou a zona circunstante.

0 tabuleiro de recolha de pingos é dotado de um indicador flu-

tuante (A16) (na cor vermelha) do nivel da dgua coletada (fig.

25). Antes que este indicador comece a projetar-se na superficie

para apoiar chdvenas, é necessario esvaziar a cuba e limpa-la.

Para remover o tabuleiro de recolha de pingos:

1. Extrair o tabuleiro de recolha de pingos (A17) e o depdsito
das borras de café (A13) (fig. 24);

2. Esvaziar o tabuleiro de recolha de pingos e o depésito das
borras e lava-los.

3. Verificar o tabuleiro de recolha de pingos (A14) e, se estiver
cheio, esvazid-lo.

4. Insira novamente o tabuleiro de recolha de pingos junta-
mente com o depdsito das borras de café.

14.5 Limpeza das partes internas da maquina

APerigo de choques elétricos.

Antes de efetuar as operacoes de limpeza das partes internas,

deve-se desligar a maquina (ver "7.“Desligamento”) e desligd-

-la da rede elétrica. Nunca mergulhar a maquina na dgua.

1. Controle periodicamente (cerca de uma vez por més) se o
interior da maquina (acessivel quando for extraido o tabu-
leiro de recolha de pingos) esté sujo. Se necessdrio, remo-
ver os depdsitos de café com uma esponja.

2. Aspirartodos os residuos com um aspirador de pé (fig. 26).

14.6 Limpeza do reservatorio de agua

1. Limpar periodicamente (aproximadamente uma vez por
més) e a cada substituicdo do filtro amaciador (C4 - se pre-
visto) o reservatdrio de dgua (A9) com um pano himido e um
pouco de detergente delicado.

2. Remova o filtro (se houver) e enxaglie-o com dgua
corrente;

3. Insira novamente o filtro (se previsto), encha o depdsito
com agua fresca e reinsira o depdsito.

14.7 Limpeza dos bicos de saida de café

1. Limpar os bicos de saida de café (A12) utilizando uma es-
ponja ou um pano (fig. 27).

2. Controlar que os furos do bico de saida de café ndo estejam
obturados. Se necessdrio, remova os residuos de café com
um palito de dentes (fig. 28).

14.8 Limpeza do funil para introducao de café
pré-moido

Verifique periodicamente (cerca de uma vez por més) se o funil

para a introdugdo do café pré-moido (A6) ndo esteja obstruido.

Se necessario, remover os depdsitos de café.



14.9 Limpeza do infusor
0infusor (A11) deve ser limpo ao menos uma vez por més.

& Atengdo!

0 infusor ndo pode ser extraido com a maquina acesa.

1. Certificar-se que a mdquina tenha mdquina efetuado
corretamente o desligamento (veja "7. Desligamento da
méquina").

2. Extrair o reservatorio de dgua (A9);

3. Abriraporta do infusor (A10) (fig. 29) posicionada na late-
ral direita.

4. Pressionar para dentro as duas teclas coloridas de
desencaixe e a0 mesmo tempo extrair o infusor para o lado
de fora (fig. 30).

& Atengdo!

Limpe o infusor sem usar detergentes porque poderiam
danifica-lo.

5. Mergulhar por cerca de 5 minutos o infusor na dgua e de-
pois enxagud-lo com &gua corrente.

6. Limpar eventuais residuos de café presentes no suporte
onde o infusor estd apoiado.

33

7. Depois da limpeza, introduza novamente o infusor,
inserindo-o no suporte (fig. 33); em seguida pressione na
escrita PUSH (empurrar) até ouvir o clique de encaixe.

m Nota:

Se for dificil inserir o infusor, é necessdrio (antes da insercdo)
colocé-lo na dimenséo adequada, pressionando as duas alavan-
cas como indicado na figura 34.

Alavanca grande

Alavanca pequena
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8. Uma vez inserido, certificar-se que as duas teclas coloridas
tenham desengatado para fora (fig. 35).

9. Fechara porta do infusor.
10. Inserir novamente o reservatdrio de dgua.
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15. DESCAL(IFICA([\O
Descalcificar a maquina quando no painel aparecer a piscar o
indicador luminoso () g (BS) (fig. 31).

&Atengdo!

«  Antes de utilizar, leia as instrucdes e a etiqueta do
descalcificante, indicadas na embalagem do proprio
descalcificante.

- E recomendével utilizar exclusivamente descalcificante
De’Longhi. 0 uso de descalcificantes inadequados, assim
como a descalcificacdo ndo realizada regulamente, pode
comportar o surgimento de defeitos ndo cobertos pela
garantia do fabricante.

1. Ligar a maquina e aguardar que esteja pronta para a
utilizacdo.

2. Esvaziar o tabuleiro de recolha de pingos (A17), o depdsito
das borras (A13) e reinserir tudo na maquina.

3. Esvaziar completamente o reservatdrio de dgua (A9), re-
movendo, se estiver na maquina, o filtro amaciador (C4).

4. Deitar no reservatorio de dgua o descalcificante (C3) até
ao nivel A (que corresponde a uma embalagem de 100 ml)
impresso no lado interno do depdsito e entdo adicionar
um litro de dgua até atingir o nivel B (fig. 32); recolocar no
lugar o reservatdrio de dgua.

5. Colocar em baixo do ca-
ppuccinador (A18) e do
bico de saida do café
(A12) um recipiente com
capacidade minimade 1,8
litros (fig. 36).

6. Aguardar que os indica-
dores luminosos relativos
a distribuicdo de café
estejam acesos de modo
fixo.




7. Pressiona a tecla @ $|(B5) e manté-la pressionada
por pelo menos 5 sequndos para confirmar a insercdo
da solugdo e iniciar a descalcificacdo: o indicador luminoso
no interior da tecla permanece fixo para indicar a iniciali-
zacdo do programa de descalcificacdo.

8. Oindicador luminoso do vapor pisca para indicar que
€ necessdrio girar o manipulo de agua quente/vapor (A19)
paraa posicao l.

& Atencdo! Perigo de queimaduras

Do cappuccinador e do bico de saida do café sai dgua quente
que contém dcidos. Portanto, prestar atencdo para ndo entrar
em contacto com esta solugdo.

9. Ao rodar o manipulo para a pos. I, o programa de descal-
cificacdo inicia e a solugdo descalcificante sai tanto pelo
cappuccinador como pelo bico de saida do café efetuando
automaticamente uma série de enxaguamentos em inter-
valos para remover os residuos de calcdrio do interior da
maquina.

Depois de cerca 25 minutos, o aparelho interrompe a descalci-

ficacdo e no painel a piscam os indicadores luminosos 6\ e

: rodar o manipulo de dgua quente/vapor para a posicao

0.
10. 0 aparelho estd agora pronto para um processo de enxa-
guamento com dgua fresca. Esvaziar o recipiente utilizado
para recolher a solugdo descalcificante e extrair o reser-
vatério de dgua, esvazid-lo, enxagud-lo dgua corrente,
enché-lo até ao nivel MAX com agua fresca e inseri-lo na
maéquina: o indicador luminoso @) piscard;

Reposicionar o mesmo vazio debaixo do cappuccinador e

do bico de saida do café, o recipiente usado para recolher a

solugdo descalcificante (fig. 36).

Rodar o manipulo de dgua quente/vapor para a pos. I para

iniciar 0 enxaguamento: a 4gua quente sai primeiro pelo

cappuccinador e depois para concluir pelo bico de saida do
café.

Quando o reservatdrio de dgua estd esvaziado no painel

piscardo os indicadores luminosos 0<> e i‘b: entao

rodar o manipulo de dgua quente/vapor para a posi¢ao 0.

Esvaziar o recipiente utilizado para recolher a dgua de en-

xaguamento, extrair o reservatdrio de dgua,reintroduzir,

se foi anteriormente removido, o filtro amaciador, encher

0 reservatorio até ao nivel MAX com dgua fresca e inseri-lo

na maquina: o indicador luminoso do vapor d'b piscara.

Reposicionar vazio debaixo do cappuccinador o o recipien-

te usado para recolher a dgua de enxaguamento;

Rodar o manipulo de dgua quente/vapor para a pos.

I: o aparelho recomeca o enxaguamento apenas pelo

cappuccinador.

1.

12.

13.

14.

15.

16.
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17. No término no painel de controlo piscard o indicador lu-
minoso do vapor : girar o manipulo de dgua quente/
vapor para a posi¢ao 0.

Encher o reservatério de dgua com dgua fresca até o nivel
MAX e inseri-lo novamente na maquina.

A operacdo de descalcificacdo estd concluida.

Nota!

« Seodco de descalcificacio ndo terminar corretamente
(por ex., auséncia de energia elétrica), é aconselhavel re-
petir o ciclo.

- Enormal que, depois de ter efetuado este de descalcifica-
¢do, haja dgua no depdsito das borras de café (A13).

18.

16. PROGRAMACAO DA DUREZA DA AGUA

A operagdo de descalcificacdo é necessaria depois de um periodo
de funcionamento pré-determinado, que depende do grau da
dureza da &gua definido.

A méquina é programada na fabrica no nivel 4 de dureza. Se
desejar é possivel programar a méquina com base na real du-
reza da dgua fornecida pela rede nas diversas regides, tornando
assim menos frequente a operacdo de descalcificacdo.

16.1 Medicao da dureza da agua

1. Retirar da embalagem a tira reativa (C1) fornecida “TOTAL
HARDNESS TEST’, anexada as instrucdes em inglés.

2. Mergulhar completamente a tira em um copo com &gua
por cerca um segundo.

3. Extrair a tira da dgua e sacudi-la ligeiramente. Apds um
minuto mais ou menos, formam-se 1, 2, 3 ou 4 quadra-
dinhos de cor vermelha, segundo a dureza da dgua. Cada
quadradinho corresponde a um nivel.

SmnInin |
Gmmin | |
URER—— ] | |
vel4 = ]

16.2 Programacao dureza da dgua

1. Certificar-se que a mdquina esteja desligada (mas ligada a
rede elétrica e com o interruptor geral na posicéo I);

2. Premirateda @ @|§§| (B5) e manté-la pressionada por
pelo menos 5 sequndos; os indicadores luminososECO [

& A\ acendem-se ao mesmo tempo;
3. Premiratecla S (B3, a esquerda do manipulo) para defi-
nir a dureza real (o nivel detectado pela tira reativa).

Nivel 1

Nivel 2




Nivel Nivel Nivel Nivel
1 2 3 4

o b O zf;--}

4. Pressionar a tecla @ (B8, a direita do manipulo) para

c E 0 aparelho estd em conformidade com as seguintes
diretivas CE:
Regulamento Europeu Stand-by 1275/2008;
0Os materiais e 0s objetos destinados ao contacto com pro-
dutos alimenticios estdo em conformidade com as prescri-
¢oes do regulamento Europeu 1935/2004.

18. ELIMINACAO

" corﬁrmar a S elggao/. i J defini Nao elimine o aparelho junto com os detritos domés-
,ESta alturaa maﬂ”'"a € feprogramada segundo a nova defini- ticos e entregue-o em um centro de recolha seletiva
¢do de dureza da dqua. oficial

17. DADOS TECNICOS

Tensao
Poténcia absorvida:
Pressao:

(Capacidade max. do depdsito de dgua:

dimensdes LxPxH:
Comprimento do fio:
Peso:

(Capacidade max. do depdsito de graos de café:

220-240V~ 50/60 Hz max. 10A

1450 W

1,5 MPa (15 bar)

18L

240x430x350 mm

1150 mm
89Kg
2509

19. SIGNIFICADO DOS INDICADORES LUMINOSOS

INDICADOR LUMINOSO EXIBIDO

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

O'D@,

Indica que é necessario rodar o
manipulo de dgua quente/vapor
(A19)

Rodar o manipulo de dgua quente/vapor.

APISCAR (INTERMITENTE)

A &gua no reservatdrio (A9) nao é
suficiente.

Encher o reservatério de dgua e inseri-lo corre-
tamente, fazendo pressao até o fundo e sentir
0 encaixe

S

0 reservatdrio (A9) nao foi inserido
corretamente.

Inserir corretamente o reservatdrio pressio-
nando-o até o fim.

e

APISCAR (INTERMITENTE)

0 depésito das borras (A13) de
café estd cheio.

Esvaziar o depdsito de borras de café, o tabu-
leiro de recolha de pingos, efetuar a limpeza e
depois inseri-los novamente. Importante: ao
retirar o tabuleiro de recolha de pingos, é obri-
gatdrio esvaziar sempre o depdsito de borras
de café, ainda que esta esteja pouco cheio. Se
esta operacdo ndo for efetuada pode acontecer
que, ao fazer os cafés sucessivos, o depdsito de
borras encha mais que o previsto entupindo a
méquina.

Apds a limpeza néo foi inserido o
depdsito das borras (A13).

Extrair o tabuleiro de recolha de pingos e inse-
rir o depdsito das borras de café.
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t..:,l Q A

A PISCAR (INTERMITENTE)

A moagem é muito fina e, portan-
to, o café sai muito lentamente ou
ndo sai de forma alguma.

Repita o fornecimento de café e gire 0 ma-
nipulo de regulacdo da moagem (A2 fig. 10)
em um nivel em direcdo ao ndmero 7 em
sentido hordrio enquanto o moinho de café
estiver em fungdo. Se, depois de ter feito pelo
menos 2 cafés a distribuicdo for ainda muito
lenta, repita a correcdo atuando no manipulo
de regulacdo, e aumente um nivel (veja "11.3
Regulacdo do moinho de café). Se o problema
persistir, rodar o manipulo de vapor (A19) para
apos. | e deixar escoar um pouco de dgua pelo
cappuccinador.

Se houver o filtro amaciador (C4)
poderia ter havido a emissdo
de uma bolha de ar no inte-
rior do circuito que bloqueou o
fornecimento.

Tirar um pouco de gua pelo cappuccinador
rodando o manipulo de dgua quente/vapor
(A19) para a pos. | até que o fluxo seja reqular
(fig. 5).

APISCAR (INTERMITENTE)

Foi selecionada a funcdo “café pré-
moido’, mas o café pré-moido ndo
foi colocado no funil (A6).

Introduzir o café moido no funil ou cancelar a
selecdo funcdo café moido.

Indica que € necessario descalcifi-
caramdquina

E necessério realizar, o quanto antes, o pro-
grama de descalcificacdo descrito no cap. "15.
Descalcificagdo".

APISCAR (INTERMITENTE)

APISCAR (INTERMITENTE)

Foi utilizado muito café.

Selecionar um sabor mais suave ou reduzir a
quantidade de café pré-moido e depois solici-
tar novamente a distribuicdo de café.

Acabou o café em grdos.

Encher o depésito de café em grdos.

0 funil para o café pré-moido (A6)
esté obstruido.

Esvaziar o funil com uma faca conforme des-
crito no pardg. "14.8 Limpeza do funil para a
introdugao do café".

APISCAR (INTERMITENTE)
A

APISCAR (INTERMITENTE)

Apés a limpeza ndo foi inserido o
infusor (A11).

Inserir o infusor como descrito no pardg. "14.9
Limpeza do infusor".

A

0 interior da méquina esta muito
sujo.

Limpar cuidadosamente a méquina como
descrito no pardg. “14. Limpeza". Se, apds a
limpeza, a mdquina ainda apresentar esta
mensagem, contacte um centro de assisténcia.
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20. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

A sequir sdo referidas algumas possiveis avarias.
Se 0 problema ndo puder ser resolvido no modo descrito, deve-se contactar a Assisténcia Técnica.

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

0 café ndo esta quente.

As chavenas nao foram pré-aquecidas.

Aquecer com dgua quente as chdvenas (Impor-
tante: pode-se utilizar a funcdo dgua quente)
0U enxaguamento.

0 infusor arrefeceu porque passaram 2/3 mi-
nutos desde o dltimo café.

Antes de fazer o café, aquecer o infusor, pres-
sionando a tecla de enxaguamento @ (©).

0 café ndo é muito consistente
ou tem pouco creme

A moagem do café é muito grossa.

Girar o manipulo de regulacdo da moagem em
um nivel em sentido anti-hordrio enquanto
0 moedor de café estiver em funcdo (fig. 8).
Proceder com um passo de cada vez até atingir
uma distribuicao satisfatdria. O resultado pode
ser comprovado somente depois de 2 cafés
(ver pardgrafo "11.3 Regulacao do moedor de
café").

0 café ndo é adequado.

Utilize café para mdquinas de café expresso.

0 café sai muito lentamente
ou as gotas.

A moagem do café é muito fina.

Girar o manipulo de regulacdo da moagem
em um nivel em sentido hordrio enquanto
o0 moedor de café estiver em funcdo (fig. 8).
Proceder com um passo de cada vez até atingir
uma distribuicdo satisfatdria. O resultado pode
ser comprovado somente depois de 2 cafés
(ver pardgrafo "11.3 Regulacdo do moedor de
café").

0 café ndo sai de um ou de
ambos os bicos de saida.

0s bocais estao obstruidos.

Limpar os orificios com um palito de dentes.

0 leite com espuma estd com
bolhas grandes

0 leite ndo esta suficientemente frio ou nao é
parcialmente desnatado.

Utilizar de preferéncia leite totalmente ou
parcialmente desnatado em temperatura de
frigorifico (cerca 5°C). Se o resultado ainda ndo
é aquele desejado, tentar com outra marca de
leite.

0 leite ndo esta emulsificado.

0 cappuccinador estd sujo.

Efetuar a limpeza conforme indicado no para-
grafo "12.1 Limpeza do cappuccinador depois
da utilizacdo".

A distribui¢ao do vapor inter-
rompe-se durante a utilizacao.

Um dispositivo de sequranca interrompe a dis-
tribuicdo de vapor depois de 3 minutos.

Aguardar alguns minutos, entdo reativar a
funcdo vapor.

0 aparelho ndo liga.

Aficha ndo estd ligada a tomada de corrente.

Ligar a ficha a tomada de corrente.

0 interruptor geral (A8) ndo esta ligado.

Premir o interruptor geral na posicao | (fig.1).
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