ADVERTENCIAS FUNDAMENTAIS PARA A SEGURANCA

0 aparelho nao pode ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com experiéncia e conhecimento insufi-
cientes, a menos que sejam supervisionadas ou instruidas para utilizar o aparelho de
modo seguro por uma pessoa.

As criangas devem ser controladas para que nao brinquem com o aparelho.

A limpeza e a manutencao a serem feitas pelo utilizador nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

Nunca mergulhar a maquina na dqua para limpé-la.

Este aparelho destina-se exclusivamente ao uso doméstico.

Nao é previsto o uso em: espacos utilizados como cozinhas para o pessoal de lojas, es-
critdrios e outros locais de trabalho, unidades de turismo rural, hotéis, motéis e outras
estruturas de alojamento.

Em caso de danos a ficha ou ao cabo de alimentacdo, a substituicao dos mesmos de-
verd ser feita somente pela Assisténcia Técnica De’Longhi, de modo a evitar qualquer
tipo de risco.

SOMENTE PARA MERCADOS EUROPEUS:

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idade a partir de 8 anos desde que
sob supervisao ou se receberam instrugdes referentes a utilizacdo do aparelho de
modo sequro e se compreenderam os perigos envolvidos. As operaces de limpeza e
de manutencao por parte do utilizador ndo devem ser efetuadas por criangas a menos
que tenham uma idade superior a 8 anos e operem sob supervisao. Manter o aparelho
e 0 cabo de alimentacdo fora do alcance das criancas de idade inferior a 8 anos.

0 aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou men-
tais reduzidas, ou sem experiéncia ou conhecimento necessario, desde que sob super-
visao, ou apds terem sido instruidas sobre a utilizacao sequra do aparelho e sobre os
perigos relacionados a0 mesmo.

(rian¢as nao devem brincar com o aparelho.

Desligar sempre o aparelho da alimentagao se deixado sem supervisao e antes de
montar, desmontar e limpar o mesmo.

As superficies que indicam este simbolo se tornam quentes durante a utilizacao (o
simbolo aparece somente em alguns modelos).
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AVISOS DE SEGURANCA

/2 \ Perigo! A ndo observincia causa ou pode causar
lesdes provocadas por choque eléctrico com perigo para
avida.

Como a mdquina funciona por meio de corrente eléctrica, nao se

exclui a possibilidade de provocar choques eléctricos.

Respeitar, portanto os sequintes avisos sobre a sequrana:

+ Nao tocar o aparelho com as maos ou pés molhados.

+ Nao tocar a ficha com as maos molhadas.

«  (ertificar-se sempre de que o acesso a tomada eléctrica
esteja desimpedido, para que a ficha possa ser desligada
em caso de necessidade.

« Sedesejar retirar a ficha da tomada, pegar directamente a
ficha. Jamais puxar o cabo para nao danifica-lo.

-« Para desconectar completamente a mdquina, retirar a
ficha da tomada.

« Emcaso de avaria no aparelho, ndo tentar repara-lo
Desligar a mdquina, tirar a ficha da tomada e procurar a
Assisténcia Técnica.

«  Antes de qualquer operacao de limpeza, desligar a maqui-
na, tirar a ficha da tomada e esperar até que a maquina
esfrie.

& Atengdo: A ndo observdncia pode ser ou € causa de
lesdes ou danos ao aparelho.

Conserve o material de embalagem (sacos plésticos, poliestire-
no expandido) longe do alcance das criangas.

Perigo de Queimaduras! A ndo observéncia causa ou
pode causar queimaduras.

Esta maquina produz dgua quente e durante seu funcionamento
pode ocorrer a formacdo de vapor d'agua.

Prestar atengdo para ndo entrar em contacto com respingos de
dgua ou vapor quente.

Finalidade de utilizacao

Esta méquina foi concebida para a preparacdo de café e para
aquecer bebidas.

Qualquer outro tipo de uso sera considerado imprdprio e, por-
tanto, perigoso. O fabricante ndo é responsavel pelos danos
derivantes de uso imprdprio do aparelho.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Ler atentamente estas instrucdes antes de utilizar a méquina.
0 desrespeito destas instrugdes pode provocar lesdes e danos a
méquina.

0 fabricante ndo é responsavel por danos decorrentes do des-
cumprimento destas instrugdes para a utilizacdo.
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m Nota:

Guardar cuidadosamente estas instrugdes. Caso a maquina seja
cedida a outras pessoas, a mesma deverd estar acompanhada
por estas instrugoes para o uso.

Controlo do aparelho

Apés ter tirado da embalagem, verificar a integridade da mé-
quina e a presenca de todos os acessérios. Nao utilizar a maqui-
na em caso de danos evidentes. Procurar a Assisténcia Técnica
De'Longhi.

Instalacao do aparelho

Atengdo!

Ao instalar a mdquina as sequintes adverténcias de sequranca

devem ser observadas:

0 aparelho emite calor para o espaco que o rodeia. Apds
ter posicionado a maquina sobre a superficie de trabalho,
verificar se ha um espaco livre de pelo menos 3 cm entre as
superficies da mesma, as partes laterais e a traseira, e um
espaco livre de pelo menos 25 cm acima da maquina de
café.

« A eventual penetracdo de dgua no aparelho pode
danifica-lo.

Néo posicionar o aparelho proximo a torneiras ou pias.

0 aparelho pode ser danificado se a dgua presente no seu
interior congelar.

Néo instalar o aparelho num ambiente onde a temperatura
possa ficar abaixo do ponto de congelamento.

« Coloque o cabo de alimentacao de modo que néo seja da-
nificado por arestas cortantes ou pelo contacto com super-
ficies quentes (por exemplo, placas eléctricas).

Nenhum componente ou acessorio da maqui-
na pode ser lavado na mdquina de lavar louga.

Conexao do aparelho

Atengdo!
Certificar-se que a tensao da rede eléctrica corresponda aquela

indicada na placa de dados no fundo da maquina.

Conectar a maquina somente a uma tomada com aterramento,
instalada de acordo com as regras técnicas e que tenha uma ca-
pacidade minima de 10A.

Em caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha do apa-
relho, proceder a substituicdo da tomada por outro tipo adequa-
do, por pessoal qualificado.



DESCRICAO (pig.3)

A1, Selector“Flavor Selector” do café filtro

A2 Dispensador de dgua do café expresso

A3 Dispensador de dgua do café filtro

A4 Tampa do dispensador de dgua

A5. Porta-filtro para café de filtro

A6. Flavor Savor

A7. Placa de aquecimento para café de filtro

A8. (Calcador

A9. Bandeja de residuos

A10. Bandeja de apoio das chdvenas para café expresso

A11. Tubo de distribui¢do de vapor

A12. Cappuccinador

A13. Injector

A14. Duche da caldeira expresso

A15. Interruptor ligar/desligar café expresso (na parte traseira
do aparelho)

A16. Manipulo de vapor para cappuccino/dgua quente

Descri¢ao do painel de controlo

B1. Manipulo selector para café expresso ou vapor
B2. Posicao vapor

B3. Posicao stand-by

B4. Luz piloto de ignicao do café expresso

B5. Posicao café expresso/dgua quente

B6. Luz piloto OK temperatura

B7. Interruptor ligar/desligar café filtro

B8. Lampada piloto ligar/desligar café filtro

Descri¢ao dos acessorios

(1. Porta-filtro de café expresso

Q2. Filtro 1 chdvena ou 1 pastilha de café expresso
(3. Filtro 2 chdvenas de café expresso

(4. Medidor doseador de café com calcador

(5. Filtro permanente (*apenas em alguns modelos)
(6. Jarro para café de filtro

PREPARAGAO DO CAFE FILTRO

m Nota:

Na primeira utilizacdo é necessdrio lavar todos os acessérios e
enxaguar os condutores internos do aparelho, fazendo-o fun-
cionar procedendo como para fazer café, até 2 reservatdrios de
dgua vazios. De sequida, proceder com a preparagdo do café.

Desligar automatico

Se 0 aparelho nao for utilizado por um certo periodo de tempo
(diferente consoante cada modelo), desliga-se automaticamen-
te (a luz piloto de alimentacdo desliga-se).

Preparar o café filtro
« Abrir a tampa e remover o dispensador de dgua posicio-
nando a direita (fig. 1). « Encher o dispensador
com dgua fresca limpa até a indicacao de nivel correspon-
dente as chdvenas de café que se deseja preparar, tomando
cuidado para ndo exceder a marca MAX (fig. 2).
Recolocar o dispensador, pressionando-o levemente de
modo a abrir a vélvula situada no fundo do mesmo. Caso
se queira, pode-se deixar o dispensador no lugar para se
encher pode-se utilizar o jarro do café que mostra as indi-
cacoes de nivel (Fig. 3).
Abrir a porta do porta-filtro rodando-a para a direita (fig.
4),
Colocar o filtro permanente (se previsto) (ou papel de fil-
tro) no porta-filtro (fig. 5).
Colocar o café moido no filtro utilizando o doseador forne-
cido e niveld-lo uniformemente (fig. 6).
Como regra geral, utilizar um medidor raso de café (cerca
de 7 gramas) para cada chdvena que se deseja obter
(exemplo, 10 medidas para obter 10 chdvenas).
Fechar a porta do porta-filtro e colocar o jarro com a
tampa, sobre a placa de aquecimento.
Escolher o sabor desejado, conforme indicado no pardgrafo
«COMO SELECCIONAR 0 SABOR do café filtro".
Pressionar o interruptor (1) (B7). A luz piloto (B8) acima do
préprio interruptor indica que a maquina esté a funcionar.
0 café comecard a vazar depois de alguns segundos.
E normal que durante o processo do café, o aparelho emita
vapor.
Para manter o café quente apds o processo, colocar o jarro sobre
a placa de aquecimento e deixar a maquina (luz piloto de café
filtro acesa): o café no jarro é mantido a temperatura certa.
Para desligar a maquina, pressionar o interruptor (1) (87).

Seleccionar o aroma café filtro

Com o Flavor Selector, é possivel seleccionar o aroma do café fil-
tro segundo o proprio gosto. Rodando o manipulo de regulacdo
de sabor do café filtro (fig. 7), pode-se configurar a maquina
para obter um café com travo forte (posicdo STRONG) ou leve
(posicao LIGHT).

0 dispositivo Flavor Selector altera o travo do café, mais
ou menos forte, enquanto que o préprio sabor permanece
inalterado.

PREPARAGAO DO CAFE EXPRESSO

m Nota:

Na primeira utilizacdo é necessario lavar todos os acessorios e
enxaguar os condutores internos do aparelho, fazendo-o fun-



cionar procedendo como para fazer café, até 2 reservatdrios de
dgua vazios. De sequida, proceder com a preparacdo do café.

Desligar automatico

Se 0 aparelho ndo for utilizado por um certo periodo de tempo
(diferente consoante cada modelo), desliga-se automaticamen-
te (a luz piloto de alimentacao desliga-se).

Pré-aquecimento do grupo de café

Para obter um café expresso na temperatura certa, recomen-

damos que a mdquina seja pré-aquecida da sequinte maneira:

1. Ligar a maquina pressionando o interruptor ligar/desli-
gar (fig. 8). A luz piloto de ignicdo do café expresso (B4)
acende.

2. Inserir o filtro no porta-filtro (fig. 9). Certificar-se de que o
punho estd inserido correctamente no seu alojamento. En-
caixar o porta-filtro, completo do filtro, a méquina (fig. 10)
sem enché-lo de café moido. Utilizar o filtro mais pequeno
se desejar fazer um café ou o maior se pretender fazer 2
cafés.

2. (olocar uma chévena por baixo do porta-filtro. Utilizar a
mesma chdvena com a qual o café serd preparado de modo
a pré-aquecé-la.

3. Aguardar que a luz piloto OK e depois rodar o manipulo
do selector para a posicdo /%, (fig. 11), deixar sair a
dgua até que a luz piloto OK desligue, entdo interromper
rodando o manipulo selector para a posi¢do -w-e esvaziar a
chévena.

(E normal que durante a operacéo de desencaixe do porta-filtro,

ocorra uma pequena e inofensiva baforada de vapor).

Como preparar o expresso com café moido

1. Apds o pré-aquecimento da maquina e do porta-filtro,
conforme descrito no paragrafo anterior, utilizar o filtro
mais pequeno se desejar fazer um café ou o maior se pre-
tender fazer 2 cafés.

2. (aso se deseje preparar somente um café, encher o filtro
com café moido utilizando o medidor raso, cerca de 79
(fig. 12). Se a0 invés, se desejar preparar duas chavenas de
café, encher o filtro com duas medidas rasas de café moido
(cerca 6+6 g). Encher o filtro aos poucos para evitar que o
café moido derrame.

A Atengdo:

Para um funcionamento correcto, antes de encher o filtro com

café moido, certificar-se que ndo haja residuos de pé de café do

procedimento anterior.

3. Distribuir uniformemente o café moido e pressiond-lo le-
vemente com o calcador (fig. 13).
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E muito importante calcar o café moido para obter um
bom café expresso. Se for excessivamente calcado, o café
derramara lentamente e o creme tera uma cor escura. Se,
por outro lado for pouco calcado, o café saird muito rapida-
mente e obter-se-d um creme de cor clara.

4. Tiraraeventual sobra de café da borda do porta-filtro e en-
caixd-lo na méquina: rodar o manipulo para a direita com
forca (fig. 10) para evitar vazamentos de dgua.

5. Posicionar a(s) chdvena(s) por baixo dos bicos do porta-fil-
tro. E aconselhével aquecer as chavenas antes de fazer o
café, molhando-as com um pouco de dgua quente.

6. Certificar-se de que a luz piloto OK esteja acesa (se estiver
desligada, aguardar que se acenda) e rodar o manipulo
selector para a posicdo TP /(fig. 11). Ao obter a quanti-
dade de café desejada, interromper rodando o manipulo
selector para a posicao-w-.

7. Paradesencaixar o porta-filtro, rodar a pega do mesmo da
direita para a esquerda.

& Perigo de Queimaduras!
Para evitar respingos, jamais desencaixar o porta-filtro enquan-
to a mdquina estd em funcionamento.

8. Paraeliminar o café usado, manter o filtro bloqueado pres-
sionando com a alavanca especifica incorporada na pega e
deixar o café sair batendo o porta-filtro virado de cabeca
para abaixo (fig. 14).

9. Para desligar o aparelho, pressionar o botao U) na parte
traseira da maquina.

Como preparar o expresso utilizando as pastilhas

1. Efectuar o pré-aquecimento da mdquina conforme descri-
to no paragrafo “PRE-AQUECIMENTO DO GRUPO CAFE", cer-
tificando-se que o filtro permaneca encaixado na maquina.
Assim, obter-se-a um café mais quente.

Nota:
utilizar ~ pastilhas  que  respeitem  os  padrdes
ESE [Easy Serving Espressol: cuja marca é indi-
ada__nas embalagens com a seguinte marca.

0 padrao ESE é um sistema aceito pelos maiores
produtores de pastilhas e permite preparar um
café expresso de modo simples e limpo.

2. Inserir o filtro pequeno no porta-filtro, assegurando que
0 punho estd inserido correctamente no seu alojamento
conforme indicado na fig. 9.

3. Inserir a pastilha centralizando-a o melhor possivel em
cima do filtro (fig. 15). Sequir sempre as instrucdes indica-



das na embalagem das pastilhas para posicionar a pastilha
correctamente no filtro.

4. Encaixar o porta-filtro a maquina, rodando-o sempre até o
fundo (fig. 10).

5. Proceder seguindo os pontos 5, 6 e 7 do pardgrafo anterior.

PREPARA([\O DO CAPPUCCINO

1. Preparar o café expresso como descrito nos parégrafos an-
teriores, utilizando chavenas suficientemente grandes.

2. Rodar o manipulo selector na posigéo&"}(ﬁg. 16).

3. Enquanto isso, encher um recipiente com cerca de 100 ml
de leite para cada cappuccino que se quer preparar. Duran-
te a escolha do tamanho do recipiente, levar em considera-
a0 que o volume do leite aumentard de 2 ou 3 vezes.

m Nota:

Sé aconselhdvel utilizar leite meio-gordo e a temperatura frigo-

rifica (cerca de 5° Q).

4. Posicionar o recipiente com leite por baixo do
cappuccinador.

5. Aguardar que a luz piloto OKacenda. A luz piloto acesa,
indica que a caldeira atingiu a temperatura ideal para a
produgdo de vapor.

6. Remover o capuccinador rodando-o (fig. 17): durante a
operacdo, ter cuidado para ndo tocar no chuveiro da caldei-
ra que esta quente. Em sequida, colocar o recipiente com o
|eite por baixo do cappuccinador.

7. Mergulhar o cappuccinador no leite por alguns milime-
tros. Rodar o manipulo de vapor no sentido anti-hordrio
(fig.18): 0 vapor que sai do cappuccinador dé um aspecto
(remoso ao leite e aumentard o volume. Para obter uma
espuma mais cremosa, mergulhar o cappuccinador no leite
e mover o recipiente lentamente de baixo para cima.

8. Quando o volume do leite dobrar, mergulhar o cappucci-
nador em profundidade e continuar a aquecer o leite. Atin-
gida a temperatura desejada (o valor ideal é de 60°C) e a
densidade de creme desejada, interromper a distribuicao
do vapor rodando o manipulo de vapor no sentido hordrio
para interromper a distribuicao de vapor e rodar o selector
para a posicao -we .

9. Deitar o leite emulsionado nas chdvenas com o café ex-
presso preparado antes. O cappuccino estd pronto: adogar
a gosto e, se desejado, colocar um pouco de chocolate em
p6 sobre a espuma.

Nota:
« (aso se deseje preparar mais cappuccinos, é necessario
fazer primeiro todos os cafés e somente depois preparar o
|eite espumado para todos os cappuccinos.

«  (aso se deseje preparar café novamente depois de ter
espumado o leite, aguardar que a caldeira esteja bem
arrefecida, porque caso contrdrio, o café sai queimado.
Para arrefecer a caldeira, colocar um recipiente por baixo
do duche da caldeira; rodar o manipulo selector na posicdo
/% (fig. 11); deixar sair a dgua até que ndo se apague
a luz piloto "0K"; colocar novamente o manipulo selector
em -w- e preparar o café conforme descrito no pardgrafo
precedente.

Recomenda-se uma distribuicao de vapor
méaxima de 60 sequndos e nao montar o
leite mais de 3 vezes consecutivas.

& Atengdo:

Por motivos higiénicos, é aconselhavel limpar sempre o cappuc-

cinador apds o uso.

Proceder do seguinte modo:

1. Deixar sair um pouco de vapor por alguns segundos (pon-
tos 2 e 5 do pardgrafo anterior) rodando o manipulo de
vapor (fig. 18). Com esta operacdo o cappuccinador des-
carrega o leite que tiver ficado em seu interior. Desligar o
aparelho pressionando o botao ligar/desligar.

2. Com uma mdo, segurar o tubo do cappuccinador com fir-
meza e com a outra, deshloquear o proprio cappuccinador
rodando-o0 no sentido anti-hordrio e em sequida puxa-lo
para baixo (fig. 19).

3. Remover o injector de vapor do tubo de distribuicdo tiran-
do-0 para baixo.

4. Lavar cuidadosamente o cappuccinador e o injector de
vapor com dgua tépida.

5. Verificar que os dois orificios indicados nas setas da fig. 20,
ndo estejam obstruidos. Se necessario, limpd-los com a
ajuda de um alfinete.

6. Montar novamente o injector de vapor inserindo-o com
alguma forca para cima do tubo de vapor (fig. 21).

7. Montar novamente o cappuccinador deslizando-o para
cima e rodando no sentido anti-horario (fig. 22).

PRODUCAO DE AGUA QUENTE

1. Ligar a mdquina pressionando o interruptor ligar/desli-
gar (fig. 8). A luz piloto de ignicdo do café expresso (B4)
acende.

2. Aguardar que a luz piloto OKacenda.

Posicionar um recipiente por baixo do cappuccinador.

Quando a luz piloto OK acender, colocar o manipulo selector

para T /4, (fig. 16) e e simultaneamente rodar o manipulo

de vapor no sentido anti-horério de pelo menos metade de

uma volta (fig. 18): a dgua quente sai do cappuccinador.
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5. Parainterromper a saida de dgua quente, rodar o manipulo
de vapor no sentido horério e rodar o manipulo selector
para -w-).

E aconselhavel uma distribui¢io méxima de
60 sequndos.

LIMPEZA

&Perigo!

+  Durantealimpeza, jamais mergulhar a maquina na dgua: é
um aparelho eléctrico.

«  Antes de qualquer operacdo de limpeza das partes exter-
nas do aparelho, desligar a maquina, tirar a ficha da toma-
da e esperar até que a mdquina arrefeca.

Limpeza do flavor savor

Para limpar o Flavor Savor mais facilmente, é possivel remové-lo
do porta-filtro (A6) puxando-o para cima (fig. 23). Para o voltar
a colocar no prdprio alojamento, basta inserir as guias do Flavor
Savor.

Limpeza e manutencao dos filtros de café

expresso

A cada 300 cafés aproximadamente e também quando o café sai

do porta-filtro em gotas ou ndo desce de todo, limpar o porta-

filtro e os filtros para o café moido da seguinte forma:

«+ Retirar o filtro do porta-filtro.

+  Desapertar a tampa do filtro (fig. 24) na direccao indicada
pela seta que consta na prpria tampa.

« Remover o utensilio do leite em natas do recipiente, em-
purrando-o da parte da tampa.

- Tiraraguarnicao em borracha;

+ Lavar todos os componentes e limpar cuidadosamente o
filtro metdlico com dgua quente esfregando com uma es-
cova (fig. 25). Verificar que os furos do filtro metalico nao
estejam obstruidos, caso contrdrio limpd-los com a ajuda
de um alfinete (ver fig. 26).

+ Montar novamente o filtro e a guarnicao no disco em plds-
tico conforme indicado na fig. 27. Ter atenao ao inserir
0 pino do disco em plastico dentro do furo da guarnicao
indicada pela seta na fig. 27.

« Voltarainserir o conjunto obtido no recipiente de aco para
ofiltro (fig. 28), certificando-se que o pino seja inserido no
orificio do proprio suporte (ver seta da fig. 28).

« Porfim enroscar a tampa (fig. 29).

A garantia ndo é valida se a limpeza descrita acima nao for efec-

tuada e sequida regularmente.
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Limpeza do duche da caldeira

A cada 300 cafés, aproximadamente, é necessdrio limpar o

duche da caldeira do expresso do seguinte modo:

«  C(ertificar-se que a maquina de café ndo esteja quente e
que a ficha ndo esteja ligada;

« (omaajuda de uma chave de fendas, desaparafusar o pa-
rafuso que fixa o duche da caldeira do expresso (fig. 30);

«  Tiraro duche da caldeira;

«  Limpara caldeira com um pano hdmido (fig. 30);

«  Limpar cuidadosamente o duche com dgua quente esfre-
gando com uma escova. Verificar que os furos ndo estejam
obstruidos, caso contrario limpd-los com a ajuda de um
alfinete (fig. 26).

- Enxaguar o duche por baixo da torneira esfregando-o
sempre.

« Montar novamente o duche da caldeira prestando atencao
a0 colocé-lo correctamente na sua guarnicdo.

A garantia ndo é valida se a limpeza acima descrita ndo for efec-

tuada e sequida regularmente.

Outras limpezas

1. Para a limpeza da maquina ndo utilizar solventes ou de-
tergentes abrasivos. E suficiente um pano humedecido e
macio.

2. Limpar regularmente o compartimento do porta-filtro, os
filtros, a bandeja de residuos e o reservatdrio de dgua.
Para efectuar o esvaziamento da bandeja de residuos, re-
mover a grelha de apoio das chdvenas, eliminar a dqua e
limpar a bandeja com um pano: entdo montar novamente
a bandeja de residuos.
Limpar o reservatdrio de dgua com um escovilhdo macio
para alcangar melhor o fundo.

Perigo!
Durante a limpeza, jamais mergulhar a maquina na dgua: é um
aparelho eléctrico.

DESCALCIFICACAO

Descalcificacdo da seccdo de café expresso

E aconselhdvel proceder a uma descalcificacio da méquina a

cada 200 cafés, aproximadamente. Aconselha-se que se utilize o

descalcificante De’Longhi que se encontra no mercado.

Sequir o sequinte procedimento:

1. Encher o reservatdrio com a solugdo descalcificante, obtida
através da diluicdo do descalcificante na dgua com base
nas indicacdes fornecidas na embalagem.

2. Ligar a mdquina pressionando o interruptor ligar/desligar
(fig. 8). Acende-se a luz piloto de alimentacao (B4).




3. (ertificar-se que o porta-filtro ndo esteja encaixado, po-
sicionar um recipiente por baixo do duche da méquina e
aguardar g.ue a luz piloto OKacenda.

4. Rodar o manipulo selector para /%, e fazer fluir cerca de
1/4 da solugdo contida no reservatdrio: de vez em quan-
do, rodar o manipulo de vapor e fazer soltar um pouco de
solugdo através do tubo do cappuccinador; em sequida,
interromper rodando o manipulo selector para -w- e deixar
a solucdo agir durante cerca de 5 minutos.

5. Repetiro ponto 4 mais 3 vezes, até que o reservatdrio este-
javazio.

6. Para eliminar os residuos da solucdo e de calcério, enxa-
guar bem o reservatorio, enché-lo com dgua limpa (sem
descalcificante).

7. Rodar o manipulo selector para &/, (fig. 11) e execu-
tar até que o reservatdrio esteja completamente vazio;

8. Repetira operacao 6 e 7 mais uma vez.

As reparacdes da maquina de café referentes aos problemas de

calcdrio, ndo sdo cobertos pela garantia se a descalcificagdo ndo

for realizada e sequida regularmente, conforme descrita acima.

Descalcificacao da seccao de café filtro

0 calcdrio contido na dgua com o passar do tempo provocara
uma obstrucdo de tal forma comprometendo o bom funciona-
mento do aparelho. Recomenda-se a efectuar uma descalcifica-
¢do da maquina a cada 40 utilizacdes.

Aconselha-se que se utilize o descalcificante De’Longhi que se
encontra no mercado.

1. Diluir no jarro o produto sequindo as indicacdes indicadas
na embalagem do préprio descalcificante;

2. Despejar a solugdo de descalcificagdo no reservatério;

3. Colocar o jarro sobre a placa de aquecimento;
Pressionar o interruptor (1) (B7) fazer passar o equivalen-
te a uma chavena e em sequida desligar o aparelho;

5. Deixar a solugdo agir por 15 minutos. Repetir a operacao 4
e 5 mais uma vez.

6. Ligara maquina e fazer a distribuicdo até que o reservato-
rio se esvazie completamente.

7. Enxaguar fazendo o aparelho funcionar apenas com dgua,
pelo menos 3 vezes (3 reservatdrios de dgua completos).

ELIMINACAO

ﬁ Néo eliminar o aparelho junto com os detritos
—

domésticos e entregd-lo num centro de recolha
diferenciada oficial.
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C E 0 aparelho esta em conformidade com as sequintes
directivas CE:

+ Regulamento Europeu Stand-by 1275/2008 e posteriores
emendas;

« Osmateriais e os objectos destinados ao contacto com pro-
dutos alimenticios estdo em conformidade com as prescri-
¢des do regulamento Europeu 1935/2004.

DADOS TECNICOS

Tenséo: 230V~ 50/60 Hz
Poténcia: 1750W
Dimensdes (I x pxa): 380x 255 (350) x 335
Pressao da bomba expresso: 15 bar
(apacidade do reservatério expresso: 12L
(apacidade do reservatério café filtro: 14L
Comprimento do cabo de alimentacéo: 1330 mm
Peso: 5,4Kg



RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Abaixo estdo algumas possiveis avarias.

Se 0 problema ndo puder ser resolvido como descrito, devera entrar em contacto com a Assisténcia Técnica.

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

RESOLUCAO

Néo sai mais café expresso

Falta de dgua no reservatério

Encher o reservatdrio de dgua

0s furos de saida do café do porta-filtro
estao tapados

Limpar os furos dos bicos do porta-filtro

0 duche da caldeira expresso esta
obstruido

Efectuar a limpeza conforme indicado no
paragrafo "Limpeza"

Ha calcdrio no circuito hidraulico

Realizar a descalcificagdo como indicado
no pardgrafo dedicado da seccdo (afé
Expresso

0 reservatério estd mal inserido e a valvu-
la no fundo ndo estd aberta

Pressionar levemente o reservatdrio de
modo a abrir a valvula em seu fundo

0 café expresso pinga das bordas do por-
ta-filtro e ndo através dos furos

0 porta-filtro estd mal inserido

Encaixar o porta-filtro correctamente e
rodé-lo até ao fundo com forca

A guarnicao da caldeira de expresso per-
deu elasticidade

Substituir a guarnicdo da caldeira de ex-
presso junto a um Centro de Assisténcia

0s furos dos bicos do porta-filtro estdo
obstruidos

Limpar os furos dos bicos do porta-filtro

Ruido elevado da bomba

0 reservatdrio de dgua estd vazio

Encher o reservatdrio

0 reservatario esta mal inserido e a valvu-
la no fundo ndo estd aberta

Pressionar levemente o reservatorio de
modo a abrir a valvula em seu fundo

0 café expresso estd frio

Alampada piloto OK ndo esté acesa no in-
stante em que se pressiona o interruptor
de distribuicdo do café.

Aguardar que a lampada piloto OK
acenda.

0 pré-aquecimento ndo foi efectuado

Efectuar o pré-aquecimento conforme
indicado no pardgrafo

As chavenas nao foram pré-aquecidas

Pré-aquecer as chdvenas com dgua
quente

Ha calcério no circuito hidraulico

Realizar a descalcificagdo como indicado
no parégrafo dedicado da seccdo (afé
Expresso

A nata do café é escura (o café desce len-
tamente do bico)

0 café moido € pouco pressionado

Aumentar a pressdo do café moido (fig.
13)

A quantidade de café moido é
escassa

Aumentar a quantidade de café moido

A moagem do café é grossa

Utilizar somente café moido para maqui-
nas de café expresso

A qualidade do café moido ndo é do tipo
correcto

Mudar a qualidade de p6 do café moido
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A nata do café é escura (o café desce len-
tamente do bico)

0 cfé moido €
excessivamente

pressionado

(alcar menos o café (fig. 13)

A quantidade de café moido é elevada

Diminuir a quantidade de café moido

0 duche da caldeira expresso estd
obstruido

Efectuar a limpeza conforme indicado
no pardgrafo “Limpeza do duche da cal-
deira expresso”.

0 filtro estd entupido

Efectuar a limpeza conforme indicado no
parag. «Limpeza do filtro"

0 café moido é muito fino ou himido

Utilizar somente café moido para maqui-
nas de café expresso e ndo deve ser muito
himido

A qualidade do café moido ndo é do
tipo correcto

Mudar a qualidade de pd do café moido

0 porta-filtro ndo se encaixa no aparelho

0 filtro tem demasiado café

Utilizar o medidor fornecido, e certificar-
se de usar o filtro correcto para o tipo de
preparacado.

A espuma do leite ndo se forma enquanto
se faz o cappuccino

0 leite ndo esta suficientemente frio

Utilizar sempre leite a temperaturado
frigorifico

0 cappuccinador estd sujo

Limpar cuidadosamente os furos do cap-
puccinador, em especial os indicados na
fig. 20

0 café tem um sabor dcido

0 enxaguamento depois da descalcifi-
cacdo ndo foi suficiente

Enxaguar o aparelho conforme descrito
no capitulo «Descalcificacdo da seccdo
do filtro" ou "Descalcificacdo da seccao
expresso"

0s tempos de processo do café filtro sao
alongados

A cafeteira filtro deve ser descalcificada

Realizar a descalcificacdo como indicado
no paragrafo “Descalcificacdo da seccdo
de café filtro”

67




