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Obrigado por ter escolhido a maquina automati-
ca para café e cappuccino ,ESAM04000/4200".
Desejamos que vocés aproveitem muito 0 seu
novo aparelho.

Reserve alguns minutos para ler estas instrugoes
de utilizagao.

Desse modo, evitar-se-a perigos ou a possibili-
dade de danificar a maquina.

Simbologia utilizada nas presentes instrugdes
As adverténcias importantes contém estes sim-
bolos. E absolutamente necessério observar
estas adverténcias.

& Perigo!

A inobservéancia pode ser ou serd a causa de le-
soes provocadas por choque elétrico com perigo
para a vida.

& Atengdo!

A inobservancia pode ser ou serd a causa de le-
soes ou de danos ao aparelho.

& Perigo de Queimaduras!
A inobservancia pode ser ou serd a causa de
queimaduras ou de escaldaduras.

m Nota :

Este simbolo evidencia conselhos e informagoes
importantes para o utilizador.

Letras entre parénteses
As letras entre parénteses correspondem a
legen-da presente na Descricdo do aparelho

(pag. 3).

Problemas e consertos

Em caso de problemas, antes de mais nada, ten-
tar resolvé-los seguindo as adverténcias que se
encontram nos paragrafos “Significado dos indi-
cadores” a pag. 19 e “Resolucdo dos problemas”
a pag. 20. Caso estas instrugdes ndo sejam efica-
Zes ou para ulteriores esclarecimentos, consul-
tar a assisténcia aos clientes telefonando para o
niimero indicado na folha “Assisténcia clientes”
em anexo. Se 0 Vosso pais nao constar na lista,
telefonar para o niimero indicado na garantia.
Para eventuais consertos, dirigir-se exclusiva-
mente a Assisténcia Técnica De’Longhi. Os en-
derecos encontram-se no certificado de garantia
em anexo a maquina.
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SEGURANGA

Adverténcias fundamentais para a seguranga

A Perigo!

Dado que o aparelho funciona com corrente
elétrica, ndao pode ser excluida a hipotese de
choques elétricos.

Portanto, devem ser cumpridas as seguintes ad-

verténcias de seguranca:

e Ndo tocar o aparelho com as maos ou 0s pés
molhados.

e Ndo tocar a ficha com as mdos molhadas.

e Assegurar-se sempre de que 0 acesso a to-
mada elétrica esta desimpedido, para que a
ficha possa ser desligada em caso de neces-
sidade.

e Se desejar retirar a ficha da tomada, pegar
diretamente a ficha. Nunca puxar o cabo,
porque poderia danificar-se.

e Paradesconectar completamente o aparelho,
pressionar o interruptor geral, posto atras do
aparelho, em posicionamento 0 (fig. 6).

e Em caso de avarias ao aparelho, ndo tentar
conserta-lo.

Desligar o aparelho, retirar a ficha da tomada
e dirigir-se a Assisténcia Técnica.

e Em caso de danos a ficha ou ao cabo de
ali-mentacgdo, efetuar a sua substituicao ex-
clusivamente na Assisténcia Técnica De’Lon-
ghi, de modo a prevenir qualquer tipo de ri-
Sco.

A Atengdo!

Conservar o material da embalagem (sacos
de plastico, esferovite) fora do alcance das

criangas.

A Atengdo!

N&o permitir a utilizagdo do aparelho por pesso-
as (também criangas) com capacidades psiqui-
cas, fisicas ou sensoriais reduzidas ou com ex-
periéncia e conhecimentos insuficientes, se nao
estiverem atentamente vigiadas e orientadas por
um responsavel pelo seu bem-estar. Vigiar as
criangas, assegurando-se de que ndo brinquem
com o aparelho.

A Perigo : Risco de queimaduras!
Este aparelho produz dgua quente e quando esta
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em fungao pode ocorrer a formagao de vapor de
agua.

Prestar atengdo para ndo entrar em contato com
jatos de agua ou vapor quente.

UTILIZAGAO DE ACORDO COM O FIM
AQUESEDESTINA

Este aparelho foi projetado para a preparagao do

café e para aquecer bebidas.

Qualquer outro uso deve ser considerado impro-

prio.

Este aparelho ndo é adequado para uso comer-

cial.

0 fabricante nado é responsavel por danos deriva-

dos de um uso impréprio do aparelho.

Este aparelho é destinado exclusivamente para

uso doméstico. Nao é previsto o uso em:

e ambientes utilizados como cozinha para o
pessoal de lojas, escritérios e outras areas
de trabalho

e agroturismos

* hotel, motel e outras estruturas de recepgao

e aluguel de quartos

Ler atentamente estas instrugdes antes de utili-

zar 0 aparelho.

- 0 desrespeito destas instrugbes pode dar
origem a lesdes e danos ao aparelho.
0 fabricante ndo é responsavel por danos
derivados do desrespeito destas instrugdes
de utilizagao.

m Nota :

Conservar com cuidado estas instrugoes. Se o
aparelho for cedido a terceiros, deve ser acom-
panhado destas instrucgoes de utilizagao.
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DESCRICAO

Descri¢do do aparelho

(pag. 3- [A)

A1. Manipulo regulagdo do grau de moagem
A2. Interruptor geral (atrds da maquina)
A3. Recipiente graos

A4. Tampa do recipiente para 0s graos
A5. Tampa do funil do café pré-moido
AB. Compartimento do medidor

A7. Superficie para as chavenas

A8. Funil para a introdugdo do café pré-moido
A9. Tubo do vapor

A10. Cappuccinador (extraivel)

A11. Bico do vapor (extraivel)

A12. Reservatdrio da agua

A13. Cabo de alimentagdo

A14. Tabuleiro para apoiar as chavenas
A15. Cuba para recolher as gotas

A16. Porta do infusor

A17. Recipiente para borras de café
A18. Ejetor de café (reguldvel em altura)
A19. Transportador de café

A20. Infusor

A21. Painel de controlo

Descrigﬁo do painel de controlo

(pdg. 3 -

B1. Tecla U para ligar ou desligar a maquina
(stand by).

Indicador 1 chavena e OK temperatura café
Tecla $: para preparar 1 chavena de café
Indicador 2 chavenas e OK temperatura
café

Tecla S <Z: para preparar 2 chavenas de
café

Indicador vapor e OK temperatura vapor
Tecla : para selecionar a fungao vapor
Manipulo de sele¢do da quantidade de café
(curto, normal ou longo)

Manipulo de sele¢do do sabor do café (para
obter café suave, normal ou for-te) ou se-
lecdo da preparagdo com café pré-moido

A
S=.

Manipulo distribui¢do vapor/dgua quente
.Indicador &3 : falta 4gua ou reservatério
ausente

Indicador k= : recipiente das borras cheio
ou recipiente das borras ausente

Indicador A\: alarme genérico

Tecla @/1 : selecdo enxague ou descalcifi-
cacao

B2.
B3.
B4.
B5.
B6.
B7.
B8.

B9.

B10.
B11

B12.

B13.
B14.



B15. Indicador descalcificagdo

B16. Tecla ECO selecao modalidade economia de
energia

B17. Indicador modalidade economia de energia

OPERACOES PRELIMINARES
Controlo do aparelho

Depois de ter retirado a embalagem, assegurar-
se de que o aparelho ndo esta danificado e que
contém todos o0s acessorios. Nao utilizar o apa-
relno se forem evidenciados danos. Contatar a
Assisténcia Técnica De’Longhi.

Instalagao do aparelho

A Atengdo!

Quando se instala o aparelho devem-se observar

as seguintes adverténcias de seguranca:

e (0 aparelho emite calor no ambiente que o
rodeia. Depois de ter posicionado o aparelho
no plano de trabalho, verificar se permanece
um espago livre de pelo menos 3 cm entre
as superficies do aparelho, as partes laterais
e a parte posterior, e um espaco livre de pelo
menos 15 cm acima da maquina de café.

e A eventual penetragdo de agua no aparelho
poderia danifica-lo. Nao posicionar o aparel-
ho em proximidade de torneiras da dgua ou
de lava-lougas.

e (0 aparelho pode ser danificado se a dgua no
seu interior congelar. Ndo instalar o aparelho
em um ambiente no qual a temperatura pos-
sa descer abaixo do ponto de congelamen-
to.

e Colocar o cabo de alimentagdo de modo que
ndo seja danificado por arestas cortantes ou
pelo contato com superficies quentes (por
exemplo, chapas elétricas).

Conexao do aparelho

& Atengao!

Assegurar-se de que a tensao da corrente elétrica
corresponda aquela indicada na placa de dados
colocada no fundo do aparelho.

Conectar o aparelho exclusivamente a uma to-
mada elétrica convenientemente instalada com
uma capacidade minima de 10A e devidamente
ligada a terra. Em caso de incompatibilidade en-
tre atomada e a ficha do aparelho, providenciar a
substituicdo da tomada por outra compativel por
um profissional qualificado.

4

Primeiro acionamento do aparelho

m Nota :

e A maquina foi controlada em fabrica utili-
zando café, portanto, é absolutamente nor-
mal encontrar residuos de café no interior
do moedor. Garantimos que esta maquina é
nova.

e Eaconselhavel personalizar o quanto antes a
dureza da agua seguindo o procedimento de-
scrito no pardgrafo “Programacao da dureza
da dgua” (pag. 16).

1. Extrair o reservatorio da agua, enché-lo até a
linha MAX com 4gua fria e entdo reinserir o
reservatorio (fig. 1).

2. Girar o cappuccinador para o lado de fora
e posicionar abaixo dele um recipiente com
capacidade minima de 100 ml (fig. 2).

3. Conectar o aparelho a corrente elétrica e
pressionar em posicionamento I(fig. 3) o in-
terruptor geral, posto atras do aparelho.

4. Pressionar atecla (fig. 4) ; os indicado-
res 2, <2, piscam simultanea-
mente.

5. Girar o manipulo vapor em sentido anti-
horario até o fim de curso, em posiciona-
mento | (fig. 5): do cappuccinador sai dgua
(é normal que a maquina torne-se rumoro-
sa).

6. Esperar que a distribuicdo de agua quente se
interrompa automaticamente: os indicadores
2, 7, piscam a indicar que é
necessario fechar a torneira de vapor giran-
do o0 manipulo de vapor em posicionamento
0.

7. Girar o manipulo de vapor em posiciona-
mento O: a méaquina se desliga automatica-
mente.

Para utilizar o aparelho, ligar o aparelho.

m Nota :

e Na primeira utilizagdo é necessario fazer 4-5
cafés ou 4-5 cappuccinos antes que a maqui-
na comece a dar um resultado satisfatdrio.
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LIGACAO DO APARELHO
m Nota :

Antes de ligar o aparelho, certificar-se de que o
interruptor geral, posto atrads do aparelho, esta
em posicionamento I(fig. 3).

A cada ligagdo, o aparelho realiza
auto-maticamente um ciclo de pré-aquecimento
e de enxague que ndo pode ser interrompido. O
aparelho esta pronto para o uso somente depois
da execucdo deste ciclo.

& Perigo de queimaduras!

Durante o enxague, dos bicos do ejetor do café
sai um pouco de agua quente que sera recolhida
na cuba recolhe as gotas situada abaixo. Prestar
atencdo para ndo entrar em contato com jatos
de agua.

e Para ligar o aparelho, pressionar a tecla
() (fig. 4): os indicadores T e 2 2
piscam até o momento em que o aparelho
realiza o aquecimento e o enxague automati-
co: deste modo, além de aquecer a caldeira,
0 aparelho procede a fazer escorrer a dgua
quente nos condutos internos para que es-
ses também se aquecam.

0 aparelho estd em temperatura quando 0s in-

dicadores £ e @ TP permanecem acesos

de modo fixo.

DESLIGAMENTO DO APARELHO
A cada desligamento, o aparelho realiza um enxa-
gue automatico, que ndo pode ser interrompido.

& Perigo de Queimaduras!

Durante o enxague, dos bicos do ejetor do café
sai um pouco de agua quente.

Prestar atengdo a ndo entrar em contato com
jatos de agua.

Para desligar o aparelho, pressionar a tecla Q)
(fig. 4). O aparelho realiza o enxague e depois
se desliga.

m Nota :

Se o aparelho ndo for utilizado por periodos pro-
longados, pressionar também o interruptor geral
em posicao 0 (fig. 6).

A Atengdo!
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Para evitar danos ao aparelho, ndo pressionar o
interruptor geral da fig. 6 em posicionamento O
quando o aparelho estiver ligado.

CONFIGURAR 0 DESLIGAMENTO

A méquina é pré-configurada para realizar o desliga-
mento automatico depois de 2 horas de ndo utilizagao.
E possivel modificar este intervalo de tempo para fazer

com que o aparelho se desligue depois de 15 ou 30

minutos ou depois de 1, 2 ou 3 horas.

1. Com madquina desligada, mas com inter-
ruptor geral em posicionamento | (fig. 3),
pressionar a tecla ECO e manté-la pressio-
nada até a ligacdo dos indicadores na parte
inferior do painel de controlo (ver imagem
depois do ponto 2).

2. Selecionar o intervalo de tempo desejado (15
ou 30 minutos, ou depois de 1, 2 ou 3 horas)
pressionando a tecla ;(ver correspon-
déncia indicador/tempo na tabela seguinte)

15min  30min 1h 2h
© © @ O O
So=A BB e

3. Pressionar a tecla ECO para confirmar a se-
lecdo: o desligamento automatico é assim
reprogramado.

m Nota:

Para desconectar completamente o aparelho,
pressionar o interruptor geral, posto atrds do
aparelho, em posicionamento 0 (fig. 6).

ECONOMIADE ENERGIA
Com esta fungdo é possivel ativar ou desativar a
modalidade de economia de energia. Tal modali-
dade permite um menor consumo de energia, em
acordo com as normativas europeias em vigor.
A maquina é pré-configurada na fabrica em mo-
dalidade ativa (indicador ECO aceso).

Para desativar a fungdo, pressionar a tecla ECO:
0 indicador se desliga.

Para reativar a fungdo, pressionar novamente a
tecla ECO: o indicador se liga.

m Nota:

Na modalidade de economia de energia, a maqui-



na poderia requisitar alguns segundos de espera
antes de efetuar o primeiro café, porque deve ser
pré-aquecida.

PREPARACAODOCAFE

Selecdo do sabor do café

Regular o manipulo de selecao do sabor do café
(B8) para configurar o sabor desejado: quan-
to mais se gira em sentido hordrio, maior sera
a quantidade de café em grdos que a maquina
moera e, portanto, mais forte serd o sabor do

café obtido.
0
a MAX
m Nota :

e Na primeira utilizagdo é necessario proceder
a tentativas e fazer mais de um café para
identificar a correta posi¢ao do manipulo.

* Prestar atencgdo a ndo girar muito em sentido
hordrio, caso contrario hd o risco de obter
uma distribuicdo muito lenta (em gotas), so-
bretudo quando se requisitam duas chave-
nas de café.

Selecdo da quantidade de café na chavena

Regular o manipulo de sele¢do da quantidade de

café (B9) para configurar a quantidade desejada:
w

Quanto mais se gira em sentido horario, mais
longo sera o café obtido.

m Nota :

Na primeira utilizagdo é necessario proceder a
tentativas e fazer mais de um café para identificar
a correta posigdo do manipulo.

Regulac@o do moedor de café
0 moedor de café ndo deve ser regulado, pelo
menos inicialmente, porque ja foi pré-configura-
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do na fabrica para efetuar uma correta distribu-
icdo do café.

Todavia, se depois de ter feito 0s primeiros cafés,
a distribuicdo demonstrar-se pouco consistente
e com pouco creme ou muito lenta (em gotas), é
necessario efetuar uma corregdo com o manipu-
lo de regulagdo do grau de moagem (fig. 7).

m Nota :

0 manipulo de regulagao deve ser girado somen-
te quando o0 moedor de café estiver em funcao.

Para obter uma distribuicao
do café ndo em gotas, girar
em sentido horario um nivel
em dire¢do ao nimero 7.
Para obter uma distribuicdo
do café mais consistente e
melhorar o aspecto do cre-
me, girar em sentido anti-
horario um nivel em dire¢do
ao ndmero 1 (ndo mais de
um nivel por vez, caso contrdrio o café pode sair
em gotas).

0 resultado desta correcao pode ser notado so-
mente depois da distribuicao de pelo menos 2
cafés sucessivos. Se depois desta regula¢ao ndo
for obtido o resultado desejado, é necessario re-
petir a operagdo girando o manipulo por outro
nivel.

Conselhos para um café mais quente

Para obter um café mais quente, aconselha-se:

o efetuar um enxague, antes da distribuigao,
pressionando a tecla @/i: do ejetor de café
sai agua quente que aquece o circuito interno
da maquina e faz com que o café distribuido
Seja mais quente;

e aquecer com dgua quente as chdvenas (utili-
zar a fungdo &gua quente).

Preparacao do café utilizando o café em graos

& Atengdo!

Nao utilizar grdos de café caramelizados ou
adogados porque podem colar no moedor de
café e torna-lo inutilizavel.

1. Introduzir o café em graos no recipiente ade-
quado (fig. 8).

PT



2. Posicionar embaixo dos bicos do ejetor de
café:

- 1 chavena, se desejar 1 café (fig. 9);
- 2 chavenas, se desejar 2 cafés.

3. Abaixar o ejetor para aproxima-lo 0 maximo
possivel das chavenas: obtém-se assim um
creme melhor (fig. 10).

4. Pressionar a tecla relativa a distribui¢do de-
sejada (1 chdvena S2ou 2 chavenas £ 2
,fig. 11e12).

5. A preparagdo inicia e o indicador £2 ouS2
T2 permanece aceso por toda a distribu-
icdo.

m Nota:

Enquanto a mdquina estiver fazendo o café,
a distribuicao pode ser parada em qualquer
momento pressionando uma das duas teclas
de distribuicdo ( SZe T2 ).

e Quando terminar a distribuicdo, se quiser
aumentar a quantidade de café na chavena,
é suficiente manter pressionada (dentro de 3
segundos) uma das teclas distribuicdo café (
Z0usZ 2).

Uma vez terminada a preparacao, o aparelho esta

pronto para uma nova utilizagao.

m Nota:

Para obter um café mais quente, referir-se ao
parégrafo “Conselhos para um café mais quen-
e” (pag. 11).

& Atengdo!

Se 0 café sair em gotas ou pouco consisten-
te, com pouco creme ou muito frio, ler os
conselhos presentes no capitulo “Resolugdo
dos problemas” (pég. 19).

e Durante a utilizagdo, no painel de controlo
poderdo ligar-se indicadores cujo significado
encontra-se no paragrafo “Significado dos
indicadores” (pag. 19).

Preparacao do café utilizando o café pré-
moido

& Atengao!

¢ Nunca introduzir o café pré-moido com a
maquina desligada, para evitar que se espal-
he ao interior da maquina, su-
jando-a. Neste caso, a maquina
poderia danificar-se.
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e Nunca inserir mais de 1 medidor raso, caso
contrario o interior da maquina poderia ficar
sujo ou o funil poderia entupir.

m Nota:

Caso seja utilizado café pré-moido, pode-se
preparar somente uma chavena de café por
Vez.

1. Girar o manipulo de sele¢do do sabor do café
em sentido anti-hordario até o fim de curso,
em posicdo a—

2. Assegurar-se de que o funil ndo esteja ob-
struido e entdo inserir um medidor raso de
café pré-moido (fig. 13).

3. Posicionar uma chavena embaixo dos bicos
do ejetor de café.

4. Pressionar atecla de distribuicdo de 1 chave-
na 2 (fig. 11).

5. A preparagdo inicia e pode ser interrompida
a qualquer momento pressionando uma das
duas teclas de distribuicao (SZoul? 2 ).

Para desativar a fungdo café pré-moido, girar o

manipulo em uma das outras posigoes.

m Nota:

Da modalidade de economia de energia a distri-
bui¢do do primeiro café a maquina poderia re-
quisitar alguns segundos de espera.

PREPARACAO DO CAPPUCCINO

A Atengdo! Perigo de queimaduras
Durante estas preparages sai vapor: prestar
atencdo para ndo se queimar.

1. Para um cappuccino, preparar o café na
chavena grande;

2. Encher um recipiente com aproximadamente
100 ml de leite para cada cappuccino que de-
sejar preparar. Na escolha das dimensdes do
recipiente, deve-se considerar que o volume
aumentara 2 ou 3 vezes;

m Nota:

Para obter uma espuma mais densa e rica,
utilizar leite magro ou parcialmente gordo
e com temperatura de geladeira (aproxima-
damente 5° C). Para evitar que se obtenha
um leite com pouca espuma, ou com bolhas
grandes, limpar sempre o cappuccinador



como descrito no pardgrafo “Limpeza do
cappuccinador depois do uso”.

3. Pressionar a tecla : 0 relativo indicador
pisca para sinalizar que a maquina esta se
aquecendo;

5. Girar para o lado de fora o cappuccinador,
mergulhé-lo no recipiente do leite (fig. 14);

6. Uma vez que o indicador muda de in-
termitente a fixo, girar o manipulo vapor em
posicionamento |. Do cappuccinador sai 0
vapor que da ao leite um aspecto cremoso e
aumenta o seu volume;

7. Para obter uma espuma mais cremosa, girar
0 recipiente com lentos movimentos de bai-
X0 para cima. (Aconselha-se distribuir vapor
por ndo mais de 3 minutos em seguida);

8. Quando for obtida a espuma desejada, inter-
romper a distribuicdo do vapor recolocando
0 manipulo do vapor em posigao 0.

& Atengdo! Perigo de queimaduras
Girar sempre 0 manipulo do vapor em
posi-¢do O antes de extrair o recipiente com
0 leite com espuma, para evitar queimaduras
causadas pelos jatos de leite fervente.

9. Adicionar a chavena de café anterior-mente
preparado o leite com espuma. O cappuccino
estd pronto: colocar agucar a gosto e, se de-
sejar, polvilhar a espuma com um pouco de
chocolate em po.

Nota:

e Imediatamente apds ter preparado o cap-

puccino e uma vez desativada a funcgdo
vapor pressionando a tecla vapor @, se
pressionar a tecla S2ouSZ < para requi-
sitar novamente café, a mdquina terd uma
temperatura muito elevada para fazer o café
(os indicadores 2 e <@ TP piscam para
indicar que a temperatura ndo é adequada): é
necessario esperar uns dez minutos até a que
a maquina se esfrie um pouco.
Para esfriar mais velozmente, depois de ter
desativado a fungdo vapor, abrir o manipulo
vapor e fazer sair a agua do cappuccinador
dentro um recipiente até que os indicadores
CZe 2 CF ndo pisquem mais.

& Perigo de Queimaduras!
Prestar aten¢do para ndo entrar em contato
com jatos de agua.
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Limpeza do cappuccinador depois do uso
Limpar o cappuccinador todas as vezes que for
utilizado, para evitar que sejam depositados re-
siduos de leite ou que seja obstruido.

A Atengdo! Perigo de queimaduras

Durante a limpeza, sai um pouco de dgua quente
do cappuccinador. Prestar atencdo para ndo en-
trar em contato com jatos de agua.

1. Defluir um pouco de dgua por alguns segun-
dos girando 0 manipulo do vapor em posi¢ao
|. Entdo recolocar o manipulo do vapor em
posicdo 0 para interromper a distribuicdo de
agua quente.

2. Esperaralguns minutos para que o cappucci-
nador se esfrie; entdo, com uma mao, manter
parado o puxador do tubo do cappuccinador
e, com a outra, girar em sentido anti-hordrio
(fig. 15) e retirar o cappuccinador para baixo
para extrai-lo (fig. 16).

3. Lavar com cuidado os elementos do cappuc-
cinador com uma esponja e dgua morna.

4. Controlar se os orificios indicados pelas
setas na fig. 17 estdo obstruidos. Se neces-
sario, limpa-los com a ajuda de um alfinete.

5. Lavar com cuidado os elementos do cappuc-
cinador com uma esponja e dgua morna.

6. Reinserir 0 bico e reinserir o cappuccinador
no bico girando-o0 e empurrando-o0 para o
alto, até que se enganche.

~ P

PREPARACAO DA AGUA QUENTE

A Atengdo! Perigo de queimaduras.

Nao deixar a maquina sem vigilancia enquanto
for distribuida a dgua quente. Interromper a di-
stribuicdo de agua quente, como descrito abaixo,
quando a chavena estiver cheia. O cappuccina-
dor se aquece durante a distribuicao e, portanto,
deve-se segura-lo somente pela pega.

1. Posicionar um recipiente embaixo do cap-
puccinador (0 mais proximo possivel para
evitar jatos).

2. Controlar se os indicadores £ e $Z
estdo acesos de modo fixo.

3. Girar o manipulo vapor por meio giro em
sentido anti-horario até o fim de curso: inicia
a distribuicdo.

PT



4. Interromper recolocando o manipulo vapor
em posigdo 0.

m Nota:

Se a modalidade “Economia de Energia”
estiver ativada, a distribui¢do de agua quente
poderia requisitar alguns segundos de espe-
ra.

e Se desejar distribuir vapor imediatamen-
te depois de ter preparado dgua quente,
aconselha-se abrir o manipulo do vapor por
alguns segundos, para esvaziar os condutos
da agua.

LIMPEZA

Limpeza da maquina

As seguintes partes da maquina devem ser lim-

pas periodicamente:

- recipiente de borras de café (A17),

- cuba que recolhe as gotas (A15),

- reservatorio da agua (A12),

- bicos do ejetor de café (A18),

- funil para introdugdo do café pré-moido
(A8),

- ointerior da maquina, acessivel depois de ter
aberto a porta do infusor (A16),
o infusor (A20).

A Atengdo!

Para a limpeza da maquina ndo usar solven-
tes, detergentes abrasivos ou alcool. Com as
super-automaticas De’Longhi ndo é neces-
sario utilizar aditivos quimicos para a limpeza
da mdquina. O descalcificante recomendado
pela De’Longhi é a base de componentes na-
turais e completamente biodegradavel.

e Nenhum componente do aparelho pode ser
lavado em maquina de lavar lougas.

e Nao utilizar objetos metalicos para retirar as
incrustacoes ou os depositos de café, por-
que poderiam riscar as superficies metdlicas
ou plasticas.

Limpeza do recipiente das borras de café
Quando o indicador lx_:J pisca, é necessario
esvaziar o recipiente das borras de café. Enquan-
to ndo se limpa o recipiente das borras, o indica-
dor continua a piscar e a maquina ndo pode fazer
o café. Para realizar a limpeza (com a maquina
ligada):
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 Abrir a porta de servigo na parte anterior, ex-
trair a cuba que recolhe as gotas (fig. 18),
esvazia-la e limpé-la.

e Esvaziar e limpar cuidadosamente o reci-
piente das borras tendo o cuidado de re-
mover todos os residuos que podem ter-se
depositado no fundo.

A Atengdo!

Quando a cuba que recolhe as gotas for extraida
¢ obrigatdrio esvaziar sempre o recipiente de
borras de café mesmo que esteja pouco cheio.
Se esta operagdo ndo for efetuada, pode acon-
tecer que, quando forem feitos os cafés suces-
Sivos, o recipiente das borras se encha mais do
que o previsto e a maquina pode entupir-se.

Limpeza da cuba que recolhe as gotas

A Atengdo!

Se a cuba que recolhe as gotas ndo for esvaziada

periodicamente, a dgua pode transbordar e pene-

trar no interior ou ao lado da méaquina. Isto pode

danificar a maquina, a superficie de apoio ou a

area ao redor.

A cuba que recolhe as gotas possui um indica-

dor que bdia (de cor vermelha) para indicar o

nivel da agua contida (fig. 19). Antes que este

indicador comece a projetar-se do tabuleiro para

apoiar as chavenas, é necessario esvaziar a cuba

e limpa-la.

Para remover a cuba que recolhe as gotas:

1. Extrair a cuba que recolhe as gotas e o reci-
piente das borras de café (fig. 18);

2. Esvaziar a cuba que recolhe as gotas e o re-
cipiente das borras e lavéa-los;

3. Reinserir a cuba que recolhe as gotas junta-
mente com o recipiente das borras de café.

Limpeza do interior da maquina

A Perigo de choques elétricos!

Antes de realizar as operagdes de limpeza das
partes internas, a maquina deve ser desligada
(ver “Desligamento”) e desconectada da corren-
te elétrica. Nunca mergulhar a maquina na agua.

1. Controlar periodicamente (aproximadamente
uma vez por més) se o interior da maquina
(acessivel quando for extraida a cuba que
recolhe as gotas) estd sujo. Se necessario,



remover 0s depdsitos de café com o pincel
fornecido e uma esponja.

2. Aspirar todos os residuos com um aspirador
de po (fig. 20).

Limpeza do reservatorio de agua

1. Limpar periodicamente (aproximadamente
uma vez por més e a cada substituicao do
filtro amaciador, se previsto) o reservatorio
de dgua (A12) com um pano hdmido e um
pouco de detergente delicado.

2. Encher o reservatério com dgua fria e reinse-
ri-lo.

Limpeza dos bicos do ejetor de café

1. Limpar os bicos ejetores de café utilizando
uma esponja ou um pano (fig. 21).

2. Controlar se os orificios do ejetor de café ndo
estdo obstruidos. Se necessario remover 0s
depdsitos de café com um palito de dentes
(fig. 22).

Limpeza do funil para a introducgao do café
pré-moido

Controlarperiodicamente (aproximadamenteuma
vez por més) se o funil para a introdugdo do café
(A8) pré-moido ndo estéd obstruido. Se necessario,
remover os depodsitos de café com um pincel.

Limpeza do infusor
0 infusor (A20) deve ser limpo pelo menos uma
Vez por més.

& Atengao!

O infusor ndo pode ser extraido quando a maqui-

na estiver ligada.

1. Verificar se a maquina foi desligada correta-
mente (ver “Desligamento”).

2. Abrir a porta de servigo.

3. Extrair a cuba que recolhe as gotas € o reci-
piente das borras (fig. 18).

4. Pressionar para o interior as duas teclas de
desencaixe de cor vermelha e simultanea-
mente extrair o infusor para o lado de fora
(fig. 23).

& Atengdo!

ENXAGUAR SOMENTE COM AGUA

NAO UTILIZAR DETERGENTES - NAO COLOCAR
NA MAQUINA DE LAVAR LOUGAS

Limpar o infusor sem usar detergentes porque
poderiam danifica-lo.
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5. Mergulhar por aproximadamente 5 minutos
o0 infusor na agua e depois enxagua-lo em-
baixo da torneira.

6. Depois da limpeza, reinserir o infusor intro-
duzindo-o no suporte e na cavilha em baixo;
em seguida pressionar na mensagem PUSH
(empurrar) até ouvir o clique de encaixe.

Se o infusor for dificil de
inserir, € necessario (an-
tes da insergdo) coloca-lo
na dimen-
sdo  ade-
quada pressionando as duas ala-
vancas como indicado na figura.
7. Uma vez inserido, assegurar-
se de que as duas teclas ver-
melhas saltem para o lado de fora.

Reinserir a cuba que recolhe as gotas com o
recipiente das borras.

Fechar a porta de servigo.

@

©

Descalcificar a maquina quando no painel apare-
ce intermitente o indicador @/i.

A Atengdo!

0 descalcificante contém acidos que podem irri-
tar a pele e os olhos. E absolutamente necessario
observar as adverténcias de seguranga do fabri-
cante, indicadas no recipiente do descalcificante,
e as adverténcias relativas a conduta a ser adota-
daem caso de contato com a pele e com os olhos.

m Nota:

Utilizar exclusivamente descalcificante De’Lon-
ghi. Nao utilizar absolutamente descalcificantes a
base de sulfatos ou dcidos, nesse caso a garantia
nao é valida. Além disso, a garantia declina se a
descalcificagdo ndo for regularmente realizada.
1. Ligar a maquina.
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2. Esvaziar o reservatdrio de dgua (A12).

3. Golocar no reservatdrio de dgua o descal-
cificante diluido com &gua (respeitando as
proporgdes indicadas na confecgao de de-
scalcificante). Posicionar embaixo do ejetor
de dgua quente um recipiente vazio com ca-
pacidade minima igual a 1,5L.

4. Esperar que os indicadores S e $2 2
estejam acesos de modo fixo.

& Atengao! Perigo de queimaduras

Do cappuccinador sai dgua quente que contém
acidos. Prestar atengdo para ndo entrar em con-
tato com jatos de agua.

5. Pressionar a tecla @®/k e manté-la pressio-
nada por pelo menos 5 segundos para con-
firmar a inser¢do da solucdo e iniciar a de-
scalcificagdo. O indicador no interior da tecla
permanece aceso de modo fixo para indicar
0 acionamento do programa de descalcifi-
cagdo e os indicadores £, PSP ¢ gﬂb
piscam simultaneamente para indicar que se
deve girar o manipulo do vapor em posicao |
(ndo é possivel fazer o café).

6. Girar o manipulo do vapor em sentido anti-

hordrio em posicao I: a solugdo descalcifi-
cante sai do cappuccinador e comeca a en-
cher o recipiente situado abaixo.
0 programa de descalcificagao realiza auto-
maticamente toda uma série de enxdgues e
intervalos, para remover o0s residuos de cal-
cério do interior da maquina de café.

Depois de aproximadamente 30 minutos o reser-

vatério da agua é esvaziado e se liga o indi-

cador e se alternam os indicadores £ , S <2

e ; girar o manipulo do vapor em sentido

horario até o fim de curso em posicao O.

0 aparelho agora esta pronto para um processo

de enxague com agua fresca.

7. Esvaziar o recipiente utilizado para recolher
a solugdo descalcificante e reposiciona-lo
vazio embaixo do cappuccinador.

8. Extrair o reservatorio de dgua, esvazia-lo, en-
xagua-lo com agua corrente, enché-lo com
agua limpa e reinseri-lo; os indicadores $2
,SPTF e piscam simultaneamente.

9. Girar o manipulo do vapor em sentido anti-
hordrio por meio giro em posigdo I. A dgua
quente sai do ejetor.

10. Quando o reservatdrio de agua for comple-
tamente esvaziado, se desliga o indicador
@/ e si accende la Indicador e se liga
0 indicador e piscam os indicadores £,
oo, &.

11. Colocar o manipulo em posicdo 0, encher
novamente o reservatorio de dgua e a maqui-
na se desliga automaticamente.

Para utilizé-la, ligar a maquina pressionando a

tecla (1).

I?ROGRAMA(,‘AO DA DUREZA DA
AGUA

A mensagem @/k liga-se depois de um periodo
de funcionamento predeterminado que depende
da dureza da agua.

A maquina é pré-configurada na fabrica no nivel
4 de dureza (4gua muito dura). Querendo é pos-
sivel programar a maquina de acordo com a
dureza real da agua utilizada nas varias regides,
tornando assim menos frequente a operagao de
descalcificagdo.

Como medir a dureza da agua

1. Retirar da sua confecgdo a tira reativa for-
necida “TOTAL HARDNESS TEST” anexada a
este manual.

2. Mergulhar completamente a tira em um copo
de agua por aproximadamente um segundo.

3. Extrair a tira da dgua e agitd-la levemente.
Depois de aproximadamente um minuto for-
mam-se 1, 2, 3 ou 4 quadrados vermelhos,
que correspondem respectivamente a 1 nivel
de dureza da dgua.

Nivel 1 I NI |
Nivel 2 I [T T
Nivel 3 > [ T T
Nivel 4 > NN

Configuracdo da dureza da agua

1. Assegurar-se de que a maquina esteja de-
sligada (mas conectada a corrente elétrica e
com o interruptor geral em posicdo I);

2. Pressionar a tecla &@/i§ e manté-la pressio-



nada por pelo menos 6 segundos: os indi-
cadores A B/ s
acendem-se simultaneamente;

3. Pressionar a tecla ECO para configurar a du-
reza real (0 nivel identificado pela tira reati-

va).

Nivel Nivel Nivel Nivel
1 2 3 4
© © © QO
S o' A M

4. Pressionar a tecla @/ para sair do menu.
Deste modo a maquina estd reprogramada se-
gundo a nova configuragdo da dureza da agua.

Tensao: 220-240 V~ 50/60 Hz max. 10 A
Poténcia absorvida: 1450 W
Pressao: 15 bar
Capacidade do reservatdrio de agua: 1,7 L
Dimensdes LxHxP: 280x364x400 mm
Comprimento cabo: 1,5m
Peso: 10,8 kg

C E 0 aparelho estd em conformidade com
as seguintes diretivas CE:

* Diretiva Stand-by 1275/2008

* Diretiva Baixa Tensdo 2006/95/CE e sucessi-
vas alteragdes;

e Diretiva EMC 2004/108/CE e sucessivas alte-
racoes;

e (Os materiais e 0s objetos destinados ao
contato com produtos alimenticios estdo em
conformidade com as prescri¢des do regula-
mento Europeu 1935/2004.
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Adverténcias para a correta eliminagao

do produto nos sensos da Diretiva Eu-

ropeia 2002/96/EC e do Decreto Legi-

slativo n. 151 de 25 de Julho de 2005.
B \o final da sua vida (til o produto ndo
deve ser eliminado junto com os normais detri-
tos urbanos. Pode ser entregue nos especificos
centros de recolhimento diferenciado predispo-
stos pelas administragdes municipais, ou entdo
nas revendedoras que fornecem este servigo.
Eliminar separadamente um eletrodoméstico
consente evitar possiveis consequéncias negati-
vas para 0 ambiente e para a salide, derivadas de
uma eliminagao inadequada e permite recuperar
0s materiais de que é composto a fim de obter
uma importante economia de energia e de recur-
sos. Para enfatizar a obrigagdo de eliminar sepa-
radamente os eletrodomésticos, o produto traz a
marca do recipiente de eliminagdo movel barra-
do. A eliminagdo abusiva do produto por parte
do utilizador comporta a aplicagéo das sangoes
administrativas previstas pela normativa em vi-
gor
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SIGNIFICADO DOS INDICADORES LUMINOSOS DURANTE 0 NORMAL

FUNCIONAMENTO

INDICADORES

DESCRIGAO

SIGNIFICADO

" B8O

Os indicadores piscam

A méquina ndo estd pronta para fazer o
café (a &gua ainda ndo alcangou a tem-
peratura ideal). Esperar que os indicado-
res se acendam de modo fixo antes de
fazer o café

Os indicadores estdo acesos

A maquina esta na temperatura adequa-

O = =z o
2 <{) 0 C O de modo fixo da e pronta para fazer o café.
- 0 indicador estd aceso de | A maquina esta distribuindo uma chave-
8l @ ‘ O O modo fixo na de café
O = ==z o 0 indicador estd aceso de | A maquina esta distribuindo duas chave-
w CO O O O modo fixo nas de café
O = =z 0 indicador de vapor pisca | A maquina esta se aquecendo a tempe-
u CO O OG ratura ideal para a produgdo de vapor.
Esperar que o indicador permaneca
aceso de modo fixo antes de girar o
manipulo do vapor
O = =2z e 0 indicador do vapor estda | A maquina estd pronta para distribuir
6l C@ O O O aceso de modo fixo vapor
O = Os indicadores piscam de | O aparelho estd realizando o desliga-
L C@Qﬁo modo alternado mento (ver pardgrafo “Desligamento”)

eslesese

Os indicadores piscam

0 aparelho sinaliza que é necessario gi-
rar 0 manipulo do vapor em posi¢ao |

Os indicadores piscam de
modo alternado

0 aparelho sinaliza que é necessdrio gi-
rar 0 manipulo do vapor em posi¢ao 0

O@®

- B/l eco

0 indicador estd aceso de
modo fixo

A méquina estd em modalidade de eco-
nomia de energia

0 indicador estd aceso de
modo fixo

0 programa automatico de descalcifi-
cagao estd em curso

50




SIGNIFICADO DOS INDICADORES LUMINOSOS DEALARME

A servatorio ndo esta inseri-
do corretamente

INDICADORES DESCRICAQ SIGNIFICADO 0 QUE FAZER
0 indicador esta | A dgua no reservatério | Encher o reservatério da agua e/
" ® © 0 O O aceso de modo fixo | ndo é suficiente ou o re- | ou inseri-lo corretamente, pres-
. sionando-0 a fundo até ouvir o

encaixe

0 reservatorio esté sujo e/
ou entupido

Enxaguar ou descalcificar o reser-
vatorio

(©) 0 indicador pisca A moagem estd muito fina
O O e, portanto, o café sai mui-
to lentamente

Repetir a distribuicdo do café e
girar o manipulo de regulagdo da
moagem (fig. 10) um nivel em
diregdo ao niimero 7 em sentido
horério, enquanto o moedor de
café estiver em fungao. Se, depois
de ter feito pelo menos 2 cafés, a
distribuicdo estiver ainda muito
lenta, repetir a corre¢do agindo no
manipulo de regulagdo de outro
nivel (ver regulagdo do moedor
de café)

A mdquina ndo consegue
fazer o café

Se o problema persistir, girar o
manipulo do vapor em posicdo | e
fazer defluir um pouco a &gua do
cappuccinador

> ©
©

(0

0 indicador estd | O recipiente das borras de
o OO

aceso de modo fixo café esta cheio ou ndo foi
A inserido

Esvaziar o recipiente das borras, a
cuba que recolhe as gotas e rea-
lizar a limpeza, depois reinseri-los
(fig. 18). Importante: quando se
extrai a cuba que recolhe as gotas
¢ obrigatorio esvaziar sempre o re-
cipiente das borras de café mesmo
se estiver pouco cheio. Se esta
operagdo ndo for efetuada, pode
acontecer que, quando forem fei-
tos os café sucessivos, o recipien-
te das borras se encha mais do
que o previsto e a maquina pode
entupir-se

Introduzir o café pré-moido no fu-

0 indicador pisca Foi selecionada a fungdo
o o OO P ;o1 seechnada a Hngo |
=) café pré-moido” a— | nil ouliberar a fun-cao pré-moido
& A mas ndo foi colocado o
café pré-moido no funil
Os grdos de café acaba- | Encher o recipiente de graos
ram
Se o moedor de café | Dirigir-se a um centro de assi-
estiver muito rumoroso, | sténcia
uma pedrinha contida nos
grdos de café bloqueou o
moedor de café
0 indicador pisca Indica que é necessario | E necessdrio realizar o quanto an-
© Q descalcificar a maquina tes o programa de descalcificagao

descrito no pardgrafo “Descalcifi-
cagao”
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INDICADORES

DESCRIGAD

SIGNIFICADO

0 QUE FAZER

s0°°

O

A @
S~

H& um rumor ané-
malo e os indicado-
res piscam de modo
alternado

Depois da limpeza nao foi
reinserido o infusor

Deixe a porta de servigo fechada e
o infusor fora da maquina. Prima
simultaneamente a tecla S22,
P P até que as quatro luzes
se apaguem. SO se pode abrir a
porta de acesso e inserir o infusor
quando as quatro luzes estiverem
apagadas

Os indicadores e
piscam de modo
alternado

A maquina acabou de ser
ligada, o infusor nao foi
inserido  correta-mente
e a porta ndo estd bem
fechada

Pressionar o infusor sobre a men-
sagem PUSH até a ouvir o clique
de encaixe. Assegurar-se de que as
duas teclas de cor vermelha saltem
para o lado de fora. Fechar a porta
de servigo e ligar o aparelho

Os indicadores
piscam

O funil para o café pré-
moido esta entupido

Esvaziar o funil com a ajuda do
pincel como descrito no pardgra-
fo “Limpeza do funil para a intro-
dugao do café”

0 indicador esta
aceso de modo fixo

Depois da limpeza nao foi
reinserido o infusor.

Inserir o infusor como descrito no
parégrafo “Limpeza do infusor”

0 interior da maquina esté
muito sujo

Limpar com cuidado a maquina

3
o ©
(©]

0 indicador pisca

A porta de servigo estd
aberta

Se ndo conseguir fechar a porta,
assegurar-se de que o infusor
esteja inserido corretamente

Os indicadores
piscam de modo
alternado

A méquina foi ligada com
0 manipulo do vapor em
posicao de distribuicdo
aberta

Girar o manipulo do vapor em
sentido hordrio até fechar a distri-
buicdo

Em seguida sdo listados alguns possiveis problemas de mau funcionamento.
Se o problema ndo puder ser resolvido no modo indicado, deve-se contatar a assisténcia Técnica.

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUGAD

0 café ndo estd quente | *

As chéavenas ndo foram pré-aquecidas. .

Aquecer as chavenas enxaguando-as
com dgua quente (N.B: pode-se utilizar a
funcdo dgua quente).

0 infusor se esfriou porque passaram
2/3 minutos desde que foi tirado o
(ltimo café.

Antes de fazer o café aquecer o infusor
pressionando a tecla /K.

0 café estéa pouco .
consistente ou tem
pouco creme

0 café estd com uma moagem muito
grossa.

Girar o manipulo de regulagdo da
moagem um nivel em direcdo ao
ndmero 1 em sentido anti-horario
enquanto o moedor de café estiver em
funcionamento (fig. 7). Proceder um
nivel por vez até obter uma distribuigao
satisfatoria. O efeito é visivel somente
depois da distribuicao de 2 cafés (ver
paragrafo “regulacdo do moedor de
café”, pag. 11).

0 café ndo é adequado.

Utilizar café para méquinas de café
expresso.
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PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUGAD

0O café sai muito
lentamente ou em
gotas

e 0 café estd com uma moagem muito
fina.

Girar o manipulo de regulagdo

da moagem um nivel em dire¢ao

ao nimero 7 em sentido horario,
enquanto o moedor de café estiver em
funcionamento (fig. 7). Proceder um
nivel por vez até obter uma distribuigao
satisfatoria. O efeito é visivel somente
depois da distribuicao de 2 cafés (ver
paragrafo “regulacdo do moedor de
café”, pag. 11).

0O café nao sai de um
ou de ambos o0s bicos
do ejetor

e Os bicos estdo obstruidos.

Limpar os bicos com um palito de
dentes.

0 café ndo sai dos
bicos do ejetor, mas da
porta de servigo

e Os orificios dos bicos estdo obstruidos
por p6 de café seco.

Limpar os bicos com um palito de
dentes, uma esponja ou uma escova de
cozinha com cerdas duras.

e 0 transportador de café no interior da
porta de servigo estéd bloqueado.

Limpar com cuidado o transportador
de café, sobretudo em proximidade das
dobradigas.

0 leite espumado tem
bolhas grandes

e 0 leite ndo esta suficientemente frio ou
ndo é parcialmente gordo.

Utilizar preferivelmente leite

totalmente magro, ou parcialmente
gordo, a temperatura de geladeira
(aproximadamente 5°C). Se o resultado
ndo for ainda o desejado, provar a mudar
marca de leite.

0 leite ndo é
emulsionado

e 0 cappuccinador esté sujo.

Proceder a limpeza como indicado no
parégrafo “Limpeza do cappuccinador
depois do uso”.

Interrompe-se a
distribuicdo de vapor

*  Umdispositivo de seguranca interrompe
a distribuicdo de vapor depois de 3
minutos.

Esperar, e entdo reativar a funcdo vapor.

0 aparelho ndo se liga

¢ Aficha ndo estd conectada a tomada.

Conectar a ficha a tomada.

e Ointerruptor geral (A8) ndo esté ligado.

Pressionar o interruptor geral em
posicdo | (fig. 3).

Girando 0 manipulo
vapor/agua quente
em posicdo | ndo sai
vapor/agua quente do
cappuccinador

e Os orificios do cappuccinador e/ou do
bico de vapor estao obstruidos.

Proceder a limpeza do cappuccinador
como descrito no paragrafo “Limpeza do
cappuccinador depois do uso”.

Nao se consegue
extrair o grupo infusor
para realizar a limpeza

e A maquina esté ligada ou nao realizou
completamente o desligamento.

0 infusor pode ser extraido somente se a
méquina for corretamente desligada (ver
paragrafo “Desligamento”).
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